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1. A UHOOPMALIUA 3A BE3OMNACHOCT

Mpean MOHTMpaHeTo 1 ynotpebaTa Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpefoCTaBEHNTE NHCTPYKUMK. [ponsBoanTensT
He e OTrOBOPEH 3a HapaHsABaHUs UNn NoBpeaun B pesyntart Ha
HenpaBuIiHa MHcTanauusa unu ynotpeba. BuHaru gpbxre
NHCTPYKUMNTE Ha 6€30NacHoO 1 NECHO JOCTBLMHO MSCTO 3a
crnpaeka B 6baeLe.
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1.1 Be3onacHocT 3a geua 1 xopa B HEPaBHOCTOWHO
NnosioXxeHue

» To3n ypen moxe ga 6bae nanonssaH ot geua Hapg 8-
rogvilHa Bb3pacT, KakTo 1 OT nmua ¢ HamarneHn
PU3NYECKN, CETUBHU N YMCTBEHN BH3MOXHOCTU UMK OT
nuua 6e3 onuT 1 No3HaHUs, caMo ako Te ca Nnoa
HabnogeHne nnu 6baaT MHCTPYKTUPAHU OTHOCHO
besonacHata ynotpeba Ha ypefa n pa3dvpaTt Bb3MOXHUTE
puckose. [leua noa 8-roaniHa Bb3pacT U Xopa C TEXKU
NN KOMNNEKCHN yBpeXaaHus TpsabBa ga ce abpKaT ganey
OT ypeaa, OCBEH aKko He ca nof NOCTOAHHO HabnaeHme.

» [leuata TpsibBa ga 6baaT nog HabnwaeHwe, 3a ga ce
rapaHTmpa, 4e He Cu urpasaT ¢ ypeaa.

» [IpbXTEe BCUMYKM OMaAKOBKW Aanede oT Aeua u U3XBbprieTe
OMakoBKUTE N0 MECTHUTE npasuna.

« MPEOYNPEXOEHWE: YpeabT 1 HeroBute AOCTbMNHU YacTu
ce HaropeLusaBart no Bpeme Ha ynotpeba. Nasete geuata un
AomMaluHuTe nobumMun ganed ot ypea, korato ce n3nonssa
N KoraTo ce oxnaxaa.

* AKO ypeObT Mma YCTPOMCTBO 3a AeTcka 6e3onacHocCT, TO
TpsbBa Aa ce akTmBmpa.

» [leua He TpsiGBa Aa M3BbPLUBAT NOYMCTBAHE UMK
nogapbXKa Ha ypeaa, korato ca 6e3 Haasop.

1.2 O6wa 6e3onacHoOCT

» Tosu ypeq e npegHasHayeH camo 3a roTBEHe.

« Toau ypeq e npegHa3HayeH 3a gomallHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHMS.

» Toau ypeg Moxe ga ce nsnonsesa B ooucu, ctam B XoTen,
cTau B MOTeN, KbLUM 3a rocTu u gpyru nogobHun mecta 3a
HacTaHsiIBaHe, KbAETO TOBa M3MOn3BaHe He HaaBuMLlaBa
(CpeaHo) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTtpeba.

» Camo kBanuuuympaHo nuue Tpabea ga nHctanupa ypega
n oa cMeHun kabena.

* He nsnonseainTe ypeaa, npean ga ro MHctanvpaTe BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLUMS.
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* [Mpean n3pbpLUIBAHETO HA KaKBaTO U a € NoAapbXKKa,
N3KNoYeTe ypena OT eNnekTpo3axpaHBaHETO.

» Ako 3axpaHBawmAT Kaben e noBpeaeH, Ton Tpsabea aa ce
CMEHU OT NPOn3BOAUTENS, OT HErOB OTOPU3MpPaH CepBU3EH
LEeHTbp nnn oT KBanudumumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
OMacHOoCT.

« MPEOYNPEXOEHWE: YBepeTe ce, Yye ypeabT € U3KITHOYEH,
npeaun ga cMeHuTe namnara, 3a Aa u3berHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

« MPEOYNPEXOEHWE: YpeabT 1 HeroBute AOCTBLMNHU YacTu
ce HaropeludaBar no Bpeme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa Ja He Ce AOKOCBaT HarpeBaTeNnHUTe eneMmeHTun
NN NOBBbPXHOCTTA Ha BbTPELLHOCTTA Ha ypeaa.

* BuHaru nanonssaunte pbkaBuum 3a pypHa npu nssaxgaHe
NN NOCTaBsIHE Ha akcecoapw UNu CbAOBE 3a NeYeHe.

* /3nonaBariTe caMo ceH3opa 3a XxpaHa (TepMmocoHaa),
npenopbYaH 3a To3un ypea.

« 3a ga ceanuTe HocauuTe Ha padTa, MbpBO U3abpnanTe
npegHaTa 4YacT Ha HocauuTe, a cnej ToBa U 3aHUs KpaW
Ha HOCauuTe OT CTpaHU4YHUTE CTeHW. [ocTaBeTe HocaunTe
Ha padTa B obpaTHa nocrnegoBaTenHoCT.

* He nouncrteainTe ypeaa c napodmncrayka.

* He nsnonsearite rpybu, abpasmeHu, NoYnMCTBaLLM
npenapaTt UNn ocTpu, MeTanHn CTbpranky 3a NoYNCTBaHe
Ha CTBLKMOTO Ha BpaTtaTa, 3aloTo Te MoraT fJa HagpackaT
MOBBPXHOCTTA U TOBA Aa 4OBeAe A0 CYynBaHe Ha
CTBbKIOTO.

* [Mpean NMPONUTUYHO NOYUCTBAHE N3BaJeTe BCUYKU
akcecoapu U NPeKOMepHU HaTpynBaHUSA/pasnmMBaHus oT
BbTPELIHOCTTa Ha ypeaa.
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2. UHCTPYKUWIN 3A BE3OINACHOCT

2.1 UHcTanauusna

/\ BHUMAHMUE!

Camo kBanudmumpaHo nuue moxe aa
N3BBLPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

[Abn6ounHa Ha BrpaxaaHe 548 mm

Ha ypena

[bn6oynHa npu oTBopeHa

1022 mm
BpaTa

* MaxHeTe BC1YKM ONaKoBKM.

* He mMoOHTUpanTe 1 He n3nonasanTe
nospeaeH ypea.

» CnepaBanTte UHCTPyKUUnTE 3a
WHCTanupaHe, NpUoXeHn KbM ypeaa.

* BwHaru BHMmaBanTe, korato mecTtuTe
ypeaa, Tl KaTo € TexbK. BuHaru
n3nonasawTe NpeanasHu pbKaBuLy 1
3aTBOpPEHN OBYBKMN.

* He gbpnante ypena 3a Apbxkara.

*  MoHTuparitTe ypeaa Ha 6e3onacHo un
NoaXoAdsiLLo MSCTO, KOETO OTroBaps Ha
MOHT@XXHWUTE U3NCKBaHMS.

+ TpsibBa oa cnassaTe MUHUMANHOTO
pascTosiHMe 40 Apyrv ypeau u
YyCTpPOWCTBA.

* [lpeav ga moHTUpate ypeaa, nposepeTe
[anu BpaTtarta My ce oTBaps
6e3npobnemHo.

* YpeabT e obopyaABaH ¢ enekTpuyecka
cucTema 3a oxnaxgaHe. Tpsbsa ga ce
M3Mnona3Ba C enekTpo3axpaHBaHeTo.

MuHumaneH pasmep Ha oT- 560x20 MM
Bopa 3a BeHTUnayus. Ot-
BOP PasronoXeH B AoNHa-

Ta 3afHa cTpaHa

[ObmKuHa Ha OCHOBHUSA 3a-

1500 mm
XpaHBaLy kaben. KabenbT
€ pas3rnonoXeH B AECHNS

bIbf1 Ha 3agHaTa cTpaHa

MoHTaXHu BUHTOBE 4x25 mm

2.2 EnekTpuyecko cBbp3BaHe

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT noxxap vmnm TokoB yaap.

MwuH1UManHa BUcouMHa Ha
oTBOpa 3a BrpaxaaHe (Mu-
HUMasnHa BMCOYMHA Ha OT-
BOpa 3a BrpaxxgaHe nop
paboTHus NnoT)

590 (600) MM

LvpuHa Ha oTBOpa 3a 560 Mm
BrpaxajaHe

[ObnboynHa Ha oTBOpa 3a 550 (550) mm

BrpaxgaHe
BucounHa B npegHaTa yact 594 mm
Ha ypeaa

BucouunHa B 3agHaTa yacTt 576 mm
Ha ypena

LvpuHa B npegHaTa yacT 595 Mm
Ha ypena

LLvpuHa B 3agHaTa YacT Ha 559 mm
ypeaa

ObnbouynHa Ha ypega 569 mm

Bcuykm en. Bpb3ku TpsibBa aa ce
HanpaesT OT kKBanuuuupaH
€NEeKTPOTEXHUK.

YpenwT TpabBa oa e 3a3eMeH.

YBepeTe ce, 4Ye napameTpute Ha
TabenkaTa ¢ TEXHUYECKU JaHHU ca
CbBMECTUMMU C ENEKTPUYECKUTE AaHHU HA
3axpaHBalyaTa Mpexa.

BuHaru nsnonaeavite npaBunHO MOHTUpaH
KOHTaKT CbC 3alyuTa OT TOKOB yaap.

He n3nonasante pasknoHUTENN Unu
aganTepu ¢ MHOroO BXOOBE.

BHumasaviTe ga He noBpeauTe
3axpaHBaLLus LLerncen 1 3axpaHeallus
kaben. Ako 3axpaHBalLnAT kaben TpsbBa
na 6bae nogmeHeH, ToBa Tpsiba aa obae
M3BBPLLEHO OT HaLUWNSi OTOpU3MpaH
CEpPBU3EH LEHTBHP.

He ponyckanTe 3axpaHBawuTe kabenu ga
ce pobnwkaaT Ao BpaTMykaTta Ha ypeaa
WNY NPOCTPAHCTBOTO MOA Hero, oco6eHo
KoraTo e BKIHYEH UMnn KoraTo BpaTuykaTa
e ropewa.

3awmTaTta OT TOKOB yaap Ha ropewuTte u
n3onupaxu Yactu Tpsbea ga 6bae
3aTerHaTa no TakbB Ha4uH, Ye Aa He
MOXe [a ce OTCTpaHu 6e3 UHCTPYMEHTM.
CebpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eUHCTBEHO B Kpas Ha
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MHCTanauuaTa. YBepeTe ce, 4ye wencenbT

3a 3axpaHBaHe e [OCTbINEH cres
MHCTanMpaHeTo.

* AKO KOHTaKTbT € pa3xnabeH, He
CBbp3BaiiTe 3axpaHBalyus wencern.

* He n3gbpnealiTe 3axpaHBallus kaben, 3a

Oa usknouuTe ypega. Bunaru

n3abpnBanTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.
* M3nonseainte camo NpaBuIiHN YCTPONCTBA

3a n3onaumsi: npeanasHu NpekbLeBayn Ha
Mpexara, npeanasutenu
(NpegnasuTenuTe OT BUHTOB TWN TpsibBa
Oa ce u3BagaT ot pacyHraTa),

M3KIKYBATENN U KOHTAKTOPW 3a yTe4Ka Ha

3a3eMsiBaHeTo.

» Enextpuyeckarta nHctanauus Tpsiosa ga
“Ma M30MnMpaLLo YCTPOMCTBO, koeTo Bu
no3BonsiBa Aa MU3KN4uuTe ypeaa ot en.
MpexaTta npu BCUYKU MOJOCU.
M3onupalloTto ycTporicTBo Tpsibea aa e ¢
LUMPUHA Ha OTBapsiHE Ha KOHTakTa
MUHUMYM 3 MM.

+ 3aTBOpeTe U3LANO BpaTnykaTta Ha ypeaa,
npeau Aa CBbpXeTe 3axpaHBallms kaben
KbM KOHTaKTa.

» Tosu ypen ce goctass
eneKkTpo3axpaHBaLLy Liencen u kaben.

2.3 Usnon3BaHe

/\ BHAMAHMUE!

Pvick oT HapaHsiBaHe, U3rapsiHusi, TOKOB
yAap Unu ekcnnosusi.

TunoBe kabenu, nogxoQALM 3a MHCTana-
uusa unu nogmsiHa 3a EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a ceyeHneTo Ha kabena BuxTe obwarta
MOLLHOCT B Tabernkata ¢ OCHOBHM [aHHMW.
MoxeTe [a HanpaBuTe cnpaBka U B
TabnuuaTa:

He npomeHsiiTe npegHasHayeHeTo Ha
ypeaa.

YBepeTe ce, Ye BEHTUMaLMOHHUTE OTBOPU
He ca brnokvpaHu.

He ocTaBsite ypena 6e3 Hag3op no
BpeMe Ha paborTa.

VskntouBanTe ypena cnepn BCsko
n3nonssaHe.

BbaeTte BHMMaTenNH, korato oTBapsATe
BpaTaTa Ha ypeaa, AokaTto ypeabT
paboTu. Moxe ga n3nese ropeLy Bb3ayx.
He paboTeTe c ypeaa ¢ MOKpUY pbLie unm
KOraTo MMa KOHTaKT C BoAa.

He okasBaliTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa
BpaTa.

He na3nonsBaiite ypeaa kato paboTHa
NMOBBPXHOCT UMM NOBBLPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

OTBapsnTe BHMMATENHO BpaTaTa Ha
ypena. M1anon3saHeTo Ha CbCTaBKM C
ankoxon MoXe Aa npeaunsBrka cCMecBaHe
Ha ankoxorn v Bb3ayX.

He nossonsBaiiTe UCKPU NN OTKPUT
nnambK Aa BNu3aT B KOHTAKT € ypeaa,
KoraTto oTBapsiTe BpaTarta.

He nocrtaBanTe 3ananumu NnpoaykT unu
npeameTn, KOMTO Ca HAMOKPEHW CbC
3ananvmMu NpoaykTu, B 6nm3ocT o ypeaa
WY BbPXY Hero.

O6wa mowHocTt (W) CeyveHue Ha kabena

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT noBpepa Ha ypega.

(Mm?)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
makcumym 3680 3x1.5

3aszemuTenHuaT kaben (3eneH/ xunT Kaben)
Tpsibea aa 6bae ¢ 2 cMm No-Abibr OT
KahsiBMsA has3oB 1 CMHKSA HyneB kaben .

6 BbJIFTAPCKA

3a pa ce n3berHat nospeam u
obesLBeTsBaHe Ha emanna:

— He nocTaesyiTe CbAoBe 3a hypHa nnm
ApYyru npeameTy B ypeaa ANPEKTHO
BbPXY ABHOTO.

— He rnocrassanTe anyMumHmeBo ¢onmo
AVPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha ypeaa.

— He NoCcTaBsiTe BoAa OUPEKTHO B
ropeLums ypea.

— He MoCTaBsANTe BNaXH CbAOBE U
XpaHa B ypeaa, crnej kato
MPUKIOYNTE C FOTBEHETO.

— ObgeTe BHMMATENHK, KOraTo maxare
UM NocTaesaTe akcecoapure.




O6e3suBeTsiBaHETO Ha emanina nunu
HepbXgaemarta cToMaHa He oka3Ba
BMUSHWE BbpXY paboTaTa Ha ypeaa.
M3anonsBaiTe Abnboka TaBa 3a BnaxHu
TopTu. [nogoBuTe cokoBe NpUYMHABaT
neTHa, KOUTO MoraT Aa 6baaT TpanHu.
BuHaru rotBeTe npu 3aTBOpeHa BpaTuyka
Ha ypeaa.

AKO ypeabT e MHCTanupaH 3ag nperpaga
oT mebeneH Tvn, Hanp. 3a4 BpaTuyka B
Wwkad, Ta3un BpaTuyka TpsibBa BMHarn aa e
OTBOpEHa, A0oKaTo ypeabT paboTu. Ako e
3aTBOpeHa, Morart Aa ce akymynupar
TOMMUHa ¥ Bnara, KOMTO BNocneacTene aa
noBpeasT ypeaa, wkada nnv noga. He
3aTBapsiTe nperpagarta, 4oKaTo ypeabT
He U3CTUHe HambIHO cnej ynoTpeba.

2.4 Tpuka U NoYUCTBaHe

2.5 MponnUTUYHO NoYncTBaHe

OnacHocT oT HapaHsaBaHe / noxap /
XUMUYECKM emmucumn (NyLuek) B
MUPONIUTUYEH PEXMM.

/\ BHAMAHMUE!

/\ BHUMAHMUE!

OnacHocT oT HapaHaBaHe, noxap unu
nospena Ha ypena.

Mpean nopgapwbxka Ha ypeaa ro
U3KIYETE U U3BageTe Lwencena ot
3axpaHBaLLMs KOHTaKT.

YBeperTe ce, 4ye ypeabT e cTyaeH. Vima
OMacHOCT CTbKIEHUTE NaHenu ga ce
cyynsT.

CMeHsiTe He3abaBHO CTBKIEHNUTE
naHenu Ha BpaTuukaTta, koraTto ca
nospeaeHn. CBbpXeTe ce ¢ oTopuampaH
CEpPBU3EH LEHTBP.

BHumaBaliiTe, korato cBansite Bpatuykata
oT ypeaa. Bpatuykarta e texkal
MouncTeanTe penoBHo ypeaa, 3a aa
npesoTBpaTUTe yBpexaaHe Ha
NOBBLPXHOCTHUS MaTepuarn.

MouncTteTe ypeaa c Mokpa, Meka Kbpna.
M3nonssarite camo HeyTpanHu
npenapaTtun. He nanonsearite abpasvBHu
Kbpnu, pasTBOPUTENU UNN METanHu
npeameTu.

Ako nsnonssare cnper 3a gypHa,
cnefgaiite MHCTPyKUUMTe 3a 6e3onacHocT
BBPXY OMakoBkaTa My.

Mpeav nsebpLIBaHe Ha NUPONINTUYHO
NnoYncTBaHe 1 MbpPBOHAYANHO
nogrpsisaHe, nssageTe oT pypHaTa
CneaHoTo:

—  BCWYKM U3NULLHM OCTaTbLM OT XpaHa,
pasnueu / oTnaraHus OT MasHuHa.

— BCSIKaKBW NOABWXHMW NpeaMeTn
(BkntoUMTENHO padpToBE, CTPAHNYHM
pencu v ap., NpeaocTaBeHu ¢ ypeaa),
0cobeHO BCMYKM He3anensaLm
TEeHIXepW, TUraHu, Taeu, Npuéopu u
ap.

MpoyeTeTe BHUMATENHO BCUYKM

WHCTPYKLUM 3@ MUPONUTUYHOTO
NnoYncTBaHe.

[eua He buBa ga ce npubnuxaeaTt 4o
ypeaa, [okaTo ce U3BbpLUBa
NUPONUTUYHOTO NMoYMCTBaHeE. YpeabT ce
HaropelLlsiBa v ropeLumsaT Bb3ayX U3nmsa
OT NpeaHUTe oxnaxaaliy oTBOpMU.

MMPONUTUYHOTO NOYMCTBAHE €

BMCOKOTEMMNEpATYpHa onepauus, KoaTo

MOXe [a OTAenu uanapeHus ot

OCTaTbLUTE OT FOTBEHE U KOHCTPYKLMOHHM

MaTepuanu. 3aToBa ce npenopbyBa Ha

notpebutenu ga HanpaesiT CNegHOTO:

— [a ocurypsat gobpa BeHTMnauums no
BpeMe U crief BCSKO NUPONIUTUYHO
noyncTBaHe.

— ocurypsia obpa BeHTUnaums no
BpPEME Ha U cref MbpBOHAYanHoTo
noarpsisaHe.

He pasnuBalite n He HanuBanTe Boaa

BbPXY BpaTuykaTa Ha pypHaTa no Bpeme

Ha 1 crnep NMPONUTMYHOTO NOYMCTBaHe, 3a

Oa nsberHeTe noBpeaa Ha CTbKMNeHUTe
naHenu.

M3napeHusi, nanbyeHn ot pypHu ¢

nuponusa / octatbUy OT XpaHa, KakTo e

onncaHo, He ca BpeaHu 3a Xopa, B ToBa

4yucno Ageua 1 Xxopa CbC 30pPaBOCOBHU
npobnemu.

[Ma3eTe mankuTe goMalluHn NodumMLm

Janede OT ypeaa no Bpeme u cneg

NUPONUTUYHOTO MOYMCTBAHE U

NMbpBOHAYanNHoOToO noarpsisaHe. Mankute
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JomaluHu nrobumum (ocobeHo nTuym un
Brevyrn) morat ga 6baart cunHo
YYBCTBUTEITHU KbM TEMMEepaTypHM
NPOMEHN 1 OTAENSAHW U3NapeHUs.
HesanenBawyute NoBbPXHOCTM Ha
TEHIXepW, TUraHu, Tasu, Tabnu, npudopu
W T.H., MoraT aa 6baaT noBpeaeHu ot
BMCOKOTEMMEPaTyPHOTO NUPONUTUYHO
NMOYMCTBaHE, KaTo CbLLO Taka MoraT aa
6baaT M3TOYHMK 3a BpedHW U3napeHus ot
HMCKO HMBO.

2.6 N'oTBeHe Ha napa

/\ BHUMAHMUE!

OnacHoCT OT n3rapsiHisa 1 noepeaa Ha
ypena.

ManyckaHaTa napa moxe Aa npeanssurka

n3rapsiHus:

— He oTBapsite BpataTta Ha ypeaa no
BpeMe Ha roTBeHe Ha napa.

— Cnep roTBeHe Ha napa, oTBapsnTe
BHUMAaTENHO BpaTunykaTa Ha ypeaa.

2.7 BbTpelwHo ocBeTneHue

/\ BHUMAHMUE!
OnacHocT oT TOKOB yaap.

OTHOCHO namnara(uTe) BbTpe B TO3U
NPOAYKT U pe3epBHUTE Namnu, NpoaaBaHu
oTaenHo: Te3u namnu ca npegHas3HayYeHn
[a n3abpxaTt Ha eKCTPEMHU U3NYECKN

3. NHCTAJITMPAHE

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

8 DBDbBJIFAPCKA

YCroBUS B AOMaKUHCKW ypeau, kaTo
TemnepaTypa, Bubpaumu, BNaxHOCT 1nu
ca npegHasHaveHun Aa curHanusunpat
MHdopMaLms 3a paboTHOTO CbCTOsIHME Ha
ypena. Te He ca npegHa3HaveHu 3a
M3ron3BaHe B APYry NPUIIOXKEHWS U He ca
NoaxoasLy 3a ocBeTsiBaHe Ha
nomMeLLeHns B JOMaKUHCTBOTO.

*  To3n NpoadyKT BKMOYBA CBETIIMHEH
M3TOYHWK C KNac Ha eHepruimHa
edekTnBHOCT G.

* VsnonsgawnTe camo namnu CbC CbLUMTE
cneyundmkaymn.

2.8 ObcnyxBaHe

- 3anonpaska Ha ypeaa ce CBbpXKeTe C
OTOPU3NPaHUS CEPBU3EH LIEHTBP.

*  M3non3Baiite camo OpuUrMHanH1 pesepBHu
yacTu.

2.9 N3xBbpnsiHe

/\ BHUMAHMUE!
Puck ot HapaHaBaHe Unn 3agyllaBaHe.

* CBbpxeTe ce ¢ 06LMHCKUTE BNacTu 3a
MHopMaLUs Kak Aa U3XBbpruTe ypeaa.

*  W3kntoyeTe ypena ot
erneKkTpo3axpaHBaHeTo.

* W3Bapete 3axpaHBalus en. kaben B
6nmM3ocCT 4o ypeada 1 ro usxesbpnerTe.

» [NpemaxHeTe gpbxkaTa Ha BpaTuykara, 3a
[a npefoTBpaTUTe 3akreLlBaHeTo Ha
Jdeua, unv gomalluHu noéumMum B ypeaa.

3.1 BrpaxpaaHe
www.youtube.com/electrolux
°vouTube www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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3.2 3akpenBaHe Ha chypHaTa KbM
oTBOpa 3a BrpakgaHe
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4. ONMMIMCAHVE HA YPEOA

4.1 O6w, nperneg
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4.2 Akcecoapu

CkapalpadTt

3a cbaoBe 3a roTBEHE, TaBU 3a TOPTU U
neyeHe.

TaBa 3a nevyeHe

3a TopTK U BUCKBUTU.

CbA 3a rpun / neyeHe

3a neyeHe unu KaTo cbf 3a cbbupaHe Ha
MasHuHa.

5. KOMAHOHO TABJ10

5.1 Mpubupawm ce knro4oBe

3a ga usnonaeaTte ypeda, HaTUCHETe Krtova.
KntoubsT nanusa.

5.2 Mpernea Ha KOHTPOJSTHUSA NaHen

WN36epeTe hyHKUMSA 3a HarpsiBaHe, 3a Aa
BKIlOUUTE ypeaa. 3aBbpTeTe Kntoya 3a

FENESCERREOENE

KoHTponeH naHen

Konye 3a pyHKunMTE 3a HarpsiBaHe
EkpaH

Konye 3a ynpasnexue
Bopocwabpxaten

HarpsiBaly enemeHT

"He3no 3a BKNOYBaHE Ha TepMocoHaaTa
Jlamna

BeHnTtunartop

Bopgauu 3a ckapa, oTcTpaHsemu
Tpbba 3a oTTMYaHe

BeHTun 3a n3roysaHe Ha BogaTta
Mo3numsa Ha ckapa

Bxopg 3a napa

TepmocoHga

3a namepBaHe Korko € npuroteeHa
XpaHara.

TeneckonuyHu Bogauun

C TeneckonuyHUTE Bogaun MoxeTe Aa
nocraesite u ceansite pagToBeTe no-
nNecHo.

yHKLUMMTE 3a HarpsiBaHe B M3KIHOYeHa
nosuuus, 3a Aa usknounTe dypHara.

O 'S & M OK
Tanmep Bbp3o 3arpsBaHe OcBeTneHve TepmocoHaa nOTBpr‘eTe Ha-
cTpoiikaTa

10 BbJIFAPCKH



5.3 EkpaH

EkpaH cbc 3agaaeHy dyHKUMU Ha ByToHuTe.

Q ‘min:s

Gl
AVAYOR - T o

MHankaTopu Ha ekpaHa

OCHOBHM UHAUKaTOPU

& ¥ wl © >»>

3aknioyBaHe MomoLL, npu rotBeHe MouyncreaHe HacTtporiku

Bbp3o HarpsiBaHe

WHamkaTopu Ha TaiiMepa

Q

Tanmep

S ®

OTnoxeH cTapT Bposiy

STOP
MpukntoyBaHe

INeHTa ga Hanpea®bKa - 3a TemnepaTypa Uu 4Yac.
JleHTaTa e uanarta YepBeHa, kKoraTo ypeabT Ao-
CTUrHe 3apageHara Temneparypa.

WHamkaTopu Ha pe3epBoapa 3a Boga

L % =

TepmocoHaa UHaukaTop /?

6. NMPEOV MbPBA YINOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

6.1 NbpBOHaYanNHo no4yncTBaHe

Mpean nbpBaTa ynotpeba nouncrete npasHuA ypea u 3aganre 4vac.

Qw

=

\Fe,
&

=

00:00

Hactpovite Taiimepa. HatucHerte: OK

BBJITAPCKH
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6.2 HayanHo npeaBapuTenHo

3artonnsaHe

3aTonneTe npeaBapuTeriHo npasHarta gypHa

npegu nbpBara ynotpeba.

Ctbnka 1 WM3Bapgete ot cbypHaTa BCUYKN NPUHAONEXHOCTU U NOABMXHUTE OMOPU Ha CKapaTta.

CTtbnka 2

3apaiiTe MakcumarnHarta Temnepatypa 3a yHkumsTa: \Z]

OcraBeTe hypHaTa aa pabotun 3a 1 4.

Ctbnka 3

BapaiiTe MakcumanHaTa Temnepatypa 3a yHkuusTa:

OcrtaBeTe ypHaTa fa paboTu 3a 15 MUH.

@ OT ¢hypHaTa MOXe fAa U3nu3a MupusMa v AMM No BpeMe Ha NpeaBapuTenHoTo 3atonnsiHe. Morpuxete ce
NOMELLEHNETO @ MMa [0GPO NPOBETPSIBAHE..

7. BCEKMOHEBHA YINOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

7.1 Kak pa 3apgapgete: PyHKUUM HarpsiBaHe

Ctbnka 1 3aBbpTeTe KoYa 3a PyHKUMUTE 3a HarpsisaHe, 3a Aa nsbepete yHKUUS 3a HarpsiBaHe.

Ctbnka 2 3aBbpTeTe KOHTPOSIHOTO KONYe, 3a Aa 3ajageTe TeMmnepartypara.

FoTBeHe Ha napa

Ctbnka 1 Ctbnka 2

Ctbnka 3 Ctbnka 4 Ctbnka 5

N

G-

@ O ON

& °C

HaTucHeTe kanaka

Ha BoOoCbAbPXa-

Tens, 3a Aa ro ot-
BOpUTE.

cbabpxaTens ¢
900 mn BoAa.

HanbnHeTe Bogo-

HaTucHete Bogoch-

ObpxaTenst B mbp- VsBepete dynHk- 3apaiite Temnepatypa-
p P uusiTa 3a 3aTonns- patyp
BOHayarsHo My rno- Ta.

He Ha napa.

noxeHwue.

12 BbJIFAPCKH



7.2 PyHKUMU HarpsiBaHe

®DyHKUMA 3a 3aTO-

MpunoxeHune

nnsaHe

Fopely BL3aYyx/BEHTH-
nup

3a neyeHe Ha [0 TpU HMBA €4HOBPEMEHHO M 3a CylleHe Ha xpaHa.3aganTe Temnepa-
Typata ¢ 20 — 40°C no-manko, OTKOMIKOTO 3a TpaaMUMOHHO NeYeHe.

TpaauLMOHHO nevyeHe

3a neyeHe Ha TECTEHU N MECHU XpaHu Ha eHO HUBO.

G

Hucka BnaxHocTt

DYHKUMATa € NoAXOoAsLLA 38 MECO, MTULM, SICTUS Ha pypHa 1 kaceponu. Bnarogape-
HWe Ha KoMBUHaLUUATa OT napa 1 TonnMHa, MecoTo Npuaobuea Meka U CouHa TeKCTy-
pa 3aegHo C Xpyrnkasa NMoBbPXHOCT.

A

DYHKUMA NUua

3a neyeHe Ha nuua. 3a xpynkas 1 3aneyeH bnar.

[oneH HarpeBaTen

3a neyeHe Ha cnagkuLwy € Xpynkasa AOMHA YacT v 3a 3ana3BaHe Ha XpaHarta.

*
[Obn6oko 3ampa3seHn
XpaHu

3a fa cTaHaT Xpynkasu NosyroToBUTE XpaHu, Hamp. KapToku, KapTodu ¢ Kopudka
1NN NPONeTHU pynua.

<]

MeyeHe c BNaxHocT

Tasu yHKUuUA e npefHa3HayYeHa 3a NecTeHe Ha eHepruisi No Bpeme Ha roteeHe. Ko-
raTo s U3nonaeare, TemMnepaTyparta BbTpe B ypeaa MOXe Aa ce pasfnuyasa oT 3aja-
neHaTta Temnepatypa. Manonssa ce octatbyHaTa TonnuHa. MowHocTTa Ha HarpsiBa-
He MoXe Aa ce Hamanwu. 3a noeeye MHOpMaLMs BUKTe rnaea ,ExenHeBHa ynotpe-
6a"“, ,benexkn” 3a: NeyeHe ¢ BNAXHOCT.

Eaad 3a 3annyaHe Ha TbHKM XpaHu Unu npenuyaHe Ha xnsao.
Fpun
v 3a neyeHe Ha roniemMm napyeTa Meco Unu NTULW C KOCTUTE Ha eAHO HMBO. 3a orpeTe-
Y HW 1 3a kadsiBa kopuyka.
Typ6o rpun
— 3a na Bnesete B MeHtoTO: Momoly npu rotBeHe, MouncreaHe, Hactporku.
M:io

7.3 Benexkun oTHocHo:leyeHe ¢

BIaXXHOCT

Tasun dyHkuns Gelle nsnonssaHa B
CbOTBETCTBME Ha U3UCKBaHWUSITa 3a Knac Ha
eHeprumnHa epekTMBHOCT 1 ekoamnsariH EU

65/2014 (cnopen n EU 66/2014). MsnutBaHua
cbrnacHo: IEC/EN 60350-1.

BpartaTa Ha pypHaTa TpsibBa aa ce 3aTtBopu
no BpeMe Ha rotBeHe, Taka yYe pyHKumsaTa ga
He ce MpekbCcBa 1 fja ce rapaHTupa, 4ye
dypHaTa paboTu ¢ Bb3MOXHO Hall-BUCOKa
eHepruinHa epekTUBHOCT.

BBJIFTAPCKKU 13



Korato nsnonsearte Tasu qyHKuUus,
namnuykaTa aBToOMaTU4HO Ce U3KMYBa cnesa
30 cekyHau.

3a VHCTPYKUMK 3a rOTBEHE BIKTE rNaBa

,CbBeTn®, MNeyeHe c BnaxHocT. 3a obLymn
NpenopbKM OTHOCHO NECTEHE Ha eHeprus
BWXTe rnaea ,EHepruinHa edekTnBHoOCT",
JlecTeHe Ha eHeprusa“.

7.4 Bogocbabpxaren

MHaukaTopu Ha pesepBoapa 3a Boga

=

Pes3epBoapbT € MbeH.

WHaukaTopu Ha pesepBoapa 3a Boaa

PesepBoapbT € HaronoBuHa MmbrieH.

|

PesepBoapbT e npaseH. HanbnHeTe
pesepsoapa.

(.

AKo HaneeTe TBbpAEe MHOMoO BoAa B pesepBoapa,
aBapuiHUAT OTBOP M3TNackea Bojata KbM AbHOTO Ha
dypHaTa. OTcTpaHeTe Bogata ¢ reba.

W3npa3BaHe Ha BogHUA pe3epBoap

Ctbnka 1 _
TUYKa 1 U34akaiTe, 4OKaTO U3CTUHE.

MskntoueTe dypHaTa, ocTaBeTe sl C 0TBOpeHa Bpa-

Ctbnka 2

CebpxeTe TpbbaTa 3a n3tousaHe (C) kbM n3xoas-
Wwus knanaH (A) nocpeacTBom koHekTopa (B).

OcrtaBeTe Kpasi Ha TpbbaTta nog HMBOTO Ha A 1 Ha-
Ctbnka 3 Tuckaiite B HenpekbcHaTo, 3a Aa cbbepeTe ocTa-

Hanarta soga.

Ctbnka 4
reba.

Paskayete C n B 1 noacylete dypHaTa c Meka

7.5 Kak na 3apapete:lomoly npu roTBeHe

Bcsiko sicTue B ToBa nogMeHio uMa npenopbyuntenHa dyHKuus n Temnepatypa. Vsnonasarirte
dyHKUMATa , 32 Aa NpUroTeuTe sicTue 6bP30 C HAacTporkuTe no nogpasdupaHe. MoxeTe fa
HacTpouTe Yaca 1 TemnepaTtypaTta no BpeMe Ha roTBeHe.

Korato chyHKUMATa NpuknioYBa, NpoBepeTe Aany XpaHaTa e rotosa.

3a HAKOM ACTUA MOXe Aia FOTBUTE U CbC
CcnegHoTO:

CTeneHTa, NMpPU KOATO ACTUETO € NPUroTBeHOo:

* TepmocoHaa

¢ AnaHrne
*  CpefHo usneyeHo
« [o6pe nsneyeHo

Ctbnka 1 Ctbnka 2

Ctbnka 3 Ctbnka 4

@, Q\

%

(’ Y e

P1-P... OK
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Bnesrte B MeHIoTO.

TBeHe. HaTucHeTe OK

M3bepeTellomoLy npu ro-

MocTaBeTe ACTUETO BLB
dypHarta. [NoTBbpaeTe Ha-
cTpoiikara.

M3bepeTe actueto. Ha-

TUCHETE:! OK

7.6 NMomoLy npu roTBeHe

IlereHpa

JlereHpa

TepmMocoHAaa Ha pa3nonoxeHue. MNocTtase-
Te TepmocoHAa B HaW-nibTHaTa YacT Ha
SICTMETO.

KoraTo 3agapeHarta TepmocoHaa Temne-
paTypa e gocTurHaTa, ypeabT ce U3KMoY-
Ba.

[No6aseTe Boga B pesepsoapa.

Moarpeiite npegBapuTenHo ypeaa, npeau
[a 3anoyHeTe Aa roteuTe.

HuBo Ha ckaparta.

fActue Terno

HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu

loBexpgo neyeHo,

P1 anadrne
pp Tosexno neveno, 1-1.5kr;4-5cm ~ 2; TaBa 3a neueHe
CpeaHo n3neyeHo nebenu napyeta  SaMbPXKETE MECOTO 38 HSIKOMKO MUHYTH B rOPELL, TUraH.
MocTaBeTe B ypeaa.
P3 FoBexpao neyeHo, Ao-
6pe usneyeHo
Mbpxona, cpeaHo 180 - 220 r Ha nap-
P4 Waneuea ue: 3 cM aebenm /‘?@E‘ 3; neyeHo ACTME Ha ckapa
peaeHa 3anbpxeTe MecoTO 3a HSIKOMKO MUHYTH B FropeLL, TUraH.
MocTaBeTe B ypeaa.
MeyeHo/3aaylweHo 1.5-2«kr
5 roBeXAO (OCHOBHO /‘? B 2; neyeHe Ha SICTUETO Ha ckapa
3anbpKeTe MECOTO 3@ HAKOMNKO MUHYTMW B FOPELL, TUraH.
pebpo, 6yT, kopem)
[o6aBeTe TeuHocT. [MocTaBeTe B ypeaa.
MeyveHo roeexao,
P6 anaurne (6aBHo ro-
TBEHE)
MeueHo rosexao, 1-15k4-5 /‘?IEI 2i TaBa 3a neyeHe
P7 cpeaHo usneyeHo - 1.OKL 4-9CM  Y3nonssaiite NIOGUMUTE CY NOLANPABKM UMK CAMO COTl 1
(6aBHo roTBeHe) Aebenu napyeta  npacHo cMASH AUNEp. 3aMbpXKETe MECOTO 3a HAKOMKO
MUWHYTW B ropeLy TuraH. MNocTtaseTe B ypeaa.
MeyveHo roeexno, foo-
P8 6pe nsneueHo (6aBHo
roTBeHe)
Fosexpo dune,
P9 ananrne (6aBHo ro-
TBEHe)
FoBexao cune, 05-15kr5-6 /‘? E 2i TaBa 3a neyeHe
P10 cpeaHo naneyeHo oM aebenu napue- V1snonssaiite no6umnTe c1 NOANPaBKN MW CaMO COM 1
(6aBHO roTBeHe) Ta NPSICHO CMISIH NUMep. 3anbpXXeTe MECOTO 3a HAKOIIKO
MWHYTU B ropeLy TuraH. MNoctaseTe B ypeaa.
FoBexpo dune,
P11 rotoBo (6aBHo rotee-

He)
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fActue

Terno

HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu

MeyeHo Tenewko (Ha-

0.8-1.5kr;4 cm

/‘? E 2; NeYeHo ACTME Ha ckapa

np., nneka ebenu napyeTa 2
P12 P ) a P M3nonagaiite nobumute cu nognpasku. lobaseTe Teu-
HocT. MoKpUTO NeyeHo.
Meuen cauckm Bpat 15-2w /‘? EI 2; NeyeHo SiCTUe Ha ckapa
WNKY nnewka ’
P13 Crep nonoBuHaTa OT BPeMeTOo 3a roTBeHe obbpHeTe Me-
coTo.
'LPNaHO CBMHCKO 1.5-2«r
%asHo roTeeHe) /? B 2; TaBa 3a ne4yeHe
P14 M3nonsganTte nobumnte cu nognpasku. Cnep nonoBuHa-
Ta OT BPeMeTo 3a roTBeHe o6bpHeTe MecoTo, 3a Aa no-
ny4n paBHOMEPEH 3NaTuUCT LBST.
CBuHcKo cumne, 1-15«kr;5-6¢cm
P15 npsicHo neGenu napyeta /? B 2L neyeHe Ha ACTUETO Ha cKapa
M3nonsBaiitTe no6uMuTe cu NoanpaBku.
CBWHCKM pebpa c 2 - 3 kr; usnons-
TbHKO Mego : BanTe cypoBsu, 2 - ‘El 3; ALnGok TuraH
P16 3 oM TBHKN peBpa ,goGaBeTe TEYHOCT, 3a Aia MoKpUeTe AbHOTO ga AcTHeTO.
 THHKO MEco C;Tin nornosuHaTa oT BPEMETO 3a roTBeHe 06bpHETE Me-
ArHewku 6yT ¢ KocT 1.5-2«r;7-9cm /‘? EI
neGenn napueta 2; neyeTe SICTUETO B TaBa 3a Ne4YeHe
P17 [o6aBeTe TeyHocT. Cries nonoBuHaTa OT BPeMeTO 3a ro-
TBEHe 06bpHETE MECOTO.
sino nune 1 - 1.5 kr; npecHu
u P B 2; kacepon B TaBa 3a neyeHe
P18 M3nonsganTe nobumnte cu nognpasku. Cnep nonosuHa-
Ta OT BPeMETO 3a roTBeHe oGbpHeTE NuneTo, 3a Aa no-
ny4n paBHOMEPEH 3NaTuUCT LBST.
MonoBuH nune 0.5-0.8 kr
P19 /P B 3; TaBa 3a neveHe
M3nonsBaiitTe no6uMute cu NoanpaBkul.
Munewku repam 180 - 200 r Ha nap- /‘? E] E 2 Kacepon Ha ckapa
ye —©
P20 M3nonagaiite no6umnTe cu Noanpaeku. 3anbpxere me-
COTO 3@ HSIKOIKO MUHYTW B rOpeLL, TUraH.
Munewky Gytyera, . /P B 3; TaBa 3a neyeHe
npecHu ’ o
P21 "P AKO MbpBO MapuHoBaTe NuneLlkuTe GyTyeTa, 3ajaiite
no-H1cka TemnepaTypa 1 rotBeTe no-Abaro.
MaTtuua, uana 2-3«r
ua, 1 /‘? E 2; neyeHo SCTVE Ha ckapa
P22 M3nonagaiite nobumute cu nognpasku. MNoctaBete me-
COTO B Cb/ 3a neyeHe. Crieq nonoBmHaTa OT BPEMETO 3a
roTBeHe oGbpHETE NaTuyaTa.
M-cka, usna 4-5xr /‘? E 2; obN6OK TUraH
P23 M3nonagaiite ntobumute cu nognpasku. MNoctaBete me-
coTo B AbNnbOoKa TaBa 3a neveHe. Cnea nonosuHaTta oT
BpPEMeTO 3a roTBeHe o6bpHeTe rbekaTa.
Pyno ,,Ctecann” 1kr
P24 /‘? E 2; ckapa

M3nonagaiitTe nobumute cu noanpaskul.
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fActue

Terno

HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu

Lsana puba, Ha rpun

0.5-1krnapuba  #)[] 2; TaBa 3a neveHe

P25 HanbnHeTe pubata c Mmacno u nsnonssaite niobummnTe
CU NoAnpaBkv 1 GUnKu.
P26 @une ot puba ) E EI 3; kacepon Ha ckapa
M3nonaBaiitTe nobumute cn noanpaskul.
Yunskenk -
P27 E 2; @ 28 cm hopma 3a TopTa Ha ckapa
q 7 -
P28 Grnkos keitk EB 2; &J 100 - 150 mn; TaBa 3a ne4yeHe
a -
P29 GwnkoB Tapt E 2; chopma 3a nan Ha ckapa
£A6bnKkoB nan -
P30 EIEI 2;[&] 100 - 150 Mﬂ;@ 22 cm hopma 3a naii
Ha ckapa
P31 Bpayhu 2 Kr Tecto E 3; AbLN6GOK TUraH
w - -
P32 HMOKona'D‘OBM Mbchu EE 2; E"J 100 - 150 mn; popma 3a MbUHM Ha CKa-
pa
Kew 6! - -
P33 MZ"K ¢ xne6Ha dop E 2; dopma 3a xns6 Ha ckapa
n 1
P34 eueHM kapTocu “ E 2; TaBa 3a neveHe
MocTaBeTe Lenu kapTodu c oberkaTa B TaBa 3a neveHe.
K 1
apTochu ¢ kopuika K B 3; TaBa 3a neveHe C NocTaBeHa XapTusi 3a neyeHe
P35 ManonsBanTte nobumnte cu nognpasku. HapexeTte kap-
TodMTe Ha napyeTa.
22;:::;:: cmecehu 115k E 3; TaBa 3a nNeyveHe C NoCTaBeHa XapTus 3a neveHe
P36 M3nonsgaiite nobumute cu nognpasku. Hapexete 3e-
NeHYyLuTe Ha napyeTa.
P37 KpokeTn, 3ampaseHu 0.5 kr B 3 TaBa 3a neveHe
MbpxeHn kapTodu, 0.75 kr .
P38 saMpasenn B 3; TaBa 3a neyeHe
TNasaHsa ¢ meco/ 1-1.5«kr
P39 3eneHuyuym cbe cyxu E 12; kacepona Bbpxy ckapa
KopM 3a nacta
KapTodeH orpeTteH 1-1.5«kr B 1: kacepona Bbpxy ckapa
P40 (Cyposy kapTocu) 3aBbpTeTe ACTMETO Creq NonoBMHaTa oT BPEMEeTO 3a ro-
TBEHeE.
n s
P41 pricHa nuLa, TbHKa - E B 2; TaBa 3a NneveHe C NocTaBeHa XapTusi 3a neye-
He
n -
P42 n:ﬂCHa nuua, Aebe - ‘Z] IEI 2; TaBa 3a NeveHe C NocTaBeHa XxapTusi 3a neye-

He
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fActue Terno HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu

P43 Kaw . El 2; TaBa 3a neyeHe Ha ckapa

Barerta/Ma6ara/ban 0.8 kr
|E| E 2; TaBa 3a Ne4veHe C NocTaBeHa xapTus 3a neve-

P44 xns6 e

3a 6an xna6 e Heo6Xxo04MMO NoBeYe Bpeme.

MbnHo3bpHeCT / pb- 1 kr

P45 yen/ yepeH xnsi6 ‘E‘ EI 2; lﬁj 150 mn; TaBa 3a ne4yeHe NocTaBeHa xap-

TUS 3a NeveHe / NpaBObIbIIHA TaBa 3a NeYeHe Ha ckapa

8. PYHKUMN HA HACOBHUKA

8.1 ®yHKUMM Ha YaCOBHMKa

DyHKUMA ,,YacoBHUK" MpunoxeHue

D KoraTo TaiiMepbT Npuknioun ce YyBa curHan.

Tanmep

KoraTo TanmepbT Npuknioym ce YyBa curHan n yHKUMsATa 3a HarpsisaHe cnvpa.
STOP
Bpeme 3a roTBeHe

@ 3a oTnaraHe Ha cTapTa W/unu Kkpasi Ha roTBeHeTo.

OTnoxeH cTapT

@ MakcumymbT e 23 4 1 59 muH. Tasu dyHkumsa He Bnusie Bbpxy paboTaTa Ha dyp-
HaTa.

Bpos4 3a fa BknounTe unu nsknounte Bposiy, nsbepete: MeHto, Hactpoiiku.

8.2 Kak pa HacTpouTe: DYHKL MU Ha YaCOBHMUKA

Kak aa HacTtpouTe: Yac ot AeHoHoLWMeTO

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Crtbnka 3

Q\

O @

3a ga npomeHnTe Yaca OT AEHOHOLLMETO, BnesTe
B MeHITO 1 usbepete ,Hactpoiikun®, ,Yac ot geHo- HacTtpoite YacoBHuKa. HaTucHeTe: OK_
HoLmeTo".
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Kak ga HacTpouTe: Tanmep

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
N Ha ekpaHa ce no- N
Kasga: ( Q \
0:00
HatucHere: @ Hacrpoiite Taiimep Hamucrere: OK.

® TanmMepbT 3anoysa Aa oT6posiBa BegHara.

Kak na HacTpouTte: Bpeme 3a rotBeHe

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4
| |
(' \ N~ Ha expaHa ce no- ( \ I
<) KaaBa: <)
0:00
M36epeTe byHkumMsa 38 H SToP
3¢ aTUCHETE HAKOMKO 3apaiite BpeveTo 3a
3aTONNsIHE N HACTPON- N [OTBEHE Hamucrete: OK.
Te TemnepaTtyparTa. meTn: ’

@ TalmepbT 3anoyBa aa otbposiBa BeaHara.

Kak na HacTpouTe: OTNOXeH cTapT

Ctbnka1 Crtbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4 Ctbnka 5 Ctbnka 6
, NP Ha ekpaHa N N
\ i - \ =~
( i s (‘ @ o opava ( U
ce nokassa:
OT iEHOHO-
LIJ,I/IeTO @ !
CcTOon
Vlabepere  Hatvcere Hactpoiite  Harucnere: Hactpoiite  Hatuchere:
DYHKUMS-  HgKOMKO Mb- CTAPT Bpewme 3a OK Bpeme 3a OK
Ta 3a 3ato- ™ QD Havarno. . Kpai. .
nnsHe.

@ TaimepbT 3anoyBa Aa oTOPOsiBa CbrNMacHO HACTPOEHOTO Bpeme 3a Havaro.

9. N3MNOJN3BAHE HA MNMPNHALOJTIEXHOCTUTE

/\ BHUMAHVE! yCTpOnCTBa NpoTMUB NpeobpbluaHe. Bucokunsar
: pb0 okomno padTa npegoTBpaTsBa
Bx. rnaea "BesonacHocT". M3NMb3BaAHETO HA rOTBAPCKN CbAOBE.

9.1 NocTaBsiHe Ha akcecoapu

MankaTa BanbOHaTHa OTrope yBenv4yasa
6e3onacHocTTa. BanbbHaTMHUTE CcbLo ca
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Ckapal/padT:
Bkapaiite padTta mexay BoaeLute pencu Ha ono-
puTe My 1 Ce yBEPETE, Ye € C kpayeTaTa Hagony.

TaBa 3a ne4yeHe / Ibn6oka TaBa:
Bkapatite TaBaTa mexay BogauvTe Ha OnopHuUTe
pencwm.

9.2 TepmocoHAa

TepmMocoHga- u3MepBa TemnepaTtyparta B XxpaHata.

TpsbBa Aa ce HaCTPOAT ABe TeMnepaTypu:

C ”?

TemnepaTypata Ha pypHaTa. TemnepaTypaTa B CbpLieBuHaTa.

3a makcumanHo noﬁpu pe3ynTtaTtu Npu rotBeHe:

CbcraBkuTe TpabBa ga ca cbe He n3nonsgaiiTe 3a Te4HM o Bpeme Ha rotBeHe TpsibBa Aa octaHe
CTallHa TemnepaTtypa. ACTUS. B YMHMSATA.

9.3 HauuH Ha n3nonsBaHe: TepmocoHaa

Ctbnka 1 Bkniouete dypHara.

Ctbnka2 3aganTte yHKUMUsTa Ha 3aTOMMsIHE M ako € HeoBXxoAMMo, TemnepaTypaTa Ha dypHaTa.

Ctbnka 3 BbBenete: TepmocoHaa.

Meco, AoMalLHM NTULM 1 puba Kacepona
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MocTaBeTe Bbpxa Ha TepmocoHAa B cpefaTta Ha Me-  [ocTaBeTe Bbpxa Ha TepmMocoHAa TOYHO B cpefaTta Ha
coTo unu pubara, No Bb3MOXHOCT B Hal-NnbTHaTa  kaceponarta. TepmocoHaa TpsibBa Aa e ctabunHa no Bpe-
yacT. YBeperTe ce, 4ye noHe 3/4 oT TepmocoHAa e B Me Ha nedveHe. /anonasaliTe TBbpAa CbCTaBka, 3a Aa no-

SiICTHeTO. cTturHeTe edekTa. Manonseante pbba Ha TaBaTa 3a neye-
He, 3a Aa noanpeTe CUIIMKOHOBaTa Apbxka TepmocoHaa.
BbpxbT Ha TepmocoHaa He TpsbBa Aa AOKOCBa ABHOTO
Ha cbAa 3a neyeHe.

_
ZZ N SIS

Ctbnka4  Bknioyete TepmocoHaa B rHE340TO OT NpefHaTa cTpaHa Ha dypHara.
[ncnnesT nokasBa TekyLiaTa Temnepatypa Ha: TepmocoHaa.
Ctbnka 5 /0?
— HaTWUCHeTe, 3a Aa 3afafeTe TemnepaTypaTa Ha CeH3opa B CbpLeBMHaTa.
Ctbnka 6 OK
- HaTWCHeTe, 3a Aa NoTBbPAUTE.
KoraTto sicTveTo JoCTUrHe HacTpoeHaTa Temneparypa, Npo3syyaBa curHan. Mimate nsbop mexay
TOBa Aa cnpeTe Unu Aa NpoabIKUTE Aa roTBMTe, 3a Aa Ce yBepuTe, 4e xpaHaTta e fobpe naneye-
Ha.
Ctbnka7  V3Bagete TepmocoHAa Liencena oT rHe3foTo 1 u3BageTe ACTMeTo OT doypHaTa.

/\ BHUMAHMUE!

Mma PUCK OT U3rapAaHnd, Korato TepMOCOHﬂa Ce HaropeLin. BHumaBawiTte, ko-

raTo ro n3Baxgate OT KOHTaKTa U ro npemaxsaTe OT XpaHaTta.

9.4 AKkcecoapu 3a roTBeHe Ha napa Tpbba (C), nHxektop (D) n cTomaHeHa

CbObT 3a AMETUYHO NeYveHe ¢ beHKLWWI 3a

pewerTka (E).

roreBeHe Ha napa

CbabT 3a ANETUYHO NeYeHe ce CbCTou OT
cTbkneHa kyna (A), kanak (B), nHxektopHa
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CtbkneHa kyna (A) Kanak (B)

WHXeKTop, MHXKEKTOPHa TPb6a n cTomaHeH rpun.

MHxekTopHaTa Tpbba (C) e 3a roTBeHe Ha napa, UH-
»ekTtopa (D) e 3a AUPEKTHO roTBEHE Ha napa.

CrtomaHeHa petueTka (E)

He nocrtaBsiiTe ropeLyums cbg 3a neveHe * He nouncTtBalitTe cbaa 3a nevyeHe ¢
BBbPXY CTyAEHW / MOKPU NMOBBPXHOCTMU. abpasvBHM, CTbprasku 1 npaxose.
He HanuBaviTe cTyQeHu TeYHOCTU B Cbaa

3a neyeHe, KoraTo e ropety. 9.5 N'oTBeHe Ha napa B cbp 3a
He nocraBsaiTe cbaa 3a nevyeHe BbPXY AOUeTUYHO neYyeHe

ropetia NoBbpPXHOCT 3a roTBEHe.

[MocTaBeTe cbaa 3a NevyeHe BbPXY CTOMaHeHaTa peLleTka 1 ro nokpumTe ¢ kanaka. locrasete

Ctbnka 1 WHXeKTopHaTa Tpbba B 0TBOpa Ha kanaka. [ToctaBeTe cbaa 3a neyeHe Ha BTOPOTO HUBO OTAO-
ny Harope.

CTbnka 2 CebpxKeTe MHXeKTopHaTa Tpbba kbM Bxoda 3a napa.

Ctbnka 3 3apalite Ha pypHaTa yHKUMSATa 3a roTBEHe Ha napa.
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9.6 [InpekTHO roTBeHe Ha napa

MocTaBeTe cbaa 3a NeveHe BbPXy CTOMaHeHaTa pelweTka. [lo6aBeTe manko Boga. He uanonsgaiite kana-
Ka.

/\ BHAMAHMUE!

VIHxeKTopbT MOXe fa e ropely, korato dypHata paboTtu. BuHaru nanonasaiTe pbkaBu-
LM 3a dypHa. Mi3BageTe nHXeKTopa oT pypHaTa, KoraTto He nsnonssarte yHKUMATa 3a
napa.

CBbpXeTe UHXEKTOPa C MHXeKTopHaTa Tpbba. CBbpxeTe nHxXeKkTopHaTa Tpbba kbM Bxoaa 3a
napa.

Ctbnka 1

MocTaBeTe cbaa 3a NEYEHe Ha MbPBOTO MIK BTOPOTO HUBO OTAOIY Harope.
CTbnka 2 YBepeTe ce, Ye UHXKeKTopHaTa Tpbba He e 3aceHana. [JpbKTe UHXeKTopa Aarney oT Harpesa-
TENHUSA enemeHT.

Ctbnka 3 3apaiite Ha pypHaTa yHKUMATaA 3a rOTBEHe Ha napa.

KoraTo roteute XpaHa KaTo nune, natuua, ny|7|Ka mnnu egpa pm6a, nocTaBeTe UHXEKTOopa BbTPe B XpaHaTta.

10. AOMBJTHUTETHN ®YHKLINA

10.1 3aknouBaHe

Tasu dhyHKUMSA NpeaoTBpaTsABa criyyaiiHa npomsiHa B paboTaTa Ha ypeaa.

BknioyeTe 5, korato ypeaobt paGOTM - 3a[lafjleHOTO roTBeHe npoabvsinkaBa, KOHTPOJTHUAT NaHen € 3aKrto4veH.
Bkntoyete 5, korato ypeabT € U3KIHYEeH — He MOXe [ia Ce BKIMKYU, KOHTPOMHMAT NaHen e 3akno4eH.

1 AN AN
n= OOK - HaTUCHEeTE 1 3a[pbXTe, 3a OOK - HaTUCHeTe 1 3apbXTe, 3a

Aa BKn4uTe q.)yHKL[VIﬂTa. Aa A N3KNK4vuTe.
I'IposByuaBa curHan.

MoK

@ 3x 5 - NpeMurea, KoraTto 3akn4BaHETO € BKIKYEeHO.

10.2 ABTOMaTU4YHO U3KITIIOYBaHe

OT cbobpaxeHus 3a 6€30NacHOCT ypeabT ce (°C) @) (u)
N3KI0YBa cref U3BECTHO BpeMe, ako e
BKItOYEHA DYHKLMS 3a 3aTONMsHE, a
HaCTPOMKUTE HE ca NPOMEHEHM.

250 - makcumym 3

ABTOMAaTMYHOTO U3KITIOYBAHE HE AeNCTBa Npu
cnegHute yHkuun: OcseTneHune,

(°C) @) () TepmocoHaa, OTnoxeH cTapT.
80-115 125 10.3 Oxnaxpaaly BeHTUnaTop
120 - 195 85

KoraTto ypeabT paboTtu, oxnaxgawmat

200 - 245 55 BEHTWUMaTop Ce BKM0YBa aBTOMAaTWUYHO, 3a Aa
noaabpka NOBbPXHOCTUTE My XNaAHU. Ako
U3KMIOYNTE ypeaa, OXnaxaalumsT
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BEHTUNATOP MOXe [a NPpoabJIKM Aa pa6om,
[OOKaTo ypeabT ce oxnagu.

11. MPEMOPBKN N CbBETU

11.1 Npenopbku 3a rotBeHe

®

TemnepaTypaTa 1 BpeMeTO 3a roTBEHE B TabnULMTE ca CaMo OPUEHTUPOBBLYHU. Te 3aBUCST OT peLenTuTe, kade-
CTBOTO U KONIMYECTBOTO Ha U3MNOMN3BaHUTE CbCTABKU.

BawwusaT ypea moxe Aa neye no-pasnmyHo oT To3u, KOiTo cTe umanu npeau. CbBeTuTe No-Aony nokaseat npeno-
PBUATENHUTE HACTPOIKM 3a TEMNepaTypa, BpEME 3a roTBEHE W No3nLus Ha padTa 3a onpeaeneHn BuaoBe xpa-

HU.

AKO He MOXeTe Aa HamepuTe HaCcTPOKKMTE 3a crneuuanHa peuenTa, noTbpceTe NoAo6HN peLenTy.

11.2 NeyeHe ¢ BNaXXHOCT

3a Haw-gobpu pesyntaTu cnefsavite
npeanoxeHusaTa B gonHaTta tabnuua.

¥ = = E
\ uru
(°C) (MuH)

Cnagku pyna, 16 TaBa 3a NeYeHe Unn cba 3a 180 20 -30

6pos oTTU4aHe

Pyna, 9 6pos TaBa 3a Nne4yeHe Unn cbAa 3a 180 30-40
oTTU4aHe

Muua, 3ampaseHra, ckapa 220 10-15

0,35 kr

Pyno TaBa 3a NeyYyeHe Unu cbp 3a 170 25-35
oTTUYaHe

BpayHun TaBa 3a NeYeHe Unu cbp 3a 175 25-30
oTTUYaHe

Cydbne, 6 6pos KepaMuU4Hu pamekuHun Ha cka- 200 25-30
paTa

OcHoBa 3a naHauL- mMeTanHa ocHosa 3a conaH Ha 180 15-25

naHeH dnaH ckapaTa

TopTta ,Buktopusa® Cb[] 3a NeYeHe Ha ckapaTa 170 40 - 50

Bapena puba, 0,3 kr TaBa 3a NeyYeHe Unn cbA 3a 180 20-25
oTTU4aHe

Lisana pu6a, 0,2 kr TaBa 3a Ne4yeHe Unn cbA 3a 180 25-35
oTTUYaHe

dune ot puba, 0,3 kr  TWraH 3a nuua Ha ckapaTta 180 25-30
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D

™
ru
(°C) (MUH)
BapeHo meco, 0,25 kr  TaBa 3a neyeHe Unu cb 3a 200 3 35-45
oTTUYaHe
Wawnwmk (wuwye), TaBa 3a NeyveHe Unu cbp 3a 200 3 25-30
0,5 kr oTTU4aHe
Bucksutku, 16 6pos TaBa 3a Ne4YeHe Unn cba 3a 180 2 20-30
oTTUYaHe
MakapyHc (cnag.), 24 TaBa 3a NevyeHe Unu cbp 3a 180 2 25-35
6post oTTU4aHe
MbduHK, 12 6post TaBa 3a neveHe unu cbp 3a 170 2 30-40
oTTUYaHe
ConeHu 6uckenTn, 20 TaBa 3a NeYeHe unu cbp 3a 180 2 25-30
6posi oTTUYaHe
BuckBuTM OT neko Te-  TaBa 3a NeYeHe Unu cbp 3a 150 2 25-35
cTo, 20 6post oTTU4aHe
TaptaneTu, 8 6pos TaBa 3a NeYeHe Unn cbA 3a 170 2 20 -30
oTTUYaHe
3eneHyyuu, BapeHn,  TaBa 3a NeyeHe U cbA 3a 180 3 35-45
0,4 xr oTTUYaHe
BereTapuaHcku om- TUraH 3a nuua Ha ckapara 200 3 25-30
net
CpeOn3eMHOMOPCKM  TaBa 3a NeYeHe Unu cbp 3a 180 4 25-30

3eneHyyum, 0,7 kr

OTTU4aHe

11.3 MNMeyeHe ¢ BNaXXHOCT - NpenopbYMUTESIHU aKkcecoapu

M3nonsBalite TbMHU, HeOTpassBawm donmna n cbaose. Te abcopbupaTt TonnmHa no-gobpe ot
CBETNUTE 1 OTpaXaTenHu CbAoBe.

7

TaBa 3a nuua

Cbpa 3a nevyeHe

Kynuuku 3a neve-
He

MeTanHa ocHoBa 3a ¢hnaH

TbMHM, HeoTpassBaLLm

28 cm gnameTbp

THMHW, HEOTPa3sBaLLM
26 cm gnameTbp

KepamuyeH mate-
pvan
8 cm guameTsbp, 5
cm BMCOYMHA

TbMHW, HEOTPa3sBaLLM
28 cm gnameTbp
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11.4 Tabnuum 3a roTBeHe 3a
M3NUTBALLM UHCTUTYLIUN.

VHdopmaumsa 3a nsnuteallm nadopatopum
M3nuTtBaHus cbrnacHo IEC 60350-1.

¥ B = k£ B © ©

(°C) (MuH)

Manku keli- TpaguumoHHo TaBa3ane- 3 170 20-35 -
kose 20 neyeHe YeHe
6posi/Tabna
Manku keli- [opeLy Bb3- TaBa3ane- 3 150 - 160 20-35 -
koBe 20 DyX/BEHTUNMP  YeHe
6posi/Tabna
Manku kein- [opeLy Bb3- TaBasane- 2wun4 150 - 160 20-35 -
kose 20 DYX/BEHTUNMP  YeHe
6posi/Tabna
A6bnkoB TpaguuymonHo  Ckapal/padt 2 180 70-90 -
nan, 2 TaBu neveHe
@20 cm
A6bnkoB [opeLy Bb3- Ckapa/pacpt 2 160 70-90 -
nan, 2 TaBu Ayx/BeHTUNMp
@20 cm
Manguwna- TpaguumoHHo Ckapa/pacdpT 2 170 40-50 3arpeiiTe npeasapu-
HOBa TOpTa neyeHe TenHo dypHata 3a 10
6e3 MasHu- MWH.
Ha, dpopma
3a kelk &
26 cm
Mananwna- opeuy Bb3- Ckapa/padpt 2 160 40 - 50 3arpeliite npeasapu-
HoBa TopTa AyX/BEHTUNIUP TenHo dypHara 3a 10
6e3 MasHu- MWH.
Ha, hopma
3a kelk &
26 cm
Mananwna- opely Bb3- Ckapa/padt 2n4 160 40 - 60 3arpenTe npeasapu-
HoBa TopTa AyX/BEHTUNUP TenHo dypHara 3a 10
6e3 MasHu- MWH.
Ha, hopma
3a kevik @
26 cm
MacneHkn  TopeLy Bb3- TaBa3ane- 3 140 - 150 20-40 -

OyX/BEHTUNUP ~ YeHe
MacneHkn  TopeLy Bb3- TaBa3ane- 2un4 140 - 150 25-45 -

OyX/BEHTUNMUP  YeHe
MacneHkn  TpaguumoHHo TaBa3ane- 3 140 - 150 25-45 -

ne4vyeHe vyeHe
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(°C) (MuH)
Toct,4-6 Tpun Ckapa/pact 4 Makc. 1-5 3arpeiiTe npeaBapu-
6pos TenHo dypHara 3a 10
MWH.
Byprep ot pun Ckapa/pact, 4 Makc. 20-30 [NocTaBeTe ckapaTta
roexao, 6 TaBa 3a oT- Ha YeTBbPTOTO HUBO U
6pos, 0.6 kr uexaaHe TaBaTa 3a oTuexaaHe

Ha TPeTOTO HUBO Ha
dpypHata. O6bpHeTe
SICTUETO Ha NONoBMHa-
Ta Bpeme 3a rotBeHe.
3arpeinTe npeasapu-
TenHo dypHara 3a 10
MUH.

12. TPVXN U TTIOYNCTBAHE

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rnaBa "Be3onacHocT".

12.1 BeneXkn oTHOCHO NOYNCTBaHeTO

<

MpenapaTtu 3a
noyncTeaHe

MouwncTeaiiTe NpegHaTa YacT Ha ypeaa camo ¢ MUKpodubbpHa Kbpra ¢ Tonsia Boga v Mek
noYucTBaLL npenapar.

WManonsBaite noyncTealy pasTBop, 3a Aa NoOYUCTUTE MeTanHUTe NOBbLPXHOCTU.

MouncTeTe neTHaTa ¢ nek NouMcTBaLL npenapar.

=

MouuncTBaiiTe BbTPELIHOCTTA Chef Besika ynoTpeba. HatpynsaHusi Ha MasHUHM Unv Apyru
ocTaTbLy MoraT Aa 4oBeaart o noxap.

[

BcekugHeBHa
ynoTtpe6a

B ypena vnu no cTbknata Ha BpaTMykaTa MoXe Aa KoHAeH3vpa Bnara. 3a Aa Hamanute
KOHOEH3UpaHeTo, ocTaBeTe ypeaa aa pabotn 10 MMHyTM Npeam rotBeHe. He cbxpaHsiBaiite
XpaHa B ypeaa 3a noseye oT 20 MuHyTH. MNMoacyliaBaiTe BbTPELHOCTTa CaMo C MUKpPOu-
6bpHa Kbpna crnep Besika ynotpeba.

wy
c24

Akcecoapu

MouuncTBaliTe akcecoapute, crnea BCAKO MNON3BaHe W M ocTaBsanTe Aa u3cbxHat. Manons-
BalTe camo MukpodmbbpHa Kbpra ¢ Tonna Boga 1 Mek noYncTealy, npenapat. He noun-
cTBalTe akcecoapuTe B CbAoMUsinHaTa

He nouuctBanTe He3anensawimTe akcecoapu ¢ abpa3vBHO NOYMCTBALLO CPEACTBO UNn
npeameTyn ¢ ocTpu prbose.
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12.2 HaunH Ha oTcTpaHsABaHe:
Onopwu Ha ckapaTa

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a Aa
nouncTute dypHaTta.

Ctbnka 1

WakntoveTe ypHaTa u n3vakariTte ga
N3CTUHE.

Ctbnka 2

VMsgbpnavite npegHarta yacT Ha ono-
puTe Ha ckapaTa OT CTpaHu4HaTa cTe-
Ha.

Jﬁ[

Ctbnka 3

Magbpnaiite 3agHaTa YacT Ha Hocava
Ha padoTa Ha ckapara oT cTeHaTa v s
u3sagerte.

Ctbnka 4

MocTaBeTe HocaunTe Ha pelueTkaTa B
obpaTHa nocrneaoBaTenNHOCT.
3agbpxalmte WudToBe Ha TENECKO-
nMYHUTE Bodaum Tpsibea Aa coyaTt Ha-
npea.

1 ——
==y
==

.S
1

W

12.3 HaymH Ha usnons3BaHe:
MuponuUTUYHO NOYUCTBaAHE

Mouncrtete dypHaTta ¢ MuponnTuyHo
NnoYncTBaHe.

/\ BHAMAHMUE!

Vima puck oT nsrapsHus.

/N NPEQYNPEXOEHUE!

AKoO B CbLUNA LKA MMa MOHTUPaHN
Apyru ypeau, He rn n3nonspamnte
e[jHOBPeMEeHHO ¢ Ta3n yHKumsA. ToBa
MOXe Aa NpuYMHM nospeaa Ha dypHara.

Mpeau NMuponuTMYHO NOYMUCTBaHE:

M3kntoveTe dypHaTa u nava-

KanTe Aa U3CTuHe.

OTcTpaHeTe BCUYKM akcecoapu. MouuncteTe noaa Ha chypHaTa u Bb-

TPELUHOTO CTHKIO Ha BpaTara ¢ Tonna
BOZa, Meka Kbpra 1 yMepeH nouu-
cTBaLy npenapar.

nupon UTUYHO NOoYMUCTBaHe

Crenka 1 Bneste B meHtoTO: [MouncreaHe rm'/
Onuus BpemeTpaeHe
C1 - Jleko noynctBaHe 1h
C2 - HopmanHo noyucTteaHe 1h 30 min
C3 - LisanoctHo nouncTeaHe 2 h 30 min
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I'Iupon UTUYHO NoYncTBaHe

Ctbnka 2 OK
— HaTWUCHeTe, 3a Aa n3bepeTe Nporpamara 3a NoYMCcTBaHe.
Ctbnka 3 OK
— HaTUCHeTe, 3a Aa 3ano4yHeTe NOYUCTBAHETO.
Ctbnka 4 Cnep nouyncTBaHe 3aBbpTeTe Ktoya 3a pyHKUMMTE 3a 3aTONMAHE Ha U3KIYe-

Ha no3uyusa.

@KOFaTO NOYNCTBAHETO 3arno4yHe, BpataTta Ha d)ypHaTa ce 3akmnoyBa 1 namnuykata e usknioyeHa. [lokato Bpa-

TaTa ce OTKIHo4YU, AUCnneaAT nokasea: .

Korato uncreHeto NMPpUKNYn:

M3kntoveTe dypHaTa 1 navakan- M3yncTeTe BLTPELLHOCTTA C Meka [MpemaxHeTe ocTaTbka OT AbHOTO Ha
Te Oa U3CTUHe. Kbpna. BbTPELUHOCTTA.

12.4 HanomMHsiHe 3a NoYncTBaHe

dJypHa'ra Bu HanomMH#A Kora ga s NOYUCTUTE C NMUPOJSIUTUYHO NOYUCTBAHE.

3a Aa uskniunTe HanoMHsIHeTo, Brneate B MeHto 1 n3-

rrrr/ MuUra Ha ekpaHa 3a 5 CeKyHOu cref BCAKO roTBeHe. 6epeTe HaCTpOVIKM, HanoMHsiHe 33 NoYnCTBaHe.

12.5 Kak ce nouyucTBa:
Bopocbabpxaren

Ctbnka1  VsknioueTe pypHaTa.

Ctbnka2 [locTtaBeTe Abnbok cbA NoA BxoAa 3a napa.

Ctbnka 3 HaneiiTe Boga BbB BogocbabpxaTens: 850 mn. [Jo6aBeTe NMMOHEHa KUCENMHA: 5 YaeHU NTbXUYKM.
W3yakaiite 60 MuH.

Ctbnka4  BkniouyeTe dpypHaTa v 3agaiite dyHkumsaTa: Hucka BnaxHocT. HacTtponte TemnepaTypaTa Ha
230°C. U3kntoyeTe dypHaTa cnep 25 MyH. 1 usvakainte AokaTo U3CTUHE.

Ctbnka 5  BknioyeTe dypHaTa u 3agaite yHkumsiTa: Hucka BnaxHocT. HacTpolitTe TemnepaTyparta mMmexay
130 1 230°C. UskntoveTe cpypHaTa cneq 10 MUH. 1 n34akaiiTe JOKaTO U3CTUHE.

@ 3a ga npepoTtBpatuTe HaTpynBaHeTO Ha oCTaTbLUW OT BapOBUWK, U3MNpa3BanTe pe3epsoapa 3a Boja crnepj Bes-
KO rotBeHe C napa.

KoraTto nouncrBaHeTo NMPUKNOYKn:

M3kntoveTe dypHaTa.  M3npasHeTe pesepBoapa W3nnakHeTe pesepBoapa 3a Bo-  [ouncreTte TpvbaTa 3a
3a Boga. BuxTe rnaea [a v noyncTeTe ocTaHanus Ba-  OTTUYaHe ¢ Tonna Boaa
,BceknaHeBHa ynotpe- POBUK C MeKa Kbpna. 1 HEXXEH NoYnNCTBaLL
6a”, ,Manpa3BaHe Ha pe- npenapar.
3epBoapa 3a Boja’.

Tabnuuyata no-gony nokassa obxesarta Ha TBbPAOCT Ha BogaTa (dH) cbC CbOTBETHOTO HUBO Ha
oTnaraHe Ha Kanuui n ka4ecTBOTO Ha BogaTa. Korato HMBOTO Ha TBbPAOCT Ha BoAaTa
HaaBuMWaBa 4, HanbfHeTe YekMeaKeTo 3a Boda ¢ OyTunupaHa Boga.
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TB'prOCT Ha BogaTta

TecToBa neH-

OTnaraHe Ha

Knacudwmka-

MounctBanTe

Ta kanuun (mg/l) uMsa Ha Boaa- pesepBoapa

Hueo dH Ta 3a BoAa Ha
BCEKU

1 0-7 l:l 0-50 meka 75 umkbna - 2,5

2 8-14 EI 51-100 ymepeHo TBbpAa 50 uvkbna - 2
meceua

3 15-21 IEI 101 - 150 TBbpAa 40 yukbna - 1,5
meceua

4 22-28 noseye ot 151 MHOro TBbpaa 30 yukbna - 1

[LLLI

meceL,

12.6 Kak pa npemaxHeTe U nHctanupare: Bpatnuka

BpaTtuukaTa Ha chypHaTa Mma Tpu CTbKeHn naHena. MoxeTe ga cBanvTe BpaTuykaTta Ha
hypHaTa 1 BbTPELUHUTE CTbKIEHU NaHenw, 3a Aa rv nounctute. MNpoyetere NHCTPYKUMUTE
,M3BaxaaHe v MOHTMpaHe Ha BpaTuykaTta’, npeau Aa BaguTe CTbKIEeHUTE NaHenw.

/\ NPEAYNPEXOEHUE!

He nanonseavite pypHaTa 6€3 CTbKIEHUTE NaHenu.

Ctbnka1  OTBOpeTe AOKpal BpaTuykaTa U XBaHeTe
nBeTe i naHTu.
CTtbnka 2 MoBaurHeTe 1 usgbpnarite noctoBeTe, A0-

KaTo LpakHar.
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Ctbnka 3

3artBopeTe BpaTtarta Ha (pypHaTa Hamnonosu-
Ha, A0 MbPBOTO Bb3MOXHO MOMOXEHUE 3a
oTBapsiHe. Crieq ToBa NOBAMIHETE U ApbIl-
HeTe BpaTuykara, 3a 4a s U3BaguTe oT rHe-
300T0.

Ctbnka 4

MocTaBeTe BpaTaTta BbpXy Meka Kbpna Bbp-
Xy cTabunHa noBbpXHOCT.

Ctbnka 5

XBaHeTe pamkaTta B ropHaTa 4acT Ha BpaTta-
Ta (B) oT ABeTe 1 CTpPaHU 1 HAaTUCHETE HaBb-
Tpe, 3a Aa ocBOGOANTE e3UYETO.

Ctbnka 6

Maabpnaite pamkaTa Ha BpaTUykaTa KbM
cebe cw, 3a Aa s u3saguTe.

Ctbnka 7

[pbXTe CTbKIIEHNUTE NaHenm Ha BpaTuykaTa
3a ropHaTta UM 4acT U BHUMATENHO 1 U3-
AbpnaiiTe eavH no eauH. 3anoyHeTe oT rop-
HUS naHen. YBepere ce, Ye CTbKIOTO ce
Nb3ra HambAHO MO MOANoPUTE.

Ctbnka 8

[MoyncTeTe CTbKNEHUTE NAaHeNu ¢ Boaa u canyH. I'Ioncyu.leTe CTBbKIIEHWUTE NaHenun BHUMaTenHo. He
noyncTBalTe CTbKNEHUTE NAaHENN B CbAOMUSINHA MaLLuHa.

Ctbnka 9

Crep noYMcTBaHe MOHTUPATe CTbKIEHUTE NaHenu 1 BpaTuykaTa Ha cypHaTa.

AKo BpaTtaTta e MOHTUpaHa NpaBuUHoO, Npu 3aTBapsiHE Ha NTOCTOBETE LLie YyeTe LipakBaHe.
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YBepeTe ce, Ye cTe NocTaBunun o6paTHO CTbKNEHNTE
naHenu (A n B) B npaBunHata nocneaoBaTenHocT.
lMpoBepeTe 3a cMMBON / MapKMpOBKa Ha cTpaHaTta Ha
CTBKIEHUS MaHen, BCEKW OT CTbKINEHNTe NaHenm ns-
rnexaa pasfnyHo 3a yNecHeHve Ha pasrnobsBaHeTo
1 crnobasaHeTo.

Mpw NnpaBuneH MoOHTax rapHUTypaTa Ha BpaTtaTta
Lypakea.

YBepeTe ce, 4e CTe MOHTUPANN CPEeAHUS CTBKMEH na-
Hen NpaBuWIIHO B rHe3gara.

12.7 Kak pa nogmeHuTe: Jlamna

/\ BHUMAHMUE!

OnacHOCT OT TOKOB yAap.
JlamnaTa moxe ga e ropetya.

BuHaru gpbxTe xanoreHHara namna c Kbpna,
3a [la NpefoTBpaTUTe U3rapsiHeTo Ha
ocTaTb4HaTa MasHuHa BbpXy namnara.

Mpeau aa cmeHuTe namnara:

Ctbnka 1

CTtbnka 2

Ctbnka 3

M3knioveTe dypHaTa. N3uakaiite,
[okato dypHaTta UsctuHe.

M3kntoueTe cypHaTa OT enekTpuye-
ckaTa Mpexa.

[MocTaBeTe napye nnat BbpPXY Ob-
HOTO Ha dypHaTa.

3agHa namna

Ctbnka 1 3aBbpTeTE CTHKMNEHNS Kanak, 3a Aa ro u3sagure.

Ctbnka2  [loyncTeTe CTbKNEHUS Kanak.

Ctbnka3  CwmeHeTe KpyLuKaTa C NoAxXoAsila KpyLUKa, ycToumBa Ha Temnepatypa ot 300 °C.
Ctbnka4  [locTaBeTe CTbKNEHUS Kanak.

13. OTCTPAHABAHE HA HEN3INMPABHOCTW

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".
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13.1 Kak ga noctbnuTte, ako...

3a cnyyauTe, KOUTO NUMNceat B Tabnuuarta, Monsi, CBbPXXeTe Ce C 0TOPU3MPaH CEPBU3.

YPeA'bT He ce BKnio4Ba Ui He Harpsisa

MpoGnem

MpoBepeTe aanm...

He moxeTe fa akTuBMpaTe wnu aa paGoTuTe C ypeaa.

YpeabT e NpaBuiHO CBbP3aH KbM efleKTpo3axpaHBaHe.

YpenbT He Harpsiea.

ABTOMaTUYHOTO U3KMKOYBAHE € AeaKTnsMpaHo.

YpenbT He HarpsiBa.

BpaTuukata Ha ypeaa e 3aTBopeHa.

YpenbT He Harpsiea.

lMpeanasntenaTt He e naropsn.

YpenbT He HarpsiBa.

3aknto4BaHeTo e U3KIYEHO.

KomnoHeHTHn

Mpo6nem

MpoBepeTe aanw...

Jlamnuykata e nsknioyeHa.

[MeyeHe Cc BNAXHOCT - € BKMOYEeHa.

INamnuukata He paboTu.

Namnuykara e nsropsina.

TepmocoHaa He paboTu.

LI.lencean Ha TepMOCOH,CI,a € U3UAINo BKapaH B rHe3fo-
TO.

Kopose 3a rpeLuKka

Ha gucnnes ce nokasBa...

MpoBepeTe aanm...

Err C2 M3BaguxTe Lwencena Ha TepMocoHAa OT rHe3aoTo.

Err C3 BpaTaTa Ha ypena e 3aTBOpeHa unu 3akntoyankara He
€ noepefeHa.

Err F102 BpaTuykata Ha ypeaa e 3aTBopeHa.

Err F102 3aknovankara Ha Bpatarta He e NoBpeAeHa.

00:00 Vmalue npekbcBaHe Ha 3axpaHBaHeTo. 3aaaliTe yac oT

[IEHOHOLLMETO.

AKO AMCNINeAT Nokassa KoA C rpeLuka, KOMTO He e yroMeHaT B HacTosLara Tabnuua, Uskrniodete npeanasuTens n
cried ToBa ro BKIOYETE HAHOBO, 3a Aa pecTapTupare ypeaa. AKo KOAbT C rpeLuka ce nosiBy 0THOBO, OGbpHETE

ce KbM OTOPU3UPaH CEPBU3EH LIEHTBP.

MounctBaHe

MpoGnem

MpoBepeTe panw...

Vva Boga BbB BbTPELLUHOCTTA Ha ypeaa.

Mma npekaneHo MHoro Boda B pe3epBoapa 3a Boga.

A~
LI — VHOVKATOPBT HE CBETU.

Hsima Bozia B pesepBoapa 3a Boaa. Ako Bofa 3anoyHe
[la U3Tn4a B ypeaa v MHAMKaTOPbT € U3KITHOYEH, CBbP-
xeTe ce cOTOPU3MPaAH CEPBU3EH LIEHTBP.

I_‘ — WHOVKaTOP®T CBETU.

B pesepBoapa uma focTaTbyHo Boga. AKo pesepsoa-
PbT € MbIIeH, a MHAUKATOPLT NPOAbLIKaBa 4a CBETH,
CBbpXETE Ce C 0TOPU3MpaH CEPBU3.
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MouncrtBaHe

[oTBEHeTO Ha napa He paboTu.

Hsima ocTaTb4eH BapoBWK BbB BXOAHUSI OTBOP 3a napa-
Ta.

[oTBEHETO Ha napa He paboTu.

Mma Boga B peaepsoapa 3a Boaa.

OTHema noseve oT TP MUHYTK, 3a Oa Ce U3npasHu
BOAHUA pe3epBoap nnv sogarta n3tnya ot otBopa Ha
BXOAa 3a napa.

Hsma ocTaTb4eH BapoBUK BbB BXOOHUS OTBOP 3a napa-
Ta. MouncTeTe BoAHMS pe3epBoap.

13.2 [1aHHX 3a CepBU3HO
ob6cnyxxBaHe

AKO He MOXeTe fla HamepuTe peLleHne Ha
npobnema camu, 0GbpHETE Ce KbM
TbproeeLa cu UM KbM YMbIHOMOLLEH
CEepBU3EH LEHTBP.

[aHHnTe, HeobXoaMMM 3a CEPBU3HUS

LEeHTBbP, Ca NOCOYEHU Ha TabenkaTa ¢ AaHHW.

dupmeHaTa Tabenka ¢ JaHHU ce Hamupa Ha
npefHaTa 4yacT Ha BbTPELLHOCTTa Ha ypeaa.

He oTcTpaHsiBanTe hmpmeHaTa Tabenka c
AaHHW OT BBbTPELLHOCTTA Ha ypeaa.

MpenopbyBame Bu aa 3anuwere gaHHUTe
TYK:

Mogen (MOD.)

Howmep Ha npoaykt (PNC)

CepweH Homep (S.N.)

14. EHEPITINMHA E®EKTUBHOCT

14.1 Uucbopmauua 3a npoagykra u MHOpMaLIMOHEH FIUCT 3a NpoayKTa
cbrnacHo pernameHTute Ha EC 3a ekoan3anH u eHeprumHoO eTMKeTUpaHe

Vme Ha focTaBumk Electrolux
EOC6P77V 949494801
VpeHtTndukaums Ha mogena EOC6P77X 949494813

KOCDP77X 949494820

VHOekc Ha eHepruiHa edpeKTUBHOCT

81.2

Knac Ha eHepruiiHa ecpekTMBHOCT

A+

KoHcymaums Ha eHeprust npy CTaHAapTHO HaToBapBaHe, KOHBEH-

LIMOHaNeH pexmm

0.93 kWh/unkbn

KoHcymaums Ha eHepruisi npy CTaHaapTHO HaToBapeaHe, (hopcu-

paH pexXuM Ha BEHTUNaTopa

0.69 kWh/umkbn

Bpoit kyxuHu

1

TonnMHEeH N3TOYHNK EnextpnyectBo
Cwvna Ha 3ByKa 72n
Twn dypHa BrpageHa dypHa
EOC6P77V 33.7 kr
Maca EOC6P77X 33.4 «r
KOCDP77X 34.2 kr
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IEC/EN 60350-1 - lomaluHu en. ypeam 3a rotBeHe - Yact 1: [juanasoHu, pypHu, ypH/ Ha napa v rpunose -

HaunHun 3a namepsaHe Ha epekTuBHOCTTA.

14.2 EHeprocnecTtABalla

YpeabT cbabpxa MYHKLUN, KOUTO BU
no3sosisBaT Aa MKOHOMUCBATE eHeprus
npv exxeaHeBHOTO rOTBEHE.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTta Ha ypeaa e
3aTBOpPEHA, koraTo Tow pabotu. He
oTBapsATe BpaTata TBbpAe YecTo Mo Bpeme
Ha roTBeHe. I'Io,qm:p)l(al?lTe YNIIbTHEHNETO Ha
Bparara 41cTo U ce yBeperTe, Ye e gobpe
hMKCMpaHo B CBOSATA NO3NLUS.

V3nonsBarite meTanHu roTBapcCKku CbaoBe, 3a
na I'IO,EI,O6pVITe eHeprocnecTsaBaHeTo.

KoraTto e Bb3MOXHO, He noarpsisaiTe
bypHaTa, npeau roTBeHe.

Korato NpUroTBATE HAKOJNKO ACTUA
HaBEOHBX, CBEXOAANTE UHTEpBanuTe mMexay
roTBeHeTo MM 40 MUHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpn Bb3MOXHOCT 13nonasanTte QyHKUMnTE
3a roTBEHE C BEHTWUMATOp, 3a Aa necTute
enekTpoeHeprus.

OcTaTb4Ha TonsMHa

BeHTunatopbT 1M Namnuykata npoabimkasaT
Aa pabotat. Korato uskniounTe ypeaa,
eKpaHbT nokasBa ocTaTbyHaTa ToMnuHa.
MoxeTe Aa nsnonssarte Ta3u TONNVHa, 3a aa
ObpXUTE XpaHaTa Tonna.

15. CTPYKTYPA HA MEHIKOTO
15.1 MeHro

Korato BpemeTo 3a rotBeHe e noseye o1 30
MWHYTW, HAManeTe TemnepaTypara Ha ypeaa
A0 MuHUMYM 3 — 10 MUHYTV Npean Kpas Ha
rotBeHeTo. OcTaTbyHaTa TONnMHa BbTpe B
ypeda e npofgbiku Aa rotsu.

M3anonsBavite octaTbyHata ToNnuHa, 3a aa
3aTonnaTte opyru XpaHu.

MoarpsiBaHe Ha xpaHa

M3bepeTe Hali-HMckaTa Bb3MOoXHa
TemnepaTypHa HacTpoiika, 3a Aa usnonssare
OoCTaTb4HaTa TonnMHa U ga nogabpxarte
ACTUATaA TONMn. |/|H,D,VIKaTOp'bT 3a oCTaTb4Ha
TOMMNMHa UK TeMnepaTypa ce nosiesiBa Ha
avcnnes.

FoTBeHe C U3KMYeHa namMnuyka
M3knoueTe namnuykaTa no Bpeme Ha
roTeeHe. BknoysaiTe s camo, korato nmarte
Hy)Xaa oT Hes.

MeyeHe c BnaxHocT
PyHkUMs, pa3paboTeHa 3a necTeHe Ha
€Heprusi Mo Bpeme Ha roTBeHe.

KoraTto usnonseaTte Tasu yHKUMUS, namnaTta
aBTOMaTUYHO ce u3kntoysa cnep 30 cekyHaw.
Moxe fa BknounTe namnmykata OTHOBO, HO
TOBa AeNCTBUE LLie HamarnM 04akBaHOTO
eHeprocnecTtaBaHe.

Ctbnka 1 CTbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4 Ctbnka 5
1
( \ ( ( \ M ( Y

— - n3beperte, 3a
na enesete B Me-
HIO. Ta u natucrere OK.

W3bepeTe onuusta
oT MeHio cTpykTypa-

N3GepeTe HacTpoit- OK_ HaTucHeTe, 3a  HacTpoiTe cTonHoCT-
Karta.

[a noTebpanTe Ha-

M Ta U HaTuUcHeTe OK
CTpoukaTta.
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3aBbpTeTe KONYETO 3a (PYHKUMWTE 3a 3arpsiBaHe B M3KITIOYEHa No3vums, 3a Aa usnesete ot MeHto.

MeHIo cTpykTypa
Ly
MomoL, npu roTBeHe /f MouncreaHe rrrr/ HacTtporiku {C:)}
HacTpowku
01 Yac oT aeHoHoLwmeTo MpomsHa 02 ApkocT Ha ekpaHa 1-5
03 3ByK Ha ByToHUTE 1 - buiin 04 Cuna Ha 3ByK. curHan 1-4
2 - Wpak
3 - VskntoueH
3BYK
05 TepmocoHaa [enctene 1 - Anapma n 06 Bposuy Bkn. / U3kn.
cTon
2 - Anapma
07 OcBeTnexune Bkn. / U3kn. 08 Bbp3o HarpsBaHe Bkn. / U3kn.
09 HanomHsiHe 3a nouncteaHe Bkn. / Uskn. 10 [emo pexum AKTUBMpALL KOA:
2468
11 CodTyepHa Bepcust Mposepka 12 3aHynsBaHe Ha HacTpoin- [a/He
KuTe
PeLWIKJ'II/IpaVITe MarepuanntTe CbC cumBona I/I3XB'pr'I$lI7ITe ypeaoute, O3Ha4eHn CbC
oY
CO. MocTaesiiTe ONaKOBKATE B CbOTBETHUTE cumBonal =, 3aefiHo ¢ Gutosarta cmer.
KOHTEWHEepW 3a peLuKnMpaHeTo nM. BbpHeTe ypena B MECTHUA MYHKT 3a
[MomorHeTe 3a onasBaHETO Ha OKonHaTa peuvknMpaHe unu ce obbpHeTe KbM BallaTa

cpefia 1 YOBELLKOTO 34paBe, KakTo U1 3a obLmHcka cryxba.
peuyKknMpaHeTo Ha oTnagbLy OT
€nNeKTPUYECKN 1 eNeKTPOHHM ypeau. He
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Benvinguts a Electrolux! Gracies per triar el nostre electrodoméstic.

D'acord amb el nostre compromis per ser més sostenibles, hem reduit I'ls de paper i

EE oferim els manuals de I'usuari en linia. Pots accedir al manual complet
a electrolux.com/manuals
Accedeix a consells d'Us, catalegs, instruccions de resolucié de problemes o
@ informacio sobre servei i reparacions a electrolux.com/support
R sectronx Per obtenir més receptes, consells o resolucié de problemes, descarrega’t
’( I'aplicacié My Electrolux Kitchen.

£ Available on the }\’ GETITON
[ ¢ App Store P* Google Play

Subjecte a canvis sense preavis.
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1. A INFORMACIO DE SEGURETAT

Abans d'instal-lar i utilitzar 'aparell, llegiu detingudament les
instruccions subministrades. El fabricant no es fa responsable
de cap dany o lesi6 que sigui el resultat d'un Us o una
instal-lacio incorrectes. Manteniu sempre les instruccions en
un lloc segur i accessible per a futures consultes.

1.1 Seguretat infantil i per a persones vulnerable

» Els nens majors de 8 anys i les persones amb capacitats
fisiques, sensorials 0 mentals reduides o manca
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d'experiéncia i coneixements poden fer servir aquest
aparell només si estan supervisats o han rebut instruccions
sobre I'us segur de I'aparell i si comprenen els perills als
quals s'exposen. Els infants de menys de 8 anys i les
persones amb discapacitats greus i complexes s'han de
mantenir allunyats de I'aparell, tret que se'ls supervisi
continuament.

Cal supervisar els infants per assegurar-vos que no juguin
amb l'aparell .

Manteniu tot I'embalatge lluny dels infants i llenceu-los
correctament.

AVIS: L’aparell i les parts de contacte s’escalfen durant 'Us.
Mantingui allunyats de I'aparell els infants i les mascotes
quan estigui engegat i mentre s’estigui refredant.

Si I'aparell disposa d'un sistema de bloqueig infantil, cal que
I'activeu.

Els infants no han de dur a terme operacions de neteja i
manteniment de 'aparell sense supervisio.

.2 Seguretat general

Aquest electrodomeéstic només té finalitats culinaries.
Aquest aparell esta dissenyat per a us domestic individual
en interiors.

Aquest aparell es pot utilitzar a oficines, habitacions
d'hotels, habitacions d'hostals, cases rurals i altres
allotjaments similars quan aquest us no superi els nivells
(mitjans) d'us domestic.

La instal-lacié d’aquest aparell i la substituci6 del cable
només poden anar a carrec d’'una persona qualificada.

No feu servir I'aparell abans d'instal-lar-lo a la seva
estructura integrada.

Abans de dur a terme qualsevol manteniment,
desconnecteu I'aparell del subministrament eléctric.

Si el cable d’alimentaci6 esta danyat, el fabricant, el centre
de servei autoritzat o bé una persona qualificada I'haura de
substituir per evitar qualsevol perill eléctric.
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AVIS: Comproveu que 'aparell estigui apagat abans de
canviar el llum per evitar que es produeixin possibles
descarregues electriques.

AVIS: L’aparell i les parts de contacte s’escalfen durant 'Us.
Tingueu cura i eviteu tocar els elements d’escalfament o la
superficie de la cavitat de I'aparell.

Utilitzeu sempre guants de forn per retirar o introduir
accessoris o recipients al forn.

Utilitzeu unicament el sensor d’aliments (sensor de
temperatura interna) recomanat per a I'aparell.

Per retirar els suports de la reixeta, separeu de les parets
laterals la part del davant del suport de la reixeta primer i,
després, la part posterior. Instal-leu els suports de la reixeta
en ordre invers.

No feu servir netejadores de vapor per netejar I'aparell.

No feu servir detergents abrasius agressius ni rascadors
metal-lics esmolats per netejar la porta de vidre, ja que
podrien ratllar la superficie i fer que el vidre es trenqués.
Abans de la neteja pirolitica, retireu tots els accessoris i els
diposits/vessaments de la cavitat de I'aparell.

2. INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

2.1 Instal-lacio .

Mantingueu la distancia minima en relacio
amb els altres aparells i unitats.

Abans de muntar 'aparell, comproveu que

/\ Avis! .

La installacié d’aquest aparell han d’anar
a carrec d’'una persona qualificada.

Retireu tot 'embalatge de l'aparell.
No instal-leu ni utilitzeu aparells que
estiguin avariats.

la porta de I'aparell s’obre sense
problemes.

L'aparell esta equipat amb un sistema de
refredament eléctric. S'ha de fer servir
amb subministrament eléctric.

Seguiu les instruccions d'instal‘lacio A'Fadda minima de la C?V“at 590 (600) mm
subministrades amb I'aparell. guﬁ: daen:rg')':lf; asotala

Vigileu quan moveu l'aparell, ja que pesa

molt. Feu servir sempre guants de Amplada de la cavitat 560 mm
Seg.uretat i calcat taPat. . Fondaria de la cavitat 550 (650) mm
No intenteu moure I'aparell tirant del

manec. Algada de la part frontal de 594 mm

Instal-leu I'aparell en un lloc segur i
adequat, d'acord amb els requisits
d'instal-lacié.

I'aparell
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Algcada de la part posterior 576 mm
de l'aparell

Amplada de la part frontal 595 mm
de l'aparell

Amplada de la part del dar- 559 mm
rere de l'aparell

Fondaria de I'aparell 569 mm
Fondaria d'encastatge de 548 mm
I'aparell

Fondaria amb la porta 1022 mm
oberta

Espai minim de ventilacio 560x20 mm
Espai minim de ventilacié a

la part posterior, a sota

Llargada del cable d'ali- 1500 mm
mentacio. El cable és I'ex-

trem dret del darrere de I'a-

parell

Cargols d'instal-lacio 4x25 mm

2.2 Connexio eléctrica

/\ Avis!
Risc d'incendi i descarrega eléctrica.

* Totes les connexions eléctriques les ha de
dur a terme un técnic qualificat.

» L'aparell ha d'estar connectat a terra.

» Assegureu-vos que els parametres de la
placa de caracteristiques siguin
compatibles amb les caracteristiques
electriques del subministrament eléctric.

» Feu servir sempre un socol antixoc
correctament instal-lat.

* No feu servir adaptadors de multiples
endolls ni allargadors.

» Assegureu-vos no danyar el cable
d'alimentacio ni I'endoll. La substitucié del
cable d'alimentacio I'ha de dur a terme el
nostre centre de servei autoritzat.

* No deixeu que el cable d'alimentacioé toqui
o entri en contacte amb la porta de
I'aparell o la part inferior de la cavitat on
heu instal-lat I'aparell, especialment quan
esta en funcionament o la porta és
calenta.

» Totes les peces que asseguren la
proteccié contra descarregues electriques
de components aillats i amb corrent s'han
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de fixar de manera que no es puguin
afluixar sense eines.

* Només connecteu I'endoll a la presa de
corrent al final del procés d'instal-lacio.
Asseguri's que es pugui accedir a I'endoll
després de la instal-lacio.

« Siel socol de la presa de corrent esta solt,
no connecti l'endoll.

* No estireu el cable d'alimentacié per
desconnectar l'aparell. Estireu sempre
I'endoll.

*  Empreu només dispositius d'aillament
adequats: disjuntors de proteccio, fusibles
(de tipus cargol que es poden retirar del
suport), dispositius de fuga a terra i
contactors.

« Lainstal-lacié electrica ha d'incorporar un
dispositiu d'aillament que permeti
desconnectar I'aparell de la presa de
corrent en tots els pols. El dispositiu
d'aillament ha de tenir una separacié
minima entre contactes de 3 mm.

* Tanqueu completament la porta de
I'aparell abans d'endollar-lo a la presa de
corrent.

* Aquest aparell se subministra amb un
endoll principal i un cable principal.

Tipus de cables de recanvi o utilitzables a
la instal-lacié d’Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, HO5 V\V-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Per saber la seccié del cable a utilitzar,
vegeu la poténcia total indicada a la placa de
caracteristiques. També podeu consultar la
taula:

Poténcia total (W) Seccio del cable

(mm?)
maxim 1380 3x0.75
maxim 2300 3x1
maxim 3680 3x1.5

El cable a terra (cable verd/groc) ha de ser
2 cm més llarg que els cables neutres de
fase marr6 i blau.



2.3 Utilitzacio

/\ Avis!

Risc de lesio, cremades i descarregues
electriques o explosio.

No modifiqueu les especificacions
d’aquest aparell.

Comproveu que els orificis de ventilacio
no estiguin bloquejats.

No deixeu I'aparell desatés durant el
funcionament.

Desactiveu I'aparell després de cada Us.
Teniu cura si obriu la porta de I'aparell
quan estigui en funcionament. Podria
sortir-ne aire calent.

No feu servir I'aparell amb les mans
molles ni quan l'aparell estigui en contacte
amb l'aigua.

No apliqueu pressio a la porta oberta.

No feu servir I'aparell com a superficie de
treball ni d'emmagatzematge.

Obriu la porta de I'aparell amb cura. L’Us
d’ingredients amb alcohol pot provocar
una barreja d’alcohol i aire.

No deixeu que les espurnes o flames
entrin en contacte amb I'aparell quan obriu
la porta.

No col-loqueu productes inflamables ni
articles humits amb productes inflamables
dins, a prop o damunt de I'aparell.

/\ Avis!
Risc d’espatllar I'aparell.

Per evitar danys o decoloracions a

I'esmalt:

— no poseu estris de forn ni altres
objectes directament a la part inferior
de l'aparell.

— no cobriu la base interior de l'aparell
amb paper d'alumini.

— no introduiu aigua directament a
I'aparell calent.

— no deixeu plats i aliments humits a
I'aparell després d’acabar la coccid.

— aneu amb compte quan retireu o
installeu els accessoris.

El descoloriment de I'esmalt o I'acer
inoxidable no té cap efecte sobre el
rendiment de I'aparell.

* Feu servir una safata fonda per coure
pastissos humits. Els sucs de fruites
deixen taques que poden ser permanents.

* Cuineu sempre amb la porta del forn
tancada.

» Sil'aparell esta instal-lat al darrere del
plafé d’algun moble (p. ex., una porta),
assegureu-vos que la porta no quedi mai
tancada mentre funciona I'aparell. Al
darrere d’un plafé de moble que estigui
tancat, s’hi poden acumular calor i humitat
provocant danys a I'aparell, al mateix
mobiliari o a terra. No tanqueu el plafo del
moble fins que 'aparell s’hagi refredat
després d'utilitzar-lo.

2.4 Cura i neteja

/\ AVis!

Risc de lesions, incendi o d’espatllar
I'aparell.

« Abans de fer cap tasca de manteniment,
apagueu l'aparell i desconnecteu el cable
de I'endoll.

« Assegureu-vos que I'aparell esta fred. Hi
ha risc que els plafons de vidre es puguin
trencar.

* Substituiu immediatament els plafons de
vidre de la porta si es fan malbé. Poseu-
vos en contacte amb el Centre
d’assisténcia autoritzat.

* Aneu amb compte en treure la porta de
I'aparell. La porta pesa molt.

* Netegeu l'aparell regularment per evitar el
deteriorament del material de la
superficie.

» Netegeu I'aparell amb un drap humit. Feu
servir només detergents neutres. No
utilitzeu productes abrasius, fregalls de
neteja abrasius, dissolvents ni objectes
metal-lics.

» Si utilitzeu un esprai per a forns, seguiu
les instruccions de seguretat de I'envas.

2.5 Neteja pirolitica

/\ Avis!

Risc de lesions/incendi/emissions
quimiques (fums) en mode pirolitic.
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Abans de fer anar la neteja pirolitica i el
preescalfament inicial, elimineu de la
cavitat del forn:

— qualsevol excés de residus de menjar
i esquitxos/acumulacions d’oli o greix;

— qualsevol objecte amovible
(prestatges, baranes laterals, etc., que
venen amb I'aparell), particularment
estris antiadherents, olles, paelles,
safates, recipients, etc.;

Llegiu atentament totes les instruccions

per a la neteja pirolitica.

Mantingueu els infants allunyats de

I'aparell mentre s’estigui duent a terme la

neteja pirolitica. L’aparell s’escalfa molt i

les reixetes de refrigeracio frontals

alliberen aire calent.

La neteja pirolitica és un procés a alta

temperatura que pot deixar anar fums dels
residus del menjar i dels materials de
fabricacio, aixi que s’aconsella als
consumidors que:

— comptin amb una bona ventilacio
durant i després de cada neteja
pirolitica;

— comptin amb una bona ventilacio
durant i després del preescalfament
inicial.

No vesseu o aboqueu aigua a la porta del

forn durant i després de la neteja pirolitica
per evitar danyar els plafons de vidre.

Els fums alliberats per qualsevol forn

pirolitic/residus de cocci6 segons es

descriu anteriorment no s6n nocius per a
les persones, inclosos els infants ni les
persones amb afeccions de salut.

Mantingueu allunyades les mascotes de

I'aparell durant i després de la neteja

pirolitica i el preescalfament inicial. Els

animals petits (especialment els ocells i
els reptils) poden ser molt sensibles als
canvis de temperatura i a les emissions de
fums.

Les superficies antiadherents dels

diversos estris de cuina es poden fer
malbé per l'alta temperatura de la neteja
pirolitica de qualsevol forn pirolitic i ser
també una font de fums nocius de baixa
intensitat.
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2.6 Cocci6 al vapor

/\ Avis!
Risc de cremades o d’espatllar I'aparell.

El vapor després pot provocar cremades:

— No obriu la porta de I'aparell durant la
coccio al vapor.

— Obriu la porta de I'aparell amb compte
després d'una operacié de coccio6 al
vapor.

2.7 ll-luminacio interior

/\ Avis!
Risc de descarregues eléectriques.

Quant a les bombetes incloses amb
aquest producte i les que es venen per
separat: estan dissenyades, o bé per
aguantar condicions fisiques extremes
(temperatura, vibracions, humitat) en
electrodomeéstics, o bé per indicar I'estat
de funcionament de I'aparell. No estan
dissenyades per a qualsevol altre Us i no
son indicades per a la il-luminacio
d'habitacions doméstiques.

Aquest producte incorpora una font de
llum d’eficiéncia energética de classe G.
Feu servir exclusivament bombetes amb
les mateixes especificacions .

2.8 Manteniment i reparacié

Per reparar I'aparell, poseu-vos en
contacte amb un centre técnic autoritzat.
Utilitzeu sempre recanvis originals.

2.9 Eliminacio

/\ Avis!
Risc de lesions o ofegament.

Poseu-vos en contacte amb les vostres
autoritats municipals per saber com
eliminar l'aparell.

Desconnecteu I'aparell de la xarxa
eléctrica.

Talleu el cable d'alimentacié arran de
I'aparell i tireu-lo.

Retireu la fixacio de seguretat de la porta
per evitar que els infants o animals quedin
atrapats en 'aparell.




3. INSTAL-LACIO

J/\ Avis! 3.1 Instal-lacié a

Consulteu els capitols de seguretat. u Y www.youtube.com/electrolux
ouTube

www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
N
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3.2 Assegurar el forn al moble

4

i

L
=1

DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

4.1 Visi6 general

e fm

5 5o o

|
oo saE

4.2 Accessoris

Graella metal-lica

Per a estris de cuina, motlles de
pastissos, rostits.

Safata de pastisseria

Per a pastissos i galetes.
Graella/safata per a rostir

Per fornejar i rostir o com a cassola per
recollir greix.
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Tauler de control

Botd per a les funcions d'escalfament
Pantalla

Regulador

Calaix de l'aigua

Element d’escalfament

Socol del sensor d'aliments

Llum

Ventilador

Suport de prestatge, desmuntable
Tub de drenatge

Valvula de sortida d'aigua
Posicions del prestatge

Entrada de vapor

Sensor d'aliments

Per mesurar la coccié del menjar.
Guies telescopiques

Amb els corredors telescopics es pot
posar i treure els prestatges més
facilment.



5. TAULER DE CONTROL

5.1 Botons retractils funcions d’escalfament fins a la posicio

Per fer servir I'aparell, premeu el selector. El d'apagat (OFF) per apagar 'aparell.

selector surt.
5.2 Visio6 general del tauler de
control

Seleccioneu una funcié d’escalfament per
engegar I'aparell. Gireu el selector de les

O 'S g ”? oK

Temporitzador Escalfament rapid Llum Sensor d'aliments  Confirmeu els ajustos

N
»

5.3 Pantalla

Mostrar amb les funcions de tecla.

B@EE:EE?EEEE:»DEMO

JAVAYE)E--y "-'/3 oy

sToP

Indicadors de pantalla

Indicadors basics

@ Py wl & >>

Bloqueig Cocci6 assistida Neteja Configuracio Escalfament rapid

Indicadors del temporitzador

A - S o

Comptador de minuts Hora de finalitzacio Temporitzador Temporitzador

Barra de progrés: per a la temperatura o el
temps. La barra és totalment vermella si I'aparell
arriba a la temperatura programada.

Indicadors del diposit d'aigua

L | =

Sensor d'aliments indicador /‘?
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6. ABANS DEL PRIMER US

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

6.1 Neteja inicial

Abans del primer us, netegeu I’aparell en buit i ajusteu I’hora:

= Q
= s
1 W j 00:00

Establiu el temps. Premeu OK.

6.2 Preescalfament inicial
Preescalfeu el forn buit abans del primer Us.

Pas 1 Retireu tots els accessoris i les graelles de suport laterals extraibles del forn.

Pas 2 - "
as Ajusteu la temperatura maxima de la funcio: E

Deixeu el forn en marxa durant 1 h.

Pas 3

Ajusteu la temperatura maxima de la funcié:
Deixeu el forn en marxa durant 15 min.

@ El forn pot emetre fum i despendre olor mentre s’escalfa. Assegureu-vos que la sala esta ben ventilada.

7. US DIARI

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

7.1 Com ajustar: Funcions d'escalfament

Pas 1 Gireu el selector de les funcions d'escalfament i seleccioneu una funcié.

Pas 2 Gireu el dial de control per ajustar la temperatura.

Cocci6 al vapor

Pas 1 Pas 2 Pas 3 Pas 4 Pas 5
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Cocci6 al vapor

e 2 (
AA <
=

Premeu la coberta Ompliu el calaix ~ Empenyeu el calaix
del calaix d’aigua  d'aigua amb 900 ml  de l'aigua fins a la

Q~

C

Trieu la funcié d'es-  Seleccioneu la tempera-

. L. o calfament de vapor. tura.
per obrir-lo. d’aigua. seva posicio inicial.
7.2 Funcions d'escalfament
Funcio d’escalfa- Aplicacio
ment
Per coure al forn en un maxim de tres nivells al mateix temps i deshidratar ali-
@ ments. Reduiu la temperatura entre 20 i 40 °C menys que per a Coccidé convencio-
nal.
Aire calent
— Per coure al forn i rostir aliments en un sol nivell.
Cocci6 convencional
La funcio serveix per a carn, aviram, plats a base d’ous i guisats. Gracies a la combi-
@ nacio de vapor i escalfor, la carn té una textura tendra i sucosa, a més d’una superfi-

cie cruixent.

Humitat baixa

Per fer pizza. Per daurar bastant i per a bases cruixents.

Funcio pizza

Per fer pastissos amb base cruixent i conservar aliments.

Calor inferior

vvv Per coure menjar preparat cruixent, p. ex., patates fregides, grills de patata i rotlles de
% primavera.

Aliments congelats

I Aquesta funci6 esta dissenyada per estalviar energia durant la coccié. Quan la feu
ii servir, la temperatura dins I'aparell pot ser diferent de la que heu establert. Aprofita
i [ Yl o I'escalfor residual. Es pot reduir la poténcia. Per a més informacio, vegeu el capitol

Coccié amb ventilacié  "(s diari", Notes a: Coccié amb ventilacio.

v Per fer al grill trossos prims de menjar i per torrar pa.

Grill

v Per rostir trossos grossos de carn o aviram amb ossos en un sol nivell. Per gratinar o

ﬁ? daurar.

Graella turbo

CATALA 47



Funcio6 d’escalfa-
ment

Aplicacié

— Per entrar al menu: Cocci6 assistida, Neteja, Configuracio.

Menu

7.3 Notes sobre: Coccié amb
ventilacio

Aquesta funcié s’utilitzava per complir amb la
classe d’eficiencia energetica i els requisits
de disseny ecologic (d’acord amb EU
65/2014 i EU 66/2014). Proves de conformitat
amb: IEC/EN 60350-1.

La porta del forn ha de romandre tancada
durant la coccié perque la funcié no
s’interrompi i el forn funcioni amb el maxim
nivell d’eficiencia energetica possible.

Quan feu servir aquesta funcio, el llum
s’apaga automaticament després de 30
segons.

Per consultar les instruccions de coccid,
vegeu el capitol «Consells i trucs», Coccid

amb ventilacié. Per obtenir recomanacions
generals d’estalvi d’energia, consulteu el
capitol «Eficiencia energetica», Estalvi
d’energia.

7.4 Diposit d’aigua

Indicador del diposit d'aigua

El diposit esta ple.

=

El diposit esta mig ple.

e

El diposit esta buit. Torneu a omplir el
diposit.

(.

Si afegiu massa aigua al diposit, la sortida de segure-
tat mou I'aigua excedent de la part inferior de la cavi-
tat. Traieu l'aigua amb una esponja.

Buidatge del diposit d’aigua

Apagueu el forn, deixeu-lo amb la porta oberta i es- ‘

Pas 1 pereu fins que el forn es refredi.
Pas 2 Connecteu el tub de buidatge (C) a la valvula de
sortida (A) mitjancant el connector (B).
Poseu I'extrem del tub per sota del nivell de la val-
Pas 3 vula A i premeu B repetidament per recollir I'aigua
que queda.
Desmunteu C i B i eixugueu el forn amb una es-
Pas 4

ponja tova.

7.5 Com ajustar: Cocci6 assistida

Cada plat d'aquest submenu té una funcié i temperatura d’escalfor recomanades. Feu servir la
funcid per preparar un plat més rapidament amb els ajustos per defecte. Podeu canviar la
temperatura en qualsevol moment durant la coccié.

Quan la funcié acaba el seu temps, comproveu si el menjar esta a punt.

Per a alguns plats també podeu cuinar amb:

El grau de cocci6 d’un plat:

* Sensor d'aliments

Poc fet
Mig
Ben cuit
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Pas 1 Pas 2

O O

%

Pas 3 Pas 4
Ny
O q
P1-P.. oK

Entreu al menu.

tida. Premeu OK.

Seleccioneu Cocci6 assis-

Poseu el plat dins el forn.

i OK
Trieu el plat. Premeu : Confirmeu els ajustos.

7.6 Coccio assistida

Llegenda

Llegenda

Sensor d'aliments disponible. Poseu el
Sensor d'alimentsa la part més gruixuda
del plat.

L’aparell s’apaga quan el Sensor d'ali-
ments arriba a la temperatura programa-
da.

Afegiu aigua al diposit.

Preescalfeu I'aparell abans de comencar
la coccid.

Nivell dels prestatges.

Plat Pes Nivell dels prestatges / Accessori
P1 Rosbif, poc fet
_ 1-15ka:4-5cm /‘?BZ;safatadeforn
Rosbif, al punt Skg4-5¢
P2 Rosbif, al pu peces gruixudes  Fregiu la carmn uns minuts amb una paella calenta. Poseu-
P3 Rosbif, molt fet ho a Faparell.
Bistec, al punt ngéiﬁqotgllzeg;rzi /‘? E] E 3; estri de rostir al forn sobre la graella
P4 ’ xuts Fregiu la carn uns minuts amb una paella calenta. Poseu-
ho a I'aparell.
E:tl;,f‘;:g?::lgs::ﬁégs{all 15-2kg /‘? B 2; estri de rostir al forn sobre la graella
P5 rodé de dalt i falda’ Fregiu la carn uns minuts amb una paella calenta. Afegiu
gruixuda) liquid. Poseu-ho a I'aparell.
P6 Rosbif, poc fet (coc-
cio lenta)
- ) /? IEI 2; safata de forn
P7 Rosbif, al punt (coc- ~ 1-1.5kg; 4-5cm  posey-hi les vostres espécies preferides o senzillament
ci6 lenta) peces gruixudes  gsajpebreu amb pebre fresc. Fregiu la carn uns minuts
Rosbif, molt fet (coc- amb una paella calenta. Poseu-ho a I'aparell.
P8 cié lenta)
P9 Filet de bou, poc fet
(cocci6 lenta)
- 0,5-1,5kg; 5-6 /‘? EI 2; safata de forn
pqo Filetdebou,alpunt peces gruixu-  Poseu-hi les vostres espécies preferides o senzillament
(coccio lenta) des salpebreu amb pebre fresc. Fregiu la carn uns minuts
Filet de bou. molt fet amb una paella calenta. Poseu-ho a I'aparell.
P11 !

(cocci6 lenta)
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Plat

Pes

Nivell dels prestatges / Accessori

Rostit de vedella (p.

0.8-1.5kg; 4 cm

/‘? E 2; estri de rostir al forn sobre la graella

. tll i
P12 ex. espatlla) peces gruixudes Feu servir les vostres espécies preferides. Afegiu liquid.
Rostit tapat.
P13 Rostit de porc (coll o 15-2kg /‘? EI 2; estri de rostir al forn sobre la graella
espatlla) . :
Gireu la carn a mig fer.
Porc esqueixat (coc- 1.5-2kg /0? E 2. safata de forn
io lent ’
P14 ciolenta) Feu servir les vostres espécies preferides. Gireu la carn a
mig fer per aconseguir un daurat uniforme.
P15 Cap de llom, fresc 1p_e1c.e53kggr;u?xljg:sm /‘? EIlZ; estri de rostir ql fom sobre_ la graella
Feu servir les vostres espécies preferides.
Costelles de porc 2 - 3 kg; feu servir El 3: estri profund
2 - 3 cm costelles A . .
P16 de porc crues i pri- Afegflu liquid fins a cobrir el fons del plat. Gireu la carn a
mes mig fer.
i i 1.5-2kg; 7 -
P17 Cuixa de xai amb os S g / 9 cm /? IEI 2; estri de rostir sobre la safata de forn
peces gruixudes P ) .
Afegiu liquid. Gireu la carn a mig fer.
Pollastre sencer 1-15kg; fresc El 2; cassola sobre la safata de forn
P18 Feu servir les vostres espécies preferides. Gireu el po-
llastre a mig fer per aconseguir un daurat uniforme.
Mi Il 5-0.8k
P19 ig pollastre 05-08kg /‘?IEI?; safata de forn‘ ] )
Feu servir les vostres espécies preferides.
Pit de pollastre 180 - 200 g per pe- /‘? E] E‘ 2; cassola sobre la graella
P20 ca Feu servir les vostres espécies preferides. Fregiu la carn
uns minuts amb una paella calenta.
Cuixes de pollastre, . /? IEI 3; safata de forn
P21 fresques Si abans hyeu marinat les cuixes de pollastre, baixeu la
temperatura i coeu-les més estona.
A t 2-3k ' )
nec enter 9 /‘? IE‘ 2; estri de rostir al forn sobre la graella
P22 Feu servir les vostres espécies preferides. Poseu la carn
dins un estri de rostir. Gireu I'anec a mig fer.
Oca entera 4-5kg /‘? ; El 2; estri profund
P23 Feu servir les vostres espécies preferides. Poseu la carn
dins una safata de forn amb fondaria. Gireu I'oca a mig
fer.
P24 Pastis de carn 1kg /‘?EIIZ; graella B .
Feu servir les vostres espécies preferides.
Peix sencer, a la 0.5 - 1 kg per peix .
p25 graella /P E 2; safata de forn

Farciu el peix amb mantega i poseu-hi les vostres espe-
cies i herbes preferides.
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Plat Pes Nivell dels prestatges / Accessori
P26 Filet de peix ) E E 3; cassola sobre la graella
Feu servir les vostres espécies preferides.
Pastis de f t -
P27 astis de formatge El 2; @ motlle desmuntable de 28 cm sobre la grae-
lla
p2g Pastis de poma ) =] 2; lea 100 - 150 ml; safata de forn
P29 Pastis de poma . E 2; motlle de pastis sobre la graella
Apple pie -
P30 ppie pl EB 2; &J 100 - 150 ml; @ motlle pastisser de 22
cm sobre la graella
P31 Brownies 2 kg de massa B 3; estri profund
P32 Muffin de xocolata . EIEI 2; lﬁj 100 - 150 ml; safata de muffins sobre la
graella
P33 Pade pessic . =] 2; motlle de pa sobre la graella
P34 Patates al forn 1kg El 2: safata de forn
Poseu les patates senceres sobre la safata de forn.
Patates americanes kg E 3; safata de forn amb paper d’enfornar
P35 Feu servir les vostres espécies preferides. Talleu les pa-
tates a trossos.
Verdures a la planxa 1-15kg El 3; safata de forn amb paper d’enfornar
P36 Feu servir les vostres espécies preferides. Talleu les ver-
dures a trossos.
P37 g:s)quetes, congela- 0.5kg B 3; safata de forn
p3g Pomes, congelades 0.75 kg E 3: safata de forn
Lasanya vegetal/de 1-1.5kg .
P39 carn amb fulls de E 12; cassola sobre la graella
pasta seca
Patates gratinades 1-1.5kg .
P40 (patates crues) E 1; cassola sobre la graella
Gireu el plat a mig fer.
P41 Pizza fresca, prima - ‘E‘ EI 2; safata de forn amb paper d’enfornar
Pizza fresca, gruixu-
P42 da g - E IEI 2; safata de forn amb paper d’enfornar
P43 Quiche . B 2; motlle de forn sobre la graella
P44 E;gnl::et /Xapata/Pa 0.8kg ‘Z] IEI 2;safata de forn amb paper d’enfornar

El pa blanc necessita més temps.
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Plat Pes Nivell dels prestatges / Accessori

P45 zéag;gltt?%r:InIeZ?ede 1ho E E 2; lﬂ 150 ml; safata de forn amb paper d’en-
fornar / motlle de pa sobre la graella

8. FUNCIONS DE RELLOTGE

8.1 Funcions del rellotge

Funcio6 de rellotge Aplicacié

D Quan el temporitzador arriba al temps establert, sona un senyal.

Comptador de minuts

Quan el temporitzador arriba al temps establert, sona un senyal i la funcié d’escal-
sTop fament s’atura.
Temps de coccio

@ Per ajornar I'inici i/o I'acabament de la coccié.
Temporitzador
@ El maxim és de 23 h 59 min. Aquesta funcié no té cap efecte sobre el funciona-
T itzad ment del forn.
emporitzador Per engegar i parar el Temporitzador, seleccioneu: Menu, Configuracio.

8.2 Com ajustar: Funcions del rellotge

Com configurar: Hora del dia

Pas 1 Pas 2 Pas 3

QN N @

Per canviar I'hora del dia, accediu al menu i selec-

cioneu Ajustos, Hora del dia. Ajusteu el rellotge. Premeu: OK

Com configurar: Comptador de minuts

Pas 1 Pas 2 Pas 3

M A la pantalla apa- \ 2
reix: ( \
0:00

Q

Ajusteu el Comptador de mi-
Premeu: (\D '

nuts Premeu: OK.

@ El temporitzador comenga el compte enrere immediatament.
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Com configurar: Temps de coccié

Pas 1 Pas 2 Pas 3 Pas 4
N\, N\,
( \ K- A la pantalla apa- { \ K-
reix:
0:00
Seleccioneu una fun- . STOP
ci6 d'escalfament i Premeu repetida- Seleccioneu el oK
ajusteu la temperatu- ment: QD temps de coccid. Premeu: .

ra.

@ El temporitzador comenga el compte enrere immediatament.

Com configurar: Temporitzador

Pas 1 Pas 2 Pas 3 Pas 4 Pas 5 Pas 6
e La pantalla ‘
( \ mostra: ( A la panta- ( \
I'hora del lla apareix:
dla -
Yy

Seleccio- C/ STOP Aiust

neu la fun- Premeu repe- START Ajusteu 'ho- Premeu: I’ho::ifauca— Premeu:
C'?aﬁzz?a" tidament: @ ra d'inici. OK. bament. OK.

@ El temporitzador comenca el compte enrere a partir de I'hora d'inici establerta.

9. US DELS ACCESSORIS

. també eviten que es puguin bolcar. La vora
/\ Avis! exterior realgada de la graella és un
Consulteu els capitols de seguretat. dispositiu especial per evitar el lliscament
dels utensilis de la lleixa.

9.1 Insercio d’accessoris

Una petita ranura situada a la part superior
augmenta la seguretat. Aquestes ranures

CATALA 53



Graella metal-lica:

Introduiu el prestatge entre les guies de les grae-
lles de suport laterals i assegureu-vos que els
peus apuntin cap avall.

Safata de pastisseria / Safata fonda:
Empenyeu la safata entre les barres de guia del
suport lateral.

9.2 Sensor d'aliments

Sensor d'aliments: mesura la temperatura dins de I'aliment.

Se’n poden ajustar dues:

C ”?

la temperatura del forn la temperatura interna

Per obtenir els millors resultats de coccio:

Els ingredients han d'estar a tem- No el feu servir amb plats li- Durant la coccié, ha de romandre al plat.
peratura ambient. quids.

9.3 Com utilitzar: Sensor d'aliments

Pas 1 Activeu el forn.

Pas 2 Establiu una funcié d'escalfament i, si cal, la temperatura del forn.

Pas 3 Inserci6: Sensor d'aliments.

Carn, aviram i peix Guisats
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Inseriu la punta del Sensor d'aliments al centre de la  Inseriu la punta del Sensor d'aliments al centre del guisat.

carn, o del peix, a la part més gruixuda, si és possi-  Cal estabilitzar Sensor d'aliments en un Unic lloc mentre
ble. Assegureu-vos que unes 3/4 parts del Sensor el plat es cou. Feu-ho en un ingredient solid perqué fun-
d'aliments queden dins del menjar. cioni bé. Aprofiteu la vora de I'estri que feu servir per sub-

jectar la nansa de silicona de Sensor d'aliments. La punta
de Sensor d'aliments no ha de tocar el fons de I'estri de
coccio.

)

Q

1
\

i\
)

Pas 4 Endolleu Sensor d'aliments al terminal del davant del forn.
La pantalla indica la temperatura actual de: Sensor d'aliments.

_
ZZ N SIS

Pas 5
as /?: premeu per ajustar la temperatura interna del sensor.
Pas 6 OK; premeu per confirmar.
Quan el forn arriba a la temperatura fixada, sona un senyal. Podeu triar entre parar o continuar la
coccid per assegurar-vos que el menjar esta ben fet.
Pas 7 Desendolleu Sensor d'aliments del terminal i traieu el plat del forn.
/\ Avis!
Hi ha risc de cremades a mesura que Sensor d'aliments es va escalfant.
Aneu amb compte quan el desendolleu i el retireu del menjar.
9.4 Accessoris de cuina a vapor El plat de forn dietétic consta d’un bol de

vidre (A), una tapa (B), un tub d’injeccio (D),

Plat de forn dietétic per les funcions de un injector (D) i una graella d'acer (E).

cuina al vapor

Bol de vidre (A) Tapa (B)

@
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Injector, tub d’injeccié i graella d’acer.

El tub d’injeccio (C) és per cuinar al vapor; I'injector (D)
és per cuinar directament al vapor.

Graella d’acer (E)

* No poseu el plat de forn calent a * No netegeu el plat de forn amb productes
superficies fredes o mullades. abrasius, fregalls i pols.
» No afegiu liquids freds al plat de forn quan
estigui calent. 9.5 Coccié al vapor en plat de forn
+ No feu servir el plat de forn a superficies dietétic

de cocci6 calentes.

Col-loqueu el plat de forn a la graella d’acer i cobriu-la amb la tapa. Inseriu el tub d’injeccié a

Pas 1 I'orifici de la tapa. Col-loqueu el plat de forn al segon nivell des de la part inferior.
Pas 2 Connecteu el tub d’injeccié a I'entrada de vapor.
Pas 3 Configureu el forn amb la funcié de coccié al vapor.

9.6 Coccié directa al vapor

Col-loqueu el plat de forn a la graella d’acer. Afegiu una mica d’aigua. No feu servir la tapa.

/\ Avis!

L’injector podria escalfar-se quan el forn esta en marxa. Utilitzeu sempre guants per a
forn. Retireu l'injector del forn quan no utilitzeu la funcié de vapor.

Pas 1 Connecteu linjector al tub d’injeccié. Connecteu el tub d’injeccié a I'entrada de vapor.
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Colloqueu el plat de forn al primer o segon nivell des de la part inferior.
Pas 2 Assegureu-vos que el tub d’injeccié no esta obstruit. Manteniu I'injector allunyat de I'element
d’escalfament.

Pas 3 Configureu el forn amb la funcié de coccié al vapor.

Quan cuineu menjar com ara pollastre, anec, gall dindi o peixos grans, col-loqueu l'injector a dins del menjar.

10. FUNCIONS ADDICIONALS
10.1 Bloqueig

Aquesta funci6 evita canvis accidentals del mode de funcionament de I’aparell.

Activeu-lo quan I'aparell esta funcionant: la coccié establerta continua i el tauler de control esta bloquejat.
Activeu-lo quan I'aparell esta apagat: no es pot activar perqué el tauler de control esta bloquejat.

A @OK: mantingueu-lo premut per QDOK: mantingueu-lo premut per
activar la funcié. apagar-lo.
Sona un senyal acustic.

OOoK

@ 3x E'I: parpelleja quan el bloqueig esta activat.

10.2 Desconnexi6é automatica

L’aparell s'apaga al cap d'una estona per (°C) O (h)
motius de seguretat si hi ha una funcio

d’escalfament activa i no canvieu cap 250: maxim 3
parametre. L'apagada automatica no s'activa amb les
funcions seguents: Llum, Sensor d'aliments,
(°C) O (h) Temporitzador.
30-115 12.5 10.3 Ventilador de refrigeracié
120-195 8.5 Quan I'aparell esta en funcionament, el
200 - 245 55 ventilador de refrigeracié s’activa

automaticament per tal de mantenir les
superficies de I'aparell fredes. Si desactiveu
el forn, el ventilador de refrigeracioé seguira
funcionant fins que I'aparell es refredi.
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11. CONSELLS

11.1 Recomanacions de coccio

®

La temperatura i els temps de coccio de les taules son de referéncia. Depenen de les receptes i de la qualitat i la

quantitat dels ingredients utilitzats.

El seu aparell pot coure o rostir de manera diferent a I'aparell que tenieu abans. Els consells seglients mostren la

configuracié recomanada de temperatura, temps de coccié i nivell per a tipus especifics d’aliments.

Si no podeu trobar la configuracié d'una recepta especial, cerqueu la que sigui similar.

11.2 Coccié amb ventilacio

Per a millors resultats, seguiu les indicacions

de la taula seguent.

¥ o= RN
\ uru
(°C) (min)

Rotlles dolgos, 16 pe- safata d'enfornar o safata pro- 180 20-30

ces funda

Panets, 9 peces safata d'enfornar o safata pro- 180 30-40
funda

Pizza, congelada, graella metal-lica 220 10-15

0,35 kg

Brag de gitano safata d'enfornar o safata pro- 170 25-35
funda

Brownie safata d'enfornar o safata pro- 175 25-30
funda

Suflé, 6 peces olles de ceramica damunt una 200 25-30
graella metal-lica

Base de flam espon-  motlle de flam damunt graella 180 15-25

josa metal-lica

Pastis Victoria plat d'enfornar damunt de 170 40 - 50
graella metal-lica

Peix escumat, 0,3 kg safata d'enfornar o safata pro- 180 20-25
funda

Peix sencer, 0,2 kg safata d'enfornar o safata pro- 180 25-35
funda

Filet de peix, 0,3 kg safata per a pizza damuntde 180 25-30
graella metal-lica

Carn escumada, safata d'enfornar o safata pro- 200 35-45

0,25 kg

funda
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(°C) (min)

Shashlik, 0,5 kg safata d'enfornar o safata pro- 200 3 25-30
funda

Galetes, 16 peces safata d'enfornar o safata pro- 180 2 20-30
funda

Macaroons, 24 peces safata d'enfornar o safata pro- 180 2 25-35
funda

Muffins, 12 peces safata d'enfornar o safata pro- 170 2 30-40
funda

Pasta salada, 20 pe-  safata d'enfornar o safata pro- 180 2 25-30

ces funda

Galetes de pasta tren- safata d'enfornar o safata pro- 150 2 25-35

cada, 20 peces funda

Pastissets, 8 peces safata d'enfornar o safata pro- 170 2 20-30
funda

Verdures, escalda- safata d'enfornar o safata pro- 180 3 35-45

des, 0,4 kg funda

Truita vegetariana safata per a pizza damuntde 200 3 25-30
graella metal-lica

Verdures mediterra- safata d'enfornar o safata pro- 180 4 25-30

nies, 0,7 kg funda

11.3 Coccié amb ventilacié: accessoris recomanats

Feu servir recipients i motlles foscos, no reflector. Absorbeixen millor I'escalfor que els

materials de colors foscos i reflectors.

Ramequin

Paella per a pizza Plat de coccié Motlle de flam

Fosc, no reflector Fosc, no reflector 8 cch?(;af;Ti]éll(r:s‘etre Fosc, no reflector

28 cm de diametre 26 cm de diametre \ ’ 28 cm de diametre
5 cm d'algada

11.4 Taules de coccié pels instituts
d’assaigs

Informacié pels organismes de proves i assaigs

Proves segons la norma IEC 60350-1.
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¥ B = k E
\ C] oru
(°C) (min)
Pastissos Coccié con- Safata de 3 170 20-35 -
petits, 20 vencional pastisseria
per safata
Pastissos Aire calent Safata de 3 150 - 160 20-35 -
petits, 20 pastisseria
per safata
Pastissos Aire calent Safata de 2i4 150 - 160 20-35 -
petits, 20 pastisseria
per safata
Pastis de Coccié con- Graellame- 2 180 70-90 -
poma, 2 vencional tallica
motlles de
20 cm de
diametre
Pastis de Aire calent Graellame- 2 160 70-90 -
poma, 2 tal-lica
motlles de
20 cm de
diametre
Bescuit Coccié con- Graellame- 2 170 40 - 50 Preescalfeu el forn du-
sense vencional tallica rant 10 min.
greix, mot-
lle de pas-
tis de
26 cm
Bescuit Aire calent Graellame- 2 160 40 - 50 Preescalfeu el forn du-
sense tal-lica rant 10 min.
greix, mot-
lle de pas-
tis de
26 cm
Bescuit Aire calent Graellame- 2i4 160 40 - 60 Preescalfeu el forn du-
sense tal-lica rant 10 min.
greix, mot-
lle de pas-
tis de
26 cm
Short bread Aire calent Safata de 3 140 - 150 20-40 -
(galetes es- pastisseria
coceses)
Short bread Aire calent Safata de 2i4 140 - 150 25-45 -
(galetes es- pastisseria
coceses)
Short bread Coccid con- Safata de 3 140 - 150 25-45 -
(galetes es- vencional pastisseria

coceses)
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(°C) (min)
Torrades, Grill Graellame- 4 max. 1-5 Preescalfeu el forn du-
4-6 unitats tallica rant 10 min.
Hambur- Grill Graellame- 4 max. 20-30 Col-loqueu la graella
guesa de tal'lica, safa- metal-lica al quart ni-
bou, 6 pe- ta escorredo- vell i la safata al tercer
ces, 0,6 kg ra nivell del forn. Gireu

els aliments a la mei-
tat del temps de coc-
cio.

Preescalfeu el forn du-
rant 10 min.

12. CURA I NETEJA

/\ Avis!

Consulteu els capitols de seguretat.

12.1 Notes sobre la neteja

<

Netegeu la part davantera de I'aparell amb un drap de microfibra mullat amb aigua tébia i un
detergent suau.

Feu servir una solucié de neteja per netejar superficies de metall.

Productes de ne-
teja

Netegeu les taques amb un detergent suau.

=

Netegeu la cavitat després de cada Us. L'acumulacié de greix o altres residus pot provocar
un incendi.

[

La humitat es pot condensar dins del forn o als panells de vidre de la porta. Per disminuir la
condensacio, poseu en marxa l'aparell durant 10 minuts abans de la coccié6. No emmagat-
zemeu menjar a I'aparell durant més de 20 minuts. Eixugueu la cavitat amb un drap de mi-

Us diari crofibra després de cada Us.
N Netegeu tots els accessoris després de fer-los servir i deixeu-los eixugar. Feu servir només
*, un drap de microfibra mullat amb aigua tébia i detergent suau. No netegeu els accessoris al
W rentavaixella.
No netegeu els accessoris antiadherents amb un producte de neteja abrasiu o amb objectes
. afilats.
Accessoris

12.2 Com treure’l: Suports laterals

Per netejar el forn, retireu els suports laterals.
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Pas 1

Apagueu el forn i espereu fins que es
refredi.

Pas 2

Agafeu la part davantera del suport
de la reixeta i tireu-lo cap a fora fins a
treure’l de la paret lateral.

Jﬁ[

Pas 3

Agafeu la part posterior del suport de
la reixeta i tireu-lo cap a fora fins a
treure’l de la paret lateral i retireu-lo.

Pas 4

Instal-leu els suports de la graella en
ordre invers.

Els perns de retencio de les guies te-
lescopiques han d’apuntar cap a la
part davantera.

—

Y (]

&)

\\ﬁ\

¥

12.3 Com utilitzar: Neteja pirolitica
Netegeu el forn amb Neteja pirolitica.

/\ Avis!

Hi ha risc de cremades.

/\ PRECAUCIO!

Si hi ha altres aparells instal-lats en el
mateix moble, no els feu servir mentre
esta en marxa aquesta funcio. Pot fer

malbé el forn.

Abans de la Neteja pirolitica:

Apagueu el forn i espereu fins
que es refredi.

Retireu tots els accessoris .

Netegeu la base del forn i el vidre inte-

rior de la porta amb aigua tébia, un
drap i un detergent suaus.

Neteja pirolitica

Pas 1 Accediu al menu: Neteja rrrr/
Opcié Durada

C1: Neteja suau 1h

C2: Neteja normal 1 h 30 min

C3: Neteja a fons 2 h 30 min
Pas 2 OK: premeu per seleccionar el programa de neteja.
Pas 3 OK: premeu per iniciar la neteja.
Pas 4 Després de la neteja, gireu el selector de les funcions d’escalfament fins a la po-

sici6 d’apagat (OFF).
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Neteja pirolitica

@ Quan s'inicia la neteja, la porta del forn es bloqueja i el llum s’apaga. Fins que la porta es desbloquegi, la

pantalla mostra: B

Quan finalitzi la neteja:

Apagueu el forn i espereu fins ~ Netegeu la cavitat amb aigua calen- Netegeu el residu del fons de la cavitat.
que es refredi. ta i un drap suau.

12.4 Recordatori de neteja

El forn us recorda quan s’ha de netejar amb la neteja pirolitica.

Per desactivar el recordatori, accediu a Menu i selec-

Després de cada sessi6 de coccio, rrrr/ parpelleja a la cioneu Configuracié, Recordatori de neteja.

pantalla durant 5 segons.

12.5 Com netejar: Diposit d’aigua

Pas 1 Apagueu el forn.

Pas 2 Poseu una safata fonda a sota de I'entrada de vapor.

Pas 3 Afegiu aigua al calaix de l'aigua: 850 ml. Afegiu acid citric: 5 culleretes. Espereu 60 minuts.

Pas 4 Activeu el forn i seleccioneu la funcié: Humitat baixa. Seleccioneu la temperatura a 230 °C. Apa-

gueu el forn després de 25 minuts i espereu que es refredi.

Pas 5 Activeu el forn i seleccioneu la funcié: Humitat baixa. Seleccioneu la temperatura entre 130 i
230 °C. Apagueu el forn després de 10 minuts i espereu que es refredi.

@ Per evitar 'acumulacioé de restes de calg, buideu el diposit d’aigua després de cada cocci6 al vapor.

Quan finalitzi la neteja:

Apagueu el forn. Buideu el diposit d’aigua. Esbandiu el diposit d’aigua ine-  Netegeu el tub de dre-
Consulteu el capitol Us  tegeu les restes de calg amb un  natge amb aigua tébia i
diari, «Buidatge del dipo- drap suau. un detergent suau.
sit d’aigua».

La taula seglient mostra el rang de duresa de I'aigua (dH) amb el corresponent diposit de calci
i la qualitat de I'aigua. Quan la duresa de I'aigua supera el nivell 4, ompliu el calaix d’aigua
amb aigua embotellada.

Duresa de I’aigua Prova de tira Diposit de calci Classificaci6 Netegeu el di-
- (mg/l) de I'aigua posit d’aigua
Nivell Dh cada

1 0-7 :I 0-50 tova 75 cicles: 2,5 me-
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Duresa de I'aigua

Prova de tira

Diposit de calci

Classificacio

Netegeu el di-

. (mg/l) de l'aigua posit d’aigua
Nivell Dh cada
2 8-14 EI 51-100 moderadament 50 cicles: 2 me-
dura Sos
3 15-21 E 101 - 150 dura 40 cicles: 1,5 me-
sos
4 22-28 per sobre de 151 molt dura 30 cicles: 1 mes

[IL1]

12.6 Com extreure i instal-lar: Porta

La porta del forn té tres plafons de vidre. La porta del forn i els plafons de vidre interiors es
poden retirar per netejar-los. Llegiu I'apartat «Desmuntatge i muntatge de la porta» abans de

retirar els plafons de vidre.

/\ PRECAUCIO!

No feu servir el forn sense els plafons de vidre.

Pas 1 Obriu la porta completament i subjecteu

ambdues frontisses.

Pas 2 Aixequeu i estireu les baldes fins que facin
clic.
Pas 3 Tanqueu la porta del forn a mig cami fins a

la primera posicio d’obertura. Després aixe-
queu i tireu per retirar la porta del suport.

Pas 4 Col-loqueu la porta sobre un drap suau so-

bre una superficie estable.
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Pas 5

Agafeu I'embellidor (B) a la vora superior de
la porta pels dos costats i empenyeu cap a
dins per alliberar el segell del clip.

Pas 6 Tireu 'embellidor cap endavant per retirar-lo.
Pas 7 Subjecteu els panells de vidre de la porta pel
marge superior i estireu-los amb cura un a
un. Comenceu des del panell superior. Asse-
gureu-vos que el vidre surt completament
dels suports.
Pas 8 Netegeu els panells de vidre amb aigua i sabd. Eixugueu els plafons de vidre amb cura. No nete-
geu els plafons de vidre al rentavaixelles.
Pas 9 Quan acabi el procés de neteja, col-loqueu els plafons de vidre i la porta del forn.

Si la porta s’ha instal-lat correctament, sentireu un clic en tancar les baldes.

Assegureu-vos de collocar els plafons de vidre (A i
B) en l'ordre correcte. Busqueu el simbol/gravat a
I'extrem del plaf6 de vidre. Cada vidre és diferent per
facilitar el procés de muntatge i desmuntatge.

Si esta ben instal-lat, el revestiment de la porta fa un

clic.

Assegureu-vos de col-locar correctament el panell de
vidre central a la seva posicio.

A

B
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12.7 Com substituir-lo: Llum Subjecteu sempre la bombeta haldgena amb

un drap per evitar que es cremin restes de

/\ Avis!

Risc de descarregues electriques.
La bombeta pot estar calenta.

greix a la bombeta.

Abans de substituir el llum:

Pas 1 Pas 2 Pas 3

Apagueu el forn. Espereu fins que el  Desconnecteu el forn de la xarxa Col-loqueu un drap a la part inferior
forn es refredi. eléctrica. de la cavitat.

Llum posterior

Pas 1 Feu girar la coberta de vidre per retirar-la.

Pas 2 Netegeu la coberta de vidre.

Pas 3 Substituiu la bombeta per una d’adequada resistent a la calor a 300 °C.
Pas 4 Colloqueu la coberta de vidre.

13. RESOLUCIO DE PROBLEMES

/\ Avis!

Consulteu els capitols de seguretat.

13.1 Que fer si...

Si el vostre cas no s’inclou en aquesta taula, poseu-vos en contacte amb un centre de servei

autoritzat.

L’aparell no s’encén o no s’escalfa

Problema Comproveu que...

L’aparell no es pot engegar o no funciona. L’aparell esta connectat correctament al subministra-
ment eléctric.

L’aparell no s’escalfa. La desconnexié automatica esta desactivada.

L’aparell no s’escalfa. La porta de I'aparell esta tancada.

L’aparell no s’escalfa. El fusible no esta fos.

L’aparell no s’escalfa. La funcioé de bloqueig esta desactivada.

Components

Problema Comproveu que...

El llum s'apaga. Coccio amb ventilacio: esta activat.
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Components

El llum no funciona.

El llum s’ha fos.

El Sensor d'aliments no funciona.

L’endoll Sensor d'aliments esta completament connec-
tat a la presa de corrent.

Codis d’error

La pantalla mostra...

Comproveu que...

Err C2 Heu desendollat I'endoll de Sensor d'aliments de la
presa de corrent.

Err C3 La porta de I'aparell esta tancada o el tancament de la
porta esta trencat.

Err F102 La porta de I'aparell esta tancada.

Err F102 El bloqueig de la porta esta trencat.

00:00 Hi ha hagut una interrupcié del subministrament eléc-

tric. Estableix I'nora del dia.

Si la pantalla mostra un codi d’error que no es troba a la taula, apagueu i enceneu els fusibles de la llar per reini-
ciar I'aparell. Si es torna a mostrar el codi d’error, poseu-vos en contacte amb un centre de servei técnic autorit-

zat.

Neteja

Problema

Comproveu que...

Hi ha aigua a la cavitat de I'aparell.

No hi ha suficient aigua al diposit d’aigua.

I_I: l'indicador esta desactivat.

Hi ha prou aigua al diposit d’aigua. Si comencga a ves-
sar-se aigua a l'aparell i 'indicador encara esta apagat,
poseu-vos en contacte amb un Centre de servei técnic
autoritzat.

Ll: 'indicador esta activat.

Hi ha prou aigua al diposit. Si el diposit esta ple i I'indi-
cador encara esta activat, poseu-vos en contacte amb
un centre de servei técnic autoritzat.

La coccidé amb vapor no funciona.

No hi ha restes de calg a I'obertura d’entrada de vapor.

La coccidé amb vapor no funciona.

Hi ha aigua al diposit d’aigua.

El diposit d’aigua triga més de tres minuts en buidar-se
o l'obertura d’entrada de vapor presenta fuites d’aigua.

No hi ha restes de cal¢ a I'obertura d’entrada de vapor.
Netegeu el diposit d’aigua.

13.2 Dades per a la reparacioé

Si no podeu solucionar el problema, poseu-
vos en contacte amb el vostre distribuidor
0 amb un centre de servei autoritzat.

Les dades necessaries per al centre de
servei s’'indiquen a la placa d’identificacio. La
placa de dades tecniques esta situada al
marc davanter de la cavitat de I'aparell. No

retireu la placa d’identificacié de la cavitat de
I'aparell.

Us recomanem que anoteu les dades aqui:

Model (MOD.)

Numero de producte
(PNC)

Numero de serie (S.N.)
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14. EFICIENCIA ENERGETICA

14.1 Informacioé del producte i full d'informacié del producte segons la
normativa de disseny ecologic i etiquetatge energétic de la UE

Nom del proveidor Electrolux
EOC6P77V 949494801
Identificacié de model EOC6P77X 949494813
KOCDP77X 949494820
index d'eficiéncia energética 81.2
Classe d'eficiencia energética A+

Consum energétic amb carrega normal i mode convencional

0.93 kWh(cicle

Consum energétic amb carrega normal i mode amb ventilacio

0.69 kWh(cicle

Nombre de cavitats

1

Font de calor

Electricitat

Volum

721

Tipus de forn

Forn encastat

Massa

EOC6P77V 33.7 kg
EOC6P77X 33.4 kg
KOCDP77X 34.2 kg

IEC/EN 60350-1: Aparells eléctrics de coccid d'us domeéstic - Part 1: Cuines, forns, forns de vapor i grills; meto-

des de mesura de rendiment.

14.2 Estalvi d’energia

L’aparell inclou funcions que us poden
ajudar a estalviar energia en la coccié
diaria.

Assegureu-vos que la porta de I'aparell
estigui tancada quan I'aparell funcioni. No
obriu sovint la porta de I'aparell durant la
coccio. Manteniu la junta de la porta neta i
assegureu-vos que esta ben fixada al seu
lloc.

Feu servir estris de cuina metal-lics per
estalviar energia.

Sempre que us sigui possible, no preescalfeu
I'aparell abans de la coccio.

Deixeu passar el minim de temps possible
entre coccions si heu de coure més d'un plat
alhora.
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Coccio amb ventilador
Sempre que pugueu, feu servir funcions de
coccio amb ventilador per estalviar energia.

Calor residual

El ventilador i el llum continuen funcionant.
Quan apagueu l'aparell, la pantalla mostra
I'escalfor residual. Podeu fer servir I'escalfor
per mantenir els aliments calents.

Quan la durada de la cocci6 sigui superior a
30 minuts, reduiu la temperatura de I'aparell
a un minim de 3 a 10 minuts abans d’acabar
la coccid. La calor residual a l'interior de
I'aparell continuara cuinant.

Feu servir I'escalfor residual per escalfar
altres plats.

Per mantenir els aliments calents
Escolliu la temperatura més baixa possible
per utilitzar I'escalfor residual i mantenir els
aliments calents. L'indicador d'escalfor



residual o de temperatura es mostren a la
pantalla.

Coccio6 sense llum
Apagueu el llum durant la coccié. Activeu-lo
nomeés quan el necessiteu.

Coccié amb ventilacio
Funcio6 dissenyada per estalviar energia
durant la coccid.

15. ESTRUCTURA DE MENU
15.1 Menu

Quan utilitzeu aquesta funcio, el llum s'apaga
automaticament després de 30 segons.
Podeu tornar-lo a engegar pero, si ho feu,
reduireu l'estalvi d'energia.

Pas 1 Pas 2 Pas 3 Pas 4 Pas 5
N N
— Seleccioneu 'opcid Aiusteu el valor i pre-
— :seleccioneu  de 'estructura Menu i Trieu I'ajust. OK:; premeu per y P
per accedir al Menu. OK confirmar I'ajust. meu OK.
premeu .

Gireu el selector de les funcions d'escalfament fins a la posicié d'apagat (OFF) per sortir del Menu.

Estructura del Menu

Y
Coccid assistida /f

Neteja rrrr/

Configuracié {{3}

Configuracio

01 Hora del dia Canviar 02 Brillantor de la pantalla 1-5

03 Tons de les tecles 1: xiulet 04 Volum del brunzidor 1-4
2: clic
3: sense so

05 Accié Sensor d'aliments 1: alarma i atu- 06 Temporitzador Encendre/apagar
rada
2: alarma

07 Llum Encendre/ 08 Escalfament rapid Encendre/apagar
apagar

09 Recordatori de neteja Encendre/ 10 Mode Demo Codi d'activacio:
apagar 2468

11 Versi6 del programari Comprovar 12 Restaura tots els para- Si/No

metres
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16. QUESTIONS MEDIAMBIENTALS

Recicli els materials amb el simbol C/:)
Dipositi I'embalatge en contenidors adequats
per al seu posterior reciclatge. Ajudi a
protegir el medi ambient i la salut humanaia
reciclar les deixalles procedents d'aparells
eléctrics i electronics. No llenci a les
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escombraries doméstiques els aparells amb

el simbol E Porti el producte a les
instal-lacions de reciclatge locals o posi's en
contacte amb la seva oficina municipal.



Dobro dosli u Electrolux! Hvala vam sto ste odabrali na$ ureda;.

Nastojimo biti odrzivi te smanjujemo uporabu papira te su svi korisnicki priru¢nici
dostupni na internetu. Pristupite svom potpunom korisni¢kom priru¢niku na
electrolux.com/manuals

Savjete o koristenju, rjeSavanju problema, broSure i informacije o servisu i popravcima
dostupni su na electrolux.com/support

Za viSe recepata, savjeta i rjeSavanje problema preuzmite aplikaciju My Electrolux
Kitchen.

£ Available on the }\’ GETITON
[ ¢ App Store P* Google Play

Zadrzava se pravo na izmjene.
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporucene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat nelspravnog postavljanja
ili koristenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za buducu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

» Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
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mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju ukljuCene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem.

Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Djecu i kuéne ljubimce
drzite podalje od uredaja tijekom uporabe i tijekom
hladenja.

Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se
aktivirati.

Bez nadzora djeca ne smiju obavljati ¢iSc¢enje uredaja i
korisni¢ko odrzavanje.

1.2 Opc¢a sigurnost

Ovaj uredaj namijenjen je iskljucivo za kuhanije.

Ovaj je uredaj namijenjen za uporabu u ku¢anstvu i ostalim
smjestajnim jedinicama u zatvorenom prostoru.

Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruckom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj uredaj i
zamijeniti kabel.

Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

Iskljuite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

72 HRVATSKI



2.

2.1 Instalacija .

Ako je kabel napajanja ostecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovlasteni servisni centar ili kvalificirane osobe
kako bi se izbjegao strujni udar.

UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljuCen kako biste izbjegli elektricni udar.
UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati
grijace ili povrSinu unutrasnjosti uredaja.

Uvijek koristite rukavice za pecénicu kako biste uklonili ili
umetnuli pribor ili posude.

Koristite samo senzor za hranu (senzor temperature jezgre)
preporucen za ovaj uredaj.

Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite prednji dio
nosaca police, a zatim straznji kraj dalje od boc¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

Za Cis¢enje uredaja ne koristite uredaj za parno CiScenje.
Ne koristite agresivna abrazivna sredstva za CiScenje ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje staklenih vrata jer mogu
ostetiti povrsSinu, a to moze dovesti do loma stakla.

Prije pirolitickog CiS¢enja izvadite sav pribor iz pecnice i
uklonite sve naslage/prolivene naslage iz unutrasnjosti
uredaja.

SIGURNOSNE UPUTE

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno
mjesto koje udovoljava zahtjevima

/\ UPOZORENJE!

Samo kvalificirana osoba smije instalirati
ovaj uredaj. .

instalacije.
« Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.
Prije montaze uredaja provjerite otvaraju li

Odstranite svu ambalazu.

Ne postavljajte i ne koristite oSteceni
ureda;.

Slijedite upute za postavljanje isporucene

se vrata uredaja bez ogranicenja.

Uredaj je opremljen elektricnim sustavom
za hladenje. Mora se prikljuciti na
napajanje.

s uredajem.

Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite mi’i‘:]ri‘::;?fav\i,issi?:aog:‘:aﬂr?fa 590 (600) mm
paglj_lw jerje u.red?aj tezak. Uvijek posne ispod radne plode)

zastitne rukavice i zatvorenu obudu. _

Uredaj ne povlacite za rucku. Sirina ormarica 560 mm

HRVATSKI 73



Dubina ormarica 550 (550) mm

Visina prednje strane ure- 594 mm
daja

Visina straznje strane ure- 576 mm
daja

Sirina prednje strane ure- 595 mm
daja

Sirina straznje strane ure- 559 mm
daja

Dubina uredaja 569 mm
Ugradna dubina uredaja 548 mm
Dubina s otvorenim vratima 1022 mm
Minimalna veli¢ina ventila- 560x20 mm
cijskog otvora. Otvor smje-

Sten na donjoj straznjoj

strani

Duzina prikljuénog kabela. 1500 mm
Kabel je smjesten u des-

nom kutu straznje strane

Vijci za montazu 4x25 mm

2.2 Elektriéni prikljuc¢ak

/\ UPOZORENJE!
Rizik od pozara i strujnog udara.

» Svako povezivanje s elektricnom mrezom
treba izvrsiti kvalificirani elektricar.

» Uredaj mora biti uzemljen.

» Provjerite jesu li parametri na natpisnoj
plo€ici kompatibilni s elektri¢nim
vrijednostima mreznog napajanja.

+ Uvijek koristite pravilno montiranu utinicu
sa zastitom od strujnog udara.

* Ne koristite adaptere s viSe uticnica i
produzne kabele.

+ Pazite da ne ostetite utikac i kabel
napajanja. Ako je potrebno zamijeniti
elektriéni kabel, to mora izvrsiti ovlasteni
servisni centar.

* Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje
ili dode blizu vrata uredaja ili nisi ispod
uredaja, posebice kada radi ili su vrata
vruéa.

+ Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
pricvrS¢ena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.
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« Utikac kabela napajanja ukljucite u
uti€nicu tek po zavrSetku postavljanja.
Provijerite postoji li nakon montaze pristup
utikacu.

« Ako je uti¢nica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

* Ne povlacite kabel napajanja kako biste
izvukli utikac iz uticnice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.

« Koristite samo odgovarajuce izolacijske
uredaje: automatske sklopke, osigurace
(osigurace na uvrtanje izvaditi iz lezista),
sklopke i releje zemnog spoja.

« Elektri¢na instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji vam omogucuje isklju¢ivanje
uredaja iz elektricne mreze na svim
polovima. |zolacijski uredaj mora imati
kontakte s otvorom minimalne Sirine 3
mm.

* Vrata uredaja do kraja zatvorite prije
priklju€ivanja utikaca u uti¢nicu napajanja.

* Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim
utikacem i glavnim kabelom.

Vrste kabela primjenjivih za ugradnju ili za-
mjenu u Europi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presjek kabela pogledajte ukupnu snagu
na nazivnoj ploCi. Mozete pogledati i tablicu:

Ukupna snaga (W) Presjek kabela (mm?)

maksimum 1380 3x0.75
maksimum 2300 3x1
maksimum 3680 3x1.5

Kabel uzemljenja (zeleni/zuti kabel) mora biti
2 cm dulji od plavih faznih i smedih neutralnih
kabela.

2.3 Primjena

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda, opeklina,

elektricnog udara ili eksplozije.

» Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.
« Pazite da se ventilacijski otvori nisu
blokirani.




* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

 Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.

» Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok
uredaj radi. Moze se osloboditi vruéi zrak.

* Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako ima kontakt s vodom.

* Ne pritiskajte otvorena vrata.

» Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili
kao povrsinu za odlaganje.

+ Pazljivo otvorite vrata uredaja. Koristenje
sastojaka s alkoholom moze uzrokovati
mjesSavinu alkohola i zraka.

» Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili
otvoreni plamen dodu u kontakt s
uredajem.

* Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre
predmete sa zapaljivim proizvodima u
uredaj, blizu uredaja ili na uredaj.

2.4 Odrzavanje i €iS¢enje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda, pozara ili oSte¢enja
uredaja.

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od osteéenja uredaja.

» Da biste sprijecili oStecenje ili promjenu

boje emajla:

— ne stavljajte posude ili druge predmete
izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno unutradnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vrudi
uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u
uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili
instaliranja dodatne opreme.

Gubitak boje emajla ili nehrdajuceg celika

nema utjecaj na performanse uredaja.

Koristite duboku pliticu za vlazne kolace.

Voéni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti

trajne.

Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima

uredaja.

Ako je uredaj postavljen iza neke ploce

(npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu

zatvorena dok uredaj radi. Toplina i vlaga

mogu se nakupiti iza takve ploce i

uzrokovati naknadna ostecenja uredaja,

kucista ili poda. Ne zatvarajte plocu dok se

uredaj potpuno ne ohladi nakon uporabe.

Prije zahvata odrzavanja, iskljuCite uredaj i
iskopcCajte utikac iz utiCnice za napajanje.
Provijerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od puknuca staklenih ploc¢a.
Staklene ploc¢e vrata odmah zamijenite
kada su oSteéene. Obratite se ovlastenom
servisnom centru.

Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata
su teskal!

Redovito Cistite uredaj kako biste sprijecili
propadanje povrSinskog materijala.
Ocistite uredaj vlaznom mekom krpom.
Koristite samo neutralne deterdzente.
Nikada ne koristite abrazivna sredstva,
abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.

Ako koristite rasprsivac za ciS¢éenje
pecnice, slijedite sigurnosne upute na
ambalazi.

2.5 Piroliticko ciS¢enje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda/ pozara/ kemijskog
isparavanja (dim) u pirolitiCkom nacinu
rada.

« Prije provodenja pirolitickog CiSc¢enja i
pocetnog prethodnog zagrijavanja iz
pecnice uklonite:

— ostatake hrane, prolivena / natalozena
ulja ili masti.

— sve uklonjive predmete (ukljuCujudi
police, bo¢ne vodilice itd., isporu¢ene
s uredajem), posebno sve
neprianjajuée posude, tave, plitice,
pribor itd.

» Procitajte pazljivo sve upute za piroliticko
Giscenje.

« Drzite djecu podalje od uredaja dok djeluje
piroliticko Cis¢enje. Uredaj postaje jako
vruc i vruéi zrak se ispusta iz prednjih
ventilacijskih otvora.

« Piroliticko CiSéenje je operacija na visokoj
temperaturi koja moze osloboditi isparenja
od ostataka kuhanja i materijala, te se
potro$acima preporucuje:
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— dobro prozracite tijekom i nakon
svakog pirolitickog CiS¢enja.

— dobro prozracite tijekom i nakon
pocetnog predzagrijavanja.

* Ne prolijevajte i ne koristite vodu za vrata
pecnice tijekom i nakon pirolitickog
¢iScenja kako ne biste ostetili staklene
ploce.

» Isparenja koja se ispustaju iz svih
pirolitiCkih pec¢nica / ostataka kuhanja,
kako je opisano, nisu Stetna za ljude,
uklju€ujuci djecu ili osobe sa zdravstvenim
stanjima.

» Drzati podalje od uredaja ku¢ne ljubimice
tijekom i nakon pirolitickog €iscenja i
pocetnog prethodnog zagrijavanja. Mali
kucni ljubimci (osobito ptice i gmazovi)
mogu biti vrlo osjetljivi na promjene
temperature i ispustene pare.

* Neprianjaju¢e povrsine na posudama,
tavama, pekacima, posudu itd. mogu se
ostetiti na visokim temperaturama
pirolitickog €iS¢enja svih pirolitickih
pecnica, a mogu biti i izvor Stetnih
isparenja niske razine.

2.6 Kuhanje na pari

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od opeklina i oStecenja
uredaja.

* |spustena para moze uzrokovati opekline:
— Nemojte otvarati vrata uredaja tijekom
pecenja na pari.
— Pazljivo otvorite vrata uredaja nakon
pecenja na pari.

2.7 Unutarnje osvjetljenje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

3. POSTAVLJANJE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.
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- Sto se ti¢e zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove Zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fizi¢ke uvjete u
ku¢anskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili namijenjene su
signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u
kucanstvu.

» Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.

« Koristite samo zarulje s istim
specifikacijama.

2.8 Servis

e Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru.

« Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

2.9 Zbrinjavanje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda ili gusenja.

« Obratite se op¢inskim vlastima za
informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.

« IskopcCajte uredaj iz napajanja.

« Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i
odlozite ga.

» Uklonite bravu na vratima kako biste
sprijecili zatvaranje maloljetne ili ku¢nih
ljubimaca u uredaju.



3.1 Ugradivanje u ugradbene
ormariée

Y 'I' h www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
hY

(*mm)

(~198+
I. —

(*mm)
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3.2 Priévrséivanje pecénice za
kuhinjski ormari¢

4. OPIS PROIZVODA
4.1 Opé¢i pregled
F q ? Upravljacka ploca
Regulator funkcija pecnice
| (lJ I__l_l |—O 1 Zaslon
Regulator

Spremnik za vodu
A Toplinski element
Uti¢nica za senzor za hranu

.
— '®@;—'I
o
Y,

|
o] Héb

12 B Zarulja
®4/ C O R El Ventilator
12 95) -/ Nosag¢ polica, uklonjiv
in/— m Cijev za ispustanje
Ventil za izlaz vode
PolozZaiji polica
Otvor za paru
4.2 Dodatna oprema + Senzor za hranu

Za mijerenije koliko je hrana kuhana.

* Teleskopske vodilice
Pomocu teleskopskih vodilica mozete
lakSe staviti i ukloniti police.

* Mreza za pecenje
Za posude, kalupe za torte, pecenje.
* Pekac za pecivo
Za torte i biskvite.
* Duboka plitica za rostilj/przenje
Za pecenje ili kao plitica za skupljanje
masnoce.
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5. UPRAVLJACKA PLOCA

5.1 Uvlacive tipke 5.2 Pregled upravljacke plo¢e
Za pocetak koriStenja uredaja pritisnite tipku. Odaberite funkciju pec¢nice za ukljucivanje
Tipka se izvlaci. uredaja. Okrenite regulator funkcija pe¢nice u

isklju€eni polozaj kako biste iskljucili uredaj.

O 'S & ”? oK

Osvijetljenje unu-
trasnjosti

Tajmer Brzo zagrijavanje Senzor za hranu Potvrdite postavku

5.3 Zaslon

Zaslon s kljuénim funkcijama.

Indikatori zaslona

Osnovni pokazatelji

@ ¥ ol % >»>

Blokiranje Pomo¢ pri kuhanju Ciséenje Postavke Brzo zagrijavanje

Indikatori tajmera

Ty
o & © ®
Zvucni alarm Vrijeme zavretka Vrijeme odgode Tajmer prema gore

Traka napretka - za temperaturu ili vrijeme. Crtica
je potpuno crvena kada uredaj dosegne postavlje-
nu temperaturu.

Pokazatelji spremnika za vodu

L | =

Senzor za hranu indikator Vi

6. PRIJE PRVE UPORABE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.
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6.1 Pocetno ciséenje

Prije prve uporabe obavite ¢iS¢enje praznog uredaja i podesite vrijeme:

= e
7_ &2/ 1

Postavite vrijeme. Pritisnite OK.

6.2 Pocetno predgrijavanje

Prije prve uporabe prethodno zagrijte praznu
pecnicu.

1. korak Uklonite sav pribor i sve uklonjive nosace polica iz pe¢nice.

2. korak Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: E

Pustite peénicu da radi 1h.

3. korak
ora Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: .

Pustite peénicu da radi 15min.

@ Tijekom predgrijavanja pec¢nica moze stvarati neugodan miris i dim. Pobrinite se da se soba prozracuje.

7. SVAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

7.1 Kako podesiti: Funkcije pe¢nice

1. korak Okrenite regulator funkcija pe¢nice za odabir funkcije peénice.

2. korak Okrenite kontrolni regulator kako biste postavili temperaturu.

Kuhanje na pari

1. korak 2. korak 3. korak

5. korak

Hh oo VR

) °C
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Kuhanje na pari

Pritisnite poklopac

spremnika za vodu

kako biste ga otvo-
rili.

Spremnik za vodu Gurnite spremnik
napunite s 900 ml za vodu u njegov

Odaberite parnu

" s Postavite temperaturu.
funkciju pec¢nice.

vode. pocetni polozaj.

7.2 Funkcije pe¢nice

Funkcija pe¢nice

Aplikacija

®

Vruéi zrak

Za pecenje na tri poloZaja reSetka za pecenje istovremeno i suSenje hrane.Postavite
temperaturu 20 - 40 °C nize nego zaTradicionalno pec¢enjeTradicionalno pecenje.Po-
stavite temperaturu 70 - 100 °F niZze nego za

Tradicionalno pecenje

Za pecenje i przenje hrane na jednoj razini police.

<

Niska vlaznost

Funkcija je pogodna za meso, perad, jela iz peénice i slozence. Zahvaljujuci kombina-
ciji pare i topline, meso dobije mekanu i soénu teksturu zajedno s hrskavom koricom.

A

Funkcija za pizzu

Za pecenje pizze. Za intenzivno tamnjenje i hrskavo dno.

Donji grija¢

Za pecenje kolac¢a s hrskavim dnom i konzerviranje hrane.

v

*

Zamrznuta hrana

Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. pomfrita, kroketa od krumpira ili proljetnih rola-
da).

A

Vlazno pecenje

Ova funkcija napravljena je za ustedu energije tijekom kuhanja. Kada koristite ovu
funkciju, temperatura unutar uredaja moze se razlikovati od postavljene temperature.
Koristi se preostala toplina. Snaga grijanja moze se smanijiti. Za viSe informacija po-
gledajte poglavlje "Svakodnevna uporaba", Napomene: Vlazno pecenje.

Turbo rostilj

v Za roétiljanje tankih komada hrane i pripremu tostiranog kruha.

Rostilj

Vv Za pecenije velikih komada mesa ili peradi s kostima na jednom poloZaju police. Za
Y pripremu zaped&enih jela i tamnjenje.

Izbornik

Za ulazak u izbornik: Pomo¢ pri kuhanju, Ci$éenje, Postavke.
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7.3 Napomene za:Vlazno pecenje

Ova funkcija koristena je za uskladivanje s
razredom energetske ucinkovitosti i
zahtjevima ekolo$kog dizajna (u skladu s EU
65/2014 i EU 66/2014). Testovi

prema: IEC/EN 60350-1.

Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom
pecenja tako da se funkcija ne ometa i da
pecnica radi s najviSom moguc¢om
energetskom ucinkovitoS¢u.

Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se
automatski iskljucuje nakon 30 sek.

Upute za kuhanje potrazite u poglavlju
"Savijeti i preporuke”,Vlazno pecenje. Opée
preporuke za ustedu energije potrazite u

poglavlju "Energetska ucinkovitost", Usteda
energije.

7.4 Spremnik za vodu

Indikator spremnika za vodu

|:| Spremnik je pun.

|w| Spremnik je pun do pola.

| | Spremnik je prazan. Napunite sprem-
nik.

Ako u spremnik ulijete previSe vode, sigurnosni ispust
premjesta visak vode na dno unutrasnjosti peénice.
Vodu uklonite spuzvom.

Ispraznite spremnik za vodu

Iskljucite pe¢nicu, ostavite vrata otvorena i pri¢ekaj- ‘ /

1. korak te dok se pecnica ne ohladi.
2. korak Spojite cijev za ispustanje (C) na izlazni ventil (Out-
' let valve) (A) kroz konektor (B).
Drzite kraj cijevi ispod razine A i pritisnite B vise
3. korak f o
puta kako biste sakupili preostalu vodu.
4. korak  Odvojite C i B i osusSite pe¢nicu mekom spuzvom.

7.5 Kako postaviti:Pomo¢ pri kuhanju

Svako jelo u ovom podizborniku ima preporuc¢enu funkciju pecnice i temperaturu. Upotrijebite
funkciju za brzo pripremanje jela sa zadanim postavkama. Mozete podesiti vrijeme i

temperaturu tijekom kuhanja.

Kad funkcija zavrsi, provjerite je li hrana spremna.

Za neka jela mozete takoder kuhati s:

Stupanj na kojem se jelo kuha:

* Senzor za hranu

« Slabo peceno
* Srednje pe¢eno
« Dobro peceno

1. korak 2. korak

3. korak 4. korak
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40

©4‘

\/\é

¥ %
P1-P... oK

Udite u izbornik.

OdaberitePomo¢ pri kuha-

nju. Pritisnite OK.

Odaberite jelo. Pritisnite

oK

Stavite jelo u pecnicu. Po-
tvrdite postavku.

7.6 Pomo¢ pri kuhanju

Legenda

Legenda

Senzor za hranu je dostupan. Stavite Sen-
zor za hranu u najdeblji dio jela.

Kad se postigne pode$ena Senzor za hra-
nu temperatura, uredaj se iskljucuje.

Dodaijte vodu u spremnik.

Prethodno zagrijte uredaj prije po¢etka ku-
hanja.

Razina police.

Jelo

Tezina

Razina police / dodatna oprema

Govede pecenje, sla-

P1 bo peceno
pg Govede pecenje, 1-15kg; 4-5cm Vld= 2; pekac za pecivo o .
srednje peéeno debelih komada  Meso przite nekoliko minuta na vrucoj tavi. Umetnite u
uredaj.
P3 Govede pecenje, do-
bro pec¢eno
k j - 180-22 ko-
éo:r:eza » srednje pe mz?ju‘ 3 gmg sgbec:e /? IE IE‘ 3;jelo peceno na mrezi za pecenje
P4 ’kriéke Meso przite nekoliko minuta na vruéoj tavi. Umetnite u
uredaj.
Govede pecenje / pi- 15-2kg VLl= 2; jelo pe¢eno na mrezi za peéenje
rjano (glavno rebro, . ’ ) LB .
P5 gornji okrugli odrezak Meso przite nekoliko minuta na vrucéoj tavi. Dodajte teku-
debeli but) ’ ¢inu. Umetnite u uredaj.
Govede pecenje, sla-
P6 bo peceno (sporo pe-
cenje)
Govede pecenje, ) /‘? B 2; pekac za pecivo
P7 srednje peeno (spo- 1-1.5kg;4-5cm  Koristite svoje omiljene zadine ili jednostavno samo sol i
ro peéenje) debelih komada  gyjeze mijeveni papar. Meso przite nekoliko minuta na
vrucoj tavi. Umetnite u uredaj.
Govede pecenje, do-
P8 bro peéeno (sporo pe-

cenje)
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema
P9 Govedi file, slabo pe-
¢en (sporo pecenje)
— - /‘? EI 2; pekac za pecivo
pqg Govedifile, srednje 0,5-1,5kg;5-6  Koristite svoje omiljene zacine ili jednostavno samo sol i
pecen (sporo pecenje) cm debelih komada  gyjeze mijeveni papar. Meso przite nekoliko minuta na
P11 Govedi file, peden vruéoj tavi. Umetnite u uredaj.
(sporo pecenje)
Teleé ¢enj . .8-1.5kg; 4
p:eglfzs pecenje (npr Od?ebeI:kgrﬁa;;n /? IEI 2;jelo peceno na mrezi za pecenje
P12 Koristite svoje omiljene zacine. Dodajte tekucinu. Pecenje
pokriveno.
Peé injetina, 1.5-2k . . -, _—
P13 ecena svinjetina 9 /‘? E 2;jelo pe€eno na mrezi za pecenje
vrat ili plecka . ; ’
Meso okrenite nakon polovice vremena kuhanja.
Trgana S\vlinj'etina 1.5-2kg /? B 2 pekaé za pecivo
P14 (sporo pecenje) Koristite svoje omiljene zacgine. Meso okrenite nakon po-
lovice vremena kuhanja da se ujednac¢eno zapece.
Svinjska pecenica, 1-1.5kg;5-6cm . M . —
P15 svjeza debelih komada /‘? E 2; J_elo peceno na mrezi za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine.
Svinjska rebra 2 - 3 kg; upotrijebi- B 3 duboka tava
P16 te strove, 2 c3cm Doda}te tekucinu tako da pokrije dno posude. Meso okre-
tanka svinjska re-
bra nite nakon polovice vremena kuhanja.
Janjeci but s kosti 1;%35?;(;;1:;;“1 VL= 2; jelo pe¢eno na pekaéu za pecivo
P17 Dodaijte tekuéinu. Meso okrenite nakon polovice vremena
kuhanja.
ijelo pil 1-1.5kg; svjez
Cijelo pile Skg; svieze B 2; slozenac na pekacu za pecivo
P18 Koristite svoje omiljene zacine. Piletinu okrenite nakon
polovice vremena kuhanja da se ujednaceno zapece.
Polovi ilet 0.5-0.8k
P19 olovica pfleta g /‘? B 3; pekat za pecivo
Koristite svoje omiljene zacine.
Pile¢ 180 -2 ko-
fleca prsa 80 n?gdgupo ° /? E] E‘ 2; slozenac na mrezi za pecenje
P20 Koristite svoje omiljene zac¢ine. Meso przite nekoliko mi-
nuta na vrucoj tavi.
Pile¢i batak, svjezi . /‘? B 3; pekaé za pecivo
P21 Ako ste pile¢e batake prvo marinirali, podesite nizu tem-
peraturu i kuhajte ih duze.
Patka, cijela 2-3kg /‘? EI 2;jelo peCeno na mrezi za pecenje
P22 Koristite svoje omiljene zacine. Stavite meso na posudu

za pecenje. Patku okrenite nakon polovice vremena ku-
hanja.
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Jelo Tezina

Razina police / dodatna oprema

Guska, cijela 4-5kg /7 2 duboka tava
P23 Koristite svoje omiljene zacine. Stavite meso na duboki
pekac za pecivo. Gusku okrenite nakon polovice vremena
kuhanja.
P24 Mesna Struca kg /‘?E 2; mreza za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine.
Cijela riba, na rostilju 0.5 - 1 kg po ribi /? B 2 pekaé za pecivo
P25 Ribu napuhite maslacem i upotrijebite svoje omiljene za-
¢ine i zacinsko bilje.
P26 Riblji filet ) [%](=) 3; siozenac na mresi za pegenje
Koristite svoje omiljene zacine.
Torta od sira -
P27 B 2; @ 28 cm kalup za kore na mrezi za pecenje
p2g Tortaod jabuka . (=) 2: e 100 - 150 mi: pekaé za pecivo
P29 Tart od jabuka ) B 2; kalup za pitu na mrezi za pe€enje
Pita od jabuka -
P30 ! B 2 100- 150 mi; D 22 om kalup za pitu
na mrezi za pecenje
Cokoladni kolagiéi s 2 kg tijesta .
P31 S asima E 3; duboka tava
P32 Cokoladni muffini . EE 2; &J 100 - 150 ml; peka¢ za muffine na mrezi
za pecenje
P33 Kolag Struca ) B 2; kalup za $trucu na mrezi za pecenje
P34 Peceni krumpiri 1kg E 2 pe_!(ac': za pec_:ivo ) -
Stavite cijele krumpire s korom na pekac za pecivo.
Kroketi Tk B 3; pekac za pecivo oblozen papirom za pecenje
P35 Koristite svoje omiljene zacine. Krumpir rezani na koma-
dice.
gllaurﬁsano povree na 1-15kg E 3; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje
P36 Koristite svoje omiljene zacine. Narezite povrée na koma-
dice.
P37 Kroketi, smrznuti 0.5 kg El 3: pekaé za pecivo
P38 Pommes, smrznuti 0.75 kg El 3 pekaé za pecivo
Meso / povrée laza- 1-15k N - R
P39 nje sa spuhim listiGi- 9 E 12; sloZzenac na mrezi za pecenje
ma tjestenine
P40 rzoav?i:::];)gump" (si- 1-15kg = 1; slozenac na mrezi za peéenje

Okrenite jelo nakon polovice vremena kuhanja.
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema

P41 Pizza svjeza, tanka - E E 2; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje

P42 Pizza svjeza, debela - E E 2; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje

P43 Quiche ) = 2; kalup za peéenje na mrezi za peéenje

P44 E?ggette [ ciabatta / 0-8kg |E| E 2; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje

jeli kruh S -
Potrebno je vise vremena za bijeli kruh.
P45 g:?:ac;(:':ijzlnoi\;lgrnim- kg E B 2; &J 150 ml; pekac za pecivo obloZen papi-
kruh rom za pecenje / kalup za kruh na mrezi za pec¢enje
8.1 Funkcije sata
Funkcija sata Aplikacija
Q Po isteku tajmera oglasava se zvucni signal.

Zvuéni alarm

Po isteku tajmera oglasava se zvuéni signal i funkcija pecnice se zaustavlja.

STOP

Vrijeme kuhanja

Vv

@ Za odgodu pocetka i / ili zavrSetka kuhanja.

rijeme odgode

@ Maksimalno je 23 h 59 min. Ova funkcija ne utjee na rad pecnice.

Za ukljucivanje i isklju€ivanje Tajmer prema gore odaberite:l1zbornik, Postavke.

Tajmer prema gore

8.2 Kako postaviti: Funkcije sata

Kako podesiti: Sat

1. korak 2. korak 3. korak
)\ 1
( ( \ _‘ﬂ’_
Za promjenu sata, udite u izbornik i odaberite po- .
stavke, sat. Postavite sat. Pritisnite: OK_
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Kako podesiti: Zvuéni alarm

1. korak 2. korak 3. korak
N Na zaslonu se N
prikazuje: ( \
0:00
pritisnite: O, Postavite Zvuéni alarm pritisnite: OK.
@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
Kako podesiti: Vrijeme kuhanja
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
N, . N3
(v \ -N- Na zaslonu se pri- ( \ \\ -N-
Q kazuje: Q
0:00
Odaberite funkciju Pritisnite nekoliko SToP Postavite vrijeme ku-
pecnice i postavite N hania Pritisnite: OK.
temperaturu. puta: \a.
@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
Kako podesiti: Vrijeme odgode
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak 6. korak
N Na zaslonu N
( )\ \\ =N~ Na zaslonu (V ( ) \\ -N-
Q se prikazu- se prlkazu— Q
je: sat
— POCE- ZAU-
Odaberite i”tl'in'te ne- TAK Postavite vri-  Ppritisnite: STAVI Postavite  Pritisnite:
funkciju oliko puta: jeme pocet- oK vrijeme za- OK
pecnice. QD ka. . vréetka. :

@ Tajmer pocinje odbrojavanje u podeseno vrijeme pocetka.

9. KORISTENJE PRIBORA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

9.1 Umetanje dodatne opreme

Mala udubljenja na vrhu povecavaju
sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna
mjera protiv prevrtanja. Visoki obod oko

police sprje€ava klizanje posuda s police.
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Mreza za pecenje:
Gurnite mrezu izmedu vodilica nosaca police i pro-
vjerite jesu li nozice okrenute prema dolje.

Pekac za pecivo / Duboka plitica:
Gurnite pladanj za pec¢enje izmedu vodilica police.

9.2 Senzor za hranu
Senzor za hranu - mjeri temperaturu unutar hrane.

Potrebno je podesiti dvije temperature:

o,
C ”?
Temperatura peénice. Temperaturu jezgre.

Za najbolje rezultate kuhanja:

Sastojci trebaju biti na sobnoj tem- Ne koristite za tekuca jela. Tijekom kuhanja mora ostati u jelu.

peraturi.

9.3 Nacin upotrebe: Senzor za hranu

1. korak Ukljucite pecnicu.
2. korak Postavite funkciju pecnice i, ako je potrebno, temperaturu peénice.
3. korak Umetnite: Senzor za hranu.

Meso, perad i ribu Slozenac
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Umetnite vrh Senzor za hranu u srediSte mesa iliri-  Umetnite vrh Senzor za hranu to€no u sredi$tu slozenca.
be, u najdeblji dio, ako je moguce. Pobrinite se da Senzor za hranu trebao bi tijekom kuhanja biti stabiliziran
najmanje 3/4 Senzor za hranu bude unutar jela. na jednom mjestu. Kako biste to postigli, upotrijebite Cvrsti
sastojak. Upotrijebite rub posude za pecenje kako biste
poduprli silikonsku rucicu Senzor za hranu. Savjet Senzor
za hranu ne smijete dodirivati dno posude za pecenje.

)

1D —"
22eN

/i

/

—
Y R RSNNNSNSNN

4. korak Utaknite Senzor za hranu u uti€nicu na prednjoj strani pecnice.
Na zaslonu se prikazuje aktualna temperatura: Senzor za hranu.

5. korak /‘? - pritisnite za postavljanje temperature jezgre senzora.
6. korak OK. pritisnite za potvrdu.
Kad hrana dosegne postavljenu temperaturu, oglaSava se signal. MozZete odlugiti zaustaviti ili na-
staviti kuhati kako biste bili sigurni da je dobro pecena.
7. korak Uklonite Senzor za hranu utika¢ iz utiénice i izvadite jelo iz pe¢nice.
/\ UPOZORENJE!
Postoji rizik od opeklina jer Senzor za hranu postaje vruce. Budite pazljivi kad
iskopCavate senzor za hranu iz uti¢nice i kad ga vadite iz hrane.
9.4 Pribor za kuhanje na pari mlaznice (C), mlaznice (D) i Geli¢ne resetke

(E).

Dijetalna posuda za pecenje za funkcije
kuhanja na pari

Dijetalna posuda za pecenje sastoji se od
staklene zdjele (A), poklopca (B), cijevi
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Staklena zdjela (A) Poklopac (B)

Mlaznica, cijev mlaznice i ¢elicna resetka.

Cijev mlaznice (C) sluzi za kuhanje na pari, mlaznica
(D) sluzi za izravno kuhanje na pari.

Celitna resetka (E)

Ne stavljajte vru¢u posudu za pecenje na * Ne Cistite posudu za pecenje abrazivnim

hladne / mokre povrSine. sredstvima, strugalicama i prahom.
Ne sipajte hladne tekucine u posudu za . . . .
pedenje kad je vruéa. 9.5 Kuhanje na pari u dijetalnoj

Ne koristite posudu za peéenje na vrucoj posudi za pecenje
povrsini za kuhanje.

Stavite posudu za pecenje na celi¢ni reSetku i pokrijte je s poklopcem. Postavite cijev mlaznice

1. korak u otvor na poklopcu. Stavite posudu za pec€enje na drugi polozaj police od dna.
2. korak Spojite cijev mlaznice na otvor za paru.
3. korak Podesite pecnicu na funkciju kuhanja na pari.

90 HRVATSKI



9.6 Izravno kuhanje na pari

Stavite posudu za pecenje na ¢eliénu resetku. Dodajte malo vode. Ne koristite poklopac.

/\ UPOZORENJE!

Mlaznica moze biti vrué¢a kad pecnica radi. Uvijek koristite zastitne rukavice. Uklonite
mlaznicu iz pe¢nice kad ne koristite parnu funkciju.

1. korak Spojite mlaznicu s cijevi mlaznice. Spojite cijev mlaznice na otvor za paru.
Stavite posudu za pecenje na prvi ili drugi poloZaj police od dna.

2. korak } - ) " ' < : . -
Pazite da cijev mlaznice nije zaglavljena. Drzite mlaznicu podalje od grijaca.

3. korak Podesite pe¢nicu na funkciju kuhanja na pari.

Kad pripremate hranu poput piletine, patke, puretine ili velike ribe, postavite mlaznicu u hranu.

10. DODATNE FUNKCIJE
10.1 Blokiranje

Ova funkcija sprje¢ava nehoti¢nu promjenu funkcije uredaja.

Ukljucite je kad uredaj radi - pode$eno kuhanje se nastavlja, upravljacka ploca je blokirana.
Ukljucite ga kada je uredaj iskljuen - ne moze se ukljugiti, upravljacka plo¢a je blokirana.

A @OK - pritisnite i drzite za ukljuciva- QDOK - pritisnite i drzite za iskljuciva-
nje funkcije. nje.
Cuje se zvucni signal.

OOoK

@ 3x E'I - bljeska kad je blokiranje uklju¢eno.

10.2 Automatsko iskljucivanje

Iz sigurnosnih razloga uredaj se iskljucuje (°C) O (h)
nakon nekog vremena, ako funkcija pecnice
radi, a vi ne promijenite niti jednu postavku.

250 - maksimum 3

Automatsko isklju€ivanje ne radi s
C) O (n) funkcijama: Osvijetlienje unutradnjosti,
Senzor za hranu, Vrijeme odgode.

30-115 125
120 - 195 8.5 10.3 Ventilator za hladenje
200 - 245 55 Kada uredaj radi, ventilator za hladenje

automatski se ukljucuje kako bi povrsinu
uredaja odrzao hladnom. Ako iskljucite
uredaj, ventilator za hladenje i dalje radi sve
dok se uredaj ne ohladi.
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11. SAVJETI

11.1 Preporuke za kuhanje

®

Temperature i vremena kuhanja u tablicama sluze kao primjeri. Oni ovise o receptu, kvaliteti i koli€ini koriStenih
sastojaka.

Vas$ uredaj moze peci drugacije od uredaja koji ste imali ranije. Dolje navedeni savjeti prikazuju preporuc¢ene po-
stavke za temperaturu, vrijeme kuhanja i polozaj polica za odredene vrste hrane.

Ako ne mozete naci postavke za posebni recept, potrazite onaj koji mu je slican.

11.2 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite preporuke
navedene u tablici ispod.

¥ = 5 1k O

(°C) (min)

Slatke rolade, 16 ko-  pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 20-30

mada dilom

Rolade, 9 komada pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 30-40
dilom

Pizza, smrznuta, 0,35 reSetka za pecenje 220 2 10-15

kg

Svicarska rolada pekac¢ za pecivo ili plitica s cje- 170 2 25-35
dilom

Brownie peka¢ za pecivo ili plitica s cje- 175 3 25-30
dilom

Sufle, 6 komada keramicki kalupi na resetkiza 200 3 25-30
pecenje

Biskvitna podloga za  podloga za flan na resetki za 180 2 15-25

flan pecenje

Biskvitna torta Victoria posuda za pecenje na resetki 170 2 40 -50
za pecenje

Posirana riba, 0,3 kg  pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 3 20-25
dilom

Cijela riba, 0,2 kg pekac¢ za pecivo ili plitica s cje- 180 3 25-35
dilom

Riblji filet, 0,3 kg pizza na reSetki za pecenje 180 3 25-30

Posirano meso, 0,25  pekac za pecivo ili plitica s cje- 200 3 35-45

kg dilom

Raznji¢, 0,5 kg pekac¢ za pecivo ili plitica s cje- 200 3 25-30
dilom
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¥ = 5k
\ uru
(°C) (min)
Kolaci¢i, 16 komada pekac¢ za pecivo ili plitica s cje- 180 2 20-30
dilom
Makroni, 24 komada  pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 25-35
dilom
Muffini, 12 komada pekac za pecivo ili plitica s cje- 170 2 30-40
dilom
Slani kola¢, 20 koma- pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 25-30
da dilom
Sitni prhki biskviti, 20  pekac za pecivo ili plitica s cje- 150 2 25-35
komada dilom
Tartlete, 8 komada pekac za pecivo ili plitica s cje- 170 2 20-30
dilom
Povrée, posirano, 0,4 pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 3 35-45
kg dilom
Vegetarijanski omlet  pizza na reSetki za pecenje 200 3 25-30
Mediteransko povrée, pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 4 25-30

0,7 kg

dilom

11.3 Vlazno pecenje - preporuc¢eni dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od svjetle
boje i reflektiraju¢eg posuda.

.~

Tava za pizzu

Posuda za peéenje

Ramekin posude
Kalup za flan

Tamni, nereflektirajuci

Promjer 28 cm

Promijer 26 cm

Tamni, nereflektirajuci

Keramlka - Tamni, nereflektirajuci
Promijer 8 cm, visi- N
Promjer 28 cm
na5cm

11.4 Tablice pecenja za ispitne

ustanove

Informacije za ispitne ustanove
Ispitivanja u skladu s IEC 60350-1.
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=}

¥ B = E @

\ C] oru

(°C) (min)

Mali kolaci, Tradicionalno Pekac za pe- 3 170 20-35 -
20 po plitici  pecenje civo
Mali kolaci, Vruci zrak Peka¢ za pe- 3 150 - 160 20-35 -
20 po plitici civo
Mali kolagi, Vruéi zrak Peka¢ zape- 2i4 150 - 160 20-35 -
20 po plitici civo
Pita od ja-  Tradicionalno Mreza za pe- 2 180 70-90 -
buka, 2 ka- pecenje cenje
lupa @20
cm
Pita od ja-  Vruéi zrak Mreza za pe- 2 160 70-90 -
buka, 2 ka- cenje
lupa @20
cm
Biskvit bez  Tradicionalno Mreza za pe- 2 170 40 - 50 Prethodno zagrijte
masnoce, pecenje cenje pecnicu 10 min.
kalup za
kolace @
26 cm
Biskvit bez  Vruéi zrak Mreza za pe- 2 160 40 - 50 Prethodno zagrijte
masnoce, cenje pecnicu 10 min.
kalup za
kolace @
26 cm
Biskvit bez  Vruci zrak Mreza zape- 2i4 160 40 - 60 Prethodno zagrijte
masnoce, cenje pecnicu 10 min.
kalup za
kolace @
26 cm
Prhko tije-  Vruci zrak Pekac¢ za pe- 3 140 - 150 20-40 -
sto civo
Prhko tije-  Vruci zrak Pekac zape- 2i4 140 - 150 25-45 -
sto civo
Prhko tije-  Tradicionalno  Pekac¢ za pe- 3 140 - 150 25-45 -
sto pecenje civo
Tost,4-6  Rostilj Mreza za pe- 4 maks. 1-5 Prethodno zagrijte
komada cenje pecnicu 10 min.
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¥ 8 = = 8 0 6

(°C) (min)
Govedi bur- Rostilj Mreza za pe- 4 maks. 20-30 Stavite mrezu za pe-
ger, 6 ko- cenje, pla- ¢enje na Cetvrtu raz-
mada, 0,6 danj za sa- inu, a posudu za sa-
kg kupljanje kupljanje masnoc¢e na
masnoce tre¢u razinu u pecnici.
Okrenite hranu na dru-
gu stranu nakon prote-
ka polovice vremena
kuhanja.
Prethodno zagrijte
pecnicu 10 min.
/\ UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.
12.1 Napomene za ciS¢enje
< Prednju stranu uredaja ocistite samo krpom od mikrovlakana s toplom vodom i blagim deter-

dzentom.

Za ¢is¢enje metalnih povrsina koristite otopinu za ¢iScenje.

... Mrlje ocistite blagim deterdZentom.
Sredstva za Cis-

cenje
¢_ Unutradnjost pecnice ocistite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili drugih ostataka
— moze uzrokovati pozar.
D Vlaga se moze kondenzirati u uredaju ili na staklima vrata. Za smanjenje kondenzacije, uk-

ljucite uredaj da radi barem 10 minuta prije kuhanja. Ne ¢uvajte hranu u uredaju dulje od 20
Svakodnevna  minyta. Osusite unutradnjost samo krpom od mikroviakana nakon svake uporabe.

uporaba
Y Ocistite sav pribor nakon svake uporabe i pustite da se osusi. Koristite samo krpu od mikro-
2+, vlakana namocenu u toplu vodu i blagi deterdZzent. Pribor ne perite u perilici posuda.
=
W Ne ¢istite pribor s neprijanjajuéim povr§inama pomoéu abrazivnih sredstava za ¢iS¢enje ili

predmeta s ostrim rubovima.

Dodatna oprema

12.2 Kako ukloniti: Nosaci police

Kako biste ocistili pecnicu, skinite nosace
police.
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1. korak Iskljucite pecnicu i pricekajte da se
ohladi.

2. korak Predniji kraj police povucite dalje od ﬂ&

bocne stijenke.

3. korak Straznji kraj nosaca police povucite ] T
dalje od bocne stijenke i uklonite ga. 1/ *5‘/2 Ok
4. korak Nosace polica vratite na mjesto obr- (¢} -‘; _ H

nutim redoslijedom. 9 ‘

2
Zatike za drzanje na sklopivim vodili- = \Z -
cama morate usmijeriti prema napri- S5 </

jed. = }5 ‘ ;

12.3 Nacin upotrebe: Piroliticko
¢iS¢enje
Ocistite pecnicu opcije PirolitiCko Ciscenje.

/\ OPREZ!

Ako su u isti ormari¢ postavljeni drugi

uredaji, ne upotrebljavajte ih istodobno s

/\ UPOZORENJE! ovom funkcijom. To moze uzrokovati
oStecenje pecnice.

Postoiji rizik od opeklina.

Prije Piroliticko CiS¢enje:

Iskljucite pe¢nicu i pricekajte da Izvadite sav pribor iz pe¢nice. Ocistite dno pec¢nice i unutrasnje staklo
se ohladi. vrata toplom vodom, mekom krpom i
blagim deterdzentom.

Piroliticko ciS¢enje

1. korak Udite u izbornik: Ciééenje rrrr/
Opcija Trajanje
C1 - Lagano ¢iSéenje 1h

C2 - Normalno ¢isc¢enje 1 h 30 min

C3 - Temeljito ¢iS¢enje 2 h 30 min
2. korak OK_ pritisnite za odabir programa za ¢iS¢enje.
3. korak OK_ pritisnite za pocetak Ciscenja.
4. korak Nakon ¢i$éenja regulator funkcija pe¢nice okrenite u polozaj isklju¢eno.
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Piroliticko ciS¢enje

@ Kad ¢iS¢enje zapocne, vrata pecnice su zaklju¢ana i svjetiljka je isklju€ena. Dok se vrata ne otklju€aju, na

zaslonu se prikazuje: E

Kada cisc¢enje zavrsi:

Iskljucite pecnicu i pricekajte da Unutra$njost o€istite mekanom S dna unutrasnjosti uklonite ostatke.
se ohladi. krpom.

12.4 Podsjetnik Za Ciséenje

Pecnica vas podsjeca kad je trebate ocistiti pirolitickim ¢iS¢enjem.

Za iskljucivanje podsjetnika unesite Izbornik i odaberite

rrrr/ bljeska na zaslonu 5 sek. nakon svakog kuhanja. Postavke, Podsjetnik Za Giscenje.

12.5 Kako o¢istiti: Spremnik za

vodu
1. korak Iskljucite pecnicu.
2. korak Postavite duboku posudu ispod otvora za paru.
3. korak Ulijte vodu u spremnik za vodu: 850 ml. Dodajte limunsku kiselinu: 5 Zli¢ica. Pri¢ekajte 60 min.
4. korak Ukljucite pecnicu i podesite funkciju: Niska vlaZznost. Podesite temperaturu na 230 °C. Iskljucite
pecnicu nakon 25 min i pricekajte dok se ne ohladi.
5. korak Ukljucite pec¢nicu i podesite funkciju: Niska vlaznost. Podesite temperaturu izmedu 130 i 230 °C. Is-

kljucite pe¢nicu nakon 10 minuta i pricekajte dok se ne ohladi.

@ Da biste sprije€ili nakupljanje kamenca, nakon svakog kuhanja na paru ispraznite spremnik za vodu.

Po zavrsetku ¢iSc¢enja:

Iskljucite pecnicu. Ispraznite spremnik za  Isperite spremnik za vodu i ostat-  Ogistite cijev za ispusta-
vodu. Pogledajte sva- ke kamenca ocistite mekom nje toplom vodom i bla-
kodnevna uporaba, po- krpom. gim deterdzentom.

glavlje "Praznjenje spre-
mnika za vodu".

Donja tablica prikazuje raspon tvrdo¢e vode (dH) s odgovaraju¢om razinom kalcijevog taloga i
kakvocu vode. Kada tvrdoc¢a vode prijede razinu 4, spremnik za vodu napunite flaSiranom
vodom.
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Tvrdoca vode Test traka Kalcijev depozit Klasifikacija  Ocistite
. (mg/l) vode spremnik za

Razina dH vodu svakih

1 0-7 l:l 0-50 meka 75 ciklusa - 2,5

2 8-14 EI 51-100 srednje tvrda 50 ciklusa - 2
mjeseca

3 15-21 ‘EI 101 - 150 tvrda 40 ciklusa - 1,5
mjesec

4 22-28 m preko 151 vrlo tvrda 30 ciklusa - 1
mjesec

12.6 Kako ukloniti i postaviti: Vrata

Vrata pecnice imaju tri staklene ploce. MozZete skinuti vrata pe¢nice i unutarnje staklene ploce
kako biste ih ocistili. Prije nego Sto uklonite staklene ploce, procitajte cijele upute "Skidanje i

postavljanje vrata".

/\ OPREZ!

Peénicu ne upotrebljavajte bez staklenih ploca.

1. korak

Potpuno otvorite vrata i drzite obje Sarke.

2. korak

Podignite i povucite zasune dok ne kliknu.
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3. korak Napola zatvorite vrata pec¢nice do prvog ot-
vorenog polozaja. Zatim podignite i povucite
kako biste uklonili vrata sa sjedista.
4. korak Stavite vrata na meku krpu na stabilnu povr-
Sinu.
5. korak Uhvatite oblogu vrata (B) na gornjem rubu
vrata s dvije strane i pritisnite prema unutra
kako biste oslobodili kopcu.
6. korak Povucite oblogu vrata prema naprijed kako
biste je uklonili.
7. korak Drzite staklene ploc¢e vrata za gornji rub i
pazljivo ih izvucite, jednu po jednu. Po¢nite
od gornje plo¢e. Provijerite je li staklo potpu-
no iskliznulo iz lezista.
8. korak Staklene ploce odistite sapunom i vodom. Pazljivo osusite staklene ploce. Staklene plo¢e ne perite
u perilici posuda.
9. korak Nakon ¢i$éenja, postavite staklene ploce i vrata pec¢nice.

Ako su vrata ispravno postavljena, zacut ¢e se klik prilikom zatvaranja zasuna.
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Pazite da staklene ploce (A i B) vratite ispravnim re-
doslijedom. Provjerite simbol/ispis na bo¢noj strani A B
staklene ploce, svaka staklena ploca izgleda drugaci-
je kako bi se demontaza i montaza olaksale.

Kada se pravilno postavi, okvir vrata klikne.
Provjerite je li srediSnja staklena ploca pravilno po-
stavljena u leziste.

‘ ]
,—A
= B
12.7 Kako zamijeniti: Zarulju Uvijek drzite halogenu Zarulju krpom kako
biste sprijecili izgaranje naslaga masti na

/\ UPOZORENJE! Zarulji.

Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruéa.

Prije zamjene zarulje:

1. korak 2. korak 3. korak

Iskljucite pec¢nicu. Pricekajte dok se Iskljucite pecénicu iz elektricnog na-  Na dno unutradnjosti pe¢nice stavite
pecnica ne ohladi. pajanja. krpu.

Straznja zarulja

1. korak Okrenite stakleni poklopac Zarulje i skinite ga.

2. korak Ocistite stakleni poklopac.

3. korak Zamijenite zarulju svjetiljike odgovaraju¢om zaruljom koja je otporna na toplinu od 300 °C.

4. korak Postavite stakleni poklopac.
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13. RIESAVANJE PROBLEMA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

13.1 Sto uéiniti ako ...

Za svaki slucaj koji nije uklju¢en u ovu tablicu obratite se ovlastenom servisnom centru.

Uredaj se ne ukljucuje ili se ne zagrijava

Problem

Provijerite ako ...

Ne mozete ukljugiti ili koristiti uredaj.

Uredaj je pravilno priklju¢en na elektriéno napajanje.

Uredaj se ne zagrijava.

Automatsko isklju¢ivanje je isklju¢eno.

Uredaj se ne zagrijava.

Vrata uredaja su zatvorena.

Uredaj se ne zagrijava.

Osigurac je pregorio.

Uredaj se ne zagrijava.

Blokiranje je isklju¢eno.

Komponente

Problem

Provjerite ako ...

Svijetlo je iskljuceno.

Vlazno pecenje - je ukljucen.

Svjetiljka ne radi.

Zarulja je pregorjela.

Senzor za hranu ne radi.

Utika¢ Senzor za hranu je potpuno umetnut u uti¢nicu.

Sifre pogreski

Na zaslonu se prikazuje...

Provijerite ako ...

Err C2 Izvukli ste utika¢ Senzor za hranu iz uti¢nice.

Err C3 Vrata uredaja su zatvorena ili blokada vrata nije slom-
liena.

Err F102 Vrata uredaja su zatvorena.

Err F102 Blokada vrata nije slomljena.

00:00 Nestalo je struje. Podesite sat.

Ako se na zaslonu prikaZe Sifra pogreske koja nije u ovoj tablici, iskljucite ku¢ni osigura¢ i ponovno ukljucite ure-
daj. Ako se Sifra pogreske i dalje pojavljuje, obratite se servisnom centru.

Ciséenje

Problem

Provijerite ako ...

U unutradnjosti uredaja ima vode.

U spremniku za vodu nema previ$e vode.
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Ciséenje

l_l - pokazatelj je iskljuen.

U spremniku za vodu ima dovoljno vode. Ako voda po-
¢ne curiti po uredaju, a pokazatel; je i dalje isklju¢en,
kontaktirajte ovlasteni servisni centar.

I_] - pokazatelj je uklju¢en.

Vode u spremniku ima dovoljno. Ako je spremnik pun, a
pokazatelj i dalje ukljuen, obratite se ovlaStenom ser-
visnom centru.

Kuhanje parom ne radi.

U otvoru za paru nema ostataka kamenca.

Kuhanje parom ne radi.

U spremniku za vodu ima vode.

Potrebno je viSe od tri minute da ispraznite spremnik za
vodu ili voda curi iz otvora za paru.

U otvoru za paru nema ostataka kamenca. Ocistite
spremnik za vodu.

13.2 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za
problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom
servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se
na natpisnoj plocici. Natpisna plo€ica nalazi
se na prednjoj strani okvira unutrasnjosti
uredaja. Ne uklanjajte natpisnu plog€icu iz
unutrasnjosti uredaja.

Preporucujemo da podatke upisete ovdje:

Model (MOD.)

Broj proizvoda (PNC)

Serijski broj (S.N.)

14. ENERGETSKA UCINKOVITOST

14.1 Informacije o proizvodu i List s informacijama o proizvodu u skladu s
uredbama EU o ekoloskom dizajnu i oznacivanju energetske ucinkovitosti

Naziv dobavljaca Electrolux
EOC6P77V 949494801
Identifikacija modela EOC6P77X 949494813
KOCDP77X 949494820
Indeks energetske ucinkovitosti 81.2
Klasa energetske ucinkovitosti A+

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, konvencionalni na-

¢in rada

0.93 kWh/ciklusu

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, nacin rada s ventila-

0.69 kWh/ciklusu

torom

Broj Supljina 1
Izvor topline Struja
Glasnoca zvuka 721

Vrsta pecnice

Ugradbena peénica
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Mass

EOC6P77V 33.7 kg
EOC6P77X 33.4 kg
KOCDP77X 34.2 kg

IEC/EN 60350-1 - Kuéanski elektri¢ni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, pe¢nice, parne pecnice i rostilji - Me-

tode za mjerenje izvedbi.

14.2 UsSteda energije

Uredaj ima funkcije koje vam pomazu
ustedjeti energiju tijekom svakodnevnog
kuhanja.

Provijerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok
uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja
precesto tijekom pecenja. Brtvu vrata
odrzavaijte Cistom i uvjerite se da je dobro
pricvr§éena u svom polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite
metalno posude.

Kad je to moguce, nemojte prethodno zagrijte
uredaj prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela,
neka vremenske pauze izmedu pecenja budu
Sto krace.

Kuhanje s ventilatorom
Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s
ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.

Preostala toplina
Ventilator i svjetlo nastavljaju raditi. Kada
iskljucite uredaj, na zaslonu se prikazuje

15. STRUKTURA IZBORNIKA
15.1 Izbornik

preostala toplina. Tu toplinu mozete koristiti
da hranu odrzite toplom.

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 -
10 min prije zavrSetka kuhanja smanijite
temperaturu uredaja na minimum. Preostala
toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.

Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje
ostalih jela.

Odrzavajte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanje
hrane toplom, odaberite najnizu mogucu
postavku temperature. Na zaslonu se
pojavljuje indikator preostale topline ili
temperature.

Kuhanje s iskljuéenim svjetlom
Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. UkljuCite ga
samo kad ga trebate.

Vlazno pecenje
Funkcija je namijenjena je za uStedu energije
tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski
iskljuuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete
ponovno ukljuciti, ali to ¢e smanjiti ocekivanu
ustedu energije.

1. korak 2. korak

3. korak

4. korak 5. korak

(' ('

v 6

Q
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_— Odaberite opciju iz
— - odaberite za Izbornik strukture i

Odaberite postavke.

oK . pritisnite za Podesite vrijednost i

i itisnite, OK
ulazak u Izbornik. pritisnite OK. potvrdu postavke. pritisnite. .
Regulator funkcija pecnice okrenite u polozaj iskljuéeno kako biste izasli iz 1zbornik.
Izbornik struktura
Pomoc¢ pri kuhanju % Ciséenje mr/ Postavke @
Postavke
01 Sat Promijeni 02 Svjetlina zaslona 1-5
03 Tonovi tipki 1 - Zvuéni signal 04 Glasnoca zujalice 1-4
2 - Klik
3 - Zvuk isklju-
cen

1 - Alarm i zau-
stavljanje
2 - Alarm

05 Senzor za hranu Radnja

06  Tajmer prema gore Ukljuceno / Isklju-

¢eno

07 Osvijetljenje unutrasnjosti Ukljueno / Is-

klju¢eno

08 Brzo zagrijavanje Ukljuéeno / Isklju-

¢eno

09 Podsjetnik Za Ciséenje Uklju¢eno / Is-

klju¢eno

10 Demo nacin rada Aktivacijska Sifra:

2468

11 Verzija softvera Provjera

12 Resetiraj sve postavke Da/Ne

16. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom C)
Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne
spremnike. Pomozite u zastiti okoliSa i
ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada
od elektri¢nih i elektroni¢kih uredaja. Uredaje

104 HRVATSKI

oznacene simbolom E ne bacajte zajedno s
kuc¢nim otpadom. Proizvod odnesite na
lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte
nadleznu sluzbu.



Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka! Aitdh, et valisite meie

seadme.
Jatkusuutlikkuse huvides vahendame paberkandjal materjalide osakaalu ja pakume
EE kasutusjuhendeid veebis. Oma kasutusjuhendi leiate aadressilt electrolux.com/
manuals
G Nouandeid, broSiilre, térkeotsingu, teavet teeninduse ja parandusvdimaluste kohta
@ leiate aadressilt electrolux.com/support
R gectrox Taiendavate retseptide, ndpunaidete ja tdrkeotsingu juhendi saamiseks laadige alla
}( rakendus My Electrolux Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Jaetakse digus teha muutusi.

SISUKORD
1. OHUTUSINF O ..ottt 105
2. OHUTUSUJUHISED. ..ottt 107
3. PAIGALDAMINE ... ..ottt e e e e 110
4. TOOTE KIRJELDUS . .... .ot 112
5. JUHTPANEEL.......oeeeeee et 112
6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST ...coiiiiiiieee ettt 113
7. IGAPAEVANE KASUTAMINE ... .ottt 114
8. KELLA FUNKTSIOONID......ciiiiiiiieieeeee ettt 119
9. TARVIKUTE KASUTAMINE.......ccottiiii e 121
10. LISAFUNKTSIOONID.....coiiiiiiiiiiite ettt 124
11. VIHJEID JA NAPUNAITEID ...ttt 125
12. PUHASTUS JA HOOLDUS.......oo oot 128
13. VEAOTSING. ...ttt e e 133
14. ENERQIATOHUSUS ................................................................................. 134
15. MENUU STRUKTUUR......oooiiiiii e 135
16, JAATMEKAITLUS. ...ttt ettt 136

1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev

juhend tahelepanelikult 1abi. Tootja ei vota endale vastutust

vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud

paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke

kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel

vaadata.
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1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
flusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega.

Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nouetekohaselt.

HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad tootavast ja jahtuvast seadmest eemal.

Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

See seade on ettenahtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusddgiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormusi.

Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

Arge kasutage seadet enne, kui see on kddgimooblisse
sisse ehitatud.

Enne mis tahes hooldustdid Ghendage seade vooluvorgust
lahti.
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 Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

+ HOIATUS: Elektril6dgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kltteelementide voi pinna puudutamist seadme sisemuses.

» Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

» Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

 Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tdommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

 Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

» Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

* Enne purolludtilist puhastamist eemaldage seadme
sisemusest koik tarvikud ja Uleliigsed setted/valjavalgunud
vedelik.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine +  Arge témmake seadet kiepidemest.
Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnouetele.
Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

Enne seadme paigaldamist kontrollige,

kas seadme uks avaneb takistusteta.

/\ HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult
kvalifitseeritud tehnik.

Eemaldage koik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.

Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
tookindaid ja kinnisi jalanousid.

Seade on varustatud elektrilise
jahutussiisteemiga. See tuleb Uhendada
elektritoiteslisteemiga.
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Kapi minimaalne korgus
(téopinna all asuva kapi mi-
nimaalne kérgus)

590 (600) mm

Kapi laius 560 mm

Kapi stigavus 550 (550) mm

Seadme esiosa korgus 594 mm
Seadme tagaosa kdrgus 576 mm
Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagaosa laius 559 mm
Seadme stigavus 569 mm
Sisseehitatud seadme su- 548 mm
gavus

Siigavus avatud uksega 1022 mm
Ventilatsiooniava minimaal- 560x20 mm
ne suurus. Ava asub pdhja

tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe 1500 mm
asub tagumisel kiiljel pa-

rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

2.2 Elektritthendus

/\ HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht.

» Kaoaik elektrithendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu naitajatele.

» Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud
elektriohutut pistikupesa.

» Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
véalja vahetada, siis p66rduge meie
hoolduskeskusse.

« Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele lahedal voi
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade t66tab v&i uks on kuum.

» |soleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.
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« Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

« Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

* Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdbmmake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

« Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

« Seadme Uhendus vooluvérguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

« Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist
sulgege korralikult seadme uks.

* Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

Kaablitiilibid, mis sobivad paigaldamiseks
voi asendamiseks Euroopas:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kaabli ristldike pindala peab vastama
andmesildil ndidatud koguvdimsusele. Vt ka
tabelit:

Koguvoimsus (W) Kaabli ristloige

(mm?)
max 1380 3x0.75
max 2300 3x1
max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab
olema 2 cm pikem kui pruun faasijuhe ja
sinine neutraaljuhe.

2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!

Vigastuse, poletuse, elektriloogi voi
plahvatuse oht!

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.



* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

» Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

» Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

» Olge seadme to6tamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk véib
vabaneda.

» Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

* Arge avaldage avatud uksele survet.

+ Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

* Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
voib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

+ Arge laske ukse avamisel sddemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

+ Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle ldhedusse ega peale.

2.4 Puhastus ja hooldus

/\ HOIATUS!
Kehavigastuse, tulekahju voi seadme

kahjustamise oht.

/\ HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.

» Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse
arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pdhjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pohjale.

— érge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast kiipsetamise
|opetamist seadmes niiskeid nousid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

» Emaili vdi roostevaba terase varvi
muutumine ei méjuta seadme t66d
kuidagi.

» Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis vdivad olla pusivad.

» Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

» Kui seade paigaldatakse k66gimoobli
paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme todtamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral véib kinnise
mooblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
pdrandat. Arge sulgege paneeli voi ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.

« Enne hooldustoiminguid lllitage seade
vélja ja lahutage toitepistik pistikupesast.

* Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid voivad puruneda.

« Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb
see kohe valja vahetada. Pé6rduge
volitatud hoolduskeskusse.

« Olge ukse seadme kuljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

« Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

« Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid vahendeid,
kUdrimiskasnu, lahusteid ega
metallesemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Piirolutispuhastamine

/\ HOIATUS!

Purolutilise reziimiga kaasneb
vigastusoht / tuleoht / keemiliste heitmete
(aurud) eraldumine.

* Enne purolitspuhastamise ja esmase
eelsoojenduse tegemist eemaldage ahju
oonsusest:

— mis tahes toidujaatmed, Oli- vOi
rasvajaagid/-setted.

— koik eemaldatavad osad (sealhulgas
ahjurestid, kilgsiinid jm seadme
juurde kuuluvad esemed), eriti aga
teflonpannid, potid, plaadid,
sodgiriistad jne.

« Lugege hoolikalt koiki puroluitilise
puhastamise juhiseid.

* Hoidke lapsed ptrolidtilise puhastamise
ajal seadmest eemal. Seade laheb vaga
kuumaks ja selle tagumistest
jahutusavadest eraldub kuuma 6hku.

* Puroluuspuhastamine toimub kdrgel
temperatuuril ja selle toimingu kaigus
voivad toiduvalmistamisjaakidest ja
kasutatud materjalidest eralduda aurud,
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mistottu on kasutajatel soovitatav teha
jargmist:
— tagage purolutspuhastamise ajal ja
parast seda hea ventilatsioon.
— tagama esialgse eelkuumutuse ajal ja
parast seda hea ventilatsiooni.

+ Arge pritsige ega juhtige ahjuuksele vett
purolldtilise puhastamise ajal ja parast
seda, et valtida klaaspaneelide
kahjustamist.

» Pduroludtilistest ahjudest/
toiduvalmistamisjaakidest eralduvad aurud
ei ole inimestele ohtlikud, kaasa arvatud
lastele ega krooniliste haigustega
isikutele.

» Purolulspuhastamise ja esmase
eelkuumutuse ajal ja parast seda hoidke
vaiksed lemmikloomad seadmest eemal.
Vaikesed lemmikloomad (eriti linnud ja
roomajad) voivad olla temperatuuri
muutuste ja eralduvate aurude suhtes
vaga tundlikud.

» Teflonkattega potid, pannid,
kipsetusplaadid voi muud kddgiriistad
voivad purolulspuhastuse ajal kasutatava
korge temperatuuri téttu kahjustuda;
samuti voib neist selle kaigus eralduda
kahjulikke aure.

2.6 Aurukilipsetus

/\ HOIATUS!
Pdletuste ja seadme kahjustamise oht.

* Eralduv aur vGib pShjustada pdletust:
— Arge avage seadme ust
aurukipsetuse ajal.
— Parast auruklpsetust olge ukse
avamisel ettevaatlik.

3. PAIGALDAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.
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2.7 Sisevalgustus

/\ HOIATUS!
Elektrilddgi oht.

* Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi muldavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete aarmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on moéeldud
edastama infot seadme té6oleku kohta.
Need pole mdeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

« Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

« Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.8 Hooldus

* Seadme parandamiseks votke Gihendust
volitatud teeninduskeskusega.
» Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.9 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Vigastus- voi lambumisoht.

* Seadme nduetekohase korvaldamise
kohta saate tdpsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

+ Eemaldage seade vooluvorgust.

« Loigake elektrijuhe seadme lahedalt Iabi ja
visake ara.

« Eemaldage uksesulgur, et valtida laste voi
lemmikloomade seadmesse |6ksu jaamist.

3.1 Sisseehitamine
www.youtube.com/electrolux
uvouTube www.youtube.com/aeg

Q

A

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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3.2 Seadme kinnitamine
koogimooblisse
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4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine iilevaade

|
o] Héé

.
|

L
=1

4.2 Lisatarvikud

» Traatrest
Klpsetusnodudele, koogivormidele,
praadidele.

» Kiipsetusplaat
Kookide ja kupsiste jaoks.

* Grill-/kiipsetuspann
Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina
rasva kogumiseks.

5. JUHTPANEEL

5.1 Sisseliikatavad nupud

Seadme kasutamiseks vajutage nuppu. Nupp
tuleb valja.

Juhtpaneel
Kiipsetusreziimide nupp
Ekraan

Juhtnupp

Veesahtel

[ Kuumutuselement
Toidutermomeetri pesa
B Lamp

El Ventilaator

Riiulitugi, eemaldatav
Aravoolutoru

Vee viljalaskeklapp
Riiuli asendid

Auru sisselaskeava

¢ Toidusensor

Toidu kiipsemisastme médtmiseks.

* Teleskoopsiinid

Teleskoopsiinid voimaldavad reste
holpsamalt sisestada ja eemaldada.

5.2 Juhtpaneeli iilevaade

Valige kupsetusreziim, et seade sisse
|Ulitada. Keerake kiipsetusreziimide nupp
véljas-asendisse, et seade vélja lulitada.

O 'S

& M

OK

Taimer Kiirkuumutus Sisevalgustus Toidutermomeeter

Kinnitage seaded

112 EESTI



5.3 Ekraan

Ekraan koos peamiste funktsioonidega.

AYAYEF A YR

Ekraani indikaatorid

Pdhiindikaatorid

& ¥ wl © >»>

Lukk Juhendatud kiipsetami- Puhastamine Seaded Kiirkuumutus
ne

Taimeri indikaatorid

Al S ®

Minutilugeja Lopp Viivitusaeg Uptimer

Edenemisriba - temperatuuri v6i aja jaoks. Kui
seade saavutab seatud temperatuuri, on riba téie-
likult punane.

Veepaagi indikaatorid

J ] =

Toidusensor indikaator /?

6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.1 Esmane puhastamine

Enne esimest kasutuskorda puhastage tiihi seade ja seadke aeg:

(ON
= S [—ié‘ <]
s & &
I's g .
0:00
Seadke kellaaeg. Vajutage nuppu OK.
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6.2 Algne eelkuumutamine

Enne esmakordset kasutamist eelkuumutage
tihja ahju.

1. samm Eemaldage ahjust kdik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.

2. samm Seadke maksimumtemperatuur funktsioonile: E

Laske ahjul tédtada 1h.

3. samm

Seadke maksimumtemperatuur funktsioonile:
Laske ahjul té6tada 15min.

@ Eelkuumutuse ajal vdib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Veenduge, et ruum on hasti ventileeritud.

7. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

7.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

1. samm Keerake kiipsetusfunktsioonide nuppu ja valige kiipsetusfunktsioon.
2. samm Temperatuuri seadmiseks keerake juhtnuppu.
Aurukiipsetus
1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm

N2 NN ( \ ( \

U o U B

Veesahtli avami-
seks vajutage saht-
likatet.

Taitke veesahtel Likake veesahtel Seadke aurukuu-

900 veega. oma kohale. mutuse funktsioon. Seadke temperatuur.

7.2 Kiipsetusreziimid

Kipsetusreziim Kasutamine
Kupsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Seadke ahju tem-
@ peratuur 20-40 °C madalamaks, kui funktsioonigaUlemine + alumine kuumutus.

P66rdohk
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Kiipsetusreziim

Kasutamine

Ulemine + alumine kuu-
mutus

Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja réstimiseks.

G

Madal niiskus

Funktsioon sobib liha-, linnuliha-, ahjuroogade ja vormiroogade jaoks. Tanu auru ja
kuumuse kombinatsioonile kiipseb liha mahlaseks ja 6rnaks ning omandab krébeda
pinna.

A

Pitsa funktsioon

Pitsa kiipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krobeda pdhja saavutamiseks.

Alumine kuumutus

Krobeda pohjaga kookide kiipsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

vvw

*

Kiilmutatud toiduained

Valmistoidu krobedaks muutmiseks (nt friikartulid, kartuliviilud v6i kevadrullid) krdbe-
daks muutmiseks.

7]

6|

See funktsioon on ette nahtud energia sdastmiseks toiduvalmistamise ajal. Selle
funktsiooni kasutamisel vdib temperatuur seadme sees erineda seatud temperatuu-
rist. Kasutatakse ara jaaksoojust. Kittevoimsust voib vahendada. Lisateavet leiate

Niiske kiipsetus pd6r- peatiikist "lgapaevane kasutamine", Markused: Niiske kiipsetus podrdéhuga.
dohuga
v Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva réstimiseks.
Grill
vvv Kontidega suurte liha- véi linnulihatlkkide réstimiseks Uhel riiulitasandil. Gratineerimi-
? seks ja pruunistamiseks.
Turbogrill
— Menlusse sisenemiseks: Juhendatud kiipsetamine, Puhastamine, Seaded.
Meniii
7.3 Notes on:Niiske kiipsetus Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest
péérdéhuga ,Nouanded ja ndpunaited®,Niiske kiipsetus

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja
Okodisaini nduete jargimiseks (vastavalt EU
65/2014 ja EU 66/2014). Testid vastavalt

poérddhuga.Uldiseid
energiasaastunouandeid leiate jaotise
+Energiatdhusus* alajaotisest Energiasaast.

standardile: IEC/EN 60350-1. 7.4 veepaak

Ahjuuks peab kiupsetamise ajal olema
suletud, et valtida kasutatava funktsiooni
katkestamist ja tagada ahju t66tamine

Veepaagi indikaator

voimalikult suure energiatdhususega. |"-| Paak on téis.

Kasutades seda funktsiooni, lUlitub lamp 30
sekundi parast automaatselt valja.
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Veepaagi indikaator

Veepaagi indikaator

|~“| Paak on pooltéis.

Kui kallate paaki liiga palju vett, juhib turvavaljalas-
keava liigse vee ahju pohjale. Eemaldage vesi kdsna-
ga.

| | Paak on tuhi. Taitke paak.

Veepaagi tithjendamine

1 Lilitage ahi valja, jatke selle uks lahti ja oodake,
. samm P ;
kuni ahi on maha jahtunud. ‘ /
A A
Uhendage tiihjendustoru (C) konnektori (B) kaudu /
2. samm valjalaskeklapiga (A). \
3. samm Hoidke toru otsa A-tasemest madalamal ja vajuta-
' ge B-d korduvalt jarelejadnud vee kogumiseks.
4. samm Eemaldage C ja B ning kuivatage ahi pehme kas-

naga.

7.5 Kuidas seadistada:Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammenius oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur.
Kasutage seda funktsiooni toidu kiireks valmistamiseks vaikesatetega. Saate reguleerida aega
ja temperatuuri kipsetamise ajal.

Kui funktsioon 16peb, kontrollige, kas toit on valmis.

Moningate roogade puhul voite valmistami-  Toidu kiipsetamiskraad:

seks kasutada ka jargmisi funktsioone.

« Toidusensor « Vahekips
« Keskmine
« Taisklps
1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
N
\ \ \ =~
R R R i
E \/\0 P1-P... oK

Sisestage toit ahju. Kinni-
tage satted.

Valige toit. Vajutage nup-
pu OK

Sisenege menulsse. ValigeJuhendatud kipse-

tamine. Vajutage OK.
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7.6 Juhendatud kiipsetamine

Selgitus

Selgitus

Toidusensor kattesaadav. Pange Toidu-
sensor roa kdige paksemasse kohta.

Kui toit saavutab seatud Toidusensor tem-
peratuuri, lUlitub seade valja.

Lisage paaki vett.

Enne kipsetamist eelkuumutage seadet.

Riiuli tasand.

O E| £

Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
P1 Rostbiif, vahekiips
Rostbiif. noolkiins 1-15kg; 4-5cm /?B 2; kiipsetusplaat
P2 ' P p paksused tiikid Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
P3 Rostbiif, taiskiips messe.
Steik, poolkiips lﬁop;azkzsgsgetc;“\(/llﬂug /‘? @ E‘ 3; toidu réstimine traatrestil
P4 Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
messe.
X:Lstzltl: 3 \';:isst:;i"f]; (ri- 1.5-2kg /? IEI 2; toidu réstimine traatrestil
P5 biliha. sisetiikk. Iabi- Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Lisage vedelik-
kasvénud) ’ ku. Sisestage seadmesse.
P6 Rostbiif, vahekiips
(aeglane kipsetamine) /‘? |E|
- — 2; kiipsetusplaat
p7 Rostbiif, poolkiips 1-1.5kg 4-5cm Kasutage oma lemmikviirtse véi litsalt soola ja varsket
(aeglane kiipsetamine)  paksused tikid  jahyatatud pipart. Praadige liha paar minutit kuumal pan-
Rostbilf, taiskiips nil. Sisestage seadmesse.
P8 (aeglane kipsetamine)
P9 Filee, vahekiips (aeg-
lane klipsetamine) /‘? E
- — 2; kiipsetusplaat
P10 Filee, poolkiips (aeg-  0,5-1,5kg;5-6  Kasutage oma lemmikviirtse véi lihtsalt soola ja vérsket
lane kiipsetamine) cm paksused tikid  jahyatatud pipart. Praadige liha paar minutit kuumal pan-
: = - nil. Sisestage seadmesse.
Filee, vahekiips (aeg-
P11 lane kipsetamine)
:?r]ct):tt:;l:gkvk?SIKallha Opzksdlugé(gt:k?dm /‘? EI 2; toidu réstimine traatrestil
P12 Kasutage oma lemmikvdirtse. Lisage vedelikku. Rost-
praad, kaetud.
P13 Rostitud seakael voi 15-2kg /P B 2; toidu réstimine traatrestil
abatiikk L ; - . e
P&orake liha poole kipsetusaja méddudes.
Rebitud sealiha (aeg- 1.5-2k ..
P14 'ane toiduvalmist:ﬁmi-g o /‘? IEI 2; kupsetu;plaat .
ne) Kasutage oma lemmikvdirtse. Po6rake liha poole kiipsetu-
saja moddudes, et saavutada Ghtlane pruunistumine.
P15 ‘?;rasl:(lza seljatiikk, ! -p;ksst‘jgegt_uggm V= 2; toidu réstimine traatrestil

Kasutage oma lemmikvdrtse.
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Toit

Kaal

Riiuli tasand/tarvik

Searibid

2 - 3 kg; kasutage
tooreid, 2 -3 cm

El 3; ahjupann

P16 paksuseid searibi- Lis39¢ vedelikku, et katta ndu pdhi. Péorake liha poole
sid kipsetusaja méddudes.
Tallekoot, luudega 1.Sa_kzslh(sg<i,d7ta?<igm /‘? IEI 2; toidu rostimine kiipsetusplaadil
P17 Lisage vedelikku. Pddrake liha poole klipsetusaja méddu-
des.
Kana, terve 1-1.5kg; varsked E 2; vormiroog kiipsetusplaadil
P18 Kasutage oma lemmikviirtse. P66rake kana poole kiipse-
tusaja méoddudes, et saavutada htlane pruunistumine.
P19 Pool kana 0-5-08kg li= 3; kiipsetusplaat
Kasutage oma lemmikvdrtse.
Kanarind 180 - 200 g tiikid /‘? E IE‘ 2; vormiroog traatrestil
P20 Kasutage oma lemmikvdrtse. Praadige liha paar minutit
kuumal pannil.
Kanakoivad, viarsked - /0? EI 3: kiipsetusplaat
P21 Kui marineerisite kdigepealt kanakoivad, seadke tempe-
ratuur madalamaks ja kiipsetage neid kauem.
Part, terve 2-3kg /? IEI 2; toidu réstimine traatrestil
P22 Kasutage oma lemmikvdirtse. Pange liha réstimispannile.
P&orake parti poole kiipsetusaja méddudes.
Hani, terve 4-5kg /‘? B 2; ahjupann
P23 Kasutage oma lemmikviirtse. Pange liha stigavale kiipse-
tusplaadile. Pé6rake hane poole kiipsetusaja méddudes.
P24 Pikkpoiss ko /‘?EIZ; traatrest
Kasutage oma lemmikvdrtse.
P25 Terve kala, grillitud 0.5-1 kgiakala koh- /0? B 2 k'Ei_pset_uspIaat N .
Taitke kala vdiga ning kasuta oma lemmikvirtse ja -Urte.
P26 Kalafilee . ‘E IEI 3; vormiroog traatrestil
Kasutage oma lemmikvdrtse.
Juustukook -
P27 2.0 28 om lahtikaiv metalivorm traatresti
p2g Ounakook . B 2; L) 100 - 150 ml; kiipsetusplaat
P29 Ounakook ) = 2; koogivorm traatrestil
Ounapirukas -
P30 P EB 2; &J 100 - 150 ml; @ 22 cm koogivorm
traatrestil
P31 Sokolaadikoogikesed 2 kg tainast B 3; ahjupann

p32 Sokolaadimuffinid

EIEI 2; lﬁj 100 — 150; muffinialus traatrestil
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
P33 Patsikook . =] 2; leivapann traatrestil
P34 Kiipsetatud kartulid 1 kg Elz; kﬁpsetusplgat - .
Pange terved koorimata kartulid kiipsetusplaadile.
P35 Viilud Tk E 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud kiipsetusplaat
Kasutage oma lemmikvdrtse. Loigake kartulid tikkideks.
gl:“muc’ kodgiviljase- 1-15kg El 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud kiipsetusplaat
P36 Kasutage oma lemmikviirtse. L&igake kddgiviljad tiikki-
deks.
p37 Kroketid, kiilmutatud 0.5kg B 3: kiipsetusplaat
Kartulipallikesed, 0.75 kg ™
P38 kiilmutatud B 3; kiipsetusplaat
Lihal/(kodgivilja) la- 1-15kg . ) .
P39 sanje kuivade pasta- E 12; vormiroog traatrestil
lehtedega
P40 kK:ngljil(;c_);]rataan (toored 1-1.5kg E 1; vorn_1iroog traaﬂtrestil . N
P&orake toitu poole kilipsetusaja méddudes.
P41 Vérske pitsa, Shuke - ‘Z] IEI 2; kupsetuspaberiga vooderdatud kiipsetusplaat
P42 Vérske pitsa, paks - ‘Z] IEI 2; kiipsetusplaat vooderdatud klpsetuspaberiga
P43 Quiche . B 2; kuipsetusvorm traatrestil
Baguette/ciabatta/sai 0.8kg ‘Z] IEI 2; kiipsetuspaberiga vooderdatud kiipsetus-
P44 plaat
Saia kiipsetamiseks on vaja rohkem aega.
P45 $E:Z':j:ig /Rukis/ kg E B 12 lﬂ 150 ml; kiipsetusplaat vooderdatud

kiipsetuspaberiga / leivapann traatrestil

8. KELLA FUNKTSIOONID
8.1 Kella funktsioonid

Kella funktsioon Kasutamine
Q Kui taimer jéuab nulli, kdlab signaal.
Minutilugeja
Kui taimer jduab nulli, kdlab signaal ja kiipsetusreziim I&petab t60.
STOP
Kiipsetusaeg
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Kella funktsioon Kasutamine

@ Algusaja ja/voi klipsetusaja I6pu edasillikkamiseks.
Viivitusaeg
@ Maksimumaeg on 23 h 59 min. See funktsioon ei mdjuta ahju t66d.

N Uptimer sisse ja valja lllitamiseks valige: Mentil, Seaded.
Uptimer

8.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seadistada: Kellaaeg

1. samm 2. samm 3. samm
@i \ N
J { ON _ﬁ_
Kellaaja muutmiseks sisenege meniusse ja valige .
Sttted, Kellaaeg. Seadke kel Vajutage: OK.

Kuidas seadistada: Minutilugeja

1. samm 2. samm 3. samm
N Naidikul kuvatak- \ e
se: ( Q \
0:00
Vajutage: @ SeadkeMinutilugeja Vajutage: OK.

@ Taimer alustab kohe p6éérdloendust.

Kuidas seadistada: Kiipsetusaeg

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm

(v ‘ M NéidikuSI::uvatak- ( \ @
SJ ' 0:00
JA)

Valige kiipsetusreZiim  vajutage korduvalt: ToF Seadke kiipsetus-

ja seadl’:sutrempera- @ aeg. Vajutage: OK.

® Taimer alustab kohe péérdloendust.
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Kuidas seadistada: Viivitusaeg

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm 6. samm
A Ekraanil S . e
( \ kuvatakse: ( \ Nsﬁl:ssl:,u' ( \
kellaaeg e
Ty )
N
& O stopr
k§eadtke Vajutage kor- Seadke al-  Vajutage: Seadke Vajutage:
Upsetus- =
wozim duvait O. gusaeg. OK. ippaeg.  OK.

@ Taimer alustab kindlal algusajal péérdloendust.

9. TARVIKUTE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peattikke.

9.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab
turvalisust. Salgud kujutavad endast ka

libisemisvastast abindud. Korged servad
aitavad ara hoida ahjundude restilt
mahalibisemist.

Traatrest:
Lukake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele ja jalgige, et
restikumerused oleksid allpool.

Kiipsetusplaat / Siigav pann:
Likake ahjurest riiuliraami juhtsoonte vahele.
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9.2 Toidusensor

Toidusensor — mdddab toidu sisetemperatuuri.

Saadaval on kaks temperatuurisatet:

C A

Ahju temperatuur. Toidu sisetemperatuur.

Parimateks kiipsetustulemusteks:

Toiduained peaksid olema toatem- — mitte kasutada vedelate toitu- - kiipsetamise ajal peab see olema toidu
peratuuril. de puhul. sees.

9.3 Kuidas kasutada: Toidusensor

1. samm Lulitage ahi sisse.

2. samm Seadke kiipsetusreziim ja ahju temperatuur, kui see on vajalik.

3. samm Sisestamine: Toidusensor.

Liha, linnuliha ja kala Vormiroog

Suruge ots Toidusensor liha- voi kalatiiki keskossa, Suruge ots Toidusensor tapselt vormiroa keskossa. Toi-
kdige paksemasse kohta. Veenduge, et vdhemalt 3/4  dusensor peaks kipsemise ajal plsima Uhes kohas pai-
Toidusensor on sisestatud valmistatava roa sisse. gal. Kasutage selleks ménda tahkemat koostisainet. Ka-
sutage kiipsetusvormi serva silikoonist kaepideme toeta-
miseks Toidusensor. Ots Toidusensor ei tohiks puutuda

vastu kipsetusvormi pohja.

e ——————
/l/lll!l|l\\\\\\\\\\\\\\\§\ﬂ

4. samm Uhendage pistik Toidusensor ahju esiosas olevasse pistikupessa.
Naidiku kuvatakse praegune temperatuur: Toidusensor.

5. samm . o
/? — vajutage, et seada sensori sisetemperatuur.

6. samm OK_ vajutage kinnitamiseks.

Kui toit saavutab seatud temperatuuri, kostab helisignaal. Vaite toiduvalmistamise I16petada voi se-
da jatkata, et veenduda toidu valmimises.
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7. samm Eemaldage Toidusensor pistik pistikupesast ja tdstke toit ahjust valja.

/\ HOIATUS!

Olge ettevaatlik, kuna Toidusensor muutub kuumaks. Olge ettevaatlik, kui sel-
le vélja votate ja toidu seest eemaldate.

9.4 Auruga kiipsetamise Dieettoidundu koosneb klaaskausist (A),
lisatarvikud kaanest (B), pihustitorust (C), pihustist (D) ja

illist (E).
Dieettoidunou aurukeetmise funktsioonide terasest grillist (E)

jaoks

Klaaskauss (A) Kaan (B)

Pihusti, pihustitoru ja terasest grill.
Pihustitoru (C) on méeldud aurutamiseks, pihusti (D) on
mdeldud otseseks aurutamiseks. =
C
D—

Terasest grill (E)

+ Arge pange kuuma kiipsetusndud + Arge valage killma vedelikku
kilmale / marjale pinnale. kipsetusndusse kui see on kuum.
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+ Arge kasutage kiipsetusndud kuumal 9.5 Aurukiipsetamine dieettoidu
kiipsetuspinnal. kiipsetusnous

» Arge puhastage kupsetusndud abrasiivide,
kidrimisvahendite ja pulbritega.

Asetage kiipsetusndu terasest grillile ja katke see kaanega. Asetage pihustitoru kaane sees ole-

1. samm vasse auku. Asetage kiipsetusndu altpoolt teise riiuli asendisse.
2. samm Uhendage pihustitoru auru sisselaskeavaga.
3. samm Seadke ahi aurutamise funktsioonile.

9.6 Otsene auruga kiipsetus

Asetage kiipsetusndu terasest grillile. Lisage vett. Arge kaant kasutage.

/\ HOIATUS!

Pihusti voib ahju té6tamise ajal olla kuum. Kasutage alati ahjukindaid. Kui te ei kasuta
aurufunktsiooni, eemaldage pihusti ahjust.

1. samm Uhendage pihusti pihustitoruga. Uhendage pihustitoru auru sisselaskeavaga.

Asetage kiipsetusndu alt esimesele voi teisele riiuliasendile.

2.samm Veenduge, et pihustitoru ei oleks ummistunud. Hoidke pihustit kiittekehast eemal.

3. samm Seadke ahi aurutamise funktsioonile.

Kui kiipsetate sellist toitu nagu, kana, part, kalkun voi suuri kalu, asetage pihusti toidu sisse.

10. LISAFUNKTSIOONID
10.1 Lukk

See funktsioon hoiab dara seadmefunktsiooni tahtmatu muutmise.

Lulitage see sisse, kui seade to6tab — seatud kiipsetamine jatkub, juhtpaneel on lukustatud.
Lulitage see sisse, kui seade on véljas — seda ei saa sisse lilitada, juhtpaneel on lukustatud.

M O OK _ funkisiooni sisse lilitami- O OK _ funkisiooni vélja lilitamiseks
seks vajutage ja hoidke. vajutage ja hoidke.
Kostab signaal.

MoK

@ 3x EII — vilgub, kui lukustus on sisse lulitatud.

10.2 Automaatne valjaliilitus

Turvakaalutlustel lUlitub seade méne aja (°C) @ (h)

parast valja, kui kiipsetusreziim tootab ja te
Uhtegi satet ei muuda. 30-115 125
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C) O (n)

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 — maksimum 3

Automaatne valjalllitus ei to6ta
funktsioonidega: Sisevalgustus, Toidusensor,
Viivitusaeg.

11. VIHJEID JA NAPUNAITEID

10.3 Jahutusventilaator

Seadme t66 ajal lilitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Kui lllitate seadme valja, siis
jatkab jahutusventilaator to6tamist kuni
seadme mahajahtumiseni.

11.1 Soovitused sd66givalmistamiseks

®

Tabelites esitatud temperatuurid ja kiipsetusajad on ainult soovituslikud. Need séltuvad retseptist ning kasutatava

tooraine kvaliteedist ja kogusest.

Teie uus seade vdib kiipsetada erinevalt kui teie varasem seade. Alltoodud tabelitest leiate igat tulpi toitude tem-
peratuuri ja valmistamisaja soovitatavad satted ja asukohad plaatidel.
Kui te ei leia mdne retsepti jaoks tépseid seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

11.2 Niiske kiipsetus p66rdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

¥ = 5k
AN ru
(°C) (min)

Magusad rullid, 16 kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
takki
Rullid, 9 tukki kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 30-40
Pitsa, kilmutatud, ahjurest 220 2 10-15
0,35 kg
Rullbiskviit kipsetusplaat voi rasvapann 170 2 25-35
Sokolaadikook kiipsetusplaat voi rasvapann 175 3 25-30
Suflee, 6 tikki keraamilised ahjuvormid traa- 200 3 25-30

trestil
Biskviittaignast pohi pirukavorm traatrestil 180 2 15-25
Victoria voileib ahjuvorm ahjurestil 170 2 40 - 50
PosSeeritud kala, 0,3 kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 20-25

kg
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¥ = RN
\ ru

(°C) (min)
Terve kala, 0,2 kg kiipsetusplaat voi rasvapann 180 3 25-35
Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 180 3 25-30
PosSeeritud liha, 0,25  kipsetusplaat voi rasvapann 200 3 35-45
kg
Saslokk, 0,5 kg kiipsetusplaat v&i rasvapann 200 3 25-30
Kipsised, 16 tukki kupsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
Makroonid, 24 tukki kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 25-35
Muffinid, 12 tikki kiipsetusplaat voi rasvapann 170 2 30-40
Soolased kondiitritoo-  klipsetusplaat v6i rasvapann 180 2 25-30
ted, 20 tukki
Muretaignakiipsised,  kipsetusplaat voi rasvapann 150 2 25-35
20 tukki
Koogikesed, 8 tikki kipsetusplaat voi rasvapann 170 2 20-30
Kodgiviljad, poseeri-  kupsetusplaat voi rasvapann 180 3 35-45
tud, 0,4 kg
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 3 25-30
Vahemereparased kipsetusplaat voi rasvapann 180 4 25-30

kodgiviljad, 0,7 kg

11.3 Niiske kiipsetus poordohuga — soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdmbavad kuumust paremini
sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

.~

Pitsapann

Kiipsetusnou

Portsjonindu

Pirukavorm

Tume, mittepeegelduv
28 cm labimodduga

Tume, mittepeegelduv
26 cm labimodduga

Keraamiline
8 cm labimddduga,
5 cm korged

Tume, mittepeegelduv
28 cm labimodduga

11.4 Kiipsetustabelid
testimisasutustele

Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.
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\/ == P « E
\ C] oru
(°C) (min)

Vaikesed Ulemine + alu- Kiipsetus- 3 170 20-35 -
koogid, 20  mine kuumu-  plaat
tk plaadil tus
Vaikesed P66rdéhk Kiipsetus- 3 150 - 160 20-35 -
koogid, 20 plaat
tk plaadil
Véikesed P&6rdéhk Kipsetus- 2ja4 150 - 160 20-35 -
koogid, 20 plaat
tk plaadil
Ounakook, Ulemine + alu- Traatrest 2 180 70-90 -
2 vormis @  mine kuumu-
20 cm tus
Ounakook, Poorddhk Traatrest 2 160 70 -90 -
2 vormis &
20 cm
Rasvatu Ulemine + alu- Traatrest 2 170 40 - 50 Eelkuumutage ahju 10
biskviit- mine kuumu- min.
kook, @ tus
26 cm koo-
givorm
Rasvatu P&6rdéhk Traatrest 2 160 40 - 50 Eelkuumutage ahju 10
biskviit- min.
kook, @
26 cm koo-
givorm
Rasvatu P&6rdéhk Traatrest 2ja4 160 40 - 60 Eelkuumutage ahju 10
biskviit- min.
kook, @
26 cm koo-
givorm
Liivaklpsi- P66rdohk Kupsetus- 3 140 - 150 20-40 -
sed plaat
Liivakupsi- P66rdohk Kipsetus- 2ja4 140 - 150 25-45 -
sed plaat
Liivakiipsi-  Ulemine + alu- Kiipsetus- 3 140 - 150 25-45 -
sed mine kuumu-  plaat

tus
Réstleib/- Grill Traatrest 4 max 1-5 Eelkuumutage ahju 10
sai, 4-6 tk min.
Veiseliha-  Grill Traatrest, 4 max 20-30 Pange ahjurest neljan-
burger, 6 rasvapann dale ahjutasandile ja
tukki, 0,6 rasvapann kolmandale
kg tasandile. Keerake toi-

tu poole klipsetusaja
moddumisel.
Eelkuumutage ahju 10
min.
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12. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

12.1 Méarkused puhastamise kohta

< Puhastage seadme esikdlge ainult mikrokiudlapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-
hendiga.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.

Puhastusvahen-
did
¢_ Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujaakide kogunemine voib kaasa tuua sit-
— timise.
D Niiskus voib kondenseeruda seadmesse voi selle klaaspaneelidele. Kondenseerumise vé-
hendamiseks laske seadmel enne kiipsetamist 10 minutit td6tada. Arge jatke toitu seadmes-

Igapievane kasu- S€ kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasutamist seadme sisemus ainult mi-

tamine krokiudlapiga.
oy Parast igat kasutuskorda puhastage koik ahju tarvikud ja laske neil kuivada. Kasutage ainult
<+, mikrokiudlappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvikuid ndudepesumasi-

W nas.

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi véi teravate

Lisatarvikug ~ ©Semetega.

12.2 Kuidas eemaldada: restitoed

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. samm Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni see

on jahtunud. ‘ H:

2. samm Tdmmake ahjuriiuli tugede esiosa
kilgseina kiljest lahti.
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3. samm Tdmmake ahjuresti toe tagaosa kuilg- | T
seina kiljest lahti ja eemaldage. 1/ _4 i
4. samm Asetage ahjuresti toed tagasi vastupi- 0 -‘; p _ H
dises jarjekorras. 9 2 ilg
Teleskoopsiinidel olevad kinnitustihv- = \Z -
tid peavad olema suunatud ettepoole. = |
=3

12.3 Kuidas kasutada:

Piiroliilispuhastamine /\ ETTEVAATUST!

Kui samasse kapiossa on paigaldatud ka
teisi seadmeid, arge kasutage neid selle
funktsiooniga samal ajal. See voib ahju

/\ HOIATUS! kahjustada.
Eksisteerib pdletusoht.

Puhastage ahi, kasutades
Pdrolutdspuhastamine.

Enne Piiroliiiispuhastamine:

Lulitage ahi vélja ja oodake, ku- Eemaldage koik tarvikud. Puhastage ahjupdhja ja sisemist ukse-
ni see on jahtunud. klaasi sooja vee, pehmetoimelise ndu-
depesuvahendi ja pehme lapiga.

Piiroliilispuhastamine

1. samm Sisenege menlisse: Puhastamine rrrr/
Funktsioon Kestus
C1 - Kerge puhastamine 1h

C2 - Tavaline puhastamine 1 h 30 min

C3 - Pdhjalik puhastamine 2 h 30 min
2. samm OK_ vajutage, et valida puhastusprogramm.
3. samm OK_ vajutage, et alustada puhastamist.
4. samm Parast puhastamist keerake kilpsetusreziimide nupp véljas-asendisse.

@Kui puhastamine algab, on ahjuuks lukustatud ja tuli on kustunud.Kuni ukse avanemiseni kuvatakse ekraanil:

B.

Kui puhastamine I6peb:

Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni Puhastage ahju sisemust pehme la- Eemaldage jaagid ahju pdhjast.
see on jahtunud. piga.
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12.4 Puhastamise meeldetuletus

Ahi tuletab teile meelde, millal seda tuleb piiroliiitilise funktsiooniga puhastada:

Meeldetuletuse vélja lulitamiseks sisenege Menl ja

rrrr/ vilgub ekraanil 5 sekundit parast iga toiduvalmista- valige Seaded, Puhastamise meeldetuletus.

misseanssi.

12.5 Kuidas puhastada: veepaak

1. samm Lulitage ahi valja.

2. samm Asetage auru sisselaskeava alla stigav pann.

3. samm Kallake vesi ahju pdhjas olevasse siivendisse: 850 ml. Lisage sidrunhape: 5 teelusikatéit. Oodake
60 min.

4. samm Lulitage ahi sisse ja seadke funktsioon: Madal niiskus. Seadke temperatuur tasemele 230 °C. Ldili-
tage ahi 25 minuti parast vélja ja oodake, kuni see on jahtunud.

5. samm Lulitage ahi sisse ja seadke funktsioon: Madal niiskus. Seadke temperatuur vahemikus 130 kuni

230 °C. Lulitage ahi 10 minuti parast vélja ja oodake, kuni see on jahtunud.

@ Valtimaks katlakivi moodustumist, tiihjendage veepaak pérast iga aurukiipsetust.

Kui puhastamine I6peb:

Lulitage ahi valja. Tlhjendage veepaak. Vt
jaotist "lgapaevane kasu-
tamine", alajaotis "Vee-

paagi tihjendamine".

Loputage veepaak ja eemaldage
katlakivijaagid pehme lapi abil.

Puhastage tuhjendusto-
ru sooja vee ja lahja pe-
suvahendiga.

Alltoodud tabelist leiate vee kareduse astmed (dH) koos vastava kaltsiumisisalduse ja vee
kvaliteedi naitajaga. Kui vee karedusaste on Ule 4, taitke veesahtel pudeliveega.

Vee karedus Testriba Kaltsiumi sade  Vee klassifi- Puhastage
(mgl/l) katsioon veepaaki, kui

Tase dH on labitud/
moo6dunud

1 0-7 :l 0-50 pehme 75 tsuklit — 2,5

2 8-14 El 51-100 moddukalt kare 50 tstklit — 2
kuud

3 15-21 lil 101 - 150 kare 40 tsuklit—1,5
kuud

4 22-28 IEI tle 151 vaga kare 30 tsiklit — 1 kuu
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12.6 Kuidas eemaldada ja paigaldada: uks

Ahjuuksel on kolm klaaspaneeli. Puhastamiseks saate ukse ja seesmised klaaspaneelid
eemaldada. Enne klaaspaneelide eemaldamist lugege tahelepanelikult 1abi terve peatikk

"Ukse eemaldamine ja paigaldamine".

/N\ ETTEVAATUST!
Arge kasutage ahju iima klaaspaneelideta.

1. samm Avage uks taielikult ja hoidke mdlemast uk-
sehingest kinni.

2. samm Tostke ja tdommake sulguritest, kuni need
lahti klépsatavad.

3. samm Sulgege ahjuuks poole peale esimeses ava-
tud asendis. Seejarel tdstke ja tdommake ust,
et see oma kohalt eemaldada.

4. samm Asetage uks pehmele ja tasasele pinnale.

5. samm Vajutage ukse llemises servas olevat ukse-
liistu (B) kummaltki kiiljelt sissepoole, et
klamberkinnitus vabastada.

6. samm Eemaldamiseks tdmmake ukseliistu ettepoo-

le.
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7. samm Hoidke kinni ukse klaaspaneelide tlemisest
servast ja tdommake need Ukshaaval ette-
vaatlikult vélja. Alustage Ulemisest paneelist.
Jalgige, et klaas libiseks hoidikutest taielikult

vélja.
8. samm Puhastage klaaspaneele seebi ja veega. Kuivatage klaaspaneele ettevaatlikult. Arge peske klaas-
paneele ndudepesumasinas.
9. samm Pérast puhastamist paigutage klaaspaneel ja ahjuuks tagasi oma kohale.

Kui uks on &igesti paigaldatud, kuulete sulgurite kinnitamisel kidpsatust.

Veenduge, et asetate klaaspaneelid (A ja B) tagasi 6i-
ges jarjekorras. Otsige klaaspaneeli pinnalt tles stim- A B
bol vdi kiri; iga klaaspaneel on erinev, et teha lahtivot-
mine ja tagasipanek kergemaks.

Ukseliistu 6igel paigaldamisel kostab kldps.
Veenduge, et kesmised klaaspaneelid on paigaldatud
oma kohale digesti.

12.7 Kuidas asendada: lamp Hoidke halogeenlampi alati riidelapiga, et
lambile ei sattuks rasvajaake.

/\ HOIATUS!

Elektrilodgi oht!
Lamp voib olla kuum.

Enne lambi vahetamist:

1. samm 2. samm 3. samm

Lilitage ahi valja. Oodake, kuni ahi Eemaldage ahi vooluvdrgust. Pange ahju pdhjale riie.
on jahtunud.
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Tagumine lamp

1. samm Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

2. samm Puhastage klaaskate.

3. samm Asendage lamp sobiva 300 °C taluva kuumakindla lambiga.

4. samm Paigaldage klaaskate.

13. VEAOTSING

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

13.1 Mida teha, kui...

Tabelis loetlemata variantide puhul péérduge volitatud teeninduskeskuse poole.

Seade ei liilitu sisse voi ei kuumene

Probleem

Kontrollige, kas:

Ei saa seadet kaivitada voi kasutada.

Seade on elektrivorku digesti thendatud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene.

Valjalllitusautomaatika on deaktiveeritud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene.

Seadme uks on suletud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene.

Kaitse ei ole vallandunud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene.

Lukk on valjas.

Komponendid

Probleem

Kontrollige, kas:

Lamp on valja lilitatud.

Niiske kiipsetus p6drdéhuga — on sisse lulitatud.

Lamp ei toota.

Lamp on I&bi pdlenud.

Toidusensor ei todta.

Toidusensorpistik on taielikult pesasse likatud.

Veakoodid

Ekraanil kuvatakse...

Kontrollige, kas:

Err C2 Olete Toidusensor pistiku pesast eemaldanud.
Err C3 Seadme uks on suletud voi ukselukk ei ole katki.
Err F102 Seadme uks on suletud.

Err F102 Ukselukk ei ole katki.

0:00 Toimus elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.
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Veakoodid

Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida tabelis ei leidu, lllitage kaitse valja ja sisse, et seade taaskaivitada. Kui
veakood ilmub uuesti, p66rduge volitatud teeninduskeskuse poole.

Puhastamine

Probleem

Kontrollige, kas:

Seadme sisemuses on vett.

Veepaagis ei ole liiga palju vett.

I_I - indikaator on véljas.

Veepaagis on piisavalt vett. Kui vesi hakkab seadmes-
se valguma, kuid indikaator pole pdlema siittinud, votke
Uhendust volitatud teeninduskeskusega.

I_] — indikaator on sees.

Paagis on piisavalt vett. Kui paak on téis ja indikaator
on endiselt sees, votke Gihendust volitatud teenindus-
keskusega.

Aurukipsetus ei toota.

Auru sisselaskeava timber ei ole lubjasetet.

Aurukipsetus ei toota.

Veepaagis on vett.

Veepaagi tiihjendamine véi vee valgumine auru sisse-
laskeavast votab lle kolme minuti.

Auru sisselaskeava imber ei ole lubjasetet. Puhastage
veepaaki.

13.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimuija voi
teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate
andmesildilt. Andmesildi leiate seadme
sisepinna esiraamilt. Arge andmesilti seadme
sisemusest eemaldage.

14. ENERGIATOHUSUS

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

14.1 Tooteteave ja tooteteabe leht vastavalt EL-i 6kodisaini ja

energiamargistuse eeskirjadele

Tarnija nimi Electrolux
EOC6P77V 949494801
Mudeli tunnus EOC6P77X 949494813

KOCDP77X 949494820

Energiatdhususe indeks

81.2

Energiatéhususe klass

A+

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

0.93 kWh/tslikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim

0.69 kWh/tslikkel

Kambrite arv

1
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Soojusallikas Elekter
Helitugevus 721
Ahju talp Integreeritud ahi
EOC6P77V 33.7 kg
Mass EOC6P77X 33.4 kg
KOCDP77X 34.2 kg

IEC/EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud,

auruahjud ja grillid — Efektiivsuse md&tmise meetodid.

14.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on omadused, mis aitavad
saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et seadme to6tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
kipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

Kui voimalik, arge eelkuumutage seadet enne
kipsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kuipsetist, pttdke
need ahju panna voimalikult IUhikeste
vahedega.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
pdordohuga kipsetusreziime.

Jaidkkuumus
Ventilaator ja valgusti jaavad sisselilitatuks.
Ahju véljaltlitamisel kuvatakse ekraanil

15. MENUU STRUKTUUR
15.1 Meniii

jadkkuumuse nait. Seda soojust saab
kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kipsetusaja I6ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jadkkuumuse abil
kiipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jaékkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaadkkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim voimalik
temperatuur. Ekraanile ilmub jaakkuumuse
indikaator voi temperatuurinait.

Kupsetamine valjaliilitatud valgustiga
Lilitage kiupsetamise ajaks valgusti valja.
Pange see polema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus p66rdéhuga
Funktsioon, mis saastab klpsetamise ajal
energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lilitub lamp
automaatselt 30 sekundi parast valja. Lambi
voib soovi korral sisse lulitada, kuid see
vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

1. samm 2. samm

3. samm

4. samm 5. samm
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(' O ON @ N

— Valige funktsioon Reguleerige vaartust
— -valige, et si- Menuu struktuurist ja Valige séte. OK _ stte kinnita- ja vajutage nuppu
sestada Menuu. vajutage OK miseks vajutage. OK

Keerake kipsetusfunktsioonide nupp véljas-asendisse, et valjuda Menud.

Meniiii struktuur

[N
Juhendatud kupsetamine /\@ Puhastamine rrrr/ Seaded @
Seaded
01 Kellaaeg Muuda 02 Ekraani heledus 1-5
03 Nuputoonid 1 - Piiks 04 Helitugevus 1-4
2 - Kléps
3 - Heli valjas
05 Toidusensor Toiming 1-Alarm ja 06 Uptimer Sisse/vélja
stopp
2 - Alarm
07 Sisevalgustus Sisse/vélja 08 Kiirkuumutus Sisse/vélja
09 Puhastamise meeldetuletus Sisse/valja 10 Demoreziim Aktiveerimiskood:
2468
11 Tarkvaraversioon Kontrollida 12 Taasta tehaseseaded Jah/ei

16. JAATMEKAITLUS

seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
pdorduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.

Simboliga a tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga : tahistatud

136 EESTI



Bienvenue chez Electrolux ! Nous vous remercions d’avoir choisi
I’'un de nos appareils.

25

Dans un souci de durabilité, nous réduisons les supports papier et proposons les
manuels d’utilisation complets en ligne. Accédez a votre manuel d’utilisation complet
sur electrolux.com/manuals

Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
le service et les réparations sur electrolux.com/support

Pour plus de recettes, conseils, informations de dépannage, téléchargez I'application
My Electrolux Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Sous réserve de modifications.
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1. /A INFORMATION SUR LA SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sur et accessible pour vous y référer
ultérieurement.
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1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes ayant un handicap trés important
et complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a
moins d'étre surveillés en permanence.

 Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil.

* Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

« AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant l'utilisation. Tenez les enfants
et les animaux éloignés de I'appareil lorsqu’il est en cours
d’utilisation et de refroidissement.

» Sil'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

» Le nettoyage et I'entretien par l'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

» Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
culinaire.

» Cet appareil est congu pour un usage domestique unique,
dans un environnement intérieur.

» Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hétes, les maisons
d’hétes de ferme et d’autres hébergements similaires
lorsque cette utilisation ne dépasse pas le niveau (moyen)
de l'utilisation domestique.

» Cet appareil doit étre installé et le cable remplacé
uniquement par un professionnel qualifié.
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N'utilisez pas I'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique avant
toute opération d'entretien.

Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service aprés-vente agréé ou
toute personne disposant de qualifications similaires afin
d'éviter tout danger électrique.

AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil est éteint
avant de remplacer I'ampoule pour éviter tout risque
d'électrocution.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Des précautions
doivent étre prises pour éviter de toucher les éléments
chauffants ou la surface de la cavité de I'appareil.

Utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer ou insérer
des accessoires ou des plats allant au four.

Utilisez uniquement la sonde de cuisson recommandée
pour cet appareil.

Pour retirer les supports de grille, tirez d'abord I'avant du
support de grille, puis l'arriere a distance des parois
latérales. Installez les supports de grille dans I'ordre
inverse.

N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.
N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
métal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut briser le verre.

Avant le nettoyage par pyrolyse, retirez tous les
accessoires et les dépots/déversements excessifs de la
cavité de I'appareil.
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2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

/\ AVERTISSEMENT!

L’appareil doit étre installé uniquement
par un professionnel qualifié.

Profondeur avec porte ou- 1022 mm

verte

Retirez l'intégralité de I'emballage.
N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommagé.

Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.
Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez l'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

Ne tirez jamais l'appareil par la poignée.
Installez I'appareil dans un lieu sir et
adapté répondant aux exigences
d'installation.

Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

Avant de monter I'appareil, vérifiez si la
porte de I'appareil s'ouvre sans retenue.
L’appareil est équipé d’'un systéme de
refroidissement électrique. Il doit étre
utilisé avec I'alimentation électrique.

Dimensions minimales de 560x20 mm
I'ouverture de ventilation.

Ouverture placée sur la

partie inférieure de la face

arriere

Longueur du cable d’ali- 1500 mm
mentation secteur. Le cable
est placé dans le coin droit

de la face arriére

Vis de montage 4x25 mm

2.2 Branchement électrique

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

Hauteur minimale du meu-
ble (Hauteur minimale du
meuble sous le plan de tra-
vail)

590 (600) mm

Largeur du meuble 560 mm

Profondeur du meuble 550 (550) mm

Hauteur de I'avant de I'ap- 594 mm
pareil
Hauteur de I'arriere de I'ap- 576 mm
pareil
Largeur de I'avant de I'ap- 595 mm
pareil
Largeur de l'arriére de I'ap- 559 mm
pareil
Profondeur de I'appareil 569 mm
Profondeur d’encastrement 548 mm

de l'appareil
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Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié.

L’appareil doit étre relié a la terre.
Assurez-vous que les parameétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

Utilisez toujours une prise de courant de
sécurité correctement installée.

N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur ni le cable d'alimentation. Le
remplacement du céble d’alimentation de
I'appareil doit étre effectué par notre
service aprés-vente agréé.

Ne laissez pas les cables d'alimentation
entrer en contact ou s'approcher de la
porte de I'appareil ou de la niche
d'encastrement sous l'appareil,
particulierement lorsqu'il est en marche ou
que la porte est chaude.

La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.



Assurez-vous que la prise secteur est
accessible apreés l'installation.

» Sila prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

* Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher l'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

» N'utilisez que des systemes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.

» L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous
les poles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

* Fermez bien la porte de I'appareil avant de
brancher la fiche a la prise secteur.

» Cet appareil est fourni avec une fiche
électrique et un cable d’alimentation.

Types de cables compatibles pour l'instal-
lation ou le remplacement pour I’Europe :

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

« Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

* Ne laissez pas l'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

« Eteignez I'appareil aprés chaque
utilisation.

* Soyez prudent lors de I'ouverture de la
porte de I'appareil lorsque celui-ci
fonctionne. De I'air chaud peut se
dégager.

« N'utilisez pas I'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.

* N'exercez pas de pression sur la porte
ouverte.

« N'utilisez pas I'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.

* OQuvrez la porte de l'appareil avec
précaution. L'utilisation d'ingrédients avec
de l'alcool peut provoquer un mélange
d'alcool et d'air.

* Ne laissez pas des étincelles ou des
flammes nues entrer en contact avec
I'appareil lorsque vous ouvrez la porte.

* Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur, a proximité ou
au-dessus de I'appareil.

Pour la section du cable, consultez la
puissance totale sur la plaque signalétique.
Vous pouvez également consulter le tableau :

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de dommages a l'appareil.

Puissance totale (W) Section du cable

(mm?)
maximum 1 380 3x0.75
maximum 2 300 3x1
maximum 3 680 3x1.5

Le fil de terre (cable vert/jaune) doit étre de
2 cm plus long que les cables de phase
marron et neutre bleu

2.3 Utilisation

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, de brllures,
d'électrocution ou d'explosion.

* Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

» Pour éviter tout endommagement ou
décoloration de I'émail :

— ne posez pas de plats allant au four ou
d'autres objets directement dans le
fond de I'appareil.

— ne placez jamais de feuilles
d'aluminium directement sur le fond de
la cavité de I'appareil.

— ne versez pas d'eau directement dans
I'appareil chaud.

— ne conservez pas de plats et de
nourriture humides dans l'appareil
apres avoir terminé la cuisson.

— Installez ou retirez les accessoires
avec précautions.

« La décoloration de I'émail ou de I'acier
inoxydable est sans effet sur les
performances de l'appareil.

« Utilisez un plat a rétir pour des gateaux
moelleux. Les jus de fruits provoquent des
taches qui peuvent étre permanentes.

« Cuisinez toujours avec la porte de
I'appareil fermée.
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» Sil'appareil est installé derriere la paroi
d’un meuble (par ex. une porte), veuillez a
ce que la porte ne soit jamais fermée
lorsque I'appareil fonctionne. La chaleur et
I'humidité peuvent s’accumuler derriere la
porte fermée du meuble et provoquer
d’'importants dégats sur I'appareil, votre
logement ou le sol. Ne fermez pas la paroi
du meuble tant que I'appareil n’a pas
refroidi complétement.

2.4 Entretien et Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure, d'incendie ou de
dommages a l'appareil.

» Avant toute opération d’entretien,
désactivez I'appareil et débranchez la
fiche secteur.

» Vérifiez que I'appareil est froid. Les
panneaux de verre risquent de se briser.

* Remplacez immédiatement les vitres de la
porte si elles sont endommagées.
Contactez le service apres-vente agréeé.

» Soyez prudent lorsque vous retirez la
porte de 'appareil. La porte est lourde !

* Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

* Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux et
humide. Utilisez uniguement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de
produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ou d’objets métalliques.

» Si vous utilisez un spray pour four, suivez
les consignes de sécurité figurant sur son
emballage.

2.5 Nettoyage par pyrolyse

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, d'incendie,
d'émissions chimiques (fumées) en mode
pyrolyse.

» Avant d'effectuer un nettoyage par
pyrolyse et un préchauffage initial, retirez
de la cavité du four :

— tout résidu alimentaire excessif,
déversement et dépot d'huile ou de
graisse.

— tous les objets amovibles (y compris
les grilles, les rails latéraux, etc.,
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fournis avec I'appareil), en particulier
les casseroles, poéles, plateaux,
ustensiles anti-adhésifs, etc.

« Lisez attentivement toutes les instructions
relatives au nettoyage par pyrolyse.

* Tenez les jeunes enfants éloignés de
I'appareil lorsque le nettoyage par
pyrolyse est en cours. L’appareil devient
tres chaud et de 'air chaud est libéré des
orifices d’aération avant.

* Le nettoyage par pyrolyse est un
fonctionnement a haute température qui
peut dégager de la fumée provenant des
résidus de cuisson et des matériaux de
construction. Par conséquent, il est
recommandé aux consommateurs de :

— veillez a assurer une bonne ventilation
pendant et aprés le nettoyage par
pyrolyse.

— veillez a assurer une bonne ventilation
pendant et apres le préchauffage
initial.

* Ne renversez pas ou n’appliquez pas
d’eau sur la porte du four pendant et aprés
le nettoyage par pyrolyse pour éviter
d’endommager les panneaux de verre.

* Les fumées dégagées par les fours a
pyrolyse / les résidus de cuisson sont
décrites comme étant non nocives pour
les étres humains, y compris pour les
jeunes ou les personnes a la santé fragile.

* Maintenez les animaux domestiques a
I'écart de l'appareil pendant et aprés le
nettoyage par pyrolyse et le préchauffage
initial. Les petits animaux de compagnie
(en particulier les oiseaux et les reptiles)
peuvent étre trés sensibles aux
changements de température et aux
fumées émises.

* Les surfaces anti-adhésives des
casseroles, des poéles, des plaques, des
ustensiles, etc. peuvent étre
endommagées par le nettoyage par
pyrolyse a haute température et peuvent
également étre source de fumées
|Iégérement nocives.

2.6 Cuisson a la vapeur

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de brdlures et de dommages a
I'appareil.




» La vapeur qui s'échappe peut provoquer
des brdlures :
— Au cours de la cuisson a la vapeur,
n'ouvrez pas la porte de I'appareil.
— Soyez prudent en ouvrant la porte de
I'appareil aprés une cuisson a la
vapeur.

2.7 Eclairage interne

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d’électrocution.

« Utilisez uniquement des ampoules ayant
les mémes spécifications.

2.8 Service

« Pour réparer l'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé.

« Utilisez uniquement des piéces de
rechange d'origine.

2.9 Mise au rebut

» Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, I’humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a I'éclairage des
pieces d’'un logement.

» Ce produit contient une source lumineuse
de classe d’efficacité énergétique G.

3. INSTALLATION

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d’asphyxie.

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

« Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre I'appareil au rebut.

« Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique.

« Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

* Retirez le dispositif de verrouillage du
hublot pour empécher les jeunes et les
animaux de s'enfermer dans l'appareil.

3.1 Encastrement

@3 YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg
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4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

4.1 Vue d’ensemble

.
|

L

|
o] Héé

4.2 Accessoires

Grille métallique

Pour les plats de cuisson, les moules a
gateaux, les rétis.

Plateau de cuisson

Pour les gateaux et biscuits.

Plat a rotir

Pour cuire et rétir ou comme plat pour
récupérer la graisse.

5. BANDEAU DE COMMANDE

5.1 Manettes rétractables

Pour utiliser I'appareil, appuyez sur la
manette. La manette sort alors de son
logement.

5.2 Vue d'ensemble du bandeau de
commande

Sélectionnez un mode de cuisson pour
mettre en fonctionnement I'appareil. Tournez

NEECCERBEDE

12

Bandeau de commande

Manette de sélection des modes de
cuisson

Affichage

Manette de commande

Bac a eau

Elément chauffant

Prise pour la sonde a viande
Eclairage

Chaleur tournante

Support de grille, amovible
Tuyau de vidange

Vanne de vidange de I'eau
Niveaux de la grille

Tuyau d'arrivée de la vapeur

Sonde de cuisson

Pour mesurer le degré de cuisson des
aliments.

Rails télescopiques

Grace aux rails télescopiques, les grilles
peuvent étre insérées et retirées plus
facilement.

la manette des modes de cuisson sur la
position Arrét pour éteindre I'appareil.
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) 'l 2 OK

Confirmez la configu-

Minuteur Préchauffage rapide Eclairage four Sonde de cuisson ration

5.3 Affichage

Affichage avec les principales fonctions.

0BB:AF'EEAE"

Q S -/3 oy

sToP

Voyants de I'affichage

Indicateurs de base

& ¥ wl % >>

Touches Verrouil Cuisson assistée Nettoyage Configura- Préchauffage rapide
tions

Voyants du minuteur

Q STOP @ @

Minuteur Fin de cuisson Départ différé Compteur

Barre de progression - de la température ou de
I'heure. La barre est entierement rouge lorsque
I'appareil atteint la température réglée.

Voyants de la réserve d'eau

L % =

Sonde de cuisson Voyant /‘?

6. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.
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6.1 Nettoyage initial

Avant la premiére utilisation, nettoyez I’appareil a vide et réglez la durée :

= v, =4 Q
1 W j 00:00

Réglez I'heure. Appuyez sur la touche OK.

6.2 Préchauffage initial

Préchauffez le four a vide avant de I'utiliser
pour la premiére fois.

Etape 1 Retirez du four les accessoires et les supports de grille amovibles.

Etape 2 Réglez la température maximale pour la fonction : E

Laissez le four fonctionner pendant 1 h.

Etape 3 ) X ) )
p Réglez la température maximale pour la fonction : .

Laissez le four fonctionner pendant 15 min.

@ Une odeur et de la fumée peuvent s'échapper du four durant le préchauffage. Assurez-vous que la piéce est

ventilée.

7. UTILISATION QUOTIDIENNE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

7.1 Comment régler les Modes de cuisson

Etape 1 Tournez la manette des modes de cuisson et sélectionnez un mode de cuisson.

Etape 2 Tournez le bouton de commande pour régler la température.

Cuisson a la vapeur

Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4 Etape 5

— O\ O
i ™y ® 9

& °C
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Cuisson a la vapeur

Appuyez sur le cou-
vercle du bac a eau
pour l'ouvrir.

Remplissez le bac
a eau avec 900 ml

Sélectionnez le mo-
de de cuisson va-
peur.

Replacez le bac a
eau dans sa posi-
tion initiale.

Réglez la température.
d’eau.

7.2 Modes de cuisson

Mode de cuisson

Application

)

Chaleur tournante

Pour faire cuire sur trois niveaux en méme temps et pour déshydrater des aliments.
Diminuez les températures de 20 a 40 °C par rapport a la Chauffage Haut/Bas.

Chauffage Haut/Bas

Pour cuire et rétir des aliments sur un seul niveau.

G

Humidité Faible

Cette fonction convient pour la viande, la volaille, les plats au four et les ragodts. Gra-
ce a sa combinaison de vapeur et de chaleur, la viande conserve une texture tendre
et juteuse, ainsi qu’une surface croustillante.

A

Fonction Pizza

Pour cuire des pizzas. Pour faire dorer de fagon intensive et obtenir un dessous
croustillant.

Chauffage inférieur

Pour cuire des gateaux avec dessous croustillant et pour stériliser des aliments.

A aad

*

Plats Surgelés

Pour rendre croustillants vos plats préparés, tels que frites, pommes quartiers et
nems.

7]

Cette fonction est congue pour économiser de I'énergie pendant la cuisson. Lorsque
vous utilisez cette fonction, la température a l'intérieur de I'appareil peut différer de la

[ Yl température réglée. La chaleur résiduelle est utilisée. La puissance de chauffage peut
Chaleur Tournante Hu-  &tre réduite. Pour plus d'informations, reportez-vous au chapitre « Utilisation quoti-
mide dienne », Remarques concernant : Chaleur Tournante Humide.
v Pour faire griller des aliments peu épais et du pain.
Gril
Vv Pour rétir de gros morceaux de viande ou de volaille avec os sur un seul niveau. Pour
Y gratiner et faire dorer.
Turbo gril
j— Pour accéder au menu : Cuisson assistée, Nettoyage, Configurations.
Menu

148 FRANCAIS



7.3 Remarques sur : Chaleur
Tournante Humide

Cette fonction était utilisée pour se conformer
a la classe d'efficacité énergétique et aux
exigences Ecodesign (selon les normes EU
65/2014 et EU 66/2014). Tests conformes a
la norme : IEC/EN 60350-1.

La porte du four doit étre fermée pendant la
cuisson pour que la fonction ne soit pas
interrompue et que le four fonctionne avec la
plus grande efficacité énergétique possible.

Lorsque vous utilisez cette fonction,
I'éclairage s'éteint automatiquement au bout
de 30 secondes.

Pour consulter les instructions de cuisson,
reportez-vous au chapitre « Conseils »,
Chaleur Tournante Humide.Pour obtenir des

recommandations générales sur I'économie
d'énergie, reportez-vous au chapitre

« Efficacité énergétique », « Economie
d'énergie ».

7.4 Réservoir d'eau

Affichage de la réserve d'eau

|"""| Le réservoir est plein.
|w| Le réservoir est & moitié plein.
| I Le réservoir est vide. Remplissez le

réservoir.

Si vous versez trop d'eau dans le réservoir, le dispo-
sitif de sécurité déversera I'excédent d'eau dans le
fond de la cavité. Epongez I'excédent d'eau.

Vidange du réservoir d'eau

Eteignez le four, laissez la porte ouverte et atten-

Etape 1 dez que le four soit froid.
Etape 2 Raccordez le tuyau de vidange (C) a la vanne de
P vidange (A) via le connecteur (B).

. Maintenez I'extrémité du tuyau au-dessous du ni-
Etape 3  veau A et appuyez a plusieurs reprises sur la tou-
che B pour récupérer I'eau résiduelle.

- Détachez C et B et séchez le four avec une épon-

Etape 4

ge douce.

7.5 Comment régler : Cuisson assistée

Chaque plat apparaissant dans ce sous-menu a un mode de cuisson et une température
recommandés. Vous pouvez utiliser la fonction pour préparer un plat rapidement avec les
réglages par défaut. Vous pouvez également régler la durée et la température pendant la

cuisson.

Lorsque la fonction se termine, vérifiez si les aliments sont préts.

Pour certains plats, vous pouvez également
réaliser la cuisson avec :

Le niveau de cuisson du plat :

* Sonde de cuisson Saignant
A point
Bien cuit
Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4
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Accédez au menu.

sistée. Appuyez sur OK

Sélectionnez Cuisson as-

Sélectionnez le plat. Ap-  Placez le plat dans le four.

puyez sur la touche OK Confirmez la configuration.

7.6 Cuisson assistée

Légende

Légende

Sonde de cuisson disponible. Placez le
Sonde de cuisson dans la partie la plus
épaisse du plat.

L’appareil se met a I'arrét lorsque la tem-
pérature définie de Sonde de cuisson est
atteinte.

Ajoutez de I'eau dans le réservoir.

G

Préchauffez I'appareil avant de commen-
cer la cuisson.

[

Niveau de grille.

=

Plat Poids Niveau/Accessoire
Roti de beeuf, sai-
P1 gnant
o £ 3 poi 1-15kg;4a /?Bz;plateaudecuisson
P2 Réti de beeuf, a point 5 cm d'épaisseur  Faire frire la viande pendant quelques minutes sur une
éle ch . Insérez-| I il.
P3 Roti de boeuf, bien poéle chaude. Insérez-le dans I'apparei
cuit
k f, 3 180 - 22
ﬁ:ﬁ:t de beeuf, 3 ?)ci)éce '%gcglar /‘? E] E‘ 3 ; plat a rétir sur grille métallique
P4 d’épai‘sseur Faire frire la viande pendant quelques minutes sur une
poéle chaude. Insérez-le dans I'appareil.
Beeuf réti/braisé (cot: 1.5-2k - . -
d:buoeztf, Iintg?iI::r(c(i:g e 9 /‘? B 2 ; plat a rotir sur grille métallique
P5 ) Faire frire la viande pendant quelques minutes sur une
ronde, flanchet) " . L > ,
poéle chaude. Ajoutez du liquide. Insérez-le dans I'appa-
reil.
Roti de beeuf, sai-
P6 gnant (cuisson basse
température)
— . /‘?B 2 ; plateau de cuisson
Roti de beeuf, a point 1-15kg;4a  Servez-vous de vos épices préférées ou simplement du
P7 (cuisson basse tempe- . . d'épaisseur  Sel et du poivre fraichement moulu. Faire frire la viande
rature) pendant quelques minutes sur une poéle chaude. Insé-
Réti de beeuf, bien rez-le dans I'appareil.
P8 cuit (cuisson basse

température)
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Plat

Poids

Niveau/Accessoire

Filet de beeuf rare

P9 .
(cuisson lente) /‘? E 2 ; plateau de cuisson
Filet de beeuf, moyen 0,5a41,5kg;54a Servez-vous de vos épices préférées ou simplement du
P10 (cuisson lente) 6 cm d'épaisseur ~ Sel et du poivre fraichement moulu. Faire frire la viande
pendant quelques minutes sur une poéle chaude. Insé-
P11 Filet de boeuf, cuit rez-le dans I'appareil.
(cuisson lente)
Roti . 8-15kg;4
é:at:JI(:S veau (par ex 0 8d‘ép5ais%éurcm /? IEI 2 ; plat a rétir sur grille métallique
P12 Utilisez vos épices préférées. Ajoutez du liquide. Réti
couvert.
Roti d - collet 1.5-2k oA . U
P13 ot] de porc - cofle 9 /‘?E 2 ; plat a rotir sur grille métallique
ou épaule : N o .
Retournez la viande a la moitié du temps de cuisson.
Emincé de porc (cuis- 1.5-2kg /? IEI 2 : plateau de cuisson
P14 son lente) Utilisez vos épices préférées. Retournez la viande a la
moitié du temps de cuisson pour faire dorer de maniére
homogeéne.
Filet de porc frais 1-15kg;5a o A . el
P15 6 cm d'épaisseur /?IEI 2; pla_t a rot|[ sur grille métallique
Utilisez vos épices préférées.
Travers de porc 2\;é36|3<%r;u(;oste§ Iae— El 3 plat profond
P16 3cm d’épaiéseur Ajoutez du liquide pour recouvrir le fond d’'un plat. Retour-
nez la viande a la moitié du temps de cuisson.
i ! 15-2kg;7a
oGslgot d'agneau avec 9 cr5n d’ép%i’sseaur /? B 2 ; plat a rétir sur plateau de cuisson
P17 Ajoutez du liquide. Retournez la viande a la moitié du
temps de cuisson.
Poulet entier 1-1.5kg; frais E 2 ;cocotte sur plateau de cuisson
P18 Utilisez vos épices préférées. Retournez le poulet a la
moitié du temps de cuisson pour faire dorer de maniére
homogeéne.
P19 Demi poulet 0.5-0.8kg s ; plateau de cuisson
Utilisez vos épices préférées.
Escalope de poulet 180 -pzig((;)eg par /? IE E 2 ; cocotte sur grille métallique
P20 Utilisez vos épices préférées. Faire frire la viande pen-
dant quelques minutes sur une poéle chaude.
?r:ilzis]:: de poulet, . VLl= 3 ; plateau de cuisson
P21 Si vous avez mariné les cuisses de poulet, réglez une
température inférieure et faites-les cuire plus longtemps.
Canard entier 2-3kg /‘? EI 2 ; plat a rétir sur grille métallique
P22 Utilisez vos épices préférées. Placez la viande sur un plat

a rétir. Retournez le canard a la moitié du temps de cuis-
son.
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Plat Poids Niveau/Accessoire
Oie enticre 4-5kg Vld= 2; poéle profonde
P23 Utilisez vos épices préférées. Placez la viande sur un pla-
teau de cuisson profond. Retournez I'oie a la moitié du
temps de cuisson.
P24 Roti haché Tk /‘?E 2 ; grille métallique
Utilisez vos épices préférées.
Poisson entier, grillé 0.5 - 1 kg par pois- /? B 2 : plateau de cuisson
P25 son Remplissez, le poisson avec du beurre et utilisez vos épi-
ces et herbes préférées.
P26 Filet de poisson ) E E 3 ; cocotte sur grille métallique
Utilisez vos épices préférées.
Cheesecake -
P27 B 2; @ moule a charniére de 28 cm sur grille mé-
tallique
P28 Gateau aux pommes . EE 2; &J 100 - 150 ml; plateau de cuisson
P29 Tarte aux pommes . E 2 ; moule a tarte sur grille métallique
Tarte aux pommes -
P30 P IE 2l 100- 150 mi: D moute 4 tarte de
22 cm sur grille métallique
P31 Brownies 2 kg de pate B 3 : plat profond
Muffi hocol -
P32 uffins au chocolat ‘Z]IEI 2; lﬁj 100 - 150 ml ; bac a muffins sur plateau
métallique
P33 Quatre-quarts . El 2 ; moule quatre-quarts sur grille métallique
rommes de terre au ke El 2 ; plateau de cuisson
P34 four Placez les pommes de terre entiéres avec la peau sur un
plateau de cuisson.
Pommes quartiers Tk B 3 ; plateau de cuisson recouvert de papier sulfurisé
P35 Utilisez vos épices préférées. Coupez les pommes de ter-
re en morceaux.
Mél de lé 1-15k .
gr(ie"aér;ge ¢ legumes 9 E 3 ; plateau de cuisson recouvert de papier sulfurisé
P36 Utilisez vos épices préférées. Coupez les légumes en
morceaux.
p37 Croquettes surgelées 0.5 kg El 3 : plateau de cuisson
p3g8 Pommes, surgelées 0.75 kg El 3 : plateau de cuisson
Lasagnes a la vian- 1-1.5kg . . .
P39 delaux légumes avec El 12 ; cocotte sur grille métallique

feuilles de pates sé-
ches
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Plat Poids Niveau/Accessoire
P40 t(::: r(‘pc:)?nﬁwoelzgg fe?—e 1-15kg E 1 ; cocotte sur grille métallique
re crues) Tournez le plat aprés la moitié du temps de cuisson.
P41 Pizza fraiche, fine - E B 2 ; plateau de cuisson recouvert de papier sulfu-
risé
P42 :;zza fraiche, épais- - ‘Z]IEI 2 ; plateau de cuisson recouvert de papier sulfu-
risé
P43 Quiche . El 2 ; plat de cuisson sur grille métallique
P44 E:ﬁ]uslt;ilglabattal 0.8kg EEI 2 ; plateau de cuisson recouvert de papier sulfu-
Prolonger le temps pour le pain blanc.
Céréales compleétes / 1kg

P45

Riz / Pain noir

‘Z]IEI 2; l*'_*J 150 ml ; plateau de cuisson recouvert
de papier sulfurisé/grille métallique

8. FONCTIONS DE L'HORLOGE

8.1 Fonctions de I’horloge

Fonctions de I’horloge

Application

D Lorsque le minuteur termine le décompte, le signal sonore retentit.

Minuteur

Lorsque le minuteur termine le décompte, le signal sonore retentit et le mode de
sToP cuisson s’arréte.
Heure de cuisson

@ Pour reporter le début et / ou la fin de la cuisson.
Départ différé
@ Le maximum est de 23 h 59 min. Cette fonction n’a aucun effet sur le fonctionne-

ment du four.

Compteur

Pour activer et désactiver le Compteur, sélectionnez : Menu , Configurations.

8.2 Comment régler : Fonctions de I’horloge

Comment régler Heure actuelle

Etape 1

Etape 2 Etape 3

q\

O @
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Comment régler Heure actuelle

Pour modifier I'heure actuelle, accédez au menu et

sélectionnez Configurations, Heure actuelle. Réglez 'horloge. Appuyez sur OK-
Comment régler Minuteur
Etape 1 Etape 2 Etape 3
e L’affichage indi- N
que : ( \
0:00
Appuyez sur : QD Réglez la Minuteur Appuyez sur OK|
@ Le minuteur commence son décompte immédiatement.
Comment régler Heure de cuisson
Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4

[' N3 L‘affic::é;(:e indi- ( Ny
( ] 0:00 \I
JA)

Choisissez le mode de  Appuyez & plusieurs SToP

cuisson et réglez la Réglez le temps de

) OK
température. reprises : ). cuisson. Appuyez sur .
@ Le minuteur commence son décompte immédiatement.
Comment régler Départ différé
Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4 Etape 5 Etape 6
N e L'affichage M ) \ e
\ A \ L’affichage \
Q e Q s (3
I'heure ac- e
tuelle '
P 3 pe @ ARRE-
élection- 5 - . )
le mo- Appuyeza \ mooEo Réglez Appuyez sur TER Réglez Appuyez
gszdeecTiZ plusieurs re- I'heure de oK I'heure de oK
son. prises : QD départ. . fin. sur =T
@ Le minuteur commence a compter a I'heure réglée.
/\ AVERTISSEMENT! 9.1 Insertion des accessoires

Une petite indentation sur le dessus apporte
plus de sécurité. Les indentations sont
également des dispositifs anti-bascule. Le

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.
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rebord éleve de la grille empéche les
ustensiles de cuisine de glisser sur la grille.

Grille métallique:

Poussez la grille entre les barres de guidage des
supports de grille et assurez-vous que les pieds
sont orientés vers le bas.
== @%

Plateau de cuisson / Plat a rétir: —
Poussez la plaque entre les rails du support de \ ﬁl\

grille.

9.2 Sonde de cuisson

Sonde de cuisson - mesure la température a l'intérieur des aliments.

Il'y a deux températures a régler :

C M

La température du four. La température au coeur.

Pour obtenir les meilleurs résultats de cuisson :

Les ingrédients doivent étre a tem-  Ne I'utilisez pas pour des plats Pendant la cuisson, I'aliment doit rester
pérature ambiante. liquides. dans le plat.

9.3 Comment utiliser : Sonde de cuisson

Etape 1 Mettez en fonctionnement le four.

Etape 2 Réglez le mode de cuisson et, si nécessaire, la température du four.
Etape 3 Insérez : Sonde de cuisson.

Viande, volaille et poisson Ragout
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Insérer la pointe de Sonde de cuisson au centre de Insérer la pointe de Sonde de cuisson exactement au
la viande ou du poisson, si possible dans la partie la  centre de la cocotte. Sonde de cuisson doit étre mainte-
plus épaisse. Assurez-vous qu’au moins 3/4 de Son-  nue en un seul endroit pendant la cuisson. Pour y parve-

de de cuisson est a l'intérieur du plat. nir, utilisez un ingrédient solide. Utilisez le rebord du plat

)

Q

1
\

de cuisson pour appuyer la poignée en silicone de Sonde
Q\
>

_
ZZ N SIS

de cuisson. La pointe de Sonde de cuisson ne doit pas
toucher le fond d’un plat de cuisson.
Etape 4 Branchez Sonde de cuisson dans la prise a I'avant du four.
L'affichage indique la température actuelle de : Sonde de cuisson.

Etape 5 ) X R
p /? - appuyez pour régler la température a coeur du capteur.
Etape 6
P OK. appuyez pour confirmer.
Lorsque les aliments atteignent la température définie, un signal sonore retentit. Vous pouvez choi-
sir d’arréter ou de poursuivre la cuisson pour vous assurer que I'aliment est bien cuit.
Etape 7 Retirez Sonde de cuisson la fiche de la prise et retirez le plat du four.

/\ AVERTISSEMENT!

Il'y a un risque de brilure car Sonde de cuisson devient chaud. Faites atten-
tion en la débranchant et en la retirant de I'aliment.

9.4 Accessoires pour la cuisson a la | Le plat de cuisson alimentaire est composé
vapeur d’un récipient en verre (A), d’'un couvercle
(B), d’un tuyau d'’injection (C), d’un injecteur

Le plat de cuisson alimentaire pour les (D) et d'un gril en acier (E).

fonctions de cuisson a la vapeur
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Récipient en verre (A) Couvercle (B)

Injecteur, tuyau d’injection et gril en acier.

peur, l'injecteur (D) est destiné a la cuisson a la vapeur

Le tuyau d’injection (C) est destiné a la cuisson a la va- /
directe.

Gril en acier (E)

Ne posez pas le plat de cuisson chaud sur | « Ne nettoyez pas le plat de cuisson avec

des surfaces froides ou mouillées. des éponges et des poudres abrasifs.
Ne versez pas de liquides froids dans le . .
plat de cuisson lorsqu'il est chaud. 9.5 Cuisson a la vapeur dans un

Ne mettez pas le plat de cuisson sur une plat de cuisson alimentaire
surface de cuisson chaude.

Placez le plat de cuisson sur le gril en acier et couvrez-le avec le couvercle. Insérez le tuyau
Etape 1 d’injection dans I'orifice du couvercle. Placez le plat de cuisson sur le deuxiéme niveau de grille
partant du bas.

Etape 2 Raccordez le tuyau d’injection a l'arrivée de la vapeur.

Etape 3 Réglez le four sur la fonction de cuisson a la vapeur.
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9.6 Cuisson a la vapeur directe

Placez le plat de cuisson sur le gril en acier. Ajoutez de I'eau. N'utilisez pas le couvercle.

/\ AVERTISSEMENT!

L’injecteur peut étre chaud lorsque le four est en fonctionnement. Utilisez toujours des
gants de cuisine. Retirez I'injecteur du four lorsque vous n’utilisez pas la fonction vapeur.

Etape 1 Raccorder l'injecteur au tuyau d’injection. Raccordez le tuyau d’injection a I'arrivée de la vapeur.

. Placez le plat de cuisson sur le premier ou le deuxieme niveau de grille partant du bas.

Etape 2 Assurez-vous que le tuyau d’injection ne soit pas coincé. Eloignez I'injecteur de de I'élément
chauffant.

Etape 3 Réglez le four sur la fonction de cuisson a la vapeur.

Lorsque vous cuisinez des aliments tels que du poulet, du canard, de la dinde ou de gros poissons, mettez I'in-
jecteur a l'intérieur des aliments.

10. FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

10.1 Touches Verrouil

Cette fonction permet d’éviter une modification involontaire de la fonction de I'appareil.

Activez-la lorsque I'appareil est allumé - la cuisson réglée est maintenue, le bandeau de commande est verrouil-
lé.
Allumez-le lorsque I'appareil est éteint - il ne peut pas étre allumé, le bandeau de commande est verrouillé.

1 N : N )

- OOK - maintenez la touche enfon- QOK - maintenez la touche enfon-
cée pour activer la fonction. cée pour la désactiver.
Un signal sonore retentit.

OOoK

@ 3x E'I - clignote lorsque le verrouillage est activé.

10.2 Arrét automatique
Pour des raisons de sécurité, I'appareil (°C) O (h)

s'éteint au bout d'un certain temps si un

mode de cuisson est en cours et vous ne 250 -maximum 3
modifiez aucun réglage. L'arrét automatique ne fonctionne pas avec
les fonctions : Eclairage four, Sonde de
(°C) O (h) cuisson, Départ différe.
30-115 125 10.3 Ventilateur de refroidissement
120-195 8.5 Lorsque I'appareil fonctionne, le ventilateur

de refroidissement se met automatiquement
en marche pour refroidir les surfaces de
I'appareil. Si vous éteignez I'appareil, le
ventilateur de refroidissement peut continuer

200 - 245 55
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a fonctionner jusqu'a ce que l'appareil

refroidisse.

11. CONSEILS

11.1 Recommandations de cuisson

®

Les températures et temps de cuisson se trouvant dans les tableaux ne sont indiqués qu'a titre indicatif. lls va-

rient selon les recettes, la qualité et la quantité des ingrédients utilisés.

Votre appareil peut cuire ou rétir les aliments différemment de I'appareil que vous aviez auparavant. Les conseils
ci-dessous contiennent les réglages de température, les temps de cuisson et les positions de grilles recomman-

dés pour des types de plats en particulier.
Si vous ne trouvez pas les réglages appropriés pour une recette spécifique, cherchez-en une qui s'en rapproche.

11.2 Chaleur Tournante Humide

Pour de meilleurs résultats, suivez les
suggestions indiquées dans le tableau ci-

dessous.

¥ o= RN
\ ru
(°C) (min)

Petits pains sucrés, Plateau de cuisson ou plat a 180 20-30

16 pieces rotir

Petits pains, 9 pieces  Plateau de cuisson ou plat a 180 30-40
rotir

Pizza, surgelée, 0,35  grille métallique 220 10-15

kg

Gateau Roulé Plateau de cuisson ou plat a 170 25-35
rétir

Brownie Plateau de cuisson ou plat a 175 25-30
rotir

Soufflé, 6 pieces ramequins en céramique sur 200 25-30
une grille métallique

Fond de tarte en gé-  moule a tarte sur une grille 180 15-25

noise métallique

Gateau a étages Plat de cuisson sur la grille 170 40 - 50
métallique

Poisson poché, 0,3 kg Plateau de cuisson ou plat a 180 20-25
rotir

Poisson entier, 0,2 kg Plateau de cuisson ou plat a 180 25-35

rotir
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¥ = 5k
\ ru
(°C) (min)

Filet de poisson, 0,3 plaque a pizza sur la grille mé- 180 3 25-30

kg tallique

Viande pochée, 0,25  Plateau de cuisson ou plat a 200 3 35-45

kg rotir

Chachlyk, 0,5 kg Plateau de cuisson ou plat a 200 3 25-30
rétir

Cookies, 16 piéces Plateau de cuisson ou plat a 180 2 20-30
rotir

Meringues, 24 piéces Plateau de cuisson ou plat a 180 2 25-35
rotir

Muffins, 12 pieces Plateau de cuisson ou plat a 170 2 30-40
rotir

Petite patisserie sa- Plateau de cuisson ou plat a 180 2 25-30

lée, 20 pieces rétir

Biscuits a pate sa- Plateau de cuisson ou plat a 150 2 25-35

blée, 20 pieces rétir

Tartelettes, 8 pieces  Plateau de cuisson ou plat a 170 2 20-30
rotir

Légumes, pochés, 0,4 Plateau de cuisson ou plat a 180 3 35-45

kg rotir

Omelette végétarien-  plaque a pizza sur la grille mé- 200 3 25-30

ne tallique

Légumes méditerra- Plateau de cuisson ou plat a 180 4 25-30

néens, 0,7 kg

rotir

11.3 Chaleur Tournante Humide - accessoires recommandés

Utilisez les moules et récipients foncés et non réfléchissants. lls offrent une meilleure
absorption de la chaleur que les plats réfléchissants de couleur claire.

.~

Plaque a pizza

Plat de cuisson

Ramequins

Moule pour fond de tarte

Sombre, non réfléchissant

Diametre de 28 cm

Diametre : 26 cm

Sombre, non réfléchissant

Céramique
8 cm de diamétre,
5 cm de hauteur

Sombre, non réfléchissant
Diametre de 28 cm

160 FRANCAIS



11.4 Tableaux de cuisson pour les
instituts de tests

Informations pour les organismes de controle

Tests conformément a la norme IEC 60350-1.

a=m

¥ 8B = EkE @&
\ uru
(°C) (min)

Petits ga- Chauffage Plateau de 3 170 20-35 -
teaux, 20 Haut/Bas cuisson
par plateau
Petits ga- Chaleur tour-  Plateau de 3 150 - 160 20-35 -
teaux, 20 nante cuisson
par plateau
Petits ga- Chaleur tour-  Plateau de 2et4 150 - 160 20-35 -
teaux, 20 nante cuisson
par plateau
Tarte aux Chauffage Grille métalli- 2 180 70-90 -
pommes, Haut/Bas que
2 moules
@20 cm
Tarte aux Chaleur tour-  Grille métalli- 2 160 70-90 -
pommes, nante que
2 moules
@20 cm
Génoise, Chauffage Grille métalli- 2 170 40 - 50 Préchauffez le four
moule a ga- Haut/Bas que pendant 10 min.
teau
@26 cm
Génoise, Chaleur tour-  Grille métalli- 2 160 40 - 50 Préchauffez le four
moule a ga- nante que pendant 10 min.
teau
@26 cm
Génoise, Chaleur tour-  Grille métalli- 2 et4 160 40 - 60 Préchauffez le four
moule a ga- nante que pendant 10 min.
teau
@26 cm
Sablé Chaleur tour-  Plateau de 3 140 - 150 20-40 -

nante cuisson
Sablé Chaleur tour-  Plateau de 2et4 140 - 150 25-45 -

nante cuisson
Sablé Chauffage Plateau de 3 140 - 150 25-45 -

Haut/Bas cuisson
Pain grillé,  Gril Grille métalli- 4 max. 1-5 Préchauffez le four
4 a 6 mor- que pendant 10 min.
ceaux
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(°C) (min)
Steak ha-  Gril Grille métalli- 4 max. 20-30 Placez la grille métalli-
ché de que, léchef- que sur le quatrieme
beeuf, rite niveau et la léchefrite
6 piéces, sur le troisieme niveau
0,6 kg du four. Retournez les

aliments a la moitié du
temps de cuisson.
Préchauffez le four
pendant 10 min.

12. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

/\ AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant

la sécurité.

12.1 Remarques concernant le nettoyage

<

Agent nettoyant

Nettoyez I'avant de I'appareil uniqguement avec un chiffon en microfibre imbibé d’eau tiede et
d’un détergent doux.

Utilisez une solution de nettoyage pour nettoyer les surfaces métalliques.

Nettoyez les taches avec un détergent doux.

=

Nettoyez la cavité apres chaque utilisation. L’accumulation de graisse ou d’autres résidus
peut provoquer un incendie.

[

Utilisation quoti-

De I'humidité peut se déposer dans I'enceinte de I'appareil ou sur les vitres de la porte. Pour
diminuer la condensation, laissez fonctionner I'appareil pendant 10 minutes avant la cuisson.
Ne conservez pas les aliments dans I'appareil pendant plus de 20 minutes. Séchez la cavité
uniquement avec un chiffon en microfibre apres chaque utilisation.

dienne
Y Nettoyez tous les accessoires apres chaque utilisation et laissez-les sécher. Utilisez unique-
2+, ment un chiffon en microfibre avec de 'eau tiéde et un détergent doux. Ne lavez pas les ac-

224

Accessoires

cessoires au lave-vaisselle .

Ne nettoyez pas les accessoires anti-adhésifs avec un produit nettoyant abrasif ou des ob-
jets tranchants.

12.2 Comment retirer : Supports de

grille

Retirez les supports de grille pour nettoyer le

four.
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Etape 1 Eteignez le four et attendez qu'il soit

froid.

la paroi latérale.

Etape 2 Ecartez I'avant du support de grille de ﬂ&
4

Etape 3 Ecartez I'arriére du support de grille ‘
de la paroi latérale et retirez-le.

\\

Etape 4 Installez les supports de grille dans 0 |=p

I'ordre inverse.

'avant.

2
Les goupilles de retenue sur les rails = %Z
télescopiques doivent pointer vers }5 5|

1 —
/ r%/ -

W

() ‘ <18

12.3 Comment utiliser : Nettoyage

par pyrolyse

Nettoyez le four avec Nettoyage par pyrolyse.

/N ATTENTION!

Si un autre appareil est installé dans le
méme meuble, ne I'utilisez pas en méme

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de brdlure.

temps que cette fonction. Vous risqueriez
d’endommager le four.

Avant le Nettoyage par pyrolyse :

Eteignez le four et attendez qu'il Retirez les accessoires . Nettoyez la sole du four et la vitre inter-
soit froid. ne de la porte avec de I'eau tiede, un
chiffon doux et un détergent doux.
Nettoyage par pyrolyse
Etape 1 Ouvrez le menu : Nettoyage rrrr/
Option Durée
C1 - Nettoyage léger 1h
C2 - Nettoyage normal 1 h 30 min
C3 - Nettoyage complet 2 h 30 min
Etape 2 CK. appuyez pour définir le programme de nettoyage.
Etape 3 OK. appuyez pour démarrer le nettoyage.
Etape 4 Aprés le nettoyage, tournez la manette des modes de cuisson sur la position Ar-

rét.
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Nettoyage par pyrolyse

@ Lorsque le nettoyage commence, la porte du four se verrouille et I'éclairage s’éteint. Jusqu’a ce que la porte

se déverrouille, I'affichage indique : El

Une fois le nettoyage terminé :

Eteignez le four et attendez qu'il  Nettoyez la cavité avec un chiffon  Retirez les résidus du fond de la cavité.
soit froid. doux.

12.4 Nettoyage consceillé

Le four vous rappelle lorsque le nettoyage par pyrolyse est terminé.

m/ . e N Pour désactiver le rappel, accédez au Menu et sélec-
clignote sur l'affichage pendant 5 secondes aprés tionnez Configurations, Nettoyage conseillé.

chaque session de cuisson.

12.5 Comment nettoyer : Réservoir

d'eau

Etape 1 Eteignez le four.

Etape 2 Placez un plat profond sous le tuyau d'arrivée de la vapeur.

Etape 3 Versez de I'eau dans le bac a eau : 850 ml. Ajoutez I'acide citrique : 5 cuilléres a café. Attendez
60 min.

Etape 4 Allumez le four et réglez la fonction : Humidité faible. Réglez la température sur 230 °C. Eteignez le
four au bout de 25 minutes et attendez qu'il refroidisse.

Etape 5 Allumez le four et réglez la fonction : Humidité faible. Réglez la température entre 130 et 230 °C.

Eteignez le four au bout de 10 minutes et attendez qu'il refroidisse.

@ Pour empécher la formation de résidus de calcaire, vidangez le réservoir d'eau aprés chaque cuisson a la
vapedur.

Une fois le nettoyage terminé :

Eteignez le four. Vidangez le réservoir Rincez le réservoir d'eau et net-  Nettoyez le tuyau de vi-
d'eau. Reportez-vous a  toyez les résidus de calcaire res- dange avec de 'eau
Utilisation quotidienne, tants avec un chiffon doux. chaude et un détergent
chapitre « Vidange du doux.

réservoir d'eau ».

Le tableau ci-dessous indique la plage de dureté de I'eau (dH) avec le niveau correspondant
de dépbt calcaire et la qualité de I'eau. Si la dureté de I'eau dépasse le niveau 4, remplissez le
bac a eau avec de I'eau en bouteille.
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Dureté de I'eau

Bandelette de

Dépot calcaire

Classification

Nettoyez le ré-

. test (mg/l) de l'eau servoir d'eau
Niveau dH tous les
1 0-7 l:l 0-50 douce 75 cycles -
2 8-14 EI 51-100 modérément du- 50 cycles -
re 2 mois

3 15-21 E 101 - 150 dure 40 cycles -

1,5 mois
4 22-28 m plus de 151 trés dure 30 cycles -

1 mois

12.6 Comment démonter et installer : Couvercle

La porte du four dispose de trois panneaux de verre. Vous pouvez retirer la porte du four et la
vitre interne pour les nettoyer. Lisez toutes les instructions du chapitre « Retrait et installation
de la porte » avant de retirer les panneaux de verre.

/\ ATTENTION!

N'utilisez pas le four sans les panneaux de verre.

Etape 1 Ouvrez complétement la porte et saisissez
les 2 charniéres de porte.
Etape 2 Soulevez et tirez les loquets jusqu’a ce qu'ils

produisent un clic.
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Etape 3 Fermez la porte du four a mi-chemin de la
premiére position d’ouverture. Puis, soulevez
et tirez pour retirer la porte de son emplace-
ment.

Etape 4 Posez la porte sur un chiffon doux placé sur
une surface stable.

Etape 5 Tenez la garniture de porte (B) sur le bord
supérieur de la porte des deux cotés et
poussez vers l'intérieur pour libérer le joint

du clip.

Etape 6 Retirez le cache de la porte en le tirant vers
l'avant.

Etape 7 Saisissez les panneaux de verre de la porte

par leur bord supérieur et dégagez-les un
par un. Commencez par le panneau supéri-
eur. Assurez-vous que la vitre glisse entiére-
ment hors de ses supports.

Etape 8 Nettoyez les vitres a I'eau savonneuse. Essuyez soigneusement les panneaux de verre. Ne passez
pas les panneaux en verre au lave-vaisselle.

Etape 9 Aprés le nettoyage, installez les panneaux de verre et la porte du four.

Si la porte est installée correctement, vous entendrez un clic lors de la fermeture des loquets.

166 FRANCAIS



Veillez a replacer les panneaux de verre (A et B) dans
le bon ordre. Cherchez le symbole / I'impression se A B
trouvant sur le c6té du panneau de verre. Tous les
panneaux ont un symbole différent pour faciliter le dé-
montage et le montage.

Lorsque le cadre de la porte est installé correctement,
il émet un clic.

Veillez a installer correctement le panneau de verre { =

P>
central dans son logement. . ]

—

)

>

o
W

12.7 Comment remplacer : Eclairage | Tenez toujours I'ampoule halogéne avec un
chiffon afin d'éviter que des résidus de
/\ AVERTISSEMENT! graisse ne brilent sur I'ampoule.

Risque d'électrocution.
L'éclairage peut étre chaud.

Avant de remplacer I'éclairage :

Etape 1 Etape 2 Etape 3

Eteignez le four. Attendez que le  Débranchez le four de I'alimentation Placez un chiffon au fond de la cavi-
four ait refroidi. secteur. té.

Lampe arriére

Etape 1 Tournez le diffuseur en verre pour le retirer.

Etape 2 Nettoyez le diffuseur en verre.

Etape 3 Remplacez 'ampoule par une ampoule adéquate résistant a une température de 300 °C.
Etape 4 Installez le diffuseur en verre.
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13. DEPANNAGE

/N\ AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant

la sécurité.

13.1 Que faire si...

Dans tous les cas ne figurant pas dans ce tableau, veuillez contacter un service aprés-vente

agréé.

L’appareil ne s’allume pas ou ne chauffe pas

Probléme

Vérifiez si...

Vous ne pouvez ni activer ni faire fonctionner I'appareil.

L’appareil est correctement branché a I'électricité.

L’appareil ne chauffe pas.

L’arrét automatique est désactivé.

L’appareil ne chauffe pas.

La porte de I'appareil est fermée.

L’appareil ne chauffe pas.

Le fusible n'a pas disjoncté.

L’appareil ne chauffe pas.

Le verrouillage est désactivé.

Composants

Probléme

Vérifiez si...

L'éclairage est éteint.

La Chaleur Tournante Humide est activée.

L’éclairage ne fonctionne pas.

L’ampoule est grillée.

La Sonde de cuisson ne fonctionne pas.

La fiche de la Sonde de cuisson est complétement in-
sérée dans la prise.

Codes d'erreur

L’affichage indique...

Vérifiez si...

Err C2 Vous avez retiré la fiche de la Sonde de cuisson de la
prise.

Err C3 La porte de I'appareil est fermée ou le verrouillage de la
porte n'est pas cassé.

Err F102 La porte de I'appareil est fermée.

Err F102 Le verrouillage de la porte n’est pas cassé.

00:00 Une coupure de courant s’est produite. Réglez I'heure

actuelle.

Si I'affichage indique un code d’erreur qui ne figure pas dans ce tableau, désactivez et réenclenchez le fusible de
I’habitation pour redémarrer I'appareil. Si le code d’erreur réapparait, contactez un service aprés-vente agréé.
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Nettoyage

Probléme Vérifiez si...
De I'eau est présente dans la cavité de I'appareil. Le réservoir d'eau n’est pas trop rempli.
Le voyant |"‘“| est éteint. Le réservoir d'eau est assez rempli. Si de I'eau com-

mence a fuir dans I'appareil et que le voyant est tou-
jours éteint, contactez un service apres-vente agréé.

Il'y a assez d’eau dans le réservoir. Si le réservoir est
plein et que le voyant est toujours allumé, contactez un
service aprés-vente agréé.

Le voyantl_l est allumé.

La cuisson a la vapeur ne fonctionne pas. Il N’y a aucun résidu de calcaire dans I'ouverture du
tuyau d’arrivée de la vapeur.

La cuisson a la vapeur ne fonctionne pas. De l'eau est présente dans le réservoir d'eau.

Il faut plus de trois minutes pour vidanger le réservoir Il n’y a aucun résidu de calcaire dans l'ouverture du
d'eau ou I'eau fuit de I'ouverture du tuyau d’arrivée de  tuyau d’arrivée de la vapeur. Nettoyez le réservoir de
la vapeur. I'eau.

13.2 Données de maintenance

Nous vous recommandons d’écrire les in-

Si vous ne trouvez pas de solution au . e
formations ici :

probléme, veuillez contacter votre revendeur
ou un service aprés-vente agréé. Modele (Mod.)

Les informations nécessaires au service Référence produit (PNC)
apres-vente figurent sur la plaque
signalétique. La plaque signalétique se trouve
sur le cadre avant de la cavité de I'appareil.
Ne retirez pas la plaque signalétique de la
cavité de l'appareil.

Numéro de série (SN) .o

14. RENDEMENT ENERGETIQUE

14.1 Informations sur le produit et fiche d'information sur le produit
conformément aux réglementations européennes sur I'écoconception et
I'étiquetage énergétique

Nom du fournisseur Electrolux
EOC6P77V 949494801
Identification du modele EOC6P77X 949494813
KOCDP77X 949494820
Indice d’efficacité énergétique 81.2
Classe d’efficacité énergétique A+

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode conven-  0.93 kWh/cycle
tionnel

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode chaleur  0.69 kWh/cycle
tournante
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Nombre de cavités

1

Source de chaleur

Electricité

Volume

721

Type de four

Four encastrable

Masse

EOC6P77V 33.7 kg
EOC6P77X 33.4 kg
KOCDP77X 34.2 kg

IEC/EN 60350-1 - Appareils de cuisson domestiques électriques - Partie 1 : Cuisiniéres, fours, fours a vapeur et

grils : Méthodes de mesure des performances.

14.2 Economie d'énergie

Cet appareil est doté de caractéristiques
qui vous permettent d'économiser de
I'énergie lors de votre cuisine au
quotidien.

Assurez-vous que la porte de l'appareil est
fermée lorsque l'appareil est en
fonctionnement. Evitez d'ouvrir 'appareil trop
souvent pendant la cuisson. Nettoyez
réguliérement le joint de porte et assurez-
vous qu'’il est bien en place.

Utilisez des plats en métal pour accroitre les
économies d'énergie.

Dans la mesure du possible, ne préchauffez
pas l'appareil avant la cuisson.

Lorsque vous préparez plusieurs plats a la
fois, faites en sorte que les pauses entre les
cuissons soient aussi courtes que possible.

Cuisson avec ventilation

Si possible, utilisez les fonctions de cuisson
avec la ventilation pour économiser de
I'énergie.

Chaleur résiduelle

L'éclairage et le ventilateur continuent de
fonctionner. Lorsque vous mettez a l'arrét
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I'appareil, I'affichage montre la chaleur
résiduelle. Vous pouvez utiliser cette chaleur
pour le maintien au chaud des aliments.

Si la cuisson doit durer plus de 30 minutes,
réduisez la température de I'appareil au
minimum 3 a 10 minutes avant la fin de la
cuisson. La chaleur résiduelle a l'intérieur de
I'appareil poursuivra la cuisson.

Utilisez la chaleur résiduelle pour réchauffer
d'autres plats.

Maintien des aliments au chaud
Sélectionnez la température la plus basse
possible pour utiliser la chaleur résiduelle et
maintenir le repas au chaud. La température
ou le voyant de chaleur résiduelle s'affichent.

Cuisson avec I'éclairage éteint
Eteignez I'éclairage en cours de cuisson. Ne
I'allumez que lorsque vous en avez besoin.

Chaleur Tournante Humide
Fonction congue pour économiser de
I'énergie en cours de cuisson.

Lorsque vous utilisez cette fonction,
I'éclairage s’éteint automatiquement au bout
de 30 secondes. Vous pouvez rallumer
I'éclairage, mais cela réduira les économies
d'énergie.



15. STRUCTURE DES MENUS
15.1 Menu

Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4 Etape 5

@y ¥ O

—_ Sélectionnez I'option
—— -sélectionnez  dans la structure Me-  ggjectionnez la con- OK Ajustez la valeur et
pour accéder au nu et appuyez sur figuration. - appuyez pour

Menu . OK_

confirmer le réglage. appuyez sur OK.

Tournez la manette des modes de cuisson sur la position Arrét pour quitter le Menu .

Structure du Menu

[y
Cuisson assistée /f Nettoyage rrrr/ Configurations {é}

Configurations

01 Heure actuelle Modifier 02 Affichage Luminosité 1-5
03 Son touches 1-Bip 04 Volume alarme 1-4
2 - Clic
3 - Son désacti-
vé
05 Action Sonde de cuisson 1 - Alarme et ar- 06 Compteur Marche / Arrét
rét
2 - Alarme
07 Eclairage four Marche / Arrét 08 Préchauffage rapide Marche / Arrét
09 Nettoyage conseillé Marche / Arrét 10 Mode démo Code d'activation :
2468
11 Version du logiciel Controle 12 Réinitialiser tous les ré-  Oui/Non
glages

16. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole sécurité, recyclez vos produits électriques et

A . : h :
3. Déposez les emballages dans les électroniques. Ne jetez pas les appareils

conteneurs prévus a cet effet. Contribuez ala | portant le symbole E avec les ordures
protection de I'environnement et a votre ménagéres. Emmenez un tel produit dans
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votre centre local de recyclage ou contactez
VOS services municipaux.

@ Concerne la France uniquement :

. REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil, A LA LIVRAISON ~ EN MAGASIN EN DECHETERIE

ses accessoires
et cordons O ou ou
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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Udvozoljitk az Electrolux honlapjan! Készonjiik, hogy a mi
készulékiinket valasztotta.

25

A fenntarthatosag iranti torekvésiink jegyében csdkkentjiik a papiralapu
nyomtatvanyok mennyiségét, és telies hasznalati itmutatokat tesziink elérhetvé az
interneten. Az On teljes hasznalati Gtmutatdja itt érheté el: electrolux.com/manuals
Hasznalattal kapcsolatos tanacsokat, prospektusokat, hibaelharitasi-, szerviz- és
javitasi informacidkat itt kérhet: electrolux.com/support

Tovabbi receptekert, tippekeért, hibaelharitasi segitsegért toltse le a My Electrolux

}( Kitchen applikaciot.

#  Available on the GETITON
[ S App Store »’ Google Play
A valtoztatasok jogat fenntartjuk.

TARTALOM

- BIZTONSAGI INFORMACIOK ...
- BIZTONSAGI UTASITASOK. ......oovvvevevvvvvevennnnnneneneeeesesssss s
UZEMBE HELYEZES.......oovvvvvvooeeeeeeeeeeesessesssssssssssssssieeesseenssenenes
CTERMEKLEIRAS......oooovoveeveereeeeeeee e
.KEZELOPANEL.................. SO
. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT...coovvvvvvvrrrrrrnnneneeseesesssssssssssssssssssssone
ANAPEHASZNALAT ..o
ORAFUNKCIOK. ...

. TARTOZEKOK HASZNALATA......coovvvrvrrrrrrrnrereeeessessesssssssssssssssssnoee
10. TOVABBI FUNKCIOK. ....c.cccoccceietiriiirciiieevienenensnsnnenesneeeeeeneesss s
11. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK.......covvvrrrrrrrnnnnrnrnenrnssssssssssss
12. APOLAS ES TISZTITAS ...ccoiiiiiiiiiiiiiiiicivieenensnsssssssessseneeessssssss

OCONOUOAWN-=

13. HIBAELHARITAS . .....oooiiiiieieeee e 202
14. ENERGIAHATEKONYSAG........coouiiiieiiieieiie e 204
15. AMENU FELEPITESE.......ciiiuiiiiiiieisieiseeiseesee e 205
16. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK.......oiviveiiiieieisieeeisieeieeieieie s 206

1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Gzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el

a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felel6sséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekért és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

MAGYAR
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1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

Ezt a készlléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felndttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel6 oktatast kaptak a
készullék biztonsagos hasznalatara, és megeértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal élé személyek
allandé felugyelet nélkil nem tartézkodhatnak a készulék
kdzelében.

Gondoskodni kell a gyermekek felligyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelel6en artalmatlanitsa.

FIGYELEM: Hasznalat k6zben a készillék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléektél mikodés
kdzben, és mikodés utan, lehlléskor.

Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék, akkor
azt be kell kapcsolni.

Gyermekek felligyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.

1.2 Altalanos biztonsag

A készllék kizarolag ételkészitési célra szolgal.

Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panziokban, vendéghazakban és mas
hasonlé szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

A készulék izembe helyezését és a haldzati kabel cseréjét
csak képesitett szemeély végezheti el.

A butorba val6 beépités elbtt ne hasznalja a készUiléket.
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« Barmilyen karbantartas megkezdése el6tt valassza le a
készuléket az elektromos halozatrol.

» Ha a tapkabel megsérul, azt a gyarténak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon

el6.

* FIGYELEM: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramutést.

+ FIGYELEM: Hasznalat kozben a késziilék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
erintse meg a fitdelemeket vagy a sutétér fellletét.

» Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztydt.

 Kizarolag a készulékhez ajanlott hushémérd szenzort
(maghdmeérséklet-érzékeldt) hasznalja.

» A polctartok eltavolitasahoz el6szor a polctarté elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltél. A polctartokat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

» A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu goézt.

* Ne hasznaljon suroloszert vagy éles fém kaparoeszkozt a
sutbajto Uvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az Gveg megrepedését eredményezheti.

A pirolitikus tisztitas megkezdése el6tt vegyen ki minden
tartozékot a sutotérbol, és tavolitsa el onnan a

lerakodasokat/kiomlétt anyagot.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

/\ FIGYELMEZTETES!

A késziiléket csak képesitett személy
helyezheti izembe.

» Tavolitsa el az 6sszes csomagoldéanyagot.
Ne helyezzen Gizembe, és ne is
hasznaljon sérilt készlléket.

Tartsa be a készilékhez mellékelt Gzembe
helyezési utmutatdban foglaltakat.

A készllék nehéz, ezért legyen
korultekinté a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi keszty(t és zart
labbelit.

Soha ne hizza a késziiléket a
fogantyujanal fogva.

* A késziléket az izembe helyezési

kovetelményeknek megfeleld, biztonsagos
helyre telepitse.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tbbi
készuléktol és egyseégtol.
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A készllék felszerelése el6tt ellendrizze,
hogy annak ajtaja akadalytalanul nyithato-
e.

A késziilék elektromos hitérendszerrel
van felszerelve. Ezt az elektromos
tapegyseggel kell mikodtetni.

Konyhaszekrény minimalis
magassaga (konyhaszek-
rény minimalis magassaga
a munkalap alatt)

590 (600) mm

Konyhaszekrény szélessé- 560 mm

ge

Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm

Készlilék ellils6 részének 594 mm
magassaga

Készulék hatulso6 részének 576 mm
magassaga

Készilék ellilsd részének 595 mm
szélessége

Késziilék hatulso részének 559 mm
szélessége

Készulék mélysége 569 mm
Késziilék beépitett mélysé- 548 mm
ge

Mélység nyitott ajtonal 1022 mm
Szell6zényilas minimalis 560x20 mm
mérete. A hatso oldal aljan

elhelyezett nyilas

Halozati tapkabel hosszu- 1500 mm
saga. A kabel a hatsé oldal

jobb sarkanal helyezkedik

el

Roégzitécsavarok 4x25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

/\ FIGYELMEZTETES!

Tlz- és aramutésveszély.

* Minden elektromos csatlakoztatast

szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie.

» A késziléket kotelezd foldelni.
» Ellenérizze, hogy az adattablan szereplé

adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
halézat paramétereinek.

* Mindig megfeleléen felszerelt, aramités

ellen védett aljzatot hasznaljon.
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Ne hasznaljon haldzati elosztokat és
hosszabbito kabeleket.

Ugyeljen a halézati csatlakozddugo és a
halézati kabel épségére. Amennyiben a
készullék halozati vezetéket ki kell
cserélni, a cserét markaszervizinknél
végeztesse el.

Ugyeljen arra, hogy a halozati kabelek ne
keriljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készulék ajtajahoz vagy a késziilék alatti
rekeszhez, kiléndsen akkor, ha a
készilék mikodik, vagy ajtaja forrd.

A fesziltség alatt allo és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
rogziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Uzembe helyezés befejezése
utan csatlakoztassa a halézati
csatlakoz6dugot a halozati
csatlakozodaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
halézati dugasz lizembe helyezés utan is
kénnyen elérhetd legyen.

Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozddugot hozza.

A késziilék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a halézati kabelnél fogva huzza ki
a csatlakozodugét. A kabelt mindig a
csatlakozdédugonal fogva huzza ki.
Kizarolag megfelel6 szigetel6berendezést
alkalmazzon: haldzati talterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
féldzarlatkioldét és védorelét.

Az elektromos késziléket
szigeteléberendezéssel kell ellatni, amely
lehet6évé teszi, hogy minden fazison
levalassza a készliléket az elektromos
halozatrol. A szigetel6berendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal
kell rendelkeznie.

Teljesen csukja be a készllék ajtajat,
miel6tt csatlakoztatja a dugaszt a halézati
aljzatba.

Ez a készilék halézati csatlakozokabellel
és dugasszal kerl szallitasra.

Az iizembe helyezéshez vagy cseréhez
hasznalhat6 vezetéktipusok Eurépa szama-
ra:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F




A kabel keresztmetszetéhez nézze meg az
adattablan szerepl6 6sszteljesitményt.
Hivatkozhat a tablara is:

Osszteljesitmény Vezeték keresztmet-

(W) szet (mm?)
maximum 1380 3x0.75
maximum 2300 3x1
maximum 3680 3x1.5

A foldel6vezetéknek (z6ld/sarga) 2 cm-rel
hosszabbnak kell lennie a barna fazisnal és a
kék semleges vezetéknél

2.3 Hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérilés-, égés-, aramiités- és
robbanasveszély.

* Ne valtoztassa meg a készilék miszaki
jellemzéit.

» Ugyeljen arra, hogy a szell6zényilasokat
ne zarja el semmi.

«  Mikodés kdzben ne hagyja felligyelet
nélkul a készuléket.

* Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készuléket.

» Korultekintéen jarjon el, ha mikddés
kdzben kinyitja a készllék ajtajat. Forro
levegd tavozhat a készulékbdl.

* Ne mikodtesse a késziiléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

* Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtéra.

* Ne haszndlja a késziléket munka- vagy
tarolofellletként.

» Ovatosan nyissa ki a készlilék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

+ Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a készulék kdzelében, amikor
kinyitja az ajtot.

* Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készllékbe, annak kdzelébe, illetve annak
tetejére.

/\ FIGYELMEZTETES!

A készilék karosodasanak veszélye all
fenn!

* A zomanc karosodasanak vagy
elszinezédésének megel6zéséhez:

— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kdzvetlenil a készilék sutéterének
aljara.

— ne tegyen alufoliat kbzvetlenil a
készlilék sutdéterének aljara.

— ne engedjen vizet a forro késziilékbe.

— afbézés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a
készilékben.

— a tartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

* A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinezédése nincs hatassal a készllék
teljesitményére.

* A nagy nedvességtartalmu stitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a
siitéshez. A gyimolcsok leve maradandd
foltokat ejthet.

» F&zés kdzben a készulék ajtajat mindig
tartsa csukva.

* Ha a készlléket butorlap (pl. ajtd) mogott
helyezi el, ligyeljen arra, hogy az ajté soha
ne legyen becsukva, amikor a készulék
mikodik. A hd és a nedvesség
felhalmozodhat a zart butorlap mogott, és
ennek kévetkeztében karosodhat a
készilék, a készllék boritasa vagy a
padlo. Hasznalat utan ne csukja be addig
a butorlapot, mig a készlilék teljesen le
nem hilt.

2.4 Apolas és tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!

Személyi sérulés, tliz vagy a készuléek
karosodasanak veszélye all fenn!

« Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
készUléket, és huzza ki a halozati
csatlakozddugot a csatlakozoaljzatbol.

« Ellendrizze, hogy lehlilt-e a készulék.
Maskilonben fennall a veszély, hogy az
Uveglapok eltérnek.

* A sitéajto sérilt Gveglapjat haladéktalanul
cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.

« Legyen 6vatos, amikor az ajtét leszereli a
készulékrdl. Az ajtd nehéz!

* Rendszeresen tisztitsa meg a készlléket,
hogy elkerilje a fellilet karosodasat.

« Tisztitsa meg a készlléket egy puha,
nedves kendével. Csak semleges
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tisztitdszert hasznaljon. Ne hasznaljon
surolészert, surolészivacsot, oldoészert
vagy fém targyat.

Amennyiben slitétisztitd aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitdszer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi
utasitasokat.

2.5 Pirolitikus tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Pirolitikus tisztitds lzemmaodban
sérilés/tliz/vegyianyag-kibocsatas
(gazok) veszélye all fenn.

Pirolitikus tisztitas és kezdeti elémelegités

elétt tavolitsa el a sutétérbdl az alabbiakat:

— minden ételmaradvanyt, olaj- vagy
zsircseppet/lerakddast.

— minden eltavolithato targyat (beleértve
a készilékhez mellékelt polcokat,
oldalsineket stb.), kuléndsen a
tapadasmentes felllet( labasokat,
fazekakat, edényeket, tepsiket,
talcakat, konyhai eszkdzoket stb.

Olvassa el a pirolitikus tisztitassal
kapcsolatos 6sszes utasitast.

A pirolitikus tisztitas alkalmazasa kozben
tartsa tavol a gyermekeket a készlléktol.
A késziilék nagyon felmelegszik, és forrd
leveg6t bocsat ki az ellilsd
szell6zényilasain keresztiil.

A pirolitikus tisztitds magas hémérsékleti
funkcid, és miikddése soran gazok
szabadulhatnak fel az ételmaradvanyokbol
és a készUlék szerkezeti anyagaibdl, igy a
vasarlok szamara az alabbiak ajanlottak:

— a pirolitikus tisztitas soran és utan
biztositson megfeleld szell6zést.

— a kezdeti elémelegités soran és utan
biztositson megfelelé szell6zést.

A pirolitikus tisztitas soran és utan ne
Ontson vizet a sutdajtéra, nehogy
megsértljenek az lvegpanelek.

A pirolitikus tlizhelyekbdl és
ételmaradvanyokbol felszabadulé gazok
nem artalmasak az emberi egészségre,
ideértve a kiskoru és a gyogyaszati
kezelés alatt allo személyeket is.

Tartsa tavol a kistestl haziallatokat a
készliléktdl a pirolitikus tisztitas és a
kezdeti elémelegités soran és utan. A
kistestl haziallatok (kilénésen a madarak
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és a hllék) nagyon érzékenyek lehetnek
a hémérsékletvaltozasra és a kibocsatott
g6zokre.

» A labasok, fazekak, tepsik, konyhai
eszkdzok stb. tapadasgatld bevonata
karosodhat a pirolitikus sutdk pirolitikus
tisztitasanak magas hémérséklete miatt,
és ezek kibocsathatnak kismértékben
karos, vegyi folyamatbol felszabadult
gazokat.

2.6 Gozsiités

/\ FIGYELMEZTETES!
Egési sériilés és a késziilék
karosodasanak veszélye all fenn!

* A kiszabadul6 g6z égési sérilést okozhat:
— Goz sltés kdzben ne nyissa ki a
készlilék ajtajat.
— Go6z sutés utan 6vatosan nyissa ki a
készlilék ajtajat.

2.7 Belso vilagitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramiités-veszély!

* Atermékben talalhato izzé(k)ra és a kilon
kaphaté poétizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzok arra késziltek, hogy
megfeleljenek a haztartasi készllékekben
fennall6 szélséséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a késziilék mikddési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

* Ez atermék egy G energiahatékonysagi
osztalyu fényforrast tartalmaz.

« Kizaroélag az eredetivel megegyezd
miszaki jellemzékkel rendelkez6 lampat
hasznaljon.

2.8 Szolgaltatasok

* A késziilék javitasat bizza a
markaszervizre.
* Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.



2.9 Artalmatlanitas « Valassza le a késziiléket ez elektromos

halézatrol.

/\ FIGYELMEZTETES! * A készilék kdzelében vagja at a halozati
kabelt, és tegye a hulladékba.

« Szerelje le az ajtékilincset, hogy

Sérulés- vagy fulladasveszély all fenn.

* A készilék artalmatlanitasara vonatkozé hm’egglll(atdéklyll(qzze_l_ Ig{grmekekk c\jl?gyt
tajékoztatasert Iépjen kapcsolatba a helyi aziallatok keszulekben rekedeset.
hatésagokkal.

3. UZEMBE HELYEZES

/\ FIGYELMEZTETES! 3.1 Beépités

Lasd a ,,BiZtOﬂSég” cim( fejezetet. uvou'l'ube www.youtube.com/electrolux

www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N

(*mm)
—
Nz
._
T |
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(*mm)

523

3.2 A siitd rogzitése a
konyhaszekrényhez
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4. TERMEKLEIRAS

4.1 Altalanos attekintés

|
o] Héé

.
|

L
=1

4.2 Tartozékok

+ Sitéracs
F6z6edényekhez, tortaformakhoz,
valamint hussitéshez.

+ Suté talca
Tortakhoz és sliteményekhez.

+  Mély tepsi
Sitemények és husok sutésehez, illetve
zsirfelfogd edényként.

5. KEZELOPANEL

5.1 Visszahuzhaté gombok

A készlilék hasznalatahoz nyomja meg a
gombot. A gomb kiugrik.

5.2 A kezel6panel attekintése

Valasszon ki egy sutéfunkciot a késziilék
bekapcsolasahoz. A készilék

Kezelbépanel

Sutéfunkciok szabalyozégombja
Kijelzd

Vezérlégomb

Viztartaly

Fltébetét

Hushéméré szenzor csatlakozdja
Lampa

Ventilator

Polctarto, eltavolithatd
Lefolydcsd

Vizleeresztd szelep

(8] Polcpoziciok

G6z bemenet

ENEERCONEEOENE

* Hushéméré szenzor
Az ételek elkészitési folyamatanak
ellendrzéséhez.

* Teleszkopos sinek
A teleszkopos sitdsinek segitségével
kénnyebben lehet behelyezni és
eltavolitani a polcokat.

kikapcsolasahoz forditsa a sitéfunkciok
gombijat kikapcsolt helyzetbe.

O 'S

£ 2, oK

1d6zitd Gyors felftités Suté vilagitas

Hushémérd szen- A beallitds megerdsi-
zor tése
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5.3 Kijelzé

Kijelz6 a nyomégombfunkciokkal.

AYAYEF A YR

Kijelzé visszajelzo6i

Alapveté visszajelzék

& ¥ wl oy >»>

Funkciézar Elére programozott su- Tisztitas Beadllitasok Gyors felflités
tés

Id6zit6 visszajelz6k

Al S ®

Percszamlalo Befejezési idé Késleltetési idé Mikodésidozitd

Folyamatjelzé sav - a hémérséklet és az id6 sza-
mara. Amikor a készilék eléri a bedllitott hdmér-
sékletet, a sav szine pirosra valtozik.

Viztartaly visszajelz6i

J ] =

Hushéméré szenzor visszajelzé /?

6. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

6.1 Kezdeti tisztitas

Az els6 hasznalat elétt tisztitsa meg az lires késziiléket, majd allitsa be a pontos idét:

\
= < = <
— W
v > .
00:00
Allitsa be az idét. Nyomja meg ezt: OK
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6.2 Kezdeti elémelegités

Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az Ures

sutét.
1. lépés Vegyen ki minden tartozékot a siitétérbél és a kivehetd polctartot is tavolitsa el.
2. Iépés Allitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcidnal: E\ funkciot.
Hagyja 16 hosszaig mikddni a sutét.
3. lépés

Allitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: funkciot.
Hagyja 15perc hosszaig mikodni a stét.

@ El6fiités kdzben szagot és fiistét bocsathat ki a siitd. Ugyeljen arra, hogy a helyiség szell6ztetve legyen.

7. NAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

7.1 Beallitas: Siitéfunkciok

1. lépés Forgassa el a sutéfunkciék gombjat és valassza ki a sutéfunkciot.

2. lépés A vezérlbgombbal allitsa be a kivant hémérsékletet.

Go6zoléses fozés

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés

_ . ©On On
@ - @ Q Q

) °C
tzlr);g[nj?egqeﬁgtz\aé—- Toltsén a viztartaly- Tolja a viztartalyt az  Valassza ki a géz6-  Allitsa be a hémérsékle-
{/ita’shoz ba 900 ml vizet. eredeti helyzetébe. 1és sitéfunkciot. tet.

7.2 Siitéfunkciok

Siutéfunkcio Alkalmazas
Sités egyszerre legfeljebb harom szinten, illetve aszalas. A hdmérsékletet allitsa
@ 20-40 °C-kal alacsonyabbra, mint a(z) Also + felsé sutés funkcional.

Hélégbefuvas, nagy ho-
fok
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Sutéfunkcio

Alkalmazas

Also + felso siités

Egy sitészinten torténd sutéshez, valamint pérkéléshez.

G

Paratartalom, alacsony

Ez a funkcié husokhoz, szarnyasokhoz, siitéedényekhez és felfujtakhoz hasznalhato.
A g6z és a hé kombinacidjanak készénhetéen a hus puha, szaftos allagtva és kérges
felUletlvé valik.

A

Pizza funkcio

Pizza sutéséhez. Intenziv piritashoz és ropogds alju ételek készitéséhez.

Ropogds alju sitemények készitéséhez és étel tartdsitasahoz.

Also siités
vgev Készételek (pl. sult burgonya, steak burgonya vagy tavaszi tekercs) ropogossa tételé-
hez.
Fagyasztott ételek
I Ez a funkcio energiat takarit meg a sutés soran. Amikor ezt a funkciét hasznalja, a
ii késziilék belsejében 1évé hémérséklet eltérhet a beallitott hdmérséklettdl. A maradék-
‘f . hét hasznalja fel. A fltési teljesitmény csokkenhet. Tovabbi informacidkért olvassa el
Konvekciés levegd a ,Napi hasznalat” cimi fejezetet, Megjegyzések a kdvetkez6rdl: Konvekcios levegé
(nedves) (nedves).
v Vékony szelet éleimiszerek grillezéséhez és piritds készitéséhez.
Grill
v Nagy stlt husdarabok vagy nem kicsontozott szarnyas siitéséhez egy polcszinten.
Y Cs6ben siitéshez és piritashoz.
Infrasiités
— Belépés a Menlbe: Elére programozott siités, Tisztitas, Beallitasok.
Menii

7.3 Megjegyzések:Konvekcios
leveg6 (nedves)

A funkcié megfelel a szabvanyok szerinti
energiahatékonysagi besorolasnak és az
Okoldgiai kialakitasra vonatkozo
kovetelményeknek (a(z) EU 65/2014 és EU
66/2014 szerint). Vizsgalati médszerek az
alabbi szabvanyoknak megfeleléen: IEC/EN
60350-1.

A slit6ajtot siités kozben be kell csukni, hogy
a funkcio ne legyen megszakitva, és hogy a
sitd a lehetd legnagyobb
energiahatékonysaggal mikodjon.
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A funkcié hasznalatakor a sitévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol.

F6zési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok” cim( fejezetet és a
Konvekcios leveg6 (nedves) cimd
fejezteet.Altalanos energiatakarékossagi
javaslatokért olvassa el az
+Energiahatékonysag” fejezet
Energiatakarékossag c. részét.



7.4 Viztartaly

Viztartaly jelz6fénye

Viztartaly jelz6fénye

m A tartaly megtelt.

l:] A tartaly félig megtelt.

| | A tartaly Ures. Toltse fel a tartalyt.

Ha tul sok vizet tolt a tartalyba, a biztonsagi leereszté
szelep a tobblet vizet a sitétér aljara folyatja. Szi-
vaccsal itassa fel a vizet.

A viztartaly uritése

1. lépés

Kapcsolja ki a sutét, hagyja nyitva az ajtajat, és
varja meg, hogy lehdljon.

Csatlakoztassa a leeresztécsovet (C) a leereszté-
szelephez (A) a csatlakozén keresztul (B).

2. lépés

A cs6 végét tartsa az (A) szintje alatt, majd nyomja
3.1épés  meg a (B) csatlakozot tobbszor, hogy 6sszegylijtse
a maradék vizet.

4. lépés

Valassza le a (C) és (B) alkatrészeket, majd egy
puha ruhaval térdlje szarazra a sitét.

7.5 Bedllitas moédja: Elére programozott sutés

Az almenulben szerepl6 6sszes ételhez van javasolt siitési funkcio és hdmérséklet. Hasznalja
a funkciot az ételek gyors elkészitéséhez az alapértelmezett beallitasokkal. F6zés kdzben is

médosithatja az id6t és a hdmérsékletet.

Amikor a funkcié véget ért, ellenbrizze, hogy elkészilt-e az étel.

Egyes ételek f6zéséhez az alabbiak is hasz-

nalhatok:

Az étel megf6zottségének szintje:

¢ Hushéméré szenzor

*  Véres
«  Kozepes
< Jol atsltve

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
O O O @
E \/\@ P1-P... OK

Lépjen be a menibe.

Valassza az Elére progra-
mozott siités lehetdséget.

Nyomja meg a OK gom-

bot.

Valassza ki az ételt.

Nyomja meg ezt: OK.

Helyezze az ételt a siit6-
be. Erésitse meg a bealli-
tast.
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7.6 El6re programozott siités

Magyarazat

Magyarazat

Hushémérd szenzor elérhetd. Helyezze a
Hlashéméré szenzor-t az étel legvasta-
gabb részébe.

Amikor a Hishéméré szenzor a beallitott
hémérsékletet elérte, a készilék kikap-
csol.

({D) Toltson vizet a viztartalyba.

E A siutés megkezdése elbtt melegitse el6 a
készlléket.

E Polcszint.

Etel Tomeg Polcszint / tartozék
P1 Marhasiilt, véresen
PR 1-15kg 4-50m /P2 sits taica
P2 Marhasiilt, kézepes vastag darab A hust néhany percig siisse el6 serpenyében. Helyezze
P3 Marhasiilt, jol atsiitve be a keszlekbe.
Steak, kozepes b108n(|)«;r12t2?3 ?:rg?/r:;- /? E] E‘ 3; sutéedény a huzalpolcon
P4 tag ’szelet A hust néhany percig susse el6 serpenydben. Helyezze
be a késziilékbe.
:\no?:f(\:]?nl%ssz;lf(;g?- 15-2kg /‘? IE' 2; sitéedény a huzalpolcon B
P5 felsd kerekpeosenyé A hust néhany percig susse el6 serpenydben. Ontsén
vastag dagado) ’ hozza folyadékot. Helyezze be a késziilékbe.
P6 Marhasiilt, véres (h6-
légbefavas, kis héfok)
Marhasiilt, kdzepes = 2; slit6 talca
P7 (hélégbefavas, kis h6-  1-1.5kg; 4-5cm Hasznalja kedvenc f(]szereit_: vagy csak egyszer(ien s6z-
fok) vastag darab za, és szorja meg frissen 6rolt borssal. A hdst néhany
percig sisse eld serpenydben. Helyezze be a késziilék-
Marhasiilt, jol atsiitve be.
P8 (hdlégbefuvas, kis hé-
fok)
P9 Marhahus filé, véres
(lassd sttés) APH 2 sits tatca
P10 Marhahus filé, kézep- 0,5-1,5kg;5-6 Has’znélja} I_(edvenc fl’]szers—;it_: vagy csak egyszer}'jep s0zZ-
es (lassu siités) cm vastag darab  Za, €s szorja meg frissen 6rolt borssal. A hust néhany
percig susse eld serpenydben. Helyezze be a késziilék-
P11 Marhahus filé, kész be.
(lassu sutés)
Eorja stlt (pl. lapoc-  0.8-15kg; 4cm - #)[—],. siitéedény a huzalpolcon
P12 a) vastag darab Hasznalja kedvenc fliszereit. Ontsén hozza folyadékot.
Lefedve sisse.
P13 Eir;ii:u" tarja vagy 15-2kg /‘? IEI 2; sutéedény a huzalpolcon
A sutés félidejében forditsa meg a hust.
Ropogosra piritott 1.5-2kg /0? E 2: siité talca
P14 :izr:%sfo(z)olegbefuvas, Hasznalja kedvenc fliszereit. A sités félidejében forditsa

meg a hust, hogy egyenletesen piruljon.
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Etel Tomeg

Polcszint / tartozék

Sertéskaraj, friss 1-1.5kg;5-6cm

/‘? E 2; sitéedény a huzalpolcon

P15
vastag darab Haszndlja kedvenc fliszereit.
Sertés pétborda 2 - 3kg; nyers, 2 - E 3; mély tepsi
P16 3 cm vekony karaj Adjon‘ hozza annyi folyadékot, hogy befedje az edény al-
jat. A sltés félidejében forditsa meg a hust.
Csontos baranycomb 1.5-2kg;7-9cm /0? E 2; siitéedény a siitd talcan
P17 vastag darab Ontsén hozza folyadékot. A siités félidejében forditsa
meg a hust.
Egész csirke 1-1.5kg; friss El 2; zomancozott tepsi a siito talcan
P18 Hasznalja kedvenc fiiszereit. A siités félidejében forditsa
meg a csirkét, hogy egyenletesen piruljon.
P19 Fél csirke 0.5-0.8kg /? B 3; siit talca .
Hasznalja kedvenc fliszereit.
Jércemell 180 —bi?]gégn?ara— /‘? IE] El 2; tizall6 edény a huzalpolcon
P20 Hasznalja kedvenc fliszereit. A hist néhany percig siisse
el6 serpenydben.
Csirkecomb, friss - /0? B 3 siitd talca
P21 Haa csirkécombokat marinalta elészor, csokkentse a ho-
mérsékletet, és hosszabb ideig fézze dket.
Kacsa egészben 2-3kg VLi= 2; siitéedény a huzalpolcon
P22 Haszndlja kedvenc fliszereit. Helyezze a hust a siitée-
dénybe. A sutés félidejében forditsa meg a kacsat.
Liba egészben 4-5kg /‘? EI 2: mély tepsi
P23 Hasznalja kedvenc fliszereit. Helyezze a hust a mély hus-
sUt6 tepsibe. A sités félidejében forditsa meg a libat.
P24 Fasirt kg /PB 2; huzalpolc
Hasznalja kedvenc fliszereit.
P25 \I;IZI egészben, grillez- 0.5- 1klégr;]thalan- /‘?IEI 2. siité télca_l ’ - ) ,
Toltse meg a halat vajjal, és hasznalja kedvenc fliszereit.
P26 Hatfilé ) E E 3; tzall6 edény a huzalpolcon
Haszndlja kedvenc fliszereit.
Sajttorta -
P27 J B 2; @ 28 cm-es, rugos sltéforma a huzalpolcon
p2g Almatorta : (B 2; lea 100 - 150 mi; siit talca
P29 Almas pite ° B 2; piteforma a huzalpolcon
Almaspite -
P30 P EEI 2; lﬂj 100 - 150 ml; @ 22 cm-es piteforma a

siitéracson
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Etel Tomeg Polcszint / tartozék
P31 Csokoladés siitik 2 kg tészta El 3; mély tepsi
pap CSokeladés muffin ; I 2; ladd 100 - 150 mi; muffinsiits tepsi a sitsra-
cson
P33 Veknis siitemény ) E 2; kenyérsité forma a huzalpolcon
P34 Tepsis burgonya 1kg Ez; siité télcg ) , o
Helyezze az egész, héjas burgonyakat a sitd talcara.
P35 Zoldségek/krokettek Tk B 3; siit6 talca sitépapirral bélelve
Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja fel a burgonyakat.
P36 Sg:gzzztt vegyes 1-15kg E 3; siit6 talca sitépapirral bélelve
Haszndlja kedvenc fliszereit. Darabolja fel a zoldségeket.
p37 Krokett, fagyasztott 0.5 kg E 3- siits talca
Hasabburgonya, 0.75 kg e ez
P38 gyorsfagyasztott E 3; siito talca
Husos / zoldséges la- 1-1.5kg . .
P39 sagna szaraz tészta- El 12; felfujt étel a huzalpolcon
lappal
P40 {Br:;re?;)rt;i?ler:;ét) 1-1.5kg = 1; felfdjt étel a huzalpolcon
9 A f6zés félidejében forditsa meg az ételt.
P41 Pizzafriss, vékony - (51 2; siits taica siitspapirral bélelve
P42 Pizza friss, vastag - ‘Z] IEI 2; siit6 talca sitpapirral bélelve
P43 Quiche . B 2; sutéforma a huzalpolcon
P44 Egglign/ Zlabatta [ Fe- 0.8kg ‘Z] IEI 2; siitd talca sitépapirral bélelve
4 A fehér kenyérhez t6bb idd szilkséges.
Teljes kidrlésii/rizs/ 1kg e e es PR .
P45 barna kenyér E EI ;2; lﬁ] 150 ml; siit6 talca sutdpapirral bélelve /
veknitalca a huzalpolcon
8.1 Orafunkciok
Orafunkcio Alkalmazas
D Amikor az idézités véget ér, hangjelzés hallhato.

Percszamlalo
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Orafunkcié Alkalmazas

Amikor az id6ézités véget ér, hangjelzés hallhato, és a sttéfunkcio leall.

sTop
Fézésiidé

@ Sités elinditasanak és / vagy befejezésének késleltetése.

Késleltetési ido

@ Legfeljebb 23 6 59 perc. Ez a funkcié nincs hatassal a sité miikodésére.
e g r s o rex A MUkodésidozité funkcid be- és kikapcsolasahoz valassza az alabbiakat: Mend,
Mikodésidozité Beallitasok

8.2 Orafunkciok beallitasa

Hogyan allitsa be: Pontos id6

1. lépés 2. lépés 3. lépés

Qn N @

Az id6 médositasahoz Iépjen a menlbe, majd va- .
lassza ki a Bedllitasokban a Pontos id6 lehetsé- Allitsa be az orat. Nyomija meg: OK
get.

Hogyan allitsa be: Percszamlalo

1. lépés 2. lépés 3. lépés

AN A kijelz6n a ko- N 2
vetkezd lathato: ( \
0:00

Allitsa be Percszamlalo érté-
Nyomja meg: @ Kkét. Nyomja meg: OK.

@ A id6zit6 azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

Hogyan allitsa be: F6zési id6

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
1 1
( Q \ ol A kijelzén a kbvet- ( Q \ 1
kezd lathato:
0:00

Vélassza ki a siité- Nyomja meg tobb- STOP
funkciét, majd allitsa ~ S20r @ kovetkezot: sa
be a hémérsékletet. @

A sitési id6 beallita-
Nyomja meg: OK,
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Hogyan allitsa be: F6zési id6

@ A id6zité azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

Hogyan allitsa be: Késleltetési ido

1. lépés 2. lépés 3. lépés
1
( \ - A Kijelzo ( \
4 az Uj pon- 4
tos idét
mutatja.
Nyomja meg &) i

Valassza tobbszor a START  Allitsa be az
ki a siit6- koévetkezot: elinditas id6-
funkciot. @ pontjat.

4. lépés 5. lépés 6. lépés
N s N
-N- A kijelzén a \ -N=

kévetkez6 Q
lathato:
N
@/ LEALLI- |
Nyomja meg: TAS /'E“tfs_a bea  Nyomja
efejezés
OK. idépontjat. ~ Meg: oK.

@ A id6zit6 a kezdés beallitott id6pontjaban megkezdi a visszaszamlalast.

9. TARTOZEKOK HASZNALATA

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

9.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhatd mélyedés a biztonsagot
noveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak

a megbillenést. A polc korlli magas perem
megakadalyozza a f6z6edény lecsiszasat a
polcrél.

Siitéracs:
Csusztassa be a polcot a polctarté vezetdsinjei

kozé, és lgyeljen arra, hogy labai lefelé mutassa-
nak.
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Siit6 talca / Mély tepsi: —
Csusztassa be a talcat a polctartd vezetdsinjei ko- \
zé.

9.2 Hishéméré szenzor
Hushémérd szenzor - méri a hdmérsékletet az étel belsejében.

Két hdmérsékletet kell beallitani:

C ?

A siit6 hémérséklete. A maghdmérsékletet.

A legjobb siitési eredmény eléréséhez:

A hozzaval6k legyenek szobahé- Ne hasznalja folyékony allagu Sutés kdzben az érzékelbnek végig az
mérsékletliek. ételekhez. ételben kell maradnia.

9.3 Hasznalata: Hashéméro szenzor

1. lépés Kapcsolja be a siit6t.

2. lépés Valasszon egy sutéfunkciot és, ha sziikséges, a sité hdmérsékletét.

3. lépés Helyezze be: Hushémérd szenzor.

Hus, szarnyas és hal Zoldség/hus felfujtak

Helyezze be ennek a hegyét: Hishémérd szenzor a  Helyezze be ennek a hegyét: Hishéméré szenzor ponto-
hus vagy a hal kdzepébe, lehetdleg a legvastagabb  san a casserole k6zepében. Hishémérd szenzor marad-
résznél. Gy6z6djon meg arrol, hogy a kdvetkezé lea-  jon a sltés alatt stabilan, ugyanabban a poziciéban. En-
glabb 3/4-e: Hushéméré szenzor az étel belsejében  nek eléréséhez hasznaljon egy szilard hozzavalot. A sii-
van. téedény peremével tdmassza ala a kdvetkez6 szilikon fo-
gantyujat: Hishémeérd szenzor. A kdvetkezd hegye: Hus-

héméré szenzor ne érintse meg a sltéedény aljat.
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4. lépés Csatlakoztassa Hushémérd szenzor a sité elején lévd aljzatba.
A kijelzén a pillanatnyi hémérséklet jelenik meg ennél: Hishémérd szenzor.

5. 1épés /? - a gomb megnyomasaval allitsa be a szenzor maghémérsékletét.

6. 1épés OK_ nyomja meg a megerdsitéshez.
Amikor az étel eléri a beallitott hdmérsékletet, hangjelzés hallhato. Donthet a leallitas vagy a f6zés
folytatdsa mellett, hogy az étel jol at legyen sutve.

7. lépés Vegye ki Hishémérd szenzor a dugaszt a csatlakozoéaljzatbol, majd vegye ki az ételt a sttébdl.

/\ FIGYELMEZTETES!

Egés veszélye all fenn, mivel Hishémérd szenzor felforrésodik. Legyen 6va-
tos, amikor kihlizza és eltavolitja azt az ételbdl.

9.4 Tartozékok gozsiitéshez A diétas ételkészit edény a kdvetkez6kbdl
sk e 4x P all: tvegtal (A), fedé (B), befuvé tomlé (C),
Diétas ételkészitdé edény gézsutési favoka (D) és acélracs (E)
funkciokhoz )

Uvegtal (A) Feds (B)
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Favoka, befiivo tomlo és acélracs.

A befavoé tomld (C) a gbzsiutéshez, a fuvoka (D) a koz-
vetlen gézsiutéshez hasznalhaté.

Acélracs (E)

* Ne helyezze hideg / nedves felliletre a * Ne tisztitsa a sutéedényt surol6- és
forro sutéedényt. csiszoldszerekkel, valamint porokkal.
» Ne 6ntson hideg folyadékot a forrd
siitéedénybe. 9.5 Gézsiités diétas ételkészitd
+ Ne helyezze a siitéedényt forro edénnyel

fozofellletre.

Helyezze a sutéedényt az acélracsra, majd tegye az edényre a fedét. lllessze a befuvé tomiét a

1. 1épés fedd furataba. A siitéedényt helyezze a siitd alulrél szamitott masodik polcszintjére.
2. lépés Csatlakoztassa a befuvé tomliét a gézbemenethez.
3. lépés A sitén dllitsa be a gbzsutés funkciot.

9.6 Kozvetlen gbzsiités

Helyezze a siitéedényt az acélracsra. Adjon hozza némi vizet. Ne hasznalja a fedét.

/\ FIGYELMEZTETES!

A favéka forréva valhat, amikor a suté miikodik. Mindig hasznaljon edényfogd kesztydit. A
favokat tavolitsa el a sttébél, ha nem hasznélja a g6z funkciot.

1. lépés Csatlakoztassa a fuvokat a befuvo témléhoz. Csatlakoztassa a befuvé tomlét a gézbemenethez.

2. 1épés A slitéedényt helyezze a suté alulrdl szamitott els6 vagy méasodik polcszintjére.
- 1ep Ugyeljen arra, hogy a befuvé témlé ne legyen 6sszenyomva. A fuvokat tartsa tavol a fitéelemtdl.
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3. lépés A siitén allitsa be a gézsutés funkciot.

Amikor csirkét, kacsat, pulykat vagy nagyobb halat készit, a fivokat a hus Ureges részébe vezesse be.

10. TOVABBI FUNKCIOK

10.1 Funkciozar

Ez a funkcié megakadalyozza a beallitott funkcio véletlen médositasat.

Ha a késziilék miikodése kdzben kapcsolja be, a bedllitott siités tovabb folytatodik, azonban a kezelépanel lezar.
Ha kikapcsolt készuléknél kapcsolja be, a bekapcsolasa nem lesz lehetséges, mivel a kezelépanel lezar.

N l\iyomja meg és tartsa nyomva a QDOK - nyomja meg és tartsa nyom-
@ OOK gombot a funkcié bekapcsola- va a kikapcsolashoz.
sahoz.

Hangjelzés hallhato.

OOoK

@ 3x E'I felvillanas jelzi a lezaras bekapcsolasat.

10.2 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl a késziilék bizonyos idd C) D (o)
elteltével kikapcsol, ha egy sutéfunkcio
mikodik, és a kezelé nem valtoztat
semmilyen beallitason.

250 - maximum 3

Az Automatikus kikapcsolas nem mikodik az
alabbi funkcidkkal: Sutd vilagitas, Hishémérd

(°C) (D (6) szenzor, Késleltetési id6.

30-115 125 10.3 Hiitéventilator

120- 195 8.5 Amikor a késziilék lizemel, a hiitéventilator
200 - 245 55 automatikusan bekapcsol, hogy hiivosen

tartsa a készulék fellletét. Amikor kikapcsolja
a készuléket, a hitéventilator tovabbra is
mikddhet, amig a késziilék le nem hdl.

11. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

11.1 Siitési javaslatok

®

A tablazatban szereplé hémérsékleti értékek és sutési idétartamok csak tajékoztatasként szolgalnak. Ezek a re-
ceptektdl, valamint a felhasznalt 6sszetevok mindségétdl és mennyiségétdl fliggenek.

Elsfordulhat, hogy az uj késziilék az On korabbi késziilékétdl eltéréen fogja siitni a hisokat vagy a siiteménye-
ket. Az alabbi tanacsok a kullonféle ételekhez javasolt beallitasokat mutatjak a hémérséklet, f6zési idétartam és
polcszintek értékei vonatkozasaban.

Ha nem taldlja a bedllitasokat egy adott recepthez, akkor keressen hasonlé ételt.
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11.2 Konvekcios leveg6 (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az

alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.

—

(°C) (perc)
Edes roladok, 16 db  siitétalca vagy csepptalca 180 2 20-30
Péksitemény, 9 db sutétalca vagy csepptalca 180 2 30-40
Pizza, gyorsfagyasz-  huzalpolc 220 2 10-15
tott, 0,35 kg
Keksztekercs sutétalca vagy csepptalca 170 2 25-35
Csokoladés sutemény sitétalca vagy csepptélca 175 3 25-30
Szufflé, 6 db keramiapoharak huzalpolcon 200 3 25-30
Piskota tortaalap tortaforma huzalpolcon 180 2 15-25
Piskotatorta sutéforma huzalpolcon 170 2 40 - 50
Parolt hal, 0,3 kg sUtétalca vagy csepptalca 180 3 20-25
Hal egészben, 0,2 kg  sutétalca vagy csepptalca 180 3 25-35
Halfilé, 0,3 kg pizzaserpeny6 huzalpolcon 180 3 25-30
Parolt hus, 0,25 kg sutétalca vagy csepptalca 200 3 35-45
Saslik, 0,5 kg sutétalca vagy csepptalca 200 3 25-30
Cookie (amerikai cso- sit6talca vagy csepptalca 180 2 20-30
kis keksz), 16 db
Puszedli, 24 db sUtétalca vagy csepptalca 180 2 25-35
Muffin, 12 db sutétalca vagy csepptalca 170 2 30-40
Sos aprosiitemény, sUtétalca vagy csepptalca 180 2 25-30
20 db
Teasltemény omlés  sltétalca vagy csepptalca 150 2 25-35
tésztabol, 20 db
Kosarka, 8 db sutétalca vagy csepptalca 170 2 20-30
Ea’rolt z0ldségek, 0,4  sutétalca vagy csepptalca 180 3 35-45

9

Vegetarianus omlett pizzaserpenyé huzalpolcon 200 3 25-30
Mediterran zéldségek, sutétalca vagy csepptalca 180 4 25-30

0,7 kg

11.3 Konvekcios levegd (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon s6tét, nem visszatikrdzé feluletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd

képesseéglek, mint a vilagos szinl és visszatiikrdzd felliletl edények.
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Bogrés siitemény

Pizzaserpeny6 Siitéedény Tortasiité forma
Sotét, nem visszatiikr6zé Sotét, nem visszatlikrozo fel- Keramia Sotét, nem visszatlikrozd
felllettel Ulettel 8 cm-es atméré, 5 felllettel
28 cm-es atmérd 26 cm-es atmérd cm magassag 28 cm-es atmérd

11.4 Etelkészitési tablazatok a
bevizsgalo6 intézetek szamara

Informacié a bevizsgald intézetek szamara
Tesztek az IEC 60350-1 szabvanynak megfeleléen.

¥ 8 = £ 8 0 O

(°C) (perc)
Aprosite-  Also + felsé Sté talca 3 170 20-35 -
mény, 20 sités
db/tepsi
Aprosite-  Holégbefuvas, Sité talca 3 150 - 160 20-35 -
mény, 20 nagy héfok
db/tepsi
Aprosite-  Holégbefuvas, Sité talca 2és4 150 - 160 20-35 -
mény, 20 nagy héfok
db/tepsi
Almaspite,  Also + fels6 Sutéracs 2 180 70 -90 -
2 forma, sités
atméré: 20
cm
Almaspite, Hélégbefuvas, Sitéracs 2 160 70-90 -
2 forma, nagy héfok
atmeéré: 20
cm
Zsirtalan Alsé + felsé Sitéracs 2 170 40 - 50 Melegitse el a sutét
piskota- sutés 10 percig
tészta, 26
cm atméro-
ja tortafor-
ma
Zsirtalan Hélégbefuvas, Sitéracs 2 160 40 - 50 Melegitse el a sutét
piskota- nagy héfok 10 percig
tészta, 26
cm atmeéro-
jG tortafor-
ma
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\ C] oru
°C) (perc)

Zsirtalan Hélégbefavas, Siitéracs 2és4 160 40 - 60 Melegitse el6 a sutét
piskota- nagy héfok 10 percig
tészta, 26
cm atméré-
ja tortafor-
ma
Linzer Hélégbefuvas, Sité talca 3 140 - 150 20-40 -

nagy héfok
Linzer Holégbefuvas, Sité talca 2és4 140 - 150 25-45 -

nagy héfok
Linzer Alsé + fels6 Suté talca 3 140 - 150 25-45 -

slités
Toast ke- Grill Sitéracs 4 max. 1-5 Melegitse el a sutét
nyér, 4 -6 10 percig
db
Marhahus  Girill Sitéracs, 4 max. 20-30 Helyezze a huzalpol-
hamburger, csepptalca cot a negyedik szintre,
6 darab, mig a csepptalcat a
0,6 kg harmadik szintre. A

sUtési id6 félidejében
forditsa meg az ételt.
Melegitse el a sutét
10 percig

12. APOLAS ES TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

12.1 Megjegyzések a tisztitassal kapcsolatban

<

A készlilék elélapjat csak meleg vizzel és enyhe tisztitdszerrel, mikroszalas ronggyal tisztit-

sa.

A fémfeliileteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

Tisztitészerek

A szennyezddéseket enyhe mosogatdszerrel tavolitsa el.

=

A sitéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakédott zsir vagy egyéb maradvany ta-

zet okozhat.

[

Napi hasznalat

A nedvesség lecsapddhat a készilékben vagy az ajtd Gveglapjan. A paralecsapdodas csok-

kentése érdekében a siités megkezdése el6tt 10 percig lizemeltesse a készlléket. Ne tarol-
ja az ételeket 20 percnél tovabb a készlilékben. Hasznalat utan kizarélag mikroszalas torl6-
ronggyal tordlje szarazra a késziilék belsejét.
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Minden haszndlat utan tisztitsa és szaritsa meg a tartozékokat. Kizarélag mikroszalas torl6-

, ronggyal, langyos vizzel és enyhe mosogatészerrel végezze a tisztitast. A tartozékokat tilos

mosogatégépben tisztitani.

224

A tapadasmentes edény tartozékokat ne tisztitsa surolé hatasu tisztitdszerekkel vagy éles

Tartozékok targyakkal.

12.2 Hogyan tavolitsa el: Polctartok
A sitd tisztitdsahoz vegye ki a polctartokat.

1. lépés Kapcsolja ki a sutét, és varja meg,
hogy lehdiljén. [
2. lépés Huzza el a polctarté ellilsé részét az
oldalfaltol. t
[
3. lépés Huzza el a polctarté hatuljat az oldal- | T
faltol, majd vegye ki a polctartot. 1/ —_—
4. lépés A polctartokat a kiszereléssel ellent- (¢} -L p _ L
étes sorrendben helyezze vissza. 9 2 alg
A teleszkoépos siitésineken talalhatd = \Z -
végallas (itk6zok elére nézzenek. =t L
=3
12.3 Hogyan hasznalja: Pirolitikus p
9y ) /\ VIGYAZAT!

tisztitas
A sitét a Pirolitikus tisztitas funkcioval
tisztitsa.

/\ FIGYELMEZTETES!
Egés veszélye all fenn.

Amennyiben a készilék
konyhaszekrényébe egyéb berendezés is
be van épitve, ne hasznalja azt, amikor
ez a funkcié mikodik. Ez kart tehet a
sitében.

A Pirolitikus tisztitas el6tt:

Kapcsolja ki a sutét, és varja
meg, hogy lehiljon.

Vegyen ki minden tartozékot a sité-
térbdl is tavolitsa el.

Puha ruhaval, langyos vizzel és enyhe

mosogatészerrel tisztitsa meg a siitétér

aljat és a sutdajtd lvegének belsé olda-
lat.

Pirolitikus tisztitas

1. lépés

Lépjen az alabbi menibe: Tisztitas m/
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Pirolitikus tisztitas

Kiegészité funkcio Idétartam
C1 - Enyhe tisztitas 1h
C2 - Normal tisztitas 1 h 30 min
C3 - Alapos tisztitas 2 h 30 min
2. Iépes OK._ nyomja meg a tisztitdprogram kivalasztasahoz.
3. épes OK._ nyomja meg a tisztitas elinditdsahoz.
4. lépés Tisztitas utan forgassa a sitéfunkciok szabalyozégombijat kikapcsolt helyzetbe.

@ Amikor megkezdddik a tisztitas, a sit6 ajtaja reteszelddik, és a sutévilagitas kikapcsol. Az ajtozar kioldasaig
a kijelz6n az alabbiak lathatok: E| funkciot.

Amikor a tisztitas véget ér:

Kapcsolja ki a sutét, és varja Egy puha kenddvel tisztitsa mega A sitétér aljarol tavolitsa el az ételma-
meg, hogy lehljon. sutéteret. radvanyokat.

12.4 Tisztitas emlékezteto

A siit6 emlékezteti, ha a pirolitikus tisztitas esedékessé valik.

Az emlékeztetd kikapcsolasahoz Iépjen ide: Mend,

mf villog a kijelzén 5 masodpercig minden fézési ciklus majd valassza ezt: Beallitasok, Tisztitas emlékeztets.

végén.

12.5 Hogyan tisztitsa: Viztartaly

1. lépés Kapcsolja ki a sit6t.

2. lépés Helyezzen egy mély tepsit a g6z bemenet ala.

3. lépés Toltson vizet a viztartalyba: 850 ml. Adjon hozza 5 teaskanal citromsavat. Varjon 60 percig.

4. lépés Kapcsolja be a siit6t, és allitsa be ezt a funkciét: Paratartalom, alacsony. Allitsa a hémérsékletet

230 °C-ra. Kapcsolja ki a sltét 25 perc elteltével, és varja meg, hogy lehdljon.

5. lépés Kapcsolja be a siitét, és allitsa be ezt a funkciot: Paratartalom, alacsony. Allitsa a hémérsékletet
130 °C és 230 °C kozé. Kapcsolja ki a siitét 10 perc elteltével, és varja meg, hogy lehdljon.

@ A vizké maradvanyok kialakuldsanak elkerllésére Uritse ki a viztartalyt minden gézoléssel végzett sités
utan.
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Amikor a tisztitas véget ér:

Uritse ki a viztartalyt. OI-
vassa el a ,Napi haszna-
lat” fejezetben a ,Viztar-
taly kitritése” c. sza-
kaszt.

Kapcsolja ki a sutét.

Oblitse ki a viztartalyt, és egy
puha kenddvel térdlje le a még
meglévo vizkémaradvanyokat.

Tisztitsa meg a leeresz-
t6 csovet kimélé moso-
gatoszeres langyos viz-

zel.

Az alabbi tablazat ismerteti a viz keménységi tartomanyait (dH) a hozzajuk tartozé
kalciumtartalommal és vizmin6séggel egyltt. Amennyiben a vizkeménység tullépi a 4 értéket,

palackozott vizzel toltse fel a viztartalyt.

Vizkeménység Tesztcsik Kalciumtartalom Vizminéség  Tisztitsa meg
- (mgl/l) szintje a viztartalyt

Szint dH minden

1 0-7 I:l 0-50 lagy 75 ciklusonkeént -
2,5 havonta

2 8-14 El 51-100 mérsékelten ke- 50 ciklusonként -

mény 2 havonta

3 15-21 lil 101 - 150 kemény 40 ciklusonként -
1,5 havonta

4 22-28 151 felett nagyon kemény 30 ciklusonként -

LILL]

havonta

12.6 Eltavolitas és visszaszerelés: Ajté

A sitd ajtajaba harom Uveglap van beépitve. Az ajt6 és belsd liveglapjai a tisztitdshoz
kivehetdek. Az Uveglapok kiszerelése el6tt olvassa el ,Az ajto eltavolitasa és visszaszerelése”

C. rész Osszes utasitasat.

/\ VIGYAZAT!
Ne hasznalja a sitét az Gveglapok nélkul.

Nyissa ki teljesen az ajtot, és fogja meg
mindkét zsanért.

1. lépés
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2. lépés

Emelje fel és hiizza a reteszeket, amig be-
kattannak.

3. lépés Csukja vissza a slitd ajtajat az elsd nyitasi
pozicidig (félig). Ezutan emelje fel és huzza
meg, majd vegye ki az ajtot a helyérdl.
4. lépés Helyezze a sit6ajtot egy puha ruhaval leta-
kart egyenletes fellletre.
5. lépés Tartsa az ajté burkolatat (B) az ajté felsd
szélénél a két oldalan, és nyomja befelé,
hogy levélassza a zarésint.
6. lépés Huzza elére a diszlécet az eltavolitdshoz.
7. lépés Egyenként fogja meg az ajto lveglapjait a
fels6 széliknél fogva, és dvatosan huzza
azokat egyenként. Az eljarast a felsé lveg-
lappal kezdje. Ugyeljen arra, hogy az lveg-
lap teljesen kicsusszon a sinbdl.
8. lépés Tisztitsa meg az liveglapokat mosogatdszeres vizzel. Ovatosan térélje szarazra az liveglapokat. Az
Uiveglapokat tilos mosogatdgépben tisztitani.
9. lépés Tisztitas utan tegye vissza az liveglapokat és a sit6ajtot a helyére.

Ha az ajté helyesen van beszerelve, a reteszek zarasakor kattanas hallhato.
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Ugyeljen arra, hogy az liveglapokat (A és B) megfele-
16 sorrendben tegye vissza. Ellenérizze az liveglapok A B
szélénél [évd szimbdlumot / nyomatot. Mindegyiken
kiilonbozdképpen néz ki, igy a szét- és Osszeszerelés
kénnyebb.

Helyes felszereléskor az ajto diszléce kattand hangot

ad.

Ellenérizze, hogy a kdzépsé Uveglapot megfeleléen - A
helyezte-e az agyazatba. . °

]

—

)

>

12.7 Hogyan cserélje: Lampa A zsirmaradék raégésének elkerilésére

mindig kendével fogja meg a halogénizzot.

/\ FIGYELMEZTETES!

Vigyazat! Aramiités-veszély!
Az izz6 forro lehet.

A sitovilagitas izzojanak cseréje el6tt:

1. lépés 2. lépés 3. lépés

Kapcsolja ki a siitét. Varja meg, mig Huzza ki a siitét a halozati aljzatbol. Tegyen egy kendét a sttétér aljara.

a suté lehdl.

Hatso lampa

1. lépés Az lvegbura eltavolitdsahoz forditsa azt az 6ramutatd jarasaval ellentétes iranyba.
2. lépés Tisztitsa meg az Uvegburat.

3. lépés Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300 °C-ig h6éallo izzora.

4. lépés Szerelje fel az livegburat.

13. HIBAELHARITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.
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13.1 Mi a teendé, ha...

A tablazatban nem szereplé barmilyen mas esetben forduljon a markaszervizhez.

A késziilék nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

Probléma

Ellendrizze, ha...

A készliléket nem lehet bekapcsolni, vagy nem miiké-
dik.

A késziilék megfeleléen csatlakozik az elektromos ha-
l6zathoz.

A készilék nem melegszik fel.

Az automatikus kikapcsolas ki van kapcsolva.

A készilék nem melegszik fel.

A készllék ajtaja zarva van.

A készilék nem melegszik fel.

Nem olvadt le a biztositék.

A készilék nem melegszik fel.

A funkcidzar ki van kapcsolva.

Alkotéelemek

Probléma

Ellendrizze, ha...

A sutévilagitas ki van kapcsolva.

Konvekcids levegd (nedves) bekapcsolva.

A ldampa nem mikodik.

Kiégett az izzé.

Nem miikédik a Hishémérd szenzor funkcio.

A HUshéméré szenzor dugasza teljesen be van nyom-
va az aljzatba.

Hibakédok

A kijelzén a kovetkezé lathato:

Ellenérizze, ha...

Err C2 Kihuzta a Hushémérd szenzor dugaszat az aljzatbol.

Err C3 A készlilék ajtaja be van zarva, vagy az ajtézar nincs
feloldva.

Err F102 A készlilék ajtaja zarva van.

Err F102 Az ajtoézar nincs feloldva.

00:00 Aramkimaradas tortént. Allitsa be a pontos idét.

Ha a kijelzén olyan hibakéd lathatd, amely nem szerepel ebben a tablazatban, kapcsolja le és vissza a lakasban
lévé kismegszakitdt a készilék Ujrainditdsahoz. Ha a hibakod ismét megjelenik, forduljon a markaszervizhez.

Tisztitas

Probléma

Ellenérizze, ha...

Viz kerdlt a készllék sutéterébe.

Nincs tul sok viz a viztartalyban.

~—~—
I_I - a visszajelzd nem vilagit.

Elegendd viz van a viztartalyban. Ha a viz elkezd tul-
folyni a készlilék belsejébe, és a visszajelz6 tovabbra
sem vilagit, forduljon a markaszervizhez.

L] - vilagit a visszajelzd.

Elegendd viz van a viztartalyban. Ha a tartaly tele van,
és a visszajelzd tovabbra is vilagit, akkor forduljon a
markaszervizhez.

A gbzben siités nem muikodik.

Nincs vizkémaradvany a g6z bemenet nyilasanal.
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Tisztitas

A gbzben sités nem muikodik.

Van viz a viztartalyban.

Tobb, mint 3 percig tart a viztartaly kilritése, vagy viz
szivarog a g6z bemenet nyilasabdl.

Nincs vizkémaradvany a g6z bemenet nyilasanal. Tisz-
titsa meg a viztartalyt.

13.2 A szerviz szamara sziikséges
adatok

Ha nem talal megoldast egyedil a
problémara, forduljon a markakeresked6ho6z
vagy a hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara szikséges adatok
az adattablan talalhatoak. Az adattabla a
sutétér ellilsd keretén talalhaté. Ne tavolitsa
el az adattablat a késziilék siitéterének
keretérol.

14. ENERGIAHATEKONYSAG

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (Mod.)

Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)

14.1 Termékismertetd és termékismertet6 lap az EU Ecodesign és
Energiacimkézési Szabalyzatanak megfeleléen

Gyarto neve Electrolux
EOC6P77V 949494801
Modellazonositd EOC6P77X 949494813
KOCDP77X 949494820
Energiahatékonysagi szam 81.2
Energiahatékonysagi osztaly A+

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, also + felsé sutés

mellett

0.93 kWh/ciklus

Energiafogyasztas normal terhelésnél, Iégkeveréses izemmod

mellett

0.69 kWh/ciklus

Sitéterek szama

1

Héforras

Elektromossag

Hangerd

721

A sito fajtaja

Beépithetd siitd

Témeg

EOC6P77V 33.7 kg
EOC6P77X 33.4 kg
KOCDP77X 34.2 kg

IEC/EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6késziilékek — 1. rész: Tlizhelyek, sitdk, gézsitok és grillezék - A

teljesitmény mérésére szolgalé modszerek.
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14.2 Energiatakarékossag

A készilék tobb funkcidval is segit
energiat megtakaritani a mindennapos
fézés soran.

Gondoskodjon arrél, hogy a késziilék
mikddése kdzben az ajto legyen becsukva.
Sutés kdzben ne nyissa ki tul gyakran a
készulék ajtajat. Tartsa tisztan az
ajtotomitést, és lgyeljen ra, hogy
megfeleléen legyen a helyére rogzitve.

Fém f6z6edényeket hasznaljon az
energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kerlilje a készulék
elémelegitését.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a stitések
kozotti sziinet legyen a lehetd legrévidebb.

Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat
légkeveréssel hasznélja az
energiatakarékossag érdekében.

Maradékho

A sutdvilagitas és a légkeverés tovabbra is
mikodik. Amikor kikapcsolja a késziléket, a
kijelz6 megjeleniti a maradékhét. A
maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz.

15. A MENU FELEPITESE
15.1 Menii

A 30 percnél hosszabb ideig tartd sutés soran
a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csdkkentse a
készilék hdmérsékletét a minimum értékre. A
készilékben levé maradékhé tovabb folytatja
a sltést.

A maradékhét mas ételek felmelegitéséhez is
hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz. Ehhez valassza a lehetd
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast. A
maradékhd visszajelz6 vagy a hdmérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt sitdvilagitassal

Sités kdzben kapcsolja ki a sttdvilagitast.
Csak akkor kapcsolja be, amikor szikség van
ra.

Konvekcids leveg6 (nedves)
A funkciét arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a sutés soran.

E funkcio hasznalatakor a sttévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol. A sitévilagitast ismét
bekapcsolhatja, azonban ez a Iépés
csOkkenti a varhato energiamegtakaritas
mértékét.

1. lépés 2. lépés

(' ('

Valassza ki a kiegé-
szit6 funkciot a Menu
strukturabdl, és
nyomja meg a kovet-

kez6 gombot: OK.

— - valassza ezt
a Menu-re lépés-
hez.

Valassza ki a bealli- OK. nyomja meg a

Allitsa be az értéket,
majd nyomja meg a

beadllitas megerdsite-
OK gombot.

séhez.

Forgassa a sutéfunkciok szabalyozégombijat kikapcsolt helyzetbe, és Iépjen ki innen: Mend.
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A Menii felépitése

[N
El6re programozott siités /3 Tisztitas rrrr/ Beallitasok @
Beallitasok
01 Pontos id6 Médositas 02 Kijelz6 fényeré 1-5
03 Nyomégomb Hang 1 - Hangjelzés 04 Figyelmezteté hangerd 1-4
2 - Kattanas
3 - Hang kikap-
csolva
05 Hushéméré szenzor - mi- 1 - Riasztas és 06 Mikodésidézitd Be/Ki
veletek ledllas
2 - Riasztas
07 Sité vilagitas Be/Ki 08 Gyors felfiités Be/Ki
09 Tisztitas emlékeztetd Be/Ki 10 Demo Gzemméd Aktivalé kod: 2468
11 Szoftver verzio Ellenérzés 12 Osszes bedllitas térlése  Igen / Nem

16. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A ff:) kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelel6 konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozzéa kérnyezetiink és egészséglink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az

elektromos és elektronikus hulladékot. A g
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tilté szimbdlummal ellatott készlléket ne
dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el
a készliléket a helyi Ujrahasznosito telepre,
vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért
felel6s hivatallal.



Laipni lidzam Electrolux pasaulé! Pateicamies jums, ka
iegadajaties musu ierici.

Atbilstosi musu ilgtspéjiguma mérkiem més samazinam papira daudzumu un

EE nodrosinam lietoSanas instrukcijas tieSsaisté. Atrodiet pilno lietoSanas instrukciju
vietné electrolux.com/manuals
sanemtu lieto$anas ieteikumus un brosdras, ka art traucéjummekléSanas, servisa un
@ remonta informaciju vietné electrolux.com/support
R gectrox Lai sanemtu vairak receptes, ieteikumus un traucéjummekléSanas padomus,
}( lejupieladéjiet lietotni My Electrolux Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS
1. DRO$TBAS INFORMACIJA. ...t 207
2. DROSIBAS NORADIJUMLL.......cooiiiiiiiiiiciciiniscsisisieesscs s 209
3. UZSTADISANA. ...ttt ettt sttt s s s s eeenen 212
4. IZSTRADAJUMA APRAKSTS ..ottt 214
5. VADIBAS PANELIS....... ..o 214
6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES..........ccoooouiiiiiiiiiiicciecees 215
7. IZMANTOSANA IKDIENA......c.oiiiiiiiiiirieiet ettt 216
8. PULKSTENA FUNKCIJAS........cciiiiiiiiiii 222
9. PIEDERUMU LIETOSANA ... 223
10. PAPILDFUNKCIJAS ... .. 227
11. PADOMI UN IETEIKUML.......coiiiiiiiiiiiiiii i 228
12. KOPSANA UN TIRISANA ..ot 231
13. PROBLEMRISINASANA . .......ooitiiititeteieieietete ettt 236
14. ENERGOEFEKTIVITATE ..ot 238
15. IZVELNES STRUKTURA.....cootititeirieieieirieieieieis et 239
16. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU........cceuruimiiiieieiieceeecieieneenenenns 240

1. A\ DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusSies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.
Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu
izmantot nakotne.
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1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

v

So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

Ja iericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivizeé.

Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

St ierice paredzéta tikai édiena gatavosanai.

St ierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vidé€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

Ja elektribas vads ir bojats, lai izvairitos no elektribas
trieciena riska, tas janomaina razotajam, pilnvarotam
servisa centram vai citam kvalificétam specialistam.
UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespé&jamibas.
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UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lieto$anas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem un ierices

iekSienes virsmai.

Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavoSanas traukus.
Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto édiena sensoru

(temperaturas sensoru).

Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas

pretéja seciba.

lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika firitaju.
Plits virsmas stikla durvju firiSanai neizmantojiet raupjus,
abraZzivus tiriSanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadejadi stikls var saplist.

Pirms pirolitiskas tirdanas iznemiet piederumus no
cepeskrasns un noslaukiet izlijusas vielas.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

/\ BRIDINAJUMS!

lerici drikst uzstadit tikai sertificéti
specialisti.

Nonemiet visu iesainojumu.

Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.
leverojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadiSanas norades.

Vienmeér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir
smaga. Vienmér izmantojiet droSibas
cimdus un slégtus apavus.

Nevelciet ierici aiz roktura.

Uzstadiet ierici dro$a un atbilstosa vieta,
kas atbilst uzstadiSanas prasibam.
Nodrosiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.

Pirms ierices uzstadisanas parliecinieties,
ka bus iesp€jams brivi atvert tas durvis.
lerice ir aprikota ar elektrisku dzesésSanas
sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas
padevi.

SkapiSa minimalais aug- 590 (600) mm
stums (skapi$a zem darba

virsmas minimalais aug-

stums)

Skapi$a platums 560 mm
SkapiSa dzilums 550 (550) mm
lerices priekSpuses aug- 594 mm
stums

lerices aizmugures aug- 576 mm
stums

lerices prieksSpuses pla- 595 mm
tums

lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 569 mm
lerices ieblvesanas dzi- 548 mm
lums

lerices dzilums ar atvértam 1022 mm

durvim
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Ventilacijas atveres mini- 560x20 mm
malais izmérs. Atvere

Stravas kabela garums. 1500 mm
Kabelis tiek novietots aiz-
muguréja labaja start

Montazas skrives 4x25 mm

2.2 Elektrotikla savienojums

elektrotikla poliem. 1zolacijas iericé
atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz

3 mm.

Pilniba aizveriet ierices durvis pirms
kontaktspraudna ievietoSanas elektrotikla
kontaktligzda.

STierice ir aprikota ar baro$anas vadu un
kontaktdaksu.

UzstadiSanai un nomainai Eiropa pieméro-
tie kabelu veidi:

/\ BRIDINAJUMS!
Ugunsgréka un elektroSoka risks!

Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificétam elektrikim.

lericei jabut iezemétai.

Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un
droSu kontaktligzdu.

Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas
elektropadeves kabeli nepiecieSams
nomainit, to javeic tuvakaja autorizétaja
servisa centra.

Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar
ierices durvim vai niSu zem ierices vai
atrasties to tuvuma, it ipasi, ja ta darbojas
vai durvis ir karstas.

Dalas, kas nodrosina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izoleétajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.
Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklat.

Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmer velciet aiz
kontaktspraudna.

Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices:
automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskrivejami drosinataji), zemé&juma
nopludes automatslédzi un savienotaiji.
Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem
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HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabela dati ir noraditi Tehnisko datu
plaksnites kopjaudas sadala. Tapat jus varat
aplikot tabulu:

Kopeéja jauda (W) Vada Skérsgriezums
(mm?)

maksimali 1380 3x0.75

maksimali 2300 3x1

maksimali 3680 3x1.5

Zemeéjuma vadam (zalas/dzeltenas krasas
kabelis) jablt par 2 cm garakam neka
brinajam fazes un zilajam neitralajiem
kabeliem.

2.3 LietoSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka
vai spradziena risks.

* Nemainiet 81 produkta specifikaciju.

« Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.

« LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

* lzsledziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

« levérojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kamer ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izplusana.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskaré ar udeni.

» Nepielietojiet spiedienu uz cepeSkrasns
durvim.

« Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.



Atveriet ierices durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu,
var rasties spirta tvaiku un gaisa
maisijums.

Nelaujiet dzirkstelém vai atvertai liesmai
nonakt saskare ar ierici, kad atverat
durvis.

Neievietojiet iericé un neglabajiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojosas
vielas vai ar viegli uzliesmojo$am vielam
piestcinatus priekSmetus.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

Lai noverstu emaljas bojajumus vai krasas
mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai
citus priekSmetus nepastarpinati uz
ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet Gdeni karsta iericé.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavoSanas beigam.

— ieverojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

Emaljas vai nerus€josa térauda krasas
maina neietekmé ierices darbibu.

Mitram kikam izmantojot dzilo pannu.
Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.
Vienmér gatavojiet partiku ar aizvértam
ierices durvim.

Ja ierice ir uzstadita aiz mébelu panela
(pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka
ierices darbibas laika Sis durvis nekad nav
aizvértas. Aiz aizvérta mébelu panela var
uzkraties siltums un mitrums un attiecigi
izraisit ierices, iebuvétas méebeles vai
gridas bojajumus. Neaizveriet mebelu
paneli [[dz ierice péc lietoSanas nav pilnigi
atdzisusi.

2.4 Apripe un tiriSana

Ja durvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

Regulari tiriet ierici, lai noveérstu virsmas
materiala sabojasanos.

Tiriet ierici ar mitru mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lidzeklus. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

Ja lietojat cepeskrasns tirisSanai
paredzétus aerosolus, ieverojiet razotaja
droSibas noradijumus, kas atrodami uz
iepakojuma.

2.5 Pirolitiska tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!

Savainojumu/aizdeg$anas/Kimisko
izmesu (dumu) risks pirolitiskaja rezima.

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, ugunsgréka vai ierices
bojajumu risks.

Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrofikla.
Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav
risks, ka stikla paneli var ieplist.

Pirms pirolitiskas tiriSanas un iepriek$€jas
karséSanas iznemiet no cepesSkrasns
iekSpuses.

— Jebkurus parmeérigus partikas
atlikumus, izlijuso/ uzkrajusos ellu vai
taukvielas.

— Visus iznemamos priekSmetus
(tostarp, plaukti, sanu vadotnes utt.
dalas, kuras ietilpst iekartas
komplektacija), jo ipasi nepiedegoSos
katlus, pannas, paplates, piederumus
utt.

Uzmanigi izlasiet visas norades par
pirolitisko tirisanu.

Nelaujiet bérniem tuvoties iekartai, kamér
darbojas pirolitiska tirisana. lerice klst |oti
karsta un no priekSejam ventilacijas
atverém izplUst karsts gaiss.

Pirolitiska tirisana ir augstas temperaturas
process, kur$ var izraisit izgarojumu
raSanos no gatavotas partikas atliekam un
konstrukcijas materialiem, tapéc
patérétajiem tiek ieteikts talak minétais.

— nodroSiniet labu ventilaciju pirolitiskas
finSanas laika un péc tas.

— nodroSiniet labu ventilaciju
iepriekSejas karsésanas laika un péc
tas.

NeizSl|akstiet vai neizlejiet tdeni uz
cepeskrasns durvim pirolitiskas firisanas
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laika vai péc tas, lai izvairitos no stikla
panelu bojasanas.

» Ar pirolitisko funkciju aprikoto
cepeskrasnu / gatavoto édienu palieku
izdaltie izgarojumi, saskana ar aprakstu,
nav kaitigi cilvékiem, tai skaita maziem vai
personam ar veselibas traucéjumiem.

» Pirolitiskas firnsanas un iepriek$€jas
karséSanas laika un péc tas turiet
majdzivniekus talak no iekartas. Mazi
majdzivnieki (it Tpasi putni un rapuli) var
bat |oti jutigi pret temperatiras izmainam
un raditajiem izgarojumiem.

» Nepiedegosas virsmas uz katliem,
pannam, paplatém utt. var tikt bojatas ar
pirolitiskas firiSanas procesa augsto
temperatiru visas pirolitiskajas
cepeskrasnis un tas var bt ari neliela
daudzuma kaitigu izgarojumu avots.

2.6 Gatavosana ar tvaiku

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav apdegumu un ierices bojajumu
risks.

« Informacija par $aja produkta esoso lampu
(lampam) un atseviski nopérkamajam
rezerves lampam: Sis lampas ir
paredzétas ekstremaliem fiziskajiem
apstakliem, pieméram, temperatirai,
vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas
iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav
paredzétas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

« Sis razojums satur gaismas avotu, kura
energoefektivitates klase ir G.

* Izmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju
spuldzes.

2.8 Serviss

« Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.
» Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.9 Utilizacija

* lzplUstoSais tvaiks var izraisit apdegumus:
— Gatavojot ar tvaiku, neveriet vala
ierices durvis.
— Péc gatavoSanas ar tvaiku atveriet
ierices durvis piesardzigi.

2.7 lek$éejais apgaismojums

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav traumu un nosmaks$anas risks.

/\ BRIDINAJUMS!
Elektrosoka risks.

3. UZSTADISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

212 LATVIESU

« Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas
iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

« Atvienojiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.

* Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot
ierice.

3.1 lebiive

@3 YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

N
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3.2 lerices nostiprinasana pie
virtuves mébeléem
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4. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Visparejs parskats

o] =] Héé

.
|

L
=1

4.2 Papildpiederumi
* Restots plaukts

Gatavosanas traukiem, kuku formam,

cepesiem.
+ Cepama Paplate
Kdkam un biskvitiem.
» Grila/lcepama panna

Paredzéts(-a) apbruninasanai un cepSanai

vai ka paliktnis tauku savaksanai.

5. VADIBAS PANELIS

5.1 legremdéjamie regulatori
Lai lietotu ierici, piespiediet regulatoru.

Regulators izvirzas uz aru.

Vadibas panelis

KarséSanas funkciju parslégs
Displejs

Vadibas regulators

Udens atvilktne

Sildelements

Termozondes kontaktligzda

~Jofol~foln)-

&
—
©
3
S
o

El Ventilators

Plaukta atbalsts, iznemams
Novadcaurule

Udens izvades varsts
Plauktu imeni

Tvaika pievads

*« Termozonde
Ediena gatavibas pakapes noteik$anai.

* Teleskopiskas vadotnes
Izmantojot teleskopiskas vadotnes, jus
varat ertak ievietot cepeskrasni un iznemt
no tas paplates.

5.2 Vadibas panela parskats

Atlasiet karséSanas funkciju, lai ieslégtu ierici.
Pagrieziet karséSanas funkciju regulatoru
pozicija izslegts, lai izslégtu ierici.

O 'S

£ M OK

Taimers Atra uzsildana

Apgaismojums (lam-

pa) Termozonde Apstiprinat iestafijumu
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5.3 Displejs

Displejs ar galvenajam funkcijam.

?E nEFI°>)DEMO

Displeja indikatori

Galvenie indikatori

& Py wl

Blokésana Gatavosanas paligs Tirsana

&

lestafijumi

>»>

Atra uzsilsana

Taimera indikatori

Q

Laika atgadinajums

S

Atliktais starts

STOP
Beigu laiks

©)

Laika skaiti$ana

Progresa josla — temperatirai vai laikam. Kad
ierice sasniedz iestatito temperatiru, josla visa
deg sarkana krasa.

Udens tvertnes indikatori

L %

Termozonde indikators

6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 Sakotnéja tiriSana

Pirms pirmreizéjas lietoSanas iztiriet ierici un iestatiet laiku:

9

= Ve, =%
g 00:00

lestatiet laiku. Nospiediet OK.

6.2 Sakotnéja uzkarséSana
lepriek$ uzkarsgjiet tukSu cepeskrasni pirms

pirmas lietoSanas.
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1. solis Iznemiet no cepeskrasns visus piederumus un nonemamos plauktu balstus.

2. solis lestatiet maksimalo temperattru funkcijai: E

Laujiet cepeskrasnij darboties 1 st.

3. soli - _ -
solis lestatiet maksimalo temperatiru funkcijai: .

Laujiet cepeskrasnij darboties 15 min.

@ lepriek$ejas karséSanas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un dimi. NodroSiniet telpa ventilaciju.

7. IZMANTOSANA IKDIENA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

7.1 lestatiSana. KarséSanas funkcijas

1. solis Pagrieziet karsésanas funkciju parslégu un atlasiet karséSanas funkciju.

2. solis Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestafitu temperatiru.

Gatavosana ar tvaiku

1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis 5. solis.

N2 N ( \ ( \

& °C

Nospiediet idens  Piepildiet Gdens at- levietojiet Gdens at-
atvilktnes vaku, lai vilktni ar 900 ml vilktni tas sakotnéja
to atveértu. tdens. pozicija.

Atlasiet tvaika kar-

s&anas funkciju. lestatiet temperatru.

7.2 Karsésanas funkcijas

Karsésanas funkcija LietoSana

Ediena vienlaicigai gatavo$anai tris plauktu pozicijas un édiena zavésanai.lestatiet
@ temperattru par 20 [ldz 40 °C zemak neka funkcijai Augs./ApakskarséSana.

Karsésana ar ventilato-
ru

— Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta liment.

Augs./ApakskarséSana
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Karsésanas funkcija LietoSana

G

Zems mitrums

Si funkcija ir piemérota galas, putnu galas, cepeskrasns &dienu un saut&jumu teriné
pagatavoSanai. Tvaika un karstuma kombinacija padara galu mikstu un suligu, vien-
laikus nodrosinot krauk$kigu garozinu.

A

Picas funkcija

Picas cepSanai. Kartigai apbruninasanai, lai padaritu kraukskigu apaksu.

Kiku ar kraukskigu pamatni cepSanai un partikas konservésanai.

Apakskarsésana
vvv Pusfabrikatu kraukS8kiguma panak$anai, piem., kartupeliem fri, kartupelu kroketém vai
% pilditam pankucinam.

Saldéta partika

7]

Si funkcija paredzéta energijas taupi$anai gatavosanas laika. Kad izmantojat $o funk-
ciju, temperatira ierices iekSpusé var atSkirties no iestatitas temperattras. Tiek iz-

. [ . mantots atlikusais siltums. Gatavo$anas jauda var samazinaties. Lai iegutu papildin-
Ventilatora kars. ar mi-  formaciju, skatiet nodala “Ikdienas lietodana” sniegtas piezimes par: Ventilatora kars.
trumu ar mitrumu.
v Planu produktu griléSanai un maizes grauzdésanai.
Grils
vvv Lielakus cepes$a gabalu un majputnu galas ar kauliem cep$anai viena plaukta liment.
ﬁf Sacepumu pagatavo$ana un apbriininasana.

Infratermiska grilesana

j— Izvélnes atvérSana: GatavoSanas paligs, TiriSana, lestafijumi.

lzvélne

7.3 Piezimes par:Ventilatora kars. ar
mitrumu

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu
energoefektivitates klases un ekodizaina
prasibam (saskana ar EU 65/2014 un EU
66/2014). Parbaudes saskana ar IEC/EN
60350-1.

Cepeskrasns durvim jabut aizvertam
cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta
un cepeskrasns darbotos ar vislielako
iespéjamo energoefektivitati.

Izmantojot $o funkciju, lampa automatiski
izslédzas péc 30 sekundém.

GatavosSanas noradijumus skatiet sadala
“leteikumi un padomi” Ventilatora kars. ar
mitrumu. Visparigus elektroenergijas

taupiSanas ieteikumus skatiet nodalas
“Energoefektivitate” sadala “Elektroenergijas
taupisana”.

7.4 Udens tvertne

Udens tvertnes indikators

Tvertne ir pilna.

=

Tvertne ir daléji pilna.

|

Tvertne ir tuk$a. Uzpildiet tvertni.

(.

Ja iepildisiet tvertné par daudz tdens, drosibas sisté-
ma to novadis atpaka| cepeskrasns pamatnes dala.
Notiriet adeni ar sukli
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IztukSojiet tdens tvertni

Izslédziet cepeSkrasni, atstajiet tas durvis atvértas

1. solis un uzgaidiet, [dz cepeskrasns atdziest.
. Pievienojiet novadcauruli (C) izvades varstam (A),
2. solis. . . . i
izmantojot savienotaju (B).
3. solis Raugieties, lai gals atrastos zemaka limeni neka A,
) " un nospiediet B atkartoti, lai savaktu atlikuso Gdeni.
. Atvienojiet C un B un nosusiniet cepeskrasni ar
4. solis

mikstu sakli.

7.5 Ka iestatit: GatavoSanas paligs

Katram édienam Saja apakSizvelné ir ieteikta karséSanas funkcija un temperatira. Izmantojiet
funkciju, lai atri pagatavotu €dienu, izmantojot noklus€juma iestatijumus. GatavoSanas laika
varat ari regulét laiku un temperaturu.

Kad funkcija beidz darbibu, parbaudiet, vai €diens ir gatavs.

Dazus édienus var gatavot ari ar: Ediena sagatavotibas pakape:
* Termozonde * Pusjéls
- Vidgjs

* Labiizcepts

1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis
N
ON ON ON al°
3 \ \ U
= W% P1-P... OK
Atveriet izvélni. AtlasietGatavo$anas pa-  Atlasiet édiena veidu. No-  levietojiet €dienu cepes-
ligs. Nospiediet OK. spiediet OK| krasn. Apjslf'n‘zﬁ"“et iestafi-
7.6 Gatavosanas paligs
Apziméjumi
Apziméjumi (m) Uzpildiet Gdens tvertni ar Gdeni.

Termozonde pieejams. levietojiet Termo- - - - L
E Pirms édiena gatavo$anas uzsildiet ierici.

/.? zonde édiena biezakaja dala.
lerice automatiski izslédzas, kad ir sas-

niegta iestatita Termozonde temperatiira. E Plaukta imenis.
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Ediena veids Svars

Plaukta l'menis / papildpiederumi

Liellopu galas cepe-

P1 tis, pusjéls
pp Liellopu galas cepe- 1 -1.5kg; 4-5 cm /_‘?IEI 2; cepama paplate S
tis, vidéji izcepts biezi gabali Pf:ms minates apcepiet galu karsta panna. levietojiet ieri-
cé.
P3 Liellopu galas cepe-
tis, pilniba izcepts
iks, vidéji i 180 - 220 g kat
Steiks, vidéji izcepts gggalampfgcri r;?_ /? E] E‘ 3; cepamais trauks uz restota plaukta
P4 Zas ékéles Eéélris mindtes apcepiet galu karsta panna. levietojiet ieri-
Cepta / tet: | 1.5-2k .
(a?lgsaték?ll;;u;gari'gi- g /‘? IE‘ 2; cepamais trauks uz restota plaukta
P5 nas, ciska, pavédere) Paris minutes apcepiet galu karsta panna. Pievienojiet
Y ’ Skidrumu. levietojiet iericé.
Liellopu galas cepe-
P6 tis, pusjéls (Iéna gata-
vo$ana)
Liellopu galas cepe- . . o\ ., /?IEIZ? cepama paplate
is. vidaii i 16- -1.5kg; 4-5¢cm  |zmantojiet savas iecienitakas gardvielas vai vienkarsi
P7 tis, vidéji izcepts (& b bal
na gatavosana) iezi gaball pievienojiet sali un svaigi maltus piparus. Paris minites
apcepiet galu karsta panna. levietojiet iericé.
Liellopu galas cepe-
P8 tis, pilniba izcepts
(Iena gatavosana)
P9 Liellopa fileja, pusjée-
la (IEna gatavo$ana)
Liellopa fileja, vidéji VLi="Pt cepama paplate
P10 izcepta (Iéna gatavo-  0,5-1,5 kg; 56 cm  |;mantojiet savas iecienitakas garsvielas vai vienkarsi
$ana) biezi gabali pievienojiet sali un svaigi maltus piparus. Paris minGtes
Liellopa fileja, pilniba apcepiet galu karsta panna. levietojiet ierice.
P11 izcepta (Iéna gatavo-
Sana)
Tel | ti 0.8-1.5kg; 4
(p?éam%aréar: T)Tg:s;s biezi ge?l;alicm /‘? IE' 2; cepamais trauks uz restota plaukta
P12 ' Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas. Pievienojiet Ski-
drumu. Cepiet apklatu.
P13 ((:::lézs kakla vai ple- 15-2kg /‘? EI 2; cepamais trauks uz restota plaukta
petis ~ o L -
Gatavos$anas laika vidi apgrieziet galu otradi.
Cul_(ga!las pllfasfas 15-2kg V=P cepama paplate
P14 j(t)réear:::)es (1ena gata- Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. GatavoSanas
laika vidi apgrieziet galu otradi, lai ta iegitu vienlidzigu
brinumu.
Cuk ,svai- 1-1.5kg; 5-6 ]
P15 Ukas mugura, svai bieziggabalicm /‘? IE' 2; cepamais trauks uz restota plaukta

ga

Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
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Ediena veids

Svars

Plaukta l'menis / papildpiederumi

Cukas ribas

2 - 3 kg; izmantojiet
jélas, 2-3 cm pla-

E 3; cepama panna

P16 nas cakgalas ribi- Pievienojiet $kidrumu, lai apklatu pannas apaksu. Gata-
nas vosanas laika vidi apgrieziet galu otradi.
éra kaj kaul 1.5-2kg; 7-
Jéra kaja ar kaulu 5biezi%abaslai em /‘? IEI 2; cepamais trauks uz cepamas paplates
P17 Pievienojiet Skidrumu. GatavoSanas laika vidi apgrieziet
galu otradi.
Vesela vist 1-1.5kg; igi . - = =
eselavista g; svaigi E 2; sautéjamu terine uz cepamas paplates
P18 Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas. GatavoSanas
laika vidi apgrieziet galu otradi, lai ta iegitu vienlidzigu
brinumu.
P19 Vista, puse 0.5-0.8kg /0? B 3: cepama paplate
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
Vi krati 180-2 ki
istas kratina 80 gaobglgamatram /? E] E‘ 2; sautéjuma trauks uz restota plaukta
P20 Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Paris mindtes
apcepiet galu karsta panna.
Vistas stilbini, svaigi - /0? B 3: cepama paplate
P21 Ja vistas k’éjinas ir iepriek$ marinétas, iestatiet zemaku
temperatiiru un gatavojiet tas ilgak.
Plle, vesela 2-3kg /‘? EI 2; cepamais trauks uz restota plaukta
P22 Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. levietojiet galu
cepamaja trauka. Gatavosanas laika vidu apgrieziet pili
otradi.
Zoss, vesela 4-5kg VLl =Pt cepama panna
P23 Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. levietojiet galu
cepamaja paplaté. Gatavosanas laika vidu apgrieziet zosi
otradi.
P24 Galas rulete kg /‘?EI 2; restotais plaukts
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
Vesela zivs, griléta 0.5 - 1 kg katrai zi- /0? B 2: cepama paplate
P25 Vi Pildiet zivi ar sviestu un izmantojiet savas iecienitakas
garsvielas un garSaugus.
P26 Zivs fileja . E EI 3; sautéjuma trauks uz restota plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
Siera kiika -
P27 E 2; @ 28 cm savelkama kikas veidne uz restota
plaukta
P28 Abolu kuka . EEI 2; lﬁj 100-150 ml; cepama paplate
P29 Abolu tarte ) El 2; piragu veidne uz restota plaukta
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Ediena veids Svars Plaukta l'menis / papildpiederumi
Abolu pirags -
P30 pirag EB 2; &J 100-150 ml; @ 22 cm piragu veidne
uz restota plaukta
p31 Braunijs 2 kg miklas B 3; cepama panna
P32 Sokolades mafini . E EI 2; lﬁj 100-150 ml; mafinu veidne uz restota
plaukta
P33 Kekss . =] 2; kéksa veidne uz restota plaukta
Krasni cepti kartupeli 1 kg El 2: cepama paplate
P34 Novietojiet veselus nemizotus kartupelus uz cepamas pa-
plates.
Daivinas Tk B 3; cepama paplate parklata ar cepamo papiru
P35 Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Sagrieziet kar-
tupelus gabalinos.
Grileti jauktie darzeni 1-15kg E 3; cepama paplate parklata ar cepamo papiru
P36 Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Sagrieziet dar-
zenus gabalinos.
P37 Kroketes, saldétas 0.5 kg El 3; cepama paplate
p3g Kartupeli, saldéti 0.75 kg El 3; cepama paplate
P39 S:r!l?:;:':;:ir’;;‘é:: 1-15kg IE‘ 12; sautéjama terine uz restota plaukta
makaronu plaksném
P40 Kartupelu sacepums 1-15kg E 1; sautéjuma trauks uz restota plaukta
(svaigi kartupeli) 9 . . DAL =
’ Gatavos$anas laika vidi apgrieziet édiena otradi.
P41 Svaiga pica, plana - E B 2; cepama paplate izklata ar cepamo papiru
P42 Svaiga pica, bieza - E B 2; cepama paplate izklata ar cepamo papiru
P43 Kiss . E 2; cepama veidne uz restota plaukta
P44 E:ﬁ];t:iiecabata/ 0.8kg E B_Z; _cepqmé Qaplét_e i_zkléta ar cepamo papiru
Baltmaizei nepiecieSams ilgaks laiks.
P45 Eg}ﬂ:‘:iuziu I'rudzul Tk E IEI 2; lﬁj 150 ml; cepama paplate parklata ar ce-

pamo papiru / restotais plaukts
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8. PULKSTENA FUNKCIJAS

8.1 Pulkstena funkcijas

Pulkstena funkcija

Izmantosana

Q

Laika atgadinajums

Beidzoties iestatitajam laikam, atskan skanas signals.

STOP
Gatavosanas laiks

Beidzoties iestatitajam laikam, atskan skanas signals un partrauc darboties karse-
$anas funkcija.

S

Atliktais starts

Ediena gatavo$anas sakuma un/vai beigu atlik$ana.

o)

Laika skaitiSana

Maksimalais ilgums ir 23 st. 59 min. Si funkcija neietekmé cepeskrasns darbibu.
Lai ieslégtu un izslégtu Laika skaiti$ana, atlasiet: 1zvélne, lestatjumi.

8.2 Pulkstena funkcijas iestatiSana

lestatiSana. Diennakts laiks

1. solis. 2. solis 3. solis.
B\ |
( ( | @
Lai mainitu diennakts laiku, atveriet izvélni un atla- lestatiet pulksteni L OK
siet opciju lestatit diennakts laiku. P : Nospiediet .

lestatiSana. Laika atgadinajums

Nospiediet: @

2. solis. 3. solis.

. . 1,
Displeja redzams ( \ ML
0:00 Q @

Q

lestatiet Laika atgadinajums Nospiediet OK.

@ Taimeris nekavéjoties uzsak laika atskaiti.
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lestatiSana. Gatavosanas laiks

1. solis. 2. solis. 3. solis. 4. solis

( \ E ispleja redzams { \ ¢
Q @ piee! JOZOOd Q @
A

STOP

atlasiet karsésanas  Nospiediet atkartoti lestatiet gatavosanas
funkciju un temperati- @ laiku Nospiediet OK.
ru. :

@ Taimeris nekaveéjoties uzsak laika atskaiti.

lestatiSana. Atliktais starts

1. solis. 2. solis. 3. solis. 4. solis 5. solis. 6. solis
Displeja ir
N N N
( \ s redzama ( \ s Displeja re- ( \ e
jauna ies- dzams
tatita dien- .
nakts laika oy o
Atlasiet - vértiba. - %APJ‘ET' o
karséga- Nospiedietat- (Y SAKT lestatiet sa- Nospiediet lestatiet bei- Nospiediet
nas funkci-  zroti &), kuma laiku. OK. gu laiku. OK

ju

@ Taimeris uzsak laika atskaiti iestatitaja sakuma laika.

9. PIEDERUMU LIETOSANA

- - . Augsta mala ap plauktu nelauj €édiena
/\ BRIDINAJUMS! gatavoSanas traukiem noslidét no plaukta.
Skatiet sadalu "Drosiba".

9.1 Papildpiederumu ievietoSana

Neliela iedobe augspuseé palielina drosibu.
Sis iedobes ari palidz novérst sasvérsanos.
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Restots plaukts:
lebidiet plauktu starp cepes$krasns limena vadot-
nes stieniem ta, lai kajinas batu vérstas uz leju.

Cepama Paplate / Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbalsta rez-
ga vadotném.

9.2 Termozonde
Termozonde — méra temperatiru édiena iekSiené.

lespéjams iestatit divu veidu temperatiras:

C ”?

Cepeskrasns temperatira. Ediena iek$&jo temperatiiru.

Labakam gatavosanas rezultatam:

Ediena sastavdalam jabiit istabas ~ Neizmantojiet to $kidru édienu  Gatavo$anas laika tam ir japaliek édiena.
temperatra. pagatavosanai.

9.3 LietoSana Termozonde

1. solis leslédziet cepesSkrasni.

2. solis lestatiet karséSanas funkciju un, ja nepiecieS8ams, cepeskrasns temperataru.

3. solis levietoSana. Termozonde.

Gala, putnu gala un zivis Sautéjums teriné
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levietojiet galu Termozonde galas, zivs centra, ve- levietojiet galu Termozonde galu pasa sautéjuma centra.
lams pasa biezakaja tas vieta. Nodrosiniet, ka vis-  Termozonde jabdt stabili novietotam viena vieta cep$anas
maz 3/4 Termozonde atrodas édiena iekSpusé. laika. Lai to panaktu, ievietojiet to cieta édiena sastavdala.
Lai nostiprinatu silikona rokturi, atbalstiet uz cepama trau-
ka malas. Termozonde. Gals Termozonde nedrikst pie-
skarties cepama trauka apaksai.

)

1D —"
22eN

/i

/

—
Y R RSNNNSNSNN

4. solis lespraudiet Termozonde cepeskrasns priekSpusé esosaja ligzda.
Displeja redzama pasreizéja temperatira: Termozonde.

5. solis. - .. - L e _
/‘? - nospiediet, lai iestatitu sensora iek$€jo temperataru.

6. solis Nospiediet OK, lai apstiprinatu izveéli.
Edienam sasniedzot iestatito temperaturu, atskanés skanas signals. Jus varat izvéléties partraukt
vai turpinat gatavosanu, lai parliecinatos, ka édiens ir labi izcepts.

7. solis Iznemiet Termozonde kontaktspraudni no ligzdas un iznemiet édienu no cepeskrasns.

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav apdedzinasanas risks, jo Termozonde sakarst. Rikojieties uzmanigi,
atvienojot to un iznemot to no €diena.

9.4 Papildpiederumi gatavosanai ar | Cepamtrauks sastav no stikla blodas (A),
tvaiku vaka (B), inzektora caurules (C), inZektora

D tal tém (E).
Cepamtrauks funkcijam, kas paredzetas (D) un metala restém (E)

gatavosanai ar tvaiku

Stikla bloda (A) Vaks (B)
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InZektors, inZektora caurule un metala restes.

InZektora caurule (C) ir paredzéta gatavo$anai ar tvaiku
nosegta cepamtrauka, bet inzektors (D) ir paredzéts /
gatavoSanai ar tvaiku nenosegta cepamtrauka.

Metala restes (E)

Nenovietojiet karstu cepamtrauku uz * Netiriet cepamtrauku ar abraziviem un
aukstas/ mitras virsmas. skrapéjosiem lidzekliem un pulveriem.
Nelejiet aukstus Skidrumus uzkarséta

cepamtrauka. 9.5 Gatavosana ar tvaiku,
Nenovietojiet cepamtrauku uz karstas izmantojot cepamtrauku
édiena gatavoSanai paredzétas virsmas.

Novietojiet cepamtrauku uz metala restém un uzlieciet tam vaku. Novietojiet inZzektora cauruli uz

1. solis. atvéruma cepamtrauka vaka. Novietojiet cepamtrauku otra plaukta pozicija no apaksas.
2. solis Savienojiet inzektora cauruli ar tvaika pievadu.
3. solis. lestatiet cepesSkrasni gatavosanas ar tvaiku funkciju.

9.6 Gatavosana ar tvaiku nenosegta
cepamtrauka

Novietojiet cepamtrauku uz metala restém. Pievienojiet nedaudz Gdens. Neizmantojiet vaku.

/\ BRIDINAJUMS!

Cepeskrasns darbibas laika inzektors var sakarst. Vienmeér lietojiet cepeSkrasns cimdus.
Iznemiet inzektoru no cepeskrasns laika, kad neizmantojat tvaika funkciju.

1. solis. Savienojiet inzektoru ar inZektora cauruli. Savienojiet inzektora cauruli ar tvaika pievadu.
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Novietojiet cepamtrauku pirma vai otra plaukta pozicija no apak$as.
2. solis Parliecinieties, ka inZektora caurule nav aizsprostota. Raugieties, lai inZektors atrastos atstatus
no karséjosa elementa.

3. solis. lestatiet cepeskrasni gatavo$anas ar tvaiku funkciju.

Gatavojot, pieméram, vistu, pili, fitaru vai lielas zivis, ievietojiet inzektoru édiena.

10. PAPILDFUNKCIJAS

10.1 BlokéSana

S1 iespéja noveérs nejausas izmainas ierices darbiba.

leslédziet to ierices darbibas laika — iestatita gatavoSanas programma turpina darboties, vadibas panelis ir blo-
kéts.
leslédziet to laika, kad ierice ir izslegta — to nevar ieslégt, vadibas panelis ir blokéts.

N iediet turiet iest
N ospiediet un turiet nosplestu Nospiediet un turiet nospiestu @OK,

@ OOK jai ieslagtu funkeiju. lai izslagtu funkciju.

Atskan signals.
Aok

Mirgo @ 3x EI kad ir ieslégta blokéSana.

10.2 Automatiska izslegSanas

Drosibas noliika ierice izslédzas péc kada (°c) D (st)
laika, ja karséSanas funkcija darbojas un
nemainat nekadus iestatijumus.

250 — maksimali 3

Automatiska izslegSanas nedarbojas ar
(°C) Q) (st) §adam funkcijam: Apgaismojums (lampa),
Termozonde, Atliktais starts.

30-115 12.5
120 - 195 85 10.3 Dzesésanas ventilators
200 - 245 55 lerices darbibas laika dzeséSanas ventilators

automatiski uztur ierices virsmas vésas.
Izslédzot ierici, dzeséSanas ventilators var
turpinat darboties, lidz ierice bus atdzisusi.
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11. PADOMI UN IETEIKUMI

11.1 Gatavosanas ieteikumi

®

Tabulas uzradita temperatira un cepSanas laiki ir tikai orientéjosi. Tie ir atkarigi no receptém un izmantoto sa-
stavdalu kvalitates un daudzuma.

Jusu ierice var cept un gatavot édienu citadak neka jusu iepriek$éja ierice. Talak redzamajos padomos attéloti
ieteicamie temperaturas, gatavoSanas laika un plauktu poziciju iestafifjumi noteiktiem &dienu veidiem.

Ja nevarat atrast iestaffjumus konkrétai receptei, meklgjiet tai ldzigu.

11.2 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gusanai ievérojiet laikus,
kas uzskaititi tabula.

¥ = 5 1k O

(°C) (min.)
Smalkmaizites, 16 ga- cepama paplate vai dzila pan- 180 2 20-30
bali na
Maizites, 9 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 30-40
na

Pica, saldéta, 0,35 kg restots plaukts 220 2 10-15

Rulete cepama paplate vai dzila pan- 170 2 25-35
na

Sok. kékss ar riek- cepama paplate vai dzila pan- 175 3 25-30

stiem na

Suflé, 6 gabali keramikas ramekini uz restota 200 3 25-30
plaukta

Biskvitklikas piraga forma ar lldzenu pamatni uz 180 2 15-25

pamatne restota plaukta

Biskvitkiika ar pildiju-  sacepuma forma uz restota 170 2 40 - 50

mu plaukta

Varita zivs, 0,3 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 20-25
na

Vesela zivs, 0,2 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 25-35
na

Zivs fileja, 0,3 kg picas paplate uz restota plauk- 180 3 25-30
ta

Varita gala, 0,25 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 3 35-45
na

Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 3 25-30
na
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¥ = 5 I O

(°C) (min.)

Cepumi, 16 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 20-30
na

Makarini, 24 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 25-35
na

Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 2 30-40
na

Sala mikla, 20 gabali  cepama paplate vai dzila pan- 180 2 25-30
na

Smilsu miklas cepumi, cepama paplate vai dzila pan- 150 2 25-35
20 gabali na

Tartletes, 8 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 2 20-30
na

Darzeni, varti, 0,4 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 35-45
na

Vegetara omlete picas paplate uz restota plauk- 200 3 25-30
ta

Vidusjuras darzeni, cepama paplate vai dzila pan- 180 4 25-30
0,7 kg na

11.3 Ventilatora kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumSas krasas un neatstarojoS$as formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojoSiem traukiem.

. Podini
Picas panna Cepsanas trauks Auglu piraga forma
Tumsa, neatstarojosa Tumsa, neatstarojosa 8 cnlfzrizmtt? s 5 Tums$a, neatstarojosa
28 cm diametrs 26 cm diametrs ’ 28 cm diametrs

cm augstums

11.4 Gatavosanas tabulas
parbaudes iestadem

Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar standartu IEC 60350-1.
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\/ == P « E
\ C] oru
(°C) (min)
Kdcinas, 20 Augs$./Apaks- Cepama Pa- 3 170 20-35 -
paplaté karsésana plate
Kicinas, 20 KarséSanaar CepamaPa- 3 150 - 160 20-35 -
paplaté ventilatoru plate
Kicinas, 20 KarséSanaar CepamaPa- 2un4 150 - 160 20-35 -
paplate ventilatoru plate
Abolu pi- Aug$./Apaks-  Restots 2 180 70-90 -
rags, 2 karsé$ana plaukts
veidnes
@20 cm
Abolu pi- KarséSana ar  Restots 2 160 70-90 -
rags, 2 ventilatoru plaukts
veidnes
@20 cm
Biskvitkllka Augs$./Apak$-  Restots 2 170 40 - 50 leprieks$ uzsildiet ce-
bez tau- karsés$ana plaukts peskrasni 10 min.
kvielam,
kikas veid-
ne @ 26 cm
Biskvitkilka KarséSana ar Restots 2 160 40 - 50 lepriek$ uzsildiet ce-
bez tau- ventilatoru plaukts peskrasni 10 min.
kvielam,
kikas veid-
ne @26 cm
Biskvitkilka KarséSana ar Restots 2un4 160 40 - 60 lepriek$ uzsildiet ce-
bez tau- ventilatoru plaukts peskrasni 10 min.
kvielam,
kikas veid-
ne @26 cm
Smilsu mik- KarséSanaar CepamaPa- 3 140 - 150 20-40 -
la ventilatoru plate
Smilsu mik- KarséSanaar CepamaPa- 2un4 140 - 150 25-45 -
la ventilatoru plate
SmilSu mik- Aug$./Apaks- Cepama Pa- 3 140 - 150 25-45 -
la karséSana plate
Karstmaize, Grils Restots 4 maks. 1-5 lepriek$ uzsildiet ce-
4-6 gabali plaukts peskrasni 10 min.
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¥ B = 1 B ©O O

(°C) (min)
Liellopa Grils Restots 4 maks. 20-30 Novietojiet restoto
burgers, 6 plaukts, tau- plauktu cepeskrasns
gab., 0,6 kg ku uztversa- ceturtaja iment, bet
nas panna dzilo cepesSpannu —
tre$aja imeni. Kad pa-
gajusi puse no gatavo-
Sanai atveléta laika,
apgrieziet to uz otru
pusi.
lepriek$ uzsildiet ce-
peskrasni 10 min.
/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".
12.1 Piezimes par tiriSanu
< Tiriet ierices prieksdalu tikai ar mikroSkiedras dranu, kas iemérkta silta tdenr ar saudzigu

mazgasanas lidzekli.

Metala virsmu tiriSanai izmantojiet firfisanas Skidumu.

Traipu firfiSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli.
TiriSanas Iidzekli

¢_ Tiriet cepeskrasns ieksieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas palieku uz-
— krasanas var izraisit ugunsgréku.

|:| lerices iekSpusé un uz stikla durvju paneliem var uzkraties kondensats. Lai samazinatu kon-

densaciju, pirms gatavoSanas iepriek$ uzkarseéjiet ierici 10 minates. Neuzglabajiet édienu ie-
Lietogana ikdie- 'c€ ilgak par 20 minGtém. Péc katras lietoSanas reizes nosusiniet ierices ieksieni tikai ar mi-
na kroSkiedras dranu.

Tiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozat. Izmantojiet tikai mi-
<
*, kroskiedras dranu, kura iemérkta silta ident ar saudzigu mazgasanas lidzekli. Nemazgajiet
W piederumus trauku mazgajamaja masina.

Netiriet piedegumdroSos piederumus ar abraziviem tiriSanas lidzekliem vai asiem priekSme-

Papildpiederumi tiem.

12.2 1znemsana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu
cepeskrasni.
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1. solis Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet,
lidz ta atdziest. [
2. solis Pavelciet plauktu atbalstu priekséjo
dalu nost no sanu sienas. (
[
3. solis Pavelciet plauktu balstu aizmuguréjo 1 | “ T
dalu nost no sanu sienas un iznemiet e | 1|
to. ~ ‘ e
0 |=p L
4. solis i

Uzstadiet plauktu balstus pretéja seci- 9 ‘ alg

2
ba. = % L
Teleskopiskas vadotnes atlikusajam 5|

tapam jabat vérstiem uz priekSu. }5 ‘
ol ¥

12.3 Funkcijas Pirolitiska tiriSana
izmantosana

Tiriet cepeskrasni ar Pirolitiska firisana.

/N\ UZMANIBU!

Ja taja pasa virtuves skapi ir uzstaditas
citas ierices, nelietojiet tas, kad darbojas

/\ BRIDINAJUMS! Si funkcija. Tas var radit cepeskrasns

Pastav apdedzinasanas risks.

bojajumus.

Pirms Pirolitiska tiriSana:

Izsledziet cepeskrasni un uzgai-  Iznemiet no cepeskrasns visus pie- Notiriet cepeskrasns iek$&jo apaksejo

diet, ldz ta atdziest. derumus. virsmu un durvju stikla iekSpusi ar siltu
adeni, mikstu dranu un maigu firisanas
lidzekli.
Pirolitiska tiriSana
1. solis leejiet izvéIné: Tirisana rrrr/
lespéja Darb. laiks
C1 - Viegla tirisana 1h
C2 - Vidéji intensiva tirisana 1 h 30 min
C3 - Padzilinata tirnsana 2 h 30 min
2. solis. - ) I,
solls OK _ nospiediet, lai atlasTtu tirfiSanas programmu.
3. solis Nospiediet OK, lai uzsaktu firisanu.
4. solis Péc tirsanas pagrieziet karsé$anas funkciju parslégu izslégta pozicija.
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Pirolitiska tiriSana

@Kad sakas tifisanas programma, cepeskrasns durvis ir blokétas, un lampa ir izslégta. Lidz durvju blokésanai
displeja tiek radits: El

Kad tiriSana beidzas:

Izslédziet cepeskrasni un uzgai- Iztiriet cepeSkrasns iekSieni ar miks- Notfiriet atlikumus no cepeskrasns
diet, dz ta atdziest. tu dranu. apak$géjas virsmas.

12.4 Tinsanas atgadinajums

Cepeskrasns atgadina jums, kad javeic pirolitiska tiriSana.

Lai izslégtu atgadinajumu, ievadiet I1zvélne un atlasiet

rrrr/ mirgo displeja 5 sekundes péc katras gatavoSanas lestaffjumi, Tir$anas atgadinajums.

reizes.

12.5 Ka tirit? Udens tvertne

1. solis Izslédziet cepeskrasni.

2. solis. Novietojiet cepamo pannu zem tvaika pievada.

3. solis. lelejiet tdens atvilktné 850 ml Gdens. Pievienojiet 5 téjkarotes citronskabes. Uzgaidiet 60 min.

4. solis leslédziet cepesSkrasni un iestatiet funkciju Zems mitrums. lestatiet temperatiru uz 230 °C. Péc 25

mindtém izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet, lldz ta atdziest.

5. solis. leslédziet cepeskrasni un iestatiet funkciju Zems mitrums. lestatiet temperattru diapazona no 130
lldz 230 °C. Izslédziet cepesSkrasni péc 10 mindtém un uzgaidiet, lidz ta atdziest.

@ Lai noveérstu kalkakmens atlieku veidoSanos, iztuk$ojiet Gdens tvertni ik reizes péc gatavos$anas ar tvaiku.

Kad tiriSanas cikls beidzas:

Izslédziet cepeskrasni.  IztukSojiet idens tvertni. lzskalojiet Gdens tvertni un iztiriet  Iztiriet novadcauruli ar
Skatiet nodalu “Udens taja atlikusas kalkakmens atlie- siltu Gdeni un maigu
tvertnes iztukSosana” sa- kas ar mikstu dranu. mazgasanas lidzekli.
dalu “Ikdienas lieto$ana”.

Turpmak esosaja tabula noradits tdens cietibas diapazons (dH) ar attiecigo kalcija nogulSnu
imeni un tdens kvalitati. Ja tdens cietiba parsniedz 4. pakapi, neuzpildiet tdens atvilktni ar
krana udeni.

Udens cietiba Udens par- Kalcija noguls-  Udens klasifi- Iztiriet Gdens
— baudes sloks- nes (mg/l) kacija tvertni ik péc
Pakape dH ne

1 0-7 :I 0-50 miksts 75 cikliem — 2,5
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Udens cietiba Udens par- Kalcija noguls-  Udens klasifi- Iztiriet Gdens
— baudes sloks- nes (mg/l) kacija tvertni ik péc

Pakape dH ne

2 8-14 EI 51-100 vidéji ciets 50 cikliem — 2
ménesiem

3 15-21 E 101 - 150 ciets 40 cikliem — pus-
otra ménesa

4 22-28 m vairak neka 151 loti ciets 30 cikliem — 1
ménesa

12.6 Iznems$ana un uzstadiSana: Durvis

Cepeskrasns durvim ir tris stikla paneli. Durvju un iek$€jos stikla panelus var iznemt, lai
nofiritu. I1zlasiet visus “Durvju nonemsanas un uzstadiSanas” noradijumus pirms stikla panelu

iznems$anas.

/\ UZMANIBU!
Nelietojiet cepeskrasni, ja taja nav ielikti stikla paneli.

1. solis Atveriet durvis ldz galam un turiet abas en-

ges.

Paceliet un velciet aizslégus uz aizmuguri,
lidz tie nokliksk.

2. solis

Aizveriet cepeskrasns durvis pusatveérta sta-
vokIi lidz pirmajai atvérSanas pozicijai. Tad
paceliet un pavelciet, lai izceltu ara durvis.

3. solis

Novietojiet durvis uz cietas virsmas, kas par-
klata ar mikstu dranu, ta, lai to arpuse sa-
skartos ar dranu.

4. solis

234 LATVIESU




5. solis Turiet durvju aug$dala eso$o apmali (B) no
abam pusém un bidiet to iekSup vérsta vir-
ziena, lai atbrivotu spraudna blivi.

6. solis Pavelciet durvju apmali uz prieksu, lai to iz-
celtu.
7. solis Turiet durvju stikla panelus aiz to aug$éjam

malam un uzmanigi izvelciet tos ara pa vie-
nam. Saciet ar aug$éjo paneli. Parliecinie-
ties, lai stikls izslidétu ara no balsta pilniba.

8. solis Notfiriet stikla panelus ar tdeni un ziepém. Uzmanigi nosusiniet stikla panelus. Nemazgajiet stikla

panelus trauku mazgajamaja masina.

9. solis Péc tiriSanas uzstadiet stikla panelus un cepeskrasns durvis.

Ja durvis ir uzstaditas pareizi, aizverot aizslégus, jus dzirdésiet klik3ki.

Parbaudiet, vai stikla paneli (A un B) ir ievietoti parei-
za seciba. Skatiet simbolu/iespiedumu stikla panela
mala; katrs no stikla paneliem atskiras, lai to uzstadi-
Sana un iznem$ana batu vieglaka.

Ja uzstadita pareizi, durvju apmales stiprinajumi no-
kliksk.

Parliecinieties, ka uzstadat vidéjo stikla paneli pareizi
ta vieta.

A

B
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12.7 Ka nomainit: Lampa Vienmér turiet halogéna lampu ar dranu, lai
tauku atliekas nesadegtu uz lampas.

/\ BRIDINAJUMS!

ElektroSoka risks.
Lampa var bt karsta.

Pirms nomainat lampu:

1. solis 2. solis 3. solis
Izslédziet cepeskrasni. Uzgaidiet,  Atslédziet cepeskrasni no elektrotik- leklajiet uz tilpnes gridas dranu.
lidz cepeskrasns ir atdzisusi. la.

Aizmugures lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. solis Nofiriet stikla parsegu.

3. solis Nomainiet cepeskrasns spuldzi ar piemérotu 300 °C karstumizturigu cepeskrasns spuldzi.
4. solis levietojiet stikla parsegu.

13. PROBLEMRISINASANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

13.1 Ka rikoties, ja...
Tabula neieklautu problému gadijuma sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.

lerice neieslédzas un/vai nesakarst

Probléma Parbaudiet, vai:

Jus nevarat aktivizét vai darbinat ierici. lerice ir pareizi pieslégta stravas padevei.
lerice neuzsilst. Deaktivizéta automatiskas izslegSanas funkcija.
lerice neuzsilst. lerices durvis ir aizvertas.

lerice neuzsilst. |zdedzis droSinatajs.

lerice neuzsilst. BlokéSana ir atslégta.

Detalas

Probléma Parbaudiet, vai:

Apgaismojums ir izslégts. leslégta funkcija Ventilatora kars. ar mitrumu.
Nestrada lampina. Spuldze ir izdegusi.
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Detalas

Nedarbojas funkcija Termozonde.

Termozonde spraudnis ir pilniba ievietots ligzda.

Kladu kodi

Displeja redzams...

Parbaudiet, vai:

Err C2 Jus iznémat Termozonde kontaktspraudni no kontakt-
ligzdas.

Err C3 lerices durvis ir aizvértas vai durvju blokétajs nav bo-
jats.

Err F102 lerices durvis ir aizvertas.

Err F102 Durvju blokétajs nav bojats.

00:00 Noticis stravas padeves parravums. lestatiet diennakts

laiku.

Ja displeja redzams $aja tabula neieklauts klidas kods, izslédziet majokla elektrosistémas drosinataju un atkarto-
ti iesledziet ierici. Ja kludas kods atkartoti paradas displeja, sazinieties ar autorizéto servisa centru.

Tirisana

Probléma

Parbaudiet, vai:

lerices tilpné ir Gdens.

Udens tvertné nav parak daudz tdens.

Izslégts indikators I_I

Udens tvertné ir pietiekosi daudz Gdens. Ja iericé sak
tecét idens un indikators joprojam ir izslégts, sazinie-
ties ar autorizéto servisa centru.

leslégts indikators I_I

Tvertné ir pietiekami daudz tdens. Ja tvertne ir pilna un
indikators joprojam ir ieslégts, sazinieties ar autorizéto
servisa centru.

Nedarbojas funkcija Gatavosana ar tvaiku.

Tvaika pievada atveré nav kalkakmens nogul$nu.

Nedarbojas funkcija Gatavo$ana ar tvaiku.

Udens tvertné ir Gdens.

Udens tvertnes iztuk$o$ana ilgst vairak neka tris mind-
tes vai no tvaika pievada atveres tek Gdens.

Tvaika pievada atveré nav kalkakmens nogul$nu. Izfi-
riet idens tvertni.

13.2 Servisa dati
Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar

ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi
uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz ierices iekSpuses
priek$€ja ramja. Nenonemiet ierices iekSpusé
esoso tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD)

Izstradajuma Nr. (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)
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14. ENERGOEFEKTIVITATE

14.1 Produkta informacija un Produkta informacijas lapa atbilstosi ES
Ekodizaina un energijas markéjuma noteikumiem

Piegadataja nosaukums Electrolux
EOC6P77V 949494801
Modela identifikacija EOC6P77X 949494813
KOCDP77X 949494820
Energoefektivitates indekss 81.2
Energoefektivitates klase A+

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes tradicionalaja rezima

0.93 kWh/cikla

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes piespiedu ventilatora

rezima

0.69 kWh/cikla

Kameru skaits

1

Siltuma avots

Elektriba

Skalums

721

Cepeskrasns veids

leblvéjama cepeskrasns

Svars

EOC6P77V 33.7 kg
EOC6P77X 33.4 kg
KOCDP77X 34.2 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektroierices gatavoSanai majsaimnieciba — 1. dala: PIitis, cepeskrasnis, tvaika cepeskras-

nis un grili — veiktspéjas mérisanas metodes.

14.2 Elektroenergijas taupiSana

lerice aprikota ar funkcijam, kas lauj
taupit energiju, gatavojot ikdiena.

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas
durvis ir pareizi aizvertas. GatavoSanas laika
neviriniet ierices durvis parak biezi.
Raugieties, lai durvju blive bdtu tira, un
gadajiet, lai ta butu labi nofikséta sava
pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
elektroenergijas taupiSanu.

Kad iespéjams, nekarsgjiet ierici pirms
gatavosanas.

Uzturiet péc iespéjas 1sakus partraukumus
starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
édienus viena piegajiena.
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Gatavosana ar ventilatoru
Ja iespéjams, elektroenergijas taupiSanas
nolika izmantojiet gatavoSanas funkcijas.

Atlikusais siltums

Ventilators un lampa turpina darboties.
Izslédzot ierici, displeja tiek attélots atlikusais
siltums. JUs varat izmantot atliku$o siltumu,
lai uzturétu édienu siltu.

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 minutes,
samaziniet ierices temperaturu lidz
minimumam 3-10 mindtes pirms
gatavoSanas laika beigam. lericé atlikuSais
siltums turpinas gatavot taja ievietoto édienu.

Izmantojiet atlikuso cepeskrasns siltumu, lai
uzsilditu edienu.

Ediena siltuma uzturésana
Izvélieties zemako iesp&€jamo temperaturas
iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un



saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma
indikators vai temperatura tiek paradita
displeja.

Gatavosana ar izslégtu cepeskrasns
apgaismojumu

GatavoS$anas laika izslédziet cepeskrasns
apgaismojumul. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu
St funkcija paredzéta energijas taupisanai
gatavosSanas laika.

15. IZVELNES STRUKTURA

15.1 Izvélne

Izmantojot So funkciju, apgaismojums
automatiski izslédzas péc 30 sekundém. Jus
varat to ieslégt atkartoti, tacu $i darbiba
samazinas paredzamo elektroenergijas
ietaupijumu.

1. solis 2. solis 3. solis 4. solis 5. solis

Q~ @

Izvélieties iesp&ju no
Izvélne klasta un no-

spiediet OK.

— — atlasiet, lai
ievaditu Izvélne.

Atlasiet iestatijumu.

Nospiediet OK, lai
apstiprinatu iestafiju-
mu.

Pielagojiet vertibu un
nospiediet OK.

Pagrieziet karsé$anas funkciju parslégu pozicija lzslégts, lai izietu no Izvélne.

lzvélne struktiira

Ly
Gatavosanas paligs /3

Tirsana rrrr/

lestatijumi @

lestatijumi
01 Diennakts laiks Mainit 02 Displeja spilgtums 1-5
03 Taustinu skana 1 — pikstiens 04 Skanas signala skalums  1-4
2 — klikskis
3 — skana iz-
slegta
05 Termozonde darbiba 1 — skanas sig- 06 Laika skaiti$ana leslégt/lzslégt
nals un stop
2 — skanas sig-
nals

07 Apgaismojums (lampa) leslégt/Izslégt

08 Atra uzsilsana leslégt/Izslégt

09 Tirdanas atgadinajums leslegt/Izslégt

10 Demonstracijas rezims Aktivizacijas kods:

2468

11 Programmatras versija Parbaude

12 Nodzést visus iestafiju- Ja/Ne

mus
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16. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So

™, . = S
simbolu TP, levietojiet iepakojuma materialus | simbolu g kopa ar majsaimniecibas
atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties
un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot ar vietéjo pasvaldibu.

elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.
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Sveiki atvyke j ,,Electrolux“ pasaulj! Dékojame, kad iSsirinkote
musy prietaisa.

Siekdami tausoti, mes maziname popieriaus naudojima ir visas naudojimo instrukcijas

EE pateikiame internete. Raskite visa naudojimo instrukcijg adresu electrolux.com/
manuals
Gaukite naudojimo patarimy, brositry, trik€iy $alinimo, aptarnavimo ir remonto
@ informacijos adresu electrolux.com/support
R gectrox Daugiau recepty, patarimy, nurodymy dél trik&iy ir kitos informacijos rasite My
}( Electrolux Kitchen programéléje.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Galimi pakeitimai.

TURINYS
1. SAUGOS INFORMAGCIJA. ... 241
2. SAUGOS INSTRUKCIJOS........oii e 243
3. [RENGIMAS ... 246
4. GAMINIO APRASYMAS ... oo 248
5. VALDYMO SKYDELIS........coooiiiiiiiiiiiiiii 249
6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA,. ..o 250
7. KASDIENIS NAUDOUJIMAS..... ..ot 250
8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS........ooii e 256
9. PRIEDU NAUDOUJIMAS ... 258
10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS.... ..o 261
11. PATARIMAI............ OO 262
12. VALYMAS IR PRIEZIURA.......cocoiiiiiiiiiiicccec s 265
13. TRIKCIUY SALINIMAS. .. ... 271
14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS. ... .o 272
15. MENIU STRUKTURA......cooitiiiririeirieieitieieieieeies e 273
16. APLINKOS APSAUGA.... .. 274

1. A SAUGOS INFORMACIJA

Prie$ jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo

ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitreti.
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1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmeny, turinciy labai sunkig
ir sudétinga negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

Butina visg laikg prizitréti vaikus ir uztikrinti, kad jie
nezaisty su Siuo buitiniu prietaisu.

Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvunams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

Vaikai be prieziuros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo prieziuros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos ukiui.

Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar sve€iy hamuose ir Kitoje
panasioje aplinkoje, kur prietaiso naudojimo intensyvumas
nevirSija jprasto buitinio naudojimo.

Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

Prie$ vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

Pasirupinkite, kad pazeistg maitinimo laidg pakeisty tik
gamintojas, jo jgalioto techninés priezitros centro
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darbuotojai arba atitinkamos kvalifikacijos specialistai —
kitaip gali kilti elektros smugio pavojus.

DEMESIO: Pasirtpinkite, kad pries kei€iant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.
DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. BUkite atsargus ir nelieskite kaitinimo
elementy ar prietaiso ertmés pavirsiy.

Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
dékite mavédami karscCiui atsparias pirstines.

Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg maisto
(kepimo) termometra.

Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy istraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

Dureliy stiklo nevalykite Siurksciu Sveiciamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

Pries$ pirolizinj valymg ISimkite i$ orkaités visus priedus ir
pasalinkite didesnius kiekius maisto ar skyscCiy likuCiy.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS
2.1 Jrengimas  Bdtina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.
/\ ISPEJIMAS! « Prie§ montuodami prietaisg patikrinkite, ar
. . o prietaiso dureles galima laisvai atidaryti.
Si prietaisg jrengti privalo tik atitinkamos «+ Prietaise jrengta elektriné ausinimo
kvalifikacijos specialistas. sistema. Ji turi biti prijungta prie elektros

Nuimkite visas pakavimo medziagas. maitinimo Saltinio.
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto

prietaiso. Minimalus spintelés aukstis 590 (600) mm
Vadovaukités su prietaisu pateiktomis (po darbastali)

jrengimo instrukcijomis. Spintelés plotis 560 mm
Visada bukite atsargus, kai perkeliate — -

prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada Spintelés gylis 550 (550) mm
muvekite apsaugines pirstines ir avékite Prietaiso priekinés dalies 594 mm
uzdarg avalyne. aukstis

Netra_uklte_ Sio prletalsq L_Jz_rapkenos._ Prietaiso galinés dalies 576 mm
[renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje aukstis

vietoje, atitinkancioje jrengimo

reikalavimus.
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Prietaiso priekinés dalies 595 mm
plotis

Prietaiso galinés dalies plo- 559 mm
tis

Prietaiso gylis 569 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 548 mm
Gylis su atidarytomis dure- 1022 mm
lemis

Minimalus ventiliacijos ang- 560x20 mm

os dydis. Anga prietaiso
nugarélés apacioje

Pagrindinio maitinimo ka- 1500 mm
belio ilgis. Kabelis yra prie-

taiso nugarélés desiniaja-

me kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus sukelti gaisrg ir gauti elektros
smugj.

» Visus elektros prijungimus privalo atlikti
kvalifikuotas elektrikas.

» Prietaisg privaloma jZeminti.

+ |sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.

* Visada naudokite tinkamai jrengtg
jzemintg saugujj elektros lizda.

» Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamujy laidy.

» Bukite atsargus, kad nesugadintumeéte
elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei
reikéty pakeisti maitinimo laida, tai turi
padaryti musy jgaliotasis techninés
priezidros centras.

» Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir
neblty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba dureles
yra karstos.

» Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugiy turi buti pritvirtinta taip, kad
neblty galima nuimti be jrankiy.

» Elektros kiStuka | tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.
[sitikinkite, kad jrengus prietaisg, elektros
laido kiStuka buty lengva pasiekti.
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« Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kiStuko.

* Norédami iSjungti prietaisa, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

« Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami i$ jy laikiklio), jzeminimo
nuotékio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

« Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo
jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp
izoliavimo jtaiso kontakty turi bati
maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

« |ki galo uzdarykite prietaiso dureles, prie$
jkiSdami maitinimo laido kistuka | elektros
tinklo lizda.

« Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu
maitinimo laidu ir kiStuku.

Europoje tinkami montuoti arba pakeisti ka-
beliy tipai:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabelio skerspjuvis turi atitikti bendrajj
prietaiso vardinéje lenteléje nurodytg galia.
Taip pat atitinkamg informacijg rasite
lenteléje:

Bendroji galia (W) Laido skerspjuvis

(mm?)
iki 1380 3x0.75
iki 2300 3x1
iki 3680 3x1.5

[Zeminimo laidas (zalias / geltonas) turi bati
2 cm ilgesnis nei rudas fazés ir mélynas
neutralusis laidai.

2.3 Naudojimas

/\ ISPEJIMAS!
Suzalojimo, nudegimy ir elektros smigio

arba sprogimo pavojus.

* Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.



» Pasirupinkite, kad ventiliacinés angos
neblty uzblokuotos.

» Nepalikite jjungto prietaiso be priezilros.

» Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

» Atidarydami veikiancio prietaiso dureles
bikite atsargUs. IS vidaus gali iSsiverzti
jkaitintas oras.

* Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba jei prietaisas lieCiasi su vandeniu.

* Nespauskite atidaryty dureliy.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

» Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro miSinys.

» Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad
Salimais nebuty kibirksciy ar atviros
ugnies Saltiniy.

» Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedékite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrekinty daikty.

2.4 Prieziura ir valymas

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus susizaloti, sukelti gaisrg ir

sugadinti prietaisa.

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

+ Emalés apsauga nuo pazeidimy ir

iSblukimo:

— Nedekite orkaitems skirty indy ar kity
objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

— Nedekite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso ertmés dugno;

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisa.

— Nelaikykite prietaise paruosty drégny
patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.

+ Emalio ar nertdijanciojo plieno isblukimas

neturi poveikio prietaiso veikimui.
» Drégniems pyragams kepti naudokite gily

kepimo inda. Vaisiy sultys palieka démes,

kurias sudétinga pasalinti.
* Maistg visuomet gaminkite uzdare
prietaiso dureles.

+ Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés
(pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada buty atidarytos. Uz
dureliy gali kauptis karstis ir drégmeé, kurie

gali pakenkti prietaisui, baldams ar
grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po
naudojimo prietaisas visiSkai neataus.

» Prie§ vykdydami priezitros darbus
iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo
laido kiStukg i$ elektros lizdo.

« Patikrinkite, ar prietaisas atvésegs. Gali
sutrdkti stiklo plokstes.

* Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités |
jgaliotajj techninés prieziuros centrg.

« Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso
dureles. Durelés yra sunkios!

* Reguliariai valykite prietaisa, kad
apsaugotumeéte pavirsiy nuo
nusidévéjimo.

« Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite Sveiiamujy produkty,
Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

« Jeigu naudojate orkaites purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymy.

2.5 Pirolizinis valymas

/\ ISPEJIMAS!

Suzalojimo / gaisro / cheminiy emisijy
(dumy) rizika naudojant pirolizés rezima.

* Pries pirolizinj valymg ir pirminj jkaitinimg
i$ orkaités iSimkite:

— maisto liku€ius, iSsipylusj aliejy,
riebalus ir pan.

— bet kokius iSimamus daiktus (jskaitant
lentynas ir bégelius tiekiamus su
prietaisu), ypac nepridegancius
puodus, keptuves, skardas, indus ir
pan.

* |démiai perskaitykite visg pirolizinio
valymo instrukcija.

» Kol vykdomas pirolizinis valymas,
neprileiskite prie prietaiso vaiky. Prietaisas
pirolizinio valymo metu labai jkaista, o i$
ventiliacijos angy sklinda jkaites oras.

« Pirolizinis valymas — tai valymo procedura
jkaitinant orkaite iki aukStos temperatiros,
kurios metu gali iSsiskirti sudegusiy maisto
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likuciy ir kity medziagy garai, todeél

naudotojams rekomenduojame:

— pirolizinio valymo proceduros metu ir
jai pasibaigus gerai iSvédinkite
patalpa.

— pradinio iSankstinio jkaitinimo metu ir
jam pasibaigus gerai iSvédinkite
patalpa.

* Pirolizinio valymo metu ir jam pasibaigus
nepilkite ant orkaités dureliy vandens, kad
nesugadintumeéte stikliniy daliy.

+ Piroziliniy orkaiciy generuojami garai /
sudeginto maisto dimai Zzmonéems,
jskaitant vaikus ar sveikatos sutrikimy
turintiems asmenims, néra kenksmingi.

» Pirolizinio valymo metu ir jkaiting prietaisg
pasirtpinkite, kad augintiniai nesiliesty
prie prietaiso. Mazi naminiai gyvunai (ypac
pauksciai ir ropliai) gali bati labai jautris
temperatury pokyCiams ir karstiems
garams.

» Pirolizinio valymo metu auksta
temperatira gali pazeisti puody, keptuviy,
skardy ir kt. priemoniy nepridegancius
pavirSius ir gali iSsiskirti nedidelis kiekis
kenksmingy gary.

2.6 Troskinimas garuose

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus nusideginti ir sugadinti prietaisa.

+ ISsiverze garai gali sukelti nudegimus:
— Neatidarykite prietaiso dureliy
troskindami garuose.
— Atsargiai atidarykite prietaiso dureles
po troskinimo garuose.

2.7 Vidinis apSvietimas

/\ ISPEJIMAS!
Elektros smugio pavojus.

3. [RENGIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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« Sjo gaminio viduje esanti (-&ios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines sglygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatura,
vibracija, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo bisena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms ap$viesti.

« Siame gaminyje yra Sviesos $altinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

* Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny
lemputes.

2.8 Paslauga

« Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés prieziuros centrg.
« Naudokite tik originalias dalis.

2.9 ISmetimas

/\ |SPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

* Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisa, susisiekite su atitinkama
savivaldybeés jstaiga.

+ |Straukite maitinimo laido kiStuka i$
maitinimo tinklo lizdo.

* Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir
pasalinkite jj.

* Nuimkite dureliy sklgstj, kad vaikai, ar
naminiai gyvunai nejstrigty prietaiso
viduje.



3.1 J[rengimas balduose
www.youtube.com/electrolux
uYUUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(mm)

(mm)
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3.2 Prietaiso pritvirtinimas prie
baldo

4. GAMINIO APRASYMAS

4.1 Bendroji apzvalga

nR 8

b hlo oA
m__l N — I'ﬁ
o || o
B (@ %“ g
)
@_@@/ O

4.2 Priedai

* Grotelés
Virtuves reikmenims, pyragy formoms,
prikaistuviams.

* Kepimo skarda
Pyragams ir sausainiams kepti.

* Grilio / kepinimo prikaistuvis
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Valdymo skydelis

Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenéle
Ekranas

Valdymo rankenélé
StalCius vandeniui

A Sildymo elementas

Maisto termometro lizdas
B Lemputé

El Ventiliatorius

Lentynos atrama, iSimama
I$leidimo vamzdelis
Vandens i$leidimo voztuvas
Lentynos vietos

Gary jleidimas

Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.
* Maisto termometras
Skirtas maisto iSkepimo lygio tikrinimui.
* Teleskopiniai bégeliai
Dél teleskopiniy bégeliy lengvai jdésite ir
iStrauksite lentynéles.



5. VALDYMO SKYDELIS

5.1 Jstumiamos rankenélés

Norédami naudoti prietaisg, paspauskite

rankenéle j iSjungimo padétj, kad
iSjungtumeéte prietaisa.

rankenéle. Rankenélé iSSoka.

5.2 Valdymo skydelio apzvalga

Norédami jjungti prietaisg pasirinkite kaitinimo
funkcijg. Pasukite kaitinimo funkcijy

O 'S & M oK

Orkaités apsvieti- Maisto termomet-
mas ras

Laikmatis Greitas jkaitinimas

Patvirtinti nuostatg

5.3 Rodinys

Ekranas su pagrindinémis funkcijomis.

OO T ™ © >> DEMO
6B8-8H'BEBE,

=
3
«»

©)
A

®
QRS ¥ &

Valdymo skydelio indikatoriai

Baziniai indikatoriai

& ¥ ol e

UZraktas Kepimo vadovas Valymas Nustatymai

>»

Greitas jkaitinimas

Laikmacio indikatoriai

Q al S ®

Laikmatis Pabaiga Atidétas paleidimas

Laikmatis

Progreso juosta — temperatirai arba laikui. Prie-
taisui pasiekus nustatytg temperatura, visa juosta
tampa raudona.

Vandens talpos indikatoriai

J ]

Maisto termometras indikatorius
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6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Pirminis valymas

Pries naudodami pirma karta, iSvalykite tuscia prietaisa ir nustatykite laika:

= - = oy
5 &

.‘ 00:00

Nustatykite laikg. Paspauskite OK.
Prie$ pirmajj naudojima jkaitinkite tuscig
orkaite.

1-as veiks- ISimkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.

mas

2- iks- v . _

m:: vetks Nustatykite didZiausig funkcijos temperatira: E]
Palikite orkaite veikti 1 val.

3:;(ssmas Nustatykite didZiausig funkcijos temperatura: .

Palikite orkaitg veikti 15 min.

@ ISankstinio jkaitinimo metu i$ orkaités gali sklisti kvapas ir dimai. PasirGpinkite, kad patalpa bity védinama.

7. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

7.1 Kaip nustatyti: Kaitinimo funkcijos

1-as veiks- Norédami pasirinkti kaitinimo funkcija, pasukite kaitinimo valdymo rankenéle.
mas

2-as veiks- Valdymo rankenéle nustatykite temperattra.

mas
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Maisto gaminimas garuose

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas 5-as veiksmas.

— o O
i ™y ® ®

& °C

Norédami atidaryti
vandens stalCiuka,
paspauskite jo
dangtelj.

| stalCiukg vande- |stumkite vandens
niui pripilkite 900 ml  stalCiukg j pradine
vandens. jo padét;.

Pasirinkite kaitinimo

garais funkcija. Nustatykite temperattra.

7.2 Kaitinimo funkcijos

Kaitinimo funkcija Paskirtis

Kepti vienu metu trijose lentyny padétyse ir maistui dZiovinti. Nustatykite 20-40 °C
@ mazesne temperatiirg nei Apatinis + virSutinis kaitinimas.

Karsto oro srautas

pr— Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyje.

Apatinis + virSutinis

kaitinimas
Si funkcija skirta mésai ir paukstienai, orkaitéje ruo$iamiems patiekalams ir troski-
(ﬁ;) niams. Dél gary ir kar§¢io mésa tampa minksta ir sultinga, o jos pavirSius apskrunda.

a Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traSkiam pagrindui paruosti.

Picos programa

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.

Apatinis kaitinimas

v TraSkiems pusfabrikaciams ruosti, pvz., gruzdintoms bulvytéms, keptoms bulvytéms
% ar rytietiSkiems suktinukams.

Saldytas maistas

Si funkcija skirta taupyti energija gaminant maista. Pasirinkus $ig funkcijg temperatira
prietaiso viduje gali skirtis nuo nustatytos temperatiros. Naudojama likutiné kait-
ra. Gali sumazéti kaitinimo intensyvumas. Daugiau informacijos rasite skyriuje ,Nau-

Drégnas konvek. kepi-  dojimas kasdien®, pastabos dél: Drégnas konvek. kepimas.
mas

<]

vev Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuc¢iams kepti grilyje.

Grilis
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Kaitinimo funkcija Paskirtis

Terminis kepintuvas

e Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti viename lygy-
Y je. Tinka apkepams ir skrudinti.

— Skirta atverti meniu: Kepimo vadovas, Valymas, Nustatymai.

Meniu

7.3 Pastabos dél Drégnas konvek.
kepimas

Si funkcija naudota vertinant energijos
sgnaudy efektyvumo klase ir atitikimag
ekologiniams reikalavimams (kaip tai numato
EU 65/2014 ir EU 66/2014). Bandymai atlikti
vadovaujantis IEC/EN 60350-1.

Gaminant maista orkaités durelés turi bati
uzdarytos, kad funkcija nebuty nutraukta ir
veikty efektyviausiai.

Naudojant Sig funkcijg, lemputé automatiskai
iSsijungs po 30 sekundziy.

Nurodymus dél maisto gaminimo rasite
skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek.
kepimasEnergijos taupymo rekomendacijas

rasite skyriuje ,Energijos efektyvumas®,
+Energijos taupymas"“.

7.4 vandens bakelj

Vandens talpos indikatorius

|:| Vandens bakelis pilnas.

|......| Vandens bakelis pusiau pilnas.

| | Vandens bakelis tus¢ias. Pripildykite
bakelj.

Jeigu | bakelj pripilsite per daug vandens, vandens
perteklius per apsauginj nutekejimo kanalg nutekeés |
orkaités vidaus dugna. Vandenj surinkite kempine.

ISpilkite vandenj i$ vandens talpyklos

N

1'5.15 I1Sjunkite orkaite, atidarykite dureles ir palaukite, kol
veiks- e .
orkaité atvés. ‘

mas
2-as . . - .

" Naudodami jungtj (B) vandens iSleidimo vamzdelj
veiks- (C) sujunkite su Outlet valve (A)
mas :
3-as L . L

. Pasirtpinkite, kad vamzdelio galas baty Zzemiau A
veiks- . s : O )
mas ir spaudinékite B, kad surinktuméte likusj vanden;.
4-as S . - - L

. Atjunkite C ir B, o tada i§sausinkite orkaités vidy
veiks- . -
mas minksta kempine.

7.5 Kaip nustatyti Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama kaitinimo funkcija ir
temperatira. Funkcijg naudokite greitai patiekalams paruosti taikant numatytuosius
nustatymus. Be to, gamindami maistg galite keisti laikg ir temperatura.

Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar maistas tinkamai paruostas.
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Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gaminti
naudodami:

Laipsnis iki kurio patiekalas gaminamas:

* Maisto termometras

* Lengvai iSkeptas
« Vidutiniskai iSkeptas
* Gerai iSkeptas

1-as veiksmas 2-as veiksmas

3-ias veiksmas 4-as veiksmas.

Q~ Q~

\/\é

I
P1-P... oK

Atverkite meniu.

vas. Paspauskite OK.

Pasirinkite Kepimo vado-

Pasirinkite patiekalg. Pa-
spauskite OK.

| orkaite jdékite patiekalg.
Patvirtinkite nustatyma.

7.6 Kepimo vadovas

Paaiskinimas

Paaiskinimas

Funkcijg Maisto termometras galima nau-
doti. |kiSkite Maisto termometras storiau-
sioje patiekalo vietoje.

Pasiekus nustatytg Maisto termometras
temperatira prietaisas i$sijungia.

Pripilkite vandens | bakelj.

G

[
=

Prie§ pradédami gaminti maista prietaisg
ikaitinkite.

Lentynélés lygis.

Patiekalas Svoris

Lentynélés padétis / priedai

Jautienos kepsnys,

P1 lengvai iSkeptas
Jautienos kepsnys, 1-1.5kg; 4-5cm /‘? EI 2; kepimo skarda
P2 lidutiniskai iSkeptas ~ storio gabalai  Mésa kelias minutes pakepkite ikaitintoje keptuveje. |dé-
kite | prietaisa.
P3 Jautienos kepsnys,
gerai iSkeptas
Kepsnys, vidutiniSkai 180 - 220 g vienam . . L. .
i§k2ptgs gabalui; 3 ?:m storio I/‘? IE] El 3; patiekalo kepimas ant vielinés lentyné-
P4 grieziniai ©S ] . L . .
Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |de-
kite j prietaisa.
:r?)lgll(?:;ss(gi‘t)rseﬂgtsals 15-2kg /‘? EI 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
P5 ' Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. Pri-

Slaunies kepsnys, sto-
ras paslépsnis)

déti skyscio. |dékite | prietaisa.
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Patiekalas Svoris

Lentynélés padétis / priedai

Jautienos kepsnys,
lengvai iSkeptas (ke-

Pé pimas Zemoje tempe-
ratdroje)
Jautienos kepsnys, /‘? IE‘ 2; kepimo skarda ) )
vidutiniskai iSkeptas  1- 1.5 kg; 4-5cm Naudokite savo mégstamiausius prieskonius arba pa-
P7 (kepimas Zemoje tem- storio gabalai prasciausiai pastdykite ir pabarstykite SvieZiai maltais pi-
perattiroje) pirais. Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuve-
je. |dékite j prietaisa.
Jautienos kepsnys,
P8 gerai iSkeptas (kepi-
mas Zzemoje tempera-
taroje)
Jautienos filé, leng-
P9 vaiiskepta (kepimas
Zemoje temperataroje)
Jautienos filé, viduti- = 2; kepimo skarda
niskai iskepta (kepi- 0,5-1,5 kg; 5-6 cm Naudokite savo mégstamiausius prieskonius arba pa-
P10 mas Zemoje tempera- storio gabalai prascCiausiai pasudykite ir pabarstykite SvieZiai maltais pi-
taroje) pirais. Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuve-
je. |dékite j prietaisa.
Jautienos filé, gerai
P11 iskepta (kepimas Ze-
moje temperatiroje)
Versi ki 0.8-1.5kg; 4 . L
(p?/'ZSIenTJZZri:;snys storio g;;b,alacim /‘? IE' 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
P12 " Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Pridéti
skyscio. Uzdengtas kepsnys.
Kiauli di- 1.5-2k . . Lo Lo
P13 néasualfbn::usgpal::éls g {?EI 2; platlelfatlo keplmgs alnt_‘:nelln'es Ientynil_ttas
kepsnys raéjus pusei maisto gaminimo laiko, mésg apverskite.
Plésytai kiaulienai 1.5-2kg /0? E 2: kepimo skarda
2 N e tem- :
P14 (ruosimas zemoje tem Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Pragjus pu-
peratdroje) o - . . . : )
sei maisto gaminimo laiko, mésg apverskite, kad vienodai
paskrusty.
Kiauli iné, 1-1.5kg; 5-6 ) . T L
P15 é‘ll?:i:znos nugarine storio gabala(i:m /‘? E 2; pat|eka]o keplmas'ant v_|e||nes. lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
Kiaulienos $onkau- 2 - 3 kg; naudokite E - R
P R 3; gili keptuvé
liuk 2-
P16 fukal stsovrlizzgésn!kau?ifgs |pilkite skyscio, kad padengty patiekalo apacia. Praéjus
pusei maisto gaminimo laiko, mésg apverskite.
Ejrlenos koja su kau- 1'5St;$i§g;€;?a?m VLl=! 2; patiekalo kepimas ant kepimo skardos
P17 Pridéti skyscio. Praéjus pusei maisto gaminimo laiko, mé-
sg apverskite.
Vi iSéiuk 1- 1.5 kg; Sviezi
Isas visclukas Skg; Sviezi B 2; troSkinys ant kepimo padéklo
P18 Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Praéjus pu-

sei maisto gaminimo trukmés, paukstieng apverskite, kad
vienodai paskrusty.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
P19 Visciukas, pusé 0.5-0.8kg /0? E 3; kepimo skarda
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
Viséiuko kratinéle 180 - 200 g gabalui /? IE E 2; kepkite patiekalg ant vielinés lentynélés
P20 Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Mésg kelias
minutes pakepkite jkaitintoje keptuveéje.
Visciuky Slauneles, . /‘? E 3; kepimo skarda
p21 atves. Jei vis¢iuko $launelés uzmarinavote, pasirinkite Zemesne
temperatira ir kepkite ilgiau.
Visa antis 2-3kg /‘? EI 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
P22 Naudokite savo megstamiausius prieskonius. |dékite me-
sg | kepimo indg. Praéjus pusei maisto gaminimo truk-
més, antj apverskite.
Visa Zasis 4-5kg /‘? EI 2; gili keptuve
P23 Naudokite savo megstamiausius prieskonius. |dékite me-
sq | gilig kepimo skarda. Praéjus pusei maisto gaminimo
laiko, zgsj apverskite.
P24 Mésos vyniotinis kg /2 2 vieline lentynele
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
Zuvis, kepta ant grot. 0.5 - 1 kg vienai /0? E 2: kepimo skarda
P25 zuvial | zuvj {dékite sviesto ir pagardinkite savo mégstamiausiais
prieskoniais ir zolelémis.
P26 Zuvies filé ) E EI 3; kepkite patiekalg ant vielinés lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
Sirio pyragas -
P27 pyrag E 2; @ 28 cm uzverziama kepimo forma ant vielinés
lentynélés
p2g Obuoliy pyragas . (=) 2: e 100-150 mi: kepimo skarda
P29 Obuoliy tortas ) B 2; pyrago forma ant vielinés lentynéles
Obuoli ragas -
P30 4 pyrag & 2; ) 100-150 mi; & 22 om pyrago forma
ant vielinés lentynélés
P31 ﬁ«_:)lll(olladmlal sausai- 2 kg teslos E 3; gili keptuvé
éliai
p3g poKoladinialkeksiu- ; [#1(=] 2; ar) 100-150 mi; keksiuky padekias ant vieli-
nés lentynélés
P33 Pyragas su priedais ) E 2; kepimo skarda ant vielinés lentynélés
Keptos bulves Tk E 2; kepimo skarda
P34 f

Sudekite neluptas ir nepjaustytas bulves ant kepimo skar-
dos.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
Keptos bulvytés kg El 3; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
P35 Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Supjausty-
kite bulves skiltelémis.
2::2%::2: kepintos 1-15kg El 3; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
P36 Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Supjausty-
kite darzoves.
p37 Kroketai, uzsaldyti 0.5 kg E 3; kepimo skarda
p3g Saldytos bulvytés 0.75 kg E 3: kepimo skarda
P39 znae:i?as;::;zuosvaliila- 1-15kg B 12; tro$kinkite patiekalg ant vielinés lentynélés
makarony lakstais
:32:::2;! t?l:ﬁll;sst)amls 1-15kg B 1; troskinkite patiekalg ant vielinés lentynélés
P40 Pragjus pusei maisto gaminimo trukmeés, patiekalg ap-
verskite.
P41 Sviezia pica, plona - E IE‘ 2; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
P42 Sviezia pica, stora - E E 2; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
P43 Pyragas ,Quiche ) = 2; kepimo skarda ant vielinés lentynélés
P44 :;asnlcéui::)s;?ls;i:;;o- 0-8kg E E 2; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
duona Baltai duonai kepti reikia daugiau laiko.
P45 Viso grudo / ruginé / kg E B 2; &J 150 ml; kepimo skardoje su kepimo po-

juoda duona

pieriumi / ant vielinés lentynélés

8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

8.1 Laikrodzio funkcijos

Laikrodzio funkcija

Paskirtis

Q

Laikmatis

Laikui pasibaigus isgirsite signalg.

STOP

Kepimo laikas

Laikmaciu nustatytam laikui pasibaigus iSgirsite signalg ir kaitinimo funkcija i$si-
jungs.

S

Atidétas paleidimas

Nustatyti jjungimo ir (arba) gaminimo pabaigos laika.

&

Laikmatis

Daugiausiai 23 val. 59 min Si funkcija neturi jtakos orkaités veikimui.
Jei norite jjungti ar iSjungti Laikmatis, pasirinkite: Meniu, Nustatymai.
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8.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti: Paros laikas

1-as veiksmas 2-as veiksmas

3-as veiksmas

Q~

( N\,
Jei norite pakeisti paros laika, atsidarykite meniu ir . . ) )
pasirinkite: ,Nustatymai*, ,Paros laikas". Nustatykite laikrod. Paspauskite OK-

Kaip nustatyti: Laikmatis

1-as veiksmas 2-as veiksmas

3-as veiksmas

O

N

e Valdymo skydely- N
je matysite:
0:00
Paspauskite: (\D Nustatykite Laikmatis Paspauskite OK_

@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.

Kaip nustatyti: Kepimo laikas

1-as veiksmas 2-as veiksmas

3-as veiksmas

4-as veiksmas.

e Valdymo skydely- \ M
( \ je matysite: ( \
0:00
. . STOP
Pasirinkite kaitinimo ~ SPauskite pakartoti- Nustatykite maisto - OK
funkcijg ir temperatira, nai- O, gaminimo laika. Paspauskite .
@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.
Kaip nustatyti: Atidétas paleidimas
1-as 2-as veiks- 3-as veiks-  4-as veiks- 5-as veiks- 6-as veiks-
veiksmas mas Valdymo ™Mas mas. mas. mas
skydelyje Valdymo
N ? N . N
( ) \\ =N~ matysite ( \ N skydelyje ( \ -N-
Q naujai nus- Q matysite: Q
tatytg pa- .
ros laikg Ty
— oM
Pasirinkite Spauskite pa- PRA- Nustatykitt  paspauskite ©1ABDYTl  Nustatykite paspauski-
kaitinimo kartotinai: DETI paleidimo OK pabaigos oK
funkcija. V] laika. . laika. te U,
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Kaip nustatyti: Atidétas paleidimas

@ Laikmatis paleidZziamas atskaitai nustatytu paleidimo laiku.

9. PRIEDY NAUDOJIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

9.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma.

|linkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo.

Aukstas lentynos krastelis neleis prikaistuviui
nuo jos nuslysti.

Vieliné lentynélé:
|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy ir jsitikinki-
te, kad kojelés yra nukreiptos zemyn.

Kepimo skarda / Gilus kepimo indas:
|stumkite skarda tarp lentynos laikikliy.

9.2 Maisto termometras

Maisto termometras — vidinei maisto temperaturai matuoti.

Reikia nustatyti dvi temperatiiry reikSmes.

C

Orkaités temperatura.

”?

Temperatira patiekalo viduje.
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Geriausiems kepimo rezultatams uztikrinti:

Maisto produktai turi bati kambario Nenaudokite skystiems patieka- Gaminant jis turi bati patiekalo viduje.
temperaturos. lams.

9.3 Kaip naudoti: Maisto termometras

1-as veiks- |junkite orkaite.
mas

2-as veiks- Nustatykite kaitinimo funkcija ir, jeigu reikia, orkaités temperatura.

mas

3-ias |dékite: Maisto termometras.

veiksmas

Mésa, paukstiena ar zuvis Uzkepélés

|kiskite Maisto termometras galg storiausioje mésos  |kisSkite Maisto termometras tiksliai kepinio viduryje. Mais-
ar zuvies gabalo dalyje. Pasirlpinkite, kad maziausiai to termometras kepimo metu turi iSlikti toje pacioje vietoje.
3/4 Maisto termometras baty patiekalo viduje. Geriausia naudoti tvirtg maisto produktg. Silikonine Maisto

termometrasrankenéle atremkite | kepimo indo krasta.
<\
>

Maisto termometras galas neturi liesti kepimo indo apa-
cios.
4-as veiks- |kiSkite Maisto termometras | lizdg orkaités priekyje.

)

N

—

i)}

\

’_
) R NSNS~

mas Valdymo pultelyje matysite dabarting temperatira: Maisto termometras.
- iks-
fn:: vetks /? — paspauskite, kad nustatytuméte pageidaujamg kepimo temperatura.
6-as veiks- OK . o .
mas — paspauskite, kad patvirtintuméte.

Pasiekus nustatytg temperatirg pasigirs signalas. Galite sustabdyti arba testi maisto ruoSima pri-
klausomai nuo aplinkybiy.

7-as veiks- [Straukite Maisto termometras kiStuka i$ lizdo ir iSimkite patiekalg i$ orkaités.

mas .
/N ISPEJIMAS!

Atsargiai, galite nusideginti, nes Maisto termometras labai jkaista. Termomet-
ro kiStukg traukdami i$ lizdo ir jutiklj traukdami i$ patiekalo bukite atsargus.

9.4 Priedai maisto ruosimui garuose

Kepimo indas maisto ruosimui garuose

LIETUVIY 259



Kepimo indg sudaro stiklinis dubuo (A),
dangtis (B), purk$tuko vamzdelis (C),
purkstukas (D) ir plieninés grotelés (E).

Stiklinis dubuo (A) Dangtis (B)

Purkstukas, purkStuko vamzdelis ir plieninés grotelés.

se, o purkstukas (D) tiesioginiam maisto ruoSimui ga-

Purkstuko vamzdelis (C) skirtas maisto ruoSimui garuo- /
ruose.

Plieninés grotelés (E)

+ Nedékite jkaitusio kepimo indo ant Salty ar | 9.5 Maisto ruoSimas garuose
drégny pavirsiy. kepimo inde

» Nepilkite Salty skysciy | jkaitusj kepimo
inda.

» Nedékite kepimo indo ant karSty pavirsiy.

* Nevalykite kepimo indo Siurk§¢iomis
priemonémis, Sveitikliais ar milteliais.

Padékite kepimo indg ant plieniniy groteliy ir uzdenkite ji dangciu. |kiSkite purk$tuko vamzdel; j

1-as veiksmas dangcio anga. Padékite kepimo indg ant lentynélés antroje lentynélés padétyje nuo apacios.
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2-as veiksmas Prijunkite purk$tuko vamzdelj prie gary jleidimo angos.

3-as veiksmas Pasirinkite orkaités maisto ruo$imo garuose funkcija.

9.6 Tiesioginis maisto ruosSimas
garuose

Padékite kepimo inda ant plieniniy groteliy. |pilkite Siek tiek vandens. Nenaudokite dangéio.

/\ ISPEJIMAS!

Orkaitei veikiant purkStukas gali biti jkaites. Visuomet mivékite orkaitei skirtas pirstines.
Jei gary funkcijos nenaudojate, iSimkite purkstuka is$ orkaités.

1-as veiks- Sujunkite purkstuka su purkstuko vamzdeliu. Prijunkite purk$tuko vamzdelj prie gary jleidimo
mas angos.

Padékite kepimo indg ant lentynélés pirmoje arba antroje lentynélés padétyje nuo apacios.

iq-:z veiks- Pasirlpinkite, kad purk$tukas nebuty uzsikim$es. Purkstuka laikykite toliau nuo kaitinimo ele-
mento.
;’;:: veiks- Pasirinkite orkaités maisto ruo$imo garuose funkcija.

Jei ruoSiate vistiena, antieng, kalakutieng arba didesng Zuvj, purkstuka ikiskite | maista.

10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS
10.1 Uzraktas

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso funkcijos pakeitimo.

liunkite prietaisui veikiant — nustatyta maisto gaminimo funkcija toliau veiks, valdymo skydelis bus uzrakintas.
liunkite, kai prietaisas i$jungtas — jjungti negalésite, valdymo skydelis bus uzrakintas.

e Paspauskite @OK, kad jjungtuméte @OK — paspauskite ir palaikykite,
funkcija. kad iSjungtumete.
Suveiks garsinis signalas.

MoK

@ 3x EI — mirkseés, kai uzraktas bus jjungtas.

10.2 Automatinis iSsijungimas

Siekiant uztikrinti sauguma, jei kaitinimo °C) D (val)

funkcija veikia, o nustatymy nekeiciate, po

tam tikro laiko prietaisas iSsijungia. 120- 195 85
200 - 245 55
c) D (val) 250 - maks. 3

30-115 12.5
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Automatinis iSsijungimas neveiks, jei
naudosite Sias funkcijas: Orkaités
apsSvietimas, Maisto termometras,Atidétas
paleidimas.

10.3 Ventiliatorius

Kai prietaisas veikia, ausinimo ventiliatorius
jsijungia automatiskai, kad prietaiso pavirsiai

11. PATARIMAI

11.1 Gaminimo rekomendacijos

iSlikty vesus. Jei prietaisg iSjungsite, ausinimo
ventiliatorius veiks toliau, kol prietaisas

neatves.

®

Lentelése nurodyta temperatira ir ruoSimo laikas yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo recepty, naudojamy pro-

dukty kokybés ir kiekio.

Sis prietaisas gali kepti ir skrudinti kitaip, nei esate jprate su ankstesniu prietaisu. Toliau pateikiamos rekomen-
duojamos temperattros, gaminimo trukmes ir lentynos padéties nuostatos konkretiems patiekalams.
Jei nerandate nuostaty konkreciam receptui, vadovaukités panasiais receptais.

11.2 Drégnas konvek. kepimas

Laikykites toliau lenteléje nurodyty
rekomendacijy, kad gautuméte geriausius
rezultatus.

% =

O

(°C) (min.)
Kavos bandelés, 16 kepamoji skarda ar surenka- 180 2 20-30
vnt. moji skarda
Bandelés, 9 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 30-40
moji skarda
Pica, Saldyta, 0,35 kg grotelés 220 2 10-15
Biskvitinis vyniotinis kepamoji skarda ar surenka- 170 2 25-35
moji skarda
Sokoladiniai sausai- kepamoji skarda ar surenka- 175 3 25-30
néliai moji skarda
Sufle, 6 vnt. keraminiai indeliai ant groteliy 200 3 25-30
Biskvitinis pagrindas  apkepo skarda ant groteliy 180 2 15-25
Viktorijos sumustinis  kepimo indas ant groteliy 170 2 40-50
Zuvis, virta ant nedi-  kepamoji skarda ar surenka- 180 3 20-25

delés ugnies, 0,3 kg moji skarda
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% =

8

(°C) (min.)

Visa zuvis, 0,2 kg kepamoji skarda ar surenka- 180 3 25-35
moji skarda

Zuvies file, 0,3 kg picos kepimo indas ant grote- 180 3 25-30
liy

Mésa virta ant nedide- kepamoji skarda ar surenka- 200 3 35-45

lés ugnies, 0,25 kg moji skarda

Saslykas, 0,5 kg kepamoji skarda ar surenka- 200 3 25-30
moji skarda

Sausainiai, 16 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 20-30
moji skarda

Migdoly sausainiai, 24 kepamoji skarda ar surenka- 180 2 25-35

vnt. moji skarda

Keksiukai, 12 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 170 2 30-40
moji skarda

Pikantiski teSlainiai, kepamoji skarda ar surenka- 180 2 25-30

20 vnt. moji skarda

Sméliniai sausainiai,  kepamoji skarda ar surenka- 150 2 25-35

20 vnt. moji skarda

Tarteletés, 8 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 170 2 20-30
moji skarda

Darzovés, virtos ant kepamoji skarda ar surenka- 180 3 35-45

nedidelés ugnies, 0,4 moji skarda

kg

VegetariSkas omletas  picos kepimo indas ant grote- 200 3 25-30
liy

Vidurzemio juros dar-  kepamoji skarda ar surenka- 180 4 25-30

Zoveés, 0,7 kg

moji skarda

11.3 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindincias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy
spalvy ir atspindintys indai.

 ~

Indeliai atskiroms
valgio porcijoms

Picos kepimo skarda Kepimo indas paruosti Apkepo skarda
Tamsi, neatspindinti Tamsi, neatspindinti 8 chs?(r:rZrlm:gns 5 Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens 26 cm skersmens cm aukscio ’ 28 cm skersmens
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11.4 Maisto gaminimo lentelés

patikros jstaigoms

Informacija bandymy laboratorijoms

Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1 standarto reikalavimais.

a=m
¥ B = Kk
\ uru
(°C) (min)
Pyragaiciai, Apatinis + vir- Kepimo skar- 3 170 20-35 -
20 vienety  Sutinis kaitini- da
padékle mas
Pyragaiciai, Karsto oro Kepimo skar- 3 150 - 160 20-35 -
20 vienety srautas da
padékle
Pyragaiciai, Karsto oro Kepimo skar- 2ir4 150 - 160 20-35 -
20 vienety srautas da
padékle
Obuoliy py- Apatinis + vir-  Vieliné lenty- 2 180 70-90 -
ragas, 2 ke- Sutinis kaitini-  nélé
pimo for- mas
mos & 20
cm
Obuoliy py- Karsto oro Vieliné lenty- 2 160 70-90 -
ragas, 2 ke- srautas nelé
pimo for-
mos & 20
cm
Biskvitinis ~ Apatinis + vir-  Vieline lenty- 2 170 40 - 50 Pakaitinkite orkaite 10
pyragas be Sutinis kaitini-  nélé min.
riebaly, @ mas
26 cm pyra-
go forma
Biskvitinis  Karsto oro Vieliné lenty- 2 160 40 - 50 Pakaitinkite orkaite 10
pyragas be srautas nélé min.
riebaly, @
26 cm pyra-
go forma
Biskvitinis  Karsto oro Vieliné lenty- 2ir4 160 40 - 60 Pakaitinkite orkaite 10
pyragas be srautas nélé min.
riebaly, @
26 cm pyra-
go forma
Trapios te$- Karsto oro Kepimo skar- 3 140 - 150 20-40 -
los kepiniai  srautas da
Trapios te$- Karsto oro Kepimo skar- 2ir4 140 - 150 25-45 -
los kepiniai  srautas da
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= k£ & O ®

(°C) (min)
Trapios te$- Apatinis + vir-  Kepimo skar- 3 140 - 150 25-45 -
los kepiniai  Sutinis kaitini-  da
mas

Skrebutis,  Grilis Vieliné lenty- 4 maks. 1-5 Pakaitinkite orkaite 10

4-6 viene- nélé min.

tai

Mésainis su  Grilis Vieliné lenty- 4 maks. 20-30 Vieling lentynéle jdéki-

jautiena, 6 nélé, skarda te ketvirtame lygyje, o

vienetai, varvantiems skysc€ius surenkant; in-

0,6 kg riebalams da — treciame. Praéjus

surinkti pusei gaminimo laiko

apverskite.
Pakaitinkite orkaite 10
min.

12. VALYMAS IR PRIEZIURA

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

12.1 Pastabos dél valymo

<

Prietaiso priekj valykite mikropluosto Sluoste, suvilgyta Silto vandens ir Svelnaus ploviklio tir-
pale.

Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.

Valymo priemo-
nés

Démes valykite Svelniu plovikliu.

Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali sukelti gaisra.

=37
]

Kasdienis naudo-

Drégmeé gali kondensuotis prietaiso viduje arba ant dureliy stiklo plok$¢iy. Norédami suma-
zinti kondensacija, pries gamindami maistg leiskite prietaisui veikti apie 10 minuciy. Maisto

prietaise nelaikykite ilgiau nei 20 minuéiy. Po kiekvieno naudojimo ertme Sluostykite tik mik-
ropluosto Sluoste.

jimas
Y Visus priedus valykite kiekvieng kartg panaudoje ir palikite juos iSdziati. Valykite tik mikro-
<+, pluosto Sluoste, suvilgyta Silto vandens bei $velnaus ploviklio tirpale. Priedy indaplovéje
W plauti negalima.
Priedy su neprikimbancia danga nevalykite SveiCiamaisiais valikliais ar astriais daiktais.
Priedai
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12.2 Kaip iSimti: Lentyny atramos

ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.

1-as veiks- I$junkite orkaite ir palaukite, kol ji at-
mas vés.

2-as veiks- Atitraukite lentynos atramos priekj nuo
mas Soninés sienelés.

3-as veiks- Lentynos atramos galing dalj patrauki-
mas te nuo Soninés sienelés ir iStraukite ja.

4-as veiks- Padékly laikiklius atgal sudekite prie-
mas Singa tvarka.
IStraukiamy bégeliy atraminiai kaisciai
turi bati atsukti j prieki.

1 ‘ _/_///_—_:a
9/0»‘ — =\

% el

Caf

12.3 Kaip naudoti: Pirolizinis
valymas

ISvalykite orkaite naudodamiesi Pirolizinis
valymas funkcija.

/\ ISPEJIMAS!
Atsargiai, galite nusideginti.

/\ DEMESIO

Jeigu toje pacioje spinteléje jrengti kiti
prietaisai, nenaudokite jy kol nesibaigs
Sios funkcijos programa. Atsargiai, galite
sugadinti orkaite.

Pries Pirolizinis valymas:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol
atvés.

I1Simkite visus priedus .

vikliu skiestu vandeniu.

Pirolizinis valymas

1-as veiksmas

Atidarykite meniu: Valymas rrrr/

Parinktis Trukmé
C1 - Lengvas valymas 1h
C2 - |prastas valymas 1h 30 min
C3 - Intensyvus valymas 2 h 30 min

2-as veiksmas

OK_ paspauskite valymo programai pasirinkti.
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Pirolizinis valymas

3-ias veiksmas OK _ paspauskite valymui pradéti.

4-as veiksmas. Pasibaigus valymo programai, nustatykite kaitinimo funkcijy valdymo rankenéle j
iSjungimo padet;.

@ Prasidéjus valymo programai orkaités durelés uzsirakina, o lemputé iSsijungia. |ki durelés atsirakins, ekrane
matysite: E

Valymo programai pasibaigus:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol I1Svalykite vidines sieneles Svelnia Pasalinkite nuo orkaités dugno visus
atvés. Sluoste. neSvarumy likucius.

12.4 Priminimas apie valyma

Orkaité primena, kada reikia valyti orkaite, naudojant pirolizinj valyma.

Jei norite i$jungti priminima, atverkite Meniu ir pasirinki-

rrrr/ mirksi valdymo skydelyje 5 sek. po kiekvieno kepi- te Nustatymai, Priminimas apie valyma,

mo.

12.5 Kaip valyti vandens bakelj

1-as veiks- ISjunkite orkaite.
mas

2-as veiks- Padékite gily indg po gary jleidimo anga.
mas

3-as veiks- | stal€iy vandeniui jpilkite 850 ml vandens. |pilkite 5 arbatinius Saukstelius citrinos rtgsties. Palauki-
mas te 60 min.

4-as veiks- [junkite orkaite ir nustatykite funkcijg Dregmé maza. Nustatykite 230 °C temperatura. Po 25 min. i$-
mas. junkite orkaite ir palaukite, kol atvés.

5-as veiks- [junkite orkaite ir nustatykite funkcijg Drégmé maza. Nustatykite nuo 130 iki 230 °C temperatira. Po
mas. 10 minuciy iSjunkite orkaite ir palaukite, kol atvés.

@ Po kiekvieno virimo garuose iSpilkite vandenj i§ vandens talpyklos, kad nesikaupty kalkiy nuosédos.

Valymo programai pasibaigus:

ISjunkite orkaite. ISpilkite vandenj i§ van-  Perplaukite vandens bakelj, o li- Siltu vandeniu ir $velniu
dens talpyklos. Zr. skyriy kusias kalkiy nuosédas iSvalykite  plovikliu iSplaukite van-
,Vandens iSpylimas i$ minksta Sluoste. dens iSleidimo vamzdelj.

vandens talpyklos*.

Lenteléje matysite vandens kietumo intervalg (dH), atitinkamg kalkiy nuosédy lygj ir vandens
kokybe. Jei vandentiekio vandens kietumas virSija 4-3 lygj, j stal€iy vandeniui pilkite buteliuose
parduodamg geriamajj vanden;.
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Vandens kietumas Tikrinimo Kalcio nuosé- Vandens kla- Valykite van-
. juostelé dos (mg/l) sifikacija dens bakelj

Lygis dH kas

1 0-7 I:I 0-50 minkstas 75 cikl. - 2,5
men.

2 8-14 EI 51-100 vidutiniSkai kie- 50 cikl. -2 mén.

tas

3 15-21 E 101 - 150 kietas 40 cikl. - 1,5
meén.

4 22-28 virs 151 labai kietas 30 cikl. - 1 meén.

[TL1]

12.6 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés
Orkaités durelés yra trijy stiklo daliy. Galite iSimti orkaités dureles ir vidines stiklo dalis, kad
iSvalytumete. Pries nuimdami stiklo dalis, perskaitykite visg instrukcijg ,Dureliy iSémimas ir

jdéjimas”.

/\ DEMESIO

Nenaudokite orkaités be stiklo ploksciy.

1-as veiks- VisiSkai atidarykite dureles ir prilaikykite abu

mas lankstus.

2-as veiks- Pakelkite ir patraukite sklastis, kol iSgirsite

mas spragteléjima.

268 LIETUVIY



3-ias

Praverkite orkaités dureles iki pirmosios pa-

veiksmas  déties (pusiau). Tada kilstelékite dureles ir
patraukite j save, kad iSimtuméte.
4-as veiks- Padékite dureles iSorine puse ant tvirto pa-
mas grindo pakloto minksto audinio.
5-as veiks- Laikydami dureliy apdailg (B) abiejuose kras-
mas. tuose paspauskite jg j vidy, kad atsilaisvinty
tarpiné.
6-as veiks- Patraukite dureliy apdailg j save, kad nuimtu-
mas méte.
7-as veiks- Laikydami uz virSutinio krasto atsargiai, vie-
mas ng po kitos, itraukite stiklo dalis. Pradékite
nuo virSutinés plokstés. |sitikinkite, kad stik-
las bity visiSkai iStrauktas i$ atramy.
8-as veiks- Nuplaukite stiklo plok$tes vandeniu ir muilu. Atsargiai jas nusausinkite. Neplaukite stiklo plokséiy in-
mas daplovéje.
9-as veiks- Baige valyti, jdékite stiklo plokstes ir orkaités dureles.
mas

Jei dureles jstatéte tinkamai, uzdare sklastis iSgirsite spragteléjima.
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Stiklo dalis (A ir B) atgal sudékite tinkama eilés tvar-
ka. Patikrinkite, ar simbolis / spaudinys ant kiekvienos A B
stiklo dalies Sono yra kitoks, kad buty lengviau ardyti
ir vél surinkti.

Tinkamai jdéjus dureliy apdaila uzsifiksuoja.

Pasirtpinkite, kad viduriné stiklo dalis tolygiai atsirem- RN
ty | atramas. N
Ul N
‘ ]
— A
)
= B
12.7 Kaip pakeisti: Lemputé Halogenine lempute visada suimkite
skuduréliu, kad ant lemputés neprisvilty
/\ |SPEJIMAS! riebaly likuciai.
Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali biti karsta.
Pries keisdami lempute:
1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
ISjunkite orkaitg. Palaukite, kol or-  Atjunkite orkaite nuo maitinimo tin- Ertmés apacioje patieskite skudu-
kaité atvés. klo. rélj.

Galiné lemputé

1-as veiks- Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.
mas

2-as veiks- [Svalykite stiklinj gaubtelj.
mas

3-as veiks- Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C kar$¢iui atsparia lempute.
mas

4-as veiks- Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.
mas

270 LIETUVIY



13. TRIKCIU SALINIMAS

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

13.1 Ka daryti, jeigu...

Sioje lenteléje nenumatytais atvejais kreipkités | jgaliotajj aptarnavimo centra.

Prietaisas nejsijungia arba nekaista

Sutrikimas

Patikrinkite, ar...

Prietaiso nepavyksta jjungti arba valdyti.

Prietaisas tinkamai prijungtas prie elektros maitinimo
tinklo.

Prietaisas nejkaista.

I1Sjungta automatinio i$sijungimo funkcija.

Prietaisas nejkaista.

Prietaiso durelés uzdarytos.

Prietaisas nejkaista.

Perdegé saugiklis.

Prietaisas nejkaista.

UZzraktas iSjungtas.

Komponentai

Triktis

Patikrinkite, ar...

Lemputé iSjungta.

Drégnas konvek. kepimas — jjungta.

Lemputé neveikia.

Perdegé lemputé.

Maisto termometras neveikia.

Maisto termometras kiStukas yra iki galo kistas j lizda.

Klaidy kodai

Ekrane rodomas...

Patikrinkite, ar...

Err C2 Jis iStraukéte Maisto termometras kistukg i$ lizdo.

Err C3 Prietaiso durelés uzdarytos ir nesulauzytas dureliy uz-
raktas.

Err F102 Prietaiso durelés uzdarytos.

Err F102 Dureliy uzraktas nesugadintas.

00:00 Buvo dinges elektros maitinimas. Nustatykite paros lai-

ka.

Jeigu valdymo skydelyje rodomas klaidos kodas, kurio néra Sioje lenteléje, iSjunkite ir vél jjunkite namy saugiklj,
kad vél jjungtumeéte prietaisg. Jeigu klaidos kodas kartojasi, kreipkités | jgaliotgjj aptarnavimo centra.

Valymas

Triktis

Patikrinkite, ar...

Prietaiso viduje yra vandens.

Vandens bakelyje néra pripilta per daug vandens.
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Valymas

l_l - indikatorius iSjungtas.

Vandens talpykloje yra pakankamai vandens. Jeigu
vanduo ima tekéti j prietaiso vidy, o indikatorius vis tiek

nesviecia, kreipkités | jgaliotajj remonto paslaugy cent-
ra.

Ll — indikatorius jungtas.

Vandens bakelyje yra pakankamai vandens. Jeigu ba-
kelis yra pilnas, o indikatorius vis tiek Sviecia, kreipkités
i igaliotajj aptarnavimo centra.

Maisto gaminimo garuose funkcija neveikia.

Gary jleidimo angoje néra kalkiy nuosédy.

Maisto gaminimo garuose funkcija neveikia.

Vandens bakelyje yra vandens.

I13pilti vandenj i§ vandens talpyklos uZtrunka ilgiau nei

tris minutes arba vanduo iteka i$ gary jleidimo angos.

Gary jleidimo angoje néra kalkiy nuosédy. ISvalykite
vandens bakelj.

13.2 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasalinti
nepavyksta, kreipkités | prekybos atstovg
arba jgaliotajj techninés priezitros centra.

Duomenys, kuriuos bitina pateikti techninés
prieziuros centrui, nurodyti techniniy
duomeny lenteléje. Techniniy duomeny
lentele rasite ant priekinio prietaiso ertmeés
rémo. Nebandykite nuimti prie prietaiso
pritvirtintos duomeny lentelés.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti cia:

Modelis (MOD.)

Prekés numeris (PNC)

Serijos numeris (S.N.)

14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

14.1 Gaminio informacinis lapas paruostas vadovaujantis ES ekologinio
projektavimo ir energetinio zenklinimo reglamenty nuostatomis

Tiekejo pavadinimas Electrolux
EOC6P77V 949494801
Modelio identifikatorius EOC6P77X 949494813
KOCDP77X 949494820
Energijos efektyvumo rodyklé 81.2
Energijos vartojimo efektyvumo klasé A+

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova ir rezima

0.93 kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova ir venti-

liatoriaus rezima

0.69 kWh/ciklas

Angy skaicius 1
Silumos $altinis Elektra
Signalo garsumas 721

Orkaités tipas

Integruotoji orkaité

272 LIETUVIY



Masé

EOC6P77V 33.7 kg
EOC6P77X 33.4 kg
KOCDP77X 34.2 kg

IEC/EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés orkaités ir gri-

liai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

14.2 Energijos taupymas

Prietaise yra savybiuy, kurios padeda
taupyti energijg kasdien ruoSiant maista.

Prie$ jjungdami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos.
Gamindami maista be reikalo neatidarinékite
prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo
bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.

Naudokite metalinius prikaistuvius, taip
taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prie§ gamindami maistg
prietaiso i$ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruosiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.

Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindami maistg naudokite
ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei
iSjungsite prietaisg, valdymo skydelyje
matysite likusiojo karscio reikSme. Likusj
karstj galite naudoti, kad maistas neatvésty.

15. MENIU STRUKTURA
15.1 Meniu

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei

30 min., likus 3-10 min. iki gaminimo
pabaigos prietaiso temperatirg sumazinkite
iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir
toliau tesis dél likusiojo prietaiso karscio.

Naudokite likusjjj karstj kitiems patiekalams
pasildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zemiausios temperatiros
nustatyma ir panaudokite likusijjj karstj
patiekaly Silumai palaikyti. Valdymo skydelyje
matysite likusiojo kar$c€io indikatoriy arba
temperatura.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietimag
Gamindami maistg apSvietimg iSjunkite.
liunkite jj tik tuomet, kai to reikés.

Drégnas konvek. kepimas
Funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maista.

Jei naudosite Sig funkcija, lemputé
automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vél
jjungti lempute, taCiau taip sunaudosite
daugiau energijos.

1-as veiksmas 2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas 5-as veiksmas.

VN

v 6

Q
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Pasirinkite parinktj i$

kad atvertuméte

Meniu. OK.

—pasirinkite,  yoni i paspauskite  Pasirinkite nustaty-  nustatyma, paspaus-
ma.

Norédami patvirtinti Pasirinkite reikSme ir

kite OK. paspauskite OK.

Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j iSjungimo padétj ir iSeikite i§ Meniu.

Meniu struktira

Kepimo vadovas % Valymas rrrr/ Nustatymai @
Nustatymai
01 Paros laikas Pakeisti 02 Ekrano rySkumas 1-5
03 Mygtuky tonai 1 - Pypséjimas 04 |spéjamo signalo garsas  1-4
2 - spragteléji-
mas
3 —garsas i$-
jungtas
05 Maisto termometras veiks- 1 - signalas ir 06 Laikmatis liungta / iSjungta
mas sustabdymas
2 —signalas
07 Orkaités apSvietimas liungta / iSjungta 08 Greitas jkaitinimas liungta / iSjungta
09 Priminimas apie valymag ljungta / iSjungta 10 Demonstracinis rezimas ~ Aktyvavimo kodas:

2468

11 Programinés jrangos versija  Tikrinti

12 Atkurti visus nustatymus ~ Taip / ne

16. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas

Siuo zenklu C/.\-) ISmeskite pakuote |
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji
buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei
zmoniy sveikata ir surinkti bei perdirbti
elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.
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Witamy w swiecie marki Electrolux! Dziekujemy za wybér naszego
urzadzenia.

25

Z mysla o ochronie srodowiska ograniczamy zuzycie papieru, udostepniajac petne
wersje instrukcji obstugi na naszej witrynie internetowej. Dostep do petnej wersiji
instrukcji obstugi mozna uzyskac na stronie electrolux.com/manuals

Wskazéwki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemow
oraz informacje dotyczgce serwisu sg dostepne na stronie electrolux.com/support

Wiecej przepisow, wskazéwek i rozwigzan probleméw znajdziesz w aplikacji My
Electrolux Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego

powiadomienia.

SPIS TRESCI
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10. DODATKOWE FUNKCUJE.........ccoiiiiiiiiiiiii 296
11. WSKAZOWKI | PORADY ..ottt eiee ettt e et e e 297
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzadzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowaé
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.
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1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

Urzadzenie mogq obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzadzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzgdzeniem.
Przechowywaé opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.
OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

Jesli urzadzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wtgczenie.

Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogolne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza Sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.
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Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

Nie uruchamia¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.
Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pradem.

OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zarowki
nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

Do wyjmowania lub wkfadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Nalezy stosowaé wytgcznie termosonde zalecang do
danego modelu urzadzenia.

Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc, a nastepnie odciggnac tylng
od Scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywac sprzetow
czyszczacych para.

Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac $ciernych
Srodkdw czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogq one porysowac¢ powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkfa.

Przed czyszczeniem pirolitycznym nalezy wyjg¢ z komory
urzgdzenia wszystkie akcesoria i usung¢ osady/rozlane
ciecze.
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2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i
podtgczy¢ wytgcznie wykwalifikowana
osoba.

Giebokos$¢ z otworzonymi 1022 mm

drzwiami

Minimalna wielko$¢ otworu 560x20 mm
wentylacyjnego. Otwoér

umieszczony na dole z tylu

» Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

* Nie instalowac ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.

» Nalezy postepowaé zgodnie z instrukcjg
instalacji dotgczong do urzgdzenia.

» Zachowac ostrozno$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

» Nigdy nie ciggna¢ urzadzenia za uchwyt.

» Zainstalowa¢ urzadzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

» Zachowa¢ minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

» Urzadzenie wyposazono w elektryczny
uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

Diugo$¢ przewodu zasilajg- 1500 mm
cego Przewdd jest umiejs-
cowiony w prawym tylnym

rogu

Wkrety mocujgce 4x25 mm

2.2 Podiaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie pozarem i

porazeniem pradem elektrycznym.

Minimalna wysokos$¢ szafki
(minimalna wysokos$¢ szaf-
ki pod blatem)

590 (600) mm

Szeroko$c¢ szafki 560 mm

Glebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysoko$¢ przedniej czesci 594 mm
urzadzenia

Wysokos¢ tylnej czesci 576 mm
urzgdzenia

Szeroko$¢ przedniej czesci 595 mm
urzadzenia

Szerokos$¢ tylnej czesci 559 mm
urzadzenia

Gtebokos$¢ urzadzenia 569 mm
Glebokos$¢ czesci urzadze- 548 mm

nia do zabudowy
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« Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

* Urzadzenie musi by¢ uziemione.

« Upewnic sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

* Nalezy uzywac wytgcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

* Nie stosowaé rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

* Nalezy zwroci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokonac wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.

» Przewody zasilajgce nie mogq dotykac¢ ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzgdzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy
urzadzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

« Zaréwno dla elementéw znajdujacych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposéb,
aby nie mozna go byto odtgczy¢ bez
uzycia narzedzi.

* Podigczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac¢ o to, aby po




zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

+ Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podigczac do niego wtyczki.

» Odtaczajgc urzadzenie, nie nalezy ciggngc
za przewod zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciagnac¢ za wtyczke sieciowa.

» Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikéw automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikéw réznicowopradowych oraz
stycznikow.

* W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowaé wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzgdzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdw wynoszgce minimum 3 mm.

* Przed podtgczeniem wtyczki przewodu
zasilajgcego do gniazda elektrycznego
nalezy catkowicie zamkng¢ drzwi
urzadzenia.

» Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

2.3 Sposéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem prgdem lub

wybuchem.

Rodzaje przewodow przeznaczonych do
montazu lub wymiany w krajach europej-
skich:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

* Nie zmienia¢ parametréow technicznych
urzgdzenia.

« Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

* Nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

*  Wytaczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.

» Zachowac¢ ostrozno$¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzgdzenie pracuje. Moze dojs¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

* Nie wolno obstugiwac urzgdzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

» Nie naciskaé¢ na otworzone drzwi.

* Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.

* Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie sktadnikéw zawierajgcych
alkohol moze powodowac zmieszanie
alkoholu i powietrza.

* Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie
wolno dopuszczac do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.

* Nie umieszczac produktéw tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.

Przekroj przewodu zalezy od tgcznej mocy
podanej na tabliczce znamionowej. Mozna
réwniez zapoznac sie z tabelg:

Moc catkowita (W) Przekroj przewodu

(mm?)
maksymalnie 1380 3x0.75
maksymalnie 2300 3x1
maksymalnie 3680 3x1.5

Przewdd uziemiajacy (zielono-zétty) musi byé
0 2 cm dtuzszy od brgzowego przewodu
fazowego i niebieskiego neutralnego

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

* Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczaé naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzgdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowe;j
bezposrednio na dnie komory
urzadzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakohczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowaé
ostroznose¢.
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Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.
Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢
gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

Nalezy zawsze gotowac¢ z zamknietymi
drzwiczkami urzadzenia.

Jesli urzagdzenie zainstalowano za $ciankg
meblowa (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamyka¢ drzwi podczas pracy
urzadzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

2.5 Czyszczenie pirolityczne

/\ OSTRZEZENIE!

W trybie pirolizy wystepuje zagrozenie
odniesieniem obrazen ciata/pozarem/
wydzielaniem substancji chemicznych
(oparéw).

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem urzgdzenia.

Przed przystgpieniem do konserwacji
nalezy wytaczy¢ urzgdzenie i odtaczyc
wtyczke zasilania od gniazda sieciowego.
Upewni¢ sig, ze urzadzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb w
drzwiach urzadzenia.

Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie
wymieni¢. Nalezy skontaktowac sig z
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia
nalezy zachowaé ostroznos$é. Drzwi sg
ciezkie!

Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.
Urzgdzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekka szmatkg. Stosowac wytgcznie
obojetne detergenty. Nie uzywac¢
produktéw Sciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikéw ani
metalowych przedmiotéw.

Stosujac aerozol do piekarnikéw, nalezy
przestrzega¢ wskazowek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.
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Przed wtaczeniem funkcji czyszczenia
pirolitycznego i wstepnym nagrzaniem
piekarnika nalezy usung¢ z jego komory:

— wszelkie pozostatosci zywnosci,
rozlany olej lub tluszcz.

— wszystkie dajgce sie wyja¢ przedmioty
(w tym potki, prowadnice boczne itp.
dostarczone wraz z urzadzeniem),

w szczegolnosci garnki, patelnie, tace,

przybory kuchenne itp. z powtokg

zapobiegajaca przywieraniu.
Nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie
instrukcje czyszczenia pirolitycznego.
Gdy dziata funkcja czyszczenia
pirolitycznego, dzieci nie powinny zbliza¢
sie do urzgdzenia. Urzgdzenie staje sie
bardzo gorace i gorgce powietrze jest
uwalniane z otworéw wentylacyjnych z
przodu.
Czyszczenie pirolityczne przebiega w
wysokiej temperaturze i w tym czasie
mogg sie uwalnia¢ opary z pozostatosci
potraw i materiatéw budowlanych, dlatego
zaleca sie, aby:

— podczas czyszczenia pirolitycznego i
po nim zapewni¢ dobrg wentylacje.

— podczas i po nagrzewaniu wstepnym
zapewni¢ dobrg wentylacje.

Nie polewa¢ wodg drzwi piekarnika ani nie

nalewac na nie wody podczas
czyszczenia pirolitycznego i po jego
zakonczeniu, aby nie uszkodzi¢ szyb.
Opary uwalniane podczas czyszczenia
pirolitycznego lub wypalania resztek
potraw klasyfikuje sie jako nieszkodliwe
dla ludzi, w tym dla dzieci lub os6b z
problemami zdrowotnymi.

Podczas wstepnego nagrzewania

i czyszczenia pirolitycznego nie

dopuszczaé, by zwierzeta domowe
podchodzity do urzadzenia. Mate
zwierzeta domowe (zwtaszcza ptaki i
gady) moga by¢ bardzo wrazliwe na
zmiany temperatury i wydzielane opary.




Powierzchnie zapobiegajace przywieraniu
garnkéw, patelni, tac, przyboréw
kuchennych itp. mogg uszkodzi¢ sie
podczas czyszczenia pirolitycznego i
moga stanowic¢ zrédto szkodliwych
oparow.

2.6 Pieczenie parowe

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie oparzeniem i uszkodzeniem
urzgdzenia.

Wydostajgca sie para moze wywotac

poparzenia:

— Nie otwiera¢ drzwi urzgdzenia
podczas pieczenia parowego.

— Po zakonczeniu pieczenia parowego
otworzy¢ drzwi z zachowaniem
ostroznosci.

2.7 Oswietlenie wewnetrzne

urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

W ten produkt wbudowano Zrédto swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.
Uzywac wytgcznie zardwek tego samego
typu.

2.8 Serwis

Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Nalezy stosowaé wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.9 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub

uduszeniem.

Informacja dotyczaca oswietlenia w
urzadzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
os$wietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajgcych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnosc¢) w

3. INSTALACJA

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

Aby uzyskac informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wiadzami.
Odtaczy¢ urzadzenie od zZrédta zasilania.
Odcig¢ przewodd zasilajgcy blisko
urzgdzenia i oddac do utylizaciji.
Wymontowac zatrzask drzwi, aby
uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka lub
zwierzecia w urzgdzeniu.

3.1 Zabudowa

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

@ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

Q

N
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4. OPIS URZADZENIA

4.1 Ogodlne informacje

|
o] Héé

.
|

&
=1

4.2 Akcesoria

* Ruszt
Do naczyn, form do ciast, pieczeni.
* Blacha do pieczenia ciasta
Do ciast i ciasteczek.
+ Gteboka blacha
Do pieczenia ciasta i miesa lub do
zbierania ttuszczu.

5. PANEL STEROWANIA

5.1 Chowane pokretta sterujgce
Aby uzy¢ urzgdzenia, nalezy nacisna¢
pokretto. Pokretto wysunie sie.

5.2 Widok panelu sterowania

Wybra¢ funkcje pieczenia, aby wigczy¢

urzadzenie. Obrocic¢ pokretto wyboru funkgji

Panel sterowania

Pokretto wyboru funkcji pieczenia
Wyswietlacz

Pokretto sterowania

Szuflada na wode

Grzatka

Gniazdo termosondy

Lampa

Wentylator

Prowadnice blach, wyjmowane
Rurka odptywowa

Zawor spustowy wody
Poziomy umieszczania potraw
Otwor wlotowy pary

NEERCREEEE

« Termosonda

* Prowadnice teleskopowe
Prowadnice teleskopowe utatwiajg
wktadanie i wyjmowanie potek.

pieczenia w potozenie wyfgczenia, aby
wytgczy¢ urzgdzenie.

Do pomiaru stopnia upieczenia potrawy.

QD ﬂ))

£ M OK

Timer Szybkie nagrzewanie

Oswietlenie piekar-
nika

Termosonda Potwierdz ustawienie
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5.3 Wyswietlacz

Wyswietlacz z kluczowymi funkcjami.

AYAYEF A YR

Wskazniki na wyswietlaczu

Wskazniki podstawowe

& ¥ wl © >»>

Blokada Gotowanie wspomaga- Czyszczenie Ustawienia Szybkie nagrzewanie
ne

Wskazniki timera

Q S ®

Minutnik Koniec Opoznienie Stoper

Pasek postepu - dla temperatury lub czasu. Pa-
sek jest w petni czerwony, gdy urzgdzenie osigg-
nie ustawiong temperature.

Wskaznik zbiornika na wode

J ] =

Termosonda Wskaznik /?

6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Czyszczenie wstepne

Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczysci¢ puste urzadzenie i ustawi¢ czas:

<
[ o =4 N
j— ;?_/V 00:00

Ustawi¢ czas. Nacisng¢ przycisk OK.
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6.2 Wstepne nagrzewanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie
nagrzac pusty piekarnik.

Krok 1 Wyja¢ z piekarnika wszystkie akcesoria i prowadnice blach.

Krok 2 Ustawi¢ maksymalna temperature dla funkcji: E]

Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 1 godz.

Krok 3 Ustawi¢ maksymalna temperature dla funkcji:

Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 15 min.

@ Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac sie nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy zapewni¢ odpo-
wiednig wentylacje w pomieszczeniu.

7. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

7.1 Ustawianie: Funkcje pieczenia

Krok 1 Obracic pokretto wyboru funkcji pieczenia w celu wybrania funkcji pieczenia.

Krok 2 Obréci¢ pokretto regulacyjne, aby ustawi¢ temperature.

Gotowanie na parze:

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5

_\ﬂli l AA l _\ﬂll_ ( \ ( \
Nacisng¢ pokrywe  Wia¢ 900 ml wody Wsung¢ szuflade

szuflady na wode,  do szuflady na wo- na wode do pierw-
aby ja otworzyé. de. otnego potozenia.

& °C

Wybra¢ funkcje pie-
czenia parowego.

Ustawi¢ temperature

7.2 Funkcje pieczenia

Funkcja pieczenia Zastosowanie

Do jednoczesnego pieczenia na trzech poziomach i do suszenia zywnosci. Ustaw
@ temperature o 20-40°C nizsza niz dla funkcji Gérna/dolna grzatka.

Termoobieg
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Funkcja pieczenia

Zastosowanie

Gornal/dolna grzatka

Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz do suszenia zywnosci.

G

Mata wilgotnos¢

Funkcja jest przeznaczona do pieczenia migsa, drobiu, potraw z piekarnika i typu cas-
serole. Dzieki potgczeniu dziatania pary i gorgcego powietrza migso jest delikatne i
soczyste, a jednoczes$nie chrupigce na zewnatrz.

A

Funkcja Pizza

Do wypieku pizzy. Do intensywnego przyrumieniania i pieczenia potraw z chrupigcym
spodem.

Grzatka dolna

Do pieczenia ciast o chrupigcym spodzie oraz do pasteryzowania zywnosci.

A aad

*

Potrawy mrozone

Do przyrzadzania produktéw gotowych, np. frytek, pieczonych ziemniakéw w cwiart-
kach, sajgonek itp., tak aby nada¢ im chrupkos$¢.

A

Termoobieg wilgotny

Funkcja ta pozwala oszczedzac energie podczas pieczenia. Podczas korzystania z
tej funkcji temperatura wewnatrz urzadzenia moze rézni¢ sig od ustawionej tempera-
tury. Wykorzystywane jest ciepto resztkowe. Moc grzewcza moze by¢ zmniejszona.
Wiecej informacji znajduje sie w rozdziale ,Codzienne uzytkowanie”, Uwagi dotyczg-
ce: Termoobieg wilgotny.

v Do grillowania cienkich porcji potraw i opiekania chleba.

Grill

vvv Do pieczenia duzych kawatkéw miesa lub drobiu z ko$¢mi na jednym poziomie. Do

Y przyrzadzania zapiekanek i przyrumieniania.

Turbo grill

— Aby przej$¢ do menu: Gotowanie wspomagane, Czyszczenie, Ustawienia.

Menu
7.3 Uwagi dotyczace Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie
funkcji:Termoobieg wilgotny wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Funkcji tej uzyto w celu potwierdzenia Wskazoéwki dotyczace funkcji Termoobieg
zgodnosci z wymogami rozporzadzeh w wilgotny znajdujq sig w rozdziale ,\Wskazowki
zakresie efektywnosci energetycznej i i porady”.Ogolne zalecenia dotyczace
ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU OSZCZdean}? energii znaJdg{Ja sie w rozdgllale
66/2014). Testy zgodnie z norma; IEC/EN »Efektywnos¢ energetyczna”, Oszczednose

60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkc;ji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z
najwyzszg mozliwg wydajnoscig

energetyczna.

286 POLSKI

energii.




7.4 Zbiornik na wode

Wskaznik zbiornika na wode

Wskaznik zbiornika na wode

m Zbiornik jest petny.

| | Zbiornik jest pusty. Napetni¢ zbiornik.

Po nalaniu do zbiornika zbyt duzej ilosci wody, jej
nadmiar przelewa sie przez otwor bezpieczenstwa na

|~..| Zbiornik jest napetniony w potowie.

dno komory. Usunaé wode gabka.

Oproznianie zbiornika na wode

Wytgczy¢ piekarnik, zostawi¢ otworzone drzwi i za-

Krok 1 czekac, az piekarnik ostygnie.

Podtaczy¢ rure odptywowg (C) do zaworu spusto-
Krok 2
wego (A) przez ztacze (B).

Utrzymywac koniec rury pod poziomem A i nacis-
Krok 3 na¢ kilkakrotnie przycisk B, aby zebra¢ pozostata
wode.

Krok 4 Odtgczy¢ C i B i osuszy¢ piekarnik miekkg gabka.

7.5 Jak ustawi¢: Gotowanie wspomagane

Kazda potrawa w tym podmenu ma przypisang zalecang funkcje pieczenia piekarnika i
temperature. Za pomocg tej funkcji mozna szybko przygotowac potrawe, korzystajac z
domysinych ustawien. Czas i temperature mozna réowniez regulowaé podczas pieczenia.

Po zakonczeniu funkcji sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa.

Do przygotowania niektérych potraw mozna
réwniez uzy¢ funkcji:

Stopien wypieczenia potrawy:

« Termosonda

« Lekko wypieczone
+  Srednio wypieczone
« Dobrze wypieczone

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
O O O @
E \/\@ P1-P... OK

Otworzy¢ menu.

magane. Nacisng¢ OK.

Wybra¢ Gotowanie wspo-

Wybra¢ danie. Nacisngé
przycisk OK.

Wiozy¢ naczynie do pie-
karnika. Potwierdzi¢ usta-
wienie.
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7.6 Gotowanie wspomagane

Legenda

Legenda

Termosonda dostepne. Ustawi¢ Termo-
sonda w najgrubszej czesci potrawy.
Urzadzenie wytgcza sie po osiagnieciu us-
tawionej temperatury Termosonda.

Wila¢ wode do zbiornika.

Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy
wstepnie nagrzaé urzadzenie.

Poziom umieszczania potraw.

Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria
P1 Pieczen wotowa, lek-
ko wypieczona
Pieczeh wolowa, 1-1.5kg; 4-5 cm /‘? EI 2 blacha do pieczenia ciasta
P2 $rednio wypieczona grube kawatki Podsmazy¢ migso na patelni przez kilka minut. Umiescic
w urzgdzeniu.
P3 Pieczen wotowa, do-
brze wypieczona
Stek, srednio wypie- 180 - 220 g na /‘? IE] El 3; brytfanna na ruszcie
P4 czony SZtUKleisiTygrUbe Podsmazy¢ migso na patelni przez kilka minut. Umiesci¢
w urzgdzeniu.
Pieczeﬁ' wotlowa / du- 1.5-2kg /? B 2. brytfanna na ruszcie
P5 fazgagag(éebk;eg;%izl:;- Podsmazyé¢ migso na patelni przez kilka minut. Dodac
chnié) ptyn. Umiesci¢ w urzadzeniu.
Pieczen wotowa, lek-
P6 ko wypieczona (ter-
moobieg (niska temp.))
Pieczen wolowa, ) /‘? IE' 2; blacha do pieczenia ciasta
P7 $rednio wypieczona 1-1.5kg;4-5cm  yzy¢ ulubionych przypraw lub po prostu soli i $wiezo
termoobieg (niska grube kawatki zmielonego pieprzu. Podsmazy¢ mieso na patelni przez
temp.)) kilka minut. Umiesci¢ w urzadzeniu.
Pieczen wotowa, do-
P8 brze wypieczona ter-
moobieg (niska temp.))
Filet wotowy, lekko
P9 wypieczony (termoo-
bieg (niska temp.))
Filet wotowy, $rednio ) /‘? B 2 blacha do pieczenia ciasta
P10 wypieczony (termoo- 0,5-1,5 kg; 5-6 ~ Uzy¢ ulubionych przypraw lub po prostu soli i $wiezo
bieg (niska temp.)) cmgrube kawatki - zmielonego pieprzu. Podsmazyé mieso na patelni przez
kilka minut. Umiesci¢ w urzadzeniu.
Filet wotowy, dobrze
P11 wypieczony (termoo-

bieg (niska temp.))

Pieczen cieleca (np.
P12 topatka)

0.8-1.5kg; 4 cm
grube kawatki

/‘? B 2; brytfanna na ruszcie

Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Doda¢ ptyn. Pie-
czen przykryta.
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria
Karczek wieprzow 1.5-2k .
P13 |ub topatka P v g /‘?E 2; brytfanna na ruszcie ) )
Obrdci¢ mieso po uptywie potowy czasu pieczenia.
‘(Itvelfnﬁgz‘t);‘izg(anir:r(;na 15-2kg /? B 2 blacha do pieczenia ciasta
P14 temp.)) Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Obréci¢ mieso
’ po uptywie potowy czasu pieczenia, aby uzyskac réowno-
mierne przyrumienienie.
Schab wieprzowy, 1-1.5kg; 5-6 cm . .
P15 swiezy grube kawatki /? B 2, brytfanna na ruszcie
Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy.
Zeberka wieprzowe 2 - 3 kg; uzy¢ suro- B 3 gleboka blacha
P16 ;ﬁ%zéng;_?zz Dodac ptyn, aby zakry¢ dno naczynia. Obréci¢ migso po
uptywie potowy czasu pieczenia.
Egs'z:ia;]agmecy z 1.gr11§ekﬁ;a\7v-:|kcim /? B 2; brytfanna na blasze do pieczenia
P17 Dodac ptyn. Obréci¢ mieso po uptywie potowy czasu pie-
czenia.
Caly kurczak 1-1.5kg; swieze E 2; naczynie zaroodporne na blasze do pieczenia
P18 Mozna wyquzystac’ ulubione przyprawy. Obrdci¢ kgrqza—
ka po uptywie potowy czasu pieczenia, aby uzyskac row-
nomierne przyrumienienie.
P19 Potéwki kurczaka 0.5-0.8kg /0? E 3 blacha f’° pigczenia
Mozna wykorzystac ulubione przyprawy.
Piers kurczaka 180 s-zztl?lgeg na /P IE IE‘ 2; naczynie zaroodporne na ruszcie
P20 Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Podsmazy¢ mie-
so na patelni przez kilka minut.
;l:lka kurczaka, swie- . Vli= 3 blacha do pieczenia
P21 Jesli najpierw zamarynowano udka z kurczaka, ustawi¢
nizsza temperature i smazyc je diuzej.
Kaczka, cata 2-3kg /‘? IEI 2; brytfanna na ruszcie
P22 Mozna wykprzystaf': g]ubione przyprawy. Umiesci¢ migso
na brytfannie. Obroci¢ kaczke po uptywie potowy czasu
pieczenia.
Ges, cata 4-5k Z?H2; gteboka blacha
P23 Mozna wykgrzystaé ulub_ione przyprawy. ‘Umigécié mies_o
na gtebokiej blasze do pieczenia. Obréci¢ ges po uptywie
potowy czasu pieczenia.
P24 Klops 1kg /‘?IEI 2; ruszt
Mozna wykorzystac¢ ulubione przyprawy.
Cataryba, grillowana 0.5 - 1kg narybe /‘? E 2 blacha do pieczenia ciasta
P25

Napeti¢ rybe mastem i uzy¢ swoich ulubionych przypraw
i zioh.
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Potrawa

Waga

Poziom poétki/akcesoria

P26 Filet rybny ) E E 3; naczynie zaroodporne na ruszcie
Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy.
Sernik -
P27 El 2; @ Tortownica o $rednicy 28 cm na ruszcie
P28 Szarlotka . EEI 2; lﬁj 100 - 150 ml; blacha do pieczenia
P29 Tarta jabtkowa . B 2; forma do ciasta na ruszcie
Szarlotka -
P30 EE 2; &J 100 - 150 ml; @ forma do ciasta 22 cm
na ruszcie
P31 Brownies 2 kg z ciasta E 3 gleboka blacha
P32 Elzbeczm czekolado- ) EB 2; &J 100 - 150 ml; taca na muffinki na ruszcie
P33 Keks . E 2; blacha do chleba na ruszcie
P34 Pieczone ziemniaki 1kg El 2 placha _d° pigc;enia , '
Cate ziemniaki potozy¢ na blasze do pieczenia.
Cwiartki Tk B 3; blacha do pieczenia wytozona papierem do pie-
P35 czenia
Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Pokroi¢ ziemnia-
ki na kawatki.
\?/;I:Iz(;/v:vaane mieszane 1-15kg E 3; blacha do pieczenia wytozona papierem do pie-
P36 czenia
Mozna wykorzystac ulubione przyprawy. Pokroi¢ warzy-
wa na kawatki.
P37 Krokiety, mrozone 0.5kg E 3 blacha do pieczenia
p3g Frytki, mrozone 0.75kg E 3; blacha do pieczenia
P39 \I;laazr:;\lsnT::rl‘:tIami 1-15kg E 12; naczynie zaroodporne na ruszcie
suchego makaronu
Zapiekanka ziemnia- 1-15kg B 1 s d .
P40 czana (surowe ziem- oo ; naczynie zaroodporne na ruszcie .
niaki) réci¢ naczynie po uptywie potowy czasu pieczenia.
P41 Pizza swieza, cienka - ‘Z] IEI 2 blacha do pieczenia wytozona papierem do
pieczenia
P42 Pizza swieza, gruba - E EI 2 blacha do pieczenia wytozona papierem do
pieczenia
P43 Quiche . E 2; forma do pieczenia na ruszcie
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria

Bagietka / Ciabatta / 0.8 kg E E . . . )
. 2; blacha do pieczenia wytozona papierem do
P44 Bialy chleb pleczenia Y
Na biaty chleb potrzeba wiecej czasu.
Chleb petnoziarnis- 1kg

‘E‘ EI 2; lﬁj 150 ml; blacha do pieczenia wytozona

P45 ty/zytnil ci
ty/ zytni/ ciemny papierem do pieczenia / ruszt

8. FUNKCJE ZEGARA

8.1 Funkcje zegara

Funkcja zegara Zastosowanie
D Gdy timer zakonczy odliczanie czasu, emitowany jest sygnat dzwigkowy.
Minutnik

Gdy timer zakonczy odliczanie czasu, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i funkcja
sTop pieczenia wytaczy sie.
Czas pieczenia

@ Opoznienie rozpoczecia i/lub zakonczenia pieczenia.
Opoznienie
@ Maksymalna warto$¢: 23 godz. i 59 min. Funkcja ta nie ma wplywu na dziatanie
piekarnika.
Stoper

Aby wiaczy¢ i wytaczy¢ Stoper, nalezy wybra¢: Menu, Ustawienia.

8.2 Jak ustawié: Funkcje zegara

Jak ustawi¢: Aktualna godzina

Krok 1 Krok 2 Krok 3

( B\ 1
Q ( \ _\[\]'_
Aby zmieni¢ aktualng godzine, nalezy przej$¢ do

menu i wybra¢ Ustawienia, Aktualna godzina. Ustawianie zegara Nacisng¢: OK.
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Jak ustawi¢: Minutnik

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Na wys$wietlaczu

-N- widoczne jest ( \ e
wskazanie: 4
0:00

Q

Nacisnac: @ Ustawianie funkcji Minutnik Nacisnaé: OK.

@ Timer natychmiast rozpocznie odliczanie czasu.

Jak ustawi¢: Czas pieczenia

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4

Na wyswietlaczu

N, N N
(' \ 1K widoczne jest ( \ 1K
wskazanie:
0:00

Wybrac¢ funkcje pie-  Nacisnaé kilkakrot- STOP Ustawi¢ czas piecze-
czenia i ustawic tem- . nia Nacisnac: OK.
perature. nie: ’

@ Timer natychmiast rozpocznie odliczanie czasu.

Jak ustawi¢: Opoznienie

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5 Krok 6
Na wy-
\ N Swietlaczu N Na wyswiet- S N
( \ pojawi sie ( \ laczu wi- ( \
wskazanie doczne jest
aktualnej wskazanie:
- - godziny =i
Wybra¢ ~ Nacisnac k_"' €] Ustawi¢ Nacisnaé: & sTOP Ustawic¢ Nacisna¢:
funkcje kakrotnie: czas rozpo- czas zakon-
| ; N START ; OK ! OK
pieczenia. ) czecia. . czenia. -

@ Timer rozpocznie odliczanie ustawionego czasu rozpoczecia programu.

9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

Wgtebienia zapobiegajag rowniez

/\ OSTRZEZENIE! przewroceniu. Wysoka krawedz wokot rusztu
Patrz rozdziat dotyczacy zapobiega zsuwaniu sig naczyn z rusztu.
bezpieczenstwa.

9.1 Wkiadanie akcesoriow

Niewielki wystep na gorze ma na celu
zapewnienie wigkszego bezpieczenstwa.
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Ruszt:

Wsuna¢ ruszt miedzy prowadnice jednego z po-
ziomow umieszczania potraw i upewnic sie, ze
nézki sg skierowane w dét.

Blacha do pieczenia ciasta / Glgboka blacha:
Wsung¢ blache migdzy prowadnice blachy.

9.2 Termosonda
Termosonda — mierzy temperature wewnatrz potrawy.

Dostepne s3 dwa ustawienia temperatury:

C ”?

Temperatura piekarnika. Temperatura wewnatrz produktu

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty pieczenia:

Sktadniki powinny mie¢ temperatu- Nie uzywac¢ do potraw ptyn- Podczas pieczenia musi pozosta¢ w po-
re pokojowa. nych. trawie.

9.3 Obstuga urzadzenia: Termosonda

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik.

Krok 2 Ustawi¢ funkcje pieczenia i w razie potrzeby temperature piekarnika.

Krok 3 Umiesci¢: Termosonda.

Migso, dréb i ryby Zapiekanki
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W16z koncéwke Termosonda w srodek migsa lub ry- W16z koncéwke Termosonda doktadnie w srodkowe;j
by; jesli to mozliwe — w najgrubsza cze$¢. Upewnij czesci zapiekanki. Termosonda powinna by¢ stabilna w
sie, ze co najmniej 3/4 Termosonda jest wewnatrz jednym miejscu podczas pieczenia. Mozna w tym celu

potrawy. wykorzysta¢ sktadnik potrawy o statej konsystencji. Siliko-
nowy uchwyt oprzyj o krawedz naczynia do pieczenia Ter-
mosonda. Koncéwka Termosonda nie powinna dotykaé
dna naczynia do pieczenia.

_
ZZ N SIS

Krok 4 Wiéz wtyczke Termosonda do gniazda z przodu piekarnika.
Na wyswietlaczu pojawi si¢ wskazanie obecnej temperatury: Termosonda.

Krok 5 /? — nacisng¢, aby ustawi¢ temperature wewnatrz produktu dla termosondy.

Krok 6 OK_ nacisng¢, aby potwierdzic.

Gdy potrawa osiggnie ustawiong temperature, rozlegnie si¢ sygnat dzwigkowy. Mozna wytgczy¢
piekarnik lub kontynuowac pieczenie, aby uzyskac¢ odpowiedni stopien wypieczenia potrawy.

Krok 7 Wyciggnij Termosonda wtyczke z gniazda i wyjmij potrawe z piekarnika.
/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie poparzeniem, gdy Termosonda staje sie goragca. Nale-
zy zachowac ostroznos¢ podczas wyjmowania jej z gniazda i z potrawy.

9.4 Akcesoria do gotowania na Naczynie do pieczenia dietetycznego sktada
parze sie ze szklanej miski (A), pokrywy (B), rurki

d C),d D illa stal E).
Naczynie do dietetycznego pieczenia yszy (C), dyszy (D) oraz grilla stalowego (E)

parowego
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Szklana misa (A) Pokrywa (B)

Dysza, rurka dyszy i stalowy grill.

(D) jest przeznaczona do bezposredniego pieczenia

Rurka dyszy (C) stuzy do gotowania na parze, dysza /
parowego.

Grill stalowy (E)

Nie stawia¢ goracych potraw na zimnych/ | 9.5 Pieczenie parowe w naczyniu do
mokrych powierzchniach. pieczenia dietetycznego

Nie wlewac¢ zimnych ptynéw do naczynia
do pieczenia, gdy jest gorace.

Nie uzywa¢ naczynia do pieczenia na
gorgcej powierzchni gotowania.

Nie czysci¢ naczynia do pieczenia
Srodkami $ciernymi ani proszkami do
czyszczenia.

Umiesci¢ naczynie do pieczenia na stalowym ruszcie i przykry¢ pokrywka. Umiesci¢ rurke dyszy

Krok 1 w otworze w pokrywie. Umiesci¢ naczynie do pieczenia na drugim poziomie od dotu.
Krok 2 Podtaczy¢ rurke dyszy do otworu wlotowego pary.
Krok 3 Ustawi¢ piekarnik na funkcje pieczenia parowego.
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9.6 Gotowanie bezposrednio na
parze

Umiesci¢ naczynie do pieczenia na stalowym grillu. Doda¢ troche wody. Nie uzywac¢ pokrywy.

/\ OSTRZEZENIE!

Podczas pracy piekarnika dysza moze byé gorgca. Zawsze uzywac rekawic kuchennych.
Jesli nie uzywa sie funkcji wytwarzania, nalezy wyja¢ dysze z piekarnika.

Krok 1 Polaczy¢ dysze z rurkg dyszy. Podtaczy¢ rurke dyszy do otworu wlotowego pary.
Umiesci¢ naczynie do pieczenia na pierwszym lub drugim poziomie od dotu.

Krok 2 PO o - .
Upewni¢ sie, ze rurka dyszy nie jest zablokowana. Trzymaé dysze z dala od grzatki.

Krok 3 Ustawi¢ piekarnik na funkcje pieczenia parowego.

Podczas pieczenia kurczaka, kaczki, indyka lub duzej ryby nalezy umiesci¢ dysze wewnatrz potrawy.

10. DODATKOWE FUNKCJE
10.1 Blokada

Funkcja zapobiega przypadkowej zmianie funkcji urzadzenia.

Wiacz funkcje, gdy urzadzenie dziata — kontynuowany jest ustawiony czas pieczenia, a panel sterowania jest za-

blokowany.
Wiacz, gdy urzadzenie jest wytaczone — nie mozna go wigczy¢, panel sterowania jest zablokowany.

A @OK - nacisng¢ i przytrzymac, aby QDOK - nacisngc i przytrzymac, aby
wigczy¢ funkcje. ja wytaczy¢.
Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

OOoK

@ 3x E'I - miga, gdy wigczona jest blokada.

10.2 Automatyczne wylaczanie

Ze wzgledu na bezpieczenstwo urzadzenie (°C) O (godz)
wylgcza sie po uptywie pewnego czasu, jesli

dziata funkcja pieczenia i nie zostang 250 - maksimum 3
zmienione zadne ustawienia. Funkcja samoczynnego wytaczenia nie dziata
z funkcjami: Os$wietlenie piekarnika,
(°C) @) (godz) Termosonda, Opo6znienie.
30-115 125 10.3 Wentylator chtodzacy
120-195 8.5 Podczas pracy urzgdzenia wentylator

chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby
utrzymac niskg temperature powierzchni
urzadzenia. Po wytaczeniu urzgdzenia
wentylator chtodzacy moze nadal pracowacé
do momentu ostygniecia urzadzenia.

200 - 245 55
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11. WSKAZOWKI | PORADY

11.1 Zalecenia dotyczgce pieczenia

®

Temperatury i czasy gotowania podane w tabelach maja wytgcznie charakter orientacyjny. Zalezg one od przepi-
sO6w oraz jakosci i iloci uzytych sktadnikow.
Nowy piekarnik moze piec inaczej niz dotychczas uzywane urzgdzenie. W ponizszych wskazéwkach podano za-
lecane ustawienia temperatury, czasu pieczenia i poziomu piekarnika dla okres$lonych rodzajéw potraw.
W przypadku braku ustawien dla specjalnego przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla podobnej potrawy.

11.2 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, nalezy
przestrzegac¢ zalecen z ponizszej tabeli.

¥ o= B
\ uru
(°C) (min)

Stodkie butki, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30
gteboka blacha

Butki, 9 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 30-40
gteboka blacha

Pizza, mrozona, 0,35 ruszt 220 2 10-15

kg

Rolada biszkoptowa blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 25-35
gteboka blacha

Brownie blacha do pieczenia ciasta lub 175 3 25-30
gteboka blacha

Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na ruszcie 200 3 25-30

Biszkoptowy spéd tar- forma do tarty na ruszcie 180 2 15-25

ty

Biszkopt krélowej naczynie do pieczenia na 170 2 40 - 50

Wiktorii ruszcie

Gotowana ryba, 0,3 blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 20-25

kg gteboka blacha

Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 25-35
gteboka blacha

Filet z ryby, 0,3 kg blacha do pieczenia pizzy na 180 3 25-30
ruszcie

Mieso z wody, 0,25 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 3 35-45
gteboka blacha

Szasziyk, 0,5 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 3 25-30

gteboka blacha
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¥ = 5 I O

(°C) (min)
Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30
gteboka blacha
Makaroniki, 24 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 25-35
gteboka blacha
Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 30-40
gteboka blacha
Ciasto pikantne, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 25-30
szt. gteboka blacha
Kruche ciasteczka, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 150 2 25-35
szt. gteboka blacha
Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 20-30
gteboka blacha
Warzywa, z wody, 0,4 blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 35-45
kg gteboka blacha
Omlet wegetarianski  blacha do pieczenia pizzy na 200 3 25-30
ruszcie
Warzywa $rédziemno- blacha do pieczenia ciasta lub 180 4 25-30
morskie, 0,7 kg gteboka blacha

11.3 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac uzywac¢ naczyn i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochtaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.

- Kokilki
Blacha do pizzy Forma do pieczenia Forma do tarty
W ciemnym kolorze, mato- . Ceramiczne W ciemnym kolorze, mato-
W ciemnym kolorze, matowa . .
wa srednica: 26 om $rednica: 8 cm, wa
$rednica: 28 cm ’ wysoko$¢: 5 cm $rednica: 28 cm

11.4 Tabele pieczenia na potrzeby
osrodkéw przeprowadzajacych
testy

Informacja dla instytucji wykonujgcych testy
Testy zgodne z normg IEC 60350-1.
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¥ B = k E
\ C] oru
(°C) (min)

Ciastka, 20 Gérna/dolna Blacha do 3 170 20-35 -
sztuk na grzatka pieczenia
blasze ciasta
Ciastka, 20 Termoobieg Blacha do 3 150 - 160 20-35 -
sztuk na pieczenia
blasze ciasta
Ciastka, 20 Termoobieg Blacha do 2i4 150 - 160 20-35 -
sztuk na pieczenia
blasze ciasta
Szarlotka, 2 Goérna/dolna Ruszt 2 180 70-90 -
foremki grzatka
@20 cm
Szarlotka, 2 Termoobieg Ruszt 2 160 70 -90 -
foremki
@20 cm
Bezttusz- Gorna/dolna Ruszt 2 170 40 - 50 Nagrzewac¢ wstepnie
czowy bisz- grzatka piekarnik przez 10 min
kopt, fo-
remka do
ciasta @ 26
cm
Bezttusz- Termoobieg Ruszt 2 160 40 - 50 Nagrzewac¢ wstepnie
czowy bisz- piekarnik przez 10 min
kopt, fo-
remka do
ciasta @ 26
cm
Bezttusz- Termoobieg Ruszt 2i4 160 40 - 60 Nagrzewac wstgpnie
czowy bisz- piekarnik przez 10 min
kopt, fo-
remka do
ciasta @ 26
cm
Butka ma-  Termoobieg Blacha do 3 140 - 150 20-40 -
$lana pieczenia

ciasta
Butka ma-  Termoobieg Blacha do 2i4 140 - 150 25-45 -
Slana pieczenia

ciasta
Butka ma-  Goérna/dolna Blacha do 3 140 - 150 25-45 -
Slana grzatka pieczenia

ciasta
Tosty, 4-6  Grill Ruszt 4 maks. 1-5 Nagrzewac wstepnie
szt. piekarnik przez 10 min
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(°C) (min)
Burger wo-  Giill Ruszt, ocie- 4 maks. 20-30 Umiesci¢ ruszt na
fowy, 6 kacz czwartym poziomie, a
sztuk, 0,6 ociekacz na trzecim
kg poziomie piekarnika.

Obréci¢ produkt w po-
fowie czasu gotowa-
nia.

Nagrzewac wstepnie
piekarnik przez 10 min

12. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy

bezpieczenstwa.

12.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

<

Przéd urzadzenia nalezy czysci¢ tylko $ciereczkg z mikrofibry zwilzong ciepta woda z tagod-
nym detergentem.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

Srodki czyszcza-
ce

Usung¢ plamy za pomocg fagodnego detergentu.

—<

Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub innych zabrudzen moze
skutkowac¢ pozarem.

[

Codzienne uzyt-

Wewnatrz urzadzenia lub na szybach drzwi moze skraplac si¢ para wodna. Aby ograniczy¢
zjawisko skraplania sig¢ pary wodnej, nalezy uruchamia¢ urzadzenie na 10 minut przed roz-
poczeciem pieczenia. Nie pozostawiaé gotowych potraw w urzadzeniu na dtuzej niz 20 mi-
nut. Po kazdym uzyciu nalezy osuszy¢ komore tylko $ciereczkg z mikrofibry.

kowanie
Y Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do wyschnigcia. Do
2+, czyszczenia nalezy uzyc¢ tylko Sciereczki zwilzonej cieptg woda z dodatkiem fagodnego de-
W tergentu. Nie my¢ akcesoriéow w zmywarce.
Do czyszczenia akcesoriéw z powtokg zapobiegajaca przywieraniu nie nalezy uzywac $cier-
Akcesoria nych $rodkéw czyszczacych ani przedmiotdw o ostrych krawedziach.

12.2 Sposo6b wyjmowania:
Prowadnice blach

Wyja¢ prowadnice blach, aby wyczysci¢

piekarnik.
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Krok 1 Wytaczy¢ piekarnik i zaczekaé, az os-
tygnie.

Krok 2 Odciagna¢ przednig cze$¢ prowadnic ﬂ&

blach od bocznej $cianki.

Krok 3 Odciagna¢ tylng czes$¢ prowadnic 1 ] T
blach od bocznej $cianki i wyjac je e | 1|
w catosci. / o ‘ [ —
—p. H
Krok 4 Zamontowac¢ wsporniki postepujac w 9 2 alg
odwrotnej kolejnosci. = %Z L
Kotki ustalajgce na prowadnicach te- 5|
leskopowych muszg by¢ skierowane
do przodu. @W ‘ H
=

12.3 Obstuga urzadzenia:
Czyszczenie pirolityczne /\ UWAGA!
Jesli w tej samej szafce zainstalowano
inne urzadzenia, nie nalezy uzywac ich
podczas dziatania tej funkcji. Mogtoby to
/\ OSTRZEZENIE! spowodowac uszkodzenie piekarnika.

Wyczysci¢ piekarnik za pomocg Czyszczenie
pirolityczne.

Wystepuje zagrozenie poparzeniem.

Przed Czyszczenie pirolityczne:

Wytgczy¢ piekarnik i zaczekaé,  Wyjac¢ z piekarnika wszystkie akce-  Umy¢ dno piekarnika i wewnetrzng szy-
az ostygnie. soria . be drzwi migkka $ciereczka zwilzong
woda z dodatkiem tagodnego detergen-
tu.

Czyszczenie pirolityczne

Krok 1 Wejs¢ do menu: Czyszczenie rrrr/
Opcja Czas trwania
C1 - Lekkie czyszczenie 1h
C2 - Standardowe czyszczenie 1 h 30 min
C3 - Doktadne czyszczenie 2 h 30 min

Krok 2 OK. nacisng¢, aby wybra¢ program czyszczenia.
Krok 3 OK_ nacisng¢, aby rozpocza¢ czyszczenie.
Krok 4 Po zakonczeniu czyszczenia obréci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia w potoze-

nie wytaczenia.
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Czyszczenie pirolityczne

@ Po rozpoczeciu czyszczenia drzwi piekarnika zostajg zablokowane, a o$wietlenie wytacza sie. Do czasu od-

blokowania drzwi bedzie pokazywat: B

Po zakonczeniu czyszczenia:

Wytgczy¢ piekarnik i zaczeka¢, Wyczysci¢ komore migkka $cierecz-  Usunaé zanieczyszczenia z dna komo-
az ostygnie. ka. ry.

12.4 Przypomnienie o czyszczeniu.

Piekarnik przypomina o koniecznosci czyszczenia pirolitycznego.

Aby wylaczy¢ przypomnienie, nalezy przej$¢ do Menu i

""/ - miga na wyswietlaczu przez 5 sekund po kazdej wybraé Ustawienia, Przypomnienie o czyszczeniu..

sesji gotowania.

12.5 Sposob czyszczenia: Zbiornik

na wode

Krok 1 Wytaczy¢ piekarnik.

Krok 2 Umiesé gtebokg blache ponizej wlotu pary.

Krok 3 Wila¢ wode do szuflady na wode: 850 ml. Doda¢ kwas cytrynowy: 5 tyzeczek. Odczekac 60 min.

Krok 4 Wigczy¢ piekarnik i wybra¢ funkcje: Mata wilgotnosé. Ustawic¢ temperature na warto$¢ 230°C. Wyta-
czy¢ piekarnik po uptywie 25 minut i zaczekac, az ostygnie.

Krok 5 Wiaczy¢ piekarnik i wybra¢ funkcje: Mata wilgotno$¢. Ustawi¢ temperature na warto$¢ od 130 do

230°C. Wytgczy¢ piekarnik po uptywie 10 minut i zaczekaé, az ostygnie.

@ Aby zapobiec osadzaniu si¢ kamienia, nalezy opréznia¢ zbiornik na wode po kazdym pieczeniu parowym.

Po zakonczeniu czyszczenia:

Whytaczyé piekarnik. Oproézni¢ zbiornik na wo-  Optukaé zbiornik na wode i usu-  Umy¢ wezyk spustowy

de. Patrz rozdziat Co- nac resztki kamienia miekkg ciepta wodg z dodatkiem
dzienna eksploatacja, Sciereczka. tagodnego detergentu.
,Opréznianie zbiornika

na wode”.

W ponizszej tabeli znajduje sie zestawienie zakresow twardosci wody (dH) z odpowiadajgcymi
im poziomami zawarto$ci wapnia i jakosci wody. Jesli twardo$¢ wody przekracza poziom 4,
nalezy napetnia¢ szuflade na wode woda butelkowana.
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Twardos¢ wody Pasek testowy Zawartos¢ wap- Klasyfikacja Czestotliwosé
. nia (mg/l) wody czyszczenia
Poziom dH zbiornika wo-
dy
1 0-7 0-50 miekka 75 cykli - 2,5 mie-
% Siaca

2 8-14 EI 51-100 $rednio twarda 50 cykli - 2 mie-
sigca

3 15-21 IEI 101 -150 twarda 40 cykli - 1,5 mie-
sigca

4 22-28 m ponad 151 bardzo twarda 30 cykli - 1 mie-
sigc

12.6 Sposob demontazu i montazu: Drzwi

W drzwiach piekarnika sg trzy szyby. Drzwi i wewnetrzne szyby mozna wymontowac w celu
ich wyczyszczenia. Przed przystgpieniem do demontazu szyb nalezy zapoznac sie z instrukcjg
+Zdejmowanie i zaktadanie drzwi”.

/N UWAGA!
Nie uzywac piekarnika bez szyb.

Krok 1 Catkowicie otworzy¢ drzwi i chwyci¢ oba za-
wiasy.
Krok 2 Podnies¢ i pociggna¢ zatrzaski, az styszalne

bedzie kliknigcie.
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Krok 3 Przymkna¢ drzwi piekarnika, ustawiajac je
w pierwszej pozycji otworzenia. Nastgpnie
unoszac i pociggajgc drzwi do siebie, wyjac
je z mocowania.

Krok 4 Potozy¢ drzwi na stabilnej powierzchni.

Krok 5 Chwyci¢ listwe drzwi (B) za goérng krawedz
drzwi po obu stronach i nacisngé¢ do $rodka,
aby zwolni¢ zatrzaski.

Krok 6 Pociggnac¢ listwe drzwi do przodu, aby jg
zdjgé.

Krok 7 Chwyci¢ szyby drzwi za gorne krawedzie i

ostroznie wyjmowac kolejno. Rozpocza¢ od
szyby wierzchniej. Upewnic sie, ze szyba

catkowicie wysunie sie z prowadnic.

Krok 8 Umy¢ szyby wodg z ptynem do mycia naczyn. Ostroznie osuszyc¢ szyby. Nie nalezy myé szyb w
zmywarce.
Krok 9 Po wyczyszczeniu zamontowaé szyby i drzwi piekarnika.

Jesli drzwi sg zainstalowane prawidtowo, podczas zamykania zatrzaskéw stychac kliknigcie.
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Umiesci¢ szyby (A i B) z powrotem we wiasciwych
miejscach w odpowiedniej kolejnosci. Sprawdzi¢ sym- A B
bol/nadruk na boku szyby. Kazda z szyb wyglada ina-
czej, aby utatwi¢ procedure demontazu i montazu.
Zamontowac¢ prawidtowo listwe drzwi (powinno byto
styszalne klikniecie).

Upewnic¢ sie, ze srodkowa szyba jest prawidtowo za-
montowana w gniazdach. | 9

]

—

)

>

12.7 Sposob wymiany: Oswietlenie Aby unikng¢ zabrudzenia zarowki
halogenowej tluszczem, nalezy chwytac jg
/\ OSTRZEZENIE! przez szmatke.

Zagrozenie porazeniem pradem.
Zaréwka moze by¢ goraca.

Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Whytaczy¢ piekarnik. Odczekac, az Odtaczy¢ piekarnik od zasilania. Umiesci¢ Sciereczke na dnie komo-
piekarnik ostygnie. ry.

Tylne oswietlenie

Krok 1 Obréci¢ szklany klosz, aby go zdja¢.

Krok 2 Wyczysci¢ szklany klosz.

Krok 3 Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na temperature 300 °C.
Krok 4 Zatozy¢ szklany klosz.
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13. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

13.1 Co zrobi¢, gdy...

W przypadkach nieuwzglednionych w tabeli nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym

centrum serwisowym.

Urzadzenie nie wigcza si¢ lub nie nagrzewa si¢

Problem

Sprawdzi¢, czy...

Nie mozna wiaczy¢ i obstugiwac urzadzenia.

Urzadzenie podtaczono prawidtowo do zrédta zasilania.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Wytgczono funkcje samoczynnego wytgczenia.

Urzgdzenie nie nagrzewa sie.

Drzwi urzadzenia sg zamkniete.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Zadziatat bezpiecznik.

Urzgdzenie nie nagrzewa sie.

Blokada jest wytgczona.

Podzespoty

Problem

Sprawdzi¢, czy...

Nie dziata o$wietlenie.

Termoobieg wilgotny — jest wtgczony.

Oswietlenie nie dziata.

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Termosonda nie dziata.

Wtyczka Termosonda jest catkowicie wiozona do gniaz-
da.

Kody btedow

Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie...

Sprawdzi¢, czy...

Err C2 Wyjeto wtyczke Termosonda z gniazda.

Err C3 Drzwi urzadzenia sg zamkniete lub czy nie jest uszko-
dzony zamek drzwi.

Err F102 Drzwi urzadzenia sg zamkniete.

Err F102 Nie jest uszkodzona blokada drzwi.

00:00 Nastgpita przerwa w zasilaniu. Ustawianie aktualnej go-

dziny

Jesli wyswietlacz pokazuje kod btedu, ktérego nie uwzgledniono w tabeli, nalezy wytaczy¢ i ponownie wtgczyé
bezpiecznik domowy, aby ponownie uruchomié urzadzenie. Jesli kod btedu pojawi sie¢ ponownie, nalezy skontak-

towac sig z autoryzowanym centrum serwisowym.
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Czyszczenie

Problem

Sprawdzi¢, czy...

W komorze urzadzenia znajduje sie woda.

W zbiorniku wody jest zbyt duzo wody.

~—~
I_I - nie $wieci si¢ wskaznik.

W zbiorniku wody jest wystarczajagca ilos¢ wody. Jezeli
wskaznik nadal sie nie $wieci, a woda zacznie wylewaé
sie do komory urzadzenia, nalezy skontaktowac sig z
autoryzowanym centrum serwisowym.

LJ - $wieci sie wskaznik.

W zbiorniku nie ma wystarczajgcej ilosci wody. Jesli
zbiornik jest petny, a wskaznik nadal si¢ $wieci, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym centrum serwiso-
wym.

Pieczenie parowe nie dziata.

W otworze wlotowym pary nie ma osadu z kamienia.

Pieczenie parowe nie dziata.

W zbiorniku wody jest woda.

Opréznienie zbiornika wody lub wyciek wody z otworu
wlotowego pary zajmuje wiecej niz trzy minuty.

W otworze wlotowym pary nie ma osadu z kamienia.
Wyczyscié zbiornik na wode.

13.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na
tabliczce znamionowej. Tabliczka
znamionowa znajduje sie na przedniej ramie
komory urzgdzenia. Nie usuwaj tabliczki
znamionowej z komory piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.)

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)

14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

14.1 Informacje o produkcie i karta informacyjna produktu zgodnie z
przepisami UE dotyczacymi ekoprojektu i etykiet sprawnosci

energetycznej
Nazwa dostawcy Electrolux
EOC6P77V 949494801
Dane identyfikacyjne modelu EOC6P77X 949494813
KOCDP77X 949494820
Wskaznik efektywnosci energetycznej 81.2
Klasa sprawnosci energetycznej A+

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal-

ny

0.93 kWh/cykI

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej

wentylacji

0.69 kWh/cykl
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Liczba komér

1

Zréda ciepta

Elektryczno$¢

Pojemnosé

721

Rodzaj piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

EOC6P77V 33.7 kg
EOC6P77X 33.4 kg
KOCDP77X 34.2 kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Cze$¢ 1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,

piekarniki parowe i grille - Metody pomiaru wydajnosci.

14.2 Oszczedzanie energii

Urzadzenie wyposazono w funkcje
umozliwiajgce oszczedzanie energii

podczas codziennego pieczenia.

Upewnij sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwieraj
zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala
oszczedzac energie.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy
wstepnie nagrzewac¢ urzadzenia przed
rozpoczeciem pieczenia.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skraca¢ przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczgdzania energii
nalezy korzysta¢ z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Wentylator i o$wietlenie bedg nadal dziataé.
Po wytgczeniu urzadzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym.
Ciepto resztkowe mozna wykorzystac¢ do
utrzymania temperatury potrawy.
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Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy
zmniejszy¢ temperature urzgdzenia do
minimum na 3-10 min przed zakonczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzgdzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania
innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzysta¢ ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego lub temperatura.

Pieczenie z wylagczonym oswietleniem
Wytgczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy wiaczac¢ tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczednos¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczy¢, ale
wptynie to niekorzystnie na oszczednos¢
energii.



15. STRUKTURA MENU
15.1 Menu

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
N
ON (ON (ON " ON

S @ X
—_ Wybra¢ opcje ze OK . ) . o
f— A ; —nacisna¢, ab Ustawi¢ wartos¢ i na-
— -—wybra¢, aby  struktury Menuina-  \wybrag ustawienie. potwierdzic uztawie)f oK
przej$¢ do Menu. . - OK ; cisngc przycisk .

cisnaé . nie.

Obraéci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia w potozenie wytgczenia, aby wyjsé z Menu.

Struktura Menu

Gotowanie wspomagane % Czyszczenie rrrr/ Ustawienia '{(:)}
Ustawienia

01 Aktualna godzina Zmien 02 Jasnos$¢ wyswietlacza 1-5

03 Dzwieki przyciskow 1 - Sygnat 04 Gtlosnosc¢ sygnatu 1-4
dzwigkowy
2 —Klikniecie
3 — Dzwiek wy-
taczony

05 Termosonda Dziatanie 1-Alarmi za- 06 Stoper Wi / Wyt
trzymanie
2 - Alarm

07 Oswietlenie piekarnika WH. / Wyt 08 Szybkie nagrzewanie WH. / Wyt

09 Przypomnienie o czyszcze- Wt. / Wyt. 10 Tryb demonstracyjny Kod aktywacji:

niu. 2468
11 Wersja oprogramowania Sprawdzanie 12 Wyzeruj wszystkie usta-  Tak / Nie

wienia

16. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem C) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
witozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbac
0 ponowne przetwarzanie odpaddw urzgdzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chronic
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.

Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwrécic¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowaé sie z odpowiednimi wladzami
miejskimi.
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Bem-vindo(a) a Electrolux. Obrigado por escolher o nosso aparelho.

No nosso esforgo para sermos sustentaveis, estamos a reduzir os ativos de papel e a

EE disponibilizar manuais do utilizador completos online. Aceda ao seu manual do
utilizador completo em electrolux.com/manuals
G Obtenha conselhos de utilizagao, brochuras, resolugéo de problemas, informagoes
sobre assisténcia e reparagdes em electrolux.com/support
R sectronx Para mais receitas, sugestoes e resolu¢ao de problemas, transfira a aplicagédo My
x Electrolux Kitchen.

£ Available on the }\’ GETITON
[ ¢ App Store P* Google Play

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.

INDICE
1. INFORMAGOES DE SEGURANGA.........ooviiiiiiieieiieieeeieeeieie e 310
2. INSTRUGOES DE SEGURANGA.........cuiiiiiiciiiniieic e 312
3L INSTALACAOD. ... 316
4. DESCRIGAO DO PRODUTO ..ottt 318
5. PAINEL DE COMANDOS............. s 318
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12. MANUTENCAO E LIMPEZA........cci i 335
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15. ESTRUTURA DO MENU......ccooiiiiiiiiiii s 343
16. PREOCUPAGCOES AMBIENTAIS.......ooiuiiiiiiieieieieeieieiee e 344

1. A INFORMAGOES DE SEGURANGA

Leia atentamente as instrucdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante nao é responsavel por
quaisquer ferimentos ou danos resultantes de instalacdo ou
utilizacao incorretas. Guarde sempre as instru¢cées em local
seguro e acessivel para consultar no futuro.

1.1 Seguranca de criangas e pessoas vulneraveis

» Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8 anos
de idade ou mais velhas e por pessoas com capacidades
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fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de
experiéncia e conhecimento se forem supervisionadas ou
instruidas no que respeita a utilizagdo do aparelho de uma
forma segura e compreenderem os perigos envolvidos. E
necessario manter as criangas com menos de 8 anos de
idade e pessoas com incapacidades muito extensas e
complexas afastadas do aparelho, a menos que sejam
constantemente vigiadas.

As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criangas e elimine-os de forma apropriada.
AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagdo. Mantenha as criangas e os animais
domésticos afastados do aparelho quando estiver a ser
utilizado e durante o arrefecimento.

Se o aparelho tiver um dispositivo de segurancga para
criancas, recomendamos que o ative.

A limpeza e a manutencao basica do aparelho ndo devem
ser efetuadas por criangas sem supervisao.

.2 Segurancga geral

Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado para
cozinhar.

Este aparelho foi concebido unicamente para utilizagao
doméstica num ambiente interior.

Este aparelho pode ser utilizado em escritérios, quartos de
hospedes de hotéis, quartos de héspedes de pousadas,
casas de hdspedes de turismo rural e outros alojamentos
semelhantes onde tal utilizacdo ndo exceda os niveis de
utilizacdo doméstica (médios).

Apenas uma pessoa qualificada pode instalar este aparelho
e substituir o cabo.

Nao use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.
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» Desligue o aparelho da fonte de alimentacao antes de
realizar qualquer manutencao.

» Se o cabo de alimentacao elétrica estiver danificado, este
deve ser substituido pelo fabricante, por um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou por uma pessoa
igualmente qualificada, para evitar perigos elétricos.

» AVISO: Certifique-se de que o aparelho esta desligado
antes de substituir a lampada, para evitar a possibilidade
de choque elétrico.

» AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizag&o. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias ou na superficie da cavidade do aparelho.

« Utilize sempre luvas de forno para retirar ou inserir
acessorios ou recipientes de ir ao forno.

« Utilize apenas a sonda térmica (sensor de temperatura de
nucleo) recomendada para este aparelho.

» Para remover os apoios para prateleiras, puxe primeiro a
parte da frente do apoio para prateleiras e depois a
extremidade traseira das paredes laterais. Instale os apoios
para prateleiras na sequéncia inversa.

* Nao utilize um aparelho de limpeza a vapor para limpar o
aparelho.

* Nao utilize agentes de limpeza abrasivos ou raspadores
metalicos afiados para limpar a porta de vidro, porque
podem riscar a superficie e quebrar o vidro.

« Antes da limpeza pirolitica, retire todos os acessorios e
depdsitos/derrames excessivos da cavidade do aparelho.

2. INSTRUCOES DE SEGURANGCA

2.1 Instalagao + Siga as instrugdes de instalagéo
fornecidas com o aparelho.
/\ AVISO! * Tenha sempre cuidado quando deslocar o
] . aparelho porque ele é pesado. Utilize
A instalagao deste aparelho tem de ser sempre luvas de protecéo e calcado
efetuada por uma pessoa qualificada. fechado.

N&o puxe o aparelho pela pega.

Instale o aparelho num local seguro e
adequado que cumpra com os requisitos
da instalagao.

Retire a embalagem toda.
N&o instale nem utilize o aparelho se
estiver danificado.
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* Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e
unidades.

* Antes de montar o aparelho, verifique se a

porta do aparelho abre sem limitagbes.

» O aparelho esta equipado com um
sistema de arrefecimento elétrico. E
necessario utilizar a alimentacao elétrica.

Altura minima do armario
(altura minima do armario
debaixo do balcao)

590 (600) mm

Largura do armario 560 mm

Profundidade do armario 550 (550) mm

Altura da parte da frente do 594 mm
aparelho

Altura da parte de tras do 576 mm
aparelho

Largura da parte da frente 595 mm
do aparelho

Largura da parte de tras do 559 mm
aparelho

Profundidade do aparelho 569 mm
Profundidade de encastre 548 mm
do aparelho

Profundidade com a porta 1022 mm
aberta

Dimens&o minima da aber- 560x20 mm
tura de ventilagéo. Abertura

localizada na parte inferior

traseira

Comprimento do cabo de 1500 mm
alimentacao elétrica. O ca-

bo sai pelo canto traseiro

direito

Parafusos de montagem 4x25 mm

Utilize sempre uma tomada devidamente
instalada e a prova de choques elétricos.
Nao utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de extensao.
Certifique-se de que ndo danifica a ficha e
o cabo de alimentagao eléctrica. Se for
necessario substituir o cabo de
alimentacao, esta operagao deve ser
efectuada pelo nosso Centro de
Assisténcia Técnica.

Nao permita que algum cabo eléctrico
toque na porta do aparelho ou no nicho
abaixo do aparelho, especialmente
quando a porta estiver quente.

As protecgdes contra choques eléctricos
das pegas isoladas e nao isoladas devem
estar fixas de modo a nao poderem ser
retiradas sem ferramentas.

Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no
final da instalagao. Certifique-se de que a
ficha fica acessivel ap6s a instalagéo.

Se a tomada eléctrica estiver solta, nao
ligue a ficha.

N&o puxe o cabo de alimentagéo para
desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.
disjuntores de protecgéo, fusiveis (os
fusiveis de rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

A instalagao eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que lhe permita
desligar o aparelho da corrente eléctrica
em todos os pélos. O dispositivo de
isolamento deve ter uma abertura de
contacto com uma largura minima de 3
mm.

Feche totalmente a porta do aparelho
antes de ligar a ficha na tomada elétrica.
Este aparelho é fornecido com ficha e
cabo de alimentagao.

2.2 Ligagao elétrica

Tipos de cabos aplicaveis para instalagao
ou substituicao para a Europa:

/\ AVISO!
Risco de incéndio e choque elétrico.

Todas as ligagdes eléctricas devem ser
efectuadas por um electricista qualificado.
O aparelho tem de ficar ligado a terra.
Certifique-se de que os parametros
indicados na placa de caracteristicas sdo
compativeis com as caracteristicas da
alimentagao eléctrica.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Para informagdes sobre a secgdo do cabo,
consulte a poténcia total na placa de
caracteristicas. Também pode consultar a
tabela:
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Poténcia total (W) Seccao do cabo

(mm?)
maximo 1380 3x0.75
maximo 2300 3x1
maximo 3680 3x1.5

O cabo de ligagao a terra (cabo verde/
amarelo) tem de ser 2 cm mais comprido do
que os cabos de fase castanho e neutro azul

2.3 Utilizagao

/\ AVISO!

Risco de ferimentos, queimaduras,
choque elétrico ou explosao.

* Nao altere as especificagdoes deste
aparelho.

» Certifique-se de que as aberturas de
ventilagao nao ficam obstruidas.

* Nao deixe o aparelho sem vigilancia
durante o funcionamento.

» Desative o aparelho apos cada utilizagao.

» Tenha cuidado quando abrir a porta do
aparelho com o aparelho em
funcionamento. Pode sair ar quente.

* N&o utilize o aparelho com as méos
molhadas ou quando ele estiver em
contacto com agua.

* Nao aplique pressao sobre a porta aberta.

* Na&o utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

» Abra a porta do aparelho com cuidado. A
utilizagcdo de ingredientes com alcool pode
provocar uma mistura de alcool e ar.

+ Evite que faiscas ou chamas entrem em
contacto com o aparelho quando abrir a
porta.

* Nao coloque produtos inflamaveis, nem
objetos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em cima
do aparelho.

/\ AVISO!
Risco de danos no aparelho.

» Para evitar danos ou descoloragao no
esmalte:
— n&o coloque recipientes de ir ao forno
ou outros objetos diretamente sobre o
fundo do aparelho.
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— nao coloque folha de aluminio
diretamente sobre o fundo da
cavidade do aparelho.

— nao coloque agua diretamente no
aparelho quente.

— nao mantenha pratos e alimentos
hdmidos no aparelho apés acabar de
cozinhar.

— tenha cuidado quando remover ou
montar os acessorios.

A eventual descoloragao do esmalte ou do
aco inoxidavel nao afeta o desempenho
do aparelho.

Utilize uma assadeira profunda para bolos
humidos. Os sumos de fruta provocam
manchas que podem ser permanentes.
Cozinhe sempre com a porta do aparelho
fechada.

Se o aparelho ficar instalado atras de uma
porta de armario, nunca feche a porta com
o aparelho em funcionamento. Se a porta
ficar fechada, podera ocorrer acumulagao
de calor e humidade que podem danificar
o aparelho, os méveis ou o piso. Nao
feche a porta do armario enquanto o
aparelho nao tiver arrefecido
completamente apods utilizagao.

2.4 Manutencao e limpeza

/\ AVISO!

Risco de ferimentos, incéndio ou danos
no aparelho.

Antes de qualquer agao de manutengao,
desative o aparelho e desligue a ficha da
tomada elétrica.

Certifique-se de que o aparelho esta frio.
Existe o risco de quebra dos painéis de
vidro.

Substitua imediatamente os painéis de
vidro se estiverem danificados. Contacte
um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

Tenha cuidado quando remover a porta
do aparelho. A porta é pesada!

Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se
deteriore.

Limpe o aparelho com um pano macio e
humido. Utilize apenas detergentes
neutros. Nao utilize produtos abrasivos,



esfregdes abrasivos, solventes ou objetos
metalicos.

Se utilizar um spray para forno, siga as
instrucdes de seguranca da embalagem.

sensiveis a alteragoes de temperatura e
gases emitidos.

As superficies antiaderentes de tachos,
panelas, tabuleiros, utensilios, etc.,

podem ser danificadas pela operagao de
limpeza pirolitica a alta temperatura de
todos os fornos piroliticos e podem ser
fonte de fumos nocivos de baixo nivel.

2.5 Limpeza pirolitica

/\ AVISO!

Risco de ferimentos / incéndio / emisséao
de produtos quimicos (vapores) no Modo
Pirolitico.

2.6 Cozinhar a vapor

/\ AVISO!
» Antes de efetuar a limpeza pirolitica e o Risco de queimaduras e danos no
pré-aquecimento inicial, elimine da aparelho.

cavidade do forno:

— todos os excessos de alimentos, 6leos
ou derrames de gordura/depdsitos.

— quaisquer objetos amoviveis
(incluindo prateleiras, calhas laterais,
etc., fornecidos com o aparelho)
especialmente tachos antiaderentes,
panelas, tabuleiros, utensilios, etc.

Leia atentamente todas as instrugdes para
a limpeza pirolitica.

Mantenha as criangas afastadas do
aparelho enquanto a limpeza pirolitica
estiver a funcionar. O aparelho fica muito
quente e liberta ar quente a partir das
saidas de arrefecimento.

A limpeza pirolitica € uma operagao
efetuada com temperatura elevada e pode
libertar fumos dos residuos alimentares e
dos materiais, pelo que recomendamos
que:

— garanta uma boa ventilagao durante e
apos cada limpeza pirolitica.

— proporcione uma boa ventilagao
durante e apos o pré-aquecimento
inicial.

Nao derrame nem aplique agua na porta

do forno durante e ap6s a limpeza
pirolitica para evitar danificar os painéis
de vidro.

Os fumos libertados por todos os fornos
piroliticos/residuos de alimentos ndo sao
nocivos para pessoas, incluindo criangas,
ou pessoas com condigbes médicas.

Mantenha os animais de estimagéao

pequenos afastados do aparelho durante

e apos a limpeza pirolitica e o pré-
aquecimento inicial. Os animais de
estimacao pequenos (especialmente
passaros e répteis) podem ser altamente

O vapor libertado pode causar

queimaduras:

— Na&o abra a porta do aparelho durante
uma cozedura a vapor.

— Apds uma cozedura a vapor, tenha
muito cuidado quando abrir a porta do
aparelho.

2.7 lluminagao interna

/\ AVISO!
Risco de choque elétrico.

Relativamente a(s) lampada(s) no interior
deste produto e as lampadas
sobressalentes vendidas separadamente:
Estas lampadas destinam-se a suportar
condigoes fisicas extremas em
eletrodomésticos, tais como temperatura,
vibragao, humidade, ou destinam-se a
sinalizar informacao relativamente ao
estado operacional do aparelho. Nao se
destinam a ser utilizadas em outras
aplicagdes e ndo se adequam a
iluminagao de espagos domésticos.

Este produto contém uma fonte de luz da
classe de eficiéncia energética G.

Utilize apenas lampadas com as mesmas
especificagoes.

2.8 Assisténcia técnica

Para reparar o aparelho, contacte o
Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.
Utilize apenas pegas sobressalentes
originais.
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2.9 Eliminagao

/\ AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

» Contacte a sua autoridade municipal para
saber como descartar o aparelho
corretamente.

3. INSTALACAO

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

« Desligue o aparelho da alimentagao

eléctrica.

« Corte o cabo de alimentagao eléctrica do

aparelho e elimine-o.

* Remova o trinco da porta para evitar que
criangas ou animais de estimacéo fiquem
presos no aparelho.

3.1 Encastre

€ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

N
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a
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4. DESCRIGCAO DO PRODUTO

4.1 Visao geral

F ? q ql Painel de commandos
Botao para os tipos de aquecimento
Visor
Bot&o de controlo
Gaveta da agua

@ Elemento de aquecimento
Tomada para a sonda térmica

% Bl Lampada
® Dz @\\) 9] Ventitador .
R Apoio para prateleira, amovivel
m Tubo de escoamento
Vélvula de saida da agua
Nivel das prateleiras
Entrada de vapor

|
o] Héé

.
|

L

4.2 Acessorios + Sonda térmica
Para medir o grau de cozedura dos
alimentos.

* Calhas telescopicas
Com as calhas telescopicas, pode colocar
e remover as grelhas mais facilmente.

* Prateleira em grelha
Para tachos, formas de bolos, assados.
* Tabuleiro para assar
Para bolos e biscoitos.
+ Tabuleiro para grelhar/assar
Para cozer e assar ou como tabuleiro para
recolher gordura.

5. PAINEL DE COMANDOS

5.1 Botoes retrateis aquecimento para a posigéo off (desligado)

Para utilizar o aparelho, prima o botao. O para desligar o aparelho.

botao fica saliente.

5.2 Descrigao geral do painel de
comandos

Selecione um tipo de aquecimento para ligar
o aparelho. Rode o botao para os tipos de

O 'S & »? oK

Temporizador Aquecimento rapido Luz Sonda térmica Confirmar a definigao
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5.3 Visor

Visor com fungdes chave.

AYAYEF A YR

Indicadores do visor

Indicadores basicos

& ¥ wl o >»>

Bloquear Cozedura assistida Limpeza Defini¢cdes Aquecimento rapido

Indicadores do temporizador

& o
Temporizador crescen-
te

; STOP

Conta-minutos Hora de fim Atraso do temporizador

Barra de progresso - para temperatura ou tem-
po. A barra fica totalmente vermelha quando o
aparelho atinge a temperatura definida.

Indicadores do depésito de agua

L | =

Sonda térmica indicador Vi

6. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

6.1 Limpeza inicial

Antes da primeira utilizagao, limpe o aparelho vazio e regule a hora:
( B\
=] [ﬁ' Q
z-j P E—
= &
b Z 00:00

Acertar as horas. Premir OK.
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6.2 Pré-aquecimento inicial

Pré-aqueca o forno vazio antes da primeira

utilizacao.
Passo 1 Remova todos os acessorios e apoios para prateleiras amoviveis do forno.
Passo 2 - =
Regule a temperatura maxima para a fungao: E
Deixe o forno funcionar durante 1 h.
Passo 3

Regule a temperatura maxima para a fungao: .
Deixe o forno funcionar durante 15 min.

@ O forno pode emitir algum odor e fumo durante o pré-aquecimento. Certifique-se de que o espago é ventila-
do.

7. UTILIZACAO DIARIA

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

7.1 Como definir: Tipos de aquecimento

Passo 1 Rode o botédo para os tipos de aquecimento para selecionar um tipo de aguecimento.

Passo 2 Rode o bot&o de controlo para definir a temperatura.

Cozinhar a vapor

Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4 Passo 5

N2 N2 ( \ ( \

U S

Premir atampada Encher a gavetada Empurrar a gaveta Selecione a fungao
gaveta da agua pa- agua com 900 ml  da &gua para a po- de aquecimento a Defina a temperatura.
ra a abrir. de agua. sigao inicial. vapor.
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7.2 Tipos de aquecimento

Tipo de aquecimen-

Aplicacao

to
Ventilado + Resisténcia
Circ

Para cozer em até trés posigoes de prateleira ao mesmo tempo e para secar alimen-
tos. Regule a temperatura entre 20 e 40 °C abaixo da que utiliza com a fungdoCalor
superior/inferior.

Calor superior/inferior

Para cozer e assar alimentos numa posigéo de prateleira.

G

Humidade pouca

A funcgao é adequada para carne, aves, pratos de forno e cagarolas. Gragas a combi-
nacéo de vapor e calor, a carne fica com uma textura tenra e suculenta, juntamente
com uma superficie estaladica.

A

Fungao Pizza

Para cozer pizza. Para um tostado intenso e uma base crocante.

Aquecimento inferior

Para cozer bolos com bases estaladi¢as e conservar alimentos.

v

Para deixar os alimentos de conveniéncia (por exemplo, batatas fritas, batatas em

% cunha ou crepes) estaladigos.
Congelados
I Esta funcao foi concebida para poupar energia durante a cozedura. Quando utilizar
ii esta fungao, a temperatura no interior do aparelho pode ser diferente da temperatura
. [ Il . selecionada. O calor residual é utilizado. A poténcia de aquecimento pode ser reduzi-
Ventilado com Resis-  da. Para obter mais informagdes, consulte o capitulo "Utilizago diaria", Notas sobre:
téncia Ventilado com Resisténcia.
vev Para grelhar alimentos finos e tostar pao.
Grelhador
e Para assar pegas de carne grandes ou aves com 0ss0s huma posicao da prateleira.
Y Para fazer gratinados e alourar.

Grelhador ventilado

Menu

Para entrar no menu: Cozedura assistida, Limpeza, Defini¢oes.

7.3 Notas sobre:Ventilado com A porta do forno deve estar fechada durante

Resisténcia

a cozedura para que a fungéo nao seja
interrompida e o forno funcione com a mais

Esta funcéo foi utilizada para cumprir com os | -2 eficiéncia energética possivel.

requisitos de classe de eficiéncia energética

e design ecoldgico (de acordo com as Quando_utiliza esta fung,éo, a Iénjpada é
normas EU 65/2014 e EU 66/2014). Testes automaticamente desativada ap6s 30 seg.

de acordo com:IEC/EN 60350-1.
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Para instrugdes de cozedura, consulte o
capitulo “Sugestdes e dicas”, Ventilado com
Resisténcia Para recomendacgoes gerais
sobre poupanca de energia, consulte o
capitulo "Eficiéncia Energética", Poupanga de
Energia.

7.4 Reservatoério de agua

Indicador do depésito de agua

Indicador do depésito de agua

O depdsito de agua esta meio cheio.

|

O depdsito esta vazio. Volte a encher
o depésito.

(.

Se colocar demasiada agua no depésito, a saida de

seguranga escoa o excesso de agua para a parte in-

ferior da cavidade. Remova a agua com uma espon-
ja.

O depédsito esta cheio.

=

Esvaziar o reservatério de agua

Desligue o forno, deixe-o com a porta aberta e
Passo 1 .
aguarde até o forno arrefecer.
Passo 2 Ligue o tubo de escoamento (C) a valvula de saida
(A) através do conetor (B).
Mantenha a extremidade do tubo abaixo do nivel
Passo 3 de A e prima repetidamente B para recolher a agua
restante.
Passo 4 Retire C e B e seque o forno com uma esponja

macia.

7.5 Como definir: Cozedura assistida

Cada prato deste submenu propde um tipo de aquecimento e uma temperatura

recomendados. Utilize a fungao para preparar rapidamente um prato com as predefinigoes.

Pode ajustar o tempo e a temperatura durante a cozedura.
Quando a fungéo terminar, verifique se os alimentos estdo prontos.

Para alguns dos pratos, também pode cozi-

A temperatura a que um prato é cozinhado:

nhar com:
« Sonda térmica ¢ Mal passado
*  Médio
« Bem passado
Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4
1,
ON ON ON s
S S S N
E \/\ff P1-P... OK

Selecione a Cozedura as-

sistida. Prima OK.

Entre no menu. Selecione o prato. Premir

oK.

Coloque o prato no forno.
Confirme a definigéo.
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7.6 Cozedura assistida

Legenda

Legenda

Sonda térmica disponivel. Coloque o Son-
da térmica na parte mais espessa do pra-
to.

O aparelho desliga-se quando a tempera-
tura definida Sonda térmica é atingida.

Adicione agua ao depdsito.

Pré-aquega o aparelho antes de comegar
a cozinhar.

Nivel da prateleira.

Prato Peso Nivel de prateleira/acessorio
P1 Carne assada, mal
passada
c d odi 1-1.5kg; 4-5cm /?B 2; tabuleiro para assar
P2 arne assada, media pedacos espessos  Frite a carne durante alguns minutos numa frigideira
quente. Insira no aparelho.
P3 Carne assada, bem
passada
Bif édi 180 - 22! -
ife, médio 823. 3 gmgfgggge /‘?@E‘ 3; assadeira numa prateleira em grelha
P4 Ygrossas Frite a carne durante alguns minutos numa frigideira
quente. Insira no aparelho.
C dalestufa- 1.5-2k
d:r(ggsat::ja Z:?)rli‘- a g /‘? B 2; assadeira numa prateleira em grelha
P5 meira, redondo superi- Frite a carne durante alguns minutos numa frigideira
or, flahco espesso) quente. Adicione liquido. Insira no aparelho.
Carne assada, mal
P6 passada (aquecimen-
to a baixa temperatu-
ra)
Carne assada, média ) /‘? EI 2; tabuleiro para assar
P7 (aquecimento a baixa 1-1.5kg;4-5¢m tilize as suas especiarias favoritas ou simplesmente sal
temperatura) pedagos espessos ¢ pimenta moida fresca. Frite a carne durante alguns mi-
nutos numa frigideira quente. Insira no aparelho.
Carne assada, bem
Ps passada (aquecimen-
to a baixa temperatu-
ra)
Filete de carne de va-
P9 ca, mal passado
(aquecimento a baixa
temp.)
Filete de carnedeva- 0,5-1,5kg;5-6 /‘? = 2; tabuleiro para assar )
P10 ca, médio (aqueci- cm pedagos espes- Utll'lze as suas especiarias favorltas ou simplesmente sgl
mento a baixa temp.) sSOS e pimenta moida fresca. Frite a carne durante alguns mi-
nutos numa frigideira quente. Insira no aparelho.
Filete de carne de va-
P11 ca, bem passado
(aquecimento a baixa
temp.)
P12 ;l;t)ela assada (p. ex. poe.ga_g1o's5 gsgp;):s(s:?s /‘? EI 2; assadeira numa prateleira em grelha

Utilize as suas especiarias favoritas. Adicione liquido. As-
sado coberto.
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Prato Peso Nivel de prateleira/acessorio
P13 Cachago ou pa de 15-2kg /‘? E 2; assadeira numa prateleira em grelha
porco assada i .
Apos metade do tempo de cozedura, vire a carne.
Porco assado (aque- 15-2kg /2 H 2 tabuleiro para assar
P14 ggr:aeg;)a baixa tem- Utilize as suas especiarias favoritas. Vire a carne apés
metade do tempo de cozedura para obter um tostado uni-
forme.
Lombo de porco, 1-15kg;5-6¢cm . . .
P15 fresco pedacos espessos /?B 2; assadeira numa prateleira em grelha
Utilize as suas especiarias favoritas.
Entrecosto de porco 2 - 3 kg; utilizar en- B 3: tabuleiro para grelhar
P16 tfnioc?;ogigisi;as Adicic’)ne liquido para cobrir o fundo de um prato. Apds
metade do tempo de cozedura, vire a carne.
P 15-2kg; 7 - -
cg:}\igseot;orrego dggos c%m cg 52 /? B 2; assadeira no tabuleiro para assar
P17 Adicione liquido. Ap6s metade do tempo de cozedura, vi-
grossura re a carne.
Frango inteiro 1-1.5kg; fresco E 2; cagarola no tabuleiro para assar
P18 Utilize as suas especiarias favoritas. Vire o frango apds
metade do tempo de cozedura para obter um tostado uni-
forme.
P19 Meio frango 0-5-08kg /‘? E 3; tabuleiro para assar
Utilize as suas especiarias favoritas.
Peito de fi 180 -2 -
etto de frango 80 Ogag porpe /P IE IE‘ 2; cacarola na prateleira em grelha
P20 Utilize as suas especiarias favoritas. Frite a carne duran-
te alguns minutos numa frigideira quente.
rrzgzssde frango, . /‘? E 3; tabuleiro para assar
P21 Se marinar as pernas de frango primeiro, defina uma
temperatura mais baixa e cozinhe-as durante mais tem-
po.
Pato inteiro 2-3kg /‘? E 2; assadeira numa prateleira em grelha
P22 Utilize as suas especiarias favoritas. Coloque a carne nu-
ma assadeira. Vire o pato apés metade do tempo de co-
zedura.
Ganso, inteiro 4-5kg /‘? E 2; tabuleiro para grelhar
P23 Utilize as suas especiarias favoritas. Coloque a carne
num tabuleiro para assar fundo. Vire o ganso ap6s meta-
de do tempo de cozedura.
P24 Rolo de Carne Tk /‘? E 2; prateleira em grelha
Utilize as suas especiarias favoritas.
Peixe inteiro, grelha- 0.5 - 1 kg por peixe /0? B 2: tabuleiro para assar
p25 do ;

Encha o peixe com manteiga e utilize as suas especiari-
as e ervas favoritas.
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Prato

Peso

Nivel de prateleira/acessorio

Filete de peixe

E E 3; cagarola na prateleira em grelha

P26
Utilize as suas especiarias favoritas.
Cheesecake -
P27 El 2; forma de mola @ de 28 cm na prateleira em
grelha
P28 Bolo de maca . EE 2; &J 100 - 150 ml; tabuleiro para assar
P29 ;I'aarte de maga cober- ) E 2; forma circular na prateleira em grelha
Tarte de maga -
P30 ¢ BIE 2 s 100- 150 mi; D forma de tarte de 22
cm na prateleira em grelha
P31 Brownies 2kg de massa E 3; tabuleiro para grelhar
P32 gueques de chocola- ) =] 2; lea) 100 - 150 ml; tabuleiro para queques na
prateleira em grelha
P33 FB);I)O em forma de . El 2; tabuleiro de p&o na prateleira em grelha
Batatas assadas kg B 2; tabuleiro para assar
P34 Coloque as batatas inteiras com a pele no tabuleiro para
assar.
Fatias kg E 3; tabuleiro para assar forrado com papel vegetal
P35 Utilize as suas especiarias favoritas. Corte as batatas em
pedagos.
Legumes misturados 1-1.5kg El 3; tabuleiro para assar forrado com papel vegetal
P36 Utilize as suas especiarias favoritas. Corte os legumes
em pedacos.
P37 g(r)cs)quetes, congela- 0.5kg B 3; tabuleiro para assar
p3g Batatas congeladas 0.75 kg E 3: tabuleiro para assar
Lasanha de carne/ 1-1.5k .
P39 legumes com folhas 9 E 12; cagarola na prateleira em grelha
de massa seca
P40 Batatas gratinadas 1-15kg B 1; cacarola na prateleira em grelha
(batatas cruas) .
Rode o prato apés metade do tempo de cozedura.
P41 Pizza fresca, fina - |tZ:| IEI 2; tabuleiro para assar forrado com papel vege-
a
P42 Pizza fresca, grossa - |tZ:| E 2; tabuleiro para assar forrado com papel vege-
a
P43 Quiche ) E 2; forma de assar na prateleira em grelha
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Prato Peso Nivel de prateleira/acessorio

Baguete/ 0.8 kg

pa4 Ciabatta/P3o branco E E 2; tabuleiro para assar forrado com papel vege-

tal
Mais tempo necessario para o pao branco.

Gréo integral / Cen- 1 kg

P45 teio / P3o escuro ‘E‘ EI 2; lﬁj 150 ml; tabuleiro para assar forrado

com papel vegetal / tabuleiro para pdo na prateleira em

grelha
8. FUNCOES DE RELOGIO
8.1 Funcgoes do relogio
Funcao de relégio Aplicagao
Q E emitido um sinal sonoro quando o tempo terminar.

Conta-minutos

Quando o temporizador termina é emitido um sinal sonoro e a fungéo de aqueci-
SsTOP mento para.
Tempo para cozinhar

@ Para adiar o inicio e/ou final do cozinhado.

Atraso do temporizador

@ O maximo é de 23 h 59 min. Esta fungéo nao afeta o funcionamento do forno.

. Para ligar e desligar o Temporizador crescente selecione: Menu, Defini¢des.
Temporizador crescente

8.2 Como definir: Fungodes do relégio

Como definir: Hora

Passo 1 Passo 2 Passo 3

q\

O @

para alterar a hora do dia, entre no menu e sele-

cione Definigbes, Hora do dia. Acertar o relgio. Premir: OK.
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Como definir: Conta-minutos

Passo 1 Passo 2 Passo 3
N, . NV
-N- O visor mostra: ( \ N
@ 0:00 Q @
premir: ). Definir a Conta-minutos Premir: OK_

@ O temporizador inicia a contagem decrescente imediatamente.

Como definir: Tempo para cozinhar

Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4

(' \ E visor mostra: ( A\ E
Q @ © 0:00 e Q @
A

STOP

Escolha uma fungdo  Prima repetidamen- i
de aquecimento e defi- N Defina o tempo da Premir: OK.

. cozedura.
na a temperatura. ter \ .

@ O temporizador inicia a contagem decrescente imediatamente.

Como definir: Atraso do temporizador

Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4 Passo 5 Passo 6
N e O visor e \ e

( \ apresenta: ( \ O visor ( \

hora do mostra:

dia. -

M N
Selecione ) ) G/ INICI- G/ PARAR .
afungao  Prima repeti- AR Defina a ho- oK Definaaho-  Premir:
de aqueci- gamente: @ ra de inicio.  Premir: . ra de fim. OK

mento.

@ O temporizador inicia a contagem decrescente a uma hora de inicio definida.

9. UTILIZAR OS ACESSORIOS

também dispositivos anti-inclinagao. A
A\ Aviso! armagcao elevada a volta da prateleira impede
Consulte os capitulos relativos a que os recipientes deslizem para fora da
seguranca. prateleira.

9.1 Inserir acessorios

Um pequeno entalhe na parte inferior
aumenta a seguranga. Os entalhes sao
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Prateleira em grelha:

Introduza a prateleira entre as barras-guia dos
apoios para prateleiras e certifique-se de que os
pés de apoio ficam para baixo.

Tabuleiro para assar / Tabuleiro para grelhar:
Introduza o tabuleiro entre as barras-guia do apoio
para prateleiras.

9.2 Sonda térmica

Sonda térmica - mede a temperatura no interior dos alimentos.

Devem ser definidas duas temperaturas:

C ”?

A temperatura do forno: A temperatura de nucleo.

Para cozinhar com os melhores resultados:

Os ingredientes devem estar a Na&o a utilize para pratos liqui- Durante a cozedura, deve permanecer no
temperatura ambiente. dos. prato.

9.3 Como utilizar: Sonda térmica

Passo 1 Ligar o forno.

Passo 2 Selecione um tipo de aquecimento e, se necessario, a temperatura do forno.
Passo 3 Inserir: Sonda térmica.

Carne, aves e peixe Cacarola
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Introduza a ponta da Sonda térmica no centro da Insira a ponta da Sonda térmica exatamente no centro da
carne, peixe, na parte mais espessa possivel. Certifi- cagarola. Sonda térmica deve ser estabilizada num local
que-se de que pelo menos 3/4 da Sonda térmica es-  durante a cozedura. Utilize um ingrediente sélido para o

ta dentro do prato. conseguir. Utilize o rebordo da assadeira para apoiar a
pega de silicone da Sonda térmica. A ponta da Sonda tér-
mica ndo deve tocar no fundo de uma assadeira.

)

1D —"
22eN

/i

/

—
Y R RSNNNSNSNN

Passo 4 Ligue a Sonda térmica a tomada na parte da frente do forno.
O visor apresenta a temperatura atual da: Sonda térmica.

Passo 5 /‘? - prima para regular a temperatura de nucleo da sonda.
Passo 6 OK. prima para confirmar.
Quando os alimentos atingem a temperatura selecionada, € emitido um sinal sonoro. Pode esco-
Iher parar ou continuar o cozinhado para se certificar que os alimentos estdo bem cozinhados.
Passo 7 Retire a ficha da Sonda térmica da tomada e retire o prato do forno.
/\ AVISO!
Existe o risco de queimaduras a medida que a Sonda térmica aquece. Tenha
cuidado ao desligar e retira-la dos alimentos.
9.4 Acessorios para cozinhar a O tabuleiro de cozedura dietética consiste
vapor numa taga de vidro (A), uma tampa (B), um

tubo do injetor (C), um injetor (D) e uma

Assadeira dietética para fungdes de grelha de aco (E).

cozedura a vapor

Taca de vidro (A) Tampa (B)
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Injetor, tubo do injetor e uma grelha de ago.

O tubo do injetor (C) serve para cozer a vapor, o injetor
(D) destina-se a cozer com vapor direto.

Grelha de aco (E)

* Nao coloque a assadeira dietética sobre * Nao limpe a assadeira dietética com
superficies frias ou molhadas. produtos abrasivos, esfregoes ou pos.
* Na&o verta liquidos frios para a assadeira
dietética quando estiver quente. 9.5 Cozedura a vapor numa
+ Nao utilize a assadeira dietética sobre assadeira dietética

uma superficie quente de cozedura.

Coloque a assadeira dietética na grelha de acgo e cubra-a com a tampa. Coloque o tubo do inje-

Passo 1 tor no orificio da tampa. Coloque a assadeira dietética na segunda posigéo de prateleira a partir
de baixo.

Passo 2 Ligue o tubo do injetor a entrada de vapor.

Passo 3 Regule o forno para a fungdo de cozedura a vapor.

9.6 Cozedura com vapor direto

Coloque a assadeira dietética sobre a grelha de ago. Adicione alguma agua. Nao utilize a tampa.

/\ AVISO!

O injetor pode estar quente quando o forno esta a funcionar. Utilize sempre luvas para
forno. Retire o injetor do forno quando nao utilizar a fungao de vapor.

Passo 1 Ligue o injetor com o tubo do injetor. Ligue o tubo do injetor a entrada de vapor.
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Coloque a assadeira dietética na primeira ou na segunda posicao de prateleira a partir de baixo.

Passo 2 Certifique-se de que o tubo do injetor ndo esta preso. Mantenha o injetor afastado do elemento
de aquecimento.
Passo 3 Regule o forno para a fungéo de cozedura a vapor.

Quando cozinhar alimentos como frango, pato, peru ou peixe grande, coloque o injetor no interior dos alimentos.

10. FUNCOES ADICIONAIS
10.1 Bloquear

Esta funcao evita uma alteracao acidental da fungao do aparelho.

Liga-la com o aparelho a funcionar — a cozedura definida continua, o painel de comandos fica bloqueado.
Liga-la quando o aparelho estiver desligado — ndo pode ser ligada, o painel de comandos esta bloqueado.

—\ﬂ"— OOK. mantenha premido para li-

QDOK - mantenha premido para des-

gar a fungéo. ligar.
E emitido um sinal sonoro.
oK
@ 3x E'I - fica intermitente quando o bloqueio esta ativo.
10.2 Desativagao automatica
Por questdes de segurancga, o forno desativa- (°C) O (h)
se ao fim de algum tempo se estiver alguma —
250 - maximo 3

fungéo de aquecimento ativa e ndo houver
alteragao de quaisquer defini¢des.

C) O (n)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55

A Desativagao Automatica nao funciona com
as seguintes fungdes: Luz, Sonda térmica,
Atraso do temporizador.

10.3 Ventoinha de arrefecimento

Quando o aparelho esta a funcionar, a
ventoinha de arrefecimento liga-se
automaticamente para manter as superficies
do aparelho frias. Se desligar o aparelho, a
ventoinha de arrefecimento pode continuar a
funcionar até o aparelho arrefecer.
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11. SUGESTOES E DICAS

11.1 Recomendagdes para cozinhar

®

A temperatura e os tempos de cozedura indicados nas tabelas séo apenas valores de referéncia. Dependem das
receitas e da qualidade e quantidade dos ingredientes utilizados.

O seu aparelho pode ter um processo para cozer ou assar diferente do aparelho que utilizava anteriormente. As

sugestdes abaixo exibem as definigdes recomendadas para temperatura, tempo de cozedura e posicbes da pra-
teleira para tipos especificos de alimentos.

Se ndo encontrar as regulacdes para alguma receita especifica, procure uma semelhante.

11.2 Ventilado com Resisténcia

Para obter os melhores resultados, siga as
sugestoes indicadas na tabela abaixo.

¥ = 5 I O

(°C) (min.)

Pastéis doces, 16 uni- tabuleiro para assar ou tabu- 180 2 20-30

dades leiro para recolha de gorduras

Pastéis, 9 unidades tabuleiro para assar ou tabu- 180 2 30-40
leiro para recolha de gorduras

Pizza, congelada, prateleira em grelha 220 2 10-15

0,35 kg

Torta Suica tabuleiro para assar ou tabu- 170 2 25-35
leiro para recolha de gorduras

Brownie tabuleiro para assar ou tabu- 175 3 25-30
leiro para recolha de gorduras

Soufflé, 6 unidades formas pequenas de ceramica 200 3 25-30
na prateleira em grelha

Base flan massa lev.  forma de base de flan na pra- 180 2 15-25
teleira em grelha

Bolo Victoria assadeira na prateleira em 170 2 40 - 50
grelha

Peixe escalfado, 0,3 tabuleiro para assar ou tabu- 180 3 20-25

kg leiro para recolha de gorduras

Peixe inteiro, 0,2 kg tabuleiro para assar ou tabu- 180 3 25-35
leiro para recolha de gorduras

Filete de peixe, 0,3 kg forma de piza na prateleiraem 180 3 25-30
grelha

Carne escalfada, 0,25 tabuleiro para assar ou tabu- 200 3 35-45

kg leiro para recolha de gorduras
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(°C) (min.)
Shashlik, 0,5 kg tabuleiro para assar ou tabu- 200 3 25-30
leiro para recolha de gorduras
Biscoitos, 16 unida- tabuleiro para assar ou tabu- 180 2 20-30
des leiro para recolha de gorduras
Macarons, 24 unida-  tabuleiro para assar ou tabu- 180 2 25-35
des leiro para recolha de gorduras
Queques, 12 unida- tabuleiro para assar ou tabu- 170 2 30-40
des leiro para recolha de gorduras
Pastelaria salgada, 20 tabuleiro para assar ou tabu- 180 2 25-30
unidades leiro para recolha de gorduras
Biscoitos de massa fi- tabuleiro para assar ou tabu- 150 2 25-35
na, 20 unidades leiro para recolha de gorduras
Tarteletes, 8 unidades tabuleiro para assar ou tabu- 170 2 20-30
leiro para recolha de gorduras
Legumes, escalfados, tabuleiro para assar ou tabu- 180 3 35-45
0,4 kg leiro para recolha de gorduras
Omeleta de legumes  forma de piza na prateleira em 200 3 25-30
grelha
Legumes mediterrani- tabuleiro para assar ou tabu- 180 4 25-30

cos, 0,7 kg

leiro para recolha de gorduras

11.3 Ventilado com Resisténcia - acessoérios recomendados

Utilize os tabuleiros e recipientes escuros e nao refletores. Tém melhor absorgao do calor do
que a loica de cor clara e refletora.

.~

Forma para pizza

Assadeira

Formas individu-
ais

Forma com base para
flan

Escuro, néo refletor
28 cm de diametro

Escuro, néo refletor
26 cm de diametro

Vitroceramica
8 cm de diametro,
5 cm de altura

Escuro, néo refletor
28 cm de diametro

11.4 Tabelas de cozedura para

testes

Informacgao para i

nstitutos de teste

Testes de acordo com a norma IEC 60350-1.
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\ C] oru
(°C) (min)

Bolos pe- Calor superior/ Tabuleiro pa- 3 170 20-35 -
quenos, 20 inferior ra assar
por tabulei-
ro
Bolos pe- Ventilado + Tabuleiro pa- 3 150 - 160 20-35 -
quenos, 20 Resisténcia ra assar
por tabulei- Circ
ro
Bolos pe- Ventilado + Tabuleiro pa- 2e4 150 - 160 20-35 -
quenos, 20 Resisténcia ra assar
por tabulei- Circ
ro
Tarte de Calor superior/ Prateleiraem 2 180 70-90 -
maga, 2 inferior grelha
formas, @
20 cm
Tarte de Ventilado + Prateleiraem 2 160 70-90 -
maga, 2 Resisténcia grelha
formas, @ Circ
20 cm
Pao-de-l6  Calor superior/ Prateleiraem 2 170 40 - 50 Pré-aqueca o forno
sem gordu- inferior grelha durante 10 min.
ra, forma
do bolo de
@26 cm
PZo-de-l6  Ventilado + Prateleira em 2 160 40 - 50 Pré-aquega o forno
sem gordu- Resisténcia grelha durante 10 min.
ra, forma Circ
do bolo de
@26 cm
P&o-de-l6  Ventilado + Prateleiraem 2e4 160 40 - 60 Pré-aqueca o forno
sem gordu- Resisténcia grelha durante 10 min.
ra, forma Circ
do bolo de
@26 cm
P&o peque- Ventilado + Tabuleiro pa- 3 140 - 150 20-40 -
no Resisténcia ra assar

Circ
PZo peque- Ventilado + Tabuleiro pa- 2e4 140 - 150 25-45 -
no Resisténcia ra assar

Circ
P&o peque- Calor superior/ Tabuleiro pa- 3 140 - 150 25-45 -
no inferior ra assar
Tosta, 4 -6 Grelhador Prateleiraem 4 max. 1-5 Pré-aquega o forno
unidades grelha durante 10 min.

334 PORTUGUES



= k£ & O ®

(°C) (min)
Hambdar- Grelhador Prateleiraem 4 max. 20-30 Coloque a prateleira
guer de va- grelha, tabu- em grelha no quarto
ca, 6 pe- leiro de reco- nivel e o tabuleiro de
cas, 0,6 kg Iha de gordu- recolha de gorduras
ras no terceiro nivel do

forno. Vire os alimen-
tos a meio do tempo
de cozedura.
Pré-aquega o forno
durante 10 min.

12. MANUTENGCAO E LIMPEZA

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a

seguranga.

12.1 Notas sobre a limpeza

<

Limpe a parte da frente do aparelho apenas usando um pano de microfibras com agua mor-
na e um detergente suave.

Utilize uma solugéo de limpeza para limpar as superficies metalicas.

Agentes de lim-
peza

Limpe manchas com um detergente suave.

=

Limpe a cavidade apds cada utilizagdo. A acumulagéo de gordura ou outros residuos pode
provocar incéndios.

[

Utilizagao diaria

Pode ocorrer condensacgao de humidade no aparelho ou nos painéis de vidro da porta. Para
diminuir a condensagao, deixe o aparelho funcionar durante 10 minutos antes da cozedura.
N&o guarde alimentos no aparelho durante mais de 20 minutos. Seque a cavidade apenas
usando um pano de microfibras ap6s cada utilizagéo.

3wy
c24

Acessorios

Limpe todos os acessorios apds cada utilizacéo e deixe-os secar. Utilize um pano de micro-
fibras com agua morna e um detergente suave. Nao lave os acessoérios na maquina de lavar
loiga.

Nao limpe acessorios antiaderentes utilizando detergentes abrasivos ou objetos afiados.

12.2 Como remover: Apoios para

prateleiras

Retire os apoios para prateleiras para limpar

o forno.
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Passo 1 Desligar o forno e aguardar até estar
frio.

Passo 2 Puxe a parte da frente do apoio para ﬂ&

prateleiras para fora da parede late-
ral.

Passo 3 Puxe a parte de tras do apoio para 1 | “ T
prateleiras para fora da parede lateral e | 1|
e retire-o. / o ‘ [ —
—p. H

Passo 4 Instale os apoios para prateleiras na 9 ‘ alg

sequéncia inversa. 2 = \Z L
Os pinos de fixagao das calhas tele- = 5|
scopicas devem ficar virados para a

frente. @d

12.3 Como utilizar: Limpeza
pirolitica
Limpeza do forno com Limpeza pirolitica.

/\ CUIDADO!

Se existirem outros aparelhos instalados

no mesmo armario, nao os utilize

& AVISO! enquanto estlv_gr a utilizar esta fungao.
Isso pode danificar o forno.

Existe o risco de queimaduras.

Antes da Limpeza pirolitica:

Desligue o forno e aguarde até Remova todos os acessorios. Limpe a base do forno e a porta interna
estar frio. de vidro com &gua morna, um pano
macio e detergente suave.

Limpeza pirolitica

Passo 1 Aceda ao menu: Limpeza rrrr/
Opgédo Duragao
C1 - Limpeza ligeira 1h
C2 - Limpeza normal 1h 30 min
C3 - Limpeza completa 2 h 30 min
Passo 2 OK_ prima para selecionar o programa de limpeza.
Passo 3 OK_ prima para iniciar a limpeza.
Passo 4 Apos a limpeza, rode o botéo das fungdes de aquecimento para a posicédo de

desligado.
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Limpeza pirolitica

@ Quando a limpeza for iniciada, a porta do forno é bloqueada e a lampada ¢ desligada. Até a porta desblo-

quear, o visor apresenta: El

Quando a limpeza termina:

Desligue o forno e aguarde até Limpe a cavidade com um pano ma-  Retire os residuos do fundo da cavida-
estar frio. cio. de.

12.4 Aviso de limpeza

O forno lembra-lhe quando deve limpa-lo com limpeza pirolitica.

Para desligar o lembrete, introduza o Menu e selecione

rrrr/ pisca no visor durante 5 segundos apds cada ses- Definigdes, Aviso de limpeza

sao de cozedura.

12.5 Como limpar: Depdsito de

agua
Passo 1 Desligue o forno.
Passo 2 Coloque um tabuleiro por baixo da entrada de vapor.
Passo 3 Verta agua para a gaveta da agua: 850 ml. Adicione acido citrico: 5 colheres de cha. Aguarde du-
rante 60 min.
Passo 4 Ligue o forno e selecione a fungdo: Pouca humidade. Defina a temperatura para 230°C. Desligue o

forno apds 25 minutos e aguarde até que esteja frio.

Passo 5 Ligue o forno e selecione a funcédo: Pouca humidade. Defina a temperatura entre 130 e 230°C.
Desligue o forno apoés 10 minutos e aguarde até que esteja frio.

@ Para prevenir residuos de calcario, esvazie o depdsito da dgua depois de cada cozinhado a vapor.

Quando a limpeza termina:

Desligue o forno. Esvazie o deposito da  Lave o depdsito da agua e limpe  Limpe o tubo de escoa-
agua. Consulte em "Utili- o residuo de calcario remanes- mento com agua quente
zagao diaria" o capitulo cente com um pano macio. e detergente suave.
“Esvaziar o depdsito de
agua”.

A tabela abaixo apresenta o indice de dureza da agua (dH) com o correspondente nivel de
deposito de célcio e a qualidade da 4gua. Quando a dureza da agua exceder o nivel 4, encha
a gaveta da agua com agua engarrafada.
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Dureza da agua Tira de teste  Deposito de cal- Classificagdo Limpe o depo-
. cio (mgl/l) da agua sito de agua a
Nivel dH cada

1 0-7 l:l 0-50 macia 75 ciclos - 2,5

2 8-14 EI 51-100 moderadamente 50 ciclos - 2 me-
dura ses

3 15-21 E 101 -150 dura 40 ciclos - 1,5
meses

4 22-28 m superior a 151 muito dura 30 ciclos - 1 més

12.6 Como remover e instalar: Porta

A porta do forno tem trés painéis de vidro. Pode remover a porta do forno e os painéis de vidro
internos para os limpar. Leia todas as instrugoes sobre "Remocgéo e instalagéo da porta" antes
de remover os painéis de vidro.

/\ CUIDADO!
Nao utilize o forno sem os painéis de vidro.

Passo 1 Abra completamente a porta e segure em
ambas as dobradicas.

Passo 2 Levante e puxe os trincos até ouvir um cli-
que.
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Passo 3

Fechar a porta do forno até a primeira posi-
¢ao de abertura (a meio). Depois, levante e
puxe a porta e retire-a dos encaixes.

Passo 4

Colocar a porta sobre um pano macio numa
superficie estavel.

Passo 5

Segure no friso da porta (B) no rebordo su-
perior da porta, nos dois lados, e pressione
para dentro para soltar o fecho de encaixe.

Passo 6

Puxe o friso da porta para a frente para o re-
mover.

Passo 7

Segure nas extremidades superiores dos
painéis de vidro da porta e puxe-os para fo-
ra, um de cada vez, com cuidado. Comece
pelo painel superior. Certifique-se de que o
vidro desliza totalmente para fora dos supor-
tes.

Passo 8

Limpe os painéis de vidro com agua e sabdo. Seque os painéis de vidro com cuidado. N&o lave os

acessorios na maquina de lavar loica.

Passo 9

Apés a limpeza, instale os painéis de vidro e a porta do forno.

Se a porta estiver instalada corretamente, ouvird um estalido quando fechar os trincos.
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Certifique-se de que instala os painéis de vidro (A e
B) na sequéncia correta. Verifique o simbolo/impres-
sdo no lado do painel de vidro, cada um dos painéis
de vidro parece diferente para facilitar a desmonta-
gem e a montagem.

Quando instalado corretamente, o friso para porta
emite um clique.

Certifique-se de que instala o painel de vidro do meio
corretamente nos alojamentos.

A B
—A
= B

12.7 Como substituir: LAmpada

/\ AVISO!

Risco de choque elétrico.
A lampada pode estar quente.

Segure sempre a lampada de halogéneo com
um pano para evitar a queima de residuos de
gordura na lampada.

Antes de substituir a lampada:

Passo 1

Passo 2

Passo 3

Desligue o forno. Aguarde até que o
forno esteja frio.

Desligue o forno da corrente elétri-

Coloque um pano no fundo da cavi-
dade.

Lampada posterior

Passo 1 Rode a protecao de vidro para a retirar.

Passo 2 Limpe a cobertura de vidro.

Passo 3 Substitua a lampada por uma lampada adequada, resistente ao calor até 300 °C.
Passo 4 Instale a cobertura de vidro.

340 PORTUGUES



13. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a

seguranga.

13.1 O que fazer se...

Em quaisquer casos nao incluidos nesta tabela, contacte um centro de assisténcia autorizado.

O aparelho nao liga ou nao aquece

Problema

Verificar se...

Nao consegue ativar ou utilizar o aparelho.

O aparelho esta ligado corretamente a uma fonte eléc-
trica.

O aparelho ndo aquece.

O desligar automatico foi desativado.

O aparelho n&o aquece.

A porta do aparelho esta fechada.

O aparelho ndo aquece.

O fusivel ndo esta fundido.

O aparelho n&o aquece.

O Bloqueio esta desativado.

Componentes

Problema

Verificar se...

A lampada esta desligada.

Ventilado com Resisténcia - esta ativada.

A lampada néo funciona.

A lampada esta fundida.

A Sonda térmica nao funciona.

A ficha Sonda térmica esta completamente inserida na
tomada.

Codigos de erro

O visor mostra...

Verificar se...

Err C2 Retirou a ficha da Sonda térmica da tomada.

Err C3 A porta do aparelho esta fechada ou o bloqueio da por-
ta ndo esta partido.

Err F102 A porta do aparelho esta fechada.

Err F102 O bloqueio da porta néo esta partido.

00:00 Houve um corte de energia. Definir a hora do dia.

Se o visor apresentar um codigo de erro que nao esteja presente nesta tabela, desligue e volte a ligar o quadro
elétrico de casa para reiniciar o aparelho. Se o codigo de erro recorrer, contacte um Centro de Assisténcia Técni-

ca Autorizado.

Limpeza

Problema

Verificar se...
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Limpeza

Existe agua na cavidade do aparelho.

Nao existe demasiada agua no depdsito de agua.

Ll - o indicador esta desligado.

Existe agua suficiente no depdsito de agua. Se a agua
comecar a escapar no aparelho e o indicador continuar
apagado, contacte uma centro de assisténcia autoriza-
do.

I_] - o indicador esta ligado.

Existe agua suficiente no deposito. Se o deposito esti-
ver cheio e o indicador continuar aceso, contacte uma
centro de assisténcia autorizado.

A cozedura a vapor nao funciona.

Nao existe residuo de calcario na abertura de entrada
de vapor.

A cozedura a vapor néo funciona.

Existe agua no depésito de agua.

Esvaziar o depésito de agua demora mais de trés mi-
nutos ou ha fuga de agua na abertura de entrada de
vapor.

Nao existe residuo de calcario na abertura de entrada
de vapor. Limpe o depésito de agua.

13.2 Dados de assisténcia técnica

Se nao conseguir encontrar uma solugao
para o problema, contacte o seu fornecedor
ou um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

Os dados necessarios para o centro de
assisténcia técnica encontram-se na placa de
identificagao do aparelho. A placa de
caracteristicas esta na moldura frontal da
cavidade do aparelho. Nao remova a placa
de caracteristicas da cavidade do aparelho.

14. EFICIENCIA ENERGETICA

Recomendamos que escreva os dados
aqui:

Modelo (MOD.)

Numero do produto
(PNC)

Numero de série (S.N.)

14.1 Informacgdo do produto e folheto de informagao do produto de acordo
com os Regulamentos de Ecodesign e Rotulagem de Energia da UE

Nome do fornecedor Electrolux
EOC6P77V 949494801
Identificagdo do modelo EOC6P77X 949494813
KOCDP77X 949494820
indice de Eficiéncia Energética 81.2
Classe de eficiéncia energética A+

Consumo de energia com uma carga normal, modo convencional

0.93 kWh/ciclo

Consumo de energia com uma carga padrao, modo de ventilacdo

forcada

0.69 kWh/ciclo

Numero de cavidades
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Fonte de calor

Eletricidade

Volume

721

Tipo de forno

Forno encastrado

Massa

EOC6P77V 33.7 kg
EOC6P77X 33.4 kg
KOCDP77X 34.2 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparelhos de cozinha elétricos domésticos - Parte 1: Fogdes, fornos, fornos a vapor e grelha-

dores - Métodos para medir o desempenho.

14.2 Poupancga de energia

O aparelho possui fungdes que ajudam a
poupar energia nos cozinhados de todos
os dias.

Certifique-se de que a porta do aparelho esta
fechada quando o aparelho funcionar. Nao
abra a porta do aparelho muitas vezes
durante a confegdo. Mantenha a junta da
porta limpa e certifique-se de que esta bem
fixa na posigao correta.

Utilize recipientes de metal para melhorar a
poupancga de energia.

Sempre que possivel, ndo pré-aquega o
aparelho antes de cozinhar.

Quando preparar varios pratos de uma vez,
reduza ao minimo possivel os intervalos
entre confegdes.

Cozinhar com a ventoinha

Sempre que possivel, utilize as fungdes de
cozedura que utilizam a ventoinha, para
poupar energia.

Aquecimento residual
O ventilador e a lampada continuam ligadas.
Quando desligar o aparelho, o visor indica o

15. ESTRUTURA DO MENU
15.1 Menu

calor residual. Pode utilizar esse calor para
manter os alimentos quentes.

Quando a duragéo da cozedura for superior a
30 min, reduza a temperatura do aparelho
para 3 a 10 min no minimo antes do fim da
cozedura. O calor residual no interior do
aparelho continuara a cozinhar.

Utilize o calor residual para aquecer outros
pratos.

Manter os alimentos quentes

Para utilizar o calor residual para manter uma
refeicdo quente, seleccione a regulagao de
temperatura mais baixa possivel. O visor
apresenta o indicador de calor residual ou a
temperatura.

Cozinhar com a lampada desligada
Desligue a lampada durante a cozedura.
Ligue-a apenas quando precisar.

Ventilado com Resisténcia
Fungao concebida para poupar energia
durante a cozedura.

Quando utilizar esta fungéo, a lampada &
desligada automaticamente apds 30 seg.
Pode ligar a lAmpada novamente, mas isso
reduz a poupancga de energia esperada.

Passo 1 Passo 2

Passo 3

Passo 4 Passo 5
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— - selecione pa-

Selecione a opgéo a

partir da Menu estru-

Selecione a defini-

OK. prima para

Ajuste o valor e prima

13 entrar no Menu. . oK ¢&o. conflrmaﬂr a defini- oK.
ura e prima . ¢ao.
Rode o botéo dos tipos de aquecimento para a posicao de desligado para de Menu.
Menu estrutura.
[N
Cozedura assistida /\@ Limpeza rrrr/ Definigdes @
Definigoes

01 Hora Alterar 02 Brilho do visor 1-5

03 Sons “teclado” 1 - Sinal sonoro 04 Volume do alarme 1-4
2 - Clique
3 - Som desliga-
do

05 Sonda térmica Agao 1 - Alarme e pa- 06 Temporizador crescente  Ligado/Desligado
ragem
2 - Alarme

07 Luz Ligado/Desliga- 08 Aquecimento rapido Ligado/Desligado
do

09 Aviso de limpeza Ligado/Desliga- 10 Modo Demo Cadigo de ativa-
do cao: 2468

11 Versédo do software Verificar 12 Restaurar configuragdes  Sim / Ndo

16. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o

simbolo C/?) Coloque a embalagem nos
contentores indicados para reciclagem. Ajude
a proteger o ambiente e a saude publica
através da reciclagem dos aparelhos

eléctricos e electronicos. Nao elimine os
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aparelhos que tenham o simbolo E
juntamente com os residuos domésticos.
Coloque o produto num ponto de recolha
para reciclagem local ou contacte as suas
autoridades municipais.



Bine ati venit la Electrolux! Va multumim pentru ca ati ales produsul
nostru.

Tn misiunea noastra de a fi sustenabili, reducem utilizarea hartiei si oferim integral

EE online manualele de utilizare. Accesati manualul complet de utilizare la
electrolux.com/manuals

G Gasiti sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si reparatii

@ la electrolux.com/support

R gectrox Pentru mai multe retete, recomandari, depanare, descarcati aplicatia My Electrolux

W Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.

CUPRINS
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B INSTALAREA . 351
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7. UTILIZAREA ZILNICA. ......ooviiiiieieeiceeeee e 355
8. FUNCTILE CEASULUL ... ..o 360
9. UTILIZAREA ACCESORIILOR.......oiiiiiiii i 362
10. FUNCTIH SUPLIMENTARE........ooiiiii e 365
11. INFORMATIH SI SFATURLL.....cooiiiiiiiiiii 366
12. INGRIJIREA SI CURATAREA. ... 369
13. DEPANARE ... ..o 374
14. EFICIENTA ENERGETICA......c.ooiiiitiiieieieeeieeee e 376
15. STRUCTURA MENIULUL .....cciiiiiiiii e 377
16. INFORMATII PRIVIND MEDIUL........cooiiiiiiiiiiiie e 378

1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.
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1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat pentru utilizarea in locuinte
individuale la interior

Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.
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Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice operatiune de intretinere.

fn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.

AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.
AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie
atinse.

Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.

Utilizati doar senzorul alimentar (senzorul) recomandat
pentru acest aparat.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot
zgéria suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta
spargerea sticlei.

Inainte de curatarea pirolitica, scoateti toate accesoriile si
depunerile/deversarile excesive din cavitatea aparatului.
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2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

/N\ AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa

instaleze acest aparat.

Adancimea cu usa deschi- 1022 mm

sa

+ Indepartati toate ambalajele.
» Daca aparatul este deteriorat, nu il

instalati sau utilizati.

» Urmati instructiunile de instalare furnizate

impreuna cu aparatul.

» Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie si

incaltaminte inchisa.

* Nu trageti aparatul de maner.
* Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind

instalarea.

» Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

+ Tnainte de a instala aparatul, verifici daca
usa aparatului se poate deschide fara

probleme.

» Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Pentru a functiona, acesta

necesita curent electric.

Dimensiunea minima a ori- 560x20 mm
ficiului de ventilatie. Orifi-
ciul este pozitionat in par-

tea din spate jos

Lungimea cablului de ali- 1500 mm
mentare electrica. Cablul

este pozitionat in coltul

dreapta al peretelui poste-

rior

Suruburi de montaj 4x25 mm

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

Inaltimea minima a dulapu-
lui (Inaltimea minima a du-
lapului de sub blatul de lu-

cru)

590 (600) mm

Latimea dulapului

560 mm

Adancimea dulapului

550 (550) mm

Tnaltimea partii frontale a 594 mm
aparatului

Tn&ltimea partii posterioare 576 mm
a aparatului

Latimea partii frontale a 595 mm
aparatului

Latimea partii posterioare a 559 mm
aparatului

Adancimea aparatului 569 mm
Adancimea incorporabila a 548 mm

aparatului
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Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.
Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.
Utilizati Tntotdeauna o priza cu protectie
(fmpamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie inlocuit numai
de catre Centrul de service autorizat.

Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

Introduceti stecherul in prizé numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.



» Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

» Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.

* Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa& deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

+ Tnchideti complet usa aparatului inainte de
a conecta stecherul la priza.

» Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.

Tipurile de cabluri adecvate pentru instala-
re sau inlocuire pentru Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati puterea
totala consumata de pe placuta cu date
tehnice. De asemenea, puteti consulta
tabelul:

Putere totala (W) Sectiunea cablului

(mm?)
maxim 1380 3x0.75
maxim 2300 3x1
maxim 3680 3x1.5

Cablul de impamantare (cablul verde/galben)
trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decat cablurile
neutre din faza maro si albastre

2.3 Utilizarea

/\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

» Nu modificati specificatiile acestui aparat.
 Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

» Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.

* Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

* Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

» Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

* Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

* Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse n aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

/\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

« Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente in
interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.

» Decolorarea emailului sau a otelului
inoxidabil nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului.

» Folositi o cratita adanca pentru prajiturile
insiropate. Sucurile de fructe lasa pete
care pot fi permanente.

» Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a
aparatului.

* Daca aparatul este instalat in spatele unui
panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-
va ca usa nu se inchide niciodata atunci
cand aparatul functioneaza. Caldura si
umezeala se pot acumula in spatele
panoului Tnchis de mobila ceea ce
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produce daune aparatului, unitatii carcasei
sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila
daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 ingrijirea si curatarea

/\ AVERTISMENT!
Pericol de vatamare personala, incendiu

sau deteriorare a aparatului!

- Tnainte de a efectua operatiunile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

+ Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul de spargere a panourilor de sticla.

* Inlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca acestea sunt deteriorate. Contactati
Centrul de service autorizat.

+ Aveti grija atunci cand indepartati usa
aparatului. Usa este greal

+ Curatati cu regularitate aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

» Curatati aparatul cu o laveta moale si
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi niciun produs abraziv, burete
abraziv, solvent sau obiect metalic.

+ Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalajul acestuia.

2.5 Curatare pirolitica

/\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare / Incendiere / Emisii
de substante chimice (fumuri) in Modul
Pirolitic.

+ Tnainte de a efectua curatarea pirolitica si
preincalzirea initiala, scoateti din interiorul
cuptorului:

— toate reziduurile de alimente, petele/
depunerile de ulei sau grasimi.

— orice obiecte detasabile (inclusiv
rafturi, sine laterale etc., furnizate
impreuna cu aparatul), in special orice
oale, cratite, tavi, ustensile
neaderente, etc.

« Cititi cu atentie toate instructiunile pentru
curatarea pirolitica.

* Nu permiteti accesul copiilor la aparat in
timpul functionarii Curatarii pirolitice.
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Aparatul se incinge foarte tare, iar aerul
fierbinte este degajat din orificiile frontale
de racire.

Curatarea pirolitica este o operatiune
efectuata la temperatura inalta care poate
degaja fum de la reziduurile alimentare si
materialele componente, prin urmare
consumatorii sunt sfatuiti:

— sa asigure o ventilare buna in timpul si

dupé curatarea pirolitica.
— asigura o buna ventilare in timpul si
dupa preincalzirea initiala.

Nu varsati si nu puneti apa pe usa
cuptorului in timpul si dupa curatarea
pirolitica pentru a evita deteriorarea
panourilor de sticla.

Fumurile eliberate de toate cuptoarele
pirolitice / reziduurile de la gatit conform
celor prezentate anterior nu sunt
periculoase pentru oameni, inclusiv pentru
copii sau persoane cu probleme medicale.
Nu le permiteti animalelor de companie
accesul in aproprierea aparatului in timpul
si dupa curatarea pirolitica si preincalzirea
initiala. Animalele de companie mici (in
special pasarile si reptilele) pot fi foarte
sensibile la schimbarile de temperatura si
la fumul emis.

Suprafetele neaderente de pe oale,
cratite, tavi, ustensile etc. se pot deteriora
la temperatura inalta de curatare pirolitica
a tuturor cuptoarelor pirolitice si pot fi de
asemenea o sursa de fum nociv de nivel
redus.

2.6 Gatirea cu abur

/\ AVERTISMENT!

Pericol de arsuri si de deteriorare a
aparatului.

Aburul eliberat poate provoca arsuri:

— Nu deschideti usa aparatului in timpul
utilizarii gatirii cu abur.

— Deschideti cu grija usa aparatului
dupa utilizarea gatitului cu abur.

2.7 lluminare interioara

/\ AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.




Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.8 Serviciul de asistenta tehnica

Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.

3. INSTALAREA

/\ AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

» Utilizati doar piese de schimb originale.

2.9 Eliminare

/\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.

« Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

» Taiati cablul de alimentare electrica chiar
de langa aparat si aruncati-I.

» Scoateti incuietoarea usii pentru a nu
permite copiilor sau animalelor de
companie sa ramana blocati in aparat.

3.1 incorporarea

€3 YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

Nl
._
TN |
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4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Prezentare generala

|
o] Héé

.
|

L
=1

4.2 Accesorii

+ Raft sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri,
fripturi.

+ Tava de gatit
Pentru prajituri si biscuiti.

» Cratita
Pentru coacere si frigere sau ca tava
pentru grasime.

5. PANOUL DE COMANDA

5.1 Butoane de selectare
retractabile

Pentru a utiliza aparatul, apasati butonul.
Butonul iese in afara.

5.2 Prezentarea panoului de
comanda

Selectati o functie de gatire pentru a porni
aparatul. Rotiti butonul de selectare pentru

Panou de comanda

Buton de selectare pentru functii de gétire
Afisaj

Buton de comanda

Sertar pentru apa

Element de incalzire

Priza pentru senzorul de gatire
Bec

Ventilator

Suport pentru raft, detasabil
Teava de evacuare

Supapa de evacuare a apei
Pozitii raft

Alimentare cu abur

(o of ool

« Senzor de gatire
Pentru a masura cat de bine este gatita
mancarea.

* Ghidaje telescopice
Cu ajutorul ghidajelor telescopice puteti
monta sau scoate rafturile cu usurinta.

functiile de gatire la pozitia oprit pentru a opri
aparatul.

QD ﬂ))

OK
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Cronometru incélzire rapida lluminare Senzor de gatire Confirmare setare

5.3 Afisaj

Afisaj cu functiile cheie.

-,

o .--?- © >)> DEMO
OHE-HEHBEE
D@y 8¢ &

Indicatorii afisajului

Indicatori de baza

& ¥ wl © >»>

Blocare Gatire asistata Curatare Setari Incalzire rapida

Indicatoare cronometru

o © ¢
STOP ) Cronometru numara-
Cronometru Timp de terminare Temporizare toare direct

Bara de progres - pentru temperatura sau timp.
Bara este complet rosie atunci cand aparatul atin-
ge temperatura setata.

Indicator pentru rezervorul de apa

L % =

Senzor de gatire Indicator /?

6. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Curatarea initiala

inainte de prima utilizare curétati cuptorul gol si setati timpul:

(OO
= » o= o

Setarea timpului. Apasati OK.
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6.2 Preincalzirea initiala

Preincalziti cuptorul gol inainte de a-I folosi
prima data.

Pasul 1 Scoateti toate accesoriile din cuptor si suporturile pentru raftul mobil.

Pasul 2 Setati temperatura maxima a functiei: E

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 1 h.

Pasul 3

Setati temperatura maxima a functiei: .
Lasati cuptorul sa functioneze timp de 15 min.

@ Cuptorul poate emite un miros si fum n timpul pre-incalzirii. Asigurati-va ca incaperea este ventilata.

7. UTILIZAREA ZILNICA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

7.1 Modul de setare Functii de incalzire

Pasul 1 Rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire pentru a selecta o functie de gatire.

Pasul 2 Rotiti butonul de selectare pentru a seta temperatura.

Gatire la abur

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4

Pasul 5

N N ( \

Q\

C

W
Apasati capacul Umpleti sertarul impingeti sertarul
sgrtarulw pentru pentru épé cu 900 pentru ap;é la loc in Sele_c@at,l functia de
apa pentru a-| des- = o O gatire cu abur.
ml de apa. pozitia sa initiala.

chide.

Setati temperatura.

7.2 Functii de incalzire

Functia de incalzire Utilizare

@

Aer cald cu ventilatie

Pentru a coace simultan pe pana la trei pozitii ale raftului si pentru a deshidrata ali-
mentele. Setati temperatura cu 20 - 40°C mai jos decat pentru Incalzire sus si jos.
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Functia de incélzire Utilizare

incalzire sus si jos

—_— Pentru a coace si rumeni alimentele fara sa schimbi pozitia raftului.

G

Umiditate scazuta

na cu o crusta crocanta.

Functia este potrivitad pentru carne, pasare, preparate coapte si tocanite. Datorita
combinatiei de abur si caldura, carnea capata o textura frageda si suculenta impreu-

Functie Pizza

a Pentru a coace pizza. Pentru rumenire intensiva si crocant la baza.

Pentru a coace prajituri crocante la baza si pentru a conserva alimentele.

Incalzire jos
vvv Pentru a gati mancaruri semipreparate crocante, cum ar fi cartofi prajiti, cartofi wedge
% sau rulouri crocante.

Preparate congelate

A

Aer cald umed

Aceasta functie este conceputa pentru a economisi energie in timpul gatirii. Cand uti-
lizezi aceasta functie, temperatura din interiorul aparatului poate diferi de temperatura
setata. Se utilizeaza caldura reziduala. Puterea de incalzire poate fi redusa. Pentru
mai multe informatii, consulta capitolul ,Utilizarea zilnica”, Note despre: Aer cald

umed.
v Pentru gatirea la gratar a feliilor subtiri de alimente si pentru paine prajita.
Grill
o~ Pentru a rumeni bucati mari de carne sau carne de pasare nedezosata pe un singur
Y raft. Pentru gratinare si rumenire.
Gatire intensiva
— Pentru a intra in meniu: Gatire asistata, Curatare, Setari.

Meniu

7.3 Note despre: Aer cald umed

Aceasta functie a fost folosita pentru
conformarea cu clasa de eficienta energetica
si cerintele de ecodesignEU 65/2014 ( in
conformitate cu si EU 66/2014). Teste
conforme cu: IEC/EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata
gatirii pentru a nu ntrerupe functia astfel
incat cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se
stinge automat dupa 30 de sec.
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Pentru instructiuni de gatire consultati
capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed
Pentru recomandari generale privind
economia de energie, consultati capitolul
,Eficienta energeticd”, Economisirea energiei.

7.4 Rezervorul de apa

Indicator pentru rezervorul de apa

|"""| Rezervorul este plin.

|...~.| Rezervorul este pe jumatate plin.




Indicator pentru rezervorul de apa Indicator pentru rezervorul de apa

| | Rezervorul este gol. Reumpleti rezer- Daca turnati prea multa apa in rezervor, o supapa de
vorul. siguranta muta apa in exces in partea de jos a cavi-
tatii. Indepartati apa cu un burete.

Goliti rezervorul de apa

Opiriti cuptorul, l8sati-l cu usa deschisa si asteptati

Pasul 1 A 2 A
pana cand cuptorul este rece.

Conectati teava de evacuare (C) la supapa de eva-
Pasul 2 K
cuare (A) prin conectorul (B).

Tineti capatul tevii sub nivelul de A si impingeti in

Pasul 3 mod repetat B pentru a colecta apa ramasa.

Desfaceti C si B si uscati cuptorul cu un burete
Pasul 4 T ’
moale.

7.5 Cum se seteaza: Gatire asistata

Fiecare preparat din acest submeniu are o functie de gatire si temperatura recomandate.
Utilizati functia pentru a pregati rapid un preparat cu setarile implicite. Puteti, de asemenea,
regla timpul si temperatura.

Cand functia se termina, verificati dacd mancarea este gata.

Pentru anumite preparate, puteti gati si cu: Gradul pana la care este gatit un preparat:
+  Senzor de gatire + Insange
*  Mediu

« Bine facut

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
Ny
( )\ ( ) \\ ( \ W\ AL
3 i\ A U
E \/\9 P1-P.. OK
Intrati in Meniu. Selectati Gatire asistata. ~ Selectati preparatul. Apa-  Introduceti preparatul in
Apésati oK sati oK cuptor. Confirmati setarea.

7.6 Gatire asistata

Legenda

Legenda q’lb Adaugati apa la rezervor.

Senzor de gatire disponibil. Asezati Sen- Preincalziti aparatul inainte de a incepe sa
/‘? zor de gatire in cea mai groasa parte a va- E gatiti 1 ap P

sului. w

Aparatul se opreste cand temperatura se-

tata de Senzor de gatire este atinsa.
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Legenda

E Nivel raft.
Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
Friptura de vita, in
P1 sange
pp Fripturd de vitd, me-  1-15kg;4-5cm /‘?E 2 tava de gatit . A o
diu bucati groase Prajiti carnea timp de cateva minute intr-o cratita fierbin-
te. Introduceti in aparat.
Friptura de vita, bine
P3 facut
Fripturd, medie 182a-t§'2:(3) gmp?;”ki)u- 2 3 tava pentru coacere raft de sarma
P4 éroase Prajiti carnea timp de cateva minute intr-o cratita fierbin-
te. Introduceti in aparat.
Fri a ita / fier- 1.5-2k
b:ret l;;g:ue s\iltlt(?: (I) a';; 5 g /‘? IEI 2 tava pentru coacere raft de sarma
P5 superioara 'pulpé su- Préjiti carnea timp de cateva minute intr-o cratita fierbin-
perioara, groasa) te. Ad&ugati lichid. Introduceti in aparat.
Friptura de vita, in
P6 sange (gatire la temp.
scazuta)
Friptura de vita, me- | -\ ., o ”? EI 2 tava de gatit o
P7 diu (gatire la temp. _b - Kg; 4 -9 CM  Folositi mirodeniile preferate sau doar sare si piper
scazuta) ucatigroase  proaspat macinat. Prajiti carea timp de cateva minute
intr-o cratita fierbinte. Introduceti in aparat.
Friptura de vita, bine
P8 facuta (gatire la temp.
scazutad)
P9 File de vita, in sange
(gatire lenta)
: — _ AP 2 tava de gatit
P10 File de vita, mediu 05-15kg;5-6 Folositi mirodeniile preferate sau doar sare si piper
(gatire lentd) cm bucéti groase proaspat macinat. Prajiti carnea timp de cateva minute
P11 File de vits, facuta intr-o cratita fierbinte. Introduceti in aparat.
(gatire lenta)
z;lpst:;‘?é;ie vitel (de O.Edc;'t? lg(?‘;:sgm /‘? EI 2 tava pentru coacere raft de sarma
P12 &% ' Utilizati mirodeniile favorite. Adaugati lichid. Friptura aco-
perita.
Fri a fa 1.5-2k
P13 ripturd de ceara de 5 g /? IEI 2 tava pentru coacere raft de sarma
porc sau pulpa I . PR !
La jumatatea duratei de gatire, intoarceti carnea.
Carne de porc (gatire 1.5-2kg /‘? EI 2 tavi de gitit
P14 Itg)temperatura scazu- Utilizati mirodeniile favorite. Pentru a obtine o rumenire

uniforma, intoarceti carnea dupa jumatate din durata de
gatit.
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
P15 'F)’;tlga de porc, proas- 1 -b1dgé|;?é;r50—agecm /‘? E 2; tava pentru coacere raft de sarma
’ Utilizati mirodeniile favorite.
Coaste de porc 2 - 3 kg; utilizati E 3 cratits adanca
P16 Cr\lljg;i%é C:eczrgrcéer— Adaugati lichid pentru a acoperi baza unui preparat. La
- jumatatea duratei de gatire, intoarceti carnea.
subtiri ¢
Pulpd de miel cu os 1'5b' 2kg; 7-9cm D[] 5. fisturs Ia tava de gitit
P17 ucati groase Adaugati lichid. La jumatatea duratei de gatire, intoarceti
carnea.
Puiintreg 1-15 l;gt Proas- B 2; preparat caserole pe tava de gatit
P18 Utilizati mirodeniile favorite. Intoarceti puiul dupa jumata-
te din durata de gatit pentru a rumeni uniform.
P19 Jumatate de pui 0.5-0.8kg /0? B 3, tava qe gatit .
Utilizati mirodeniile favorite.
Piept de pui 180- 2%2% per bu- /? E] E‘ 2; preparat caserole raft de sarma
P20 Utilizati mirodeniile favorite. Préjiti carnea timp de cateva
minute intr-o cratita fierbinte.
Pulpe de pui, proas- ) A 3 tava ge gatit
P21 pete Daca ati marinat mai intéi pulpele de pui, setati o tempe-
ratura mai redusa si gatiti-le mai mult timp.
Ratd intreaga 2-3kg /‘? EI 2 tava pentru coacere raft de sarma .
P22 Utilizati mirodeniile favorite. Puneti carnea pe friptura. In-
toarceti rata la jumatatea duratei de gatire.
Gasca intreaga 4-5kg /? IEI 2; cratita adanca
P23 Utilizati mirodeniile favorite. Puneti carnea in tava de ga-
tit. Intoarceti gasca dupa jumatate din durata de gatire.
P24 Bucata de carne 1kg /0? B 2} raft qe sérm:_i
Utilizati mirodeniile favorite.
Peste intreg, la gratar 0.5 - 1 kg per peste /? IEI 2 tava de gitit
P25 Umpleti pestele cu unt si folositi mirodenii si ierburi aro-
mate favorite.
P26 File de peste ) E E 3; preparat caserole raft de sarma
Utilizati mirodeniile favorite.
Prajitura cu branza -
P27 ] El 2; @ tava demontabila de 28 cm pe raft de sarma
p2g Prajitura cu mere . ([ 2: e 100 - 150 mi: tava de gatit
P29 Tartd cu mere ) El 2; forma pentru placinta pe raft de sarma
Placinta cu mere -
P30 EE 2; M 100 - 150 ml; @ Forma de placinta de

22 cm pe raft de sarma
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
P31 Negresa 2kg de aluat El 3 cratita adanca
P32 Briose cu ciocolata ) EE 2; l-*_*J 100 - 150 ml; tava pentru briose pe raft
de sarma
P33 Bucatd de prajitura ) E 2; tava pentru paine pe raft de sarma
P34 Cartofi copti kg E 2; _tavé dggétit . ) . »
Puneti cartofii intregi cu pielea in tava de gatit.
P35 Cartofi wedges Tk B 3 tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Utilizati mirodeniile favorite. Taiati cartofii in bucati.
P36 :.aergume mixte la gra- 1-15kg E 3 tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Utilizati mirodeniile favorite. Taiati legumele in bucati.
P37 Crochete, congelate 0.5 kg E 3; tava de gatit
p3g Cartofi, congelati 0.75 kg E 3; tava de gatit
Lasagna cu carne / 1-15k N Al s
P39 Iegun%e cu foi uscate 9 E 12; preprat caserola pe raft de sarma
de paste
P40 Ca“rtofl gratmagl (car- 1-15kg E 1; preprat caserola pe raft de sarma
tofii cruzi) . e : -
Rotiti preparatul la jumatatea duratei de gatire.
Pizza proaspata,
P41 subtire - E IEI 2; tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Pizza proaspata,
P42 groasi - E B 2; tava de gatit tapetata cu hartie de copt
P43 Quiche ) E 2; forma pentru copt raft de sarma
P44 Bagheta / Ciabatta / 08k E B 2; tava de gatit tapetata cu hértie de copt
Paine alba ; ) A =
Mai mult timp necesar pentru painea alba.
Cereale integrale / Tk ([ 2. o) 150 mi: tava de gtit tapetata cu hartie

P45

secara / paine neagra

de copt/tava pentru paine pe raft de sarma

8. FUNCTIILE CEASULUI

8.1 Functiile ceasului

Functia ceas

Aplicatie

Q

Cronometru

La incheierea duratei este emis semnalul sonor.
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Functia ceas Aplicatie

Cand cronometrul ajunge la final, este emis un sunet si functia de gatire se
STOP opreste.
Durata gatire

@ Pentru a améana pornirea si/sau terminarea gatirii.

Temporizare

@ Maximul este 23 h 59 min. Aceasta functie nu are niciun efect asupra operarii
cuptorului.

Cronometru numérétoare Pentru a porni si a opri Cronometru numaratoare directd, selectati: Meniu, Setari.

directa

8.2 Modul de setare: Functiile ceasului

Modul de setare Timpul

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3

Q\

o) @

Pentru a modifica ora curenta, intrati in meniu si Setati ceasul . OK
selectati Setari, setare timp . ; : Apasati: .

Modul de setare Cronometru

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
N e N
-N- Afisajul indica: ( \ -N=-
@ 0:00 Q @
Apésati: O. Setati Cronometru Apasati: OK.

@ Cronometrul porneste imediat numéaratoarea inversa.

Modul de setare Durata gatire

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4

( \ E isajul indica: ( \ E
B e f
A

STOP

Alegeti o functie de  Apasati in mod repe- Setati timpul de gati-

gatire $Ir:fJ?;| tempe- at: @ re. Apasati: oK.

@ Cronometrul porneste imediat numéaratoarea inversa.
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Modul de setare Temporizare

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5 Pasul 6
NP N,
( QN el ( Afisajul indi- « QN
pul o
Y
G/ STOP

i Apasatiin START P
ffslcetga;'é mod repetat: Setati ora de Setati ora Apasati:

! Apasati: OK. arsi
gatire. ). start. pasat de sfarsit. OK.

@ Cronometrul incepe numaratoarea inversa la ora de start setata.

9. UTILIZAREA ACCESORIILOR

. anti-rasturnare. Marginea ridicata a raftului
/\ AVERTISMENT! impiedica alunecarea vaselor de pe raft.

Consultati capitolele privind siguranta.

9.1 Introducerea accesoriilor

O micéa adancitura Tn partea de sus sporeste
siguranta. Adanciturile sunt si dispozitive

Raft sarma:

Tmpinge raftul pe sinele de ghidare ale suportului
pentru rafturi si asigura-te ca piciorusele sunt in-
dreptate in jos.

Tava de gatit / Cratita adanca: —
Impinge tava pe smele de ghidare. \
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9.2 Senzor de gatire

Senzor de gatire - masoara temperatura din interiorul alimentului.

Exista doua temperaturi care trebuie setate:

C M

Temperatura cuptorului. Temperatura zonei de mijloc.

Pentru rezultate optime de gatire:

Ingredientele trebuie s fie latem-  Nu se va utiliza pentru prepara-  in timpul gétirii trebuie sa ramana in pre-
peratura camerei. te lichide. parat.

9.3 Modul de utilizare: Senzor de gatire

Pasul 1 Porniti cuptorul.

Pasul 2 Setati o functie de incalzire si, daca este necesar, temperatura cuptorului.

Pasul 3 Introduceti: Senzor de gatire.

Carne, pasare si peste Caserola

Introduceti varful Senzor de gatire in mijlocul bucatii  Introduceti varful Senzor de gatire exact in centrul case-

de carne, peste, in cea mai groasa parte, daca este  rolei. Senzor de gatire trebuie sa ramana intr-un loc fix in
posibil. Asigurati-va ca cel putin 3/4 din Senzor de timpul gatirii. Folositi un ingredient solid pentru a realiza
gatire se afla in interiorul preparatului. acest lucru. Folositi marginea tavii de gatit pentru a sprijini
manerul de silicon al Senzor de gatire. Varful Senzor de
gatire nu trebuie sa atinga fundul unui vas de copt.

e ——————
/l/lll!l|l\\\\\\\\\\\\\\\§\ﬂ

Pasul 4 Conectati Senzor de gétire la priza din partea frontala a cuptorului.
Afisajul indica temperatura curenta a: Senzor de gatire.

Pasul 5 . . " .
/? - apasati pentru a seta temperatura zonei de mijloc a senzorului.

Pasul 6 OK . apasati pentru a confirma.

Cand alimentul atinge temperatura setata, este emis semnalul sonor. Puteti alege sa opriti sau sa
continuati gatirea pentru a va asigura ca mancarea este bine facuta.
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Pasul 7 Scoateti Senzor de gatire conectorul din priza si preparatul din cuptor.

/\ AVERTISMENT!

Exista pericolul de arsuri deoarece Senzor de gatire devine fierbinte. Aveti
grija atunci cand il deconectati si il scoateti din mancare.

9.4 Accesorii pentru gatirea cu abur | Vasul pentru gatit meniu dietetic este format
Vasul t stit iu dieteti t dintr-un bol de sticla (A), un capac (B), tub

asu’ pentru gatit meniu dietetic pentru injector (C), injector (D) si un grill de otel (E).
functiile de gatire cu abur

Bol de sticla (A) Capac (B)

Injector, tub injector si grill din otel.

Tubul injector (C) este pentru gatitul la abur, injectorul
(D) este pentru gatitul la abur direct.

Grill din otel (E)

* Nu puneti vasul pentru coacere fierbinte * Nu utilizati vasul de gatit pe o suprafata
pe suprafete reci / ude. de gatit fierbinte.

* Nu turnati lichide reci in vasul de gatit * Nu curatati vasul de gatit cu agenti
atunci cand acesta este fierbinte. abrazivi, degresanti si pudra.
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9.5 Gatitul la abur intr-un vas pentru
gatit dietetic

Puneti vasul de copt pe grill-ul din otel si acoperiti-l cu capacul. Introduceti tubul injector in orifi-

Pasul 1 ciul din capac. Puneti vasul de copt pe a doua pozitie pentru raft.
Pasul 2 Conectati tubul injector la alimentarea cu abur.
Pasul 3 Setati cuptorul pentru functia de gatire cu abur.

9.6 Gatire directa cu abur

Puneti vasul de copt pe grill-ul din otel. Adaugati putina apa. Nu utilizati capacul.

/\ AVERTISMENT!

Injectorul poate fi fierbinte atunci cand cuptorul functioneaza. Folositi intotdeauna ma-
nusi de cuptor. Scoateti injectorul din cuptor atunci cand nu utilizati functia abur.

Conectati injectorul cu tubul injector. Conectati tubul injector la alimentarea cu abur.

Pasul 1
Pasul 2 Puneti vasul de copt pe prima sau a doua pozitie pentru raft.

Verificati daca tubul injector nu este blocat. Tineti injectorul departe de elementul de incalzire.
Pasul 3 Setati cuptorul pentru functia de gatire cu abur.

Cand gatiti alimente cum ar fi pui, rata, curcan sau peste mare, puneti injectorul in alimente.

10. FUNCTII SUPLIMENTARE
10.1 Blocare

Aceasta functie impiedica modificarea accidentala a functiei aparatului.

Activare atunci cand aparatul este in functiune - modul de gatire setat va continua, dar panoul de comanda va fi

blocat.
Activare atunci cand aparatul este oprit - nu poate fi activata, panoul de comanda este blocat.

e @OK - apasa lung pentru a activa ®OK - apasa lung pentru a o de-

functia. zactiva.
Va fi emis un semnal sonor.

oK

@ 3x E'I - va lumina intermitent atunci cand functia de blocare este activata.

10.2 Oprirea automata

Din motive de siguranta, aparatul se opreste (°C) @ (h)
dupa o perioada daca o functie de gatire este 20-115 125
activa si nu modificati nicio setare. - i

120 - 195 8.5
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C) O (n)
200 - 245 55
250 - maxim 3

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste
functii: lluminare, Senzor de gatire,
Temporizare.

11. INFORMATII SI SFATURI

11.1 Recomandari pentru gatit

10.3 Ventilator de racire

Atunci cand aparatul este in functiune,
ventilatorul de racire porneste automat pentru
a mentine reci suprafetele aparatului. Daca
opresti cuptorul, ventilatorul de racire va
continua sa functioneze pana cand aparatul
s-a racit.

®

Temperatura si duratele de gatire din tabele sunt doar orientative. Acestea depind de retetele si de calitatea si

cantitatea ingredientelor utilizate.

Aparatul tdu poate sa se comporte diferit la coacere sau rumenire fata de aparatul tau anterior. Sfaturile de mai
jos prezinta setarile recomandate pentru temperatura, durata gatirii si pozitia raftului pentru anumite tipuri de ali-

mente.

Daca nu gasesti setarile pentru o anumita reteta, cauta alta similara.

11.2 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati
sugestiile din tabelul de mai jos.

¥ = N
\ ru
(°C) (min)

Rulouri dulci, 16 bu-  tava de gatit sau tava de co- 180 2 20-30

cati lectare

Rulouri, 9 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 2 30-40
lectare

Pizza congelata, 0,35 raft sarma 220 2 10-15

kg

Rulada tava de gatit sau tava de co- 170 2 25-35
lectare

Negresa tava de gatit sau tava de co- 175 3 25-30
lectare

Souffle, 6 bucati vas ceramic ramekin pe raft de 200 3 25-30
sarma

Blat de pandispan forma pentru aluat fraged pe 180 2 15-25
raft de sarma

Sandvis Victoria vas de copt pe raft de sarma 170 2 40 - 50
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¥ = 5 I O

(°C) (min)

Peste fiert, 0,3 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 20-25
lectare

Peste intreg, 0,2 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 25-35
lectare

File de peste, 0,3 kg  tava de pizza pe raft de sarma 180 3 25-30

Carne fiarta, 0,25 kg  tava de gatit sau tava de co- 200 3 35-45
lectare

Saslac, 0,5 kg tava de gatit sau tava de co- 200 3 25-30
lectare

Prajituri, 16 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 2 20-30
lectare

Pricomigdale, 24 bu-  tava de gatit sau tava de co- 180 2 25-35
cati lectare

Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 2 30-40
lectare

Pateuri sarate, 20 bu- tava de gatit sau tava de co- 180 2 25-30
cati lectare

Fursecuri, 20 bucati  tava de gatit sau tava de co- 150 2 25-35
lectare

Mini tarte, 8 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 2 20-30
lectare

Legume, fierte, 0,4 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 35-45
lectare

Omleta vegetariana tava de pizza pe raft de sarma 200 3 25-30

Legume mediteranee- tava de gatit sau tava de co- 180 4 25-30
ne, 0,7 kg lectare

11.3 Aer cald umed - accesorii recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise, fara reflexie. Acestea absorb mai bine caldura
decat vasele deschise la culoare si cu reflexie.

 ~

T I Ramekin-uri
Tigaie de pizza Tava de copt Tava rotunda pentru tarte
Culoare inchisa, fara refle- A s e s . Ceramica Culoare inchisa, fara refle-
. Culoare inchisa, fara reflexie . )
xie Diametru de 26 cm Diametru de 8 cm, xie
Diametru de 28 cm inaltime de 5 cm Diametru de 28 cm
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11.4 Tabelele de gatit pentru

institutele de testare

Informatii pentru institutele de testare
Teste conform cu IEC 60350-1.

a=m
¥ 8B = E @
\ uru
(°C) (min)
Prajituri mi- Incalzire sus si Tava de gatit 3 170 20-35 -
ci, 20 bu- jos
cati pe tava
Prajituri mi-  Aer cald cu Tava de gatit 3 150 - 160 20-35 -
ci, 20 bu- ventilatie
cati pe tava
Prajituri mi-  Aer cald cu Tava de gatit 2si4 150 - 160 20-35 -
ci, 20 bu- ventilatie
cati pe tava
Placintd cu  Incalzire sus si Raft sarma 2 180 70-90 -
mere, 2 for- jos
me @20 cm
Placintd cu  Aer cald cu Raft sarma 2 160 70-90 -
mere, 2 for- ventilatie
me @20 cm
Pandispan Incalzire sus si Raftsarma 2 170 40 - 50 Preincalziti cuptorul
fara grasi-  jos timp de 10 min.
mi, forma
pentru tort
@26 cm
Pandispan  Aer cald cu Raft sarma 2 160 40-50 Preincalziti cuptorul
fara grasi-  ventilatie timp de 10 min.
mi, forma
pentru tort
@26 cm
Pandispan  Aer cald cu Raft sarma 2si4 160 40 - 60 Preincalziti cuptorul
fara grasi-  ventilatie timp de 10 min.
mi, forma
pentru tort
@26 cm
Biscuit sfa-  Aer cald cu Tava de gatit 3 140 - 150 20-40 -
ramicios ventilatie
Biscuit sfa- Aer cald cu Tava de gatit 2si4 140 - 150 25-45 -
ramicios ventilatie
Biscuit sf&- Incalzire sus si Tava de gatit 3 140 - 150 25-45 -
ramicios jos
Paine praji- Girill Raft sarma 4 maxim 1-5 Preincalziti cuptorul
ta, 4 - 6 bu- timp de 10 min.
cati
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= k£ & O ®

(°C) (min)
Burgerde  Girill Raft sarma, 4 maxim 20-30 Puneti raftul de sarma
vita, 6 bu- tava de scur- pe al patrulea nivel si
cati, 0,6 kg gere tava de colectare pe al

treilea nivel al cuptoru-
Iui. Intoarceti alimen-
tele la jumatatea dura-
tei de gatire.
Preincalziti cuptorul
timp de 10 min.

12. INGRIJIREA S| CURATAREA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

12.1 Observatii privind curatarea

<

Curata partea din fata a aparatului doar cu o laveta din microfibra, cu apa calda si un deter-
gent neagresiv.

Foloseste o solutie de curatare dedicata pentru suprafete metalice.

Agenti de curata-
re

Curata petele cu un detergent neagresiv.

—=<r

Curata cavitatea dupa fiecare utilizare. Depunerile de grasime sau de orice alte reziduuri pot
provoca un incendiu.

[

Utilizarea zilnica

Umezeala poate produce condens in aparat sau pe panourile de sticla ale usii. Pentru a re-
duce condensul, lasa aparatul sa functioneze timp de 10 minute inainte de gatire. Nu depo-
zita preparatele in aparat pentru mai mult de 20 de minute. Usuca cavitatea dupa fiecare uti-
lizare doar cu o laveta din microfibra.

wy
c24

Accesorii

Curata toate accesoriile dupa fiecare utilizare si lasa-le sa se usuce. Foloseste doar o laveta
din microfibra, apa calda si un detergent neagresiv. Nu curata accesoriile in masina de spa-
lat vase.

Nu curata accesoriile anti-aderente folosind un agent de curatare abraziv sau obiecte cu
margini ascutite.

12.2 Cum se scot: Suporturile

pentru raft

Scoateti suporturile raftului pentru a curata

cuptorul.
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Pasul 1

Opiriti cuptorul si asteptati sa se ra-
ceasca.

Pasul 2 Trageti partea din fata a suportului
pentru rafturi si indepartati-o de pere-
tele lateral. “

Pasul 3 Trageti partea din spate a suportului 1 | “ T
pentru raft si indepartati-o de peretele e | 1|
lateral si indepértati. /0 ‘ [ —

» H

Pasul 4 Instalati suporturile pentru raft in ordi- 9 2 alg
ne inversa. = %Z -
Stifturile de fixare de pe ghidajele te- 5|
lescopice trebuie sa fie indreptate
spre fata. @1 ‘ H

=

12.3 Modul de utilizare: Curatare

pirolitica

Curatati cuptorul cu Curatare pirolitica.

/\ AVERTISMENT!
Exista pericolul de arsuri.

/\ ATENTIE!

Daca sunt instalate alte aparate in
acelasi compartiment, nu le utilizati
simultan cu aceasta functie. Acest lucru
poate deteriora cuptorul.

inainte de Curétare pirolitica:

Opriti cuptorul si asteptati sa se
raceasca.

Scoateti toate accesoriile. Curatati podeaua cuptorului si geamul

de la interior al usii folosind apa calda,
o laveta moale si un detergent neutru.

Curatare pirolitica

Pasul 1 Intrati Tn meniul: Curatare rrrr/
Optiune Durata

C1 - Curatare usoara 1h

C2 - Curatare normala 1 h 30 min

C3 - Curatare profunda 2h 30 min
Pasul 2 OK. apasati pentru a selecta programul de curatare.
Pasul 3 OK. apasati pentru a porni curatarea.
Pasul 4 Dupa curatare, rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la pozitia

oprit.
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Curatare pirolitica

@Cénd ncepe curatarea, usa cuptorului se blocheaza si becul se stinge.Pana la deblocarea usii, afisajul pre-

zinta: E|

La terminarea curatarii:

Opriti cuptorul si asteptati s& se Curatati cavitatea cu o lavetd moale. Indepartati reziduurile de la baza cavi-
raceasca. taii.

12.4 Semnal De Reamintire La Curatare

Cuptorul va reaminteste cand sa-l curatati folosind curatarea pirolitica.

Pentru a opri semnalul de reamintire, introduceti buto-

""/ se aprinde intermitent pe afisaj timp de 5 sec dupa nul Meniu si selectati Setari, Semnal De Reamintire La

fiecare sesiune de gatire.

Curatare.

12.5 Cum se curata: rezervorul de

apa

Pasul 1 Opiriti cuptorul.

Pasul 2 Puneti o cratitéd adanca sub alimentarea cu abur.

Pasul 3 Turnati apa in sertarul pentru apa: 850 ml. Adaugati acid citric: 5 lingurite. Asteptati 60 min.
Pasul 4 Porniti cuptorul si setati functia: Umiditate scazuta. Setati temperatura la 230 °C. Opriti cuptorul

dupa 25 min si asteptati sa se raceasca.
Pasul 5 Porniti cuptorul si setati functia: Umiditate scazuta. Setati temperatura intre 130 si 230 °C. Opriti

cuptorul dupa 10 minute si asteptati sa se raceasca.

@ Pentru a preveni formarea reziduurilor de calcar, goliti rezervorul de apa dupa fiecare gatire cu abur.

La terminarea curatarii:

Opiriti cuptorul. Goliti rezervorul de apa.  Clatiti rezervorul de apa si cu- Curatati teava de eva-
Consultati capitolul Utili-  ratati resturile de calcar cu o la-  cuare cu apa calda si un
zarea zilnica, ,Golirea re- veta moale. detergent neutru.

zervorului de apa”.

Tabelul de mai jos indica intervalul de duritate a apei (dH) cu nivelul corespunzator de
depuneri de calciu si calitatea apei. Cand duritatea apei este mai mare de 4, umpleti sertarul
pentru apa cu apa imbuteliata.
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Duritate apa Banda de test Depunere de Clasificarea  Curatati rezer-
. calciu (mg/l) apei vorul de apa
Nivel dH la fiecare
1 0-7 l:l 0-50 moale 75 de cicluri - 2,5
luni
2 8-14 EI 51-100 duritate modera- 50 de cicluri - 2
ta luni
3 15-21 ‘EI 101 - 150 dura 40 de cicluri - 1,5
luni
4 22-28 m peste 151 foarte dura 30 de cicluri - 1
luna

12.6 Cum se scoate si se monteaza: Usa

Usa cuptorului are trei panouri de sticla. Puteti sa scoateti usa si panourile de sticla de la

interior pentru a le curata. Cititi toate instructiunile de la ,Scoaterea si instalarea usii” inainte

de a scoate panourile de sticla.

/\ ATENTIE!
Nu utilizati cuptorul fara panourile de sticla.

Pasul 1 Deschideti usa complet si tineti ambele ba-
lamale. ~
Pasul 2 Ridicati si trageti incuietorile pana cand se

aude un clic.
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Pasul 3

Tnchidet,i usa cuptorului pana la jumatate in
prima pozitie de deschidere. Dupa aceea, ri-
dicati si trageti pentru a scoate usa din lo-
cas.

Pasul 4 Puneti usa pe o lavetad moale pe o suprafata
stabila.
Pasul 5 Tineti garnitura usii (B) pe partea superioara
a usii de ambele parti si apasati-o catre inte-
rior pentru a elibera clema.
Pasul 6 Trageti garnitura usii spre fata pentru a o
scoate.
Pasul 7 Tineti panourile de sticla ale usii de partea
superioara si scoateti-le cu atentie unul cate
unul. Incepeti de la panoul superior. Asigu-
rati-va ca sticla iese complet din suporturi.
Pasul 8 Curatati panourile de sticla cu apa calda si sapun. Uscati cu atentie panourile de sticla. Nu curatati
panourile de sticla ih masina de spalat vase.
Pasul 9 Dupa curatare, instalati panourile de sticla si usa cuptorului.

Daca usa este instalata corect, veti auzi un clic la inchiderea clemelor.
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Verificati daca ati pus la loc panourile din sticla (A si
B) in ordinea corecta. Verificati simbolul / modelul de A B
pe lateralul panoului de sticla, fiecare panou de sticla
arata diferit pentru a usura dezasamblarea si asam-
blarea.

Daca este instalata corect, garnitura usii face clic.
Asigurati-va ca ati montat corect in locasul sau pa-

noul din sticla din mijloc. - i”
A
Lo
= B
12.7 Cum se inlocuieste: Bec Intotdeauna tineti becul halogen cu ajutorul
unei carpe pentru a preveni arderea
/\ AVERTISMENT! reziduurilor de grasime pe bec.
Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.
inainte de a schimba becul:
Etapa 1 Etapa 2 Etapa 3

Opriti cuptorul. Asteptati pana cand Deconectati cuptorul de la sursade  Puneti o laveta pe fundul cavitatii.
cuptorul este rece. alimentare electrica.

Becul din spate

Pasul 1 Rotiti capacul de sticla si scoateti-I.

Pasul 2 Curatati capacul de sticla.

Pasul 3 Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la o temperatura de 300 °C.
Pasul 4 Montati capacul de sticla.

13. DEPANARE

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.
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13.1 Ce trebuie facut daca...

Tn orice situatie care nu este prevazuta in acest tabel, contactati un Centru de service

autorizat.

Aparatul nu porneste sau nu se incalzeste

Problema

Verificati daca...

Aparatul nu poate fi activat sau utilizat.

Aparatul este conectat corect la o sursa de alimentare
electrica.

Aparatul nu se incalzeste.

Oprirea automata este dezactivata.

Aparatul nu se incalzeste.

Usa aparatului este inchisa.

Aparatul nu se incalzeste.

Siguranta nu este arsa.

Aparatul nu se incalzeste.

Blocarea este dezactivata.

Componente

Problema

Verificati daca...

Becul este stins.

Aer cald umed - se aprinde.

Becul nu functioneaza.

Becul este ars.

Senzor de gatire nu functioneaza.

Fisa Senzor de gatire este introdusa complet in priza.

Coduri de eroare

Afisajul indica...

Verificati daca...

Err C2 Ati scos fisa Senzor de gatire din priza.

Err C3 Usa aparatului este inchisa sau incuietoarea usii nu es-
te stricata.

Err F102 Usa aparatului este inchisa.

Err F102 incuietoarea usii nu este stricata.

00:00 A fost o pana de curent. Setati timpul.

Daca afisajul prezinta un cod de eroare care nu se regaseste in acest tabel, opriti si porniti siguranta pentru a
reporni aparatul. In cazul n care codul de eroare apare din nou, contactati un Centru de service autorizat.

Curatare

Problema

Verificati daca...

Exista apa in cavitatea aparatului.

Nivelul apei din rezervor este prea mic.

L| - indicatorul este stins.

Nu exista suficienta apa in rezervorul de apa. Daca in-
cepe sa se scurga apa in aparat si indicatorul este in
continuare oprit, contactati un Centru de service autori-
zat.

I_] - indicatorul este aprins.

Nu exista suficienta apa in rezervor. Daca rezervorul
este plin si indicatorul tot mai este aprins, contactati un
Centru de service autorizat.
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Curatare

Gatirea cu abur nu functioneaza.

Nu exista depuneri de calcar in orificiul de admisie a

aburului.

Modul de gatire la abur nu functioneaza.

Exista apa in rezervor.

Golirea rezervorului de apa dureaza mai mult de trei
minute sau curge apa din orificiul de alimentare cu
abur.

Nu exista depuneri de calcar in orificiul de admisie a
aburului. Curatati rezervorul de apa.

13.2 Date pentru service

Daca nu poti remedia problema de unul
singur, contacteaza comerciantul sau un
centru de service autorizat.

Datele necesare solicitate de centrul de
service se gasesc pe placuta cu date tehnice.
Placuta cu datele tehnice se afla pe cadrul
frontal al cavitatii aparatului. Nu scoate
placuta cu date tehnice din interiorul
aparatului.

14. EFICIENTA ENERGETICA

iti recomanddm sa notezi datele aici:

Model (MOD.)

Numarul produsului
(PNC)

Numarul de serie (S.N.)

14.1 Informatii despre produs si Fisa cu informatii despre produs in
conformitate cu Regulamentul UE privind etichetare ecologica si

energetica
Denumirea furnizorului Electrolux
EOCBP77V 949494801
Identificarea modelului EOC6P77X 949494813
KOCDP77X 949494820
Index de eficienta energetica 81.2
Clasa de eficienta energetica A+

Consum de energie cu o incarcaturé standard, modul conventional

0.93 kWh/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie

0.69 kWh/ciclu

Numar de cavitati

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volumul 721

Tip cuptor Cuptor incorporabil
EOC6P77V 33.7 kg

Masa EOC6P77X 33.4 kg
KOCDP77X 34.2 kg
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IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si grill-uri - Meto-

de pentru masurarea performantei.

14.2 Economisirea de energie

Aparatul este prevazut cu unele functii
care ajuta la economisirea de energie in
timpul procesului zilnic de gatire.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata in pozitie.

Foloseste vase metalice pentru o economie
optimizata de energie.

Atunci cand este posibil, nu preincalzi
aparatul inainte de gatire.

Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doud coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.

Caldura reziduala

Ventilatorul si lumina vor fi in continuare
active. Atunci cand opresti aparatul, pe afisaj
va fi aparea valoarea caldurii reziduale.
Caldura poate fi utilizata pentru mentinerea
preparatelor calde.

15. STRUCTURA MENIULUI
15.1 Meniu

Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu
cel putin 3 - 10 min inainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Foloseste caldura reziduala pentru a incalzi
alte preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alege setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine preparatele calde.
Indicatorul de caldura reziduala sau al
temperaturii va aparea pe afisaj.

Gatire cu lumina stinsa
Opreste lumina pe durata gatirii. Aprinde-o
doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed
Functie conceputa pentru a economisi
energie in timpul gatirii.

Atunci cand folosesti aceasta functie, lumina
se stinge automat dupa 30 de sec. Poti
aprinde din nou lumina, insa aceasta actiune
va reduce economia de energie estimata.

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5
N N\
( ( ( | @ ( |
— Selectati optiunea Reglati valoarea si
—— - selectati pen- din Meniu structurd i  gglectati setarea. OK _ apasati pentru glat oK 3
tru a intra in Meniu. apasati oK a confirma setarea. apasati .

Rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la pozitia oprit pentru a iesi din Meniu.
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Meniu structura

[y
Gatire asistata /3 Curatare rrrr/ Setari @
Setari
01 Timpul Modificare 02 Luminozitate display 1-5
03 Tonul de la taste 1-Bip 04 Volum la apasare taste 1-4
2 - Clic
3 - Sunet oprit
05 Senzor de gatire Actiune 1 - Alarma si 06 Cronometru numaratoare Pornit/Oprit
oprire directa
2 - Alarma
07 lluminare Pornit/Oprit 08 ncalzire rapida Pornit/Oprit
09 Semnal De Reamintire La Pornit/Oprit 10 Modul demo Codul de activare:
Curatare 2468
11 Versiunea software Verificare 12 Resetati toate optiunile Da/Nu

16. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

/™ . N «
Reciclati materialele marcate cu simbolul To. marcate cu acest simbol & impreuna cu

Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie deseurile menajere. Returnati produsul la
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati | centrul local de reciclare sau contactati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si administratia orasului dvs.

la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele
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[No6po pownu y Electrolux! XBana wto cre nsa6panu Haw ypehaj.

Y TexHu ga nocTUrHemo E€KONOLUKY OAPXMBOCT, CMal-byjeMO KONMM4YunHy nanuvpa un

EE npy>amo KoMnneTHa KOPUCHUYKA YNyTCTBa Y enekTpoHCKoM o6nuky. KomnneTHo
KOPWCHWUYKO YNyTCTBO MOXeTe nornefat Ha electrolux.com/manuals
Mornepajte caBeTe 3a kopuwhete, GpoLLype 1 MHdOpMaLyje 3a pellaBare
@ npobnema, cepsuc 1 nonpaeky Ha electrolux.com/support
) ctrox 3a jow BuLLe pelenaTa, caBeTa U MeTofa peluaBaksa npobnema npeysmuTe
X annukaumjy My Electrolux Kitchen.

£ Available on the }\’ GETITON
[ ¢ App Store P* Google Play

3agpxaHo npaso U3MeHa.

CAOPXAJ
1. MTHOOPMALINMJE O BE3BEHOCTN. ... 379
2. BE3BEHOCHA YTIYTCTBA ... 381
3. MHCTATIALINIA ..o 385
4. OTMNC TTPOUBBOIA. ... 387
5. KOMAHIOHA TABJTA ... e 387
6. MPE MPBE YTOTPEBE.........c.cciiii e 388
7. CBAKOOHEBHA YTTOTPEBA.........oii e 389
8. OYHKLINJIE CATA ... 395
9. KOPULUTREHE MPUBOPA.........oo e 396
10. DOOATHE OYHKLINJE. .. ..o 400
11. KOPUCHU CABETW.....c.eeii s 401
12. HETAVUNIITRERE. ... 404
13. PEWWABAHE MPOBJIEMA.........oi e 409
14. EHEPTETCKA EPUKACHOCT ..o 411
15. CTPYKTYPA MEHUUJA......cooii e 412
16. EKOJTOLLKA TTUTAHDA ..o 413

1. A UHOPOPMAUWJE O BESBEAHOCTHU

[Mpe nHcTanaumje n kopuwhewa ypehaja, naxrsneo
npoyunTajTe NPUNoXeHo ynytcTeo. [Nponssohay Huje
OAroBopaH 3a 6uro KakeBe NoBpeae Unu LWTETY Koje cy
pesyntaT HeMcnpaBHe MHCTanaumje nnu ynotpebde. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eaHOM 1 NPUCTYNaYHOM MECTY
3a 6yayhe kopuwhetre.
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1.1 Be3begHoCT Aeue n oceTrbUBUX ocoba

OBaj ypehaj mory aa kopucTte geua ctapumja og 8 rognHa m
ocobe ca cMareHUM PU3NYKUM, YYITHUM UK MEHTaNHUM
cnocobHocTMMa, kKao ocobe Kojuma HegocTajy UCKYCTBO U
3HaHe, YKONMKO UM ce 0b6e3bean Hag3op unm v ce aajy
ynyTcTBa y Be3u ca ynotpedbom ypehaja Ha 6e3benaH
Ha4YuH N YKOSIMKO cxBaTajy moryhe onacHocTtu. [euy mnaha
of 8 roguHa, kao u ocobe ca BeoMa TELUKUM U CIIOXKEHUM
nHBanuautTeTom, Tpeba gpxaTtn garee og ypehaja, ocmwm
ako cy nofj ctanHum Hag30pOoM.

Heuy Tpeba koHTponMcaTn Kako ce He 61 urpana ca
ypehajem.

Opxunte cey ambanaxy garoe of geue u oanioxuTe je Ha
oarosapajyhm HaumH.

YINO3OPEHSE: Ypehaj n werosu goctynHu genosu mory
6uTK Bpenu Tokom Kopuwhena. [pxute geuy n kyhHe
mwybumMue game of ypehaja kaga ypehaj paam n kaga ce
xnagw.

AKo oBaj anapat uma ypehaj 3a 6e3begHocT geue, Tpeba ra
akTuBmMpaTu.

[eua He cmejy na obasrbajy Ynwhewe N KOPUCHUYKO
oapxaBahe ypehaja 6e3 Hagsopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

OBaj ypehaj je HamerEeH camo 3a KyBaHe€.

OgBaj ypehaj je HameneH 3a ynoTpeby y jegHom
AOMahNMHCTBY Y 3aTBOPEHUM MPOCTOpUMA.

Ypehaj ce Moxe KOpUCTUTU Y KaHLenapujama, XoTenckum
cobama, moTennuma, NaHCMOHNMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AomMahuMHCTBMMA U CNNYHUM 0BjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynoTpeba He 61 npeBasunasuna (npoce4vaH) HMBO
NOTPOLLH-E NO AOMahUHCTBY.

Camo kBanudumkosaHa ocoba Moxe Ja MOHTMpaA OBaj
ypehaj n 3ameHun kabn.

He kopuctute oBaj ypehaj npe Hero wrto ra yrpaguTe.
NckrbyunTe ypehaj ns ctpyje npe 6mno KakBor ogpkaBama.
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* YKONukKo je kabn 3a Hanajakwe owTteheH, kera mopa ga
3ameHu npoussohad, ogrosapajyhu osnawheHn cepBucHU
LeHTap nnu nuua cnuyHe kBanuduvkaumje, kako 6u ce
nsberna enekTpnyHa onacHocCT.

* YIMNO3OPEHE: YBepute ce aa je ypehaj uckrbyyeH npe
Hero LTO 3aMeHuTe cujanuuy Kako bucte nsbernum
MOryhHocT ga gohe Ao enekTpuYHOor LWokKa.

* YINIO30OPEHSE: Ypehaj un veerosu AoCTyNHU OENOBU MOTY
6uTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. Tpeba Bogutn padyHa ga
ce nsberHe goanpuBame rpejHUX enemeHaTa unm
YHYTpaLLHMX NOBpLUMHA anapaTa.

» Kaga Bagute npubop nnu nocyhe ns pepHe nnum mx
cTaBrbaTe y pepHy, yBeK HOCUTe 3alUTUTHE pyKaBuLe.

« KopucTtute camo TemnepaTypHU CeH30p (CEH30p
TemnepaTtype y CpeauHu nevyeHor Mmeca) Koju je
npenopy4eH 3a oBaj ypeha,.

« [1a Bucte yKNoHUNM LWNHE Koje ApXKe peLueTke, NpBo
noByLMTE NpeaHu 4eo LWKrHa, a 3aTUM 3a4Hu aeo ga bucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. lNoctaBmbane WKHa 3a
NOAPLLKY peLueTke BpLIn ce OOpHYTUM peaocnesom.

* Hemojte kopmctutn napoyuncray 3a vynwhene ypehaja.

* HemojTte kopuctuTtun rpyda abpasmBHa cpeacTtea 3a
yuwhere unun owTpe MmeTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKneHux BpaTa jep oHM Mory uarpebaTtn nospLUMHY 300r
Yyera moxe gohu Jo pacnpckaBara cTakna.

* [Mpe nuponutnykor ynwhewa, yknoHuTe cas npmdop m3
pepHe, Kao 1 octaTke xpaHe unum macHohe koje cy npocyTte/
HaTanoXxeHe yHyTap ypehaja.

2. BESBEJHOCHA YITYTCTBA

2.1 MoHTaxa « HemojTe ga vHCTanupare unm KOpUcTUTe
owrTeheH ypehaj.
/\ YNO30OPEHE! . I'Ipmnp)KaBajTe.ce ynyTcTaBa 3a .
MOHTVparLe Koje cTe Jobunu y3 ypehai.
Cawmo kBanudumkoBaHa ocoba Mmoxe aa * YBek BOOWTE payvyHa NpuIInkom
MHcTanupa osaj ypeha;. nomepatba ypehaja 3aTo LUTO je Texak.
«  YKIIOHMTE KOMINIETHY amBanaxy. YBEeK KOPUCTUTE 3aLUTUTHE pyKasuLe 1
3aTBOpPEHY 00Yyhy.
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* He ByuuTte ypehaj 3a pyunuy.
*  WHcTanupajte ypehaj Ha curypHo u

NpuKnNagHo MecTo KOje ncnywaBa 3axTteBse

3a MHcTanauujy.

* HeonxogHo je npuapxaBaTtu ce
MUHUMaNHOTr pacTojarka o4 ApYrnx
ypehaja n KyXukCckux enemeHara.

» [lpe moHTaxe ypehaja, npoBepuTe Aa nu
ce Bpata ypehaja oTBapajy 6e3 3aapLuke.

» OBaj ypehaj je onpeMrbeH cUCTEMOM 3a
enekTpuyHo xnahewe. Mopa ce

ynoTpebrbaBati ca U3BOPOM €NeKTPUYHOT

Hanajarba.

2.2 MNpukrbyyerse Ha eneKTpPUUHY
Mpexy

/\ YNO3OPEHE!

Pu3uk of noxapa u cTpyjHor yaapa.

MuvH1mManHa BucuHa Ky- 590 (600) mm
XWHCKOT enemeHTa (MUHK-

ManHa BUCUHa efleMeHTa

nucnoa pagHe nnove)

LLnpuHa Kyxutsckor ene- 560 mm
MeHTa

[yBuHa Kyxursckor ene- 550 (5650) mm
MeHTa

BucuHa npeare ctpaHe 594 mm
ypehaja

BucuHa 3agre cTpaHe ype- 576 mm
haja

LinpuHa npepre ctpaHe 595 mm
ypehaja

LLinprHa 3agtse cTpaHe 559 mm
ypehaja

[y6uvHa ypehaja 569 mm
[ly6buHa yrpaheHor ypehaja 548 mm
[y6vHa ca oTBOpeHM Bpa- 1022 mm
T™Mma

MuHumanHa BenuymnHa 560x20 mm

BEHTUMALMOHOT OTBOpA.
OTBOp NoCTaBIbLEH Ha [0-
H0j 3a4H0j CTPaHU

OyxuHa kabna 3a Hanaja- 1500 mm
tbe. Kabn je noctaBreeH y

[eCHOM yrny ca 3aate

cTpaHe

MoHTaxHu 3aBpTHN 4x25 mm
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« Csa npukrbyynBara cTpyje Tpeba aa
06aBu KBanM@MKOBaH enekTpuyap.

*  Ypehaj mopa ga byae ysemrbeH.

* YBepuTe ce Aa Cy napameTpu Ha Nio4nLm
Ca TEXHUYKMM KapakTepucTukama
komnaTnbunHu ca ogrosapajyhum
napameTpuma enekTpudHe Mpexe 3a
Hanajake.

* YBeK KOpPUCTUTE MPONUCHO yrpaheHy
YTUYHULY ca 3alITUTOM Of CTPYjHOr
yaapa.

* HewmojTe ga kopuctute aganTtepe ca BuLle
yTU4HULA U NpoAyXHe kabnose.

» [lpoBepuTe ga HUCTE OLUTETUNN FMaBHO
Hanajake 1 Kabn 3a Hanajake. YKONUKo
CTpyjHM Kabn Tpeba aa ce 3ameHu, To
Tpeba ga obaeu Haw oBnawheHn
CEPBUCHM LiEHTap.

* He poseonute Aa kabn 3a Hanajawe
noavpyje unu gohe 6nmnsy Bpatuma
ypehaja nnu Huwm ncnog ypehaja,
HapouuTo kagda ypehaj pagu unu kaga cy
BpaTa Bpena.

« 3awTnTa oa yaapa Aenosa nog HanoHoMm
1 U30M0BaHWX Aenosa mopa aa ce
NPUYBPCTU TAKO Aa HE MOXe Aa Ce YKINOHU
6e3 anaTa.

* [Mpukrbyyute rnaBHU Kabn 3a Hanajake Ha
31OHY YTUYHMLY TeK Ha Kpajy
MHCTanauuje. BoguTe padyHa ga noctoju
NPUCTYN MPEXHOM YyTUKa4y HaKOH
MHCTanauyuje.

* AKo je 3ugHa yTu4HuLa nabaea, HemojTe
Aa NpuKrbyyyjeTe MpexHMU yTukau.

* He ByyuTte kabn 3a Hanajakwe Kako bucre
NCKIbyunnm ypehaj. Kabn nckrbyumte Tako
wTo hete n3Byhu ytmkay n3 yTudHuLe.

« KopucTuTe camo ncnpasHe pacTaBHe
npekupaye: 3aWwTUTHe npekuaade,
ocurypade (ocurypade ca HaBojeM Tpeba
CKMHYTW Ca Hoca4a), ayTomaTcke
3aLUTUTHE NpeKnaaye U KOHTaKTope.

e Y enekTpU4HOj MHCTanaumju mopa
nocTojat pacTaBHU Npekuaay Koju Bam
omoryhaBa fa nckreyunte cee dase
Hanajaka ypehaja. Pa3amak nameny




KOHTaKaTa Ha pacTaBHOM Mpekuaady mopa
Aa M3HoCK Hajmare 3 mm.

« [loTnyHo 3aTBOpUTE BpaTa Ha ypehajy npe
HEero LUTO MOBeXeTe MPEXHN yTuKay y
3UOHY YTULHULLY.

* Ypehaj ce ucnopyuyje ca CTpyjHUM
yTUKayYeMm 1 CTPYjHUM Kabrom.

TunoBu kabnoBa 3a MHCTanauujy unu same-
Hy 3a EBpony:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a npecek kabna nornegajte nogaTke o
YKYMHOj CHa3u Ha Nnovmum ca TEXHUYKUM
KapakTepuctukama: Takohe moxeTe
nornegaTu n tTabeny:

* HewmojTte kopuctnuTn ypehaj kao pagHy
NOBPLUMHY UMW NPOCTOP 3a oAnaraxe.

« [MaxrbuBo oTBOpUTE BpaTta ypehaja.
Kopuwhere cacTtojaka Koju cagpxe
ankoxon Moxe AOBECTM A0 ucnapasara
ankoxona v Mellaka ca Ba3fyXxoM.

* BapHuue nnn oTBOpeHU NnameH He cmejy
na 6yay y 6nmnsmHm ypehaja kaga
oTBaparte Bparta.

* 3anaroue matepuje unu npeamete
HaToMrbEHE 3anarb1BUM MaTepujama
HeMojTe CTaBrbaTu yHyTap u nopes
ypehaja nnu Ha wera.

/\ YNO3OPEHE!

MocToju pusunk of owTehewa ypehaja.

YkynHa cHara (W) Mpecek kabna (mm?)
makcumanHo 1380 3x0.75

makcumanHo 2300 3x1

makcumanHo 3680 3x1.5

[MpoBOAHUK 32 y3eMrberse (3eNeHn/KyTn
NPOBOAHMK) Mopa B1TK 32 2 cm AyXu o4,
©OpaoH npoBoAHMKa 3a a3y 1 nnasor
NpoBOAHMKA 33 Hyny.

2.3 YnoTtpeba

/\ YNO30OPEHE!

[MocToju punsmnk og noepefnmBama,
OMeKOTVHa U CTPYjHOr yaapa unu
ekcnnosuje.

* HewmojTe ga mewate cneundukaumjy osor
ypehaja.

» Bopgute pavyHa oa oTBOpM 3a
BeHTMNauujy He byay sanyLueHu.

* He octaemajte ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

* Ypehaj Tpeba UCKIbYYMTN HAKOH CBake
ynotpebe.

+ bByawuTe onpesHn kag oTBapare BpaTa
ypehaja gok oH pagu. Moxe ce gecuTtu ga
n3ahe Bpeo Ba3gyx.

* Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKPE pyKe WUInu KaJa je OH y KOHTaKTy ca
BOAOM.

* HewmojTe nanaratn otBOpeHa Bpata
BeNuWKoM ontepehemy.

« [la 6ucte cnpeunnu owTehewe unm
rybuTak 6oje Ha emajnupaHum
noBpLUMHama:

— Hewmojte ctaBreatn nocyhe 13 pepHe
unu apyre npeamete y ypehajy
AVPEKTHO Ha AHO.

— He crasrbajte anymuHujymcky onujy
AVPEKTHO Ha AHO YHYTPaLLUH0CTH
ypehaja.

— Hemojre cunatn Bogy ANpPEKTHO y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatu y ypehajy BnaxHo
nocyhe 1 xpaHy HaKkoH 3aBpLueTka
KyBamAa.

— byaute naxrbnBu kaga ckugate unu
nocrtasrbarte npmodop.

« [ybutak 6oje Ha eMajnMpaHm
noBpLUMHaMa unun Hephajyhem yenuky He
yTnye Ha cam pag ypehaja.

» KopucTtute aybokm nnex 3a 3anveeHe
Konaye. BohHu cok Moxe Aa octasu
TpajHe Mprbe.

« [lok cnpemarTe jeno, BpaTa ypehaja Tpeba
yBek Aa 6yay 3aTBopeHa.

* Ako je ypehaj MOHTMpaH 1U3a naHena
HamewTaja (Hnp. BpaTa), 06e3beanTe aa
NpUNMKOM paja Bpata Hvkaga He byay
3aTBopeHa. /3a 3aTBOpeHor naHena
HameluTaja Mory fa ce Hakyne TonnoTa u
BMara u npoyspokyjy HakHagHo owTtehere
ypehaja, kyhuwra unun noga. He
3aTBapajTe NaHen HamellTaja cBe AOK ce
ypehaj y noTNyHOCTN He oxnaan HakoH
Kopuwhetsa.
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2.4 Hera n unwhewe

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusmk of noepeae, Nnoxapa nnu
owTtehena ypehaja.

» [lpe ogpxaBara nckrbyunte ypehaj n
U3BYLWUTE CTPYjHM yTUKAY U3 3UAHE
yTUYHMLE.

» [lposepute ga nu je ypehaj xnagaH.
MocToju pM3vk Aa ce nonomMe cTakneHe
nnove.

« Opmax 3amMeHuTe CTakneHe nroye Ha
BpaTuMma ako ce owTeTe. ObpaTute ce
OsnawheHOM CEPBUCHOM LIEHTPY.

» bByawuTe naxrbuBK Kapa ckuaaTe BpaTa ca
ypehaja. BpaTa cy Tewka!

* PepoBHo unctute ypehaj aa bucre
cnpeymnu nponagare NoBpLUMHCKOT
mMaTepujana.

*  Ypehaj o4nctnTe BNaKHOM MEKOM KpProm.
KopuctuTe uckrbyyunBo HeyTpanHe
netepilieHTe. Hemojte kKopuctutm
abpasuBHe npoussoae, abpasveHe
jactyuunhe 3a ynwhere, pacteapave unm
MeTanHe npegmerte.

*  YKOMMKO KOPUCTUTE CNpej 3a pepHy,
npuapxaeajTe ce ynyTctasa o
0e30eaHOCTM Ha ambanaxu.

2.5 Muponuntnyko ymwhemwe

/\ YNO30OPEHE!

Pu3suk o nospege/noxapa/xemumjcke
emucuje (racosa) y NMPONUTUYKOM
peXUMy.

» [lpe cnpoBohena NMPonNMTUYKOr
yuwhera U NOYETHOT NPeArpeBata, n3
YHYTPaLLIH0CTV pepHe YKNoHuTe crnegehe:

— CBe OocTaTKe XpaHe, yrbe unn macHohe
Koje cy npocyTe/HaTanoxeHe;

— CBe npegmeTe Koje je moryhe
YKNOHUTK (YKIby4yjyhu nonumue, 6ouHe
LUMHe UTA., ucnopy4yeHe c ypehajem)
Hapo4nTO MocyAe, Nnexose, TauHe,
npuoop, UTA. Koju UMajy Henenromee
NOBpPLUMHE.

» [laxrbyBo NpouynTajTe cBa ynyTcTea 3a
MUPOMUTMYKO YnLhekrse.

* [pxuTe geuy nogarse of ypehaja Tokom
nuponutuykor ymwhena. Ypehaj nocraje
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BpPEO 1 BpPeo Basgyx ce ocrnobaha us
npeakunx oTBopa 3a xnahekwe.

* Onepauuja NMponuTMYKor Ymwhera
ofBuja ce Ha BUCOKOj TeMnepatypw, 36or
Yyera moxe gohu oo ocnobahama
ncnapena HactTanux of octaTaka xpaHe u
Martepujana of kojux je ypehaj
HanpaerbeH, Te cTora nNpenopyyyjemo
cnepehe:

— o06e3b6egute fobpy BeHTUNAUMjy
TOKOM W HaKOH MUPONUTUYKOT
ynwhersa.

— 06e36eautn 0obpy BeHTURNaumjy
TOKOM W HaKOH NOYeTHOT
npearpesatsa.

* HemojTe npocunatn Unu HaHOCUTK BOAY
Ha BpaTa nehHuLe TOKOM U HaKoH
nuponuTuyKor Ynwhewa aa He bucte
OLUTETUNIN CTaKIIEHe NIoYe.

*  Wcnapera Koja reHepuLly cBe
nMponuTMYKe nehHuue/octaum KyBama
onucaxu cy kao 6e3benHu 3a rvyae,
yKIby4yjyhu geuy vnuv nuua ca
3[paBCTBEHMM Npobrnemuma.

«  [OpxuTe kyhHe rbybumMue nogarse oa
ypefhaja TOKOM 1 HaKOH MUPONUTUYKOT
yuwhera 1 NOYEeTHOT NPeArpesam-a.
Manu kyhHu rbybumum (HapounTo NTule 1
rMusaBLu) Mory GUTK BPo OCETIbLMBY Ha
TemnepaTypHe NPOMEHe 1 UcnyLITeHA
ncnapema.

* Henenrouse nospLuvHe nocyaa, nNnexosa,
TauHu, npubopa UTa. MOry Ce OLUTETUTK
ycnen BUCOKUX TemnepaTypa TOKOM
NUPONUTUYKOT YLWhera y CBUM
NUPONUTUYKUM pepHama, a Mory ouTu un
N3BOP MamWX LUTETHUX UCNapesa.

2.6 KyBamse Ha napum

/\ YNO3OPEHE!

[MocTojn pnsmnk of onekoTuHa u
owTehewa ypehaja.

« OTnywTeHa napa Moxe Aa n3asose
OMNEKOTUHE:
— Hewmojte ga otBapate Bparta ypehaja
TOKOM KyBaka Ha napw.
— OrtBopuTe BpaTa ypehaja naxxrbneo
HaKOH KyBaH-a Ha napw.




2.7 YHyTpalwe ocBeT/bete

/\ YNO3OPEHE!

Pusuk oa cTpyjHor yaapa.

KopucTute camo opuruHante pesepsHe
fenose.

2.9 Ognaramwe

Kapa ce pagu o cujanuuama yHyTtap
NMpou3BOAa 1 pe3epBHYX AenoBa,
cujanuue koje ce npoaajy 3acebHo: Ose
cujanvue cy HamereHe aa usgpxe
eKCTpeMHe ur3nyke ycrnose y KyhHum
anapaTtuma, Kao LUTO cy Temneparypa,
Bubpauuje, Bnara, unun cy HamekeHe aa
curHanuampajy nHdopmawmje o pagHom
cTawy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a
ynotpeby y apyrum ypehajuma n Hucy
norogHe 3a OCBeTIbaBawe npocTopuja y
nomahuHeTBy.

OBaj Npon3BoA cagpu U3BOP CBETIOCTU
Ynja je knaca eHepreTcke edmkacHocTm G.
KopucTtute camo cujanuue koje umajy ucty

crneundukaymjy.

2.8 CepBucupame

Papnun onpaBke ypehaja obpatute ce
oBnalwheHOM CepBUCHOM LIEHTPY.

3. NHCTAJTALINJA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTu.

/\ YNO3OPEHE!

OnacHocT og noBpehuBara unm
rywetba.

OGpaTtunTe ce ONWTUHCKUM opraHnuma aa
ObucTe casHanu kako Aa ognoxute ypehaj
y oTnag.

Vckrbyunte yTukad kabna 3a Hanajarwe
ypehaja n3 mpexHe yTuiHuue.

Wceuute MpexHU enekTpuyHu kabn Ha
MecCTY Koje je 6nundy ypehaja n ognoxute
ra.

YknoHuTe KBaky aa 6ucte cnpeuvnu ga ce
geua vnu kyhHu reybumum 3arnaee y
ypehajy.

3.1 YrpahuBamwe

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

@3 YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

Q_
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3.2 MpuuspwhunBame pepHe 3a
KYXUHsCKU efleMeHT
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4. OrNNC NMNPON3BOOA

4.1 OnwTK Npukas

|
o] Héé

.
|

L
=1

4.2 Mpunéop

* PeweTkacTta nonuua
3a nocyhe 3a KyBate, NnNexose 3a TopTe,
neveme.

» [nex 3a nevyewe
3a konaye u Kekce.

* Tpun/pny6oku Turaw
3a neyetrbe TecTa U Meca Unu kao nocyga
3a cKynrbake MacHohe.

5. KOMAHOHA TABJA

5.1 lyrmap Koja ce yBna4e

3a kopuwhetse oBor ypehaja npuTucHUTE
KoMaHgHo gyrme. KomaHgHo gyrme ce
n3Bnayu.

KomaHgHa Tabna

KomaHaHo gyrme 3a dyHkumje
3arpeBara

Ovcnnej

KomaHgHo ayrme

®uoka 3a Boay

@A pejHu enement
YTU4HMLa TemnepaTypHor ceH3opa
Jlamna

BeHTtunartop

Hocau pelueTtke, NOKpeTHN
OpBopaHa ueB

BeHTtun 3a oggop Bogde
[Monoxajn peweTke
LipeBo 3a napy

EEREEER

TemnepatypHu ceH30p

3a Mepere KOMUKO je XpaHa ncneyena.
* Teneckoncke Bohuue

Ca oBuM Teneckonckum Bohuuama
MOXeTe naklue Aa noctaerbarte 1
yKnawaTe peLueTke.

5.2 Npernea komaHgHe Tabne

M3abepute yHKUMjy 3arpeBara ga bucte
ykbyunnu ypehaj. OkpeHute komaHaHO
ayrme 3a oyHKumje 3arpeBatrba y nonoxaj 3a
UCKIbyuMBake Aa bucre nckrbyuunu ypehaj.

@ ﬂ))

& M oK

Tajmep Bp3o 3arpesatbe

Ceetno

TemnepatypHu
CeHsop

MoTepauTe nogetua-
Bate
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5.3 Oucnnej

[uncnnej ca Kiby4HUM yHKLMjama.

AYAYEF A YR

MuankaTtopu aucnneja

OCHOBHM NokasaTersu

& ¥ wl © >»>

KoHTponHa 6paBa MoTnomorHyTa npunpe- Yuwhewe MopelwaBama Bp3o 3arpeBarbe
ma

WUHaukaTopun BpemeHa

Al S ®

Tajmep Kpaj Bpewme ognarawa Tajmep TokoM paga

Tpaka HanpeTka — 3a TemnepaTypy unm Bpeme.
Tpaka je noTnyHo LpBeHa kaga nehHuua AocTurHe
nofeLLeHy Temneparypy.

WHavkaTopm pesepBoapa 3a Bogy

J ] =

TemnepaTypHU CEH30p MHAMKATOP /'?

6. MNPE NPBE YINOTPEBE

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

6.1 NMpBo ynwhemwe

Mpe npBe ynoTpebe, ouncTuTe NpasaH ypehaj n nogecurte Bpeme:

(O
= e = N
W j 00:00

MoaecwuTte Tajvep. MputncHuTe OK.

6.2 NoyeTHO NpearpeBawe

Mpearpejte nehHuuy npe npse ynotpebe.
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Kopak 1 YKnoHuTe caB nNpnMbop 1 Hocaye peLLeTkn n3 pepHe.

Kopak 2 MopecuTe MakcumanHy TemnepaTypy 3a (yHKUmjy: El

OcraswuTe nehHuuy Aa pagun 1 4.

Kopak 3 MopecuTe makcumanHy TemnepaTtypy 3a yHKUMWjy: .

Ocrasute nehHuuy ga pagy 15 MuH.

@ MehHuua Moxe Aa ucnyliTa MMpuc U AnM TokoMm npearpesana. O6e3beanTe 4o6po NpoBeTpaBaHe NPOCTo-
puje.

7. CBAKOOHEBHA YIOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

7.1 Kako ga nogecute: ®yHkuUMje 3arpeBama

Kopak 1 OkpeHuTe KOMaHAHO AyrMe 3a pyHKUMje 3arpeBama 1 n3abepute yHKUMjY.

Kopak 2 OKpeHWTE KOMaHAHO Ayrme Aa Gucte nogecunu Temneparypy.

KyBane Ha napm

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5

—‘ﬂ"— | A l _\ﬂll_ ( \ ( \
MpuTHCHUTE Nokno-
nau, comoke 3a Boay

na bucre je oTBO-
punu.

& °C

HanyHute cuoky 3a  Bpatute chmoky 3a  M3abepute dyHk-
Bogy ca 900 ml Bo- BoOAy y H€H NoyeT-  Uujy 3arpeBara Ha [ogecute Temneparypy.
ne. HM Nonoxaj. napwu.

7.2 dyHKUMje 3arpeBatba

®dyHKuuja 3arpeBa- [pumeHa
Ha

3a neyetse Ha HajBULLIE TPU NOJOXaja MOMnKLEe UCTOBPEMEHO U CyLuete xpaHe. MNoa-
@ ecute Temnepatypy 20-40 °C Huxe Hero 3a dyHKUMjy 3arpeBarse 0403ro/o[03ao.

Meyere y3 paBHU BEH-
TAN.
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®dyHKUMja 3arpeBa-
ba

MpumeHa

3arpeBame ogosro/
oposao

3a neyere Ha jeHOM Nonoxajy peLleTke.

@

Hucka BnaxHocTt

DyHKUWMja je norogHa 3a Meco, XWBUHY, jena n3 pepHe 1 ponos. nosphe/rpatu. jena.
3axBarbyjyhu kombrHauwmju nape 1 TonnoTe, Meco Aobwvja MeKky U COYHY TEKCTYpY, 3a-
jedHo ca XpckaBOM KOPWLIOM.

/&)

®dyHKUMja 3a nuuy

3a neyetrse nuue. 3a MHTEH3MBHO 3aneLame 1 Jobujare XpckaBor AHa.

3arpeBatbe 00380

3a neyetbe Konava ca XpckasvM AHOM U 32 KOH3EpBHUCcatbe XpaHe.

v

*

Cmp3HyTa xpaHa

3a npunpemy nonycnpemrbeHe xpaHe, Hrp. NOMGPUTa, UCEYEHOT KPOMMMPa UK NPo-
nehHux ponHuua, Tako Aa Byae xpckaea.

N

Kapa kopucTuTe oBy (hyHKUMjy, TemnepaTypa yHyTap pepHe Moxe [a ce pasnukyje
ofl noaelueHe Temnepatype. Kopuctu ce npeoctana tonnota. CHara rpejatsa Moxe

[ Y na ce cmaru. 3a Buwe nHpopmaumja nornefajte nornaeree ,CBakogHEBHA ynoTpe-
BnaxHo neuetse y3 6a”, HanomeHe o: BnaxHo nevyere y3 BeHTUNaTop.
BeHTMnaTop
vev 3a rpunoBame TaHKUX KOMaja XxpaHe ¥ TocTupare xneba.
IpunoBawe
- 3a neyerbe BENUKNX KOMaa Meca M XUBMHE ca KOCTUMa Ha jeiHoj pewleTku. 3a
ﬁ? Crpemakse rpaTUHUPaHNX jena 1 3a 3aneLarbe.

Typ60 rpunoBawe

MeHu

[a 6ucte ywnu y meHu: NotnomorHyTta npunpemMa, Yuwhetse, Mogelwasara.

7.3 HanomeHe Ha:BnaxHo nevyewe

Y3 BeHTUnartop

OBa dyHKuMja je kopuwwheHa 3a
ycknahuBame ca Kracom eHepreTcke
edMKaCHOCTM 1 3axTeBMMa ekoamaajHa (y
cknagy ca ctaHgapguma EU 65/2014 v EU
66/2014). TectoBu y cknagy ca: IEC/EN

60350-1.

HajsuwemM moryhem cteneHy eHepreTcke
edmkacHoCTH.

Kapa kopuctuTe oBy yHKUMjy, Nnamnumua ce
ayTomaTCKM UCKIbyYyje HakoH 30 cek.

3a ynyTcTBa 3a KyBarbe norneaajte ogerbak
.HanomeHe n caBetn”,BnaxHo nevere y3
BeHTUnarTop.3a onwTe npenopyke y Be3u ca
yLITEeIOM eHepruje nornenajte ogersak

Bpata nehHuue Tpeba aa Oyay 3aTBopeHa
TOKOM KyBaksa Kako (oyHKUMja He 6u 6una
npekuagaHa u kako 6v nehHuua paguna Ha
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7.4 Pe3zepBoap 3a Boay

WHaukaTop pesepBoapa 3a Boay

WHpukaTop pe3sepBoapa 3a Boay |_| PesepBoap je npasaH. MoHoBO Hany-
HUTe pe3epBoap.
m Pe3sepsoap je nyH.
Ako y pe3epBoap cunaTe npesuLle Boae, CUrypHOCHU
l:] PesepBoap je MyH [0 NOMoBUHe. OAOBOAOHM BEHTUN I/ICI'IyCTIAhe CyBULUHY BOAY Ha OHO
yHyTpalwhocTn. CyHhepom yknoHuTe Boay.

Mpaxiberwe pesepBoapa 3a Boay

Vckmbyunte nehHuuy, octaBuTe BpaTa OTBOpPeHa n

Kopak 1 .
cauekajTe ok ce nehHuua He oxnaau.

MosexwnTe oaoaHy ueB (C) Ha BeHTVN 3a oaBos

Kopak 2 (A) npeko koHekTopa (B).

IpxuTe Kpaj LeBun ncnog HMBoa A 1 y3acTonHo
Kopak 3  npwuTuckajte B ga 6ucte npukynunu npeocrany Bo-
ay.

Opgojte C n B n ocywmte nehHuuy mekum cyHhe-

Kopak 4 DOM.

7.5 Kako aa nogecute:MoTnoMorHyTa npunpema

CBako jeno y oBoM NogMeHujy uma npenopydeHy yHKUujy 3arpeBama 1 Temneparypy.
Kopuctute dyHKLmMjy 3a 6p30 npunpematbe jena ca nogpasyMmeBaHMM noAellaBamuva.
Takohe moxeTe fa nofgecuTe BpeMe 1 TeMnepaTtypy TOKOM KyBakrsa.

Kapga ce dyHKumja 3aBpLUn, NpoBepuTe Aa Nu je XxpaHa cnpemMHa.

MpunuKoMm KyBaka HEeKUX jeria, MoXxeTe Aa CTeneH A0 KOr ce jeno KyBa:
KOpUCTUTE U:

« TemnepaTypHu ceH3op * Cnabo neyeHo
*  Cpeamna
* [o6po neyeHo

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
N
ON ON ON al°
S \ \ U
E \/\@ P1-P.. OK
Yhute y meHu. WN3abeputellotnomorHyta  M3abepute jeno. Mputn-  CraeuTe nocyay y nehxu-
npunpema. MpuTucHuTe crvre OK uy. MotBpanTe nopellasa-
oK He.
Tactep .
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7.6 NMoTnomorHyTa npunpema

INlereHpa

JlereHpa

TemnepaTypHu ceH30p je AgocTynHo. Mo-
ctaBuTe TemnepaTypHU CEH30p Y Hajae6-
rbeM Aeny nocyge.

Anapat ce UCKIbyuyje Kaga ce JOCTUrHe
nogelueHa TemnepaTypHU CEH30p Temne-
paTtypa.

Hopajte Boay y pesepsoap.

3arpejTe anapaT npe Hero LITO NOYHeTe
Aa Kysarte.

HuBo pelueTke.

Jeno TexuHa

HuBo peweTke/llpubop

P1

FoBehe neyewe, cna-

60 neyeHo
pp Tosehe nevere, 1- 1.5 kg; komaam = 2; nnex 3a nevewe
cpeatbe neveHo nebrouHe 4-5 cm  TPXUTE MECO HEKONMKO MUHYTa Ha Bpyhem Turary. CTa-
BUTe y anapar.
losehe neuewe, go-
P3 6
po neyeHo
52:2:1.’ cpeare ,\:Sgy; isgj'(gon';%_ /‘? E] E‘ 3; nocyaa 3a nevere Ha peLleTkacToj no-
P4 IbuHe 3 cm arum
MpXuUTE MECO HEKONMKO MUHYTa Ha Bpyhem Turamy. Cta-
BUTe y anapar.
;zziﬁ:r‘le::;g:la np- 15-2kg /‘? IEI 2; nocyaa 3a nevere Ha peleTKacToj nonuum
P5 se knace, okpyrnu Hpmme MECO HEKONMKO MUHYyTa Ha Bpyhem Turamy. [lo-
onpe3a, nebeny nay- Aajte TeyHocT. CTaBuTe y anapar.
dnek)
FoBehe neyewe, cna-
P6 60 neyeHo (cnopo
neyere)
loBelje neuetbe, 1-15kKa: Koma /‘?E 2; nnex 3a nevetse )
P7 cpeatbe neueHo (cro- -6. g; Z g A" Kopuctute CBOje OMUIbEHE 3a4MHE UV jeAHOCTaBHO CO 1
po Mevetbe) ACOIBUHE 4—=0 CM  cpesy MneBeHy nanpuky. MNpx1uTe Meco HEKONMKO MIHY-
Ta Ha Bpyhem Turawy. CtasuTe y anapar.
FoBehe neyewe, go-
P8 6po neueHo (crnopo
neyetbe)
®durne roseauHe, cna-
P9 60 neyeHo (crnopo
neyere)
®une rosBeauHe, 0.5-15 ka- /?B 2; nnex 3a nevetse )
P10 cpeatse neyeHo (cno- _6 , g,5K06Ma,E|I/I KopuctuTe cBoje oMUrbeHe 3a4MHe UMK jeAHOCTaBHO CO 1
po Nevetbe) ACOIBUHE 5-6 CM ey mneseHy Nanpuky. Mpx1TE MECO HEKOMMKO MUHY-
Ta Ha Bpyhem Turawy. CTaBuTe y anapar.
®dune roBeauHe,
P11 neueH (cnopo
nevete)
Medena renetuna 0.8-1.5kg; koma- D[], 0 1o 34 neverse Ha peweTkacToj nonuuy
P12 (Hnp. nnehka) oy nebronHe 4 cm § YA p ) u

Kopuctute omurbeHe 3aunHe. [logajte TeqHocT. [evere
MOKPUBEHO.
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Jeno TexuHa HuBo peweTke/llpn6op
CBuH-CKO nevekse, 1.5-2k .
P13 gpar unu nnehia 9 /?E 2; nocyfa 3a neverbe Ha pelleTKacToj nonmum
OKpeHUTE MECO HaKOH MOMOBKHE BPEMEHA KyBaka.
ByueHa cBuHbeTUHa 1.5-2kg /? B 2 nnex 3a neverse
Cnopo KyBak-e ’
P14 (cnopo ky ) Kopuctute omurbeHe 3aunHe. OKpeEHUTE MECO HAKOH MNo-
NOBUHE BpeMeHa KyBatba fa GycTe nocTurnv pasHoMep-
HO 3aneuare.
CBuHCKM Kape, cBex 1 - 1.5 kg; komagu .
P15 pe, ,D,eﬁJ'bMng 5.6 cFrl'n /? B 2; nocyaa 3a neverbe Ha pelueTKacToj monmum
KopurcTute omMmurbeHe 3aumnHe.
CBuHCKa pebpa 2 - 3 kg; kopucTuTe B 3; nyGokn THrak
cupoBa TaHka pe- .
P16 Gp: neBrbitHe 2_3 [opajre TeyHocT ga 6ucTe nokpunm aHo nocyae. Okpe-
’ cm HWTE MeCco HaKOH MOSIoBUHE BPeMeHa KyBakba.
Jarwehwu 6yt ca ko- 1.5 - 2 kg; komaamn
cTMMa yr ,lJ.eGrbMng 7-9 cprl’n /? B 2; nocyaa 3a nevetbe Ha Nrexy 3a nevyexe
P17 [opajte TeyHocT. OKpeHUTe Meco HaKkoH NOSIOBUHE Bpe-
MeHa KyBatba.
eno nune 1-1.5kg; cexe
u 9 El 2; nocyfa 3a kacepory Ha nrnexy 3a nevyete
P18 Kopuctute omurbeHe 3aunHe. OKpeHuTe nune HakoH no-
NOBWHe BpeMeHa KyBaksa Aa bucte nocturnu paBHomep-
HO 3aneuatse.
Mona nuneta 0.5-0.8k
P19 9 /‘? EI 3; nnex 3a nevyewe
Kopuctute omurbeHe 3auunHe.
Munehe rpyau 180 - 200 g no ko- .
R " 9 /‘? E E 2; nocypaa 3a kaceporny Ha peleTKacToj no-
any
P20 nuum
Kopuctute omurbeHe 3a4uHe. MpxuTe Meco HeKonuKko
MUHYyTa Ha Bpyhem Turatby.
Munehu 6arauu, cae- . /‘? B 3; nnex 3a neyewe
X ’
P21 Ako cTe npBo MapuHupanu nunehe 6atake, nogecute
HIDKY TeMMepaTypy 1 KyBajTe UX OyxXe.
Martka, uena 2 -3 ki .
u 9 /‘? EI 2; nocyfa 3a neverbe Ha pelleTKacToj Monmum
P22 Kopuctute omurbeHe 3aunHe. CTaBuTe Meco Ha nocyay
3a neyvene. OkpeHUTe NaTky HAaKOH NONOBUHE BpEMEHA
KyBaka.
lycka, uena 4 -5 ki
y u 9 /‘? EI 2; ny60Ku TUramw
P23 Kopuctute omurseHe 3aunHe. CtaBuTe Meco Ha ayboku
nnex 3a neyewse. OKpeHNTE rycKy HaKoH NONoOBUHE Bpe-
MeHa KyBama.
BekHa o meca 1k
P24 A 9 /‘?EI 2; peweTKacTa nonuua
Kopuctute omurbeHe 3auuHe.
Llena pu6a, rpunosa- 0.5 - 1 kg no puéu /0? E 2. nnex 3a mevetse
P25 Ha ’

McnyHuTe puby Macnauem 1 KopucTute oMuIbeHe
3a4MHE Y 3a4NHCKO BuIbe.
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Jeno TexuHa HuBo peweTke/llpubop
Pu6. - 0
P26 M dunety |E| E 3; nocyaa 3a kaceposy Ha pelueTKacToj nonuuun
Kopuctute omurbeHe 3avumHe.
Konau op cupa -
P27 A cvp El 2; @ Kanyn 3a neverbe og 28 UM Ha peLueTKacToj
nonuuu
P28 Konauoajabyka ) =] 2; Lt 100 - 150 ml; nnex 3a neyete
P29 TapToajabyka ) E 2; kanyn 3a NUTy Ha pelueTKacToj Monmum
MuTa c jabykama -
P30 180y EB 2;&] 100 - 150 mI;@ Kanyn 3a nuty og 22
LM Ha pelleTKacToj Nonvum
P31 BpayHu konaumn 2 kg TecTta B 3; ny6okw TUraks
y -
P32 okonaaHm macpuky EIEI 2; lﬁj 100 — 150 ml; nnex 3a madmHe Ha pe-
WweTKacToj nonuum
P33 Cysy Konau ) IE‘ 2; nocyfa 3a Koray Ha peLueTkacToj nonuum
n 1 ki
P34 GHEHN kpoMnnp 9 El 2; nnex 3a nevyewe
CTaBuTe Lieo KpOMMUP Ca KOPOM Ha Mex 3a neyewe.
n 1 ki
cesen kpomnvp g E 3; nnex 3a neuyexe 06NOXEH NaNUpPoM 3a neyere
P35 Kopuctute omurbeHe 3avunHe. Miceuute kpomnupe Ha ko-
mage.
Egggg:aﬂo MmeLuaHo 1-15kg El 3; nnex 3a nevyewe 06NOXEH NANMPOM 3a Neyere
P36 KopucTtute omurbeHe 3auuHe. Viceuute nosphe Ha koma-
ne.
P37 Kpoketu, cmp3nyTh 0.5 kg B 3 nnex 3a nevetse
P38 MomdpuT, 3aMp3HYT 0.75 kg B 3 nnex 3a nevetse
Nazawe ca mecom / 1-1.5kg ) .
P39 noephem ca cyBum B 12; MNMocyna 3a rpaTMHMpaHa jena Ha peleTKacToj
NIUCTOBMMA TECTEHU- fonuum
He
IpaTuHUpaHum 1-1.5kg . . .
P4Q KPOMMUP (cvpoBy Eﬂ;hl;ocy,qa 3a rpaTMHUpaHa jena Ha pelueTKacToj
kpomnvp) OkpeHuTe nocyAy rnocre rnonoB1He BpemMeHa KyBatba.
P41 Caexa nuua, Tanka - ‘E IEI 2; nnex 3a neyeke 06NoXeH nannpom 3a
neyewe
P42 Caexa nuua, aedena - E E' 2; nnex 3a neyeke 06MNoXeH nannpom 3a
nevewe
K -
P43 tu E 2; nnex 3a neverbe Ha pelleTKacToj NonMuu
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Jeno TexuHa

HuBo peweTke/llpubop

Barer/habara/Benu 0.8kg E E 2; nnex 3a nevyexe 06NOXEH NanMpom 3a
P44 xne6
neyere
3a 6enu xneb je noTpebHO BULLE BpeMeHa.
Wnrerpantu/paxenn/ kg ‘E‘ EI 2; lﬁj 150 ml; nnex 3a ne4yex-e 0OMNOXeEH nanu-

P45 upHu xne6

poMm 3a neyerse/nocyaa 3a konay Ha pelueTkacToj nonm-
um

8. ®YHKUWJIE CATA

8.1 PyHKUMje caTa

®dyHKUMja caTa MpumeHa
Q Kapa Tajmep 3aBpLum ca onbpojaBareM, ornaliasa ce 3By4YHU cUrHar.
Tajmep

Kapa Tajmep 3aBpLum ca ogbpojaBarem, Yyje ce 3ByYHU curHan u dpyHkumja 3a-

STOP rpeBaka ce 3aycTaBiba.

Bpeme kyBawa

@ 3a ognarame ctapTa u/unu kpaja KyBama.

Bpeme ognaramwa

@ MakcumanHo je 23 h 59 min. OBa dyHKUMja He yTUYe Ha pag pepHe.

Tajmep Tokom paga ellaBarLa.

3a ykrbyumBare U UckrbyumBawe Tajvep TokoM paga usabepute: Menu, Moa-

8.2 Kako ga nogecurte: ®PyHKuuje caTta

Kako na nogecute: [loba gaHa

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3
B\ |
Q O i
[a 6ucte npomeHunu goba aaHa, yaute y MeHn n MNonecuTe cat OK
n3abepute onuuje Mopewasatrba, [loba faHa. A : MputuchuTe: .
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Kako na nopecure: Tajmep

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3
N [Oucnnej npukasy- (' N
je: Q \
0:00
MpuTtncHUTE: @ Mopecute Tajmep MpuTtncHUTE: OK

® Tajmep oamMax nounke Aa ogdpojasa.

Kako na nopecwure: Bpeme KyBaha

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
(v \ S [vcnnej npukasy- ( \ e
J je: <)
0:00
i STOP
oot B oo
i j \ UTUCHUTE: .
Te Temneparypy. ckajTe: BpeMeHa KyBara. p

@ Tajmep ogmax nounke aa oadpojasa.

Kako aa nogecute: Bpeme ognarawa

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5 Kopak 6
(' e [vicnnej ( \ M
ﬂmcnnej ( \ (K- . O\ 1K
B o R 2 Q
,u,06a ,ana ~ .
o5 & an.
N3abepu- CTABJbA-
Te (bySK- Y3aCTon!-|o- KPETARE  Mopecute MputnchuTe: HE Mopecnte  MpuTuchn-
e npuTtuckajTe: Bpeme oK Bpeme 3a- oK
Huly sarp QD noverka. . BpLUETKA. Te: .
Bakba. .

® Tajmep nounke ga oabpojaBa y nodeLLeHo Bpeme noveTka.

9. KOPNWWHRHEHE MNMPUBEOPA

cnpeyaBajy npeBpTame. Y3aurdyTta usuua
/\ YNO3OPEHSE! OKO monue cnpeyasa knu3ane nocyha Ha
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU. nonunuun.

9.1 Y6auuBame npubopa

Mano yaybreere ca ropwe CTpaHe
nosehasa 6e36egHocCT. Yaybrbera Takohe
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PeweTkacTta nonuua:
Yrypajte nonuuy nsmehy Bofuua Ha Hocavy pe-
LeTke U BOANUTE padyHa Aa Hoxuue 6yay okpeHy-
Te Hapone.

Mnex 3a neyewe / [ly6okun TUram:
I'ypHuTE Nnex usmehy Bofuua Ha Hocavy peLueT-
Ke.

9.2 TemnepaTypHU ceH30p
TemnepaTypHU CEH30p — MepU TEMNEePATypy YHyTap XpaHe.

Tpeba pa ce nopece ABe TeMneparype:

C ”?

Temnepatypa nehHuue. Temnepatypa y cpeavHun.

3a Hajborbe pesynTaTe KyBaka:

He kopuctute 3a TeyHa jena. TokoMm KyBaka MoOpa Aa ocTaHe yHyTap

Cacrtojum Tpeba ga 6yay Ha cobHoj
XpaHe.

TemnepaTtypu.

9.3 Kako ga kopucturte: TemnepaTtypHu CEH30p

Kopak 1 YKIbyunTe pepHy.
Kopak 2 MopecuTe dyHKUMjy 3arpeBarba v No noTpebu TemnepaTypy pepHe.
Kopak 3 MocTaBuTe: TemnepaTypHU CEH30p.

Meco, xuBuHa un puba Kacepona
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Y6auute Bpx TemnepaTypHU CEH30p Y LieHTap Meca, Y6auuTte Bpx TemnepaTypHU CEH30P TAYHO Y LEHTpPY Ka-

pube, ako je moryhe y Hajaebrbu feo. Bogute cepone. TemnepaTtypHu ceH3op Tpeba aa cToju ctabunHo
padyyHa ga 6apem 3/4 TemnepaTypHu ceH3op byae Ha jeAHOM MecTy TOKOM neyetba. [la bucte 1o nocTurnm,
yHyTap jena. KOpUCTUTE YBpCTE cacTojke. Kopuctute nemuy nocyae 3a

never-e kao OCMOHaL, 3a CUMMKOHCKY pyunLy Temnepa-
TYpHU ceH3op. Bpx TemnepaTtypHu ceH3op He Tpeba aa
AoAupyje AHO nocyae 3a neverse.

_
ZZ N SIS

Kopak 4 MpukrbyunTe TemnepaTypHU CEH30P Y YTUYHULY C Npeawe cTpaHe nehHuue.
[vcnnej npukasyje TpeHyTHY TemnepaTtypy: TemnepaTypHu CEH30p.

Kopak 5
pax /’? - NpUTUCHWTE Ja BucTe Nofecunu TeMnepaTtypy CeHsopa yHyTap XpaHe.

Kopak 6
P OK _ npuTUCHUTE Aa 6rcte NOTBPANIN.
Kapa xpaHa gocTurHe nogellueHy TemnepaTypy, vyje ce 3By4Hu curHan. Moxete nsabpatu ga npe-
KMHETe UNnn fja HacTaBWTe ca KyBaHeM kako 61cTe 6unm curypHu Aa je xpaHa obpo ckyBaHa.

Kopak 7 MaByuute TemnepaTypHu CEH30P yTUKaY 13 yTUYHULE U n3BaguTe jeno us nehnuue.
/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusmk of onekoTuHa jep TemnepaTypHu ceH3op nocraje Bperno. by-
OVTe NaxrbuBM Kada ra uckrbydyjeTte n BaguTe U3 jena.

9.4 MNMpunbop 3a KyBake Ha napu 6pusrarske (C), 6pusrarske (D) 1 YenuuHe

. peweTke (E).
Mocypna 3a anjetanHo neuemse 3a

cyHKUMje KyBaHka Ha napm

[Mocyna 3a gujetanHo neyewe cacToju ce of
crakneHe nocyge (A), noknonua (B), uesu
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CrtakneHa nocypa (A) Moknonau (B)

Bpu3srarska, ueB 6pusrarbke u YennmyHa pelueTka.

LleB 6pmararske (C) cnyxu 3a KyBake Ha napu, a 6pus-
rareka (D) 3a KyBare Ha ANPEKTHOj Napu.

YenuyHa peweTka (E)

He cTaBrbajTe Bpeny nocyay 3a neyexe ¢ He uuctute nocyay 3a nevere

Ha XJ'Ia,CI,He/MOer noBpLUNHE. a6pa3msmma, XNLOM 1 npallkoBumMa.
He cunajte xnagHe Te4HOCTN Y Bpeny

nocyay 3a nevetse. 9.5 KyBarse Ha napu y nocyau 3a
He kopuctuTe nocygy 3a neverse Ha AujeTanHo nevyewe

BPENOj MOBPLUMHM 33 KyBaH-e.

CraBuTe nocyay 3a neyetbe Ha YennyHy peLleTky 1 nokpujTe je noknonuem. CtasuTe Les 6pus-

Kopak 1 .

rarbke y otBop noknonua. CtaBuTte nocyay 3a nevexe Ha Apyrv Nonoxaj pelleTke o4o3ao.
Kopak 2 MpukrbyunTe LeB Gpuararbke Ha LpeBo 3a napy.
Kopak 3 [Mopecute pepHy Ha yHKUM]y KyBaka Ha napu.
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9.6 KyBare Ha AMPEKTHOj napu

CraBute nocyay 3a ne4vyerwe Ha YeriM4yHy peLueTKy. Ycnute mano Boge. He CTaBI‘I:ajTe noknonawy.

/\ YNO3OPEHE!

Bpu3ararska Moxe 6UTU Bpena Aok pepHa paau. YBeK KOpUCTUTE pykaBuLe 3a pepHy. M3-
BaguTe BGpuararbky U3 pepHe Kad He KopucTute yHKLuMjy nape.

MpukrbyunTe Gpusrarbky 3ajeiHo ca HeHoM LeBU. MpukrbyunTe LeB Gpusrarbke Ha LpeBo 3a na-

Kopak 1

P py.
Kopak 2 CraBuTe nocyay 3a neyerse Ha NPBU UM APYrv NONoXaj pelleTke 040340.

P YBepuTe ce Aa ce ueB 6puararbke Huje 3arnaeuna. bpuararsky opxute nogare of rpejava.
Kopak 3 [MopecuTe pepHy Ha PYyHKUW]Y KyBaHa Ha napu.

Kap npunpemate HamvpHuLie NONyT NUIETUHe, NaveTuHe, hypetuHe unu Behe pube, cTaBuTe Gpuararsky y jeno.

10. JOOATHE ®YHKUWMJE

10.1 KoHTponHa 6paBa

OBa chyHKLMja cnpeyaBa cryvyajHy npoMeHy dyHKumje ypehaja.

YkrbyuuTe je kaga anapat paau — NoAeLLEHO KyBatbe Ce HacTaBHa, KoMaHaHa Tabna je 3akrbyyaHa.
YKrbyuuTe ra kafa je anapart UCKIbyYeH - He MOXe [a Ce yKIby4u, KOHTporHa Tabna je 3akrbyyaHa.

s @ OK _ NpUTUCHWUTE 1 ApXuUTe da QDOK — NPUTUCHUTE U ApXWUTe Aa
6ucTe yKIbyumnm yHKLUujy. 6ucTe je UCKIbYUunu.
3BYYHM cUrHan.

MoK

@ 3x EI — Tpenepu Kaaa je KoHTponHa bpasa ykrbyyeHa.

10.2 AyTOMaTCKO UCKIbyUYMBaH-€

M3 6e3begHocHMX pasnora ypehaj ce (°C) @ (u)

UCKIby4yje HaKoH HeKor BpemeHa ako

byHKUMja 3arpeBar-a paau, a B1 He 250 - makcamano 3

MPOMEHNTE NOAeLLIaBatba. AyTOMaTCKO UCKIby4MBaHe He paau ca

dyHKymjama: CeeTrno, TemnepaTypHu

(°C) @) (4) ceHsop, Bpeme ognaratsa.

30-115 125 10.3 BeHTunartop 3a xnahemwe

120 - 195 8.5 Kapa anapat paaw, BeHTunaTop 3a xnahere
200 - 245 55 ce ayToMaTCKM YKIbydyje Kako 61 xnaamo

noBpLUMHE anaparTa. Ako UCKIby4nUTe anapar,
BEHTUNNATOP 3a xnaf]eH:e MOXe a HaCcTaBu
Oa paauv OOK ce anapaTt He oxnagu.
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11. KOPNCHWN CABETU

11.1 Mpenopyke y Be3n ca nevyewem

®

TemnepaTypa 1 Bpeme KyBaw-a HaBefeHn y Tabenama cy camo opujeHTaumoHn. OHu 3aBuce of peuenarta, kBa-
nuTeTa u KonnyuHe ynotpebrbeHnx cactojaka.
Baw anapat moxga neye Ha gpyrauunju HauvH y ogHocy Ha ypeRaj koju cTe paHuje nocegosanu. CaBeTu ucnog
npukasyjy npernopyyeHa nofellasara 3a TemnepaTypy, Bpeme KyBak-a 1 nonoxaj pewletke 3a ogpefheHe Bpcte

XpaHe.

Ako He MoxeTe Aa npoHaheTe nofellaBara 3a ogpefeHn peuenT, NOTpaxuTe 3a CrmMYaH.

11.2 BnaxHo neyeme y3

BeHTUnartop

3a noctusare Hajborbmx pesynraTta,
npuapxaeajTe ce caBeTa HaBedEeHNX y

Tabenu y HacTasky.

¥ o= T
AN Lru
(°C) (MuH)

Cnatke 3emudke, 16 nnex 3a nevewe Unu nocyaa 180 2 20-30

Komaga 3a CKynrbake MacHohe

PonHuue, 9 komaga nnex 3a neyeke Unn nocyaa 180 2 30-40
3a ckynrbawe macHohe

Mvua, 3amp3HyTa, pelueTkacTa nonvua 220 2 10-15

0,35 kg

LLIBajuapckm ponat nnex 3a nevewe unm nocyga 170 2 25-35
3a CKynrbake MacHohe

BpayHu konay nnex 3a nevexe Unu nocyaa 175 3 25-30
3a CKynrbawe mMacHohe

Cydne, 6 komaga Kepamuyke nocyae Ha pewet- 200 3 25-30
KacToj nonuum

Kopuua 3a conaH nnex 3a cnaH Ha peweTkactoj 180 2 15-25
nonvum

CeHpBuy-TopTa Buk-  nocyna 3a nedere Ha pewer- 170 2 40 - 50

Topuja KacToj nonuumn

Mowwupaxa puba, 0,3 nnex 3a nevyewse Unu nocyaa 180 3 20-25

kg 3a CKynrbake MacHohe

Llena pu6a, 0,2 kg nnex 3a nevexe Unu nocyaa 180 3 25-35
3a CKynrbake MacHohe

Pu6ren counetn, 0,3 nnex 3a nuuy Ha pewetkactoj 180 3 25-30

kg

nonvuu
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¥ = 5 ¥ O

(°C) (MUH)
MowwupaHo meco, 0,25 nnex 3a nevewe Unn nocyaa 200 3 35-45
kg 3a ckynrbawe macHohe
Wawnwk, 0,5 kg nnex 3a neyewse unun nocyga 200 3 25-30
3a cKynreake macHohe
Konauu, 16 komaga nnex 3a nevexe unu nocyaa 180 2 20 -30
3a ckynrbake MacHohe
Konaun-makapoHu, 24 nnex 3a nevyewe unu nocyaa 180 2 25-35
komapaa 3a ckynrbakbe MacHohe
MadmHu, 12 komaga  nnex 3a nevyewe Unu nocyaa 170 2 30-40
3a ckynrbarwe macHohe
CnaHo neuvso, 20 ko- nnex 3a nevere unu nocyaa 180 2 25-30
Maga 3a ckynrbarwe macHohe
Kekc op cvnkasor Te-  nnex 3a neverwe unu nocyga 150 2 25-35
crta, 20 komaga 3a CKynrbake MacHohe
TopTuue, 8 komaga nnex 3a nevexe Unu nocyaa 170 2 20-30
3a ckynrbake MacHohe
Mosphe, nnex 3a nevexwe Unu nocyaa 180 3 35-45
6naHwwupaHo, 0,4 kg  3a ckynrbake MmacHohe
BereTapujaHcku nnex 3a nuuy Ha pewetkactoj 200 3 25-30
omnet nonvum
MegauTtepaHcko nnex 3a neyewse unun nocyga 180 4 25-30
nosphe, 0,7 kg 3a ckynrbawe macHohe

11.3 BnaxHo nevyemwe y3 BeHTUNaTop - Npenopy4yeHu npuoéop

Kopuctute TamHe 1 HepednekTyjyhe nuveHke n nocyge. OHe 6orby ancopOyjy TonnoTy Hero
cBeTne 6oje 1 pednekTyjyhe nocyae.

\/ = Mana nocyaa 3a

Mnex 3a nuuy Mocyna 3a neyerse nedewe Mnex 3a onan
TawmaH, HepednekTyjyhun TamaH, HepednekTyjyhun ngef:rk”;?m TamaH, HepednekTyjyhun
MpeyHnk 28 cm MpeyHnk 26 cm ’ MpeyHnk 28 cm

BMUCMHA 5 cm

11.4 TabGene KyBaka 3a MHCTUTYTE
3a TecTUpame

VHopmaLmje 3a MHCTUTYTe 3a TecTupame
TectoBu npema ctaHgapay |IEC 60350-1.
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¥ B = = E
\ C] o
(°C) (MuH)

CutHu kKO-  3arpeBate Mnex 3a 3 170 20-35 -
naum, 20 no  0go3ro/ofo3-  nevewe
nnexy no
CutHn ko-  TMevetrbe y3 Mnex 3a 3 150 - 160 20-35 -
nauyuv, 20 N0 paBHU BEHTUI. MNeyere
nnexy
CutHn ko-  lMevetrbe y3 Mnex 3a 2n4 150 - 160 20-35 -
nauyv, 20 N0 paBHU BEHTUI. MNeyvere
nnexy
Mutacja-  3arpesawe Pewetkacta 2 180 70-90 -
bykama, 2 oposro/ogos-  monvua
nnexa @20 pgo
cm
Mutacja- [MMeyerse y3 Pewetkacta 2 160 70-90 -
Gykama, 2 ~ paBHMW BeHTWUN. nonuua
nnexa @20
cm
Hemacha 3arpeBate Pewetkacta 2 170 40 - 50 MpeTxoaHo 3arpejte
6ucksnT oposro/ogos-  nmonuua pepHy y Tpajawy o4
TopTa, Ka- Ao 10 MUH.
nyn 3a
TopTYy @ 26
cm
HemacHa Mevere y3 Pewetkacta 2 160 40 - 50 MpeTxoaHo 3arpejte
GucksUT paBHV BEHTUN. nonvua pepHy y Tpajawy oA
TOpTa, Ka- 10 MUH.
nyn 3a
TopTY @ 26
cm
Hemacha Mevere y3 Pewetkacta 2u4 160 40 - 60 MpeTxoaHo 3arpejte
GuckeUT paBHV BEHTUN. nonvua pepHy y Tpajawy oA
TOopTa, Ka- 10 MUH.
nyn 3a
TopTYy @ 26
cm
LLikoTckmn Mevere y3 Mnex 3a 3 140 - 150 20-40 -
konauunh paBHV BEHTUMN. Neyere
LLikoTckmn Mevere y3 Mnex 3a 2n4 140 - 150 25-45 -
konauunh paBHV BEHTUMN. Neyere
LLikoTckmn 3arpeBate Mnex 3a 3 140 - 150 25-45 -
konayvh 0[03ro/ofo3-  neyewe

no
Tocr, 4-6 [punosare Pewetkacta 4 Makc. 1-5 MpeTxoaHo 3arpejte
Komaga nonvua pepHy y Tpajatby o4

10 MUH.
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(°C) (MUH)
[oBeha IpunoBatse PeweTkacta 4 MaKc. 20-30 CraBuTe pelueTkacTty
nrbeckasy- nonuua, no- nonuLy Ha 4eTBpTU
ua, 6 koma- cyfa 3a HWBO 1 nocygy 3a
na, 0,6 kg cKynrbake cKynrbake macHohe
macHohe Ha Apyrn HUBO pepHe.

OKpeHuTe XpaHy Ha
nona neyema.
MpeTxoaHo 3arpejte
PepHy y Tpajatby of
10 MUH.

12. HETA

YNWREHE

/\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHoCcTU.

12.1 HanomeHe y Be3u ca ynwhewem

<

Mpeatbu Aeo ypehaja ouncTUTE UCKIbYYUBO KPMOM Of MUKpOduGepa HaToMrbEHOM MIIakom
BOAOM 1 Gnarum 4eTepLeHTOM.

KOpI/ICTI/ITe pacTBop 3a ynwhere MeTanHnx noBpLinHa.

CpencTBa 3a
ynwhewe

®neke ouncTuTe Gnarvm AeTepLeHTOM.

=

YHyTpalwH0CT anapata Tpeba YnCTUTU HaKoH cBake ynotpebe. Haromunana macHoha unu
ZIpyrv oCTaum Mory npoy3poKoBaT noxap.

[

Y anapaty unu Ha cTakneHuM nnoyama Ha BpaTtuma Moxe Aohu Jo KOHAEH30BakHa Brare.
[a 6ucte cmarunu KoHAEeH3auUujy, nycTute anapat Aa paau 10 MyHyTa npe KyBara. He
yyBajTe xpaHy y anapaty ayxe of 20 muHyTa. MNocne cBake ynotpebe, yHyTpaLlHOCT ype-

CBakogHeBHa E
ynotpe6a haja ocyLumTe UCKIbYYMBO KPMoM o4 MUKpodudepa.
& HakoH cBake ynotpe6e, ounctute cas nubop 1 ocTasuTe ra Aa ce ocywu. Kopuctute mc-
*, KIby4MBO Kpry o4 MUKpoduGepa ca mMnakom BoAoM v Gnarum geTtepyeHtom. He nepute fo-
/??/ [aTHy onpeMy y MaluWHK 3a npakse nocyha.
He uncTute gogartHy onpemy ca HenensrbMBOM MOBPLUMHOM abpasvBHUM CPEACTBOM 3a YMLL-
heke 1 oWTpUM NpeaMeTMa.
MpuGop P pen

12.2 Kako pa nsBagute: Hocaun

peleTke

V3BaguTe nogpluke pelleTaka aa oucrte

OUUCTUNU PEPHY.
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Kopak 1 VckrbyunTte pepHy 1 cayekajte ga ce
oxnaau.

LeTke u3 6oyHor 3unga.

Kopak 2 M3ByuuTe npearun Aeo nogpLuke pe- ﬂ&

\\

Kopak 3 M3ByuuTe 3aaHm 4eo noapLuke pe-
LweTke 13 6OYHOr 3uaa 1 YKIoHWTE ra.
Kopak 4 MocTaBrbakbe WrHa 3a NoApLUKY pe-
LeTKe BpLUM ce 0B6pHyTUM pefocne- ()

oM.

CTpaHu.

1 —
/ r%/ -

‘2 = \Z I
4
KnuHoswu Ha Teneckonckum BoRuuama Bl
Mopajy BUTK OKpPeHyTM ka NpeaH0j }5

0=

W

12.3 Kako pa kopucTure:

Muponutuyko ynwhewe /\ OnPE3

Ounctute neyHumyy kopuctehu Muponutrnyko
yuwheme.

Ako cy Apyrv ypehaju ndcranupanm y
NCTU KyXUHCKU EMEMEHT, He KOpUcTuTe
NX UCTOBPEMEHO Kaf v 0BY PyHKLMjy. TO

& YMNO30OPEHE! MOXe Aa n3asoBe owwTeherwe pepHe.

MocToju pu3nk of onekoTUHa.

Mpe Muponutnyko Ynwheme:

VckrbyunTe pepHy u cadekajte YknoHute cas npmbop.
fa ce oxnagu.

OuMCTUTE AHO PepHE W YHYTpaLltbe
CTakro BpaTa pepHe TONIoM BOAOM U
MEKOM KproM.

Muponutnyko ynwhewe

Kopak 1 Yhute y menn: Yuwhewe rrrr/
Onuuja Tpajare
C1 - Bnaro ynwhere 1h
C2 - HopmanHo unwhene 1h 30 min
C3 - TemerbHo unwhetse 2 h 30 min
Kopak 2 OK _ npuTucHUTE Aa nsabepete nporpam ynwheka.
Kopak 3 OK _ NpUTUCHWTE Aa NokpeHeTe Ynwhekse.
Kopak 4 HakoH unwhetrba, okpeHnte ayrme dyHKUuje 3arpeBarba Ha Nnornoxa;j ,uc-

KIby4eHO”.
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MuponuTtnyko unwhemwe

@Ka,qa unwherbe noyHe, Bpata nehHuue ce sakrbyyasajy 1 namnuua ce nckibydyje.[lok ce Bpata He 3a-

Krbyyajy, Avcnnej npukasyje cnegehe: B

Kapa ce unwheme 3aBpLum:

VickmbyunTte pepHy 1 cadekajte O6pULLINTE YHYTPALLHOCT MEKOM YKnoHuTe ocTaTtke ca AHa pepHe.
fa ce oxnagu. Kprom.

12.4 NoaceTHUK 3a Ynwhemwe

MNMehHuua Bac nopceha kapga pa je ounctute nomohy nuponuTuykor Yuwhema.

[a 6ucte nckrbyunnu noaceTHuK, yaute y Menu n nsa-

rrrr/ Tpenepu Ha aucnnejy 5 cek HaKOH CBaKor UHTEpBa- BepuTe onuuje Monewwasarwa, NMoaCeTHNK 3a nwhe-

na KyBaka.

He.
12.5 Kako ga ouncturte: PesepBoap
3a Boay
Kopak 1 WckrbyunTe pepHy.
Kopak 2 MocTaBnTe Ay6okM TUrak ncnog Lpesa 3a napy.
Kopak 3 Cunajte Boay y dwvoky 3a Bogy: 850 ml. [logajte NMMyHCKy KncenuHy: 5 kadeHnx Kalumymua.
Cauekajte 60 MuHyTa.
Kopak 4 YkrbyunTte nehuuuy n nogecute dyHkumjy: Hucka BnaxHocT. MNogecute Temnepatypy Ha 230°C.
Wckrbyunte nehHuuy HakoH 25 MUHYTa U cayekajTe Aa ce oxnaau.
Kopak 5 YkrbyunTte nehHuuy n nogecute dyHkumjy: Hucka BnaxHocT. MNogecute temnepatypy namehy

130°C 1 230°C. Uckrbyuute nehHuly HakoH 10 MUHYTa 1 cavekajTe Aa ce oxnagu.

@ [a 6ucTe cnpeunnu nojaBy Hacnara kameHLa, UCMPa3HUTE pe3epBoap 3a BOAy HaKoH CBAKOr KyBakba Ha na-
pu.

Kapa ce unwheme 3aBpLum:

MckrbyunTe pepHy. Vcnpasnute pesepoap  Vcnepute pesepBoap 3a Bogy U O4ucTuTE OABOAHY LiEB
3a Bogy. lNornepajte geo  ouncTuTe MpeocTane Hacnare  TOMMOM BOAOM M 6narum
CsakogHeBHa ynoTpeba, KaMeHLa MEKOM KProM. AeTepLieHTOM.

opemak ,[paxmere pe-
3epBoapa 3a Boay".

Tabena ncnopg npukasyje oncer TBpgohe soge (dH) ca ogrosapajyhum H1MBoom Hacnara
Kanymjyma n ksanutet Boge. Kaga tBpgoha Boae npefe 4. HUBO, HanyHuTe roky 3a BoAy
cnawmpaHomMm BOOOM.
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Tepaoha Boge TecT Tpaka Hacnare kanuu- Knacudwmka- Oumuctute pe-
jyma (mg/l) uuja Boge 3epBoap 3a

Huso dH BOAy Ha CBa-
KUX

1 0-7 l:l 0-50 meka 75 yuknyca - 2,5

2 8-14 EI 51-100 ymepeHo TBpaa 50 uumknyca — 2
mMeceua

3 15-21 IEI 101 - 150 TBpAa 40 unknyca - 1,5
mecel,

4 22-28 m npeko 151 BEeoma TBpaa 30 umknyca — 1
mecel,

12.6 Kako ga ckuHeTe n MoHTupaTe: Bparta

Bpata nehHuue nmajy Tpu ctakneHe nnove. Bpata nehHuue n yHyTpaluse CTakneHe nnove
MOXeTe Aa YKNoHuTe Aa bucte nx ounmcTmnu. lNpe Hero LWTO YKINOHUTE CTakneHe nnoye

npounTajTe Leno ynyTcTBo ,YKnawake 1 nocrtasrbake Bparta’.

/\ ONPE3

Hewmojte oa pepHy ypehaj 6e3 ctakneHux nmnova.

Kopak 1 [MoTnyHo oTBOpPMTE BpaTa 1 yxBatute obe
Luapke.
Kopak 2 MoaurinTe 1 noByuuTe GpaBuLe AOK HE

KIUKHY.
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Kopak 3 3aTtBopuTe BpaTa nehHuue Jo nona, Ao np-
BOI OTBOPEHOT Monoxaja. 3aTum noaurHnTe
1 nosyuLmTe Aa GrCTe YKIIOHWUNW BpaTa 13 ne-
xuwra.

Kopak 4 Bpata noctaBuTe Ha MeKy Kpny Ha ctabun-
HOj NOBPLLUWHMW.

Kopak 5 MpuTtucHute okBup Bpata (B) ca obe ctpaHe
roptse MBULE Ka yHyTpa Aa Gucte oTnycTunm
CTe3Hy 3anTuBKy.

Kopak 6 MoByuuTe okBMp BpaTa Hanpepd Aa bucte ra
YKMOHUMN.

Kopak 7 YXBaTuTE CTaKIeHe Nroye 3a ropky UBuLy U

Naxre1BO M3BNayuTe jeaHy no jeany. Moynu-
Te of ropwse nrove. Ysepure ce aa cy cTa-
KMEHe Mnoye UCKIM3Hyne A0 Kpaja U3 Ho-
cava.

Kopak 8 OuncTtuTe cTakneHy nnody BOAOM 1 canyHULoMm. MaxrbmBo ocylumTe ctakneHe nnodve. He nepute
CTakrneHe nnoye y MallvHM 3a Npake cyaosa.

Kopak 9 HakoH ynwhetrba, yrpejte ctakneHe nnove v Bparta nehxuue.

Ako Cy BpaTa ucnpaBHO NoCTaBIbEHA, theTe KIMUK NPUNUKOM 3aTBapamwa 6paB|/|L|,a.

408 CPIICKU



BopuTte pavyHa oa ctakneHe nnodye (A n B) Bpatute
oarosapajyhum pegocnegom. Motpaxute cumbon /
opLuTamnaHy 30Hy Ha 60YHOj CTpaHW CTakneHe
nnoye, jep cBaka cTakneHa nnoya u3rnega gpyraymje
Aa 61 onakwana AeMOHTaXy U MOHTaXy.

Kapa ce ucnpaBHO noctaBu, OKBUP BpaTa KIMUKHE.
MpoBepuTe Aa nu cTe cpefry CTakneHy Nnovy npa-
BMITHO MOCTaBUIIM Ha NexXuLuTa.

=

]

—

)

>

12.7 Kako pa sameHuTe: Jlamnuua

/\ YNO3OPEHE!

Pusuk oa ctpyjHor yaapa.
Jamnuua moxe 6utn Bpyha.

XarnoreHy namny yBek ApXuTe yMOTaHy y
Kprny Kako GuCTe Cripeynsin caropesare
ocTaTaka macHohe Ha namnu.

lMpe 3ameHe namnuue:

Kopak 1

Kopak 2

Kopak 3

Vckrbyunte pepHy. Cayekajte aa ce
pepHa oxnaau.

WckrbyunTe yTukay kabna 3a Hana-
jarbe pepHe 13 MpexHe yTUYHULE.

[1HO YHYTpaLLHOCTV pepHe NPeKpuj-
Te Kprom.

3agma cvjanuua

Kopak 1 OKpeHWTe CTakneHu nokronawy, Aa 6ucTe ra yknoHunu.

Kopak 2 OumnctuTe cTakneHn noknonad.

Kopak 3 3ameHuTe cujanuuy ogroeapajyhomM cujanuuom koja je oTnopHa Ha Temnepatype go 300 °C.
Kopak 4 [MocTaBuTe cTakneHu noknonaw,.

13. PEWWABAHE MNMPOBJIEMA

/\ YNO3OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3benHocTU.
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13.1 WWta yuynHUTH aKo...

Y cBMM cryyajeBrMa Koju Hucy obyxsaheHn oBoMm Tabenom, KOHTakTupajTe ca oBnawiheHum

CEPBUCHVM LIEHTPOM.

Anapart ce He yKIbyuyje Unu He 3arpeBa

MpoGnem

MpoBepwure...

He moxeTe ga ykrbyunte unm kopuctute ypehaj.

Ypehaj Huje NpaBUNHO NPUKIbYYEH Ha ENEKTPUYHY Mpe-
XKy.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

DyHKLWja ayTOMaTCKOr UCKIbyYMBah-a je AeakTuBmpa-
Ha.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

Bpata ypehaja cy 3aTtBopeHa.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

Ocurypay Huje nperopeo.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

Bpasa je uckrbyueHa.

KomnoHeHTe

MpoGnem

MpoBepurTe...

Jlamnuua je nckrbyyena.

BraxHo neyerbe y3 BEHTUNATOP — je YKIbYYeH.

Jlamna He pagw.

INamnuua je nperopena.

TemnepaTypHu CeH3op He paau.

YTukay TemnepaTypHU CEH30p je NOTNyHO ybayeH y
YTUUHALY.

Lndppe rpeluke

Ouvcnnej npukasyje... MpoBepurTe...

Err C2 YKNoHunu cTe ytukay TemnepaTypHu ceH30p 13
YTUYHULE.

Err C3 Bpata ypehaja cy 3aTBopeHa unu 3akrby4aBarse Bpata
HWje NoKBapeHo.

Err F102 BpaTta ypehaja cy 3aTBopeHa.

Err F102 3akrbyyaBare BpaTa Huje NoKkBapeHo.

00:00 [owrno je oo HecTaHka cTpyje. Mogecute goba gaHa.

AKo ce Ha aucnnejy npukaxe Koa rpeLuke koju Huje y oBoj Tabenu, UCKIbyunTe 1 ykibyuute kyhHu ocurypay aa
6ucTe NoHOBO NokpeHynu ypehaj. AKO ce KoA rpeLlke NoHOBO Mnojasu, obpaTuTe ce oBnawheHoM CepBUCHOM

LieHTpY.

Ynwhemwe

Mpo6nem

MpoBepurTe...

Mma Bofe y yHyTpallH0CTM anapara.

Y pesepsoapy 3a Bo4y HeMa MpeBuLLe Boge.

~——
I_I — UHOMKATOP je UCKIbYYeH.

Y pesepBoapy 3a BoAy UMa A0BOSbHO BoAE. YKONMKO
BOAa NoyHe Aa uypw y ypehaj, a uHgukaTtop je n garbe
UCKIby4eH, obpaTtnTe ce oBnalwheHOM CEPBUCHOM LieH-
Y.
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Ynwhere

I_] — UHOMKATOP je YKIbYYeH.

Y pe3epBoapy nma [0BOMbHO BoAe. Ako je pesepBoap
MyH, a MHAVKATOP je 1 Aarbe ykibyyeH, obpaTtuTe ce
oBnawheHom CepBUCHOM LIEHTPY.

KyBatbe Ha napy He pagu.

Y oTBOpY 3a LpEBO 3a Napy HeEMa Hacnara kameHLa.

KyBatbe Ha napy He pagu.

Y pesepBoapy 3a Boay “Ma Boge.

Mpaxtere pesepBoapa 3a BoAy Tpaje ayxe of Tpu
MWHYTa Unn BoAa Llypu M3 0TBOpa 3a LipeBo 3a napy.

Y oTBOpY 3a LpeBo 3a napy Hema Hacriara kameHua.
QOuuctuTe pesepsoap 3a Boay.

13.2 Nopaum o cepBUCUpamy

YKONUKO He MOXeTe camu Aa npoHahete
pellere npobrema, obpatute ce npoaasLy
unun osnawheHom CepBUCHOM LIEHTPY.

Mopauyn noTpebHU CepBUCHOM LIEHTPY
Hanase ce Ha NoYNLM Ca TEXHUYKUM
KapakTepucTmkama. Nnounua ca TEXHNYKUM
KapakTepucTMkaMma Hanasm ce Ha npeaHoj
CTpaHu OKBMpa YHYTpaLLUH0CTV anapara.
HemojTe yknarbati nnovunly ca TeEXHUYKUM

KapakTepucTuKkama 13 yHyTpaLlk0oCcTy
anapara.

MpenopyuyjeMo BaM Aa oBAe 3anuiieTte
nopgarke:

Mogen (MOD.)

Bpoj nponasoga (PNC)

Cepuijcku 6poj (S.N.)

14. EHEPIT'ETCKA E®VKACHOCT

14.1 UHdopmaumje o nponsBoay U NUCT ca MHopMaumjama o npoussoay
y cknagy ca nponucuma EY o eko-gu3ajHy n o3Hauyery eHepreTcke

ecmkacHocTH
Hasue gobaereaya Electrolux
EOC6P77V 949494801
MpeHtuoukauyvja mogena EOCG6P77X 949494813

KOCDP77X 949494820

MHoekc eHepreTcke edpmkacHoOCTM

81.2

Knaca eHepreTcke epmkacHoOCTH

A+

MoTpolwra eHepruje ca cTaHAapAHUM NyHEHEM, yobr4ajeH pe-

Knum

0.93 kWh/uumknycy

MoTpoluka eHepruje ca CTaHaapaHUM MyHEeHeM, PEXnUM ca (op-

cuparem BeHTunaTopa

0.69 kWh/uyuknycy

Bpoj wynrsuHa y pepHu

1

M3Bop Tonnote

Enextpuyna cTtpyja

JauuHa 3Byka

721

Twn pepHe

YrpapHa pepHa
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Maca

EOC6P77V 33.7 kg
EOC6P77X 33.4 kg
KOCDP77X 34.2 kg

IEC/EN 60350-1 — EnektpnyHu ypehaju 3a kyBawe y gomahunHctey — [leo 1: LLinopetu, pepHe, pepHe Ha napy u

rpuIoBu — NOCTynun 3a Mepere y4mHka.

14.2 Ywtena eHepruje

OBaj ypehaj cagpxu Heke yHKLMje Koje
BaM Nnomaxy Aa ywreamTe enekTupyHy
€Heprujy TOKOM CBakOAHEBHE npunpeme
XpaHe.

YBepwuTe ce fia cy BpaTa anapara 3aTBopeHa
kafa anapaT pagu. He otBapajte Bpata
anapaTa CyBuLLE YECTO TOKOM KyBaksa.
OpnpxaBajTe 3anTUBKY BpaTa YMCTOM U
noctapajTe ce ga 6yae nobpo npuyspuheHa
Ha CBOM MecTy.

KopucTtuTte meTtanHo nocyhe 3a kyBawe Aa
OucTte noBehanu ywiteay eHepruje.

Kapg je To moryhe, HemojTe fa 3arpesare
nehHULy npe KyBakba.

MpaBuTte WTO Kpahe pasmake nsmehy
neyexa kKaga UCTOBPEMEHO npunpemare
HEKOmMKo jena.

KyBame ca BeHTMnaTopom

Kapa je moryhe, kopuctuTte dyHKUMje KyBarba
ca BeHTunaTopom ga bucre ywregenm
eHeprujy.

MNpeocTana Tonnota
BeHTunarop v namnuua Hactaemajy Aa
pape. Kapa uckrbyunte anapart, gucnnej

15. CTPYKTYPA MEHWJA
15.1 MeHun

npukasyje npeoctany tonnoty. MoxeTte ga
KOpuUCTUTE Ty TOMNOTY Kako Bucte xpaHy
OApKanv TOMMoM.

Kapa kyBame Tpaje ayxxe oa 30 MuH.,
cMamMTe TemnepaTypy anapara Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe Kpaja KyBawa. KyBane he
ce HacTaBuTu kopucTehn npeoctany TonnoTy
y anapary.

Kopuctute npeoctasny TOnsoTy 3a 3arpesarse
Apyre xpaHe.

OppkaBaH-€e XpaHe ToMnsiom

M3abepuTe HajHke Mmoryhe nogeluaBame
TemnepaType Aa bucte nomohy npeoctane
TONMOTE oAapXanu TonnoTy obpoka. Ha
avcnnejy ce npukasyje uHauMkaTop npeocrane
TONMOTE UK Temneparypa.

KyBame ca UCKIby4eHOM SlaMnuLom
Mckrbyunte namnuLy TOKOM KyBarba.
YkrbyuuTe je camo Kaga Bam je notpebHa.

BnaxHo nevewe y3 BeHTMNaTop
DyHKUMja je NpeasuieHa 3a yuteay eHepruje
TOKOM KyBatba.

Kapa kopuctute oy dyHKUMjy, namnuua ce
ayTomaTCKM UCKIbyYyje HakoH 30 cek.
MoxeTe NoOHOBO Aa ynanute namnuuy, anv
he oBa aKTMBHOCT CMaUTV OYEeKMBaHy
ywteqy eHepruje.

Kopak 1 Kopak 2

Kopak 3

Kopak 5

Y

Q~

Q~
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— n3abepute
3a yna3 y MeHu.

WM3abepute onuujy u3

CTPyKTYpYy MeHu n

NpUTUCHUTE OK

W3abepute noa-
ellaBame.

MpunaroauTe Bpea-

— putnchnte HOCT U NPUTUCHUTE

fa Gucte noTepanun
nogeLuaBama. OK.

OKpeHuTe AiyrMe (hyHKUMje 3arpeBarba Ha NonoXaj 3a UCKIbyumBame Ja 6ucte nsawwnm n3 Mexu.

MeHwu cTpyKTypa
Y
MoTnomorHyTa npunpema /\e UYnwherse mr/ MopelwaBama @
MopewaBawa
01 [oba paHa MpomeHun 02 OcBeTrbeHocT aucnneja  1-5
03 3BykoBU TacTepa 1 — 3ByYHM cur- 04 JauvHa 3ByyHor curHana  1-4
Han
2 — Knuk
3 - 3Byk je nc-
KIby4eH
05 TemnepaTtypHU CeH30p 1 - Anapwm u 3a- 06 Tajmep Tokom paga Ykrbyun/Uickmbyum
Pagwa cyTaBrbake
2 - Anapm
07 CeeTtno Ykrbyun/ 08 Bp3o 3arpesane Ykbyun/Mckrbyum
Wckmbyun
09 MoaceTHWk 3a ynwhere Ykrbyuun/ 10 [emo pexum AKTUBaLMOHW KOA:
Mckrbyun 2468
11 Bepswja codTBepa MpoBepa 12 MoHWwWTH cBa nogeLua- Oa/He

Baka

16. EKOJTOLLKA NMUTAHA

Peuuknupajte matepujane ca cumbonom C/B
[MakoBawe oanoxuTe y ogrosapajyhe
KOHTEjHepe pagu peuuknuparsa. Nomosute y
3aLUTUTU XUBOTHE CPEAMHE U IbyAcKOr
30paBrba Kao 1 'y peumKnnpatry oTnagHor
mMaTtepujana of eneKkTPOHCKUX U eNeKTPUYHMX

ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom E
HemojTe GauaTtun 3ajegHo ca cmehem.
MpownsBog BpaTute y nokanHu LeHTap 3a
peuuknupare unmn ce obpatute OnLTUHCKO]
KaHuenapuju.
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Pozdravljeni pri podjetju Electrolux! Zahvaljujemo se vam, da ste
izbrali naso napravo.

Ker Zelimo biti trajnostni, zmanjSujemo uporabo papirja in zagotavljamo navodila za

EE uporabo v spletu. Dostopite do svojih celotnih navodil za uporabo na electrolux.com/
manuals
Pridobite nasvete glede uporabe, brosSure, odpravljanje tezav, servisne informacije in
@ informacije glede popravil na electrolux.com/support
R gectrox Za vec€ receptov, namigov in odpravljanje tezav prenesite aplikacijo My Electrolux
}( Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Pridrzujemo si pravico do sprememb.

KAZALO
1. VARNOSTNE INFORMACHE......cccccccccececeieiiiniieeneennenensennennnneneeeseesssss 414
2. VARNOSTNA NAVODILA. ....ccccceeeeittiesiieiiiieieeeessesensessenseneneeeesess s 416
3. NAMESTITEV oo tssisoisesssessssssssssssssssssesses e 419
4. OPIS IZDELKA.........pvicoooooeeeeeeeeeeeeeesssssss s 421
5. UPRAVLJALNA PLOSCA. ....ooooooorterretessesssssssssssssssseessesesensseneees 421
6. PRED PRVO UPORABO.........ooocccsessrstseessseesssssssssssisieseessesenssensenees 422
7. VSAKODNEVNA UPORABA............ooooomioiiiiieienneensssesssenenenneenenesess s 423
8. CASOVNE FUNKCIJE ......oovoooooereeesssesesessssessesessssnnneees 428
9. UPORABA DODATNE OPREME ......-1cccccsesessseeesssssssssssssossinisneeessensneneen 430
10. DODATNE FUNKCIJE......cccccccecccecetcoiiicevesenneenesensssseeneeneeeeeesees s 433
11 NAMIGEIN NASVETL. ...ooooooocesoeesesesiisinsenesssssessesseseneeeeeees s 434
12. VZDRZEVANJE IN CISCENUE ...oococooreseeeeeesessssssssiieseceeesenensnnnnnenn 437
13. ODPRAVLIANJE TEZAV.....oocoooeiececeieioieiiiieniessssessssseseeeeneeeeeeee e 442
14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST .ccovovvvviiiiiiiiiiiiiiceevenenssnnennennseeneeeeseesses 444
15. STRUKTURA MENIA.....ccooovooimiiiiiimiimiiimiieeeseseenssssssssssssesseeeeeeseee e 445
16. SKRB ZA OKOLUE.........oooovoooiiieciieevesssesssensseneneeeeeeeess s 445

1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite
priloZena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejsSo uporabo.
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1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izku$enj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali Ce so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, Ce niso pod
nenehnim nadzorom.

Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo.
Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroCi. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hiSnih ljubljenckov.

Ce je naprava opremljena z zascito za otroke, mora biti
zasScita vklopljena.

P viv v

vzdrzevanja naprave, ¢e ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

Ta naprava je namenjena le kuhanju.

Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenoc€isCa z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

NamescCanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.
Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.
Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblas€eni servisni center ali druga
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strokovno usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti

elektricnega udara.

* OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izkljuCena, preden
zamenijate zarnico, da preprecite moznost elektricnega

udara.

* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroci. Pazite, da se ne dotaknete grelcev ali

povrsine naprave.

» Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namescate v pecico.
+ Uporabite samo tipalo za jedi (sondo za meso), priporocljivo

za to napravo.

« Ce zelite odstraniti nosilce za resetke, najprej potegnite
spredniji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
boc¢nih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem

zaporedju.

« Za CiSCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.
+ Za CiSCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poSkodujete

stekla.

* Pred piroliticnim CiS€enjem iz notranjosti naprave odstranite
vso opremo in odvecéno razlito olje ali mascobne obloge.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza

/\ OPOZORILO!

To napravo lahko namesti le strokovno
usposobljena oseba.

+ Odstranite vso embalaZzo.

Ne namescajte ali uporabljajte
poskodovane naprave.

Upostevajte navodila za namestitev,
prilozena napravi.

» Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker
je tezka. Vedno uporabljajte zas¢itne
rokavice in prilozeno obutev.

Naprave ne vlecite za rocaj.
* Napravo namestite na varno in primerno

mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.
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Upostevaijte predpisano najmanjso
razdaljo do drugih naprav in enot.

Pred namestitvijo naprave preverite, ali se
vrata neovirano odpirajo.

Naprava je opremljena z elektri¢nim
hladilnim sistemom. Za krmiljenje
slednjega je potrebno elektri¢no

napajanje.
NajmanjSa viSina omarice 590 (600) mm
(najmanj$a viSina omarice
pod delovno povrsino)
Sirina omarice 560 mm
Globina omarice 550 (550) mm




Visina sprednjega dela na- 594 mm
prave

Visina hrbtnega dela napra- 576 mm
ve

Sirina sprednjega dela na- 595 mm
prave

Sirina hrbtnega dela napra- 559 mm
ve

Globina naprave 569 mm
Vgradna globina naprave 548 mm
Globina ob odprtih vratih 1022 mm
Najmanjsa velikost prezra- 560x20 mm
Eevalne odprtine. Odprtina

na dnu hrbtne strani

Dolzina napajalnega kabla. 1500 mm
Kabel je v desnem vogalu

na hrbtni strani

Pritrdilni vijaki 4x25 mm

2.2 Elektricne povezave

/\ OPOZORILO!
Nevarnost pozara in elektriCcnega udara.

* Ne vlecite za elektri¢ni prikljuni kabel, ¢e
zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za Vtic.

« Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (talilne varovalke
odvijte iz nosilca), zascitne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

« Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoca odklop naprave z
omrezja na vseh polih. I1zolacijska naprava
mora imeti med posameznimi kontakti
minimalno razdaljo 3 mm.

* Preden vtaknete vti€ v vtiCnico, povsem
zaprite vrata naprave.

« Ta naprava je dobavljena z vti¢em in
napajalnim kablom.

Vrste kablov, ki so primerni za prikljucitev
ali zamenjavo za Evropo:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presek kabla si oglejte skupno mo¢ na
plos¢ici za tehni€ne navedbe. Ogledate si
lahko tudi preglednico:

» Elektri¢no prikljucitev mora opraviti
usposobljen elektricar.

» Naprava mora biti ozemljena.

» Preverite, ali so parametri s plosCice za
tehni¢ne navedbe zdruZljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

* Vedno uporabite pravilno names¢eno
varnostno vti¢nico.

* Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.

+ Pazite, da ne poskodujete vtica in kabla.
Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti
osebje pooblas€enega servisnega centra.

* Priklju¢ni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod
napravo, Se posebej, ko naprava deluje ali
so vrata vroca.

+ ZascCita pred udarom elektricnega toka
izoliranih delov in delov pod elektricno
napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
mogoce odstraniti brez orodja.

+ VL€ vtaknite v vtiCnico Sele ob koncu
namesc¢anja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

+ Ce je omrezna vtiCnica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

Skupna mo¢ (W) Presek kabla (mm?)
maksimalno 1380 3x0.75

maksimalno 2300 3x1

maksimalno 3680 3x1.5

Ozemljitveni kabel (zeleni/rumeni kabel) mora
biti 2 cm daljsi od rjave faze in modrih
nevtralnih kablov

2.3 Uporaba

/\ OPOZORILO!

Nevarnost poSkodbe, opeklin in
elektri¢nega udara ali eksplozije.

* Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

* Prepri¢ajte se, da prezracevalne odprtine
niso ovirane.

* Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

« Po vsaki uporabi izklopite napravo.

* Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je
naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko
pride do izpusta vroCega zraka.
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» Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

* Ne pritiskajte odprtih vrat.

» Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrs§ino za odlaganje.

* Previdno odprite vrata naprave. Uporaba
sestavin z alkoholom lahko povzro€i
mesanico alkohola in zraka.

* Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.

* Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.

/\ OPOZORILO!

Obstaja nevarnost Skode na napravi.

» Za prepreCevanje poskodb ali razbarvanja
emajla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Ne smete postaviti aluminijaste folije
neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro€o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v
napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju
opreme bodite previdni.

» Sprememba barve emajla ali
nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost
naprave.

» Za vlazno pecivo uporabite globok pekac.
Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so
lahko trajni.

* Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.

» Ce napravo namestite za ploS¢o
pohiStvenega elementa (npr. vrata),
poskrbite, da vrata med delovanjem
naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto
plo$c¢o pohiStvenega elementa se lahko
nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita
nadaljnje poSkodbe naprave, ohisja ali tal.
Plos¢e omarice ne zapirajte, dokler se po
uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Vzdrzevanje in ¢iS€enje

* Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in
iztaknite vtic iz glavne vticnice.

* PrepriCajte se, da je naprava hladna.
Vroce steklene plosce lahko pocijo.

* Ko se steklene plosce v vratih
poskodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite
se na pooblasceni servisni center.

« Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni. Vrata so tezka!

* Napravo redno Cistite, da preprecite
nabiranje umazanije in poSkodbo povrsine
materiala.

« Ocistite napravo z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna
Cistilna sredstva. Za CiS¢enje ne
uporabljajte abrazivnih &istil, grobih gobic,
topil ali kovinskih predmetov.

« Ce uporabljate razprsilo za CiSCenje
pecice, upostevajte varnostna navodila z
embalaze.

2.5 Piroliti€no ¢iS€enje

/\ OPOZORILO!

Nevarnost poSkodb/Pozara/Kemicnih
emisij (hlapov) v naginu Piroliza.

/\ OPOZORILO!

Nevarnost telesnih poskodb, pozara ali
Skode na napravi.
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* Pred izvedbo piroliticnega CiS¢enja in
zaCetnega segrevanja pred uporabo iz
notranjosti pecice odstranite:

— vse ostanke hrane, razlito olje ali
mascobne obloge.

— vsi odstranljivi predmeti (vklju¢no s
policami, stranskimi nosilci itd., ki so
prilozeni napravi), Se posebej lonci s
prevleko proti prijemanju, ponve,
pekaci, pripomocki itd.

« Skrbno preberite vsa navodila za
pirolitiéno Ciscenje.

* Med piroliticnim ¢iSCenjem naj se otroci ne
zadrzujejo v blizini naprave. Naprava
postane zelo vro€a, iz sprednjih hladilnih
rez pa se sprosca vro¢ zrak.

« Ker je piroliticno Cis¢enje
visokotemperaturni postopek, ki lahko
spro$ca hlape iz ostankov kuhanja in
materialov, iz katerih je naprava izdelana,
potro$nikom priporo¢amo, da:

— zagotovite dobro prezracevanje med
vsakim piroliticnim ¢is€enjem in po
njem.

— zagotovite dobro prezracevanje med
in po zaetnem predgrevanju.




* Med in po piroliticnem ciS¢enju ne polijte
ali nalivajte vode na vrata pecice, da ne
poskodujete steklenih ploS¢.

+ Hlapi, ki se sproscajo iz piroliti¢nih pecic/
ostankov hrane, kot je opisano, niso
Skodljivi za ljudi, vklju€no z otroki ali
osebami z zdravstvenimi tezavami.

* Med piroliticnim ¢iS¢enjem in zacetnim
predgrevanjem ter po tem poskrbite, da se
hisni ljubljencki ne zadrzujejo v blizini
naprave. Majhni hi$ni ljubljencki (Se
posebej ptice in plazilci) so lahko zelo
obcutljivi na temperaturne spremembe in
izpust hlapov.

» Visokotemperaturno piroliticno ¢is¢enje
vseh piroliti¢nih pecic lahko poskoduje
povrSine s prevleko proti prijemanju na
loncih, ponvah, pekacih, podstavkih,
kuhinjskih posodah in podobno, in je lahko
tudi vir nizke emisije Skodljivih hlapov.

2.6 Kuhanje v sopari

/\ OPOZORILO!

Obstaja nevarnost opeklin in Skode na
napravi.

» Sproscena para lahko povzroci opekline:
— Med kuhanjem v sopari ne odpirajte
vrat naprave.
— Po kuhanju v sopari vrata naprave
previdno odprite.

2.7 Notranja osvetlitev

/\ OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.

3. NAMESTITEV

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

» O zarnicah v izdelku in nadomestnih
Zarnicah, ki se prodajajo lo¢eno: Te
Zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
izjemne temperature, vibracije in vlaznosti,
ali za sporocanje informacij o delovanju
aparata. Niso namenjene za uporabo
drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu

* Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

* Uporabite le zarnice z istimi
specifikacijami.

2.8 Servis

* Za popravilo naprave se obrnite na
pooblasc¢eni servisni center.
* Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.9 Odlaganje

/\ OPOZORILO!
Nevarnost poskodbe ali zadusitve.

« Zainformacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na ob&insko upravo.

* Napravo izkljucite iz napajanja.

« Odrezite elektricni priklju¢ni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.

« Odstranite zapah in na ta nacin preprecite,
da bi se otroci, ali zivali ujeli v napravo.

3.1 Vgradnja
www.youtube.com/electrolux
°v0uTube www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
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4. OPIS IZDELKA
4.1 Splosni pregled

|
o] Héé

.
|

&
=1

4.2 Pripomocki

* Mreza za pecenje
Za posode za kuhanje, pekace za pecivo,
pecenke.

* Pekac za pecivo
Za pecivo in biskvit.

* Posoda za zar/pekac
Za peko in prazenje ali kot posoda za
zbiranje mascobe.

5. UPRAVLJALNA PLOSCA

5.1 Gumbi, ki jih lahko potisnete
nazaj

Za uporabo naprave pritisnite gumb. Gumb
izsko€i.

Upravljalna plos¢a
Gumb za funkcije pecice
Prikazovalnik

Upravljalni gumb

Predal za vodo

Grelnik

Vtinica za tipalo za jedi

~Jofol~foln)-

&
-
c
(]

El Ventilator

Nosilec police, snemljiv
Odtoc¢na cev

Ventil za odvod vode
PolozZaiji polic

Dovod za paro

« Sonda za hrano
Za merjenje stopnje kuhanosti hrane.
* Teleskopska vodila
Teleskopski vodili omogocata lazje
vstavljanje in odstranjevanje resetk.

5.2 Pregled upravljalne plosce

Za vklop naprave izberite funkcijo pecice.
Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj za
izklop, da izklopite pecico.

@ R))

& M OK

Casovnik Hitro segrevanje

Osvetlitev

Sonda za hrano Potrditev nastavitve
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5.3 Prikazovalnik

Prikazovalnik s klju¢nimi funkcijami.

AYAYEF A YR

Indikatorji prikazovalnika

Osnovni indikatorji

& ¥ wl & >»>

Klju€avnica Kuharski pomo¢nik Ciséenje Nastavitve Hitro segrevanje peci-
ce

Prikazovalniki programske ure

A\ S ®

Odstevalna ura Konec Zamik vklopa Cas delovanja

Vrstica napredovanja — za temperaturo ali uro.
Ko pecica doseze nastavljeno temperaturo, je vr-
stica povsem rdeca.

Indikatorji posode za vodo

J ] =

Sonda za hrano indikator /?

6. PRED PRVO UPORABO

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Zacetno ciS€enje

Pred prvo uporabo ocistite prazno pecico in nastavite ¢as:

(O
= e = N
W j 00:00

Nastavite programsko uro. Pritisnite OK.
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6.2 Zacetno predgrevanje
Pred prvo uporabo prazno pecico predhodno

ogrevaijte.
1. korak Iz pecice odstranite pripomocke in odstranljive nosilce resetk.
2. korak Nastavite najvisjo temperaturo za funkcijo: Iz\
Pecica naj deluje 1h.
3. korak

Nastavite najvi§jo temperaturo za funkcijo: .
Pecica naj deluje 15min.

@ Pecica lahko med predgrevanjem oddaja neprijetne vonjave in dim. Poskrbite za prezraevanje prostora.

7. VSAKODNEVNA UPORABA

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

7.1 Nastavitev: Funkcije pec€ice

1. korak Obrnite gumb za funkcije pecice, da izberete funkcijo pecice.

2. korak Obrnite upravljalni gumb, da nastavite temperaturo.

Priprava jedi s paro

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak

_\ﬂ'/_ l AA l _\U'/_ ( \ ( \
) °C
Pritisnite pokrov Napolnite predal za Predal za vodo po-

predala za vodo, da  vodo z 900 ml vo- tisnite v prvotni po-
ga odprete. de. lozaj.

Izberite funkcijo

gretja s paro. Nastavite temperaturo.

7.2 Funkcije pecice

Funkcija pecice Aplikacija
Za soc¢asno pecenje na do treh visinah pecice in suSenje Zivil. Temperaturo nastavite
@ za 20-40 °C nizje kot pri funkciji Gretje zgoraj/spodaj.

Vroéi zrak
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Funkcija pecice Aplikacija

Gretje zgoraj/spodaj

— Za peko in pe€enje mesa na enem polozaju reSetke.

Funkcija je primerna za meso, perutnino, jedi iz pecice in mesne zvitke. Zahvaljujo¢

(\}I\) kombinaciji pare in toplote je meso so€no in mehko ter ima hrustljavo povrsino.
Vlaga nizka
a Za peko pice. Za mo¢no zapecenost in hrustljavo dno.

Pizza funkcija

Za peko tort s hrustljavim dnom in da se hrana ne pokvari.

Gretje spodaj
vvv Za hrustljave pripravljene jedi (npr. ocvrti krompir, pe¢en krompir v oblicah ali spomla-
¥ danski zvitki).
Zamrznjene jedi
I Ta funkcija je namenjena varéevanju z energijo med pecenjem. Ko uporabljate to
ii funkcijo, se lahko temperatura v napravi razlikuje od nastavljene temperature. Upo-
,‘_, . rabljena je akumulirana toplota. Mo¢ segrevanja se lahko zmanj$a. Za dodatne infor-
VlaZno pecenje macije si oglejte poglavje "Vsakodnevna uporaba”, Opombe: Vlazno pecenje.
v Za pecenije tankih Zivil na zaru in popekanje kruha.
Zar
vow Za pecenije velikih kosov mesa ali perutnine s kostmi na eni viini. Za gratiniranje in
Y dodatno zapeéenost.
Infra pecenje
— Za vstop v meni: Kuharski pomognik, Cis&enje, Nastavitve.
Meni

7.3 Opombe:Vlazno peéenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z
razredom energijske ucinkovitosti in
zahtevami glede eko zasnove (v skladu z EU
65/2014 in EU 66/2014). Preizkusi v skladu z
IEC/EN 60350-1.

Med pecenjem morajo biti vrata pecice
zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica
deluje z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.
Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne.

Navodila za pripravo jedi lahko najdete v
poglavju »Namigi in nasveti«,Vlazno
pecenje.Splosna priporocila za varCevanje z
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energijo lahko najdete v poglavju »Energijska
ucinkovitost«, Var¢evanje z energijo.

7.4 Posoda za vodo

Indikator posode za vodo

l:] Posoda je polna.
|w| Posoda je napolnjena do polovice.
| Posoda je prazna. Napolnite posodo.

Cev posodo nalijete preve¢ vode, varnostni odvod
pomakne odve¢no vodo na dno pecice. Z gobo od-
stranite vodo.




Praznjenje posode za vodo

Izklopite pecico, pustite vrata odprta in pocakaijte,

1. korak da se pecica ohladi.
2. korak Priklopite odtqcno cev (C) na ventil za odvod (A)
prek konektorja (B).
3. korak Drzite konec cevi pod ravnjo A in veckrat pritisnite
' B, da poberete preostalo vodo.
4. korak Odklopite C in B ter obriSite pecico do suhega z

mehko gobico.

7.5 Kako nastaviti:Kuharski pomo¢nik

Vsaka jed v tem podmeniju ima priporoceno funkcijo pecice in temperaturo. Uporabite funkcijo
za hitro pripravo jedi s privzetimi nastavitvami. Cas in temperaturo lahko nastavite tudi med
kuhanjem.

Ko se funkcija konca, preverite, ali je hrana pripravljena.

Nekatere jedi lahko pripravite tudi s funkcijo:

Stopnja zapecenosti jedi:

* Sonda za hrano * Manj pe¢eno
« Srednja
* Bolj pe¢eno

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
N\,
ON ON O @
E \/f P1-P... oK

Vstopite v meni. Izberite Kuharski pomo¢-

nik. Pritisnite OK.

Izberite jed. Pritisnite O

K Vstavite jed v pecico. Potr-
: dite nastavitev.

7.6 Kuharski pomocnik

Legenda

Legenda

Dodaijte vodo v posodo za vodo.

Sonda za hrano je na voljo. Postavite Son-
da za hrano v najdebelejsi del jedi.
Ko jed doseze nastavljeno temperaturo

Preden zacénete peci, predhodno ogrejte
aparat.

Sonda za hrano, se aparat izklopi.

Visina reSetke.
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Jed

Teza

Visina reSetke / dodatna oprema

Goveja pecenka,

P1 manj peéena
pp Goveja pecenka, 1-1.5kg;4-5cm A IEI_Z; pekac za pecivo ] ]
srednje peéena debelih kosov N?kaj minut prazite meso v vro€i posodi. Vstavite v apa-
rat.
P3 Goveja pec¢enka, do-
bro pecena
g(r:]zek, srednje pe- ;800m_ gége?en;:ﬁz /? E] E‘ 3; posoda za pec€enje na mrezi za pecenje
P4 Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Vstavite v apa-
rat.
:?::?;g;::gié?_’e- 15-2kg /‘? IE‘ 2; posoda za pec€enje na mrezi za pe¢enje
P5 ka, notranje stegno, rl:l:ksjsgilr;g sraaz::ea?weso v vro€i posodi. Dodajte tekoci-
debela potrebusina) : P )
Goveja pec¢enka,
P6 manj pecena (pecenje
z nizko temp.)
Goveja peéenka, 1-15ka: 4-5cm /‘? B 2; p?kaél 2a pecivo . ] .
P7 srednje peéena (pe- p ‘b I% K Uporabite vase pr|IJubIJepe _zammbe_all preprosto sql in
&enje z nizko temp.) ebelin kosov 2gziievnswtlz\t/|itzo\5):;al\rl::(aj minut prazite meso v vro&i po-
Goveja pecenka, bolj
P8 pecena (pecenje z niz-
ko temp.)
P9 Goveji file, manj pe-
¢en (pocasno kuhanje)
Goveji file, srednje 05-15kg 5-6 /PB 2; pekat za pecivo i .
P10 peden (potasno kuha- ’ 0 Kg; Uporabite vase priljubljene zacimbe ali preprosto sol in
nje) cm debelih kosov  gyeze mieti poper. Nekaj minut prazite meso v vrodi po-
sodi. Vstavite v aparat.
P11 Goveji file, bolj pe-
¢en (pocasno pecenje)
;Ie(;g:)ja pecenka (npr. Olsée‘lt;gl:(s;o:i em /‘? IEI 2; posoda za pecenje na mrezi za peéenje
P12 Uporabite vase priljubljene zaéimbe. Dodajte tekocino.
Pecite pokrito.
P13 :ﬁﬁ:ésevm]sm vrat 15-2kg /P B 2; posoda za pecenje na mrezi za pecenje
Po polovici ¢asa pe€enja meso obrnite.
Syinjina (pecenje z 1.5-2kg /? |E| 2 pekaé za pecivo
P14 nizko temp.) Uporabite vase priljubljene zaéimbe. Po polovici ¢asa pe-
¢enja meso obrnite, da se enakomerno zapece.
Svinjska ledvena pe- 1-1.5kg;5-6cm T 55 N
P15 éenkja, sveza P debeli% kosov /P‘El 2; pqsoda Za pecenje na mrezi za pecenje
Uporabite vase priljubljene zacimbe.
Svinjska rebra 2 - 3 kg; uporabite . M
P16 surova, 2 - 3 cm B 3; globok pekaé

tanka rebrca

Dodajte tekocino, da prekrijete spodniji del jedi. Po polovi-
ci ¢asa pecenja meso obrnite.
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Jed Teza Visina reSetke / dodatna oprema
P17 \Izzg:lrj:icje stegno s 1.5d;al§e|7igh; Zoggvcm VL= 2; posoda za pecenje na pekaéu za pecivo
Dodaijte tekocino. Po polovici €asa pecenja meso obrnite.
Cel pis¢anec 1-1.5kg; sveze E 2; kozica na pekacu za pecivo
P18 Uporabite vase priljubljene zacimbe. Po polovici ¢asa pe-
¢enja piS€anca obrnite, da se enakomerno zapece.
P19 PiS¢anec, polovica 0.5-0.8kg /0? E 3: pgkaél za pecivo )
Uporabite vase priljubljene za¢imbe.
Piscancje prsi 180 - 200 g na kos /? IE E 2; kozica na mrezi za pecenje
P20 Uporabite vase priljubljene zacimbe. Nekaj minut prazite
meso v vroci posodi.
Piscancja bedra, sve- . /‘? E 3; pekaé za pecivo
P21 *a Ce ste pi$¢angja bedra marinirali, nastavite nizjo tempe-
raturo in jih pecite dlje.
Raca, cela 2-3kg /‘? EI 2; posoda za pecenje na mrezi za pecenje
P22 Uporabite vase priljubljene za¢imbe. Postavite meso v
posodo za pecenje. Po polovici ¢asa pecenja raco obrni-
te.
Gos, cela 4-5kg /‘? EI 2; globok pekaé
P23 Uporabite vase priljubljene zadimbe. Postavite meso na
globok pekac. Po polovici ¢asa pec¢enja gos obrnite.
P24 Mesna Struca kg /P‘E‘ 2; mreza za pecenje
Uporabite vase priljubljene zacimbe.
Cela riba, pe¢ena na 0.5 - 1 kg na ribo /‘? EI 2: pekaé za pecivo
p25 zaru Napolnite ;ibo z maslom in uporabite vase priljubljene za-
¢imbe in zelis¢a.
P26 Ribji file ) E B 3; kozica na mrezi za pecenje
Uporabite vase priljubljene zacimbe.
Skutna torta -
P27 E 2; @ 28 cm model za pecenje s snemljivim obo-
dom na mrezi za pecenje
p2g Jabolcni kolac . B 2; L) 100 - 150 ml; pekaé za pecivo
P29 Jabolcna pita . E 2; model za pito na mrezi za pecenje
Jaboléna pita -
P30 P ‘Z]IEI 2; l&J 100 - 150 ml; @ 22 cm model za pito
na mrezi za pecenje
Cokoladni kolaé z 2 kg testa .
P31 lesniki g El 3; globok pekaé
p3p Cokeladni muffini ; (8] (= 2; lea) 100 - 150 mi; pekat za muffine na mrezi

za pecenje
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Jed Teza Visina reSetke / dodatna oprema

P33 Biskvitno pecivo . El 2; model za kruh na mrezi za peéenje

P34 Pecen krompir kg E 2; peka¢ za pecivo

Postavite cele neolupljene krompirje na pekac za pecivo.

Eg:sm krompir v ob- Tk E 3; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
P35 Uporabite vase priljubljene zacimbe. Narezite krompir na
kose.
glaeriana zelenjava na 1-15kg E 3; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
P36 Uporabite va$e priljubljene zacimbe. NarezZite zelenjavo
na kose.
p37 Kroketi, zamrznjeni 0.5 kg B 3; pekaé za pecivo
Ocvrt krompir, za- 0.75 kg . . .
P38 mrznjen B 3; pekaé za pecivo
P39 ?:i::jaatas/z:l:ﬁ?rjnaivlgia_ 1-15kg B 12; mesni zvitki na mrezi za pecenje
nja listici
P40 (GSLarg\rI\l;?OnmI;rigmplr 1-15kg B 1; mesni zvitki na mrezi za pecenje

Po polovici ¢asa priprave jedi le-to obrnite.

P41 Sveza pizza, tanka @ B 2; pekac za pecivo, obdan s papirijem za peko

P42 Sveza pizza, debela EE 2; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko

P43 Kis . El 2; model za pe€enje na mrezi za pecenje
Francoske Strucke / 0.8 ki . . -
P44 ciabatta / beli kruh g EvEl 2; pekac za pecivo, pbdan s papirjem za peko
Vec Casa, potrebnega za beli kruh.
P45 :ioll(r:szrnatl rzen | cr- kg E B 2; &J 150 ml; peka¢ za pecivo, obdan s papi-

rjem za peko / modelom za kruh na mrezi za pecenje

8. CASOVNE FUNKCIJE

8.1 Casovne funkcije

Casovna funkcija Aplikacija

Q Ko se programska ura izteCe, se oglasi zvoc¢ni signal.

Odstevalna ura

Ko se programska ura izte€e, se oglasi zvo¢ni signal, funkcija pecice pa se izklopi.
STOP
Cas priprave
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Casovna funkcija Aplikacija

@ Za zamik zaCetka in/ali konca pecenja.

Zamik vklopa

@ Najvec je 23 ur in 59 minut. Ta funkcija ne vpliva na delovanje pecice.

= . Za vklop in izklop Cas delovanja izberite: Meni, Nastavitve.
Cas delovanja

8.2 Nastavitev: Casovne funkcije

Nastavitev: Ura

1. korak 2. korak 3. korak

Q~

O @

Za spremembo ure vstopite v meni in izberite Na-

stavitve, Ura. Nastavite uro. Pritisnite: OK

Nastavitev: Odstevalna ura

1. korak 2. korak 3. korak
Ny Na prikazovalniku \ Ny
se prikaze: ( \
0:00
Pritisnite: @ Nastavite Odstevalna ura Pritisnite: OK_

@ Programska ura zac¢ne takoj odstevati cas.

Nastavitev: Cas priprave

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak

N, . . N
\ -N- Na prikazovalniku \ -N-
( @ se prikaze: ( @
0:00

STOP

Izberite funkcijo pecice  ponavljajoge priti- - .
in nastavite temperatu- o Nastawte_cas kuha

skajte @ nja. Pritisnite: OK
ro. N

@ Programska ura zac¢ne takoj odstevati ¢as.
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Nastavitev: Zamik vklopa

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak 6. korak
. Na prikazo-
(' N Na prika- (' NV . (' N
ON 2N ‘ \ -N- valniku se O Nz
zovalniku O N
Q @ se prikaze: Q @ pn.lf:?lfe' Q @
ura '
@ zace Dzn
i Ponavljajoce : N USTAVI- e
fljgﬁgti pritiskajte. TEK Nastavite Pritisnite: TRV Nastavite  Pritisnite:
pe(:icé @ zadetni ¢as. OK konéni &as. OK.

@ Programska ura za¢ne odStevati ¢as ob nastavljenem zacetnem ¢€asu.

9. UPORABA DODATNE OPREME

9.1 Vstavljanje opreme

Mala zareza na vrhu poveca varnost. Zareze
so tudi varovala proti prevracanju. Visoki rob
okrog mreze preprecuje zdrs posode s police.

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

Mreza za pecenje:
MreZo potisnite med vodili nosilca reSetk in po-
skrbite, da bodo noZice obrnjene navzdol.

Pekac za pecivo / Globok pekac:
Pekac potisnite med vodili nosilca resetk.

9.2 Sonda za hrano

Sonda za hrano — meri temperaturo znotraj hrane.
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Nastaviti je mogoce dve temperaturi:

C

”?

Temperatura pecice. Temperaturo jedra.
Za najboljse rezultate kuhanja:
Sestavine morajo imeti sobno tem-  Ne uporabljajte za tekoce jedi. Med pecéenjem mora ostati v jedi.
peraturo.
9.3 Uporaba: Sonda za hrano
1. korak Vklopite pecico.
2. korak Nastavite funkcijo pecice in po potrebi temperaturo pecice.
3. korak Vstavite: Sonda za hrano.
Meso, perutnina in ribe Zlozenka

Vstavite konico Sonda za hrano v sredino mesa ali ri-
be, ¢e je mozno, v najdebelejsi del. Prepricajte se, da
je vsaj 3/4 Sonda za hrano v jedi.

Vstavite konico Sonda za hrano to€no na sredini mesne-

ga zvitka. Sonda za hrano med pec¢enjem mora biti trdno

na enem mestu. Za to uporabite trdno sestavino. Z robom

posode za pecenje podprite silikonski roéaj Sonda za hra-

no. Konica Sonda za hrano se ne sme dotakniti dna poso-
de za peko.

e ———
/l/lll!l|l\\\\\\\\\\\\\\\§\ﬁ

4. korak Vkljucite Sonda za hrano v vti¢nico na spredniji strani pecice.
Na prikazovalniku se prikaze trenutna temperatura: Sonda za hrano.

5. korak - . .
/‘? — pritisnite, da nastavite temperaturo jedra sonde za meso.

6. korak OK_ pritisnite za potrditev.
Ko hrana doseze nastavljeno temperaturo, se oglasi zvo¢ni signal. Izberete lahko prekinitev delova-
nja ali nadaljevanje pecenja, da preverite, ali je jed dobro pecena.

7. korak Odstranite Sonda za hrano vti¢ iz vtiénice ter vzemite jed iz pecice.

/\ OPOZORILO!

Obstaja tveganje opeklin, ko se Sonda za hrano segreje. Ob izkljucitvi in od-
stranjevanju iz jedi bodite previdni.
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9.4 Pripomocki za kuhanje v sopari (B), cevi za injektor (C), injektorja (D) in

Posoda za pecenje dieteti¢nih jedi za jeklene resetke (E).

funkcije kuhanja v sopari
Posoda za pecenje dieteticnih jedi je
sestavljena iz steklene posode (A), pokrova

Steklena posoda (A) Pokrov (B)

Injektor, cev za injektor in jeklena resetka.

Cev za injektor (C) je namenjena kuhanju v sopari,
injektor (D) pa neposrednemu kuhanju v sopari.

Jeklena resetka (E)

* Vroce posode za pecCenje ne postavljajte * Posode za pecenje ne uporabljajte na
na hladne/mokre povrsine. vroCi kuhalni povrsini.

* V vro€o posodo za pecenje ne vlivajte » Posode za pecenje ne Cistite z abrazivnimi
hladnih tekocin. sredstvi, Cistili in praski.
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9.5 Kuhanje v sopari v posodi za
pecenje dieteticnih jedi

Posodo za pecenje postavite na jekleno resetko in jo pokrijte s pokrovom. Cev za injektor vstavi-

1. korak te skozi odprtino v pokrovu. Posodo za pecenje postavite na poloZaj druge police od spodaj na-
vzgor.

2. korak Cev za injektor prikljuite na dovod za paro.

3. korak Nastavite pecico za funkcijo kuhanja v sopari.

9.6 Neposredno kuhanje v sopari

Posodo za pecenje postavite na jekleno resetko. Dodajte nekaj vode. Ne uporabite pokrova.

/\ OPOZORILO!

Med delovanjem pecice se lahko injektor segreje. Vedno uporabljajte zaS¢itne rokavice.
Ko ne uporabljate funkcije kuhanja v sopari, injektor odstranite iz pecice.

1. korak Injektor povezite s cevjo za injektor. Cev za injektor prikljucite na dovod za paro.

Posodo za pecenje postavite na polozaj prve ali druge police od spodaj navzgor.

2. korak Pazite, da se cev za injektor ne zagozdi. Injektorja ne priblizujte grelnemu elementu.

3. korak Nastavite pecico za funkcijo kuhanja v sopari.

Ko pripravljate jedi, kot so pi§€anec, raca, puran ali velike ribe, injektor vstavite v Zivilo.

10. DODATNE FUNKCIJE

10.1 Kljuéavnica

Ta funkcija preprecuje nenamerno spremembo funkcije naprave.

Vklopite jo, ko naprava deluje — nastavljeno pecenje se nadaljuje, nadzorna plo$ca je zaklenjena.
Vklopite jo, ko je naprava izklopljena - ni je mogoce vklopiti, upravljalna plo$¢a je zaklenjena.

funkcije. pite.
Oglasi se zvocni signal.

—\ﬂ"— OOK. pritisnite in drzite za vklop OOK. pritisnite in drzite, da jo izklo-

oK

@ 3x EI - utripne, ko je zapora vklopljena.

10.2 Samodejni izklop

Iz varnostnih razlogov se pecica po (°C) @) (h)
dolocenem casu izklopi, ¢e deluje funkcija
o ; . 30-115 12.5
pecice in ne spremenite nastavitev.
120 - 195 8.5
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10.3 Ventilator za hlajenje

(°C) @ (h) Ko naprava deluje, se samodejno vklopi
ventilator za hlajenje, da ostanejo povrsine
naprave hladne. Ce napravo izklopite, lahko
250 - maksimalno 3 ventilator za hlajenje deluje, dokler se
naprava ne ohladi.

200 - 245 55

Samodejni izklop ne deluje pri naslednjih
funkcijah: Osvetlitev, Sonda za hrano, Zamik
vklopa.

11. NAMIGI IN NASVETI

11.1 Priporocila za pecenje

®

Temperature in ¢asi pe¢enja v razpredelnicah so le smernice. Odvisni so od receptov ter kakovosti in koli¢ine
uporabljenih sestavin.

Lastnosti vaSe naprave so lahko drugacne, kot so bile lastnosti prej$nje. V spodnjih namigih so prikazane priporo-
Cene nastavitve za temperaturo, ¢as pecenja in poloZaj reSetk za dolocene vrste hrane.

Ce za dolocen recept ne najdete nastavitev, poiscite podobne.

11.2 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upostevajte priporocila,
navedena v spodnji razpredelnici.

¥ = 5 I O

(°C) (min.)
Buhtlji, 16 kosov Pekag ali prestrezna posoda 180 2 20-30
Zemlje, 9 kosov Pekac ali prestrezna posoda 180 2 30-40
Pizza, zamrznjena, mreza za pecenje 220 2 10-15
0,35 kg
Rulada Pekag ali prestrezna posoda 170 2 25-35
Cokoladni kola& z le$-  Pekag ali prestrezna posoda 175 3 25-30
niki
Soufflé/Narastek, 6 Keramicni ramekini na mrezi 200 3 25-30
kosov za pecenje
Testo za kolaé Model za testo za kola¢ na 180 2 15-25

mrezi za pecenje
Viktorijin kola¢ Posoda za peko na mrezi za 170 2 40 - 50
pecenje
Posirana riba, 0,3 kg  Pekac¢ ali prestrezna posoda 180 3 20-25
Celariba, 0,2 kg Pekag ali prestrezna posoda 180 3 25-35
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¥ = = E
\ uru

(°C) (min.)
Ribji file, 0,3 kg Posoda za pico na mrezi za 180 3 25-30

pecenje
PosSirano meso, 0,25  Pekac ali prestrezna posoda 200 3 35-45
kg
Saslik, 0,5 kg Pekag ali prestrezna posoda 200 3 25-30
Piskotki, 16 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 180 2 20-30
Makaroni, 24 kosov Pekag ali prestrezna posoda 180 2 25-35
Muffini, 12 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 170 2 30-40
Slano pecivo, 20 ko-  Pekac ali prestrezna posoda 180 2 25-30
sov
Piskoti iz krhkega te-  Pekac ali prestrezna posoda 150 2 25-35
sta, 20 kosov
Kolacki, 8 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 170 2 20-30
Zelenjava, posirana, Pekac ali prestrezna posoda 180 3 35-45
0,4 kg
Vegetarijanska omleta Posoda za pico na mrezi za 200 3 25-30
pecenje

Mediteranska zelenja- Pekac¢ ali prestrezna posoda 180 4 25-30

va, 0,7 kg

11.3 Vlazno pecenje - priporo€eni pripomogki

Uporabite temne in neodbojne pekace in posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih barvnih in

odbojnih posod.

Posoda za pico

=

Peka¢ za peko

Majhne posodice
za pecenje in ser-

viranje Model za testo za kolaé
Temen, neodbojen Temen, neodbojen Keramika . Temen, neodbojen
premer 8 cm, Visi-
premer 28 cm premer 26 cm na 5 cm premer 28 cm

11.4 Razpredelnice za peéenje za
preizkusevalne institute

Informacije za testne institute
Preizkusi v skladu z IEC 60350-1.
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¥ B = E @
\ C] oru
(°C) (min)
Drobno pe- Gretje zgoraj/ Pekac¢ za pe- 3 170 20-35 -
civo (20 ko- spodaj civo
SOV na pe-
kac)
Drobno pe- Vroci zrak Pekac¢ za pe- 3 150 - 160 20-35 -
civo (20 ko- civo
SOV na pe-
kac)
Drobno pe- Vroci zrak Peka¢ za pe- 2in4 150 - 160 20-35 -
civo (20 ko- civo
Sov na pe-
kac)
Jabol¢na Gretje zgoraj/ Mreza za pe- 2 180 70-90 -
pita, 2 mo-  spodaj cenje
dela za pe-
¢enje @ 20
cm
Jabol¢na Vroéi zrak Mreza za pe- 2 160 70-90 -
pita, 2 mo- cenje
dela za pe-
¢enje 9 20
cm
Biskvit brez  Gretje zgoraj/ Mreza za pe- 2 170 40 - 50 Pecico predhodno se-
mascob, spodaj cenje grejte za 10 min.
model peci-
va @26 cm
Biskvit brez  Vroci zrak Mreza za pe- 2 160 40 - 50 Pecico predhodno se-
mascob, cenje grejte za 10 min.
model peci-
va @26 cm
Biskvit brez  Vro€i zrak Mreza zape- 2in4 160 40 - 60 Pecico predhodno se-
mascob, cenje grejte za 10 min.
model peci-
va @26 cm
Masleni pi-  Vroci zrak Pekac za pe- 3 140 - 150 20-40 -
Skoti civo
Masleni pi-  Vroci zrak Peka¢ zape- 2in4 140 - 150 25-45 -
Skoti civo
Masleni pi-  Gretje zgoraj/ Pekac za pe- 3 140 - 150 25-45 -
Skoti spodaj civo
Toast, 4-6  Zar Mreza za pe- 4 Najvecje 1-5 Pecico predhodno se-
kosov cenje grejte za 10 min.
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(°C) (min)
Goveji bur-  Zar Mreza za pe- 4 Najvecje 20-30 MreZo za pecenje po-
ger, 6 ko- cenje, pre- stavite na Cetrti, pre-
sov, 0,6 kg strezna po- strezno ponev pa na
nev tretji nivo pecice. Hra-

no obrnite po polovici
Casa pecenja.

Pecico predhodno se-
grejte za 10 min.

12. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

12.1 Opombe o €iS€enju

<

Cistilna sredstva

Sprednji del naprave Cistite samo s krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in blagim Eistilom.

Za ¢is¢enje kovinskih povrsin uporabite namensko ¢istilno sredstvo

Madeze ocistite z blagim &istilnim sredstvom.

=

Pecico odistite po vsaki uporabi. Nakopi¢ena mas€oba ali drugi ostanki lahko povzrogijo po-
Zar.

[

Vlaga lahko v napravi ali na steklenih vratih kondenzira. Ce Zelite zmanj$ati kondenzacijo,
naj aparat deluje 10 minut pred zacetkom pecenja. Hrane ne shranjujte v aparatu dlje kot 20

Vsakodn::vna minut. Po vsaki uporabi notranjost osusite samo s krpo iz mikrovlaken.
uporaba
'so dodatno opremo ocistite po vsaki uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite samo krpo
& Vso dodat pl Cistite p ki uporabi in pustite, d posusi. Uporabit krp
*, iz mikrovlaken, toplo vodo in blago €istilno sredstvo. Pripomoc¢kov ne pomivajte v pomival-
W nem stroju .
Pripomockov s premazom proti prijemanju in ne Cistite z abrazivnimi Cistilnimi sredstvi ali os-
Pripomoki trimi predmeti.

12.2 Odstranjevanje: nosilcev

reSetk

Pred zacetkom CiS¢enja pecice odstranite

nosilce resetk.
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1. korak Izklopite pecico in pocakajte, da se
ohladi. [
2. korak Sprednji del nosilca resSetke povlecite
stran od stranske stene. (
[
3. korak Zadnji del nosilca reSetke potegnite s | “ T
stranskih sten in ga odstranite. 1/ *5‘/2 He
4. korak Nosilce reSetk namestite v obratnem ] -‘; C H

zaporedju. 9 ‘ alg

2
Zadrzevalni zati¢i na teleskopskih vo- = \Z L
dilih morajo biti obrnjeni napre;j. S 5|

= a

12.3 Uporaba: Piroliti€no ¢iS€enje

Za ¢iS¢enje pecice uporabite Piroliticno

GisCenje.

/\ POZOR!

Ce v isti kuhinjski element namestite
druge naprave, jih ne uporabljajte

Obstaja tveganje opeklin.

/\ OPOZORILO! soéasno s to funkcijo. To lahko

poskoduje pecico.

Pred Piroliticno ¢iS¢enje:

Izklopite pecico in pocakajte, da Odstranite pripomocke. Dno pecice in notranje steklo vrat oCisti-

se ohladi. te s toplo vodo, mehko krpo in blagim

Cistilnim sredstvom.

Piroliti€no CiSc¢enje

1. korak Odprite meni: Cidcenje mf .
Moznost Trajanje
C1 - Rahlo ¢is¢enje 1h

C2 - Obicajno ¢iscenje 1 h 30 min

C3 - Temeljito ¢iS¢enje 2 h 30 min
2. korak OK_ pritisnite za izbiro programa cis€enja.
3. korak OK_ pritisnite za zacetek &is¢enja.
4. korak Po ¢is€enju obrnite gumb za funkcije pecice v polozaj za izklop.

@Ko se zazene Ci§cenje, so vrata pecice zaklenjena in Iu¢ je ugasnjena.Dokler se vrata ne odklenejo, prikazo-

valnik prikazuje: B
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Ko se ¢iS€enje konca:

Izklopite pecico in poCakajte, da  Notranjost pecice ocistite z mehko Z dna pecice odstranite ostanke.
se ohladi. krpo.

12.4 Opomnik za ¢iS€enje

Pecica vas opomni, kdaj jo morate ocistiti s pomocjo piroliticnega ¢iScenja.

m/ 5 sekund utri ik Inik K Za izklop opomnika vnesite Meni in izberite Nastavitve,
sekund utripa na prikazovalniku po vsakem po- Opomnik za Giscenje.

stopku priprave jedi.

12.5 Postopek CiScenja: Posoda za

vodo
1. korak Izklopite pecico.
2. korak Pod dovod za paro postavite globok pekac.

3. korak V predal za vodo nalijte vodo: 850 ml. Dodaijte citronsko kislino: 5 ¢ajnih Zlick. Pocakajte 60 minut.

4. korak Vklopite pecico in nastavite funkcijo: Vlaga nizka. Temperaturo nastavite na 230 °C. Po 25 minutah
pecico izklopite in poCakajte, da se ohladi.

5. korak Vklopite pecico in nastavite funkcijo: Vlaga nizka. Temperaturo nastavite med 130 in 230 °C. Po 10
minutah pecico izklopite in poc¢akajte, da se ohladi.

@ Za preprecitev kopicenja apnenca posodo za vodo izpraznite po vsakem pecenju s paro.

Ko se ¢iScenje konca:

I1zklopite pecico. |zpraznite posodo za vo-  Izperite posodo za vodo in od- Ocistite odvodno cev s
do. Oglejte si razdelek  stranite ostanke apnenca z meh-  toplo vodo in blagim ¢i-
Vsakodnevna uporaba, ko krpo. stilnim sredstvom.

poglavje »Praznjenje po-
sode za vodo«.

V spodnji razpredelnici so navedene stopnje trdote vode (dH) z ustreznimi stopnjami kalcijevih
usedlin in kakovosti vode. Ko trdota vode preseze stopnjo 4, napolnite predal za vodo z
usteklenic¢eno vodo.

Trdota vode Testni listic Kalcijeva usedli- Razvrstitev Ocistite poso-
na (mg/l) vode do za vodo
Raven dH vsakih

1 0-7 :I 0-50 mehko 75 ciklov — 2,5

2 8-14 ‘II 51-100 srednje trda 50 ciklov — 2 me-

seca
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Trdota vode Testni listi¢ Kalcijeva usedli- Razvrstitev Ocistite poso-
na (mg/l) vode do za vodo
Raven dH vsakih

3 15-21 lil 101 - 150 trda 40 ciklov - 1,5
meseca

4 22-28 m nad 151 zelo trda 30 ciklov — 1 me-
sec

12.6 Odstranjevanje in names¢€anje: Vrat

Vrata pecice imajo tri steklene plosce. Za CiS€enje lahko snamete vrata pecice in notranje
steklene plosSce. Preden odstranite steklene plosSce, preberite celotna navodila
»Odstranjevanje in names¢anje vrat«.

/\ POZOR!
Pecice ne uporabljajte brez steklenih ploS¢.

1. korak Odprite vrata do konca in primite te¢aja.
2. korak Dvignite in vlecite zapahe, dokler se ne za-
skocijo.

3. korak Zaprite vrata pecice do polovice do prvega
polozaja odpiranja. Potem jih dvignite in po-
vlecite, da jih snamete s te€ajev.

4. korak Polozite vrata na mehko krpo na stabilni po-
vrsini.
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5. korak

Okvir vrat (B) pridrzite na njihovem zgornjem
robu na obeh straneh in potisnete navznoter,
da sprostite tesnilo sponke.

6. korak Okvir vrat potegnite k sebi in ga odstranite.
7. korak Drzite steklene plo$¢e vrat za zgorniji rob in
jih previdno izvlecite eno za drugo. Zaénite z
zgornjo plo$co. Poskrbite, da steklene plo-
§Ce povsem zdrsnejo iz nosilcev.
8. korak Steklene plosce odistite z vodo in milom. Steklene plos¢e temeljito posusite. Steklenih ploS¢ ne po-
mivajte v pomivalnem stroju.
9. korak Po ¢iS¢enju namestite steklene ploSce in vrata pecice.

Ce so vrata pravilno nameséena, boste pri zapiranju zapahov zaslisali klik.

Pazite, da stekleni ploS¢i (A in B) namestite nazaj v
pravem zaporedju. Preverite simbol/natis na strani A B
steklene plosce; vsaka steklena plosca je drugacna,
da je razstavljanje in sestavljanje preprostejSe.

Ko je okvir vrat pravilno namescen, se zaslisi klik.
Poskrbite, da bo srednja steklena plo$ca vstavljena
na pravo mesto.
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12.7 Zamenjava: Luéi Halogensko Zarnico vedno prijemajte s krpo,
da se ostanki mascobe ne bi zapekli nanjo.

/\ OPOZORILO!

Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

Pred zamenjavo zarnice:

1. korak: 2. korak: 3. korak:
Izklopite pecico. Pocakajte, da se Pecico izkljucite iz napajanja. Na dno pecice polozite krpo.
pecica ohladi.

Zarnica na zadniji steni

1. korak Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.

2. korak Ocistite stekleni pokrov.

3. korak Zarnico zamenjajte z ustrezno Zarnico, odporno proti visoki temperaturi 300 °C.

4. korak Namestite stekleni pokrov.

13. ODPRAVLJANJE TEZAV

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

13.1 Kaj storite v primeru ...
V vseh primerih, ki niso vklju€eni v to razpredelnico, se obrnite na pooblasceni servisni center.

Naprava se ne vklopi ali se ne segreje

Problem Preverite naslednje:

Naprave ni mogoce vklopiti ali uporabljati. Naprava je pravilno priklju¢ena na napajanje.
Naprava se ne segreje. Samodejni izklop je onemogocen.

Naprava se ne segreje. Vrata naprave so zaprta.

Naprava se ne segreje. Varovalka ni pregorela.

Naprava se ne segreje. Zaklepanie je izklopljeno.

Komponente

Problem Preverite naslednje:

Lu€ ne sveti. Vlazno pecenje — je vklopljeno.

Lu€ ne deluje. Lug je pregorela.
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Komponente

Sonda za hrano ne deluje.

Vti€ Sonda za hrano je povsem vtaknjen v vti¢nico.

Kode napak

Na prikazovalniku se prikaze ...

Preverite naslednje:

Err C2 Izvlekli ste vti¢ Sonda za hrano iz vti¢nice.

Err C3 Vrata naprave so zaprta ali pa zapora vrat ni pokvarje-
na.

Err F102 Vrata naprave so zaprta.

Err F102 Zapora vrat ni pokvarjena.

00:00 Prislo je do izpada napajanja. Nastavite uro.

Cesena prikazovalniku prikaZe koda napake, ki je ni v razpredelnici, izklopite in vklopite varovalko, da ponovno
zaZenete napravo. Ce se koda napake pojavi ponovno, se obrnite na pooblaséeni servisni center.

Ciséenje

Problem

Preverite naslednje:

V notranjosti naprave je voda.

V posodi za vodo ni preve¢ vode.

Ll - indikator ne sveti.

V posodi za vodo je dovolj vode. Ce zaéne voda iztekati
iz naprave in indikator $e vedno ne sveti, se obrnite na
pooblasceni servisni center.

Ll - indikator sveti.

V posodi za vodo je dovolj vode. Ce je posoda polna in
indikator $e vedno sveti, se obrnite na pooblasceni ser-
visni center.

Pecenje s paro ne deluje.

V dovodu za paro ni ostankov vodnega kamna.

Pecenje s paro ne deluje.

V posodi za vodo je voda.

Praznjenje posode za vodo traja dlje kot tri minute ali
pa voda izteka iz dovoda za paro.

V dovodu za paro ni ostankov vodnega kamna. O¢istite
posodo za vodo.

13.2 Servisni podatki

Ce tezave ne morete razresiti sami, se
obrnite na prodajalca ali pooblas¢en servisni
center.

Potrebni podatki za servisni center se
nahajajo na plosc€ici za tehni¢ne navedbe.
PloS¢ica za tehni¢ne navedbe se nahaja na
sprednjem okvirju notranjosti naprave.
Ploscice za tehni¢ne navedbe ne odstranjujte
iz notranjosti naprave.

Priporo¢amo, da podatke vpiSete sem:

Model (MOD.)

Produktna $tevilka (PNC)

Serijska Stevilka (S.N.)
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14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

14.1 Podatki o izdelku in informacijski list o izdelku v skladu s predpisi EU
o okoljsko primerni zasnovi in energijskem ozna€evanju

Ime dobavitelja

Electrolux

EOC6P77V 949494801

Identifikacija modela EOC6P77X 949494813
KOCDP77X 949494820

Indeks energijske ucinkovitosti 81.2

Razred energijske ucinkovitosti A+

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi¢ajni nacin

0.93 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, na¢in z ventilatorjem

0.69 kWh/cikel

Stevilo votlin pedice

1

Toplotni vir

Elektricna energija

Prostornina

721

Vrsta pecice

Pecica, v vgrajenem Stedilniku

Masa

EOC6P77V 33.7 kg
EOC6P77X 33.4 kg
KOCDP77X 34.2 kg

IEC/EN 60350-1 — Gospodinjski elektri¢ni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pegice, parne pegice in zari —

Metode za merjenje obnasanja.

14.2 Varéevanje z energijo

Ta naprava ima funkcije, ki vam
pomagajo var¢evati z energijo med
vsakodnevnim pecenjem.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka
ne odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo
tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro
namesceno.

Uporabljajte kovinsko posodo za boljse
varCevanje z energijo.

Ko je mogoce, naprave ne segrevajte pred
pecenjem.

Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo
¢&im krajsi.
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Pecenje z ventilatorjem
Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pec¢enja z
ventilatorjem, da prihranite energijo.

Akumulirana toplota

Ventilator in lu¢ Se naprej delujeta. Ko
izklopite napravo, se na prikazovalniku
prikaze akumulirana toplota. To toploto lahko
uporabite za ohranjanje toplote hrane.

Pri pec€enju, daljSem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom Casa pecenja znizajte
temperaturo naprave na najnizjo stopnjo.

Akumulirana toplota v napravi pece napre;.

Z akumulirano toploto pogrejte ostale jedi.

Ohranjanje jedi toplih

Ce zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti topel obrok, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku se
prikaze indikator akumulirane toplote ali
temperatura.



Pecenje ob izklopljeni luci

Med pecenjem izklopite lu¢. Vklopite jo samo,
ko jo potrebujete.

Vlazno pecenje

Funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pecenjem.

15. STRUKTURA MENIJA
15.1 Meni

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko
ponovno vklopite, a to dejanje bo zmanjsalo
pricakovani prihranek energije.

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
N, N
( ( | ( | @ ( |
— Izberite funkaijo iz Prilagodite vrednost
— —izberite, da  strukture Meniin pri-  |zperite nastavitev. OK_ pritisnite za 9
vnesete Meni. tisnite OK potrditev nastavitve. in pritisnite OK.

Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj za izklop, e Zelite izhod iz Meni.

Meni struktura

Kuharski pomoc¢nik %

Cigtenje ol

Nastavitve @

Nastavitve
01 Ura Spremeni 02 Osvetlitev 1-5
03 Zvok tipk 1 - Pisk 04 Glasnost 1-4
2 - Klik
3 - Zvok izklop-
lien
05 Sonda za hrano Dejanje 1-Alarmin za- 06 Cas delovanja Vklop/Izklop
ustavitev
2 - Alarm
07 Osvetlitev Vklop/Izklop 08 Hitro segrevanje pe€ice  Vklop/Izklop
09 Opomnik za c¢is¢enje Vklop/Izklop 10 Predstavitveni nacin Aktivacijska koda:
2468
11 Razli¢ica programske opre-  Preverjanje 12 Ponastavi vse nastavitve Da/ne

me

16. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol

aY%
L. Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike
za reciklazo. Pomagaijte za&¢ititi okolje in

zdravje ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih
in elektronskih naprav. Naprav, oznac¢enih s

simbolom E ne odstranjujte z
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gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
krajevno zbiralis¢e za recikliranje ali se
obrnite na ob¢inski urad.
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Le damos la bienvenida a Electrolux. Gracias por elegir nuestro
aparato.

En nuestro esfuerzo por ser sostenibles, reducimos el papel y ofrecemos los

EE manuales de usuario al completo en linea. Acceda a su manual de usuario completo
en electrolux.com/manuals
G Obtenga consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio y
reparacion en electrolux.com/support
R gectrox Para mas recetas, consejos y resolucion de problemas, descargue la aplicacion My
}( Electrolux Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Salvo modificaciones.

CONTENIDO
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de lesiones o dafnos producidos como resultado
de una instalacién o un uso incorrectos. Conserve siempre
estas instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.
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1.1 Seguridad de nifios y personas vulnerables

Este aparato puede ser utilizado por niflos de 8 anos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o0 mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los ninos de menos de 8 anos, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los nifos para que no jueguen con el
aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los niflos y deséchelo de forma adecuada.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Mantenga a los
nifos y las mascotas alejados del aparato cuando esté en
uso y cuando se enfrie.

Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para ninos,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifnos sin supervision.

.2 Instrucciones generales de seguridad

Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.
Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campo y
otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda (en
promedio) los niveles de uso domestico.

Solo un electricista cualificado puede instalar este aparato y
sustituir el cable.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.
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Desenchufe el aparato de la red eléctrica antes de realizar
tareas de mantenimiento.

Si el cable de alimentacion presenta algun dafo, el
fabricante, su servicio técnico autorizado o un profesional
tendran que cambiarlo para evitar riesgos.
ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esta
apagado antes de cambiar la bombilla para evitar el riesgo
de descarga eléctrica.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Debe tener
cuidado para evitar tocar los elementos de calentamiento o
la superficie del interior del aparato.

Utilizar siempre guantes o manoplas para horno para retirar
o introducir accesorios o recipientes.

Utilice unicamente la sonda térmica (la sonda de
temperatura interna) recomendada para este aparato.

Para retirar los carriles de apoyo, tire primero del frontal del
carril y, a continuacién, separe el extremo trasero de las
paredes laterales. Instale los carriles de apoyo en el orden
inverso.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

No utilice productos de limpieza abrasivos asperos ni
rascadores de metal afilado para limpiar el cristal de las
tapas abisagradas de la placa si no quiere aranar su
superficie, lo que podria hacer que el cristal se hiciese
aficos.

» Antes de la limpieza pirolitica, retirar todos los accesorios y
cualquier deposito/derrames que haya en el interior del
aparato.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion » No instale ni utilice un aparato dafiado.
Siga las instrucciones de instalacion
/\ ADVERTENCIA! suministradas con el aparato.
L " ) * Tenga cuidado al mover el aparato,
Solo un técnico cualificado puede instalar porque es pesado. Utilice siempre
el aparato. guantes de proteccion y calzado cerrado.
Retire todo el embalaje.
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No tire nunca del aparato sujetando el
asa.

Instale el aparato en un lugar seguro y
adecuado que cumpla los requisitos de
instalacion.

Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

Antes de montar el aparato, compruebe si
la puerta se abre sin limitaciones.

El aparato esta equipado con un sistema
de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse
con la fuente de alimentacion eléctrica.

Altura minima del armario
(Altura minima del armario
debajo de la encimera)

590 (600) mm

Ancho del armario 560 mm

Profundidad del armario 550 (550) mm

Altura de la parte frontal del 594 mm
aparato

Altura de la parte trasera 576 mm
del aparato

Anchura de la parte frontal 595 mm
del aparato

Anchura de la parte trasera 559 mm
del aparato

Fondo del aparato 569 mm
Fondo empotrado del apa- 548 mm
rato

Fondo con la puerta abierta 1022 mm
Tamafio minimo de la aber- 560x20 mm
tura de ventilacion. Abertu-

ra situada en la parte trase-

ra inferior

Longitud del cable de ali- 1500 mm
mentacion. El cable esta en

la esquina derecha de la

parte trasera

Tornillos de montaje 4x25 mm

2.2 Conexion eléctrica

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.

» Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.
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El aparato debe conectarse a tierra.
Asegurese de que los parametros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

Utilice siempre una toma con aislamiento
de conexion a tierra correctamente
instalada.

No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.
Asegurese de no provocar dafos en el
enchufe ni en el cable de red. Si es
necesario cambiar el cable de
alimentacion del aparato, debe hacerlo el
centro de servicio técnico autorizado.
Evite que el cable de red toque o entre en
contacto con la puerta del aparato o con el
hueco por debajo del aparato,
especialmente mientras funciona o si la
puerta esta caliente.

Los mecanismos de proteccién contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de forma
que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacion.

Si la toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

No desconecte el aparato tirando del
cable de conexion a la red. Tire siempre
del enchufe.

Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccién contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse
del soporte), dispositivos de fuga a tierra 'y
contactores.

La instalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una apertura de contacto con
una anchura minima de 3 mm.

Cierre completamente la puerta del
aparato antes de enchufar el cable de
alimentacion a la toma de corriente.

El aparato se suministra con enchufe y
cable de red.



Tipos de cables aplicables para su instala-
cion o cambio para Europa:

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de dafios en el aparato.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), H05 BB-F

Para la seccion del cable, consulte la
potencia total de la placa de caracteristicas.
También puede consultar la tabla:

Potencia total (W) Seccion del cable

(mm?)
maximo 1380 3x0.75
maximo 2300 3x1
maximo 3680 3x1.5

El cable de tierra (cable verde/amarillo) debe
ser 2 cm mas largo que los cables de fase
marrén y neutro azul.

2.3 Uso

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones, quemaduras y
descargas eléctricas o explosiones.

* No cambie las especificaciones de este
aparato.

+ Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estan bloqueadas.

* No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

* Apague el aparato después de cada uso.

» Tenga cuidado al abrir la puerta del
aparato mientras funciona. Puede
liberarse aire caliente.

* No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

* No ejerza presion sobre la puerta abierta.

» No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

» Abra la puerta del aparato con cuidado. El
uso de ingredientes con alcohol puede
provocar una mezcla de alcohol y aire.

* No deje que los chispas ni las llamas
abiertas entren en contacto con el aparato
cuando abra la puerta.

» No coloque productos inflamables o
articulos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o sobre el
aparato.

» Para evitar dafos o decoloraciones en el
esmalte:

— no coloque recipientes ni otros objetos
directamente en la base.

— no coloque papel de aluminio
directamente en la parte inferior del
interior del aparato.

— no ponga agua directamente en el
aparato caliente.

— no deje platos humedos ni alimentos
en el aparato una vez finalizada la
coccion.

— tenga cuidado al retirar o instalar los
accesorios.

« La pérdida de color del esmalte o el acero
inoxidable no afecta al rendimiento del
aparato.

« Utilice una bandeja honda para pasteles
humedos. Los jugos de las frutas
provocan manchas permanentes.

« Cocina siempre con la puerta del aparato
cerrada.

» Si el aparato se instala detras de un panel
de un mueble (por ejemplo una puerta)
asegurese de que la puerta nunca esté
cerrada mientras funciona el aparato. El
calor y la humedad pueden acumularse
detras de un panel del armario cerrado y
provocar danos al aparato, el alojamiento
o el suelo. No cierre del panel del armario
hasta que el aparato se haya enfriado
completamente después de su uso.

2.4 Mantenimiento y limpieza

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones o de dafios en el
aparato.

* Antes de proceder con el mantenimiento,
apague el aparato y desconecte el
enchufe de la red.

* Asegurese de que el aparato esté frio. Los
paneles de cristal pueden romperse.

* Cambie inmediatamente los paneles de
cristal de la puerta que estén danados.
Pongase en contacto con el servicio
técnico autorizado.
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» Tenga cuidado al desmontar la puerta del
aparato. jLa puerta es muy pesada!l

» Limpie periodicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

» Limpie el aparato con un pafio suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos de
metal.

» Si utiliza aerosoles de limpieza para
hornos, siga las instrucciones de
seguridad del envase.

2.5 Limpieza Pirolitica

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones / Incendios /
Emisiones quimicas (humos) en el modo
pirolitico.

Los humos emitidos por todos los hornos
piroliticos y residuos de coccién descritos
no son dafinos para las personas,
incluidos los nifios o personas con
problemas médicos.

Mantenga las mascotas pequenas
alejadas del aparato durante y después de
la limpieza pirolitica y precalentamiento
inicial. Las mascotas pequefias
(especialmente las aves y los reptiles)
pueden ser muy sensibles a los cambios
de temperatura y los humos emitidos.

Las superficies antiadherentes de
recipientes, sartenes, bandejas, utensilios,
etc., pueden danarse por la alta
temperatura pirolitica de todos los hornos
piroliticos y también pueden ser fuente de
humos dafinos de baja intensidad.

2.6 Coccion al vapor

» Antes de realizar la limpieza pirolitica y el
precalentamiento inicial, retire del interior
del horno:

— restos de comida, aceite o grasa o
depositos.

— cualquier objeto extraible (incluidos
estantes, rieles laterales, etc.,
suministrados con el aparato),
especialmente cualquier olla, sartén,
bandeja, utensilio, etc. antiadherente.

+ Lea atentamente todas las instrucciones
de limpieza pirolitica.

* Mantenga a los menores alejados del
aparato cuando se realiza la limpieza
pirolitica. El aparato se calienta mucho y
el aire caliente se expulsa por las salidas
de ventilacion delanteras.

* La limpieza pirolitica es una operacion a
alta temperatura que puede liberar humos
de los residuos de coccion y de los
materiales de fabricacion, por lo que se
recomienda a los consumidores:

— proporcionar una buena ventilaciéon
durante y después de la limpieza
pirolitica.

— proporcionar una buena ventilacion
durante y después del
precalentamiento inicial.

* No derrame ni aplique agua a la puerta
del horno durante y después de la
limpieza pirolitica para no provocar dafios
en los paneles de vidrio.
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/\ ADVERTENCIA!

Podria sufrir quemaduras o dafar el
aparato.

El vapor liberado puede causar
quemaduras:
— No abra la puerta del aparato durante
la coccion al vapor.
— Abra la puerta del aparato con
cuidado después del funcionamiento
de la coccién al vapor.

2.7 lluminacioén interna

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de descarga eléctrica.

En cuanto a la(s) bombilla(s) de este
producto y las de repuesto vendidas por
separado: Estas bombillas estan
destinadas a soportar condiciones fisicas
extremas en los aparatos domeésticos,
como la temperatura, la vibracion, la
humedad, o estan destinadas a sefnalar
informacién sobre el estado de
funcionamiento del aparato. No estan
destinadas a utilizarse en otras
aplicaciones y no son adecuadas para la
iluminacién de estancias domésticas.
Este producto contiene una fuente
luminosa de la clase de eficiencia
energeética G.




» Utilice solo bombillas de las mismas
caracteristicas .

2.8 Asistencia tecnica

» Para reparar el aparato, pongase en
contacto con el centro de servicio
autorizado.

» Utilice solamente piezas de recambio
originales.

2.9 Eliminacion

/\ ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

3. INSTALACION

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

Contacte con las autoridades locales para
saber como desechar correctamente el
aparato.

Desconecte el aparato de la red.

Corte el cable eléctrico cerca del aparato
y deséchelo.

Retire el pestillo de la puerta para evitar
que los ninos o las mascotas queden
atrapados en el aparato.

3.1 Empotrado

°Y T b www.youtube.com/electrolux
Ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N

(*mm)
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4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4.1 Resumen general

|
o] Héé

.
|

L
=1

4.2 Accesorios

* Parrilla
Para utensilios de cocina, moldes de
pasteleria, asados.

+ Bandeja
Para bizcochos y galletas.

* Parrilla/sartén para asar
Para hornear y asar o como bandeja para
grasa.

5. PANEL DE CONTROL

5.1 Mandos escamoteables

Para usar el aparato, presione el mando. El
mando sale del alojamiento.

5.2 Vista general del panel de
control

Seleccione una funcion de coccion para
encender el aparato. Gire el mando de las

Panel de control

Mando de las funciones de coccién
Pantalla

Mando de control

Compartimento de agua
Resistencia

Toma de la sonda térmica

~Jofol~foln)-

&
w
o
3
o
>

El Ventilador

Soporte de parrilla extraible
Tubo de desagie

Valvula de desague
Posiciones de las parrillas
Entrada del vapor

« Sonda térmica
Para medir la cantidad de alimentos que
se han cocinado.

* Carriles telescopicos
Con los carriles telescépicos es mas facil
colocar y quitar los estantes.

funciones de coccion hasta la posicion de
apagado para apagar el aparato.

O 'S

& M oK

Temporizador Calentamiento rapido

Luz Sonda térmica Confirmar ajuste
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5.3 Pantalla

Pantalla con funciones principales.

AYAYEF A YR

Indicadores de pantalla

Indicadores basicos

& ¥ wl © >»>

Bloqueo Coccidn asistida Limpieza Ajustes Calentamiento rapido

Indicadores de temporizador

Q Q @ O

) ) Tiempo de funciona-
Avisador Hora de fin Tiempo de retardo miento

Barra de progreso - para la temperatura o el
tiempo. La barra esta completamente roja cuando
el aparato alcanza la temperatura ajustada.

Indicadores del depésito de agua

L | =

Sonda térmica indicador. Vi

6. ANTES DEL PRIMER USO

/N\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

6.1 Limpieza inicial

Antes del primer uso, limpie el aparato vacio y ajuste el tiempo:

<
[ o =4 N
j— /2? 00:00

Ajuste la hora. Pulse OK.

6.2 Precalentamiento inicial

Precaliente el horno vacio antes de utilizarlo
por primera vez.
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Paso 1 Retire todos los accesorios del horno y carriles laterales extraibles del horno.

Paso 2 ) . - \z\
Seleccione la temperatura maxima para la funcion: l=.

Deje funcionar el horno 1h.

Paso 3

Seleccione la temperatura maxima para la funcioén:
Deje funcionar el horno 15min.

@ El horno puede emitir olores y humos durante el precalentamiento. Asegurese de que la sala esté ventilada.

7. USO DIARIO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

7.1 Cémo ajustar: Funciones de coccidn

Paso 1 Gire el mando del horno y seleccione la funcién de coccion.

Paso 2 Gire el mando de control para ajustar la temperatura.

Coccion al vapor

Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 5

N2 N ( \ ( \

& °C

Empuje el comparti-
mento de agua has-
ta su posicion ini-

Presione la tapa del  Llene el comparti- Seleccione la fun-

compartimento de mento con900 ml

cion de coccion al Ajuste la temperatura.

agua para abrirla. de agua. cial vapor.
7.2 Funciones de coccion
Funcién de coccion Aplicacion
Para hornear en hasta tres posiciones de parrilla a la vez y para secar alimentos.
@ Ajuste la temperatura entre 20 y 40 °C menos que para Coccién convencional.

Aire caliente

— Para hornear y asar alimentos en una posicion de parrilla.

Coccion convencional
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Funcion de coccion Aplicacion

G

Humedad baja

La funcion es adecuada para carne, aves, platos al horno y estofados. Gracias a la
combinacién de vapor y calor, la carne adquiere una textura tierna y jugosa, ademas
de una superficie crujiente.

Funcion Pizza

3 Para hornear pizza. Para obtener un dorado mas intenso y una base mas crujiente.

Calor inferior

Para hornear pasteles con base crujiente y conservar alimentos.

vvv Para conseguir que los alimentos precocinados queden crujientes; por ejemplo, pata-
% tas fritas, porciones de patata o rollitos de primavera.
Congelados
I Esta funcion esta disefiada para ahorrar energia durante la coccién. Cuando se utili-
ii za esta funcion, la temperatura interior del aparato puede diferir de la temperatura
‘—' ajustada. Se utiliza el calor residual. La energia de calentamiento puede reducirse.
Horneado humedo +  Para obtener mas informacion, consulte el capitulo “Uso diario”, Notas sobre Hornea-
ventilador do himedo + ventilador.
v Para asar al grill alimentos de poco espesor y tostar pan.
Grill
vvv Para asar con aire caliente piezas de carne mas grandes o aves con hueso en un ni-
Y vel de parrilla. Para gratinar y dorar.
Grill turbo
j— Para acceder al menu: Coccién asistida, Limpieza, Ajustes.
Menu

7.3 Notas sobre la funcién Moist
Fan:Horneado humedo + ventilador

Esta funcion se utilizaba para cumplir con los
requisitos de eficiencia energética y disefio
ecologico (segun EU 65/2014 y EU 66/2014).
Pruebas segun: IEC/EN 60350-1.

La puerta del horno debe estar cerrada
durante la coccion para que no se interrumpa
la funcion y el horno funcione con la maxima
eficiencia energética posible.

Cuando se utiliza esta funcion, la lampara se
apaga automaticamente después de 30 s.

Consulte las instrucciones de coccién en el
capitulo “Consejos”, Horneado humedo +
ventilador.Para recomendaciones generales
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sobre ahorro energético, consulte el capitulo
“Eficiencia energética”, Ahorro energeético.

7.4 Depéosito de agua

Indicador del depésito de agua

|""‘| El depdsito esta lleno.
|.....| El depdsito esta medio lleno.
| El depdsito esta vacio. Vuelva a lle-

nar el deposito.

Si llena demasiado el deposito, el agua sobrante cir-
cula hasta el fondo del horno por el desagiie de se-
guridad. Retire el agua con una esponja.




Vaciado del depésito de agua

Apague el horno, déjela con la puerta abierta y es-

Paso 1 Lo
pere a que el horno esté frio.
Paso 2 Conecte el tubo de desaglie (C) a la valvula de sa-
lida (A) a través del conector (B).
Mantenga el extremo del tubo por debajo del nivel
Paso 3 de Ay pulse B repetidamente para recoger el agua
restante.
Paso 4 Desacople la C y la B y seque el horno con una es-

ponja suave.

7.5 Como ajustar: Coccion asistida

Para cada plato de este submenu se recomienda una funcién de coccién y una temperatura.
Utilice la funcion para preparar un plato rapidamente con los ajustes predeterminados. Puede
ajustar la hora y la temperatura durante la coccion.

Cuando termine la funcién, compruebe si la comida esta lista.

Para algunos de los platos, también puede

El grado de cocinado de un plato:

cocinar con:
« Sonda térmica « Poco hecho
* Al punto
*  Muy hecho
Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4
N
ON ON ON al°
N\ S \ U
E \/\@ P1-P... oK
Acceda al mendu. Seleccione Coccion asisti-  Seleccione el plato. Pulse  Introduzca el plato en el
da. Pulse OK OK horno. Confirmar ajuste.
7.6 Coccion asistida
Leyenda
Leyenda ({Ib Afada agua al deposito.
Songa t_ermlca dlsponlblg. Cologue la Son- Precaliente el aparato antes de empezar a
da térmica en la parte mas gruesa del pla- E )
/? to. cocinar.
El aparato se apaga cuando se alcanza el E] Nivel del estante.
ajuste Sonda térmica de temperatura.
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Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla
P1 Rosbif, poco hecho
Rosbif. al " 1-1.5 kg; 4-5 pe- /‘?E 2 bandeja de hornear
P2 Rosbif, al punto dazos gruesos cm  Fria la came durante unos minutos en una sartén calien-
P3  Rosbif, muy hecho te. Insértelo en el aparato.
Bi 180 - 22! -
istec, en su punto dng' 3 (r)e%:r?e:dpaes /? IE IE‘ 3 fuente de asado encendida parrilla
P4 g}uesas cm Fria la carne durante unos minutos en una sartén calien-
te. Insértelo en el aparato.
'::;t::die(:;gm;asl de 15-2kg /‘? E 2 fuente de asado encendida parrilla
P5 cebado. redondo su- Fria la carne durante unos minutos en una sartén calien-
perior, f’Ianco grueso) te. Afada liquido. Insértelo en el aparato.
P6 Rosbif, poco hecho
(cocciodn lenta)
- ) /‘? B 2; bandeja
P7 Rosbif, al punto (coc-  1-1.5kg; 4-5pe-  se sus condimentos favoritos o simplemente sal y pi-
cion lenta) dazos gruesos ¢cM  mienta con molienda fresca. Fria la carne durante unos
P8 Rosbif, muy hecho minutos en una sartén caliente. Insértelo en el aparato.
(cocciodn lenta)
Filete de ternera, po-
P9 co hecho (coccion
lenta)
- 0,5-1,5kg; 5-6 /‘? B 2 bandeja de hornear
Filete de ternera, en pedazos gruesos ~ Use sus condimentos favoritos o simplemente sal y pi-
P10 su punto (coccion len- cm mienta con molienda fresca. Fria la carne durante unos
ta) minutos en una sartén caliente. Insértelo en el aparato.
P11 Filete de ternera, he-
cho (coccion lenta)
Asado de ternera (por 0.8 - 1.5 kg; 4- pe- /0? B . .
) 2 fuente de asado encendida parrilla
lo, el hombi d St .
P12 eemplo, ethom ro) azos gruesos em Use sus especias favoritas. Afada liquido. Asado cubier-
to.
| 1.5-2k
g:;ﬂg 23:::|ehn°t:n_ 5 g /‘? IEI 2 fuente de asado encendida parrilla
P13 bro Después de la mitad del tiempo de coccién, voltee la car-
ne.
Cerdg’demigado 15-2kg V=P bandeja de hornear
P14 (coccién lenta) Use sus especias favoritas. Dé la vuelta a la carne a la
mitad del tiempo de coccion para dorar uniformemente.
Lomo de cerdo fres- 1-1.5kg; 5-6 pe- .
P15 co dazos gr%esos‘?:m /‘? EI 2; fuepte de agado en laparrilla
Use sus especias favoritas.
Costillas de cerdo de 2 - 3 kg; utilice 2-3 E .
: ) 3 bandeja honda
llas fi
P16 repuesto costillas finas cm Afada liquido para cubrir la base de un plato. Después
de la mitad del tiempo de coccion, voltee la carne.
Pierna de cordero 1.5-2kg; 7-9 pe- . .
P17 con hueso dazos gruesos cm /‘?EI 2; fuente de asado en la bandeja

Afada liquido. Después de la mitad del tiempo de coc-
cion, voltee la carne.
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Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla
Pollo entero 1- 1.5 kg; fresco El 2. cazuela sobre bandeja
P18 Use sus especias favoritas. Dele la vuelta al pollo a la mi-
tad del tiempo de coccion para obtener un dorado unifor-
me.
P19 Medio pollo 0-5-08kg Vld=F bandeja de hornear
Use sus especias favoritas.
Pechuga de pollo 180-200gportro- #D[4][=] 5 ca5uela sobre parrilla
P20 0 Use sus especias favoritas. Fria la carne durante unos
minutos en una sartén caliente.
x::izi de pollo, ) s bandeja de hornear
P21 Si se marchan las patas de pollo marinadas, ajuste la
temperatura mas baja y cocinelas mas tiempo.
Pato entero 2-3kg /‘? EI 2 fuente de asado encendida parrilla
P22 Use sus especias favoritas. Coloque la carne en la fuen-
te. Dé la vuelta al pato a la mitad del tiempo de coccion.
Ganso entero 4-5kg VL= P bandeja honda
P23 Use sus especias favoritas. Coloque la carne en la ban-
deja honda. Dele la vuelta a la mitad del tiempo de coc-
cion.
P24 Pastel de carne 1kg /? B 2 parlrilla ,
Use sus especias favoritas.
Pescado entero, al 0.5 - 1 kg por pes- /‘? EI 2 bandeja de hornear
P25 grill cado Llene el pescado con mantequilla y utilice sus especias y
hierbas favoritas.
P26 Filete de pescado ) E B 3 cazuela sobre parrilla
Use sus especias favoritas.
Tarta de queso -
P27 q E 2; @ molde desmontable de 28 cm en la parrilla
p2g Tarta de manzana . =] 2; L) 100 - 150 ml; bandeja
P29 Tarta de manzana ) E 2; forma de pastel en la parrilla
Pastel de manzana -
P30 EB 2; M 100 - 150 ml; @ pastel de 22 cmen la
parrilla
P31 Brownies 2 kg de masa B 3 bandeja honda
P32 :\:n;g:iealenas de cho- ) ‘Z] IEI 2;-&] 100 - 150 ml; bandeja para magdalenas
en la parrilla
P33 Pastel de hogaza ) El 2; molde de pan en la parrilla
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Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla
P34 Patatas al horno 1kg El 2; bandeja , .
Ponga las patatas enteras con piel en la bandeja.
P35 Porciones Tk E 3 bandeja de hornear forrado con papel de hornear
Use sus especias favoritas. Corte las patatas en trozos.
P36 Verduras al grill 1-15kg El 3 bandeja de hornear forrado con papel de hornear
Use sus especias favoritas. Corte las verduras en trozos.
Croquetas, congela- 0.5 kg . .
P37 das E 3; bandeja
p3g8 Pomos congelados 0.75 kg El 3: bandeja
Lasafia de carne/ 1-15kg . .
P39 verdura con laminas El 12; cazuela sobre parrilla
de pasta seca
P40 Z)Zt;ttzss g:j(tig\;das 1-15kg E 1; cazuela sobre parrilla’ ) B
Gire el plato transcurrida la mitad del tiempo de coccion.
P41 Pizza fresca y fina - E B 2; bandeja forrada con papel de hornear
P42 Pizza fresca, gruesa - E B 2; bandeja forrada con papel de hornear
P43 Quiche . E 2; molde de hornear en la parrilla
Baguette / chapata / 0.8 kg .
P44 pan blanco EE 2 bandeja de hornear forrado con papel de hor-
Se necesita mas tiempo para el pan blanco.
P45 :2'; :)l;ts%r:éllj::snte- kg E EI 2 &] 150 ml bandeja para hornear forrada con

papel de hornear/ molde para pan en la bandeja de reji-
lla

8. FUNCIONES DEL RELOJ

8.1 Funciones de reloj

Funcion de reloj

Aplicacion

Q

Avisador

Al finalizar el tiempo, sonara la sefial acustica.

STOP

Tiempo de coccién

Cuando el temporizador finaliza, suena la sefial y la funcién de coccion se detie-

ne.

S

Tiempo de retardo

Para posponer el inicio y/o fin de la coccion.
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Funcion de reloj Aplicacién

@ El maximo es 23 h 59 min. Esta funcién no influye en el funcionamiento del horno.
Para encender y apagar el Tiempo de funcionamiento seleccione: Menu, Ajustes.

Tiempo de funcionamiento

8.2 Cémo ajustar: Funciones de reloj

Como ajustar: Hora

Paso 1 Paso 2 Paso 3
B\ |
( Q ( y _\U'_
Para cambiar la hora, acceda al menu y seleccio- . .
ne Ajustes, Hora. Ajuste el reloj Pulse: OK.
Como ajustar: Avisador
Paso 1 Paso 2 Paso 3
N La pantalla N
muestra: ( Q \
0:00
puise: O, Ajustar la Avisador pulse: OK.
@ El temporizador comienza la cuenta atras inmediatamente.
Como ajustar: Tiempo de coccion
Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4
(v \ e La pantalla mues- ( N e
J tra: 4
0:00
. L. . STOP
Elija una funcién de  pylse repetidamente: Ajuste el tiempo de
coccion y la tempera- @ coccién puise: OK.
tura. : ’

@ El temporizador comienza la cuenta atras inmediatamente.
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Como ajustar: Tiempo de retardo

Paso 1 Paso 2 Paso 3

Paso 4 Paso 5 Paso 6

( @ La pantalla ( @ La pantalla ( @
muestra: la muestra:
hora

N N
Seleccione . e/ INICIO e/ PARAR
lafuncion ~ Pulse repeti- Ajuste la ho- Ajuste la
decoc-  gamente: &), ra de inicio,  Pulse: OK. hora de fin.  Pulse: OK.
cion.

@ El temporizador empieza a contar hacia atras a una hora programada.

9. USO DE LOS ACCESORIOS

también son dispositivos antivuelco. El borde
/\ ADVERTENCIA! elevado que rodea la bandeja evita que los
Consulte los capitulos sobre seguridad. utensilios de cocina resbalen de la parrilla.

9.1 Insercion de accesorios

Una pequena muesca en la parte superior
aumenta la seguridad. Las hendiduras

Parrilla:
Inserte la parrilla entre las guias del carril y asegu-
rese de que las hendiduras apuntan hacia abajo.

Bandeja / Bandeja honda: —
Introduzca la bandeja entre las guias del carril de \

apoyo.
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9.2 Sonda térmica

Sonda térmica: mide la temperatura dentro de los alimentos.

Debe ajustar dos temperaturas:

C ?

La temperatura del horno. La temperatura interna.

Para obtener un resultado de coccién 6ptimo:

Los ingredientes deben estar a No debe utilizarse para platos ~ Durante la coccion debe permanecer en
temperatura ambiente. liquidos. el plato.

9.3 Instrucciones de uso: Sonda térmica

Paso 1 Encienda el horno.

Paso 2 Programe una funcién de coccion y, si es necesario, la temperatura del horno.
Paso 3 Introduzca: Sonda térmica.

Carne, aves y pescado Estofado

Inserte la punta de Sonda térmica en el centro de la  Inserte la punta de Sonda térmica exactamente en el cen-
carne o el pescado, en la parte mas gruesa si es po- tro del estofado. Sonda térmica debe mantenerse estable
sible. Asegurese de que al menos 3/4 de Sonda tér-  en un lugar durante el horneado. Para ello, Usela con un
mica queda dentro del plato. alimento solido. Use el borde de la fuente de horno para

apoyar el asa de silicona de Sonda térmica. La punta de

Sonda térmica no debe tocar el fondo de la fuente de hor-

no.

<\
>
)

N

1
\

270NN,

Paso 4 Enchufe Sonda térmica en la toma de la parte frontal del horno.
La pantalla muestra la temperatura actual de: Sonda térmica.

P 5
aso /‘? - pulse para ajustar la temperatura interna de la sonda.

Paso 6 OK. pulse para confirmar.

Cuando los alimentos alcancen la temperatura programada, sonara una sefial acustica. Puede fina-
lizar o continuar la coccion para asegurarse de que los alimentos estén correctamente cocinados.
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Paso 7 Desconecte Sonda térmica el enchufe de la toma y saque el plato del horno.

/\ ADVERTENCIA!

Existe riesgo de quemaduras Sonda térmica al calentarse. Tenga mucho cui-
dado al desconectarla y retirarla del alimento.

9.4 Accesorios para coccioén al La bandeja alimentaria para hornear consta

vapor de un cuenco de cristal (A), una tapa (B), un
tubo del inyector (C), un inyector (D) y un grill

Bandeja alimentaria para hornear en de acero (?:_l). ©) y (®)yung

modalidad de coccion al vapor

Cuenco de cristal (A) Tapa (B)

Inyector, tubo del inyector y grill de acero.

El tubo del inyector (C) se utiliza para cocinar al vapor;
el inyector (D) se utiliza para cocinar con vapor directo.

Grill de acero (E)

* No coloque la bandeja de horneado * No vierta liquidos frios en la bandeja
caliente sobre superficies frias o cuando esté caliente.
humedas.
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+ No utilice la bandeja sobre una superficie | 9.5 Coccién al vapor en bandeja
de coccion caliente. alimentaria para hornear

* No limpie la bandeja con productos
abrasivos, estropajos ni polvos.

Coloque la bandeja para hornear en el grill de acero y cubrala con la tapa. Coloque el tubo del

Paso 1 inyector en el orificio de la tapa. Coloque la bandeja en el segundo nivel desde abajo.
Paso 2 Conecte el tubo del inyector a la entrada del vapor.
Paso 3 Ajuste el horno en la funcién de coccién al vapor.

9.6 Cocciodn directa al vapor

Coloque la bandeja en el grill de acero. Aihada algo de agua. No utilice la tapa.

/\ ADVERTENCIA!

El inyector puede estar caliente cuando el horno esta funcionando. Utilice siempre guan-
tes para horno. Retire el inyector del horno cuando no utilice la funcién de vapor.

Conecte el inyector con el tubo del inyector. Conecte el tubo del inyector a la entrada del vapor.

Paso 1
Coloque la bandeja en el primer o segundo nivel desde abajo.

Paso 2 Asegurese de que el tubo del inyector no esta atascado. Mantenga el inyector alejado de la re-
sistencia.

Paso 3 Ajuste el horno en la funcion de coccién al vapor.

Para cocinar alimentos como pollo, pato, pavo o pescados grandes, coloque el inyector dentro de los alimentos.

10. FUNCIONES ADICIONALES

10.1 Bloqueo

Esta funcién impide que se produzca accidentalmente un cambio en la funcién del aparato.

Activela cuando el aparato esté en funcionamiento: la coccién ajustada continda y el panel de control esta blo-

queado.
Activela cuando el aparato esté apagado: no se puede encender y el panel de control esta bloqueado.

e @OK - mantenga pulsado para acti- QDOK - mantenga pulsado para apa-

var la funcién. garla.
Suena una sefal.
Aok

@ 3x E'I - parpadea cuando se enciende el bloqueo.

10.2 Desconexion automatica funcidn de coccidn esta en funcionamiento y
. . no se modifica ningun ajuste.
Por motivos de seguridad, el aparato se

desactiva transcurrido un tiempo si una
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C) O (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 - maximo 3

La funcion de desconexion automatica no
funciona con las siguientes funciones: Luz,
Sonda térmica, y Tiempo de retardo.

11. CONSEJOS

11.1 Recomendaciones de coccion

10.3 Ventilador de refrigeracién

Cuando el aparato esta en funcionamiento, el
ventilador de enfriamiento se enciende
automaticamente para mantener frias sus
superficies. Si apaga el aparato, el ventilador
de enfriamiento puede seguir funcionando
hasta que se enfrie.

®

La temperatura y los tiempos de coccion de las tablas son meramente orientativos. Dependen de las recetas y

de la calidad y cantidad de los ingredientes utilizados.

El aparato puede hornear o asar de forma diferente del aparato que tenia anteriormente. Las siguientes sugeren-
cias muestran los ajustes recomendados para la temperatura, el tiempo de coccién y la posicion de los estantes

para tipos de alimentos concretos.

Si no encuentra los ajustes para una receta especial, busque otra similar.

11.2 Horneado humedo + ventilador

Para obtener el mejor resultado, siga las
recomendaciones de la tabla siguiente.

¥ = ("
\ ru

(°C) (min)
Rollitos dulces, 16 bandeja o bandeja honda 180 2 20-30
piezas
Rollitos, 9 piezas bandeja o bandeja honda 180 2 30-40
Pizza congelada, 0,35 parrilla 220 2 10-15
kg
Brazo de gitano bandeja o bandeja honda 170 2 25-35
Brownie bandeja o bandeja honda 175 3 25-30
Soufflé, 6 piezas ramekin ceramico sobre parri- 200 3 25-30

lla

Base de masa brisé molde de base sobre parrilla 180 2 15-25
Tarta Victoria bandeja de hornear sobre pa- 170 2 40 - 50

rrilla
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¥ = 5 I O

(°C) (min)
Pescado pochado, bandeja o bandeja honda 180 3 20-25
0,3 kg
Pescado entero, 0,2 bandeja o bandeja honda 180 3 25-35
kg
Filete de pescado, 0,3 molde para pizza sobre parrilla 180 3 25-30
kg
Carne pochada, 0,25 bandeja o bandeja honda 200 3 35-45
kg
Shashlik, 0,5 kg bandeja o bandeja honda 200 3 25-30
Galletas, 16 piezas bandeja o bandeja honda 180 2 20-30
Mostachones de al- bandeja o bandeja honda 180 2 25-35
mendra, 24 piezas
Muffins, 12 piezas bandeja o bandeja honda 170 2 30-40
Tarta salada, 20 pie- bandeja o bandeja honda 180 2 25-30
zas
Galletas crujientes de  bandeja o bandeja honda 150 2 25-35
masa quebrada, 20
piezas
Tartaletas, 8 piezas bandeja o bandeja honda 170 2 20-30
Verduras pochadas, bandeja o bandeja honda 180 3 35-45
0,4 kg
Tortilla vegetariana molde para pizza sobre parrilla 200 3 25-30
Verduras mediterra- bandeja o bandeja honda 180 4 25-30
neas, 0,7 kg

11.3 Horneado humedo + ventilador - accesorios recomendados

Utilice molde y recipientes oscuros y mates. Tiene mejor absorcion del calor que los platos de
color claro y brillantes.

\/ Ramequines

Bandeja para pizza Bandeja para hornear Molde para base

Ceramica
8 cm de diametro,
5 cm de altura

Oscuro, mate
28 cm de diametro

Oscuro, mate Oscuro, mate
28 cm de diametro 26 cm de diametro
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11.4 Tablas de coccidén para
organismos de control

Informacion para institutos de pruebas

Pruebas realizadas de conformidad con IEC 60350-1.

¥ B = k£ B © ©

(°C) (min)

Pastelillos, Coccién con-  Bandeja 3 170 20-35 -
20 unida- vencional

des por

bandeja

Pastelillos, Aire caliente Bandeja 3 150 - 160 20-35 -
20 unida-

des por

bandeja

Pastelillos, Aire caliente Bandeja 2y4 150 - 160 20-35 -
20 unida-

des por

bandeja

Tarta de Coccién con-  Parrilla 2 180 70-90 -
manzana, 2 vencional

moldes, @

20 cm

Tarta de Aire caliente Parrilla 2 160 70-90 -
manzana, 2

moldes, @

20 cm

Bizcocho Coccién con-  Parrilla 2 170 40 - 50 Precaliente el horno
sin grasa, vencional durante 10 min
molde para

bizcocho

@26 cm

Bizcocho Aire caliente Parrilla 2 160 40 - 50 Precaliente el horno
sin grasa, durante 10 min
molde para

bizcocho

@26 cm

Bizcocho Aire caliente Parrilla 2y4 160 40 - 60 Precaliente el horno
sin grasa, durante 10 min
molde para

bizcocho

@26 cm

Manteca- Aire caliente Bandeja 3 140 - 150 20-40 -
dos

Manteca- Aire caliente Bandeja 2y4 140 - 150 25-45 -
dos
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(°C) (min)
Manteca- Coccién con-  Bandeja 3 140 - 150 25-45 -
dos vencional
Tostadas, 4 Grill Parrilla 4 max. 1-5 Precaliente el horno
- 6 trozos durante 10 min
Hambur- Grill Parrilla, ban- 4 max. 20-30 Coloque la parrilla en
guesa de deja de go- el cuarto nivel y la gra-
vacuno, 6 teo sera en el tercer nivel
piezas, 0,6 del horno. De la vuelta
kg a la comida a la mitad
del tiempo de coccidn.
Precaliente el horno
durante 10 min
/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.
12.1 Notas sobre la limpieza
< Limpie la parte frontal del aparato solo con un pafio de microfibra humedecido en agua tibia

y detergente suave.

Utilice un producto de limpieza para limpiar las superficies metalicas.

. Limpie las manchas con un detergente suave.
Agentes limpia-

dores
Limpie el interior después de cada uso. La acumulacién de grasa u otros residuos puede
=¢' provocar un incendio.
Puede aparecer condensacion por humedad en el aparato o en los paneles de cristal. Para
reducir la condensacion ponga en funcionamiento el horno 10 minutos antes de cocinar. No
— guarde la comida en el aparato mas de 20 minutos. Seque la cavidad solo con un pafio de
Uso diario microfibra después de cada uso.
Y Limpie todos los accesorios después de cada uso y déjelos secar. Use solo un pafio suave
<+, humedecido en agua tibia y detergente suave. No lave los accesorios en el lavavajillas.
Z DA
Evite limpiar los accesorios antiadherentes con limpiadores abrasivos u objetos afilados.
Accesorios

12.2 Cémo quitar: Carriles de apoyo

Para limpiar el horno, retire los carriles de
apoyo.
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Paso 1 Apague el horno y espere a que esté
frio.

apoyo para separarlo de la pared late-
ral.

Paso 2 Tire de la parte delantera del carril de ﬂ&

Paso 3 Tire del extremo trasero del carril de 1 ] __H
apoyo para separarlo de la pared y —— L
extraigalo. / ‘ - —

0|~ L

Paso 4 Instale los carriles de apoyo en el or- 9 2 alg
den inverso. = \Z l
Los pasadores de retencion de los ca- S 5|
rriles telescopicos deben apuntar ha-
cia delante. @1 ‘ H

=

12.3 Instrucciones de uso: Limpieza .
pirolitica /\ PRECAUCION!

Si hay otros aparatos instalados en el
mismo armario, no los utilice al mismo

/\ ADVERTENCIA! tierppo que esta funcion. El horno podria
danarse.

Limpie el horno con Limpieza pirolitica.

Existe riesgo de quemaduras.

Antes de Limpieza pirolitica:

Apague el horno y espere a que  Retire todos los accesorios del hor-  Limpie el suelo del horno y la puerta in-
esté frio. no. terior de cristal con agua templada, un
pafio suave y detergente suave.

Limpieza pirolitica

Paso 1 Acceda al menu: Limpieza rrrr/
Opcion Duracion
C1 - Limpieza ligera 1h
C2 - Limpieza normal 1h 30 min
C3 - Limpieza a fondo 2 h 30 min
Paso 2 OK: pulse para seleccionar el programa de limpieza.
Paso 3 OK. pulse para comenzar la limpieza.
Paso 4 Tras la limpieza, gire el mando de las funciones de coccién hasta la posicién de

apagado.
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Limpieza pirolitica

@Cuando comienza la limpieza, se bloquea la puerta del horno y se apaga la bombilla. Hasta que la puerta se

abra, la pantalla mostrara: El

Cuando termina la limpieza:

Apague el horno y espere a que Seque el interior con un pano suave. Retire los residuos de la parte inferior
esté frio. del interior.

12.4 Aviso de limpieza

El horno le recuerda que debe limpiarlo con la limpieza pirolitica.

Para desactivar el aviso, pulse la tecla Menu y selec-

rrrr/ parpadea en la pantalla durante 5 segundos des- cione Ajustes, Aviso de limpieza.

pués de cada sesion de coccion.

12.5 Cémo limpiar: Depédsito de

agua
Paso 1 Apague el horno.
Paso 2 Coloque una bandeja honda debajo de la entrada de vapor.
Paso 3 Vierta agua en el compartimento de agua: 850 ml. Afiada acido citrico: 5 cucharaditas. Espere 60
min.
Paso 4 Active el horno y ajuste la funcién: Humedad baja. Ajuste la temperatura a 230 °C. Apague el horno
después de 25 minutos y espere hasta que esté frio.
Paso 5 Active el horno y ajuste la funcién: Humedad baja. Ajuste la temperatura a entre 130 y 230 °C.

Apague el horno después de 10 minutos y espere hasta que esté frio.

@ Para evitar residuos de cal, vacie el deposito de agua después de cada coccién de vapor.

Cuando termina la limpieza:

Apague el horno. Vacie el depésito de Enjuague el tanque de agua y Utilice agua templada y
agua Consulte el capitu-  limpie los residuos de calires-  un detergente suave pa-
lo “Cémo vaciar el depo- tantes con un pafio suave. ra limpiar el tubo de de-

sito de agua”. sague.

En la siguiente tabla se muestra el rango de dureza del agua (dH) con el nivel correspondiente
de depdsito de calcio y la calidad del agua. Cuando la dureza del agua supere el nivel 4, llene
el compartimento de agua con agua embotellada.
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Dureza del agua Tira de prueba Depoésito de cal-

Clasificacion

Limpie el de-

. cio (mgl/l) del agua posito de

Nivel dH agua cada

1 0-7 l:l 0-50 blanda 75 ciclos - 2,5

2 8-14 EI 51-100 intermedia 50 ciclos - 2 me-
ses

3 15-21 ‘EI 101 - 150 dura 40 ciclos - 1,5
meses

4 22-28 mas de 151 muy dura 30 ciclos - 1 mes

[TL1]

12.6 Como quitar e instalar: Puerta

La puerta del horno tiene tres paneles de cristal. Puedes retirar la puerta del horno y los
paneles internos de cristal para limpiarlos. Lee enteramente las instrucciones de "Extraccion e

instalacién de la puerta" antes de retirar los paneles de cristal.

/\ PRECAUCION!
No utilices el horno sin los paneles de cristal.

Paso 1 Abra completamente la puerta y sujete las
dos bisagras.
Paso 2 Levanta y tira de los pestillos hasta que ha-

gan clic.
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Paso 3

Cierre la puerta del horno hasta la primera
posicion de apertura (a mitad de camino). A
continuacién, levanta y tira de la puerta para
extraerla de su sitio.

Paso 4

Coloque la puerta sobre un pafio suave en
una superficie estable.

Paso 5

Sujete el marco de la puerta (B) por el borde
superior de la puerta por ambos lados y em-
puje hacia dentro para soltar el cierre.

Paso 6

Tire del borde del acabado de la puerta ha-
cia delante para desengancharla.

Paso 7

Sujeta los paneles de cristal de la puerta por
el borde superior y tira con cuidado de ellos
uno a uno. Empieza por el panel superior.
Asegurese de que el cristal se desliza com-
pletamente fuera de los soportes.

Paso 8

Limpie los paneles de cristal con agua y jabdn. Seque cuidadosamente los paneles de cristal con
cuidado. No limpies los paneles de cristal en el lavavajillas.

Paso 9

Después de la limpieza, instala el panel de cristal y la puerta del horno.

Si la puerta esta instalada correctamente, oiras un clic al cerrar los pestillos.
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Asegurate de volver a colocar los paneles de cristal
(A'y B) en el orden correcto. Compruebe el simbolo/la A B
ilustracion del lado del panel de cristal, cada uno de
los paneles de cristal es distinto para facilitar el mon-
taje y desmontaje.

Al instalarlo correctamente, el acabado de la puerta RN
hace clic. N
Asegurese de que coloca correctamente el panel de { P>
cristal intermedio en los puntos de sujecion adecua- . ]

dos.
—

)

>

12.7 Como cambiar: Bombilla Coja siempre la bombilla halégena con un
pano para evitar quemar los residuos de

/\ ADVERTENCIA! grasa.

Riesgo de descarga eléctrica.
La lampara puede estar caliente.

Antes de reemplazar la bombilla:

Paso 1 Paso 2 Paso 3

Apague el horno. Espere hasta que Desconecte el horno de la red. Coloque un pafio en el fondo de la
el horno esté frio. cavidad.

Bombilla trasera

Paso 1 Gire la tapa de cristal para extraerla.

Paso 2 Limpie la tapa de cristal.

Paso 3 Cambie la bombilla por otra apropiada termorresistente hasta 300 °C.
Paso 4 Instale la tapa de cristal.

13. SOLUCION DE PROBLEMAS

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.
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13.1 Qué hacer si...

En cualquier caso no incluido en esta tabla, por favor contacte con un Centro de Servicio
Autorizado.

El aparato no se enciende o no se calienta

Problema Compruebe que...

No se puede encender ni utilizar el aparato. El aparato esta bien conectado a la red eléctrica.

El aparato no se calienta.

El apagado automatico esta desactivado.

El aparato no se calienta.

La puerta del aparato esta cerrada.

El aparato no se calienta.

No ha saltado el fusible.

El aparato no se calienta.

El icono del candado esta apagado.

Componentes

Problema

Compruebe que...

La bombilla esta apagada.

Horneado hiimedo + ventilador - estd encendido.

La bombilla no funciona.

La bombilla se ha fundido.

La Sonda térmica no funciona.

El enchufe de la Sonda térmica esta completamente in-
sertado en el enchufe.

Codigo de error

La pantalla muestra...

Compruebe que...

Err C2 Ha eliminado el Sonda térmica enchufe de la toma.

Err C3 La puerta del aparato esta cerrada o el cierre de la
puerta no esta roto.

Err F102 La puerta del aparato esta cerrada.

Err F102 El cierre de la puerta no esta roto.

00:00 Se ha producido un corte de corriente. Ajuste la hora.

Si la pantalla muestra un cédigo de error que no esta en esta tabla, apague y encienda el fusible de la vivienda
para reiniciar el aparato. Si el codigo de error se repite, contacte con un Centro de servicio autorizado.

Limpieza

Problema

Compruebe que...

Hay agua en la cavidad del aparato.

No hay demasiada agua en el depdsito de agua.

L| - el indicador esta apagado.

No hay agua suficiente en el depdsito. Si el agua em-
pieza a verterse en el aparato y el indicador sigue apa-
gado, pongase en contacto con el servicio técnico.

|_‘ - indicador esta encendido.

Hay agua suficiente en el deposito. Si el deposito esta
lleno y el indicador sigue encendido, pdngase en con-
tacto con el servicio técnico.
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Limpieza

La coccion al vapor no funciona.

No hay residuos de cal en la abertura de la entrada de
vapor.

La coccidn al vapor no funciona.

Hay agua en el depésito.

El depésito de agua tarda mas de tres minutos en va-
ciarse o el agua fluye desde la entrada de entrada del
vapor.

No hay residuos de cal en la abertura de la entrada de
vapor. Limpie el deposito de agua.

13.2 Datos de servicio

Si no logra subsanar el problema, pongase
en contacto con su distribuidor o un centro de
servicio técnico autorizado.

Los datos que necesita para el Centro de
servicio técnico se encuentran en la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas se
encuentra en el marco delantero del interior
del aparato. No retire la placa de
caracteristicas de la cavidad del aparato.

14. EFICACIA ENERGETICA

Se recomienda escribir los datos aqui:

Modelo (MOD):

Numero de producto
(PNC)

Numero de serie (S.N.)

14.1 Informacién del producto y ficha de informacién del producto
conforme a la normativa de la UE sobre etiquetado energético y diseio

ecolégico

Nombre del proveedor Electrolux
EOC6P77V 949494801
Identificacién del modelo EOC6P77X 949494813
KOCDP77X 949494820
indice de eficiencia energética 81.2
Clase de eficiencia energética A+

Consumo de energia con una carga estandar, modo convencional

0.93 kWh(/ciclo

Consumo de energia con una carga estandar, modo de ventilador

forzado

0.69 kWh/ciclo

Numero de cavidades

1

Fuente de energia

Electricidad

Volumen

721

Tipo de horno

Horno empotrable

Masa

EOC6P77V 33.7 kg
EOC6P77X 33.4 kg
KOCDP77X 34.2 kg
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IEC/EN 60350-1 - Aparatos electrodomésticos de coccién - Parte 1: Cocinas, hornos, hornos de vapor y grills -

Métodos de medida del rendimiento.

14.2 Ahorro energético

El aparato tiene caracteristicas que le
ayudan a ahorrar energia durante la
cocina de cada dia.

Asegurese de que la puerta del aparato esté
cerrada cuando esté en funcionamiento. No
abra la puerta del aparato muchas veces
durante la coccion. Mantenga limpia la junta
de la puerta y asegurese de que esta bien
fijada en su posicion.

Utilice utensilios de cocina de metal para
mejorar el ahorro energético.

No precaliente el aparato antes de cocinar en
la medida de lo posible.

Reduzca al maximo el tiempo entre
horneados cuando prepare varios platos de
una vez.

Coccion con ventilador

En la medida de lo posible, utilice las
funciones de coccion con ventilador para
ahorrar energia.

Calor residual

La bombilla y el ventilador siguen
funcionando. Al apagar el aparato la pantalla
mostrara el calor residual. El calor puede

15. ESTRUCTURA DEL MENU
15.1 Menu

emplearse para mantener caliente los
alimentos.

Para una duracion de la coccién superior a
30 minutos, reduzca la temperatura del
aparato un minimo de 3 a 10 minutos antes
de llegar al final de la coccion. El calor
residual dentro del aparato hara que la
comida se siga cocinando.

Utilice el calor residual para calentar otros
platos.

Mantener calientes los alimentos

Si desea utilizar el calor residual para
mantener calientes los alimentos, seleccione
el ajuste de temperatura mas bajo posible. El
indicador de calor residual o la temperatura
aparecen en la pantalla.

Coccion con la bombilla apagada
Apague la luz mientras cocina. Enciéndala
unicamente cuando la necesite.

Horneado humedo + ventilador
Funcién disefada para ahorrar energia
durante la coccion.

Cuando utilice esta funcion, la lampara se
apagara automaticamente después de 30
segundos. Puede volver a encender la luz,
pero de este modo reducira el ahorro
energeético esperado.

Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 5
N \
(v ( | ( | @ ( |
— ) Seleccione la opcién A | val |
— - seleccione de la estructura Me-  Seleccione el ajus-  OK. pulse para con- juste el valor y pulse
para acceder al Me- f'. | 3iust OK
na. nuy pulse OK irmar el ajuste. .

Gire el mando de las funciones de coccién hasta la posicion de apagado para salir de Menu.
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Menu estructura

[y
Coccidn asistida /\"

Limpieza rrrr/

Ajustes @

Ajustes
01 Hora Cambiar 02 Brillo de la pantalla 1-5
03 Tono de teclas 1 - Pitido 04 Volumen del timbre 1-4
2 - Haga clic
3 - Sonido apa-
gado
05 Sonda térmica Accién 1-Alarmay pa- 06 Tiempo de funcionamien- Encendido/Apaga-
rada to do
2 - Alarma
07 Luz Encendido/ 08 Calentamiento rapido Encendido/Apaga-
Apagado do
09 Aviso de limpieza Encendido/ 10 Modo demostracion Codigo de activa-
Apagado cién. 2468
11 Version del software Comprobar 12 Restaurar todos los ajus- Si/No

tes

16. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo ff.\‘-)
Coloque el material de embalaje en los
contenedores adecuados para su reciclaje.
Ayude a proteger el medio ambiente y la
salud publica, asi como a reciclar residuos de
aparatos eléctricos y electrénicos. No

480
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deseche los aparatos marcados con el

simbolo :E junto con los residuos

domeésticos. Lleve el producto a su centro de
reciclaje local o pédngase en contacto con su
oficina municipal.
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