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NE MENDOJME PER JU
Faleminderit pér blerjen e njé pajisjeje Elextrolux. Keni zgjedhur njé produkt gé sjell me
vete dekada eksperience dhe novatorizmi profesional. Origjinal dhe me stil, €shté
projektuar duke ju pasur ju né mendje. Késhtu qé sa heré gé ta pérdorni, mund té
bazoheni né faktin se do t& merrni rezultate optimale ¢do heré.
Miré se vini né Electrolux.
Vizitoni fagen toné té internetit pér:
Té marré késhilla mbi pérdorimin, broshura, informacion rreth zgjidhjes sé
@ problemeve, shérbimit dhe riparimit
www.electrolux.com/support
g Regjistrojeni produktin pér shérbim mé té miré:
a/ www.registerelectrolux.com

Blini aksesoré, pjesé konsumi dhe pjesé origjinale kémbimi pér pajisjen:
’% www.electrolux.com/shop

KUJDESI DHE SHERBIMI NDAJ KLIENTIT

Pérdorni gjithmoné pjesé kémbimi origjinale.

Kur kontaktoni Qendrén toné té Autorizuar té€ Shérbimit, sigurohuni qé té keni né
dispozicion té dhénat e méposhtme: Modeli, PNC, numri serial.

Ky Informacioni mund té gjendet né pllakén e klasifikimit.

AN Paralajmérim / Té dhéna rreth sigurisé dhe kujdesit
@ T& dhéna t& pérgjithshme dhe késhilla
T& dhéna rreth ambientit

Rezervohet mundésia e ndryshimeve.

PERMBAJTJA
1. INFORMACIONI I SIGURISE ... 2
2. UDHEZIMET PER SIGURINE.........ooooooroovvovveeeeeeeeeensnnnsssssssssssssss s 5
BuINSTALIMIL oo 7
4. PERSHKRIM | PRODUKTIT ... 9
5. PERDORIMI | PERDITSHEM........ccooooommmmmimmmmssssssssisseeeeeeeeeesseessseeeeee 11
6. UDHEZIME DHE KESHILLA ........oooommorooeeseeeeeeeeeeeeeeeeeeeeoooooooosesosss 13
7. KUJDESI DHE PASTRIML.........ooooooeeeeeeeeeeeeeooeeeooosnssssssssssssss s 15
8. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE..........coooooovmmmmnessnsssnsssssssssseseeeeeeeseeessssssssesenene 16
9. TE DHENAT TEKNIKE.........ooooooooooooooeoeeeceeeeeooonoonoonssssss e 17
10. EFIKASITETI ENERGUETIK .......ooooovvoeooooommmnessssssssseeeeeeeeeeeeeeeeeessessssnnenee 18
11. GESHTJE QE LIDHEN ME AMBIENTIN. .....oooooovvoovvveveveeeeeeeeennenssssssonnnns 19

1. /A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe pérdorimit té pajisjes, lexoni me kujdes
udhézimet e ofruara. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér
lEndimet apo démet si rezultat i instalimit apo pérdorimit té
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papérshtatshém. Gjithmoné mbajini udhézimet né njé vend té
sigurt dhe ku mund té arrihen lehté pér t'iu referuar né té
ardhmen.

1.1 Siguria e fémijéve dhe personave vulnerabél

Fémijét duhet té mbikéqyren pér tu siguruar gé ata té mos
luajné me pajisjen dhe.

Mbajeni té gjithé paketimin larg nga fémijét dhe hidheni até
si¢ kérkohet.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Mbajini fémijét dhe kafshét
shtépiake larg pajisjes gjaté kohés gé ajo éshté né pérdorim
dhe kur ftohet.

Nése pajisja ka njé mekaniz€m pér siguriné e fémijéve, ai
duhet aktivizuar.

Fémijét nuk duhet té kryejné pastrimin dhe mirémbajtjen e
pajisjes pa mbikéqyrje.

1.2 Siguria e pérgjithshme

Kjo pajisje pérdoret vetém pér gatim.

Kjo paisje éshté krijuar pér pérdorim shtépiak né ambient té
brendshém.

Kjo paisje mund té pérdoret né: zyra, dhoma hoteli, dhoma
bujtine, dhoma hoteli rural, si dhe né vende té& ngjashme ku
pérdorimi nuk tejkalon (mesatarisht) nivelet e pérdorimit
shtépiak.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Duhet té keni kujdes qé té
shmangni prekjen e elementeve ngrohése.
PARALAJMERIM: Gatimi i pamonitoruar me yndyré ose vaj
mbi pianuré mund té jeté i rrezikshém dhe mund té
shkaktojé zjarr.

Tymi éshté njé tregues i mbinxehjes. Mos pérdor kurré ujé
pér té shuar zjarrin nga gatimi. Fik paisjen dhe mbuloji
flakét me, p.sh. njé batanije apo kapak.
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« PARALAJMERIM: Pajisja nuk duhet té furnizohet pérmes
njé pajisjeje té jashtme ndezése, si p.sh. kohématés, apo té
lidhet me njé gark qé ndizet dhe fiket rregullisht nga njé
mjet.

+ KUJDES: Procesi i gatimit duhet té€ mbikéqyret. Proceset e
shkurtra té gatimit duhet t& mbikéqyren vazhdimisht.

 PARALAJMERIM: Rrezik zjarri: Mos ruani artikuj mbi
sipérfaget e gatimit.

* Objektet metalike si thikat, pirunét, lugét dhe kapakét nuk
duhet té vendosen mbi sipérfagen e pianurés, sepse mund
té nxehen.

* Mos e pérdorni pajisjen pérpara se ta instaloni né strukturén
inkaso.

* Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.

» Pas pérdorimit, fikni elementin e pianurés me c¢elésin e
kontrollit dhe mos u mbéshtetni te funksionimi i detektorit té
tiganit.

* Nése sipérfaqgja prej geramike/xhami kriset, fikeni pajisjen
pér dhe shképuteni nga rryma elektrike. Né rast se pajisja
éshté e lidhur me rrymén elektrike direkt duke pérdorur kuti
lidhése, higeni siguresén pér té shképutur pajisjen nga
furnizimi me rrymé. Né ¢do rast, kontaktoni me Qendrén e
Autorizuar té Shérbimit.

» Pér té shmangur rreziget, nése kablloja e furnizimit éshté e
démtuar, ajo duhet zévendésuar nga prodhuesi, shérbimi i
autorizuar ose persona me kualifikim té ngjashém.

 PARALAJMERIM: Pérdorni vetéem mbrojtéset e pianurés té
pércaktuara nga prodhuesi i pajisjes sé gatimit ose té
cilésuara si té pérshtatshme nga ky i fundit né udhézimet e
pérdorimit, ose mbrojtéset e pianurés té integruara né
pajisje. Pérdorimi i mbrojtéseve té papérshtatshme mund té
shkaktojé aksidente.
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2. UDHEZIMET PER SIGURINE

2.1 Instalimi 2.2 Lidhja elektrike

/\ PARALAJMERIM!

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta
instalojé kété pajisje.

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe goditjeje elektrike.

« Té gjitha lidhjet elektrike duhet t& béhen

PARALAJMERIM! nga njé elektricist i kualifikuar.
A « Pajisja duhet té tokézohet.

Rrezik plagosjeje ose démtim i pajisjes. » Pérpara se té kryeni ndonjé veprim,

Higni té gjithé paketimin.

Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje
té démtuar.

Ndigni udhézimet e instalimit t¢ dhéna me
pajisjen.

Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe
njésité e tjera.

Gjithmoné béni kujdes kur e |évizni
pajisjen sepse éshté e réndé. Pérdorni
gjithnjé doreza sigurie dhe képucé té
mbyllura.

Mbyllini sipérfaqet e prera té€ dollapit me
njé izolues pér té mos lejuar qé lagéshtira
té shkaktojé fryrje.

Mbroni pjesén e poshtme té pajisjes nga
avulli dhe lagéshtira.

Mos e instaloni pajisjen prané dyerve ose
nén dritare. Duke vepruar késhtu do té
parandaloni rénien e enéve té nxehta té
gatimit nga pajisja kur hapet dera ose
dritarja.

Nése pajisja instalohet mbi sirtaré
sigurohuni gé hapésira mes pjesés sé
poshtme té pajisjes dhe sirtarit té sipérm,
té jeté e mjaftueshme pér garkullimin e
ajrit.

Pjesa e poshtme e pajisjes mund té
nxehet. Sigurohuni gé té instaloni njé
panel té vecanté prej kompensate,
material pér bango kuzhine ose materiale
té tjera gé nuk digjen poshté pajisjes pér
té parandaluar gé té preké poshté.

Paneli i ndarjes duhet t€ mbulojé
plotésisht zonén nén pianuré.

Sigurohuni g€ hapésira e ventilimit prej 2
mm, midis tavolinés sé punés dhe pjesés
sé€ pérparme té njésis€ mé poshté, té jeté
e liré. Garancia nuk pérfshin démet e
shkaktuara nga mungesa e hapésirés sé
pérshtatshme té ventilimit.

sigurohuni gé pajisja té jeté shképutur nga
rryma.

Sigurohuni qé parametrat né pllakén e
specifikimeve té pérkojné me vlerat
elektrike té rrjetit elektrik.

Sigurohuni g€ pajisja té instalohet né
rregull. Kablloja ose spina elektrike e liré
ose e papérshtatshme (nése ka) mund ta
nxehé shumé terminalin.

Sigurohuni gé kablloja ose spina elektrike
(nése ka) t& mos preké pajisjen e nxehté
ose enét e nxehta té gatimit, kur e lidhni
pajisjen né prizé.

Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina
dhe kabllo zgjatuese.

Sigurohuni gé t€ mos démtoni spinén ose
kabllon elektrike (nése vlen pér rastin) ose
né kabllon elektrike. Kontaktoni me
gendrén e autorizuar té shérbimit ose me
njé elektricist pér ndérrimin e kabllos
elektrike t& démtuar.

Mbrojtja nga goditja e pjeséve me korrent
dhe té izoluara duhet té shtréngohet né
ményré té tillé gé té mos higet pa vegla.
Pajisjen futeni né prizé vetém né fund té
instalimit. Sigurohuni gé spina té jeté e
arritshme pas montimit té pajisjes.

Nése priza éshté e liré, mos e futni spinén.
Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti duke e
térhequr nga kablloja elektrike. Gjithmoné
térhigeni kabllon elektrike duke e kapur
nga spina.

Pérdorni mjetet e duhura izoluese: gelésat
mbrojtés, siguresat (siguresat qé vidhosen
duhet té higen nga foleja), salvavitat dhe
kontaktorét.

Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje
instaluese e cila ju lejon té shképusni
pajisjen nga rryma elektrike né té gjitha
polet. Pajisja instaluese duhet té keté njé
hapje kontakti me gjerési minimale 3 mm.
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2.3 Pérdorimi

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe goditjeje
elektrike.

Mos i ndryshoni specifikimet e pajisjes.
Higni té gjithé paketimin, etiketimin dhe
filmin mbrojtés (nése ka) para pérdorimit
pér heré té paré.

Sigurohuni gé vendet e ventilimit t&€ mos
jené bllokuar.

Mos harroni ta kontrolloni pajisjen gjaté
punés.

Vendosni zonén e gatimit né “fikur” pas
¢do pérdorimi.

Mos vendosni takémé ose kapaké
tenxheresh né zonat e gatimit. Ato mund
té nxehen.

Mos e vendosni né puné pajisjen me duar
té lagura ose kur keni pasur kontakt me
ujin.

Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune
ose si sipérfage mbéshtetése.

Nése sipérfagja e pajisjes éshté e
plasaritur, shképuteni menjéheré pajisjen
nga priza. Béni kété pér té parandaluar
ndonjé tronditje elektrike.

Pérdoruesit me stimulues kardiak duhet té
mbajné njé distancé minimale prej 30 cm
nga zonat e gatimit me induksion kur
pajisja éshté né puné.

Kur futni ushgim né ujé té nxehté, mund té
krijohen spérkatje.

Mos pérdorni fleté alumini apo materiale té
tjera midis sipérfages sé gatimit dhe
enéve té gatimit, pérveg rasteve kur
specifikohet ndryshe nga prodhuesi i késaj
pajisjeje.

Pérdorni vetém aksesorét e rekomanduar
nga prodhuesi pér kété pajisje.

temperaturé mé té ulét sesa vajrat e
pérdorur pér heré té paré.

Mos vendosni produkte qé marrin flaké
ose sende té lagura me produkte té
ndezshme brenda, prané pajisjes ose mbi
té.

/N\ PARALAJMERIM!
Rrezik i démtimit té pajisjes.

/N PARALAJMERIM!

Rrezik zjarri dhe shpérthimi.

Yndyrat dhe vajrat kur nxehen mund té
|&shojné avuj t&é ndezshém. Mbajini flakét
ose objektet e nxehura larg yndyrave dhe
vajrave kur gatuani me ato.

Avujt e ¢liruar nga vajrat e nxehté mund té
shkaktojné djegie spontane.

Vajrat e pérdorur gé pérmbajné mbetje
ushgimesh mund té shkaktojné zjarr né
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Mos i mbani enét e nxehta té gatimit né
panelin e kontrollit.

Mos vendosni kapak té nxehté tigani né
njé sipérfagen e xhamit té pianurés.

Mos i lini enét e gatimit té thahen duke
Zier.

Béni kujdes té mos lini sende apo ené
gatimi té bien mbi pajisje. Sipérfagja mund
té démtohet.

Mos i aktivizoni zonat e gatimit me ené
bosh apo pa ené fare.

Enét e gatimit prej gize apo me fund té
démtuar mund té shkaktojné gérvishtje né
xham / geramikén e xhamit. Ngrijini
gjithnjé lart kéto sende kur t'ju duhet t'i
|évizni né sipérfagen e gatimit.

2.4 Kujdesi dhe pastrimi

Pastrojeni pajisjen rregullisht pér té
parandaluar démtimin e materialit té
sipérfages.

Fikeni pajisjen dhe |éreni té ftohet para se
ta pastroni.

Mos pérdorni spérkatésin e ujit dhe avullin
pér té pastruar pajisjen.

Pastrojeni pajisjen me copé té buté e té
njomé. Pérdorni vetém detergjente
neutrale. Mos pérdorni produkte gérryese,
tako pastruese gérryese, solucione apo
sende metalike, pérveg nése specifikohet
ndryshe.

2.5 Shérbimi

Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me
qgendrén té autorizuar té shérbimit.
Pérdorni vetém pjesé rezerveé origjinale.
Né lidhje me llambat brenda produktit dhe
llambat e pjeséve té kémbimit té shitura
vegmas: Kéto llamba jané prodhuar pér
kushte ekstreme fizike né pajisjet
elektroshtépiake, si p.sh. temperaturé,
dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér
té sinjalizuar informacion rreth statusit t&




pérdorimit té pajisjes. Ato nuk jané
prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té
tjera dhe nuk jané té pérshtatshme pér
ndricim né ambiente shtépiake.

2.6 Hedhja

/N PARALAJMERIM!
Rreziku i Iéndimit ose mbytjes.

3. INSTALIMI

/N PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

3.1 Pérpara instalimit

Pérpara se té instaloni pianurén, shkruani
informacionin e méposhtém nga pllaka e
specifikimeve. Pllaka e specifikimeve gjendet
né pjesén e poshtme té pianurés.

3.2 Planurat inkaso

Pianurat inkaso pérdorini vetém pasi ta keni
montuar pianurén si¢ duhet né njésité inkaso
dhe né planin e punés, sipas standardeve né
fuqi.

3.3 Kablloja e lidhjes

» Pianura éshté e pajisur me njé kabllo
lidhjeje.

« Shképuteni pajisjen nga rrjeti i furnizimit
me energji.

* Pérté zévendésuar kabllon e démtuar
elektrike, pérdorni llojin e kabllos:
HO5V2V2-F qé i reziston njé temperature
prej 90°C ose mé té larté. Flisni me
Qendrén lokale té€ Shérbimit.

3.4 Montimi i izolimit - Instalimi lart

1. Pastroni syprinén rreth zonés sé preré.

2. Ngijisni shiritin e dhéné hermetizues 2x6
mm rreth fundit t&€ poshtém té pianurés
rreth fundit té jashtém té qeramikés sé
xhamit. Mos e tendosni até. Sigurohuni
qé skajet e shiritit hermetizues té gjenden
né mesin e njérés ané té pianurés.

3. Shtoni disa milimetra gjatési kur té prisni
shiritin hermetizues.

4. Bashkoni dy skajet e shiritit hermetizues
sé bashku.
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3.5 Montimi
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3.6 Instalimi i mé shumé se njé

H www.youtube.com/electrolux
pla nure u Yo uTube www.youtube.com/aeg
How to install your Electrolux
Domino Hob - Worktop installation
N

4. PERSHKRIM | PRODUKTIT

4.1 Skema e sipérfages sé gatimit

Zoné gatimi me induksion
Paneli i kontrollit

—i
—i

210 mm

[

B
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4.2 Struktura e panelit té kontrollit

0B
&

@

>
o

+

H

i

a

Pérdorni fushat me sensor pér té pérdorur pajisjen. Ekranet, treguesit dhe sinjalet akustike
tregojné se cilat funksione pérdoren.

Fusha
e
sensori
t

Funksioni

Komenti

NDEZUR / FIKUR

Pér té aktivizuar dhe gaktivizuar pianurén.

Bllokimi / Pajisja pér siguriné e
fémijés

Pér té bllokuar/zhbllokuar panelin e kontrollit.

Pauzé

Pér té aktivizuar dhe gaktivizuar funksionin.

Ekrani i cilésimit t& nxehtésisé

Pér té treguar cilésimin e nxehtésisé.

Treguesit e kohématésit né zonat
e gatimit

Pér té treguar se pér cilén zoné po vendosni kohén.

Ekrani i kohématésit

Pér té treguar kohén né minuta.

d O

Pér té zgjedhur zonén e gatimit.

+—

Pér té shtuar ose pakésuar kohén.

+—

Pér té vendosur cilésimin e nxehtésisé.

o P

PowerBoost

Pér té aktivizuar funksionin.

4.3 Ekranet e cilésimit té nxehtésisé

Ekrani

Pérshkrimi

n
1=

Zona e gatimit &shté e gaktivizuar.

(0.8

Zona e gatimit &éshté né puné.

Pauzé éshté aktive.
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Ekrani Pérshkrimi

PowerBoost éshté aktive.

Ka njé kegfunksionim.

+ numri

3,0

ngrohté/nxehtésia e mbetur.

OptiHeat Control (treguesi i nxehtésisé sé mbetur me 3 hapa): vazhdoni gatimin/mbani

Bllokimi / Pajisja pér siguriné e fémijés vihet né puné.
Ené gatimi jo e duhur ose shumé e vogél ose mbi zonén e gatimit nuk ka ené.
B Fikja automatike éshté aktive.

4.4 OptiHeat Control (treguesi i
nxehtésisé sé mbetur me 3 hapa)

/N PARALAJMERIM!

E] / [3 / C] Rrezik djegieje nga
nxehtésia e mbetur.

Treguesit tregojné nivelin e nxehtésisé sé
mbetur pér zonat e gatimit gé po pérdorni

5. PERDORIMI | PERDITSHEM

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

5.1 Aktivizimi dhe caktivizimi

Prekni (D pér 1 sekondé pér ta aktivizuar ose
pér ta caktivizuar vatrén e gatimit.

5.2 Fikja automatike

Funksioni e gaktivizon pianurén
automatikisht nése:

» té gjitha zonat e gatimit jané té
caktivizuara,

* nuk cilésoni nxehtésiné pasi aktivizoni
pianurén,

+ derdhni ose futni dicka né panelin e
kontrollit pér mé& shumé se 10 sekonda,
(tavé, lecké, etj.). Bie njé sinjal akustik dhe
pianura gaktivizohet. Higni objektin ose
pastroni panelin e kontrollit.

+ pianura nxehet shumé (p.sh. kur njé
tenxhere zien pa ujé brenda). Léreni

aktualisht. Treguesit gjithashtu mund té
ndizen pér zonat e gatimit prané edhe nése
nuk po i pérdorni ato.

Zonat e gatimit me induksion prodhojné
nxehtésiné e nevojshme pér procesin e
gatimit drejtpérdrejt né bazamentin e enés.
Qeramika e xhamit nxehet nga nxehtésia e
enés.

zonén e gatimit té ftohet pérpara se ta
pérdorni pianurén sérish.
e po pérdorni njé ené té pasakté. Ndizet

simboli U_J dhe pas 2 minutash zona e
gatimit caktivizohet automatikisht.

* nuk e gaktivizoni njé zoné gatimi ose
ndryshoni cilésimin e nxehtésisé. Pas pak
kohe shfaget ) dhe pianura gaktivizohet.

Lidhja ndérmijet cilésimit té nxehtésisé

dhe kohés pas sé cilés gaktivizohet

pianura:

Cilésimi i nxehtésisé Pianura gaktivizohet

pas
1-2 6 orésh
3-4 5 orésh
5 4 orésh
6-9 1,5 0ré
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5.3 Cilésimi i nxehtésisé

Prekni + pér té ngritur cilésimin e
nxehtésisé. Prekni — pér té ulur cilésimin e

nxehtésisé. Prekni + dhe = njékohésisht
pér ta gaktivizuar zonén e gatimit.

5.4 PowerBoost

Ky funksion vé mé shumé fugi né dispozicion
té zonave té gatimit me induksion. Funksioni
mund té aktivizohet pér zonén e gatimit me
induksion vetém pér njé periudhé té kufizuar
kohe. Pas késaj kohe, zona e gatimit me
induksion kthehet automatikisht né cilésimin e
nxehtésisé mé té larté.

@

Kur pérfundon numérimi mbrapsht, bie
njé sinjal akustik dhe pulson 00. Zona e

®

Referojuni kapitullit "Té dhéna teknike".

Pér té aktivizuar funksionin pér njé zoné
gatimi: prekni [ P (F) ndizet.

Pér té gaktivizuar funksionin: prekni E”
ose

5.5 Kohémateési

+ Kohématési me numérim zbrités
Mund ta pérdorni kété funksion pér té caktuar
kohézgjatjen e njé sesioni té vetém gatimi.

Né fillim vendosni cilésimin e nxehtésisé pér
zonén e gatimit, mé pas vendosni funksionin.

Pér té vendosur zonén e gatimit: prekni D
vazhdimisht derisa té ndizet treguesi i zonés
sé gatimit.

Pér té aktivizuar funksionin ose pér té

ndryshuar kohén: prekni + ose — té
kohématésit pér té caktuar kohén (00 - 99
minuta). Kur treguesi i zonés sé gatimit fillon
té pulsojé, koha fillon té& zbresé.

Pér té paré kohén e mbetur: prekni @) pér
té caktuar zonén e gatimit. Treguesi i zonés
sé gatimit fillon té pulsojé. Né ekran shfaget
koha e mbetur.

Pér té caktivizuar funksionin: prekni G pér
té caktuar zonén e gatimit dhe mé pas prekni

—. Koha e mbetur shkon mbrapsht deri né
00. Treguesi i zonés sé gatimit zhduket.
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gatimit caktivizohet.

Pér té ndaluar tingullin: prekni .

* Kujtuesi i minutave

Mund ta pérdorni kété funksion kur pianura
aktivizohet dhe zonat e gatimit nuk
funksionojné. Ekrani i cilésimit t& nxehtésité

shfaq .

Pér té aktivizuar funksionin: prekni @) dhe

mé pas prekni + ose — té kohématésit pér
té caktuar kohén. Kur koha pérfundon, bie njé
sinjal akustik dhe pulson 00.

Pér té ndaluar tingullin: prekni .

Pér té gaktivizuar funksionin: prekni O

dhe mé pas prekni —. Koha e mbetur shkon
mbrapsht deri né 00.

@

Ky funksion nuk ndikon né funksionimin e
zonave té gatimit.

5.6 Pauzeé

Ky funksion cakton pérzgjedhjen mé té ulét té
nxehtésisé pér té gjitha zonat e gatimit.

Kur funksioni vihet né puné, té gjitha simbolet
e tjera né panelet e kontrollit bllokohen.

Funksioni nuk i ndalon funksionet e
kohématésit.

Prekni || pér té aktivizuar funksionin.
Ndizet .Cilésimi i nxehtésisé ulet né 1.
Pér té gaktivizuar funksionin, prekni || .
Ndizet cilésimi i nxehtésisé e méparshme.

5.7 Bllokimi

Mund ta bllokoni panelin e kontrollit gjaté
funksionimit t& zonave té gatimit. Kjo
parandalon ndryshimin aksidental té cilésimit
té nxehtésisé.

Vendosni né fillim cilésimin e nxehtésisé.



Pér té aktivizuar funksionin: prekni &.
ndizet pér 4 sekonda. Kohématési mbetet i
ndezur.

Pér té gaktivizuar funksionin: prekni EI
Aktivizohet cilésimi i méparshém i nxehtésisé.

®

Kur g¢aktivizoni pianurén, ¢aktivizoni edhe
kété funksion.

5.8 Pajisja pér siguriné e fémijés

Ky funksion parandalon pérdorimin aksidental
té pianurés.

Pér té aktivizuar funksionin: aktivizoni
pianurén me @ Mos caktoni asnjé cilésim
nxehtésie. Prekni El pér 4 sekonda.
ndizet. Caktivizoni pianurén me (D

Pér té gaktivizuar funksionin: aktivizoni
pianurén me (D Mos caktoni asnjé cilésim
nxehtésie. Prekni El pér 4 sekonda.
ndizet. Caktivizoni pianurén me .

Pér té anuluar funksionin vetém pér njé
sesion gatimi: aktivizoni pianurén me @.

ndizet. Prekni EI pér 4 sekonda. Caktoni
cilésimin e nxehtésisé né 10 sekonda. Ju
mund ta pérdorni pianurén. Kur ¢aktivizoni

pianurén me @ funksioni vazhdon té
funksionojé.

5.9 OffSound Control (Caktivizimi
dhe aktivizimi i tingujve)
Caktivizoni pianurén. Prekni ©) pér 3

sekonda. Ekrani ndizet dhe fiket. Prekni ||

pér 3 sekonda. Y ose 12_Y ndizet. Prekni +
né zonén pérpara majtas pér té zgjedhur nga
mé poshté:

6. UDHEZIME DHE KESHILLA

/N PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

- [BJ- tingujt jané té caktivizuar

. - tingujt jané té aktivizuar

Pér té konfirmuar zgjedhjen, prisni derisa
pianura té gaktivizohet automatikisht.

Kur funksioni té caktohet né , ju mund t'i
dégjoni tingujt vetém kur:

e prekni

¢ Kujtuesi i minutave ulet

*  Kohématési me numérim zbrités ulet
« vendosni digka né panelin e kontrollit.

5.10 Menaxhimi i fugisé

« Té gjitha zonat e gatimit lidhen me njé
fazé. Shikoni figurén.

»  Funksioni aktivizohet kur ngarkesa totale
elektrike e zonave té gatimit e kalon
ngarkesén maksimale elektrike té fazés.

* Funksioni e ndan fuginé ndérmjet zonave
té gatimit.

* Funksioni e ul fuginé pér zonat e tjera té
gatimit.

« Afishimi i cilésimit té nxehtésisé sé zonave
té reduktuara alternohet mes cilésimit té&
zgjedhur té nxehtésisé dhe cilésimit té
nxehtésisé sé reduktuar. Pas pak kohe,
afishimi i cilésimit t& nxehtésisé sé€ zonave
té reduktuara géndron né cilésimin e
nxehtésisé sé reduktuar.
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6.1 Ené gatimi

®

Pér zonat me gatim me induksion, fusha
e forté elektro-magnetike krijon shumé
shpejt njé nxehtési né enén e gatimit.

Pérdorni zonat e gatimit me induksion me
ené té pérshtatshme.

* Bazamenti i enés sé gatimit duhet té jeté
sa mé i trashé dhe i sheshté qé mundet.

+ Sigurohuni gé bazamentet e tiganéve té
jené té pastra dhe té thata pérpara se t'i
vendosni mbi sipérfagen e pianurés.

» Pér té shmangur gérvishtjet, mos e
rréshqisni ose férkoni tenxheren népér
xhamin geramik.

Materiali i enés sé gatimit

» té sakta: giza, celiku, geliku i emaluar,
inoksi, bazamenti me shumé shtresa (me
shénimin e duhur nga prodhuesi).

» té gabuara: alumini, bakri, tunxhi, gelqi,
geramika, porcelani.

Ena éshté e pérshtatshme pér njé pianuré

me induksion nése:

* uji zien shpejt né njé zoné té vendosur né
cilésimin mé té larté t& nxehtésisé.

* magneti térhiget drejt fundit té€ enés sé
gatimit.

Dimensionet e enés sé gatimit

* Zonat e gatimit me induksion u pérshtaten
automatikisht pérmasave té€ bazamentit té
enéve.

+ Efikasiteti i zonés sé gatimit lidhet me
diametrin e enés sé gatimit. Enét me
diametér mé té vogél se diametri minimal
thithin vetém njé pjesé té energjisé sé
krijuar nga zona e gatimit.

» Pér arsye sigurie dhe rezultate té gatimit,
mos pérdorni ené gatimi mé t& madhe

»Specifikimi i zonave té€ gatimit®. Shmangni
mbaijtjen e enéve té gatimit afér panelit té
kontrollit gjaté seancés sé gatimit. Kjo
mund té ndikojé né funksionimin e panelit
té kontrollit ose té aktivizojé aksidentalisht
funksionet e pianurés.

@

Referojuni kapitullit “Té dhénat teknike”.

6.2 Zhurmat gjaté punés
Nése arrini té dégjoni:

* zhurmé kércitése: enét jané té pérbéra
nga materiale t& ndryshme (strukturé
sandvig).

« tingull fishkéllime: pérdorni njé zoné gatimi
me nivel té larté fugie dhe ena éshté e
pérbéré nga materiale té ndryshme (njé
strukturé sandvig).

* gumézhitje: po pérdorni nivel té larté fugie.

« klikime: po ndodh njé proces shkémbimi
elektrik.

« férshéllima, zukatje: ventilatori &éshté né
puné.

Zhurmat jané normale dhe nuk tregojné se

ka keqfunksionim.

6.3 Shembuj té pérdorimeve pér
gatim

Lidhja midis cilésimit t& nxehtésisé sé njé
zone dhe konsumit t& energjisé sé zonés sé
gatimit nuk éshté lineare. Kur ju rritni
cilésimin e nxehtésisé, rritja nuk éshté né
proporcion me rritjien e konsumit té energjisé.
Kjo do té thoté se njé zoné gatimi me cilésim
mesatar nxehtésie pérdor mé pak se gjysmén
e fuqisé sé saj.

@

Té dhénat né tabelé jané vetém

sesa dimensionet e treguara né udhézuese.
Cilésimi i Pérdoreni pér: Koha Késhilla
nxehtésisé (minuta)
1 Mbajeni té€ ngrohté ushgimin e gatuar.  sipas Mbulojeni enén e gatimit me kapak.
nevojés
1-2 Salcé Hollandaise, shkrirje: gjalpé, 5-25 Trazojeni heré pas here.

cokollaté, xhelatiné.
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Cilésimi i Pérdoreni pér: Koha Késhilla

nxehtésisé (minuta)

1-2 Mpiksje: oméleta té shkriféta, vezé té 10-40 Gatuani me kapak.
pjekura.

2-3 Zierje orizi dhe gatesa me bazé 25-50 Shtoni té paktén dy heré léng sa orizi,
quméshti; ngrohje ushgimesh té trazojini gatimet me qumésht ne mes
gatshme. té kohés sé gatimit.

3-4 Gatim me avull i perimeve, peshkut, 20-45 Shtoni disa lugé gjelle Iéng.
mishit.

4-5 Gatim i patateve me avull. 20-60 Pérdorni maksimumi % | ujé pér 750 g

patate.

4-5 Gatim sasish mé té médha ushqimi, 60 - 150 Deri né 3 | Iéng plus pérbérésit.
mishi me Iéng dhe supash.

6-7 Skugje e lehté: eskallop, copa mishi sipas Kthejini né gjysmén e kohés.
me djathé e proshuté, kotéleta, qofte, nevojés
salsige, mélci, brumé salcash, vezg,
petulla, petulla t& émbla.

7-8 Skugje e forté, té thekura, fileto mishi, 5-15 Kthejini né gjysmén e kohés.
bifteké.

9 Zierje uji, zierje makaronash, kaurdisje mishi (gulash, mish rosto), patate té skuqura.

Ep Zierje sasish té médha uji. PowerBoost aktivizohet.

7. KUJDESI DHE PASTRIMI

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

7.1 Informacione té pérgjithshme

» Pastroni pianurén pas ¢do pérdorimi.

» Pérdorni gjithmoné ené me bazament té
pastér.

» Geérvishtjet ose njollat e erréta mbi
sipérfage nuk ndikojné né funksionimin e
pianurés.

» Pérdorni njé pastrues té veganté té
pérshtatshém pér sipérfagen e pianurés.

» Pérdorni kruajtése té posagme pér
xhamin.

7.2 Pastrimi i pianurés

* Higni menjéheré: plastmasé té shkrirg,
celofan, sheger dhe ushgime me sheger,

ndryshe pianura mund t& démtohet nga
papastértia. Kini kujdes t& shmangni
djegiet. Pérdorni kruajtésen speciale té
pianurés mbi sipérfagen e xhamit né njé
kénd té ngushté dhe rréshqiteni tehun mbi
sipérfage.

Hiqgeni kur pianura té jeté ftohur
mjaftueshém: njollat e gmérsit, rréketé e
ujit, njollat e yndyrés, ¢ngjyrosjet e
ndritshme metalike. Pastrojeni pianurén
me njé lecké té njomé dhe me detergjent
jo-gérryes. Pas pastrimit, thajeni pianurén
me njé lecké té buté.

Hegja e ¢ngjyrosjeve té ndritshme
metalike: pérdorni njé solucion me ujé
dhe uthull dhe pastroni sipérfagen e
xhamit me njé lecké.
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8. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

/N PARALAJMERIM!

Referojuni kapitujve pér siguriné.

8.1 Cfaré duhet béré nése...

Problem

Shkaku i mundshém

Ndreqja

Nuk arrini ta aktivizoni ose ta vini
né puné pianurén.

Pianura nuk éshté e lidhur me rrjetin
elektrik ose nuk éshté lidhur sakté.

Kontrolloni nése pianura éshté lidhur
si¢ duhet me rrjetin elektrik.

Eshté djegur siguresa.

Sigurohuni gé siguresa té keté
shkaktuar kegfunksionimin. Nése
siguresa digjet vazhdimisht, kontaktoni
njé elektricist té kualifikuar.

Mos e caktoni cilésimin e nxehtésisé
pér 10 sekonda.

Aktivizoni pérséri pianurén dhe
vendosni cilésimin e nxehtésisé né mé
pak se 10 sekonda.

Ju prekét 2 ose mé shumé fusha
sensori né té njéjtén kohé.

Prekni vetém njé fushé sensori.

Pauzé éshté aktive.

Referojuni kapitullit “Pérdorimi i
pérditshém”.

Ka ujé ose njolla yndyre né panelin e
kontrollit.

Pastroni panelin e kontrollit.

Tingéllon njé sinjal akustik dhe
caktivizohet pianura.
Tingéllon njé sinjal akustik kur
caktivizohet pianura.

Vendosét dicka mbi njé a mé shumé
prej fushave me sensor.

Higni objektin nga fushat me sensor.

Pianura gaktivizohet.

Vendosét dicka mbi fushén me

sensor @

Higni objektin nga fusha me sensor.

Treguesi i nxehtésisé sé mbetur
nuk ndizet.

Zona nuk éshté e nxehté, sepse ka
punuar vetém pér pak kohé ose
sensori éshté i démtuar.

Nése zona ka funksionuar
mjaftueshém pér té gené e nxehté,
flisni me njé gendér té shérbimit té
autorizuar.

Cilésimi i nxehtésisé alternohet
mes dy niveleve.

Menaxhimi i fugisé éshté aktiv.

Referojuni kapitullit “Pérdorimi i
pérditshém”.

Fushat e sensorit nxehen.

Ena e gatimit éshté shumé e madhe
ose ju e keni vendosur shumé afér
panelit t& kontrollit.

Nése éshté e mundur, vendosini enét
e médha né zonat e pasme té gatimit.

Nuk bie asnjé sinjal kur prekni
fushat me sensor té panelit.

Sinjalet jané té caktivizuara.

Aktivizoni tingullin. Referojuni kapitullit
“Pérdorimi i pérditshém”.

ndizet.

Paijisja pér siguriné e fémijés ose
Bllokimi éshté aktive.

Referojuni kapitullit “Pérdorimi i
pérditshém”.

ndizet.

Nuk ka ené mbi zoné.

Vendosni ené mbi zoné.
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Problem

Shkaku i mundshém

Ndreqgja

Ena éshté e papérshtatshme.

Pérdorni ené té pérshtatshme.
Drejtojuni kapitullit “Udhézime dhe
késhilla”.

Diametri i bazamentit t€ enés éshté
tepér i vogél pér zonén.

Pérdorni ené me dimensione té sakta.
Referojuni kapitullit “Té dhénat
teknike”.

dhe njé numér afishohet.

Ka njé gabim né pianuré.

Caktivizojeni pianurén dhe aktivizojeni

sérish pas 30 sekondash. Nése
ndizet sérish, shképuteni pianurén nga
energjia elektrike. Pas 30 sekondave,
lidheni sérish pianurén. Nése problemi
vazhdon, flisni me gendrén e
autorizuar té shérbimit.

Dégjohet njé sinjal konstant bip.

Lidhja elektrike nuk éshté e sakté.

Shképuteni pianurén nga energjia
elektrike. Kérkojini njé elektricisti té
kualifikuar té kontrollojé instalimin.

8.2 Nése nuk mund té gjeni
zgjidhje...

Nése nuk e gjeni dot veté njé zgjidhje,
kontaktoni shitésin tuaj ose me njé gendér
shérbimi té autorizuar. Jepni té dhénat nga
pllaka e specifikimeve. Jepni gjithashtu kodin
me tre shifra pér xhamin geramik (ndodhet né
qoshe té sipérfages prej gelqi) dhe mesazhin

9. TE DHENAT TEKNIKE

9.1 Specifikimi i zonés sé gatimit

e defektit gé ndizet. Sigurohuni gé pianurén
ta keni pérdorur sakté. Nése jo, servisi nga
tekniku i shérbimit apo shitési nuk do té jeté
falas, edhe gjaté periudhés sé garancisé.
Udhézimet lidhur me gendrén e shérbimit dhe
kushtet e garancisé jané né broshurén e
garancisé.

Zona e gatimit Fugia nominale PowerBoost [W] PowerBoost Diametri i enés
(cilésimi kohézgjatje sé gatimit [mm]
maksimal i maksimale [min]
nxehtésisé) [W]

Pérpara né mes 2300 3700 10 180 - 210

Pas né mes 1400 2500 4 125 -145

Energjia e zonave té gatimit mund té jeté e
ndryshme me luhatje té& vogél nga té dhénat e
tabelés. Ajo ndryshon sipas materialit dhe
pérmasave té enéve té gatimit.

Pér rezultate optimale gatimi, pérdorni ené
gatimi me diametér jo mé té madh se ai i
dhéné né tabelé.
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9.2 Etiketat qé merren me ¢antén e

aksesoréve
Ngjisni etiketat adezive si¢ tregohet mé
poshté:
A B C
oo | | |
MOD. MOD. MOD. TYPE
PROD.NO. PROD.NO. C €ono Ao P2
SER.NO SER.NO 0 IT
DATA DATA MADE IN ITALY
1 1
1 1
1 1 _—
+ [ooeL WooEL| 1
- -
1 1 \

A. Ngjiteni mbi letrén e garancisé dhe C. Ngjiteni mbi librin e udhézimeve.
dérgoni kété pjesé (nése zbatohet).

B. Ngjiteni mbi letrén e garancisé dhe
mbajeni kété pjesé (nése zbatohet).

10. EFIKASITETI ENERGJETIK

10.1 Informacioni i produktit sipas EU 66/2014 i vlefshém vetém pér tregun
e BE-sé

Identifikimi i modelit LIT30230C
Lloji i pianurés Pianuré inkaso
Numri i zonave té gatimit 2
Teknologjia e nxehjes Induksioni
Diametri i zonave rrethore té gatimit (&) Pérpara né mes 21,0cm

Pas né mes 14,5 cm
Konsumi i energjisé pér zoné gatimi (EC electric Pérpara né mes 188.9 Wh / kg
cooking) Pas né mes 183.4 Wh / kg
Konsumi i energijisé i pianurés (EC electric hob) 186.2 Wh / kg
EN 60350-2 - Pajisje shtépiake gatimi me 10.2 Kursimi i energjisé

energji elektrike - Pjesa 2: Pianurat - Metodat

e matjes sé performancés Mund té kurseni energji gjaté gatimit té

pérditshém nése ndigni késhillat né vijim.
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» Kur ngrohni ujé, pérdorni vetém sasiné gé | * Vendosini enét direkt né gendér té zonés

ju nevojitet. sé gatimit.
* Nése éshté e mundur, vendosni gjithmoné | ¢ Pérdorni nxehtésiné e mbetur pér ta
kapakét mbi enét e gatimit. mbaijtur ushgimin ngrohté ose pér ta
* Vendosni enét e gatimit né€ zonén e gatimit shkriré até.

pérpara se ta aktivizoni.
* Enét mé té vogla vendosini né zonat mé té
vogla té gatimit.

11. CESHTJE QE LIDHEN ME AMBIENTIN

Ricikloni materialet me simbolin C) elektronike. Mos hidhni pajisjet e shénuara
Vendoseni ambalazhin te kontejnerét e me simbolin & e mbeturinave shtépiake.
riciklimit nése ka. Ndihmoni né mbrojtien e Ktheni produktin né pikén lokale té riciklimit
mjedisit dhe shéndetit t&€ njerézve dhe né ose kontaktoni me zyrén komunale.

riciklimin e mbetjeve té pajisjeve elektrike dhe
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MUCITUM 3A BAC

Bnarogapum Bu, ye 3akynuxTe ypeq Ha Electrolux. Mi3bpaxTe npogyKT, KOMTO HOCK B
cebe cu gecetTnneTns npodecrMoHaneH onuT n nHoeauun. OpurmHaneH u CTUNeH, Tol e
Cb3aafeH ¢ mnchbn 3a Bac. 3atoBa, koraTto ro n3nonssarte, MOXeTe Aa CTe CUTypHU, Ye
BCEKW MbT LLie nocTuraTe CTPaxoTHW pesynTaTtu.

[o6pe gownu B Electrolux.

MoceTeTe HawmA yebcanT 3a:

BwxTe nonesHu cbBeTy 3a ynotpeba, GpoLuypu, OTCTpaHsiBaHe Ha HEVU3NPAaBHOCTY,
@ MHOpMaLMsA 3a CEPBU3 U PEMOHT:

www.electrolux.com/support

Pervctpupaiite Bawmsa npogykT 3a no-gobpo obcnyxeaHe:

7
a/ www.registerelectrolux.com

KyneTe akcecoapu, KOHCyMaTvBU 1 OPUTMHANHN pe3epBHU YacTy 3a Bawwus ypen:
’% www.electrolux.com/shop

OBCIYXXBAHE HA KINTUEHTH

BuHaru nanonssaiTte opurMHanHu pe3epBHU YacTy.

KoraTto ce cBbp3Bate ¢ Hawwmsa otopusmpan otgen ,O6cnyxeaHe”, Tpabea aa nmare noa
pbka cnegHata nHdopmaumsa: Moagen, PNC, cepneH Homep.

WHdopmauusaTa moxe ga 6bae oTkpuTa Ha Tabenkara ¢ OCHOBHU [aHHM

Mpenynpexaerve / BHnmanne-MHdopmaums 3a 6e3onacHocT
® O6wa nHdopmaumst  CbBeTH
WHdopmauus 3a okonHaTa cpega

3anasBame cu NpaBoOTO Ha U3MEHEHMS.

CbAbP>XAHNE
1. NHOOPMALIMA 3A BE3OTTACHOCT ... 20
2. MHCTPYKUMM 3A BESOTMACHOCT ... 23
o MOHTAXK e 25
4. OTTUCAHNME HA YPELA. ... 28
5. BCEKMAHEBHA YTIOTPEBA... ..o 30
6. MPEMOPBKN N CBBETU. ... 32
T.TPVKA N TIOUNCTBAHE..... .o 34
8. OTCTPAHABAHE HA HEUBIMPABHOCTN........ccoiiiiiiccee 34
9. TEXHUYECKU OAHHW. ... 36
10. EHEPTUVHA EQEKTUBHOCT ...ttt 37
11. OMNA3BAHE HA OKOJTHATA CPEJA. ..o 38

1. A UHO®OPMALUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean MOHTMpaHeTO K ynotTpebaTa Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHNTe MHCTPYKUMK. MponssoanTensTt
He € OTTOBOPEH 3a HapaHsIBaHWUS UK NOBpPean B pe3ynTar Ha
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HenpaBunHa MHcTanaumsa unu ynotpeba. BuHarn gpbxre
WMHCTPYKUMnNTE Ha 6e3onacHO 1M NeCHO AOCTbMHO MACTO 3a
crnpaBka B 6baele.

1.1 Be3onacHocT 3a geua u nuua B HepaBHOCTOUHO
NnornoxeHue

« [euaTa TpabsBa ga 6baat noa HabnwogeHve, 3a aa ce
rapaHTupa, 4e He Cu UrpasaT ¢ ypeaa.

« [IpbXTe BCUYKM ONAKOBKM Janeye OT deua n nsxsbpreTe
OMaKoBKUTE MO MeCTHUTe npasuna.

« NMPEAYMNPEXOEHWE: YpeabT 1 HeroBute OOCTbLIMHU YacTun
ce HaropeLlusaBaTt no Bpeme Ha ynotpeba. Nasete geuata u
AoMallHuTe nobnmumn ganey ot ypeaa, korato ce nsnonssa
N KoraTo ce oxnaxga.

* AKO ypeabT Mma YCTPOMCTBO 3a AeTcka 6e3onacHocCT, TO
TpsibBa ga ce akTmBMpa.

» [leua He TpsbBa Aa U3BbPLUBAT NOYUCTBAHE UMK
nogapwbXKa Ha ypeaa, korato ca 6e3 Haasop.

1.2 O6wa 6e3onacHoCT

» To3n ypen e npegHa3Ha4yeH caMo 3a roTBEHE.

» Toau ypeq e npegHasHayeH 3a gomaluHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHNS.

» Toau ypen moxe fa ce nanonssa B opucu, ctam B XoTen,
cTanm B MOTEN, KbLUM 3a rocTu u gpyrn nogobHn mecta 3a
HacTaHsiBaHe, KbAEeTO TOBa M3MoNn3BaHe He HaABMLLAaBa
(cpeaHo) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTtpeba.

* MPEOQYNPEXOEHWE: YpeabT 1 HeroBute AOCTbMNHU YacTu
ce Haropeludasar no BpemMme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa 1 ga ce n3bsarea JOKOCBaHE Ha HarpsaBalLuTe ce
erNeMeHTH.

 MPEOAYTMNPEXOEHWE: NoTBEHETO C XXMBOTUHCKA UNKA
pacTutenHa masHmHa 6e3 Haa3op MoXe Aa € ornacHo 1 aa
npean3Buka noxap.
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« [IMMBbT € npusHak 3a nperpsBaHe. H1Kora He nsnonasamnTte
BOJa 3a NOTyLlaBaHe Ha OrbHA Npu rotBeHe. Maknoyete
ypena v NnoKpunTe nnambuMTe C O4EAN0 UK Kanak.

« MPEAYNPEXOEHWE: YpeabT He TpsibBa Aa e 3axpaHBaH
4ypes BbHLUHO NPEBKITHYBALLO0 YCTPONCTBO KaTo TaumMmep unm
a e CBbp3aH KbM efeKkTpuyecka Bepura, KoaTo NOCTOSAHHO
Ce BKIT0YBa M U3KNoYBa OT YCTPOMCTBO.

 BHMAHWE! lMpouecbT Ha rotBeHe TpsibBa aa ce
KOHTponupa. KpaTknat npouec Ha rotBeHe Tpsibea ga 6bae
HabntogaBaH MOCTOAHHO.

« MPEOQYNPEXOEHWE: OnacHocT oT noxap: He
CbXxpaHsiBanTe NpegMeTn BbpXy NOBbPXHOCTUTE 3a
roTBeHe.

* MeTanHun npegMeTn KaTo HOXOBE, BUMNLUU, THXUUM U
Kanauu He TpsbBa fa ce NocTaBAT BbpXY roT. MAoT, Thid
KaTo mMoraT fa ce 3arpesT.

* He nanonseanTte ypeaa, npeaun ga ro MHCTanvpaTe BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

* He nouncrteainTe ypena c napodmncrayka.

« Cnep ynotpeba, nsknoyeTe nnoTta NnocpeacTBOM Kova 3a
ynpaBfeHne N He pasymTanTe Ha YHKUMATa 3a
noKanusnpaHe Ha roTs. CboBe.

* AKO CTbKMnokepamuyHaTta / CTbKreHaTa NOBbPXHOCT €
HanykaHa, U3KnyeTe ypeaa u ro nsknoyeTe ot
enekTpuyeckata mpexa. B cnyyanm 4e ypeabT e CBbp3aH
AVPEKTHO KbM efniekTpuyeckaTa Mpexa ¢ noMmoLlTa Ha
CbeauHUTENHa KyTUA, NpeMaxHeTe npegnasvtens, 3a ga
N3KNYNTE ypena oT enekTpuyeckata Mmpexa. BB Bceku
€[IMH CrnyyYaun ce CBbpXeTe C 0TOPU3NPaHUS CepBU3EH
LEeHTBP.

» AKo 3axpaHBawuaT kaben e noBpeaeH, Ton Tpsabsa ga ce
3aMeHu OT NPomn3BOAMUTENS, OT YMBIIHOMOLLEHUS CeEpPBU3EH
LEeHTBbP UM OT NiMua CbC CXoAHa KBanudukaums, 3a ga ce
nsberHe onacHoCT.

« MPEOQYNPEXOEHWE: N3nonasante camo npeanasvtenu
3a KOTMOHU pa3paboTeHn OT NPOU3BOANTENS UMK
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yrnomMeHaTu OT HEro B MHCTPYKUMnUTE 3a ynotpeba, nnm
npeanasuTenu 3a KOTNOHW BrpageHn B ypeaa.
N3non3BaHeTo Ha HENOAXOASLM NpeanasuTeny Moxe aa

AoBeae A0 3MomnonyKu.

2. UHCTPYKLUWWN 3A BE3OINMACHOCT

2.1 UHcTanauumsna

/\ BHUMAHMUE!

Camo kBanudmumpaHo nuue Mmoxe aa
M3BBPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

/N BHUMAHMUE!

OnacHOCT OT HapaHsiBaHe W1 noepeaa
Ha ypeaa.

MaxHeTe BCUYKM ONakoBKM.

He moHTupaliTe n He nsnonaeavite
nospeaeH ypea.

CnepBaWiTe MHCTPyKUMUTE 3a
WHCTanmpaHe, NpUIoXeHn KbM ypeaa.
TpsabBa fa cnassate MUHUMAIHOTO
pascTosiHWe 40 Apyrv ypeau u
YyCTPOMCTBA.

BuHarn BHumaBanTte, Korato MectuTe
ypeaa, Tbi KaTo € TexbK. BuHaru
n3nonaeawTe NpeanasHu pbKaBuLY 1
3aTBOpPEHN OBYBKMN.

YnnbTHETE CpsA3aHNTE NOBBbPXHOCTY Ha
oTBOpa C ynnbTHUTEN, 3a Aa
npegoTBpaTUTE U3ayBaHe nopaauv snara.
[MpennasBarite gonHaTa YacT Ha ypeaa ot
napa u snara.

He moHTupaliTe ypena 6nm3o oo Bpata
unu nog nposoped. Taka we
npegoTBpaTUTE NagaHeTo Ha ropeLym
roTBapcku CbAoBe OT ypeaa, KoraTto ce
OTBOpPM BpaTarta Unun Npo3opeLbT.

AKO ypeabT € MOHTMpPaH Hag wkadose,
yBepeTe ce, Ye pa3CTOSAHMETO Mexay
OBHOTO Ha ypeaa v ropHus wkad e
[0CTaTbyHO 3a UMpKynaums Ha Bb3gyxa.
[BbHOTO Ha ypeada Moxe Aa ce HaropeLu.
MoHTupanTe pasgenvTteneH naHen nog
ypeaa, uspaboTeH OT wnepnnar,
HErop1Mmo AbPBO UMK ApYrn HEropuMmu
maTtepwvanu, 3a Aa npegotepaTtuTe OCTbM
[0 ABHOTO.

» Paspgenawumat naHen Tpsbsa nsuano ga
nokpuea obnacTta noA nnoyaTta.

* YBepeTe ce Ye MHTepBanbT 3a
BeHTUMauusi ot 2 MM mMexay paboTHaTa
NOBBPXHOCT M NpeaHaTa YacT Ha AONHUS
Moayn e ceoboaeH. MapaHuusTa He
nokpvBa NoBpeaun, NPUYNHEHM OT nunca
Ha afilekBaTHO BEHTUNALMOHHO
pascTosiHue.

2.2 EneKTpr4ecko cBbp3BaHe

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT noxxap vnnm TokoB yaap.

*  Bcuukm enekTpuyecku Bpb3ku Tpsibea ga
Ce U3BbpLUBAT OT KBanuduumpaH
€NEeKTPOTEXHUK

* YpenowT TpabBa oa ce 3a3emu.

« [lpeawn 3a n3BbPLUNTE OENCTBME, CE
yBepeTe, Ye ypeabT € USKITYEH OT
enekTpo3axpaHBaHeTo.

* YBeperTe ce, Ye NapameTpuTe Ha
TabenkaTa ¢ TEXHNYECKU JaHHWN ca
CbBMECTMMMU C ENEKTPUHECKUTE AaHHU Ha
3axpaHBaLyaTa mpexa.

* YBeperTe Cce, Ye ypeabT € MOHTUPaH
npaBunHo. Xnabasu 1 HeNpaBUIHA
EneKTPUYECKM 3axpaHBalLym kabenu nnm
Liencenu (ako ca HanuyHu) Morart aa
OoBefaT 4o NpeHarpsiBaHe.

* YBeperTe ce, Ye kabenbT 3a
enekTpo3axpaHBaHeTO UK LerncenbT
(ako e HannyeH) He gokoceaT
HaropelleHnsa ypen Unm ropeLiy cbaose
3a roTBEHe, KoraTo BKNounTE ypeaa B
KOHTaKT.

* He nsnonseavite pasknoHnTenu unm
aganTepu ¢ MHOroO BXOOBe.

* He noepexaaiTe 3axpaHBaLLums Liencen
(aKko e Hanu4yeH) unu 3axpaHBalyums kaben.
CBbpxeTe ce C Halusi oTopu3npaH
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CepBU3EH LIEHTbP UMK ENEKTPOTEXHMK 3a
CMsiHaTa Ha noBpejeH 3axpaHBaly, kaben.

+ 3awuTtaTa OT TOKOB yAap Ha ropewyuTte n
n3onupaHu Yactu Tpsbea ga 6bae
3aTerHaTa no TakbB HA4YMH, Ye Aa He
MOXe [a ce OTCTpaHu 6e3 NHCTPYMEHTH.

+ CBbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eQnHCTBEHO B Kpasi Ha
WHCTanauuaTa. YBepeTe ce, 4e wencenbt
3a 3axpaHBaHe e AOCTbMeH cresq
WHCTanMpaHeTo.

* AKO KOHTaKTbT € pa3xnabeH, He
CBbp3BaNTe 3axpaHBalLLms Lencen.

* He n3gbpneaiiTe 3axpaHBalyms kaben, 3a
Aa nsknoynTe ypeaa. Bunaru
n3gbpneariTe Liencena Ha 3axpaHBaHeTo.

* M3nonseante camo NpaBuIiHU YCTPOKCTBA
3a n3onauus: npeanasHu Npekbceayn Ha
Mpexara, npeanasutenu
(NpeanasutenuTe OT BUHTOB TUN TpsibBa
Oa ce n3Bagar ot cpacyHraTta),
N3KMYBaTENM N KOHTAKTOPY 3a yTeuka Ha
3a3eMsIBaHETO.

+ Enextpunyeckarta nictanauus Tpsbsa ga
“Ma n3onmpaLlo yCTporcTBo, KoeTo Bu
no3BosisiBa Aa U3KIoYnTe ypeaa ot en.
mMpexarta npy BCUYKN MOSOCK.
M3onumpalloTo ycTpoincTBo TpsibBa Aa e ¢
LUIMPUHA Ha OTBapsiHe Ha KOHTakTa
MUHUMYM 3 MM.

2.3 Usnon3BaHe

He n3nonseanTte ypeaa kato paboTHa
NOBBPXHOCT UINM NOBBLPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

AKO NOBBPXHOCTTA Ha ypeaa € HanykaHa,
He3abaBHO M3knoYeTe ypeaa ot
3axpaHBaHeTo. ToBa ce npaBsu C uen
npegoTBpaTsBaHe Ha TOKOB yaap.
MoTpebuTenu ¢ necmerikbp Tpsabea Aa
cnassaT guctaHuua Hav-manko 30 cm oT
WHAYKUMOHHUTE 30HM 3a rOTBEHE, KOraTto
ypeabT paboTu.

KoraTo nocraesaTe xpaHa B ropeLyo
Macro, Ta MOXe Aa npbcka MasHuHa.

He nsnonssarite anymvHneso ¢onuo nnm
ApYyrn matepuanu Mexagy noBbpxHoCTTa
3a rOTBEHE Y rOTBApCKMS Cb, OCBEH aKo
He e MOCOYEHO ApYro OT NPOM3BOAMTENS
Ha To3u ypes.

V3nonsBsarite camo NpuHaANexXHOCTH,
npenopbYaHy OT NPON3BOAUTENS 3a TO3M
ypeq.

/\ BHUMAHUE!
OnacHoCT OT NoXap 1 eKcrnno3us.

/\ BHUMAHMUE!

Puck ot HapaHABaHe, N3rapAaHna U TOKOB
yAap.

* He npomeHsTe npegHa3Ha4YeHNETO Ha
ypeaa.

+ OTcTpaHeTe BCUYKM OMaKOBKW, ETUKETU U
3awmnTHO donmo (ako e Heobxoamnmo)
npeav mbpeBoHavanHata ynortpeba.

* YBeperTe ce, Ye BEHTUNALNOHHUTE OTBOPU
He ca GrnokmpaHu.

* He ocraBsiiite ypena 6e3 Hagsop no
Bpeme Ha paboTa.

» WskniouBanTe 30HaTa 3a rotBeHe cneg
BCsika ynoTpeba.

* He noctaBsvite npubopu 3a xpaHeHe unm
TEHXepW BbPXY 30HUTE 3a roTBeHe. Te
MoraT [a ce HaropeLusT.

* He paborteTe c ypeaa ¢ MOKpY pbLie unm
KOraTo MMa KOHTaKT C BoAa.
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HaropelyeHnTe MasHUHM nnu macno
mMoraT Aa gosefaT 4o oTAensiHe Ha
Bb3nnaMeHnumu napu. He gobnuxasavite
nnamMbK UK HaropeLeHyn npeameT 4o
MasHMHaTa U1 mMacroTo, Korato roTeuTe
C TakuBa.

MapuTe, KOUTO OTAENA MHOTO
HaropeLleHoTo Macno, MoraT Aa agoseaar
[0 BHE3anHo Bb3namMeHsiBaHe.
13non3eaHOTO Macrno, KoeTo MoXxe aa
CbbpKa OCTaTbLM OT XpaHa, MoXe Aa
NPUYUHK NOXap Npu No-H1cka
TemnepaTypa B CpaBHEHWE C MacrnoTo,
M3MOM3BaHO 3a MbPBU MbT.

He nocrtassiiTe 3ananumm NpogyKTy unm
NpeAMeTU, KOUTO Ca HAMOKPEHU CbC
3ananvmu npoaykTu, B 6nmM3ocT go ypeaa
VN BBPXY Hero.

/\ BHAMAHMUE!
Puck oT noBpega Ha ypeaa.

He apbxHe ropeLum rorBapcku CbaoBe
BbpXy TabnoTo 3a ynpasrneHue.

He noctassnTe ropeLy Kanak Ha TuraH
BbPXY CTbKIleHaTa NOBbPXHOCT Ha nnoTa.
He ocTaBsiTe Te4HOCTTa B roTBapCcK1Te
Cb[0BeE Aa U3BPW HaMbIIHO.




* BHumaBanTe fa He n3TbpBaTe NpeaMeTu
UM roTBapcKn CbaoBe BbPXy ypeaa.
[MoBbpXHOCTTA MOXe [ia ce NOBPeaMU.

* He BknoyBanTe 30HUTE 3a rOTBEHE,
KOraTo Ha TsiX MMa NpasHu roTBapcku
CbOoOBE, UMW KoraTo HaMa TakuBea.

» [oTBapckuTe CbAOBE OT YyryH UNK TakmBa
C noBpeAeHO ObHO MoraT fa Hagpackar
CTBKIMOTO/CTBKIOKepamukaTa. BuHarn
noeguranTe Te3n npeameTu, KoraTo
TpsiGBa Aa rm NpeMecTuTe BbpXy
NMOBbPXHOCTTA 3a rOTBEHE.

2.4 'pnxka n noyncrTBaHe

» [louncTtBanTe pegoBHO ypeaa, 3a Aa
npegoTBpaTUTe yBpexaaHe Ha
NOBBPXHOCTHMS MaTepuann.

« VsknrovyeTe ypena v ro octaBeTe fa ce
oxnagu, npeav Aa ro nouncTuTe.

* He nanonssavite BogHa CTpysi Unu napa,
3a fa nouuctute ypega.

» TMouncTeTe ypeaa c MOKpa, Meka Kbpna.
M3nonsBarite camo HeyTpanHu
npenapaTtu. He nanonssarite abpasveHu
npoaykTu, abpasmBHU NOYNCTBALLN
NOANO0XKW, PA3TBOPUTENUN UINU METANHK
npeamMeTH, OCBEH ako He € NOCOYEHO
Aapyro.

3. MOHTAX

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

3.1 NMpeau MoHTaxa

Mpeov oa uHcTanupaTte nnoyata, no-4ony
3anuweTe nHdopmauusata ot Tabenkarta ¢
daHHW. TaGenkaTa C OCHOBHUTE AaHHU e

pasnosfioXeHa B A0JIHaTa 4acT Ha nno4varta.

1Y/ oY a =Y 5
Homep Ha npoaykT

(PNC) oo
CepreH HOMEP ...ocooieeiiiiiieeeenen.

3.2 BrpageHu nnoyu

BrpapgeHuTte nnoun morat aa ce usnonseat
camo crej kaTo ca MOHTMPaHW B MOAXOASILLM
BrpageHu eavHuuUmM 1 paboTHU NNOTOBE,
KOUTO OTroBapsiT Ha CTaHdapTuTe.

2.5 ObcnyxBaHe

» 3anonpaska Ha ypeaa ce CBbpXeTe C
OTOPU3NPaHUSI CEPBU3EH LIEHTHP.
M3nonagsaite camMmo OpuUrMHanHu pe3epBHu
yacTu.

« OTHOCHO Nnamnata(ute) BbTpe B TO3U
NPOAYKT U pe3epBHUTE Namnu, NpoaaBaHu
oTaenHo: Tean namnu ca npegHasHayveHm
[a U3ObpxaT Ha eKCTPEMHM (PU3NYECKM
YCrNOBUS B JOMAKMHCKM ypeau, kaTo
Temnepartypa, BUGpaLmu, BNaXHOCT Uin
ca npegHasHayeHu Ja curHanuampar
MH(opMaLs 3a paboTHOTO CbCTOSIHWE Ha
ypena. Te He ca npeHa3HayeHU 3a
13Mon3BaHe B APYrv MPUIIOXKEHNS U He ca
NoAxoasLLM 3a OCBETABaHe Ha
NoMeLLeH1si B JOMaKUHCTBOTO.

2.6 N3xBbpnsHe

/\ BHUMAHMUE!
Puck ot HapaHaBaHe uUnn 3agyllaBaHe.

*  W3knoyete ypena ot
enekTpo3axpaHBaHeTo.

3.3 CBbp3Bau kaben

e [noTbT e cHabaeH cbe cBbP3BaLL kabern.

+ 3a pa nogmeHuTe NoBpeneH 3axpaHBaly
kaben, nsnonseawnTe kaben Tun:
HO5V2V2-F, konTo n3gbpxa Ha
TemnepaTypa ot 90 °C unu no-Bucoka.
CBbpKeTe Ce C MECTHUSI CEPBU3EH
LeHTBP.

3.4 3akpenBaHe Ha yNITbLTHEHUETO -
MoHTax oTrope

1. lMouncTeTe NnoTta okono nspsisaHaTta
30Ha.

2. Tpunenete gocTaBeHaTa ynmbTHUTENHA
neHTa 2x6 MM BBbpXY AONHMSA pbb Ha
nnovara, no BbHLUHWA pbb Ha
CTbknokepamukata. He s pastarante.
YBepeTe ce, 4e kpauLiaTta Ha
YNTbTHUTENHAaTa fNeHTa ca NoCTaBeHN B
cpefara Ha egHaTa CTpaHa Ha nnodara.
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3. [obaBeTe HAKONKO MUNUMETPA KbM 4. CbeguHeTe gBaTa kpasi Ha

AbIDKMHATa, Korato pexeTte ynnbTHUTENHaTa NeHTa eguH ¢ apyr.
ynnbTHUTENHATa NeHTa.

3.5 MoHTax

min.2mm____

min. 500 mm Sm(gnmm
A B A B
12mm 57 mm

12mm 57 mm
28 mm 41 mm 28 mm 41 mm
38 mm 31 mm 38 mm 31 mm

min. 500 mm
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min.
38 mm

R5mm////,//’ ‘ min.
S 2mm

3.6 MoHTax Ha noBeye OT eHa
www.youtube.com/electrolux
nnota uYOUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Domino Hob - Worktop installation
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4. ONMMMCAHNE HA YPEJA

4.1 PasnonoxeHne Ha NOBBbLPXHOCTTA 3a rOTBEHe

VHAYKUMOHHa 30Ha 3a roTBeHe
KoHTponeH naHen

45 m__n
—l

210 mm

.

4.2 OchopmneHue Ha KOMaHAHOTO Tabno
. I
‘o
@ — + = o
L]
L] L]
O IHhe - +4 [Z @+
% | E | Iﬁ
M3nonsante CEeH30pHUTE noneTa, 3a ga paﬁOTVITe c ypeaa. [NokasaHuaTa Ha auncnnes,
WHAMKaTOpUTE 1 3BYKOBUTE CUIHaNM nokaseaT kou dyHKUMN paboTsT.

CeH- DyHKUMA Benexka

30pHO

none
@ BKI. / N3KT. 3a aKkTMBMpaHe 1 AeakTMBMpaHe Ha nnoyara.
E’I BakntouBaHe / 3awuTa 3a geua 3a 3aknoyBaHe / OTKMYBaHE HAa KOMaHAHOTO Tabrno.
|| Maysa 3a aKkTMBMpaHe 1 feakTmBupaHe Ha yHKumsATa.

[wucnnen 3a cteneHTa Ha HarpsiBa- [loka3Ba cTeneHTa Ha HarpsiBaHe.
He

]

MHavkaTopy 3a BpeMeTo Ha 30HW-  3a Aa Mnokaxe 3a KOst 30Ha HacTpoBaTe BPeMeTo.
Te 3a roTBeHe

&
.

[ucnneii Ha Tarimepa [Moka3Ba BpemMeTo B MUHYTU.
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CeH- DyHKUMA Benexka
30pHO
none
@ - M36op Ha 30Ha 3a roTBEHE.
E + — YBenuuasa unv Hamasnsisa BpemeTo.
E + — 3a HacTpoiiBaHe Ha CTeneH 3a HarpsisaHe.
Ep PowerBoost 3a fa aktuBupate dyHKUusTa.

4.3 MNoka3aHnA 3a HacTpoMKaTa 3a HarpsiBaHe

Oucnnen OnucaHue
30HaTa 3a roTBeHe e U3knyeHa.

3oHaTa 3a roTBeHe paboTu.

0.6

Maysa pabotu.

@ PowerBoost paboTu.

VIma HensnpasHoCT.
+ 4ucno

3,0

OptiHeat Control (3-cTbNKOB MHAMKATOP 3a OCTaTbyHa TOMMNMHA): NPOoAbMKaBaHe Ha
roTBeHeTo / noAgbpXKaHe Tonmo / ocTaTby4Ha TOMUHA.

3akntoyBaHe / 3awmTa 3a geua pabotu.

[0TBapCKUAT CbA, € HENOAXOASLL, MPeKaneHo e Manbk UM BbpXy 3oHaTa 3a roTeBeHe

He e NoCcTaBeH roTBapCkn CbA.

B ABTOMaTUYHO MU3KNOYBaHe paboTu.

4.4 OptiHeat Control (3-cTbnkoB
MHAMKATOP 3a OCTaTb4Ha TOMJIMHA)

/\ BHUMAHMUE!

&) / (=) / ) ChbluecTByBa puck OT
nsrapsiHe, BCreACTBME Ha ocTaTbyHaTa
TOMMNMHa.

VlH,EI,MKaTOpI/ITe Nnokas3eaT HMBOTO Ha
OCTaTb4HaTa TonjMHa 3a 30HUTE 3a roTBEHE,

KOWUTO M3Mnon3BaTe B MOMEHTA.
MHoukaTopuTe MoraT Aa ce BKi4aT 1 3a
CbCELHUTE 30HM 3a FOTBEHE, JOPU aKO He U
nanonssaTe.

MHOYKUMOHHMTE 30HM 3a roTBeHe
npou3eexaaTt TonnvHa, Heobxoanma 3a
npoueca Ha roTBeHe HanpaBo Ha AbHOTO Ha
rotBapckusl cba. CTbknokepamumkaTa ce
3arpsisa OT TONfMHaTa Ha roTBapCckusl CbA,.
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5. BCEKMOHEBHA YTOTPEBA

/\ BHAMAHMUE!

Bx. rmnaea "besonacHocT".

5.1 AKTMBMpaHe N geakTMBUpaHe

[okocHeTe @ 3a 1 cekyHaa, 3a aa
aKkTMBMpaTe unu geaktuemparte nnoyara.

5.2 ABTOMaTU4HO U3KNOYBaHe

Ta3un pyHKUMA cnupa aBTOMaTUYHO
nnora, ako:

*  BCWYKW 30HU 32 rOTBEHE Ca U3KIIOYEHU,

* cref BKMOYBaHe Ha nnoTta He 3agageTte
CTEMNeH Ha HarpsisaHe,

* pasneeTe TEYHOCT UMM OCTaBUTE HSIKAKbB
npegmeT (CbA, Kbpna u ap.) Ha
KOoMaHAHOTO Tabno 3a noseye ot 10
cekyHau. Mpo3By4yaBa 3BYKOB cUrHamn u
nnoyarta ce usknio4ysa. MaxHete
npeameTa unm noYncTeTe KOMaHaHOTO
Tabno.

* KOT/IOHBLT CTaBa MHOrO ropeLy (Hanp.,
KoraTo TeHxepaTa e U3Bpsina HambHoO).
OcTaBeTe 30HaTa 3a roTBeHe aa ce
oxnagu, Npeau OTHOBO Aa M3nossBaTe
nnora.

*  U3non3BaTe HEMOAXOASLL rOTBAPCKU ChA.

CumBonbsT cBeTBa M 30HaTa 3a
roTBeHe ce AeakTuBmpa aBTOMaTU4YHO
cnep 2 MUHyTK.

* He JeakTuBupaTe 30HaTa 3a roTBEHe Unun
He NPOMeHsTe CTeneHTa 3a HarpsiBaHe.

Cnepn n3BecTHO Bpeme cBeTBa [3 n
KOTIIOHBT Ce AeaKTueupa.
pr3KaTa MeXxay cTeneHTa 3a HarpsBaHe
U BpemMeTo, crieg KaTto NNoTHhT € CNpPsAH:

CTteneH Ha HarpsiBa- MnoTbT ce pgeakTu-

He BUpa cnep
1-2 6 vaca

3-4 5 yaca

5 4 vaca

6-9 1,5 vyaca
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5.3 CteneHTa Ha HarpsiBaHe

[okocHeTe + 3a Ja NnoBULINTE CTENeHTa Ha

HarpsiBaHeTo. [lJokocHeTe —, 3a Aa
NOHWXNTE CTENeHTa Ha HarpsiBaHeTo.

[okocHeTe + M~ No eAdHOo 1 CbLLO Bpeme,
3a Ja JeaKkTuBupaTe 3oHarta 3a roTBeHe.

5.4 PowerBoost

Tasn yHKUUA NPefoCTaBs NoBeye MOLLHOCT
Ha MHAYKUMOHHWTE 30HM 3a rOTBEHE.
dyHKuMsATa MOXe Aa BbAe akTuBMpaHa 3a
WHAOYKUMOHHUTE 30HM 3a roTBEHe 3a
orpaHuyeH nepuog ot speme. Crep ToBa,
VHOYKUMOHHATa 30Ha 3a roTBeHe
aBTOMAaTUYHO Ce MpeBKoYBa 06paTHO Ha
Hal-BUCOKaTa HAaCTpoViKa 3a HarpsiBaHe.

@

Bx. rmaBa "TexHu4ecka nidopmauyms".

3a pa akTuBMpare (PyHKUUATA 3a 30HaTa
3a roTBeHe: [JOKoCHeTe [ P (P caetra.
3a aa usknounTe PyHKUMATA: OOKOCHETE

o Py —.
5.5 Tanmep

* Tawnmep 3a oTOposiBaHe

MoxeTe ga nsnonssare Tasu pyHKUMS, 3a Aa
3afajeTe AbMKMHATA Ha eAUHUYHA cecusl Ha
roTBEHE.

[MbpBO 3agaliTe HacTporikaTa 3a HarpsiBaHe
Ha 30HaTa 3a rotTBeHe, a cref Toea
dyHKUMATA.

HactpoiiBaHe Ha 30HaTa 3a roTBeHe:

OOKOCHeTe @ HEKOJIKOKPaTHO, OKaTo He ce
noABN MHONKATOPBT HA 30HA 3a rOTBEHE.

3a ga BknuuTe PpyHKUMATa Mnu aa

NpoMeHUTEe BpeMeTOo: JOKOCHETE + v
Ha Tarimepa, 3a Aa 3agagete spemeTo (00 —
99 MuHyTK). KoraTo nHaukaTopbT Ha 3oHaTa
3a roTBeHe 3anoyHe Aa mura, BpeMeTo ce
oTbposia obpaTHo.



3a pa BMguTe octaBawoTo BpemMe:

LOOKOCHeTe @, 3a a HacTpouTe 30HaTa 3a
roTBEHe: MH,CI,VIKaTOp'bT Ha 30HaTa 3a roTBeHe
3ano4Ba ga mura. [lucnnesT nokassa
OCTaBall0TO Bpeme.

3a pa usknounTe pyHKUMATA: JOKOCHETE
@, 3a [ja HacTpoWTe 30HaTa 3a roTBeHe,

cnep KoeTo fokocHeTe ~—. OcTaBalloTo
Bpeme ce oTbposiBa fo 00. IHoMKkaTopbT Ha
30HaTa 3a roTBeHe M34yessa.

®

KoraTo BpemeTo n3Teye, npossyyasa
3ByKoB curHan v 00 ceeTtBa. 3oHaTa 3a
roTBeHe ce M3KnoYsa.

3a pa crnpeTe 3BYyKa: [JOKOCHeTe @

* Tanmep

MoxeTe aa nsnonseare Tasu pyHKLMS,
KoraTo nrovyarta e akTuBmpaHa, HO 30HUTE 3a
roTBeHe He paboTaT. Ha gucnnes 3a

TOMMMHHA HaCTpoiKa ce nokassa (@),
3a pa BknounTe PyHKUUATA: JOKOCHETE

@, cnep KoeTo JoKocHeTe + Wnm = Ha
Tanmepa, 3a ga Hactpoute BpemeTo. KoraTto
BPEMETO n3Teye, Npo3Byvasa 3BYKOB CUrHar
1 00 ceeTBa.

3a pa cnpeTe 3ByKa: JOKOCHETE O.

3a ga usknuute PyHKUMATA: JOKOCHETE

@, a crned ToBa 1 —. OcTaBalloTo Bpeme ce
oTtbposiea go 00.

®

Tasu yHKUMA He Bnusie Bbpxy paboTaTa
Ha 30HWUTE 3a roTBeHe.

5.6 Nay3a

Tasu dyHKUMA 3a4aBa BCUYKN 30HU 38
roTBeHe, KOUTO paBGoTSAT, Ha Haii-H1cKaTa
TOMMWHHA HacTpoiKa.

Korato cpyHKUMaTa paboTu, BCUYKM ApYrK
CUMBOMW Ha KOHTPOJSTHUTE NaHenu ca
3aKMoYEHN.

DyHKUMATA He cnvpa PyHKUMUTE Ha
Tarimepa.

[okocHeTe || , 3a Aa aKTuBupare
dyHKUMATA.

ce nosiesiea. TonnuHHaTa HacTpolika e
HamaneHa go 1.
3a aa peakTuBMparte Ta3u OyHKLUMS,

OOKOCHeTe ” . npeﬂ,VILLIHaTa HaCTpOVIKa Ha
TeMnepartypara ce BKIo4Ba.

5.7 3akno4yBaHe

MoxeTe aa 3aknoumTe KomaHaHoOTo Tabno,
[0KaTo 30HUTE 3a roTBeHe paboTaT. Taka ce
npegoTepartsaBaT CryvariHi MPOMEHN Ha
CTeneHTa Ha HarpsiBaHe.

MbpBO HacTpoiTe cTeneHTa Ha
HarpsiBaHe.

3a ga BknounTe PyHKUUATA: [OKOCHETE

El. cBeTBa 3a 4 cekyHaun. TanvepnbT
oCTaBa BKITHOYEH.

3a ga usknouurte q)yHKuMHTa: OOKOCHeTe

3. Brnousa ce npegHaTa cTeneH Ha
HarpsiBaHe.

@

Korato geaktusupare nnota,
[eaKkTuBMpaTe CbLUO U Tas3n hyHKLUS.

5.8 3awuTa 3a geua

Tasu dyHKUUSA npegoTepaTaBa HEBOHO
n3nonssaHe Ha nnoTa.

3a ga BknounTe hyHKUUATA: aKTMBMpanTe
nnoTtac @ He 3apaBaiiTe HacTpoiika 3a
HarpsiBaHe. [lokocHeTe IEI 3a 4 cekyHaum.
cseTBa. [leakTuBmparite nnota c (D

3a pa usknounte PyHKUUATa:
aKTMBMpanTe nnota c (D He 3apaBarite
HacTponka 3a HarpsiBaHe. [lokocHeTe & 3a4
:
cekynau. \LJ ceeTBa. [leakTvBuMpaiiTe nnota ¢

3a ga oTMeHUTe (PyHKLUMATA camo 3a eAuH
nepuoA Ha roTBeHe: BKITI0YEeTe NoTa ¢ @.

cBeTBa. [lokocHeTe EI 3a 4 cekyHau.
HacTponTe cteneHTa Ha HarpsiBaHe B
pamkuTte Ha 10 cekyHaun. MoxeTe ga
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pa6OTVITe ¢ nnota. KoraTto uskniouuTe nnoTa

c @ (pyHKLMSTA OTHOBO 3anoysa Aa paboTu.

5.9 OffSound Control
(OeakTuBMpaHe U akTUBMpPaHe Ha
3BYKOBUTE CUTHasM)

M3kntoyeTe nnoyaTta. [JokocHeTe @ 3a3
cekyHaun. EkpaHbT ce BKMOYBa U M3racsa.

HaTtucHete I 3a 3 cekyHaw. mnn @Y we

cBeTHe. [lokocHeTe + Ha npegHarta ndaesa
30Ha, 3a Aa |/|36epeTe €0HO OT cneaHuTe:

i — 3ByLuUTE Ca U3KIMKYEeHN

. — 3BYLIMTE Ca BKITHOYEHU
3a ga notBbpaeTe n3bop YakarTe gokato
KOTMOHBLT Ce AeaKTMBMpPa aBTOMATUYECKMU.

Korato cpyHKUMATa € ycTaHOBeHa 3a , Bue
MOXeTe fa yyBaTe 3ByUuTe, CaMo KoraTo:

* HaTucHeTe
*  Tanmep ce NoHWxmM

» Talimep 3a oTOposiBaHe Ce NMOHMXMU

+ Cnarate Helo BbpXy KOMaHAHOTO Tabno.

5.10 YnpaBneHue Ha MOLLIHOCTTA

+ Bcuuku 30HM 3a roTBEHE ca CBbP3aHu KbM
efHa dasa. Buxre untoctpaumsaTa.

»  DOyHKUMSATa Ce aKkTMBMpa, koraTo obLmaT
efleKTpMYecky ToBap Ha 30HUTE 3a

6. MPEMNOPBKN N CBBETU

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rnaBa "Be3onacHocT".

6.1 F'oTBapcku cbaoBe

®

|-|pl/l MHOYKUNOHHUTE 30HU 3a rOTBEHE
CUIMHO eNieKTpoOMarHMTHO noJse cb3aaBa
TOMMMHaTa B rOTBAPCKUSI Cbl MHOTO
Obp30.

ManonsBavite WHOYKUNOHHUTE 30HU 3a
roTBeHe C noaxoadLlin rotBapCckm cbaose.

» [0bHOTO Ha roTBapckMsa cba TpsiGBa aa e
KONKOTO Moe no-Aebeno v nnocko.
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roTBeHe HagBuWLIM MakcUManHus
enekTpu4eckn ToBap Ha asara.

*  OyHKUMATa pa3npegens MoLwHocTTa
Mexay 30HUTe 3a roTBeHe.

e OyHKUMSTA HamansiBa MOLHOCTTa KbM
OpyruTe 30HM 3a rOTBEHe.

* EkpaHbT 3a perynupaHe Ha
TemnepaTypaTta Ha HamarneHuTe 30Hu ce
peayBa Mexay n3bpaHaTa HacTponka Ha
TONfMHaTa U HaMmaneHaTta TOMnUHHA
HacTpoika. Crief U3BECTHO Bpeme
eKpaHbT 3a perynupaHe Ha
TemnepaTypaTta Ha HamaneHnTe 30Hn
OoCTaBa Ha HamarneHaTa TONMUHHA
HacTpoMka.

* YBeperTe Cce, Ye AbHaTa Ha CbAOBETE Ca
YUCTU M CyXK, NPEAU Aa ' NOCTaBUTE Ha
NOBBPXHOCTTA Ha nroTa.

« 3a pa unsberHeTe ogpackBaHus, He
nnb3ranTe UM TpUnTe cbaa no
KEPaMUYHOTO CTHKIIO.

MaTtepuan Ha roTBapckute cbaoBe

* MPaBUIIHO: YyryH, CTOMaHa, eMainmpaHa
CTOMaHa, HepbXaaema CTomMaHa,
MHOTOCIIOMHO AbHO (0TOEensA3aHo kaTto
NpPaBuWITHO OT NPOU3BOANTENST).

* He e NPaBUJSTHO anyMVUHWUIA, Mef, MECUHT,
CTBKI0, KEpaMuKka, nopuenaH.

CbAObT 3a roTBeHe e noaxoasy 3a

MHAYKUWOHHA Nrio4a, ako:



-+ BOAaTa 3aBupa MHOTO Gbp30 Ha 30Ha,
HacTpoeHa Ha Hali-BMcoKaTa HacTpoiika
3a HarpsiBaHe.

*  MarHuT NpuBMYa ObHOTO Ha rOTBAPCKUS
cba.

Pa3mepu Ha roTBapcku cbaoBe

*  VIHOYKUMOHHWTE 30HM 3a rOoTBEHE
aBTOMaTWUYHO ce npucrnocobsiaT KbM
pa3mepa Ha AbHOTO Ha roTBapCKUS CbA.

+ EdektBHOCTTa Ha 30HaTa 3a roTBeHe
3aBUCK OT AMaMeTbpa Ha roTBapCcK1s Cba.
CbAoBe 3a roTBeHe € No-manbk AgMameTsp
OT MUHMMAarHUs nony4aBaT camo YacT oT
MOLLHOCTTa, reHepupaHa oT 3oHaTa 3a
rOTBEHE.

*  OT cbobpaxeHus 3a CUTypHOCT U 3a
ONTUManHW pesyntaTu Npu roTBeHe, He
n3non3sanTe roTBapcku Cbf, KOWUTO e Mo-
ronsim oT nocoyeHoTo B ,Cneumndurkaumm
Ha 30HM 3a roTBeHe". N3bsareante
M3Non3BaHeTO Ha roTBapcku cbA 61130 4o
KOHTPONHOTO Tabso Mo Bpeme Ha roteBeHe.
Tosa MoXe ga nosnusie Bbpxy
PYHKLMOHMPAHETO Ha KOHTPOSHOTO Tabno
UM MOXe CrnyyariHO fa akTMBMpa
PYHKUMUTE Ha KOTNOHA.

®

BwxTte ,TeXHNYECKM XapaKTepUCTUKIM®.

6.2 LLlymoBeTe no Bpeme Ha paboTa

Ako yyBare:

*  nyKaly LyM: FOTBapCKUAT Cb/ € HanpaseH
OT pasnuyeH matepuan (KOHCTPYKLUS
caHgBuy).

* cBupeHe: Bue nanonssate 30Ha 3a
roTBEHe C BNCOKO HMBO Ha MOLLHOCT, a
roTBapCKMAT CbZ, € HanpaBeH OT pasnunyeH
mMaTepuan (KOHCTPYKUUSi caHABMWY).

* Oy4yeHe: Bve nsnonssare BUCOKO HVBO Ha
MOLL|HOCT.

* LIpaKaHe: eneKkTpMYecKo NpeBKoYBaHe.

* CBWUCTEHE, OpbMYEHe: BEHTUNATopbT
pabotu.

LLlymoBeTe ca HOpManHu 1 He NokKasBaTt

Hen3npaBHOCT.

6.3 Mpumepu 3a pasnUYHN HAYUHN
3a rotBeHe

Bpb3kata Mexay cTeneHTa Ha HarpsisaHe 1
KOHCYyMaLUsiTa Ha eHeprusi Ha 3oHaTa He e
nuHeliHa. KoraTto yBenumuute cteneHTa Ha
HarpsiBaHe, TS HE € NPoNopLUMoHanHa Ha
yBenuyaBaHeTO Ha KOHCyMauumsiTa Ha
eHeprusi. ToBa o3Ha4aBa, Ye 3oHaTa 3a
roTBEHEe CbC CpeaHa CTENeH Ha HarpsiBaHe
M3nonaea no-Manko oT MofioBMHaTa oT
CBOsITA eHeprus.

@

[aHHuTe B cnepgBallata tTabnuua ca
OPUEHTUPOBBYHN.

CteneH Ha Ha- MW3nonsBauTe 3a: Bpeme CbBetn
rpsiBaHe (MuH)
1 MoarpsiBaHe Ha croTBeHa xpaHa. KonkoTo e ocTaBeTe kanak BbpXy roTBapckus
Heobxoamn- cbAa.
Mo
1-2 XonaHAcku coc, pa3TtansHe Ha: macno, 5-25 OT Bpeme Ha Bpeme pas3bbpkBainTe.
Lokonag, XenaTuH.
1-2 BtBbpasBaHe: nyxkasu omnetu, neye- 10 - 40 [oTBeTe c NnocTaBeH Kanak.
HY Arua.
2-3 3a BapeHe Ha 0pu13 1 ACTUSA C MIISKO, 25-50 [lobaBeTe noHe ABa MbTY NOBeYe Tey-
npeTonnsHe Ha roToBW ACTUS. HOCT, OTKOJIKOTO € OpU3bT, No cpeaa-
Ta Ha roTBEHETO CMeceTe MNeYHuTe
6nopa.
3-4 3eneHyyum Ha napa, puba, meco. 20-45 [lobaBeTe HAKONKO CYMEHN ITbXULM

TEYHOCT.
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CteneH Ha Ha- W3nonsBauTe 3a: Bpeme CbBetn

rpsiaHe (MuH)

4-5 KapTodm Ha napa. 20-60 ManonasBaiite makc. ¥ n Boga 3a 750

g kapTodwm.

4-5 MpuroTBsiHe Ha no-ronemu konuyectea 60 - 150 [o 3 n Te4YHOCT 3aeHO CbC CbCTaBKU-
XpaHa, 3aayLleHn ACTUs 1 cynu. Te.

6-7 Jleko 3anbpBaHe: WHULen, Tenewko  konkoto e  O6bpHeTe No cpeaarta Ha roTBEHETO.
KOPAOH 6nbo, KOTNeTu, klodTeTa, Ha- Heobxoau-
AeHuua, Apob, MacneHo-6pallHeHa 3a- Mo
npbxkKa, AiLa, nanavynmHK1, NOHUYKU.

7-8 [Obnboko nbpxeHe, kapTodenn klodp-  5-15 OG6bpHeTe No cpefaTa Ha roTBEHeTO.
TeTa, pune-MUHbOH, MbPXKOIN.

9 KvuneaHe Ha Bofa, roTBEHe Ha MakapOHeHW U3fenvsi, 3anbp)KBaHe Ha Meco (rynall, 3agy-
LLEHO), MbPXXEHe Ha KapTodu.

Ep KuneaHe Ha ronemu konuyecTsa Boaa. PowerBoost e aktuBupaH.

7. TPVDKA U TTOYUCTBAHE

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rnaBa "Be3onacHocT".

7.1 O6wa uHcpopmaums

* [louucTBariTe nnoTa creq Bcsika
ynotpeba.

* BwuHarm nsnonsearite rotBapcku cbaose C
NMOYNCTEHO ABHO.

* HapgpackBaHusi UN1 TbMHM NETHa No
NMOBBbPXHOCTTA HE BNUSAT BbPXY
(PYHKLMOHMPAHETO Ha noTa.

* M3nonseanTte cneunaneH nouymMcTeaLy
npenapat, NnpegHasHa4veH 3a
NMOBbPXHOCTTA Ha nnoTa.

* M3nonseainTte cneumanHa cTbpranka 3a
CTBKIO.

7.2 NMouyncTBaHe Ha nfo4yara

* OTcTpaHABanTe He3abaBHO: pa3ToneHa
nractmaca, nnactmacoBo onvo, 3axap u

XpaHa CbC 3axap, B NPOTUBEH Cry4ai
3aMbpCsiIBaHETO MOXe Aa nospeau
nnoyata. BHumaBavite ga He ce nsropure.
M3nonssanTe cneyunanHaTa cTbpranka Ha
CTbKIIOKepaMmyHaTa NoBBbPXHOCT Nog
OCTBP BB U Nb3raTe OCTPUETO MO
NOBBPXHOCTTA.

OTcTpaHeTe, KOraTo nrnoyara e
AOCTaTbYHO U3CTUHAnNA: crneam ot
BapoBWK, BoAa, NeTHa OT Ma3HWHa,
JTbCKaBW MeTanmyecku obesuBeTaBaHUS.
[MouncTBanTe Nnoyarta c BNaxHa Kbpna u
Masko nouncTealy npenapat. Cnea
noyncTeaHe noAcylleTe nnoyara c meka
Kbpna.

MNpemaxHeTe GnsAickaBu MeTanHu
APaCKOTUHW: N3MNOn3BanTe pa3TBop OT
BOAA M OLEeT M NoYncTeTe CTbKIeHaTa
NOBBPXHOCT C MOKbP napuar.

8. OTCTPAHABAHE HA HEV3IMPABHOCTHN

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rnaBa "Be3onacHocT".
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8.1 Kak pa noctbnure, ako...

Mpo6nem

Bb3moxHa npuynHa

Kopekuus

He MoxeTe aa akTvBuMpare unm
Aa paboTuTe C KOTNOoHa.

KOTNOHBLT He e CBbp3aH KbM erek-
Tpo3axpaHBaHeTo UM e CBbp3aH
HEMpaBnITHO.

MpoBepeTe Aanu KOTNIOHBLT € CBbP3aH
NPaBUMHO KbM EMNEKTPO3axpaHBaHeTo.

Mpeanasutenat e uaropsn.

YBeperte ce, Ye NpeanasuTensT e npu-
YMHaTa 3a HensnpasHOCTTa. AKO npes-
nasuTensaT NpoAbLIKasa a uaraps,
CBbpXETE Ce C KBanuuumpaH enek-
TPOTEXHUK.

He 3apaBaiiTe cTeneHTa Ha Harpsi-
BaHe Ha 10 cekyHau.

BkntoyeTe KOTNOHa OTHOBO ¥ 3apaliTe
HacTpolikaTa Ha HarpsiBaHe B pamkuTe
Ha 10 cekyHau.

[lokocHanu cTe 2 unu noeeye ceH-
30pHM noneTta eqHOBPEMEHHO.

[lokocHeTe camo eHO CEH30pHO none.

BkntoyeHa e May3a.

BwxTte ,BceknpHeBHa ynotpeba“.

Bbpxy KOHTPONHOTO Tabo uma Bo-
[la Unn neTHa oT MasHuHa.

[MoyncreTe KOHTPONMHOTO Tabno.

Mpo3ByyaBa 3BYKOB curHan u
KOTNOHBT Ce AeakTMBmpa.
Mpo3ByyaBa 3BYKOB cUrHar, Ko-
raTo KOTIIOHbT € JeaKTUBUpaH.

[MocTaBunu cTe HeLwo BbPXY eAHO
nnn noseye CeH30pHU noneta.

OTcTpaHeTe npegmeTa OT CEH30pHUTE
nonerta.

KoTnoHbT ce geaktuBmpa.

MocTasunu cTe HeLo BbpXy CEH30p-

HOTO none @

OTcTpaHeTe npeaMeTa oT CEH30PHOTO
none.

V]H,CI,I/IKaTOp'bT 3a oCTaTb4Ha TO-
nfinHa He ce BKnto4Ba.

3oHaTa He e ropetya, 3aLoTo e 6u-
na BKMtoYeHa camo 3a KpaTko Bpeme
UMW CEH30PBT € MOBPEAEH.

Ako 30HaTa e paboTuna focTaTb4yHO
ObNro, 3a Aa ce Harpee, roBopeTe ¢
YMbAHOMOLLEH CEPBU3EH LIEHTBP.

HacTpovikaTa Ha HarpsiBaHe npe-
BKMIOYBa Mexzy [Be HUBa.

YnpaBneHue Ha MoLLHOCTTa paboTtu.

BwxTe ,BceknaHeBHa ynotpeba‘“.

CeH3opHWTE rorneTa cTaear ro-
pewyu.

[OTBApPCKMAT Cb € NPeKaneHo ro-
NISIM UMK CTe To NOCTaBUMu npekane-
HO 6n130 4O OpraHuTe 3a ynpasne-
HUE.

MocTaBeTe ronemute roTBapcKn Cbao-
B€ BbpXY 3aiHUTE 30HU, aKO € Bb3-
MO>HO.

Hsama 3Byk, koraTo gokoceaTe
CEeH30pHWTE noneta Ha TabnoTo.

3ByL|MTe Ca geaktnsmpaHu.

AkTuBupante ssyuyute. Buxre ,Bee-
KuaHeBHa ynoTtpeba“.

cBeTBa.

3awmTa 3a geya unu 3aknoysaHe
paboTaT.

BwxTe ,BcekmaHeBHa ynotpeba®“.

ceBeTBa.

Hsima roTBapcku cbjoBe BbpXY 30-
HaTa.

MocTaBeTe roTBapCku Cb0BE BbPXY
30HarTa.

[OTBAPCKUAT CbA, € HEeMOAXOAsALL,.

M3nonsBainTe noaxoasiy rotBapcku
cba. BuxTe ,[Mpenopbku n cbBeTn®.

[nameTbpbT Ha ABHOTO Ha roTBap-
CKUSl Cb/l € NPeKarneHo MasbK 3a 30-
HaTa.

M3nonaBainTte rotBapcku cbf € npa-
BUIHKW pa3mepu. BuxTe , TexHnyecku
XapakTepUCTUKn®.
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Mpo6nem

Bb3moxHa npuynHa

Kopekuus

n cBeTBa 4Yucno.

Vma rpetuka B KOTNOHa.

[eakTBMpanTe KOTNOHA U O aKTUBK-
paite oTHoBo cneg 30 cekyHan. Ako

ce noKaxke OTHOBO, U3KIYETE
KOTNOHa OT eNeKTPUYECKOTO 3axpaH-
BaHe. Cnep 30 cekyHau cBbpXeTe
KOTNOHa OTHOBO. AKO NMpoGNeMbT Npo-
AbMKK, ce 06bpHETE KbM YMbIIHOMO-
LLEH CepBU3EH LIEHTBP.

Moxxe ga YyeTe NocTosiHEH 3BY-
KOB curHan.

EﬂeKTpI/NeCKaTa Bpb3Ka € rpeliHa.

M3knioyeTe KOTIIOHa OT enekTpuydecko-
TO 3axpaHBaHe. [NomoneTe kBanudu-
LMpaH enekTPOTEXHWK Aa NPOBEPU UH-
cTanauusTa.

8.2 Ako He oTKpUBaTe peLUeHMe...

AKO He MOXeTe ila HaMepuTe peLLeHne Ha
npobnema camu, 06bpHETE Ce KbM
TbproeeLa cu UM KbM YMbIHOMOLLEH
cepBu3eH LeHTbp. CboblleTe gaHHUTE OT
TabenkaTa ¢ AaHHW. CbobuieTe
TpUUMPEHNs KO 3a CTbKIIOKepamuKaTa
(ToOli ce Hamupa B bIbNa Ha CTbkreHaTa
NMOBBPXHOCT) 1 CbOBLLEHMNETO 3a rpeLLKa,

9. TEXHUYECKW OAHHN

KOeTo ce nosiesiza. YBepeTe ce, ye
ynpasnaBaTe KOT/IOHBT NpaBuIiHO. B
NPOTMBEH Cry4yaMn, NoCeLLEeHNETO Ha
CEepBU3HUS creuuanvcT unM Ha npoaasava
HAMa fa 6bae 6esnnatHo, CbLyo 1 Npes3
rapaHUMOHHMS cpoK. B rapaHumoHHaTa
KHVKKa LLie HamMmepuTe yKa3aHUsi OTHOCHO
CEepBU3HUSA LEHTLP U rapaHUUOHHNUTE
yCrnoBws.

9.1 CneuundmKauma Ha 30HUTE 3a roTBEHe

3oHa 3a rotBeHe HomuHanHa
MOLUHOCT (Npun

PowerBoost [W]

PowerBoost mak- [uameTsbp Ha ro-
cuMarHa npo- TBapCKuTe Cbao-

MaKkcumariHa To- AbIKUTENHOCT  Be [MM]
NAHHa [MuH.]
HacTpowka) [W]
MpeaHa cpegHa 2300 3700 10 180 - 210
3apgHa cpegHa 1400 2500 4 125 -145

MoLlHOCTTa Ha 30HUTE 3a roTBEHe MoXe Aa

ce OTKIIOHSIBa B Maslkvi rpaHULM OT JaHHUTE B
Tabnuuata. Ts ce NpoMeHs1 B 3aBUCUMOCT OT
maTtepuarna v pasmepuTe Ha roTBapckusl CbA.

3a ontumanHm pes3yntatu npun roteeHe
M3Mnon3BanTe roTBapckn CbA0BE, HE MNO-
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rorneMu oT AuameTbpa, NOCOYEH B
Tabnuuara.



9.2 lNpepocTaBeHN eTUKETU C
YaHTaTa ¢ NPUHaAJIeXXHOCTH

anleeI'IeTe 3anenBalinTe eTuKeTn, KakTo e

yKasaHo no-zony:

A B C
- | | ;
MoD. | MOD. | Jon, | o
PROD.NO. PROD.NO. c E 0049 ;Egﬁ-gg IP20
SER.NO SER.NO T
DATA DATA MADE IN ITALY

1
1
1
1
1 | MODEL
1
1
1

.<-

MODEL

.

X%

X%

A. 3anenete ro Bbpxy rapaHLMoHHaTa
KapTa v u3npareTe Tasu YacT (ako e

NPUNOXUMO).

B. 3anenete ro Bbpxy rapaHuyuoHHaTa
KapTa 1 3anaseTe Tasu YacT (ako e

NPUNOXNMO).

C. 3aneneTte ro BbpXy KHWKKaTa C

10. EHEPTUNHA E®EKTUBHOCT

10.1 MpoaykroBa nHcpopmauma cbobpasHo EU 66/2014, BanugeH

eOMHCTBEHO 3a nasapa Ha EC

VHCTPYKLUMTE.

MpeHtTndumkauma Ha mogena

LIT30230C

Bug nnot

BrpageH nnot

Bpoli 30HK 3a roTBeHe

2

3arpsiBalLa TexHonorus

WHaykums

[nameTbp Ha KPbrM 30HK 3a roteeHe (J)

MNpepnHa cpegHa
3apHa cpegHa

21,0cm
14,5 cm

EHepruiiHa koHcymauus Ha 3oHa 3a rotBeHe (EC

electric cooking)

MpeaHa cpepHa
3agHa cpegHa

188,9 Wh / kr
183,4 Wh / kr

EHepruiiHa koHcymauums Ha nnota (EC electric hob)

186,2 Wh / kr

BBJITAPCKH
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EN 60350-2 - [lomaluHn enekTpuyeckn ypeam
3a rotBeHe — Yact 2: KotnoHu — metoam 3a
n3vepBaHe Ha eheKTMBHOCTTa

10.2 EHeprocnectaBalium

Moxke fia cnecTuTe eHepris rno BpeMe Ha
eXe[IHeBHOTO BM rOTBEHE, ako criefsaTe
CbBETUTE NO-A0Sy.

» KoraTto 3arpsasarte Boga n3nonasante
CaMO KOnM4eCcTBOTO KOETO BU TDHGBa.

* AKO € Bb3MOXHO, BMHaru noctaesmre
Kanak Ha rotBapCKknTe CbaoBe.

° I'Ipep,M Aa aKTmBupate 30HUTE 3a roTBEHE,

roctaBeTe CbAOBETE 3a FOTBEHE BbPXY
TAX.

+ CroxeTe MankuTe roTBapckv CbAoBe Ha
MarkuTe 30HU 3a roTBEHe.

* CrioxeTe roTBapCKUTE Cb0OBE BbPXY
LieHTbpa Ha 30HaTa 3a roTBeHe.

* VsnonsBaiiTe ocTaTb4yHaTa TONMMHA, 3a
[a 3anasuTte xpaHaTa Tonna unu aa s
pasTtonuTe.

11. OMNA3BAHE HA OKOJTHATA CPEOA

Peuvknupaiite Matepuanute cbC CUMBONa

3. Nocrassiite onakokuTe B CLOTBETHUTE
KOHTEMHEPU 3a PeLuKNpaHeTo UM.
MomorHeTe 3a onasBaHeTo Ha OKoMHaTa
cpefa ¥ YOBELLKOTO 34paBe, KakTo U1 3a
peumnKnMpaHeTo Ha oTnagbLm OT
eneKkTPUYECKN 1 eNEKTPOHHM ypeau. He
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I/I3XB'pr'I$|l71Te ypeaoute, o3Ha4yeHn CbC

cumBonal E 3aeqHo ¢ butoBaTa cmeT.
BbpHeTe ypena B MECTHUS MYHKT 3a
peuuknupaHe nnu ce obbpHeTe KbM BallaTa
obLwwmHcka cnyxba.



ESTAVEM PENSANT EN TU

Gracies per comprar un aparell Electrolux. Has triat un producte amb décades
d’experiéncia professional i innovacio al darrere. Enginyds i amb estil, 'hem dissenyat
pensant en tu. Aixi que ,sempre que el facis servir, podras estar segur que aconseguiras
resultats excel-lents cada vegada.

Benvingut/da a Electrolux.

Al nostre web trobareu:

Consells d'Us, catalegs, instruccions per a la resolucio de problemes, informacio
@ sobre servei i reparacions:

www.electrolux.com/support

Registra el producte per obtenir un millor servei:

2
a/ www.registerelectrolux.com
Compra accessoris, consumibles i peces de recanvi originals per al teu aparell:
’% www.electrolux.com/shop

ATENCIO | SERVEI AL CLIENT

Utilitzeu sempre recanvis originals.

Quan us poseu en contacte amb el nostre Centre de Servei Autoritzat, assegureu-vos
que teniu les dades seguents disponibles: Model, PNC i numero de série.

La informacio es troba a la placa de caracteristiques.

/N Informacié d'alerta / precaucié-seguretat
@ Informacié general i consells
Informacioé mediambiental

Subjecte a canvis sense preavis.

CONTINGUT
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1. A INFORMACIO DE SEGURETAT

Abans d'instal-lar i utilitzar I'aparell, llegiu detingudament les
instruccions subministrades. El fabricant no es fa responsable
de cap dany o lesi6 que sigui el resultat d'un Us o una
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instal-lacié incorrectes. Mantingueu sempre les instruccions
en un lloc segur y accessible per a futures consultes.

1.1 Seguretat dels infants i de les persones
vulnerables

Els nens han d'estar vigilats per a assegurar-vos que no
juguin amb l'aparell .

Manteniu tot I'embalatge lluny dels infants i llenceu-los
correctament.

AVIS: L’aparell i les parts de contacte s’escalfen durant I'Us.
Mantingui allunyats de I'aparell els infants i les mascotes
quan estigui engegat i mentre s’estigui refredant.

Si l'aparell disposa d'un sistema de bloqueig infantil, cal que
I'activeu.

Els infants no han de dur a terme operacions de neteja i
manteniment de I'aparell sense supervisio.

1.2 Seguretat general

Aquest electrodomeéstic només té finalitats culinaries.
Aquest aparell esta dissenyat per a us domeéstic individual
en interiors.

Aquest aparell es pot utilitzar a oficines, habitacions
d'hotels, habitacions d'hostals, cases rurals i altres
aIIotjaments similars quan aquest Us no superi els nivells
(mitjans) d'Us domestic.

AVIS: L’aparell i les parts de contacte s’escalfen durant I'Us.
Vigileu a I'nora de tocar zones que puguin estar calentes.
AVIS: La coccié sense supervisié en una placa amb greix o
oli pot ser perillosa i pot provocar un incendi.

La preséncia de fum és una indicacié de sobreescalfament.
No utilitzeu mai aigua per apagar el foc causat per la
coccio. Apagueu l'aparell i cobriu les flames amb, per
exemple, una coberta o tapa a prova de foc.

AVIS: No alimenteu I'aparell a través d’un d|sposmu de
commutacié extern, com ara un temporitzador, ni el
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connecteu a un circuit que s’encengui o apagui regularment
a través d'un servei public.

PRECAUCIO: Cal supervisar el procés de coccio. Cal
supervisar en tot moment els processos de coccio curts.
AVIS: Perill d’incendi: No deseu objectes sobre les
superficies de coccid.

No col-loqueu objectes metal-lics, com ara ganivets,
forquilles, culleres i tapes, sobre la superficie de la placa,
perque es podrien escalfar.

No feu servir I'aparell abans d'instal-lar-lo a la seva
estructura integrada.

No feu servir netejadores de vapor per netejar I'aparell.
Després de I'us, apagueu la placa amb el comandament;
no us refieu només del detector de cassoles.

Si la superficie ceramica de vidre/superficie de vidre esta
esquerdada, apagueu I'aparell i desendolleu el cable
d’alimentacid. Si I'aparell esta connectat al corrent eléctric
amb una caixa de connexid, extraieu el fusible per
desconnectar I'aparell del subministrament eléctric. En
qualsevol dels dos casos, poseu-vos en contacte amb el
centre de servei autoritzat.

Si el cable d’alimentacio es fa malbé, cal que sigui el
fabricant, un servei autoritzat o personal qualificat qui el
substitueixi a fi d’evitar perills.

AVIS: Feu servir exclusivament protectors de fogons
dissenyats pel fabricant de I'aparell o els protectors que
indiqui el fabricant en el manual d’us, o bé els que inclogui
I'aparell. L’'us de protectors inadequats pot provocar
accidents.

2. INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

2.1 Instal-lacio

/\ Avis!

La installacié d’aquest aparell ha d’anar
a carrec d’'una persona qualificada.

/\ AVis!
Risc de lesions o d’espatllar I'aparell.

Retireu tot I'embalatge de l'aparell.
No instal-leu ni utilitzeu aparells que
estiguin avariats.

CATALA
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» Seguiu les instruccions d'instal-lacio
subministrades amb l'aparell.

* Mantingueu la distancia minima en relacio
amb els altres aparells i unitats.

* Vigileu quan moveu l'aparell, ja que pesa
molt. Feu servir sempre guants de
seguretat i calgat tapat.

» Protegiu les ranures de la superficie de
I'armari amb un material segellador per
evitar que s'inflin amb la humitat.

» Protegiu la part inferior de I'aparell del
vapor d'aigua i la humitat.

* No installeu I'aparell ni al costat d'una
porta ni a sota d'una finestra. Aixo evitara
que els utensilis de cuina calents puguin
caure de l'aparell si obriu la porta o la
finestra.

» Siinstallleu I'aparell a sobre de calaixos,
assegureu-vos que l'espai que queda
entre la part inferior de I'aparell i el calaix
superior sigui suficient perqué circuli l'aire.

* La part inferior de I'aparell es pot escalfar.
Assegureu-vos d'instal-lar un plafé de
separacio6 fet de contraxapat, material per
mobles de cuina o un altre material no
inflamable a sota de I'aparell per evitar
l'accés a la base.

» El plaf6é de separacié ha de cobrir
completament I'area sota la placa.

» Assegureu-vos que l'espai de ventilacio de
2 mm, entre el taulell i la part frontal de la
unitat inferior, quedi lliure. La garantia no
cobreix els danys causats per la falta d'un
espai de ventilacié adequat.

2.2 Connexio eléctrica

/\ Avis!
Risc d'incendi i descarrega eléctrica.

» Totes les connexions eléctriques les ha de
dur a terme un electricista qualificat .

» L'aparell s'ha de connectar a una presa de
terra .

» Abans de dur a terme qualsevol operacio,
assegureu-vos que l'aparell estigui
desendollat del subministrament eléctric.

+ Assegureu-vos que els parametres de la
placa de caracteristiques siguin
compatibles amb les caracteristiques
electriques del subministrament eléctric.

» Assegureu-vos que l'aparell estigui
instal-lat correctament. Si algun cable
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d’alimentacio o endoll esta solt o s’ha
instal-lat incorrectament, el terminal podria
calentar-se excessivament.

« Assegureu-vos que I'endoll o el cable
d’alimentacio no estiguin tocant I'aparell
calent ni cap utensili calent quan
connecteu I'aparell a una presa de
corrent.

* No faci servir adaptadors de multiples
endolls ni allargadors.

* Assegureu-vos de no causar danys a
I'endoll (si escau) o al cable de xarxa.
Poseu-vos en contacte amb el nostre
centre de servei autoritzat o amb un
electricista per canviar un cable de xarxa
danyat.

« Totes les peces que asseguren la
proteccid contra descarregues electriques
de components aillats i amb corrent s'han
de fixar de manera que no es puguin
afluixar sense eines.

* Només connecteu I'endoll a la presa de
corrent al final del procés d'instal-lacio.
Asseguri's que es pugui accedir a I'endoll
després de la instal-lacio.

» Siel sdcol de la presa de corrent esta solt,
no connecti l'endoll.

* No estireu el cable d'alimentacié per
desconnectar l'aparell. Estireu sempre
I'endoll.

*  Empreu només dispositius d'aillament
adequats: disjuntors de proteccio, fusibles
(de tipus cargol que es poden retirar del
suport), dispositius de fuga a terra i
contactors.

« Lainstal-lacié eléectrica ha d'incorporar un
dispositiu d'aillament que permeti
desconnectar I'aparell de la presa de
corrent en tots els pols. El dispositiu
d'aillament ha de tenir una separacié
minima entre contactes de 3 mm.

2.3 Utilitzacié

/\ Avis!
Risc de lesio, cremades i descarregues

eléctriques.

* No modifiqueu les especificacions
d’aquest aparell.

* Retireu tot I'embalatge, les etiquetes i la
pel-licula protectora (si n’hi ha) abans del
primer Us.



Comproveu que els orificis de ventilacio
no estiguin bloquejats.

No deixeu I'aparell desatés durant el
funcionament.

Apagueu la zona de coccié després de
cada Us.

No poseu coberts ni tapes de paelles a les
zones de coccio, ates que poden escalfar-
se.

No feu servir I'aparell amb les mans
molles ni quan l'aparell estigui en contacte
amb l'aigua.

No feu servir I'aparell com a superficie de
treball ni d'emmagatzematge.

Si la superficie de I'aparell esta
esquerdada, desconnecteu
immediatament l'aparell de la font
d'alimentacié. Aixi, evitareu la possibilitat
de descarregues electriques.

Els usuaris amb marcapassos han de
mantenir una distancia minima de 30 cm
de les zones de coccid per induccio quan
I'aparell estigui en funcionament.

Quan col-loqueu aliments en oli calent, pot
esquitxar.

No poseu paper d’alumini ni altres
materials entre la superficie de coccio i els
estris de cuina que feu servir, tret que ho
hagi autoritzat el fabricant de I'aparell.

Feu servir només accessoris recomanats
pel fabricant en aquest aparell.

/\ Avis!
Risc d'incendi i explosio.

Els greixos i I'0li, quan s’escalfen, poden
alliberar vapors inflamables. Mantingueu
les flames o els objectes escalfats
allunyats de greixos i olis quan els utilitzeu
per a cuinar.

Els vapors que allibera I'oli molt calent
poden provocar una combustié
espontania.

L’oli usat, que pot contenir restes
d’aliments, pot causar foc a una
temperatura inferior que I'oli usat per
primera vegada.

No col-loqueu productes inflamables ni
articles humits amb productes inflamables
dins, a prop o damunt de I'aparell.

* No poseu estris de cuina calents damunt
del tauler de control.

* No colo‘loqueu cap paella calenta a la
superficie de vidre del fogo.

* No deixeu bullir els recipients sense liquid.

* Aneu amb compte de no deixar caure
objectes o estris de cuina sobre I'aparell.
La superficie es pot fer malbé.

* No activeu les zones de coccié amb estris
de cuina buits o sense posar-hi cap
recipient.

» Els estris de cuina fabricats amb ferro
colat o amb un fons fet malbé poden
causar ratllades al vidre/vitroceramica.
Aixequeu sempre aquests objectes quan
els hagiu de moure a la superficie de
coccié.

2.4 Cura i neteja

* Netegeu l'aparell regularment per evitar la
deterioracio del material de la superficie.

* Apagueu l'aparell i deixeu que es refredi
abans de netejar-lo.

* No feu servir polvoritzadors ni vapor per
netejar I'aparell.

* Netegeu I'aparell amb un drap humit. Feu
servir només detergents neutres. No
utilitzeu productes abrasius, fregalls de
neteja abrasius, dissolvents ni objectes
metal-lics, tret que s’indiqui el contrari.

2.5 Manteniment i reparacié

« Per reparar I'aparell, poseu-vos en
contacte amb un centre técnic autoritzat.
Utilitzeu sempre recanvis originals.

* Quant a les bombetes incloses amb
aquest producte i les que es venen per
separat: Estan dissenyades, o bé per
aguantar condicions fisiques extremes
(temperatura, vibracions, humitat) en
electrodomestics, o bé per indicar I'estat
de funcionament de I'aparell. No estan
dissenyades per a qualsevol altre Us i no
sén indicades per a la il-luminacio
d'habitacions domeéstiques.

2.6 Eliminacio

/\ Avis!
Risc d’espatllar I'aparell.

/\ Avis!

Risc de lesions o ofegament.
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» Desconnecteu l'aparell de la xarxa
eléctrica.

3. INSTAL-LACIO

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

3.1 Abans de la instal-lacio

Abans d'instal-lar la placa, anoteu la
informacié seglent de la placa de
caracteristiques. La placa de caracteristiques
és a la part inferior de la placa.

3.2 Plaques integrades

Nomeés feu servir plaques integrades després
d'haver muntat la placa en unitats integrades
adequades i superficies de treball que
s'ajustin als estandards.

3.3 Cable de connexio

» La placa inclou un cable de connexié.

3.5 Muntatge
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« Substituiu el cable d'alimentacié fet malbé
per un cable del tipus: HO5V2V2-F que
aguanta una temperatura de 90 °C o més.
Poseu-vos en contacte amb el servei
tecnic més proper.

3.4 Col-locacié de la junta:
instal-lacié a la part superior

1. Netegeu la placa al voltant de la zona
encastable.

2. Enganxeu la tira subministrada de 2 x 6
mm a I'extrem inferior de la placa, per
I'extrem exterior de la vitroceramica. No
I'estireu. Assegureu-vos que els extrems
de la tira de segellar I'heu col-locada al
mig d'un costat de la placa.

3. Afegiu alguns mil-limetres a la longitud
quan talleu la tira de segellar.

4. Ajunteu els dos extrems de la tira.




A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38mm 31 mm

I *B
H i }
U —

I
t

min. 500 mm min

~r

min. 500 mm
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3.6 Instal-lacié de més d'un fogo
A tube. /electrol
EBYouTube e comaes

How to install your Electrolux
Domino Hob - Worktop installation

4. DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

4.1 Distribucio de la superficie de coccié

Zona de coccio6 per induccio
Panell de control

—i
—i

210 mm

[

B

4.2 Distribucié del panell de control
n_Bg -
B/ — + 9 f'z::z:
— @ +
|

L] L]
O e -
dla lﬁ B
Feu servir els camps tactils per fer funcionar I'aparell. Les pantalles, els indicadors i els sons
us indiquen les funciones que estan en marxa.

—+
A

Camp Funcié Comentari
tactil
@ ENGEGAT/APAGAT Per activar i desactivar la placa.
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Camp Funcio Comentari
tactil
E'I Bloqueig / Dispositiu de seguretat  Per bloquejar/desbloquejar el panell de control.
infantil
| | Pausa Per activar i desactivar la funcio .
- Indicador del nivell de calor Per veure la configuracié de la temperatura.

Indicadors del temporitzador de
les zones de coccid.

-

Per mostrar per a quina zona establiu el temporitzador.

- Pantalla del temporitzador

Per mostrar el temps en minuts.

a
O )

Per seleccionar una zona de cocci6.

+,— -

Per augmentar o reduir el temps.

8 |
E‘l‘/—'

Per establir els parametres de temperatura.

PowerBoost

[10J A

Per activar la funcié.

4.3 L'indicador del nivell d'escalfor mostra

Pantalla Descripcio

1=

7] La zona de coccio esta apagada.

.6

La zona de cocci6 esta en funcionament.

Pausa esta activat.

PowerBoost esta activat.

+ digit

Hi ha algun problema de funcionament.

3,0

OptiHeat Control (Indicador de calor residual de 3 passos): continuar la coccié / con-
servar calent / escalfor residual.

Bloqueig / Dispositiu de seguretat infantil esta activat.

Bateria de cuina inadequada o massa petita, o bé no heu col-locat cap peca de bateria
de cuina a la zona de cocci6.

a

Desconnexié automatica esta activat.

4.4 OptiHeat Control (Indicador de
calor residual de 3 passos)

/\ Avis!

E] / E] / C] Hi ha perill de cremar-vos
amb I'escalfor residual.

Els indicadors mostren el grau d'escalfor
residual de les zones de coccid que esteu
fent servir. Els indicadors també es poden
activar per a les zones de coccio dels
costats, encara que no les feu servir.

Les zones de coccié per induccié produeixen
I'escalfor necessaria per al procés de coccio i
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I'apliquen directament a la part inferior de la
bateria de cuina. La vitroceramica s'escalfa
amb I'escalfor de la bateria.

5. US DIARI

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

5.1 Activacio i desactivacio

Toqueu (D durant un segon per activar o
desactivar la placa.

5.2 Desconnexié automatica

Aquesta funcié desconnecta la placa
automaticament si:

+ totes les zones de cocci6 estan
desactivades,

* no ajusteu el nivell d'escalfor després
d'activar la placa,

» vesseu o deixeu alguna cosa damunt el
panell de control durant més de 10 segons
(una paella, un drap, etc.). Sona un senyal
acustic i la placa s’apaga. Retireu l'objecte
o netegeu el panell de control.

+ la placa s'escalfa massa (per exemple,
quan una paella queda sense liquid a
l'interior). Deixeu refredar la zona de
cocci6 abans de tornar a fer servir la
placa.

* no feu servir la bateria de cuina

adequada. El simbol U] s'il-lumina i la
zona de cocci6 es desactiva
automaticament després de dos minuts.
* no desactiveu una zona de coccio ni
modifiqueu el nivell d'escalfor. Al cap

d'una estona, apareix E] i la placa es
desactiva.
La relacié entre el nivell d'escalfor i
I'estona que triga la placa a desactivar-se:

Ajustament de I'es-  La placa es desacti-

calfor va al cap de
1-2 6 hores
3-4 5 hores
5 4 hores
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Ajustament de I'es-
calfor

La placa es desacti-
va al cap de

6-9 1,5 hores

5.3 Nivell d'escalfor

Toqueu + per augmentar el nivell d’escalfor.
Toqueu — per reduir el nivell d’escalfor.

Toqueu + i = alhora per desactivar la zona
de coccio.

5.4 PowerBoost

Aquesta funcié aporta una poténcia
addicional a les zones de coccid per induccio.
Aquesta funcié es pot activar per a la zona de
coccio per induccié durant un periode de
temps limitat. Després d'aquest periode, la
zona de coccio per induccio torna
automaticament al nivell maxim d'escalfor.

@

Consulteu el capitol «Dades tecniques».

Per activar la funcié d'una zona de
coccio: toqueu E". apareix.

Per desactivar la funcié: toqueu EP o~

5.5 Temporitzador

* Temporitzador de compte enrere
Podeu utilitzar aquesta funcié per configurar
la durada d'una Unica sessio de coccio.

Primer, establiu el nivell d'escalfor de la zona
de coccid i, tot seguit, seleccioneu la funcio.

Per configurar la zona de

coccio: toqueu O repetidament fins que
aparegui l'indicador d'una zona de coccio.

Per activar la funcié o canviar el

temps: toqueu + o — al temporitzador per
configurar el temps (00 - 99 minuts). Quan



l'indicador de la zona de coccié comencga a
parpellejar, comenga el compte enrere.

Per veure el temps restant: toqueu @ per
configurar la zona de cocci6. L'indicador de la
zona de coccié comenga a parpellejar. La
pantalla mostra el temps que queda.

Per desactivar la funcié: toqueu @) per
establir la zona de coccio i, llavors,

toqueu —. El temps restant anira baixant fins
a arribar a 00. L'indicador de la zona de
coccié desapareix.

®

Quan acaba el compte enrere, sona un
senyal acustic i 00 parpelleja. La zona de
coccio es desactiva.

Per aturar el so: toqueu .

+ Comptaminuts

Podeu fer servir aquesta funcié quan la placa
estigui activada i les zones de coccié no
estiguin en marxa. A la pantalla de nivell

d'escalfor apareix .

Per activar la funcioé: toqueu O

després + o — al temporitzador per
configurar el temps. Quan s'acaba el temps,
sona un senyal acustic i 00 parpelleja.

Per aturar el so: toqueu @

Per desactivar la funcié: toqueu O i,

llavors, toqueu —. El temps restant anira
baixant fins a arribar a 00.

®

La funcié no té cap efecte en el
funcionament de les zones de coccid.

5.6 Pausa

Aquesta funcié ajusta totes les zones de
coccio perqué funcionin al minim nivell
d’escalfor.

Quan la funcio esta activada, la resta de
simbols dels comandaments estan
bloquejats.

La funcié no atura les funcions de
temporitzador.

Toqueu || per activar la funcio.
apareix. El nivell d’escalfor es redueix a 1.

Per desactivar la funcio, toqueu Il Apareix
I'ajustament anterior del .

5.7 Bloqueig

Podeu bloquejar el panell de controls mentre
les zones de coccid estan en marxa. Aixo
evita que es pugui produir un canvi accidental
del nivell d’escalfor.

Primer, ajusteu la temperatura.

Per activar la

funcio: toqueu EI apareix durant 4
segons. El temporitzador roman.

Per desactivar la funcié: toqueu EI S'activa
el nivell d’escalfor anterior.

@

Quan apagueu la placa, també es
desactiva aquesta funcio.

5.8 Dispositiu de seguretat infantil

Aquesta funcio evita que la placa es pugui
utilitzar accidentalment.

Per activar la funcié: activeu la placa

amb (D No seleccioneu cap nivell d’escalfor.
Premeu El durant 4 segons. Apareix .
Desactiveu la placa amb (D

Per desactivar la funcié: activeu la placa
amb (D No seleccioneu cap nivell d’escalfor.

Premeu (&) durant 4 segons. Apareix (@
L'indicador desapareix. Desactiveu la placa

amb O.
Per anul-lar la funcié només durant una
coccid: activeu la placa (D apareix.

Premeu (&) durant 4 segons. Configureu el
nivell d’escalfor en 10 segons. Podeu fer
servir la placa. Quan desactiveu la placa amb

(D, la funcio torna a posar-se en marxa.
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5.9 OffSound Control (Desactivacié
i activacio dels sons)

Desactivar la placa. Toqueu ® durant 3
segons. La pantalla apareix i desapareix.

Toqueu I durant 3

segons. &Y o @Y apareix. Toqueu + la zona
frontal esquerra per triar un dels seguents:

. - sons apagats
. - sons activats

Per confirmar la seleccid, espereu fins que la
placa es desactivi automaticament.

Quan ajusteu aquesta funcié a l'opcio , se
sentiran els sons només quan:

» toqueu @

» Comptaminuts apareix

»  Temporitzador de compte enrere apareix

* hagiu posat alguna cosa sobre el tauler de
control.

5.10 Administracié de poténcia

» Totes les zones de coccid estan
connectades en una fase. Vegeu la
imatge.

6. CONSELLS

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

6.1 Bateria de cuina

®

En zones de coccio per induccid, un
camp electromagnétic potent genera
escalfor a la bateria de cuina amb molta
rapidesa.

Feu servir bateria de cuina adequada quan
utilitzeu les zones de coccio per induccié.

» La part inferior de la bateria de cuina ha
de ser com més gruixuda i plana millor.

» Assegureu-vos que les bases de les
paelles estan netes i seques abans de
col-locar-les al damunt de la superficie de
la placa.
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« La funci6 s'activa quan la carrega eléctrica
total de les zones de coccio supera la
carrega eléctrica maxima de la fase.

» La funci6 divideix la potéencia entre les
zones de coccio.

« La funcio redueix la poténcia de les altres
zones de coccio.

« La pantalla del nivell d’escalfor de les
zones reduides alterna entre el nivell
d’escalfor escollit i el nivell d’escalfor
reduit. Després d'un temps, la pantalla de
la configuracié d’escalfor de les zones
reduides es manté en la configuracié de
calor reduida.

* Per evitar ratllades, no feu lliscar ni
fregueu la paella pel vidre ceramic.
Material de la bateria de cuina

* acceptats: ferro fos, acer, acer esmaltat,
acer inoxidable, base multicapa (amb la
marca correcta del fabricant).

* no acceptats: alumini, coure, llauto, vidre,
ceramica, porcellana.

Una pecga de bateria és adequada per a

una placa d'induccié si:

» |'aigua bull molt rapid en una zona amb
I'ajust de calor maxim.

* unimant estira la part inferior del recipient
de bateria de cuina.

Mides de la bateria de cuina

* Les zones de cocci6 per induccié
s'adapten automaticament a la mida de la
base de la pega de bateria de cuina.

« L'eficiéncia de la zona de coccio esta
relacionada amb el diametre de la pega de
bateria de cuina que feu servir. Les peces



de bateria amb un diametre inferior al

diametre minim, només reben una part de
la poténcia que genera la zona de coccio. .
Tant per raons de seguretat com per
obtenir resultats optims de coccid, no .
utilitzeu peces de bateria més grans que

esta fabricat amb materials diferents
(construccio tipus sandvitx).

soroll de brunzit: esteu fent servir una
poténcia alta.

soroll d’espetecs: hi ha commutacions
electriques.

les indicades a I"“Especificacio de les * Xiuxiueig, brunzit: el ventilador esta
zones de coccid”. Eviteu mantenir la engegat.
bateria de cuina a prop del tauler de Els sorolls s6n normals i no significa que
control durant la coccié. Aixo podria hi hagi alguna anomalia de funcionament.
afectar el funcionament del tauler de
control o activar accidentalment les 6.3 Exemples d'aplicacions de
funcions de la placa. coccioé

@ La correlacié entre el nivell d'escalfor d'una

Vegeu «Dades técniques».

6.2 Sorolls mentre esta en marxa

Si sentiu:

soroll de cruixit: I'estri de cuina esta

zona i el consum eléctric no és lineal. Quan
augmenteu el nivell d'escalfor, no és
proporcional a l'increment del consum
energetic. Significa que una zona de coccid
amb un nivell d'escalfor mitja fa servir menys
de la meitat de la seva potencia.

fabricat amb materials diferents
(construccio tipus sandvitx).
soroll de xiulet: esteu fent servir la zona

@

Les dades de la taula sén orientatives.

de coccio a alta poténcia i I'estri de cuina

Ajustament de Feu servir per a:

Temps Consells

I'escalfor (min)
1 Mantenir els aliments cuits calents quan sigui  Tapeu I'estri de cuina.
necessari
1-2 Salsa holandesa, fondre: mantega, xo- 5 - 25 Barregeu de tant en tant.
colata, gelatina.
1-2 Solidificar: truites esponjoses, ous al 10-40 Cuineu amb una tapa posada.
forn.
2-3 Arros bullit i plats a partir de productes 25 - 50 Afegiu com a minim el doble de liquid
lactics, escalfar menjar preparat. que d'arrds, plats a partir de lactics a
la meitat del procés.

3-4 Coure verdures al vapor, peix, carn. 20-45 Afegiu un parell de cullerades de li-
quid.

4-5 Coure patates al vapor. 20-60 Feu servir 1/4 de litre d'aigua com a
maxim per coure 750 grams de pata-
tes.

4-5 Per coure grans quantitats d'aliments, 60 - 150 Fins a 3 litres de liquid més els ingre-

estofats i sopes. dients.

6-7 Sofregir: escalopa, Cordon Bleu de ve- quan sigui Doneu-li la volta a mitja coccio.

della, costelles, “rissoles”, salsitxes,
fetge, roux, ous, creps i donuts.

necessari
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Ajustament de Feu servir per a:

Temps Consells

I'escalfor (min)

7-8 Per sofregir patates ratllades fregides, 5-15 Doneu-li la volta a mitja coccid.
filets de llom i filets de carn.

9 Bullir aigua, coure pasta, daurar carn (gulash, estofats), fregir patates.

Ep Bullir grans quantitats d'aigua. PowerBoost esta activat.

7. CURA I NETEJA

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

7.1 Informacié general

» Netegeu la placa després de cada Us.

* Feu servir sempre bateria de cuina que
tingui la base neta.

+ Sila superficie té ratllades o taques
fosques, aixo pot afectar el rendiment de
la placa.

* Feu servir un producte de neteja especial
per a plaques.

» Feu servir una rasqueta especial per al
vidre.

7.2 Neteja de la placa

« Elimineu de seguida: plastics desfets,
paper d'alumini, sucre i aliments ensucrats

8. RESOLUCIO DE PROBLEMES

o la bruticia podria fer malbé la placa.
Aneu amb compte per evitar cremar-vos.
Feu servir un rascador de plaques
especial per a la superficie de vidre en
angle agut i moveu la fulla per la
superficie.

Elimineu quan la placa s'hagi refredat
prou. calg, marques d'aigua, taques de
greix, perdua de brillantor de peces
metal-liques. Netegeu la placa amb un
drap humid i detergent no abrasiu.
Després de netejar-la, eixugeu-la amb un
drap suau.

Per eliminar les marques de
descoloriment brillant i metal-lic: feu
servir una soluci6 d'aigua amb vinagre i
netegeu la superficie de vidre amb un
drap.

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.
8.1 Qué fer si...
Problema Possible causa Solucié
La placa no s’engega o no fun- La placa no esta connectada al sub- Comproveu si la placa esta correcta-
ciona. ministrament eléctric o esta connec- ment connectada al subministrament
tada incorrectament. eléctric.
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Problema

Possible causa

Solucié

El fusible s'ha fos.

Assegureu-vos que el fusible sigui la
causa del mal funcionament. Si el fusi-
ble salta una vegada darrere l'altra,
poseu-vos en contacte amb un electri-
cista qualificat.

No establiu el nivell d'escalfor durant
10 segons.

Torneu a activar la placa i ajusteu I'es-
calfor en menys de 10 segons.

Heu tocat 2 0 més simbols alhora.

Toqueu només un simbol.

Pausa esta activat.

Consulteu “Us diari”.

Hi ha taques d’aigua o greix al tauler
de control.

Netegeu el tauler de control.

Sona un senyal acustic i la placa
s’apaga.

Sona un senyal acustic quan la
placa s’apaga.

Hi ha alguna cosa sobre un o més
Sensors.

Retireu I'objecte dels sensors.

La placa es desactiva.

Col-loqueu alguna cosa damunt el

sensor @

Retireu I'objecte del sensor.

L'indicador d'escalfor residual no
s'il-lumina.

La zona no és calenta perque ha es-
tat encesa durant poc temps o el
sensor s'ha fet malbé.

Si la zona s’ha fet servir prou temps
com per estar calenta, parleu amb un
centre de servei autoritzat.

L'ajustament d’escalfor canvia
entre dos nivells.

Administracié de potencia esta acti-
vat.

Consulteu “Us diari”.

Els sensors s’escalfen.

L’estri de cuina és massa gros o
I’heu posat massa a prop dels con-
trols.

Poseu els estris grossos a la part del
darrere, si és possible.

No s'escolta cap so quan toqueu
els sensors del tauler.

Els sons estan desactivats.

Activeu els sons. Consulteu “Us diari’.

apareix.

Dispositiu de seguretat infantil o
Bloqueig estan en funcionament.

Consulteu “Us diari”.

apareix.

No hi ha cap estri de cuina a la zo-
na.

Poseu un estri de cuina a la zona.

La pega de bateria de cuina no és
adequada.

Feu servir estris de cuina adients. Ve-
geu «Consells i recomanacions».

El diametre del fons de I‘estri de cui-
na és massa petit per a la zona.

Feu servir estris de cuina de les di-
mensiones adequades. Vegeu «Dades
técniques».

i un nimero apareixen.

Hi ha algun error a la placa.

Desactiveu la placa i torneu a activar-

la 30 segons més tard. Si es torna
a il-luminar, desconnecteu la placa del
corrent eléctric. Després de 30 se-
gons, torneu a connectar la placa. Si el
problema persisteix, contacteu amb el
centre de servei autoritzat.
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Problema Possible causa

Solucié

Escolteu un xiulet constant.

La connexié eléctrica és incorrecta.

Desconnecteu la placa de la xarxa
eléctrica. Consulteu un electricista
qualificat perqué comprovi la instal-la-
cid.

8.2 Si no trobeu cap solucié...

Si no aconseguiu trobar una solucio al
problema, poseu-vos en contacte amb el
vostre distribuidor o amb un centre de servei
autoritzat. Faciliteu les dades de la placa de
caracteristiques. Faciliteu també el codi de
tres lletres de la ceramica de vidre (el

9. DADES TECNIQUES

trobareu a un extrem de la superficie del
vidre) i el missatge d'error que apareix. El
servei d'un técnic o venedor no és gratuit, ni
tan sols durant el periode de garantia. Les
instruccions del servei técnic i les condicions
de la garantia les trobareu al llibret de
garantia.

9.1 Especificacié de les zones de coccid

Zona de cocci6  Poténcia nomi- PowerBoost [W] PowerBoostdu- Diametre de la
nal (ajustament rada maxima bateria de cuina
maxim de la ca- [min] [mm)]
lor) [W]

Centre frontal 2300 3700 10 180 - 210

Centre darrere 1400 2500 4 125 - 145

La poténcia de les zones de cocci6 pot variar
lleugerament de les dades que es mostren a
la taula. Varia en funcié del material i les
mides de la bateria de cuina.
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Per a obtenir resultats de coccié optims, feu
servir bateria de cuina que no superi el
diametre que s'indica a la taula.



9.2 Etiquetes subministrades amb
la bossa d'accessoris

Enganxeu les etiquetes adhesives tal com
s'indica tot seguit:

A B C
- | | ;
MoD. | MOD. | Jon, | o
PROD.NO. PROD.NO. c E 0049 ;Egﬁ-gg IP20
SER.NO SER.NO T
DATA DATA MADE IN ITALY

i lm |
X X B

A. Enganxeu-la a la targeta de garantia i C. Enganxeu-la al llibre d'instruccions.
envieu la pecga (si escau).
Enganxeu-la a la targeta de garantia i
envieu la pega (si escau).

1
1
1
1
1 | MODEL MODEL
1
1
1

10. EFICIENCIA ENERGETICA

10.1 La informacié del producte compleix la norma EU 66/2014 i és valida
exclusivament per al mercat europeu

Identificacié de model LIT30230C
Tipus de placa Fogons integrats
Nombre de zones de coccio 2
Tecnologia de calefaccio Induccid
Diametre de les zones de cocci6 circulars (J) Centre frontal 21,0cm

Centre darrere 14,5 cm
Consum energétic per a zona de coccioé (EC electric Centre frontal 188,9 Wh/kg
cooking) Centre darrere 183,4 Whikg
Consum energeétic de la placa (EC electric hob) 186,2 Wh/kg
EN 60350-2 - Aparells eléctrics de coccio 10.2 Estalvi d'energia

d'Us domestic - Part 2: Plaques - Métodes per

mesurar-ne el rendiment Podeu estalviar energia durant la cocci6

diaria si seguiu les recomanacions seguents.
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* Quan escalfeu aigua, feu servir només la

quantitat d'aigua que necessiteu.

» Sempre que pugueu, feu servir les tapes.

» Abans d'activar una zona de coccioé
col-loqueu-hi la bateria de cuina.
» Col'loqueu les peces més petites de la

bateria a les zones de coccid més petites.

Colloqueu les peces de la bateria
directament al centre de la zona de
coccio.

Feu servir 'escalfor residual perqué el
menjar no es refredi o per estovar-lo.

11. QUESTIONS MEDIAMBIENTALS

. . . - A
Recicli els materials amb el simbol TO.

Dipositi I'embalatge en contenidors adequats

per al seu posterior reciclatge. Ajudi a

protegir el medi ambient i la salut humanai a

reciclar les deixalles procedents d'aparells
eléctrics i electronics. No llenci a les
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escombraries doméstiques els aparells amb

el simbol E Porti el producte a les
instal-lacions de reciclatge locals o posi's en
contacte amb la seva oficina municipal.



MISLIMO NA VAS

Hvala vam na kupniji Electrolux uredaja. Odabrali ste proizvod koji u sebi ukljucuje
desetlje¢a profesionalnog iskustva i inovacija. Genijalan i moderan, osmisljen prema
vaSim potrebama. Dakle, kad god ga koristite, mozete biti sigurni znajuci kako cete svaki
put postici izvrsne rezultate.

Dobro dosli u Electrolux.

Posjetite nase internetske stranice:

=

Dobit ¢ete savjete o koristenju, rjeSavanju problema, broSure i informacije o servisu i
popravcima:

www.electrolux.com/support

Registrirajte svoj proizvod za bolju uslugu:

www.registerelectrolux.com

Kupite dodatnu opremu, potro$ni materijal i originalne rezervne dijelove za svoj
uredaj:
www.electrolux.com/shop

KORISNICKA SLUZBA | SERVIS

Uvijek koristite originalne zamjenske dijelove.
Kada kontaktirate nas ovlasteni servis trebate imati sliede¢e podatke: Model, PNC,

serijski broj.

Podaci se mogu naci na nazivnoj plocici.

AN Upozorenje / oprez - sigurnosne informacije
® Opce informacije i savjeti

Ekolo$ke informacije

Zadrzava se pravo na izmjene.
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oSte¢enje koji su rezultat neispravnog postavljanja
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ili koristenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za buducu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i osjetljivih osoba

Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem.

Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Djecu i ku¢ne ljubimce
drzite podalje od uredaja tijekom uporabe i tijekom
hladenja.

Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se
aktivirati.

Bez nadzora djeca ne smiju obavljati ¢iSc¢enje uredaja i
korisni¢ko odrzavanje.

1.2 Op¢éa sigurnost

Ovaj uredaj namijenjen je iskljucivo za kuhanije.

Ovaj je uredaj namijenjen za uporabu u ku¢anstvu i ostalim
smijestajnim jedinicama u zatvorenom prostoru.

Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruckom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosje¢nu) razinu uporabe u domacinstvu.
UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati
grijace.

UPOZORENJE: Kuhanje na plo€i za kuhanje bez nadzora
uz upotrebu masnoce ili ulja moze biti opasno i moze
dovesti do pozara.

Dim je pokazatelj pregrijavanja. Nikada nemojte koristiti
vodu za gasenje pozara kod kuhanja. Iskljucite ureda;j i
pokrijte plamen, npr. protupozarnim prekrivacem ili
poklopcem.
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UPOZORENJE: Uredaj se ne smije napajati preko vanjskog
sklopnog uredaja, kao Sto je tajmer, ili biti spojen na krug
koji komunalna sluzba redovito ukljucuje i iskljuCuje.
OPREZ: Postupak pripreme mora biti pod nadzorom
Kratkoroc€ni postupak kuhanja mora se kontinuirano
nadzirati.

UPOZORENJE: Opasnost od pozara: Ne spremajte
predmete na povrSine za kuhanje.

Metalni predmeti kao $to su nozevi, vilice, Zlice i poklopci ne
smiju se stavljati na povrsinu plo€e za kuhanje jer se mogu
zagrijati.

Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

Za CiS¢enje uredaja ne Koristite uredaj za parno Cis¢enje.
Nakon upotrebe iskljucite element plo¢e za kuhanje uz
pomoc¢ njegove kontrole i ne oslanjajte se na detektor
posude.

Ako je staklokeramicka / staklena povrsina napuknuta,
iskljuCite uredaj i iskopCajte ga iz napajanja. U slucaju da je
uredaj spojen na elektricnu mrezu izravno pomocu
razvodne kutije, uklonite osigurac i odspojite uredaj iz
napajanja. U svakom slucaju obratite se ovlastenom
servisnom centru.

Ako je kabel napajanja ostecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovlasteni servis ili slicne kvalificirane osobe
kako bi se izbjegla opasnost.

UPOZORENJE: Koristite samo Stitnike ploCe za kuhanje
koje je dizajnirao proizvodac uredaja za kuhanije ili koje je
proizvodac uredaja naznacio u uputama za uporabu kao
prikladne ili Stitnike ploCe za kuhanje ugradene u ureda;.
Uporaba neodgovarajucih stitnika moze uzrokovati ozljede.
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2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

2.2 Elektri¢ni priklju¢ak

/\ UPOZORENJE!

Samo kvalificirana osoba smije instalirati
ovaj uredaj.

/\ UPOZORENJE!
Rizik od pozara i strujnog udara.

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda ili oStecenja
uredaja.

Odstranite svu ambalazu.

Ne postavljajte i ne koristite osteéeni
uredaj.

Slijedite upute za postavljanje isporu¢ene
s uredajem.

Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.
Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite
pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite
zastitne rukavice i zatvorenu obucu.
Izrezane povrSine zabrtvite sredstvom za
brtvljenje kako biste sprijecili bubrenje
uzrokovano vlagom.

Donji dio uredaja zastite od pare i vlage.
Uredaj ne postavljajte u blizini vrata ili
ispod prozora. Na taj se nacin sprjeCava
pad vruéeg posuda s uredaja kada se
vrata ili prozor otvore.

Ako je uredaj postavljen iznad ladica
uvjerite se da je prostor izmedu dna
uredaja i gornje ladice dovoljan za
cirkulaciju zraka.

Dno uredaja moze se zagrijati. Pod uredaj
postavite odvojenu ploc¢u izradenu od
SperploCe, materijala od kojeg je kostur
kuhine ili drugih nezapaljivih materijala
kako biste sprijecili pristup dnu.

Plo¢a za odvajanje mora u potpunosti
prekriti podrucje ispod plo¢e za kuhanje.
Pripazite da razmak za ventilaciju od 2
mm, izmedu radne povrsine i prednjeg
dijela uredaja koji se nalazi ispod, bude
slobodan. Jamstvo ne pokriva oSte¢enja
izazvana nedostatkom odgovarajuceg
razmaka za ventilaciju.
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Elektricni prikljuak mora izvesti
kvalificirani elektri¢ar.

Uredaj mora biti uzemljen.

Prije obavljanja svih zahvata provijerite je li
uredaj iskljucen iz elektricne mreze.
Provjerite jesu li parametri na natpisnoj
plocici kompatibilni s elektri¢nim
vrijednostima mreznog napajanja.
Provijerite je li uredaj pravilno postavljen.
Labavi i neispravni spojevi kabela
napajanja ili utikaca (ako postoji) mogu
prouzrociti zagrijavanje prikljucka.

Pazite da kabel napajanja ili utika¢ (ako
postoji) ne dodiruju vruci uredaj ili vruce
posude kada prikljuCujete uredaj u obliznju
uti¢nicu.

Ne koristite adaptere s viSe uti¢nica i
produzne kabele.

Pripazite da ne ostetite utika€ (ako postoj)
ili naponski kabel. Za zamjenu kabela
napajanja kontaktirajte ovlasteni servis ili
elektricara.

Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
priévr§¢ena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.

Utika¢ kabela napajanja ukljucite u
utinicu tek po zavrsetku postavljanja.
Provijerite postoji li nakon montaze pristup
utikacu.

Ako je uti¢nica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

Ne povlacite kabel napajanja kako biste
izvukli utikac iz uticnice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.

Koristite samo odgovarajuce izolacijske
uredaje: automatske sklopke, osigurace
(osigurace na uvrtanje izvaditi iz lezista),
sklopke i releje zemnog spoja.

Elektricna instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji vam omogucuje iskljuCivanje
uredaja iz elektricne mreze na svim
polovima. |zolacijski uredaj mora imati
kontakte s otvorom minimalne Sirine 3
mm.




2.3 Primjena

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda, opeklina,
elektricnog udara.

* Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre
predmete sa zapaljivim proizvodima u
uredaj, blizu uredaja ili na uredaj.

/\ UPOZORENJE!

* Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

» Prije prve uporabe uklonite ambalazu,
naljepnice i zastitne folije (ako postoje).

» Pazite da se ventilacijski otvori nisu
blokirani.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

» Nakon svake uporabe zonu kuhanja
postavite na "iskljuéeno".

* Ne stavljajte pribor za jelo ili poklopce
posuda na zone kuhanja. Mogu postati
vruéi.

* Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako ima kontakt s vodom.

* Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili
kao povrsinu za odlaganje.

» Ako je povrSina uredaja napukla, odmah
iskopCajte uredaj iz napajanja. To ¢e
sprijeciti strujni udar.

» Dok uredaj radi korisnici s ugradenim
elektrostimulatorom srca moraju biti
udaljeni najmanje 30 cm od indukcijskih
zona kuhanja.

» Kad hranu stavite u vruce ulje, moze dodi
do prskanja.

* Ne koristite aluminijsku foliju ili druge
materijale izmedu povrSine za kuhanje i
posuda, osim ako nije drugacije navedeno
od strane proizvodaca uredaja.

+ Koristite samo dodatke koje je preporucio
proizvodac¢ ovog uredaja.

Opasnost od osteéenja uredaja.

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i eksplozije.

» Zagrijavanjem masti i ulja mogu se
osloboditi zapaljive pare. Plamen ili
zagrijane predmete drzite podalje od masti
i ulja kada kuhate s njima.

» Pare koje oslobada jako vruce ulje mogu
izazvati zapaljenje ulja.

» Koristeno ulje, koje moze sadrzavati
ostatke hrane, moze izazvati paljenje na
nizoj temperaturi od ulja koje se koristi prvi
put.

» Ne drzite vruée posude na upravljackoj
ploci.

* Ne stavljajte vruci poklopac na staklenu
povrSinu plo¢e za kuhanje.

* Ne dopustite da posude tijekom kuhanja
ostane suho.

« Pazite da predmeti ili posude ne padnu na
uredaj. Povrsina se moze ostetiti.

* Ne aktivirajte zone za kuhanje s praznim
posudem ili bez posuda na njima.

* Posude od lijevanog Zeljeza ili s
ostecenim dnom moze ogrebati staklo /
staklokeramiku. Uvijek podignite ove
predmete kad ih morate premijestiti na
povrsinu za kuhanje.

2.4 Odrzavanje i €iS¢enje

» Uredaj redovito oCistite kako biste sprijecili
propadanje materijala povrsine.

» Prije CiSéenja iskljuCite uredaj i ostavite ga
da se ohladi.

« Za CiSc¢enje uredaja nemojte koristiti
rasprsivac vode i paru.

» Ocistite uredaj vlaznom mekom krpom.
Koristite samo neutralne deterdZente.
Nemojte koristiti abrazivna sredstva,
abrazivne spuzvice za ¢iSc¢enje, otapala ili
metalne predmete, osim ako nije drugacije
navedeno.

2.5 Servis

« Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru. Koristite
samo originalne rezervne dijelove.

« Sto se tice zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove Zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fiziCke uvjete u
ku¢anskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili namijenjene su
signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u
kucanstvu.
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2.6 Zbrinjavanje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda ili guenja.

3. POSTAVLJANJE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

3.1 Prije postavljanja

Prije postavljanja ploc¢e za kuhanje, zapiSite
podatke s natpisne plocice. Natpisna plocica
nalazi se na dnu plo¢e za kuhanje.

3.2 Ugradne ploc¢e za kuhanje

Ugradne ploc¢e za kuhanje smijete koristiti
jedino nakon uklapanja u odgovarajuce,
normirane ormare za ugradnju i radne ploce.

3.3 Prikljucni kabel

* PlocCa za kuhanje isporucena je s
prikljuénim kabelom.

3.5 Sklop
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« IskopcCajte uredaj iz napajanja.

» Za zamjenu oStecenog kabela napajanja
koristite istu vrstu kabela: HO5V2V2-F koji
podnosi temperaturu od 90 °C ili vise.
Obratite se svom lokalnom servisnom
centru.

3.4 Postavljanje brtve - nadgradno
postavljanje

1. Ocistite radnu plocu oko odrezanog
podrugja.

2. Postavite isporu¢enu brtvenu vrpcu
2x6mm oko donjeg ruba ploce za
kuhanje, uz vanjski rub staklokeramike.
Pri tome ne rastezati. Osigurajte da su
krajevi brtvene vrpce smjesteni na sredini
jedne strane ploCe za kuhanje.

3. Prilikom rezanja brtvene trake odrezite
nekoliko milimetara viSe.

4. Spojite dva kraja brtvene trake zajedno.




in. min. 2 mm__
I |
. = S S —— *B A N jB
: 4 }
— |
<20 mm >20 mm
g It y }
min. 500 mm 0 m min. 500 mm
A B A B

12mm 57 mm 12mm 57 mm

28 mm 41 mm 28 mm 41 mm %
38 mm 31 mm 38 mm 31 mm
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3.6 Ugradnja viSe od jedne ploce za N
www.youtube.com/electrolux
ku han] e u Yo uTube www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Domino Hob - Worktop installation

4. OPIS PROIZVODA

4.1 Raspored povrsine za kuhanje

Indukcijska zona kuhanja
Upravljacka ploc¢a

—
—

4.2 1zgled upravljagke ploée
[l ?ﬂ !}l
| BT -+
© 7er 7 ¢

m B B @

Koristite polja senzora za rukovanje uredajem. Zasloni, indikatori i zvukovi govore koje funkcije
rade.
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Polje
senzo-

Funkcija

Napomena

O|s

UKLJUCIVANJE / ISKLJUCIVA-
NJE

Za ukljucivanje i iskljuCivanje ploce za kuhanje.

N

D

Blokiranje / Uredaj za zastitu djece

Za zaklju¢avanje/otklju¢avanje upravljacke ploce.

w

Pauza

Za ukljuc¢ivanje i iskljuc¢ivanje funkcije.

S

Prikaz stupnjeva kuhanja

Za prikaz stupnja kuhanja.

Indikatori tajmera zona kuhanja

Za prikaz zone za koju ste postavili vrijeme.

Zaslon tajmera

Za prikaz vremena u minutama.

7

O

Za odabir zone kuhanja.

+—

Za povecanije ili smanjenje vremena.

+—

Za postavljanje stupnja kuhanja.

10

o P

PowerBoost

Za ukljucivanje funkcije.

4.3 Zasloni stupnja kuhanja

Prikaz

Opis

n
1=

Zona kuhanja je iskljucena.

.6

Polje kuhanja radi.

Pauza radi.

PowerBoost radi.

+ znamenka

Doslo je do kvara.

=8

N

OptiHeat Control (3 korak Indikator preostale topline) : nastavak kuhanja / odrzavanje

topline / preostala toplina.

!

Blokiranje / Uredaj za zastitu djece radi.

Posude nije prikladno, premalo je ili nema posuda na zoni kuhanja.

a

Automatsko isklju¢ivanje radi.
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4.4 OptiHeat Control (3 korak
Indikator preostale topline)

/\ UPOZORENJE!

@ / @ / Q Postoji opasnost od
opekotina uslijed preostale topline.

Indikatori prikazuju razinu preostale topline za
zone kuhanja koje trenutno koristite.

5. SVAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

5.1 Ukljucivanje i iskljucivanje

Dodirnite ® na 1 sekundu za ukljucivanje ili
isklju¢ivanje plo¢e kuhanja.

5.2 Automatsko iskljucivanje

Funkcija automatski isklju€uje plocu za
kuhanje ako:

* sve zone kuhanja su isklju¢ene,

» niste postavili stupanj kuhanja nakon
ukljuc€ivanja ploCe za kuhanje,

«+ prolili ste nesto po upravljackoj ploci ili na
nju postavili nesto dulje od 10 sekundi
(lonac, krpu, itd.). Oglasava se zvucni
signal i plo€a za kuhanje se iskljucuje.
Uklonite predmet ili oCistite upravljacku
plocu.

» plo€a za kuhanje previSe se zagrijava
(npr. kad iz lonca sve iskipi). Pustite da se
zona kuhanja ohladi prije ponovne
upotrebe ploce za kuhanje.

» koristite neprikladno posude. Prikazuje se

simbol L_J a nakon 2 minute zona kuhanja
automatski se iskljucuje.

* ne iskljuCite zonu kuhanja i ne promijenite
stupanj kuhanja. Nakon nekog vremena

ukljuCuje se Ha plo¢a za kuhanje se
iskljucuje.
Veza izmedu stupnja kuhanja i vremena
nakon kojeg se plo¢a za kuhanje
iskljucuje:
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Indikatori se mogu pojaviti i za susjedne zone
kuhanja, ¢ak i ako ih ne upotrebljavate.

Indukcijske zone kuhanja stvaraju toplinu
potrebnu za kuhanje izravno na dnu posuda.
Staklokeramika se grije uslijed topline
posuda.

Stupanj kuhanja Ploc¢a za kuhanje is-

kljucuje se nakon

1-2 6 sati
3-4 5 sati
5 4 sata
6-9 1,5 sat

5.3 Stupanj kuhanja

Dodirnite + kako biste povecali stupanj

kuhanja. Dodirnite = kako biste smanijili
stupanj kuhanja. Za isklju€ivanje zone

kuhanja istovremeno dodirnite +i—.

5.4 PowerBoost

Ta funkcija indukcijskim zonama kuhanja
stavlja na raspolaganje viSe snage. Tu
funkciju moze se ukljuciti za indukcijske zone
kuhanja samo za ogranic¢eno vrijeme. Nakon
toga, indukcijska zona kuhanja automatski se
prebacuje na najvisi stupanj zagrijavanja.

@

Pogledajte poglavlje "Tehnicki podaci".

Za ukljuéivanje funkcije za zonu kuhanja:
dodirnite o . (F) se ukljuéuje.

Za iskljucivanje funkcije: dodirnite [P ili—.

5.5 Tajmer

* Tajmer odbrojavanja
Ovu funkciju mozete koristiti za postavljanje
duzine trajanja jednog kuhanja.



Prvo postavite stupanj kuhanja za zonu
kuhanja, zatim postavite funkciju.

Za odabir zone kuhanja: dodirnite Q) viSe
puta dok se ne pojavi indikator zone kuhanja.

Za aktivaciju funkcije ili promjenu

vremena: dodirnite + ili— tajmera za
postavljanje vremena (00 - 99 minuta). Kada
indikator zone kuhanja pocne bljeskati,
vrijeme se odbrojava.

Za pregled preostalog vremena: dodirnite

za postavljanje zone kuhanja. Indikator
zone kuhanja pocinje bljeskati. Na zaslonu se
prikazuje preostalo vrijeme.

Za iskljucivanje funkcije: dodirnite D za
postavljanje zone kuhanja i zatim dodirnite

— . Preostalo vrijeme se odbrojava do 00.
Indikator zone kuhanja nestaje.

®

Kada odbrojavanje zavrsi, oglasava se
zvuéni signal i blieska 00. Zona kuhanja
se iskljucuje.

Za isklju€ivanje zvuka: dodirnite O.

* Zvucéni alarm
Tu funkciju mozete koristiti kad je plo¢a za
kuhanje uklju¢ena i zone kuhanja ne rade. Na

zaslon stupnja kuhanja prikazuje se .

Za ukljuéivanje funkcije: dodirnite @) a

zatim dodirnite + ili— tajmera za
postavljanje vremena. Kada odbrojavanje
zavrsi, oglaSava se zvucni signal i bljeska 00.

Za isklju€ivanje zvuka: dodirnite @

Za iskljucivanje funkcije: dodirnite @) a

zatim dodirnite —. Preostalo vrijeme se
odbrojava do 00.

®

Ta funkcija nema utjecaja na rad zona
kuhanja.

5.6 Pauza

Ova funkcija postavlja sve zone kuhanja koje
djeluju na postavku najnizeg stupnja kuhanja.

Kad funkcija radi, svi ostali simboli na
upravljackim plo¢ama su zaklju€ani.

Funkcija ne zaustavlja funkcije tajmera.

Za ukljucivanje funkcije dodirnite I .
Ukljucuje se.Stupanj kuhanja spusten je na
1.

Za iskljuivanje funkcije, dodirnite || .
UkljuCuje se prethodna postavka stupnja
kuhanja .

5.7 Blokiranje

Mozete zaklju€ati upravljacku plocu tijekom
rada zona kuhanja. To sprje€ava nehoti¢nu
promjenu stupnja kuhanja.

Najprije podesite stupanj kuhanja.

Za ukljuéivanje funkcije: dodirnite El se
uklju€uje u trajanju od 4 sekunde. Tajmer
ostaje ukljucen.

Za iskljucivanje funkcije: dodirnite &
Prethodna postavka se ukljucuje.

@

Kada iskljucite plocu za kuhanje, iskljucit
Cete i ovu funkciju.

5.8 Uredaj za zaStitu djece

Ova funkcija sprje¢ava nehoti¢no uklju€ivanje
ploce za kuhanje.

Za ukljucéivanje funkcije: ukljucite plocu za
kuhanje pomocu @. Ne postavljajte nijedan
stupanj kuhanja. Dodirnite & u trajanju od 4
sekunde. lJ se ukljuCuje. Iskljucite plocu za
kuhanje pomocu @.

Za iskljucivanje funkcije: ukljucite plo¢u za
kuhanje pomocu @. Ne postavljajte nijedan
stupanj kuhanja. Dodirnite & u trajanju od 4
sekunde. W] se ukljuCuje. Iskljucite plocu za
kuhanje pomocu @.

Za premoscenje funkcije za samo jedno
vrijeme kuhanja: ukljucite plo¢u za kuhanje

pomocu @ se ukljuCuje. Dodirnite & u
trajanju od 4 sekunde. Postavite stupanj
kuhanja u sljedec¢ih 10 sekundi. Mozete
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rukovati plo¢om za kuhanje. Kad iskljucite

plo¢u za kuhanje pomocu ® funkcija
ponovno radi.

5.9 OffSound Control (Isklju€ivanje i
uklju€ivanje zvukova)

Iskljucite plocu za kuhanje. Dodirnite OX
trajanju od 3 sekunde. Zaslon se ukljucuje i

iskljuuje. Dodirnite Il ha 3 sekunde.
Ukljuguje sebd ili &1, Dodimite + prednje
lijeve zone kako biste odabrali jedno od
sljedeceq:

. - zvukovi su isklju¢en

. - zvukovi su uklju¢eni

Za potvrdu odabira pri¢ekajte dok se plo¢a za
kuhanje automatski iskljuci.

Kada je funkcija postavljena na =4 zvuk se
oglasava samo kada:

- dodirnete ©

* Zvucni alarm pada

» Tajmer odbrojavanja pada

» stavite nesto na upravljacku plocu.

5.10 Upravljanje snagom

» Sve zone kuhanja prikljuéene su na jednu
fazu. Pogledajte sliku.

6. SAVJETI

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

6.1 Posude

®

Za indukcijska polja za kuhanje snazno
elektro-magnetsko polje stvara toplinu u
posudu vrlo brzo.

Koristite indukcijska polja za kuhanje s
prikladnim posudem.

* Dno posuda mora biti $to je moguce
deblje i ravnije.

» Osigurajte da su dna tava Cista i suha prije
postavljanja na povrsinu ploce.
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* Funkcija se ukljuCuje kad ukupna
elektricna snaga zona kuhanja prijede
maksimalno elektri¢no opterecenje faze.

* Funkcija dijeli snagu izmedu zona
kuhanja.

* Funkcija smanjuje snagu ostalih zona
kuhanja.

« Prikaz stupnja kuhanja smanjenih zona
izmjenjuje se izmedu odabranog stupnja
kuhanja i postavke smanjenog stupnja
kuhanja. Nakon nekog vremena prikaz
podeSavanja stupnja kuhanja smanjenih
zona ostaje na postavci smanjenog
stupnja kuhanja.

« Da biste izbjegli ogrebotine, ne klizajte i ne
trljajte loncem preko keramickog stakla.
Materijal posuda

« tocno: lijevano Zeljezo, Celik, emajlirani
Celik, nehrdajuci Celik, viSeslojno dno (koji
je proizvodac oznacio kao odgovarajuce).

* netocno: aluminij, bakar, mesing, staklo,
keramika, porculan.

Posude je pogodno za indukcijsku plo€u

ako:

« voda brzo klju¢a u polju postavljenom na
najviSu postavku topline.

* magnet povlaci za dno posuda.

Dimenzije posuda

* Indukcijske polja za kuhanje automatski se
prilagodavaju dimenzijama dna posuda.

« Ucinkovitost polja za kuhanje povezano je
s promjerom posuda. Posude s promjerom



manjim od minimalnog prima samo dio
snage koju stvara polje za kuhanje.

» |z sigurnosnih razloga i zbog optimalnih
rezultata kuhanja, nemojte koristiti posude
vecée od navedenog u "Specifikacija polja
kuhanja". Izbjegavajte drzanje posuda u
blizini upravljacke ploce tijekom kuhanja.
To moze utjecati na rad upravljacke ploce
ili slu¢ajno aktivirati funkcije ploce za
kuhanije.

®

Pogledajte "Tehnicki podaci”.

6.2 Buka tijekom rada
Ako Cujete:

» zvuk pucketanja: posude je izradeno od
razlicitih materijala (struktura "sendvic¢a").

» zvuk zvizdanja: koristite zonu kuhanja s
visokim razinama elektriCne snage, a
posude je izradeno od razli¢itih materijala
(struktura "sendvi¢a").

* brujanje: koristite visoku razinu elektricne
snage.

« Skljocanje: dogada se elektricno
prebacivanje.

« pistanje, zujanje: radi ventilator.

Zvukovi su uobic¢ajena pojava i ne ukazuju

na kvar uredaja.

6.3 Primjeri primjena u kuhanju

Povezanost izmedu stupnja kuhanja zone i
njezine potros$nje snage nije linearna. Kada
povecate stupanj kuhanja, to povecéanje nije
proporcionalno poveéanju potrosSnje energije.
To znadi da zona kuhanja sa srednjim
stupnjem kuhanja troSi manje od polovice
svoje snage.

@

Podaci u tablici navedeni su samo

orijentacijski.

Stupanj kuha- Koristite za: Vrijeme Savjeti

nja (min)

1 Odrzavanje kuhane hrane toplom. po potrebi  Posude poklopite poklopcem.

1-2 Nizozemski umak, otapanje: maslaca, 5-25 Povremeno promijesajte.
¢okolade, Zelatine.

1-2 Zgusnjavanje: mekani omleti, przena 10-40 Kuhati poklopljeno.
jaja.

2-3 Kuhanije rize i jela na bazi mlijeka, za- 25 - 50 Dodajte najmanje dvostruko viSe vode
grijavanje gotovih jela. nego rize, jela na mlijeku promijesajte

na pola postupka kuhanja.
3-4 Povrée kuhano na pari, riba, meso. 20-45 Dodati nekoliko Zlica tekucine.
4-5 Krumpir kuhan na pari. 20-60 Koristite maks. % | vode za 750 g
krumpira.

4-5 Kuhanje vecih koli¢ina namirnica, vari- 60 - 150 Do 3| tekucine plus sastojci.
vaijuha.

6-7 Lagano przenje: odresci, tele¢i Cor- po potrebi  Preokrenuti kada prode pola vremena.
don-bleu, kotleti, mljeveno meso u tije-
stu, kobasice, jetra, zaprska, jaja, pala-
¢inke, ustipci.

7-8 Jako przenje, popecci od krumpira, 5-15 Preokrenuti kada prode pola vremena.
odresci od buta, odresci.

9 Kipuca voda, kuhanje tjestenine, przenje mesa (gulas$, pecenje u loncu), przenje krumpiriéa

u dubokom ulju.
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Stupanj kuha- Koristite za:

Vrijeme Savjeti

nja (min)
Ep Klju¢anje velikih koli¢ina vode. Uklju¢en je PowerBoost.

7. ODRZAVANJE | CISCENJE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

7.1 Opce informacije

* PloCu za kuhanje ocistite nakon svake
uporabe.

* Posude koje koristite za kuhanje uvijek
mora imati Cisto dno.

+ Ogrebotine ili tamne mrlje na povrsini
plo¢e za kuhanje ne utjeCu na njen rad.

+ Koristite prikladno sredstvo za ¢isc¢enje
povrsine ploce za kuhanje.

» Koristite poseban strugac za staklo.

7.2 Ciséenje ploée za kuhanje

* Odmah uklonite: otopljenu plastiku,
plasti¢nu foliju, Secer i hranu sa Se¢erom

8. OTKLANJANJE POTESKOCA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

8.1 Sto uéiniti ako ...

jer u protivnom necisto¢e mogu uzrokovati
ostecenja ploCe za kuhanje. Pripazite da
izbjegnete opekotine. Koristite posebni
strugac na staklenoj povrsini pod ostrim
kutom i oStricu pomicite po povrSini.
Skinite nakon Sto se plo¢a za kuhanje
dovoljno ohladi: mrlje od kamenca i
vode, mrlje od masnoce, sjajne mrlje na
metalnim dijelovima. Ocistite plocu za
kuhanje vlaznom krpom i neabrazivnim
deterdZzentom. Nakon ¢i§c¢enja plocu za
kuhanje obriSite mekom krpom.

Uklonite sjajnu diskoloraciju metala: Za
CiSc¢enje staklenih povrsina krpom Koristite
otopinu vode i octa.

Problem Moguéi uzrok

Rjesenje

Ne mozete ukljuciti ili koristiti plo- Ploc¢a za kuhanje nije priklju¢ena na  Provjerite je li plo¢a za kuhanje isprav-

€u za kuhanje.

napajanje ili nije pravilno priklju¢ena. no priklju¢ena na napajanje.

Osigurac je pregorio.

Provjerite je li osigura¢ uzrok kvara.
Ako osigurac pregori opet i opet, obra-
tite se kvalificiranom elektri¢aru.

Postavku grijanja ne postavljate na  Ponovno ukljucite plo¢u za kuhanje i

10 sekundi.

postavite vrijednost topline na manje
od 10 sekundi.
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Problem

Moguci uzrok

Rjesenje

Istovremeno ste dodirnuli 2 ili viSe
polja senzora.

Dodirnite samo jedno polje senzora.

Pauza uklju¢eno.

Pogledajte poglavlje "Svakodnevna
uporaba".

Na upravljackoj plo¢i postoje mrlje
od vode ili masti.

Ocistite upravljacku plo¢u.

Oglasava se zvucni signal i ploc¢a
se iskljucuje.

Oglasava se zvucni signal kad se
plo¢a iskljucuje.

Stavite nesto na jedno ili vise sen-
zorskih polja.

Uklonite predmet iz polja senzora.

Ploca se iskljuéuje.

Necime ste prekrili polje senzora

Q.

Uklonite predmet iz polja senzora.

Indikator zaostale topline ne svi-
jetli.

Polje nije vruce jer je radilo samo
kratko vrijeme ili je senzor oStecen.

Ako je polje radilo dovoljno dugo da bi
se zagrijalo, obratite se ovlastenom
servisu.

Postavka topline mijenja se izme-
du dvije razine.

Upravljanje snagom radi.

Pogledajte poglavlje "Svakodnevna
uporaba".

Polja senzora postaju vruéa.

Posude je preveliko ili ga stavljate
preblizu kontrolama.

Ako je moguce, veliko posude stavite
na straznja polja.

Nema zvuka kad dodirnete polja
senzora na ploci.

Zvukovi su iskljuceni.

Ukljucite zvukove. Pogledajte poglavlje
"Svakodnevna uporaba".

pojavljuje se.

Uredaj za zastitu djece ili Blokiranje
je uklju¢eno.

Pogledajte poglavlje "Svakodnevna
uporaba".

pojavljuje se.

Na zoni nema posuda.

Stavite posude na zonu kuhanja.

Posude nije odgovarajuce.

Koristite odgovarajuée posude. Pogle-
dajte poglavlje "Savjeti i preporuke”.

Promjer dna posuda premali je za
polje za kuhanje.

Koristite posude s to¢nim dimenzija-
ma. Pogledajte "Tehnicki podaci”.

i broj su prikazani.

Doslo je do pogreske u ploci za ku-
hanje.

Iskljucite i nakon 30 sekundi ponovno

ukljucite plo¢u za kuhanje. Ako se
ponovno pojavi, plo€u za kuhanje
iskop€&ajte iz mreznog napajanja. Na-
kon 30 sekundi, ponovno ukopcajte
plo¢u za kuhanje. Ako i dalje dolazi do
problema, obratite se ovlastenom ser-
visnom centru.

MozZete ¢uti stalni zvuéni signal.

Elektri¢na veza nije ispravna.

Iskop&ajte plo¢u za kuhanje iz napaja-
nja. Obratite se kvalificiranom elektri-
Caru kako bi provjerio instalaciju.

8.2 Ako ne mozete naci rjeSenje...

Ako sami ne mozete pronaci rieSenje
problema, obratite se dobavljacu ili
ovlastenom servisnom centru. Dajte im
podatke s natpisne ploCice. Takoder navedite

troznamenkastu slovnu Sifru za
staklokeramiku (nalazi se u uglu staklene
povrsine) i poruku pogreske koja se
prikazuje. Budite sigurni da ste ploom za
rukovanje rukovali na ispravan nacin. Ako
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niste, rad servisera ili dobavljaca nece biti Upute o sluzbi za kupce i jamstvenim

besplatan, ¢ak ni za vrijeme jamstvenog roka. | uvjetima nalaze se u u jamstvenoj knjizici.

9. TEHNICKI PODACI

9.1 Specifikacije polja za kuhanje

Zona kuhanja Nominalna sna- PowerBoost [W] PowerBoost Promjer posuda
ga (maksimalno maksimalno tra- [mm)]
podesavanje to- janje [min]
pline) [W]

Prednja srednja 2300 3700 10 180 - 210

Straznja srednja 1400 2500 4 125-145

Snaga zona kuhanja moze se razlikovati u 9.2 Naljepnice u vrecici s priborom

nekim malim rasponima od podataka u tablici.
Mijenja se ovisno o materijalu i dimenzijama
posuda.

Samoljepive naljepnice nalijepite kao Sto je
prikazano dolje:

Za optimalne rezultate kuhanja koristite
posude koje nije vece od promjera
navedenog u tablici.

A B C
- | | |
MOD. | MOD. | MOD. | TYPE
PROD.NO. PROD.NO. c E 0049 :Egﬁ-gg IP20
SER.NO SER.NO 0T
DATA DATA MADE IN ITALY

MODEL MODEL

- -E |
X X D

A. Nalijepite na jamstveni list i poSaljite ovaj C. Nalijepite na knjizicu s uputama.
dio (ako je primjenjivo).

B. Nalijepite na jamstveni list i saCuvajte
ovaj dio (ako je primjenjivo).
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10. ENERGETSKA UCINKOVITOST

10.1 Podaci o proizvodu prema EU 66/2014 vrijede samo za EU trziste

Identifikacija modela

LIT30230C

Vrsta ploc¢e za kuhanje

Ugradbena plo¢a za kuha-

nje

Broj zona kuhanja 2
Tehnologija zagrijavanja Indukcija
Promjer kruznih zona kuhanja (9) Prednja srednja 21,0 cm

Straznja srednja 14,5 cm
PotroSnja energije po zoni kuhanja (EC electric coo- Prednja srednja 188.9 Wh / kg
king) Straznja srednja 183.4 Wh / kg
PotroSnja energije ploce za kuhanje (EC electric hob) 186.2 Wh / kg

EN 60350-2 - Kucanski elektricni uredaji za
kuhanje - 2. dio: Plo¢e za kuhanje - metode
mijerenja ucinkovitosti

10.2 UsSteda energije

Ako slijedite savjete navedene ispod, mozete
ustedjeti energiju tijekom svakodnevnog
kuhanja.

» Kad zagrijavate vodu, koristite samo
koli¢inu koju trebate.

11. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom C/.\-)
Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne
spremnike. Pomozite u zastiti okoli$a i
ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada
od elektricnih i elektroni¢kih uredaja. Uredaje

« Ako je moguce, posude poklopite
poklopcem.

« Prije uklju€enja zone kuhanja, stavite
posude na nju.

* Manje posude stavite na manje zone
kuhanja.

* Posude stavite izravno na sredinu zone
kuhanja.

» Koristite preostalu toplinu za odrzavanje
hrane toplom ili za topljenje.

oznacene simbolom :E ne bacajte zajedno s
kucnim otpadom. Proizvod odnesite na
lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte
nadleznu sluzbu.
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MYSLIME NA VAS
Dékujeme vam, ze jste si zakoupili spotfebi¢ znacky Electrolux. Produkt, ktery jste si
zvolili, Cerpa z desetileti profesionalnich zkusenosti a inovaci. Pfi navrhovani tohoto
dimyslného a stylového spotiebice jsme mysleli na vase potfeby. MUzete se proto vzdy,
kdyz jej pouzivate, spolehnout, Ze pokazdé dosahnete skvélych vysledku.
Vita vas Electrolux.
Navstivte nase webové stranky:
Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach
@ ziskate na:
www.electrolux.com/support
g Zaregistrujte svij spotfebic a ziskejte lepsi servis:
a/ www.registerelectrolux.com

Nakup pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dild pro vas
’% spotiebid:

www.electrolux.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporuc¢ujeme pouzivat originalni nahradni dily.

V pripadé kontaktovani naseho autorizovaného servisniho stfediska méjte u sebe
nasledujici udaje: Model, PNC, sériové Cislo.

Tyto informace naleznete na typovém Stitku.

/\ Varovani / Dilezité bezpecnostni informace
(® vseobecné informace a rady
Informace o ochrané Zivotniho prostredi

Zmeény vyhrazeny.

OBSAH
1. BEZPECNOSTNI INFORMACE........c.ooimiiiriciiceeciseiereseesese s 74
2. BEZPECNOSTNI POKYNY ..o 76
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4. POPIS SPOTREBICE..........ocoiuiiiiiiiiiicieieniseiscisesse s 81
5. DENNI POUZIVANI........oooiviiiiiciicececeecece e 83
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7. CISTENI A UDRZBA. ......ccooouiiiiiiieiicicciieeseieees s 87
8. ODSTRANOVANI ZAVAD........ccooviiriiiriiirisieseeseeeeeese s 87
9. TECHNICKE UDAJE.........o.oiiiiiiiiiiieiiiesceeeiesiesesee e 89
10. ENERGETICKA UCINNOST.........ccooovviirinnninn, e 90
11. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI.........ccc.ccoovvinrineen. 20

1. A\ BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
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pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecénost déti a postizenych osob

« Zabrante détem, aby si hraly se spotrebiCem .

» VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a radné je
zlikvidujte.

* VAROVANI: SpotrebiC a jeho pfistupné €asti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEéhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotfebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.

« Je-li spotrebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

« Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebite by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecénostni informace

» Spotrebic€ je ur€en vyhradné pro pripravu jidel.

» Tento spotfebic je urCen k pouziti v béznému domacimu
pouziti.

» Tento spotfebiC Ize pouzivat v kancelarich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuziti nepfesahuje
(pramernou) uroven vyuziti v domacnosti.

* VAROVANI: Spotfebi€ a jeho pfistupné ¢asti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych
Clankd.

* VAROVANI: Pfiprava jidel s tuky Ci oleji na varné desce bez
dozoru muze byt nebezpeéna a zplsobit pozar.

» Kourf je znamkou prehfati. K haseni pozaru pfi vareni nikdy
nepouzivejte vodu. Vypnéte spotfebic¢ a zakryjte plameny
napf. pozarni dekou nebo vikem.

* VAROVANI: Spotfebi€ nesmi byt napajen pres externi
spinaci zafizeni, jako je Casovac, nebo pfipojovan k okruhu,
ktery je pravidelné zapinan a vypinan jinym nastrojem.

CESKY 75



« UPOZORNENI Je nutné dohlizet na proces vareni
U kratkodobého vareni je nutné vykonavat nepretrzity
dohled.

 VAROVANI: Nebezpeci pozaru: Na varné plochy
nepokladejte Zadné predmeéty.

* Na povrch varné desky nepokladejte zadné kovové
predméty jako noze, vidlicky, Izice nebo pokli¢ky, protoze
by se mohly zahfat na velmi vysokou teplotu.

* Nepouzivejte spotfebic¢, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

« K Cisténi spotrebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.

» Po pouziti vypnéte pfislusnou ¢ast varné desky ovladacem
a nespoléhejte na detektor pfitomnosti nadoby.

 Je-li sklokeramicky nebo sklenény povrch desky praskly,
vypnéte spotrebi€ a odpojte ho od sitového napajeni. Je-li
spotrebi€ k elektrické siti pfipojen prostfednictvim rozvodné
skrinky, odpojte spotrebi€ od napajeni vyjmutim pojistky.
V kazdém pfipadé kontaktujte autorizované servisni
stfedisko.

+ Jestlize je napajeci kabel poSkozeny, smi jej vyménit pouze
vyrobce, autorizovany servis nebo osoba s podobnou
kvalifikaci, aby se predeslo rizikim.

* VAROVANI: Pouzivejte pouze kryt varné desky pfimo od
vyrobce kuchynského spotrebiCe nebo takovy kryt, ktery
vyrobce spotfebice v pokynech k pouziti oznacil jako
vhodny, pripadné kryt, ktery je souCasti spotfebice. Pri
pouziti nespravného krytu varné desky muaze dojit
k nehodé.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace

/\ VAROVANI!
/N\ VAROVANi! Hrozi nebezpe&i poranéni nebo
Tento spotiebi¢ smi instalovat jen poSkozeni spotrebice.
kvalifikovana osoba. « Odstrarite veskery obalovy material.
* Poskozeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.
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Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotfebicem.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotfebici a nabytku.

PFi pfemistovani spotfebice budte vzdy
opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte
ochranné rukavice a uzavienou obuv.
Utésnéte vyrez v povrchu skfinky tmelem,
aby se zabranilo bobtnani vlivem vlhkosti.
Chrante dno spotrebice pred parou a
vlhkosti.

Spotfebi¢ neinstalujte vedle dvefi &i pod
oknem. Zabranite tak prevrzeni horkého
nadobi ze spotrebice pfi otevirani dvefi Ci
okna.

Pokud je spotfebi¢ instalovan nad
zasuvkami, ujistéte se, Ze prostor mezi
dnem spotiebiCe a horni zasuvkou
zajistuje dostatecnou cirkulaci vzduchu.
Spodek spotiebi¢e se muze silné zahrat.
Zajistéte instalaci samostatného panelu z
preklizky, kuchyfiského nosného materialu
nebo jiného nehoflavého materialu, ktery
bude zakryvat spodek spotfebice.
Samostatny panel musi zcela zakryvat
oblast pod varnou deskou.

Ujistéte se, ze mezi pracovni deskou a
predni ¢asti spodni jednotky je volny
vétraci prostor o Sifce 2 mm. Zaruka se
nevztahuje na Skody zpusobené
nedostatkem pfiméfeného vétraciho
prostoru.

2.2 Pripojeni k elektrické siti

/\ VAROVAN!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu
elektrickym proudem.

« Dbejte na to, aby se elektrické privodni
kabely nebo zastréky (jsou-li soucasti
vybavy) nedotykaly horkého spotiebice
nebo horkého nadobi, kdyz spotrebic
pripojujete k elektrické zasuvce.

* Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky ani
prodluzovaci kabely.

« Dbejte na to, abyste neposkodili zastréku
napajeciho kabelu (pokud je k dispozici)
nebo napajeci kabel. O vyménu
napajeciho kabelu pozadeijte autorizované
servisni stfedisko nebo kvalifikovaného
elektrikare.

* Ochrana pred urazem elektrickym
proudem u zivych Ci izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.

« Sitovou zastr¢ku zapojte do sitove
zasuvky az na konci instalace spotfebice.
Po instalaci musi zlistat sitova zastrcka
nadale dostupna.

« Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastréku.

* Neodpojujte spotiebi¢ ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

» Pouzivejte pouze spravna izolaéni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

* Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izolacni zafizeni k fadnému odpojeni
vSech napdjecich vodicl spotfebice. Toto
izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespon 3 mm Sirokou.

2.3 Pouzijte

Veskera elektricka pripojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.

Pfed kazdou udrzbou nebo ¢isténim je
nutné se uijistit, Ze je spotiebi¢ odpojen od
elektricke sité.

Zkontrolujte, zda Udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektrické sité.
Ujistéte se, Ze je spotfebic nainstalovan
spravné. Volné a nespravné zapojeni
napajeciho kabelu Ci zastrcky (je-li
soucasti vybavy) maze mit za nasledek
prehrati svorky.

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpecdi zranéni, popaleni ¢i
Urazu elektrickym proudem.

* Nemérite technické parametry spotrebice.

« Pred prvnim pouzitim odstrante vSechny
obaly, znaceni a ochrannou fdlii (pokud se
pouziva).

« Ujistéte se, zZe vétraci otvory nejsou
zablokované.

* Béhem provozu nenechavejte spotrebic
bez dozoru.

* Po kazdém pouziti nastavte varnou zénu
na ,vypnuto®“.
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» Na varné zény nepokladejte pfibory ani
pokli¢ky. Mohly by se zahrat na vysokou
teplotu.

» Nepouzivejte spotfebi¢, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

* Nepouzivejte spotiebi€ jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

» Je-li povrch spotrebice praskly, okamzité
spotfebi¢ odpojte od elektrické sité.
Zabranite tak Urazu elektrickym proudem.

» Kdyz je spotiebi¢ zapnuty, uzivatelé s
kardiostimulatory se nesméji priblizit k
induk&nim varnym zénam blize nez na 30
cm.

» Horky olej mize vystfiknout, kdyz do néj
vkladate jidlo.

* Mezi varnou plochu a nadoby nevkladejte
hlinikovou fdlii ani jiné materialy, pokud
vyrobce tohoto spotfebi¢e nestanovil jinak.

» Pouzivejte pouze pfislusenstvi ur¢ené
vyrobcem pro tento spotrebic.

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpedi pozaru a vybuchu.

» Tuky a oleje mohou pfi zahrati uvolfovat
hoflavé pary. Pfi vafeni udrzujte otevieny
ohen nebo ohfaté pfedméty mimo dosah
tukud a oleju.

» Pary uvoliované velmi horkymi oleji se
mohou samovolné vznitit.

» Pouzity olej, ktery obsahuje zbytky
potravin, mGze zpUsobit pozar pfi nizSich
teplotach nez olej pouzity poprvé.

* Do spotrebice, do jeho blizkosti nebo na
spotrebi¢ neumistujte hoflavé predméty
nebo predméty nasaklé hoflavinami.

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotfebice.

» Nepokladejte horké nadoby na ovladaci
panel.

* Nepokladejte horkou poklici na sklenény
povrch varné desky.

* Nenechte vyvafrit vodu v nadobach.

» Dbeijte na to, aby na spotiebi¢ nespadly
zadné predméty nebo nadoby. Mohl by se
poskodit povrch.
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* Nezapinejte varné zony s prazdnymi
nadobami nebo bez nadob.

« Nadoby vyrobené z litiny nebo
s poSkozenym dnem mohou poskrabat
sklenény/sklokeramicky povrch. Tyto
predmeéty v pfipadé nutnosti pfesunu po
varné desce vzdy zdvihnéte.

2.4 Cisténi a udrzba

» Spotfebic Cistéte pravideln&, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

» Pred ¢isténim spotrfebic vypnéte a nechte
ho vychladnout.

« K Cisténi spotfebice nepouzivejte proud
vody ani paru.

« Spotrebic Cistéte vihkym mékkym hadrem.
Pouzivejte pouze neutralni myci
prostiedky. Nepouzivejte prostfedky
s drsnymi Casticemi, draténky,
rozpoustédla nebo kovové predméty,
pokud neni uvedeno jinak.

2.5 Servis

« Je-li nutna oprava spotrebice, obratte se
na autorizované servisni stfedisko.
Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

* Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto
spotrebiCi a samostatné prodavané
nahradni zarovky: Tyto zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domacich
spotrebicich, at’' uz jde o teplotu, vibrace i
vlhkost, nebo jsou uréeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotrebice.
Nejsou ur€eny k pouziti v jinych
spotrebicich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

2.6 Likvidace

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci Urazu ¢i uduseni.

* Odpojte spotiebi¢ od elektrické sité.



3. INSTALACE

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

3.1 Pred instalaci spotiebice

Pred instalaci varné desky si z typového
Stitku opiste nize uvedené informace. Typovy
Stitek je umistén na spodni strané varné
desky.
Model ...
Vyrobni Cislo
PNC)
€rioveé Cislo .......ccccvevevinnnnnn,

3.2 Vestavné varné desky

Vestavné varné desky se sméji pouzivat
pouze po zabudovani do vhodnych
vestavnych modulll a pracovnich ploch, které
splfuji pfislusné normy.

3.3 Pripojovaci kabel

» Varna deska se dodava s prfipojovacim
kabelem.

3.5 Montaz

* K vyméné poskozeného sitového kabelu
pouzijte sitovy kabel typu: HO5V2V2-F,
ktery je odolny vi¢i teploté 90 °C nebo
vys$Si. Obrat'te se na mistni servisni
stfedisko.

3.4 Montaz tésnéni - instalace na
horni desce

1. Ocistéte pracovni desku kolem mista
vyfezu.

2. Dodany 2x6mm tésnici prouzek nalepte
na spodni hrané varné desky podél
vnéjSiho okraje sklokeramického povrchu.
Nenatahujte jej. Konce tésniciho prouzku
musi byt umistény uprostfed na jedné
strané varné desky.

3. Kdyz tésnici prouzek nafezete na
prisluSnou délku, pfidejte nékolik
milimetrd.

4. Oba konce tésniciho prouzku spojte k
sobé.
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12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38mm 31 mm
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3.6 Instalace vice varnych desek

uv 'I' b www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Domino Hob - Worktop installation

4. POPIS SPOTREBICE
4.1 Usporadani varné plochy

Indukéni varna zoéna
Ovladaci panel

—
( 210 mm ) _n

[

B

45 m
|

4.2 Rozvrzeni ovladaciho panelu
n_Bg nBao
@2 - + 9 tz: 0
© "e 7 ~ O
B B O

K ovladani spotfebice pouzivejte senzorova tlagitka. Displeje, ukazatele a zvukové signaly
signalizuji, jaké funkce jsou zapnuté.

—+
A
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Senzo-
rové
tlacitko

Funkce Poznamka

=
©

ZAP | VYP Slouzi k zapnuti a vypnuti varné desky.

(V)
D

Zamek / Détska bezpecnostni po-  Slouzi k zablokovani a odblokovani ovladaciho panelu.
jistka

Pauza Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce.

Displej nastaveni teploty Ukazuje nastaveni teploty.

Ukazatele ¢asovace varnych zéon  Ukazuiji, pro kterou zénu je nastaveny ¢as.

Displej Casovace Ukazuje ¢as v minutach.

~H ol ol -~ 1 )
.

- Slouzi k volbé varné zény.

+—

- Slouzi ke zvySeni nebo snizeni asu.

+—

- Slouzi k nastaveni teploty.

o P

B

PowerBoost Slouzi k zapnuti funkce.

4,

w

Displeje nastaveni teploty

Displej

Popis

n
1=

Varna zéna je vypnuta.

0.6

Varna zéna je zapnuta.

Je zapnuta funkce Pauza.

Je zapnuta funkce PowerBoost.

+ Cislice

Doslo k poruse.

3,0

OptiHeat Control (Tfistupfiovy ukazatel zbytkového tepla): pokracovat ve vareni / ucho-
vat teplé / zbytkové teplo.

!

Je zapnuta funkce Zamek / Détska bezpecnostni pojistka.

Nevhodna nadoba, pfili§ mala nadoba nebo na varné zéné neni zadna nadoba.

a

Je zapnuta funkce Automatické vypnuti.
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4.4 OptiHeat Control (T¥istupfiovy
ukazatel zbytkového tepla)

/\ VAROVANI!

@ / @ / Q Nebezpeci popaleni
zbytkovym teplem.

Ukazatele zobrazuji Uroven zbytkového tepla
u varnych zon, které prave pouzivate.

5. DENNi POUZIVANI

/N VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

5.1 Zapnuti a vypnuti

stisknutim O na jednu sekundu varnou
desku zapnete nebo vypnete.

5.2 Automatické vypnuti

Tato funkce varnou desku automaticky
vypne v nasledujicich pfripadech:

» vSechny varné zony jsou vypnuté,

* po zapnuti varné desky jste nenastavili
teplotu,

* néco jste rozlili nebo polozili na ovladaci
panel na déle nez 10 sekund (panev,
utérka, atd.). Ozve se zvukovy signal a
varna deska se vypne. Odstrante vSechny
predméty, nebo vycistéte ovladaci panel.

» se deska se pfilis zahteje (napf. kdyz se
vyvafi obsah nadoby). Pfed dalSim
pouzitim varné desky je nutné nechat
varnou zénu vychladnout.

* pouzijete nevhodné nadoby. Symbol (7 se
rozsviti a za dvé minuty se varna zéna
automaticky vypne.

+ po urcité dobé nevypnete varnou zénu
nebo nezménite nastaveni teploty. Po

uréité dobé se rozsviti (-] a varna deska
se vypne.
Vztah mezi nastavenim teploty a dobou,
po niz se varna deska vypne:

Nastaveni teploty Varna deska se vy-

pne po

1-2 6 hodinach

Ukazatele se mohou rozsvitit také u
sousednich varnych zén dokonce i tehdy,
kdyz je nepouzivate.

Indukéni varné zony vytvareji teplo potfebné
k vareni pfimo ve dné varné nadoby.
Sklokeramickéa varna deska se ohfiva teplem
nadoby.

Nastaveni teploty Varna deska se vy-

pne po

3-4 5 hodinach
5 4 hodinach
6-9 1,5 hodiné

5.3 Nastaveni teploty

Pomoci + zvysSite nastavenou teplotu.
Pomoci — snizite nastavenou teplotu.

Souc¢asnym stisknutim +a— vypnete
varnou zénu.

5.4 PowerBoost

Tato funkce doda indukénim varnym zénam
vice elektrické energie. Funkci Ize zapnout
pro induk&ni varnou zénu pouze na
omezenou dobu. Poté se indukéni varna
zo6na automaticky prepne na nejvyssi teplotu.

@

Viz Cast , Technické udaje”.

Zapnuti funkce pro varnou zénu: stisknéte

P Rozsviti se (7].

Vypnuti funkce: stisknéte P nebo —.

5.5 Casovaé

* Odpocitavani ¢asu

Tuto funkci mUzete pouzit k nastaveni délky
jednoho vareni.

Nejprve nastavte teplotu pro danou varnou
z6nu, poté nastavte funkci.
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Nastaveni varné zény: opakovaneé stisknéte

@, dokud nezacne blikat kontrolka varné
zény.

Zapnuti funkce nebo zména ¢asu:

stisknéte + nebo ~— Casovace a nastavte
¢as (00 - 99 minut). Kdyz kontrolka varné
zo6ny zacne blikat, odpocitava se Cas.

Kontrola zbyvajiciho ¢asu: stisknutim @)
nastavte varnou zonu. Kontrolka varné zény
zacne blikat. Na displeji se zobrazi zbyvajici
éas.

Vypnuti funkce: stisknutim D nastavte

varnou zonu a poté stisknéte —. Zbyvajici
Gas se bude odpocitavat az do 00. Kontrolka
varné zény zhasne.

®

Po dokonc&eni odpoctu zazni zvukovy
signal a zacne blikat 00. Varna zéna se
vypne.

Vypnuti zvukové signalizace: stisknéte O.

*  Minutka

Tuto funkci mizete pouzit, kdyz je varna
deska zapnuta, ale neni zapnuta zadna varna
zéna. Na displeji nastaveni teploty se zobrazi

n
1=

Zapnuti funkce: stisknéte @) a poté + nebo

— Casovace a nastavte €as. Po uplynuti
Gasu zazni zvukovy signal a zacne blikat 00.

Vypnuti zvukové signalizace: stisknéte @

Vypnuti funkce: stisknéte @) a poté —.
Zbyvajici ¢as se bude odpocitavat az do 00.

®

Tato funkce nema zadny vliv na provoz
varnych zon.

5.6 Pauza

Tato funkce prfepne vSechny zapnuté varné

Kdyz je funkce zapnuta, vSechny ostatni
symboly na ovladacich panelech jsou
zablokovany.
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Tato funkce nevypne funkce Casovace.

Stisknutim I zapnete danou funkci.

.Nastavenl' teploty je snizeno na hodnotu
1.

Funkci vypnete stisknutim || . Zobrazi se
predchozi nastaveni teploty .

5.7 Zamek

Kdyz jsou varné zony zapnuté, ovladaci
panel Ize zablokovat. Zabranite tak nahodné
zméné nastaveni teploty.

Nejprve nastavte tepelny vykon.

Zapnuti funkce: stisknéte EI Na Ctyfi
sekundy se rozsviti . Casovaé zlistane
zapnuty.

Vypnuti funkce: stisknéte EI Zobrazi se
predchozi nastaveni teploty.

@

Funkci také vypnete vypnutim varné
desky.

5.8 Détska bezpecnostni pojistka

Tato funkce brani neumyslnému pouziti varné
desky.

Zapnuti funkce: pomoci ® zapnéte varnou
desku. Nenastavujte teplotu. Na Ctyfi sekundy

stisknéte IEI Rozsviti se . Pomoci O
varnou desku vypnéte.

Vypnuti funkce: pomoci ® zapnéte varnou
desku. Nenastavujte teplotu. Na &tyfi sekundy

stisknéte El Rozsviti se . Pomoci @
varnou desku vypnéte.

Vyrazeni funkce na jedno vareni: pomoci
©) zapnéte varnou desku. Rozsviti se . Na

Ctyfi sekundy stisknéte 3. Do 10 sekund
nastavte teplotu. Nyni miZete varnou desku
pouzit. KdyZ varnou desku vypnete pomoci

@, funkce se opét zapne.



5.9 OffSound Control (Vypnuti a
zapnuti zvukové signalizace)
Vypnéte varnou desku. Na tfi sekundy
stisknéte @. Displej se rozsviti a zhasne. Na
tfi sekundy stisknéte Il Zobrazi se &Y nebo

. Stisknutim + levé predni zény zvolte
jedno z téchto nastaveni:

. - zvukova signalizace je vypnuta

. - zvukova signalizace je zapnuta
Pro potvrzeni volby vyCkejte, nez se varna
deska automaticky vypne.

Kdyz je tato funkce nastavena na , uslySite
zvukovou signalizaci pouze kdyz:

stisknete

se dokon¢i funkce Minutka

se dokonci funkce Odpocitavani ¢asu
néco polozite na ovladaci panel.

5.10 Rizeni vykonu

» VSechny varné zony jsou zapojeny do
jedné faze. Viz obrazek.

* Funkce se zapne, kdyz celkové elektrické
zatizeni varnych zén pfesahne maximalni
elektrické zatizeni faze.

6. TIPY A RADY

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

6.1 Nadobi

®

U indukénich varnych zén vytvati silné
elektromagnetické pole teplo ve varné
nadobé velmi rychle.

Indukéni varné zony pouzivejte s vhodnymi
nadobami.

+ Dno nadoby musi byt co nejrovnéjsi a
nejsilngjsi.

» Nez nadoby polozite na povrch varné
desky, ujistéte se, ze jejich dno je Cisté a
suché.

» Nadobu po sklokeramické desce
neposouvejte, abyste ji neposkrabali.

« Tato funkce rozdéluje vykon mezi varné
zony.

« Tato funkce snizuje vykon pro ostatni
varné zony.

« Displej varnych zén se snizenym vykonem
se méni mezi zvolenym tepelnym
vykonem a snizenym tepelnym vykonem.
Po néjaké dobé bude displej varnych zén
se snizenym vykonem nadale zobrazovat
snizeny tepelny vykon.

Material nadobi

« vhodné: litina, ocel, smaltovana ocel,
nerezova ocel, sendvi¢ova dna nadob
(oznacené jako vhodné vyrobcem).

* nevhodné: hlinik, méd, mosaz, sklo,
keramika, porcelan.

Nadoba je vhodna pro indukéni varnou

desku, jestlize:

* voda na varné zoné nastavené na

nejvyssi teplotu za¢ne velmi rychle vrit.
« dno varné nadoby pfitahuje magnet.
Rozméry nadobi

e Indukéni varné zény se automaticky
pfizpusobuji priméru dna nadoby.

« Uginnost varné zény zavisi na priméru
varné nadoby. Nadoby s mens$im nez
minimalnim prdmeérem pfijimaji pouze ¢ast
vykonu vytvareného varnou zénou.

* Pro dosazeni optimalnich vysledkl a
z bezpecnostnich divodu nepouzivejte
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nadoby vétsi, nez je uvedeno v Casti
~Specifikace varnych zén“. Béhem vareni
nenechavejte varné nadoby v blizkosti
ovladaciho panelu. Mohlo by to ovlivnit
fungovani ovladaciho panelu nebo
nahodné zapnout funkce varné desky.

®

Viz ,Technické udaje“.

6.2 Zvuky béhem pouzivani
Jestlize slysite:

+ praskani: nadobi je vyrobeno z rliznych
material(l (sendvi€ova konstrukce).

* piskani: pouzivate varnou zénu na vysoky
vykon a nadobi je vyrobeno z riznych
material( (sendvic¢ova konstrukce).

* huceni: pouzivate vysoky vykon.

« cvakani: dochazi ke spinani elektrickych
prepinacu.

« syceni, bzuceni: pracuje ventilator.

Tyto zvuky jsou normalni a neznamenaji

zadnou zavadu.

6.3 Priklady pouziti varné desky

Vztah mezi nastavenim teploty a spotifebou
energie prislusné varné zény neni pfimo
umeérny. Kdyz zvysite nastaveni teploty,
nezvysi se Umérné spotfeba energie dané
varné desky. To znamena, ze varna zona se
stfednim nastavenim teploty spotfebuje méné
nez polovinu svého vykonu.

@

Udaje v nasledujici tabulce jsou jen
orientacni.

Nastavenite-  Vhodné pro: Cas Tipy
ploty (min)
1 Udrzeni teploty hotového jidla. dle potfe-  Nadobu zakryjte poklickou.
by
1-2 Holandska omacka, rozpousténi: ma-  5-25 Cas od éasu zamichejte.
sla, okolady, zelatiny.
1-2 Zahusténi: nadychané omelety, micha- 10 - 40 Varte s poklickou.
na vejce.
2-3 Duseni jidel z ryze a mléénych jidel, 25-50 Pridejte alespori dvakrat tolik vody nez
ohfivani hotovych jidel. ryze, mlécna jidla v poloviné doby pfi-
pravy zamichejte.
3-4 Poduseni zeleniny, ryb, masa. 20-45 Pridejte nékolik polévkovych IZic teku-
tiny.
4-5 Vareni brambor v pare. 20-60 Pouzijte max. % | vody na 750 g bram-
bor.
4-5 Vareni vétsiho mnozstvi jidel, duSené- 60 - 150 Az 3 | vody a pfisady.
ho masa se zeleninou a polévek.
6-7 Mirné smazeni: platk(i masa nebo ryb, dle potfe- V poloviné doby obratte.
Cordon Bleu z teleciho masa, kotlet, by
masovych kroket, uzenin, jater, jiSky,
vajec, palacinek a koblih.
7-8 Prudké smazeni, pe¢ena bramborova 5-15 V poloviné doby obratte.
kase, silné fizky, steaky.
9 Vareni vody, vafeni téstovin, oprazeni masa (gulas, dusené maso v hrnci), fritovani hranol-

ka.

Vareni velkych mnozstvi vody. Je zapnuta funkce PowerBoost.
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7. CISTENIi A UDRZBA

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

7.1 VSeobecné informace

Varnou desku po kazdém pouziti oCistéte.
Varné nacini pouzivejte vzdy s Cistou
spodni stranou.

Skrabance nebo tmavé skvrny na povrchu
nemaji vliv na funkci varné desky.
Pouzijte specialni Cistici prostfedek
vhodny na povrch varné desky.

Pouzijte specialni Skrabku na sklo.

cukr. Pokud tak neucinite, necCistota mlze
varnou desku poskodit. Vyvarujte se
popaleni. Specialni Skrabku pfilozte Sikmo
ke sklenénému povrchu a posunujte ostri
po povrchu desky.

Odstrante po dostateéném vychladnuti
varné desky: skvrny od vodniho kamene,
vodové krouzky, tukové skvrny nebo
kovové lesklé zbarveni. Vycistéte varnou
desku vihkym hadfikem s neabrazivnim
mycim prostfedkem. Po vycisténi varnou
desku osuste meékkym hadrem.
Odstrante kovové lesklé zbarveni:
pouzijte roztok vody s octem a vycistéte

Xiwow : . sklenény povrch pomoci hadfiku.
7.2 Cisténi varné desky yP P

» Okamzité odstrarite: roztaveny plast,
plastovou folii, cukr nebo jidlo obsahujici

8. ODSTRANOVANI ZAVAD

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec€nosti.

8.1 Co délat, kdyz...

Problém Mozna pficina Reseni

Varnou desku nelze zapnout ani
pouzivat.

Varna deska neni zapojena do elek-  Zkontrolujte, zda je varna deska sprav-
trické sité nebo je zapojena nesprav- né zapojena do elektrické sité.
né.

Je spalena pojistka. Zkontrolujte, zda pFi¢inou zavady neni
pojistka. Pokud dochazi k opakované-
mu spaleni pojistky, obratte se na au-

torizovaného elektrikare.

Tepelny vykon nenastavite do 10 se- Zapnéte varnou desku znovu a do
kund. 10 sekund nastavte tepelny vykon.

Stiskli jste dvé nebo vice senzoro-
vych tlacitek soucasné.

Stisknéte pouze jedno senzorové tla-
¢itko.

Funkce Pauza je zapnuta. Viz ,Denni pouzivani*.

Na ovladacim panelu je voda nebo
skvrny od tuku.

Vycistéte ovladaci panel.
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Problém

Mozna pricina

Reseni

Zazni zvukovy signal a varna de-
ska se vypne.

Kdyz se varna deska vypne, ozve
se zvukovy signal.

Zakryli jste jedno nebo vice senzoro-
vych tlacitek.

Odstrarite predmét ze senzorovych tla-
Citek.

Varna deska se vypne.

Né&cim jste zakryli senzorové tlacitko

Odstrarite predmét ze senzorového
tlacitka.

Kontrolka zbytkového tepla se
nerozsviti.

Varna zoéna neni horka, protoze byla
zapnuta jen kratkou dobu nebo je
poskozeny snimac.

Jestlize byla varna zéna zapnuta do-
state¢né dlouho, aby byla horka, ob-
ratte se na autorizované servisni stfe-
disko.

Nastaveni tepelného vykonu koli-
sa mezi dvéma stupni.

Funkce Rizeni vykonu je zapnuta.

Viz ,Denni pouzivani*.

Senzorova tlaCitka se zahfivaji.

Nadoba je prilis velka nebo jste ji po-
stavili pfili$ blizko ovladacich prvku.

Je-li to mozné, velké nadoby pouzivej-
te na zadnich varnych zénach.

Kdyz se dotknete senzorovych
tla¢itek na panelu, nezazni zadny
zvukovy signal.

Zvukova signalizace je vypnuta.

Zapnéte zvukovou signalizaci. Viz
,Denni pouzivani“.

se rozsviti.

Détska bezpecnostni pojistka nebo
Zamek je zapnuta.

Viz ,Denni pouzivani*.

se rozsviti.

Na varné z6né neni zadna nadoba.

Na varnou zonu postavte nadobu.

Nadobi neni vhodné.

Pouzivejte vhodné nadobi. Viz ¢ast
,Tipy a rady".

Pramér dna nadoby je pro zonu pfi-
li§ maly.

Pouzivejte varné nadoby se spravnymi
rozméry. Viz ,Technické Udaje“.

£ - R
se rozsviti a objevi se Cislo.

U varné desky doslo k chybé.

Varnou desku vypnéte a po 30 sekun-

dach ji znovu zapnéte. Pokud se
znovu rozsviti, odpojte varnou desku
od sitového napajeni. Po pfiblizné

30 sekundach varnou desku opét za-
pojte. Pokud problém pretrvava, obrat-
te se na autorizované servisni stfedi-
sko.

Je slySet nepfretrzité pipani.

Elektrické zapojeni je nespravné.

Odpojte varnou desku od sitového na-
pajeni. Pozadejte kvalifikovaného elek-
trikare, aby instalaci zkontroloval.

8.2 Kdyz nenaleznete reseni...

Pokud problém nemuzete vyfesit sami,
obrat'te se na autorizované servisni stredisko.
Uvedte udaje z typového Stitku. Uvedte
rovnéz kaod ze tii Cislic a pismen pro
sklokeramiku (je v rohu varné desky) a
chybové hlaseni, které se zobrazuje. Ujistéte
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se, ze jste varnou desku pouzivali spravnym
zpUsobem. Pokud ne, budete muset navstévu
technika z autorizovaného servisu nebo
prodejce zaplatit, i kdyz je spotiebic jesté v
zaruce. Informace o servisnim stfedisku a
zarucnich podminkach jsou uvedeny v
zarucéni pfirucce.



9. TECHNICKE UDAJE

9.1 Technické udaje varné zény

Varna zéna Nominalni vykon PowerBoost [W] PowerBoost ma- Pramér nadoby
(maximalni te- ximalni doba [mm)]
pelny vykon) [W] trvani [min]
Uprostfed vpredu 2300 3700 10 180 - 210
Uprostfed vzadu 1400 2500 4 125-145
Vykon varnych zén se mize u nékterych 9.2 Stitky dodavané v saéku s

udajll v této tabulce mirné lisit od udaji. Méni prislusenstvim

se s materialem a rozméry varnych nadob. N i o
Nalepte samolepici Stitky nasledujicim

Pro dosazeni nejlepSich vysledku vareni zplisobem:

pouzivejte nadoby, které nejsou vétsi nez

pramér uvedeny v tabuice.

A B C
- | | ;
MOD. | MOD. | Jon, | o
PROD.NO. PROD.NO. c E 0049 :Eg.[’)\‘-gé IP20
SER.NO SER.NO 0
DATA DATA MADE IN ITALY

MODEL MODEL

i lm |
X X B

A. Nalepte jej na zarucni list a odeslete tuto C. Nalepte jej na navod k pouziti.
¢ast (je-li to mozné).

B. Nalepte jej na zaru€ni list a uchoveijte si
tuto Cast (je-li to mozné).
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10. ENERGETICKA UCINNOST

10.1 Produktové informace dle smérnice EU 66/2014 plati pouze trh v ramci

Oznaceni modelu

LIT30230C

Typ varné desky

Vestavna varna deska

Pocet varnych zén 2
Technologie ohfevu Indukce
Pramér kruhovych varnych zén (@) Uprostred vpredu 21,0cm
Uprostfed vzadu 14,5 cm
Spotfeba energie varnych zén (EC electric cooking) Uprostred vpredu 188,9 Wh / kg
Uprostfed vzadu 183,4 Wh / kg
Spotieba energie varné desky (EC electric hob) 186,2 Wh / kg

EN 60350-2 - Elektrické spotfebice na vareni
pro domacnost - ¢ast 2: varné desky - metody
pro méfeni vykonu

10.2 Uspora energie

Béhem kazdodenniho peceni mizete usetfit

energii, budete-li se fidit nize uvedenymi

radami.

» Pfi ohfevu vody pouzivejte pouze takové
mnozstvi, které potfebujete.

« Je-li to mozné, vzdy zakryvejte nadoby

poklickami.

* Pred zapnutim varné zény na ni polozte
varnou nadobu.

* Na mensi varné zény postavte mensi
varné nadoby.

» Postavte nadobu pfimo na stfed varné
zény.

* Vyuzijte zbytkové teplo k udrzovani teploty
jidle nebo k jeho rozpousténi.

11. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIiHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené symbolem C’.\l)
Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit
Zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice uréené k
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likvidaci. Spotfebi¢e oznacené prislusnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim
odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni Ufad.



WE’RE THINKING OF YOU

Thank you for purchasing an Electrolux appliance. You've chosen a product that brings
with it decades of professional experience and innovation. Ingenious and stylish, it has
been designed with you in mind. So whenever you use it, you can be safe in the
knowledge that you'll get great results every time.

Welcome to Electrolux.

Visit our website to:

&1 Get usage advice, brochures, trouble shooter, service and repair information:
@ www.electrolux.com/support
g Register your product for better service:
a/ www.registerelectrolux.com

Buy Accessories, Consumables and Original spare parts for your appliance:
’% www.electrolux.com/shop

CUSTOMER CARE AND SERVICE

Always use original spare parts.

When contacting our Authorised Service Centre, ensure that you have the following data
available: Model, PNC, Serial Number.

The information can be found on the rating plate.

A\ Warning / Caution-Safety information
( General information and tips
Environmental information

Subject to change without notice.

CONTENTS
1. SAFETY INFORMATION. ...t 91
2. SAFETY INSTRUCTIONS ..ottt 93
S INSTALLATION. .. 95
4. PRODUCT DESCRIPTION. ..ot 98
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11. ENVIRONMENTAL CONCERNS.......coiiiiiiiiii e 107

1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance, carefully read
the supplied instructions. The manufacturer is not responsible
for any injuries or damage that are the result of incorrect
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installation or usage. Always keep the instructions in a safe
and accessible location for future reference.

1.1 Children and vulnerable people safety

Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

Keep all packaging away from children and dispose of it
appropriately.

WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Keep children and pets away from the
appliance when in use and when cooling down.

If the appliance has a child safety device, it should be
activated.

Children shall not carry out cleaning and user maintenance
of the appliance without supervision.

1.2 General Safety

This appliance is for cooking purposes only.

This appliance is designed for single household domestic
use in an indoor environment.

This appliance may be used in, offices, hotel guest rooms,
bed & breakfast guest rooms, farm guest houses and other
similar accommodation where such use does not exceed
(average) domestic usage levels.

WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Care should be taken to avoid touching
heating elements.

WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can
be dangerous and may result in fire.

Smoke is an indication of overheating. Never use water to
extinguish the cooking fire. Switch off the appliance and
cover flames with e.g. a fire blanket or lid.

WARNING: The appliance must not be supplied through an
external switching device, such as a timer, or connected to
a circuit that is regularly switched on and off by a utility.
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» CAUTION: The cooking process has to be supervised. A
short term cooking process has to be supervised
continuously.

 WARNING: Danger of fire: Do not store items on the
cooking surfaces.

» Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids
should not be placed on the hob surface since they can get
hot.

* Do not use the appliance before installing it in the built-in
structure.

* Do not use a steam cleaner to clean the appliance.

 After use, switch off the hob element by its control and do
not rely on the pan detector.

« If the glass ceramic surface / glass surface is cracked,
switch off the appliance and unplug it from the mains. In
case the appliance is connected to the mains directly using
junction box, remove the fuse to disconnect the appliance
from power supply. In either case contact the Authorised
Service Centre.

« If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, an authorized Service or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

 WARNING: Use only hob guards designed by the
manufacturer of the cooking appliance or indicated by the
manufacturer of the appliance in the instructions for use as
suitable or hob guards incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can cause accidents.

2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation » Remove all the packaging.
* Do not install or use a damaged
/\ WARNING! appliance.
. . . « Follow the installation instructions supplied

Only_ a qualified person must install this with the appliance.

appliance. + Keep the minimum distance from other
appliances and units.

/\ WARNING! « Always take care when moving the

Risk of injury or damage to the appliance. appliance as it is heavy. Always use safety
gloves and enclosed footwear.
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» Seal the cut surfaces of the cabinet with a
sealant to prevent moisture from causing
swelling.

» Protect the bottom of the appliance from
steam and moisture.

» Do not install the appliance next to a door
or under a window. This prevents hot
cookware from falling from the appliance
when the door or the window is opened.

» If the appliance is installed above drawers
make sure that the space, between the
bottom of the appliance and the upper
drawer is sufficient for air circulation.

» The bottom of the appliance can get hot.
Make sure to install a separation panel
made from plywood, kitchen carcass
material or other non-flammable materials
under the appliance to prevent access to
the bottom.

» The separation panel has to cover the
area under the hob completely.

* Make sure that the ventilation space of 2
mm, between the worktop and the front of
the below unit, is free. The warranty does
not cover damages caused by the lack of
an adequate ventilation space.

2.2 Electrical Connection

/N\ WARNING!
Risk of fire and electric shock.

» All electrical connections should be made
by a qualified electrician.

» The appliance must be earthed.

+ Before carrying out any operation make
sure that the appliance is disconnected
from the power supply.

* Make sure that the parameters on the
rating plate are compatible with the
electrical ratings of the mains power
supply.

* Make sure the appliance is installed
correctly. Loose and incorrect electricity
mains cable or plug (if applicable) can
make the terminal become too hot.

» Make sure the mains cable or plug (if
applicable) does not touch the hot
appliance or hot cookware, when you
connect the appliance to a socket.

* Do not use multi-plug adapters and
extension cables.
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« Make sure not to cause damage to the
mains plug (if applicable) or to the mains
cable. Contact our Authorised Service
Centre or an electrician to change a
damaged mains cable.

» The shock protection of live and insulated
parts must be fastened in such a way that
it cannot be removed without tools.

« Connect the mains plug to the mains
socket only at the end of the installation.
Make sure that there is access to the
mains plug after the installation.

« If the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

* Do not pull the mains cable to disconnect
the appliance. Always pull the mains plug.

« Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

* The electrical installation must have an
isolation device which lets you disconnect
the appliance from the mains at all poles.
The isolation device must have a contact
opening width of minimum 3 mm.

2.3 Use

/\ WARNING!
Risk of injury, burns and electric shock.

* Do not change the specification of this
appliance.

* Remove all the packaging, labelling and
protective film (if applicable) before first
use.

* Make sure that the ventilation openings
are not blocked.

* Do not let the appliance stay unattended
during operation.

» Set the cooking zone to “off” after each
use.

* Do not put cutlery or saucepan lids on the
cooking zones. They can become hot.

« Do not operate the appliance with wet
hands or when it has contact with water.

« Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

« If the surface of the appliance is cracked,
disconnect immediately the appliance from
the power supply. This to prevent an
electrical shock.



» Users with a pacemaker must keep a
distance of minimum 30 cm from the
induction cooking zones when the
appliance is in operation.

*  When you place food into hot ail, it may
splash.

+ Do not use aluminum foil or other
materials between the cooking surface
and the cookware, unless otherwise
specified by the manufacturer of this
appliance.

» Use only accessories recommended for
this appliance by the manufacturer.

/\ WARNING!
Risk of fire and explosion.

+ Fats and oil when heated can release
flammable vapours. Keep flames or
heated objects away from fats and oils
when you cook with them.

» The vapours that very hot oil releases can

cause spontaneous combustion.
» Used ail, that can contain food remnants,

can cause fire at a lower temperature than

oil used for the first time.

» Do not put flammable products or items
that are wet with flammable products in,
near or on the appliance.

/\ WARNING!
Risk of damage to the appliance.

* Do not keep hot cookware on the control
panel.

» Do not put a hot pan cover on the glass
surface of the hob.

* Do not let cookware boil dry.

» Be careful not to let objects or cookware
fall on the appliance. The surface can be
damaged.

» Do not activate the cooking zones with
empty cookware or without cookware.

+ Cookware made of cast iron or with a
damaged bottom can cause scratches on

3. INSTALLATION

/N\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

the glass / glass ceramic. Always lift these
objects up when you have to move them
on the cooking surface.

2.4 Care and cleaning

» Clean the appliance regularly to prevent
the deterioration of the surface material.

« Switch off the appliance and let it cool
down before cleaning.

* Do not use water spray and steam to
clean the appliance.

« Clean the appliance with a moist soft
cloth. Use only neutral detergents. Do not
use abrasive products, abrasive cleaning
pads, solvents or metal objects, unless
otherwise specified.

2.5 Service

« To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre. Use original
spare parts only.

» Concerning the lamp(s) inside this product
and spare part lamps sold separately:
These lamps are intended to withstand
extreme physical conditions in household
appliances, such as temperature,
vibration, humidity, or are intended to
signal information about the operational
status of the appliance. They are not
intended to be used in other applications
and are not suitable for household room
illumination.

2.6 Disposal

/N\ WARNING!
Risk of injury or suffocation.

« Disconnect the appliance from the mains
supply.

3.1 Before the installation

Before you install the hob, write down the
information below from the rating plate. The
rating plate is on the bottom of the hob.
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3.2 Built-in hobs

Only use the built-in hobs after you assemble
the hob into correct built-in units and work
surfaces that align to the standards.

3.3 Connection cable

* The hob is supplied with a connection
cable.

» To replace the damaged mains cable, use
the cable type: HO5V2V2-F which
withstands a temperature of 90 °C or
higher. Speak to your local Service
Centre.

3.5 Assembly

min. 500 mm gwdnmm

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm
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3.4 Attaching the seal - On-top
installation

1. Clean the worktop around the cut out
area.

2. Attach the supplied 2x6mm seal stripe to
the lower edge of the hob, along the outer
edge of the glass ceramic. Do not stretch
it. Make sure that the ends of the seal
stripe are located in the middle of one
side of the hob.

3. Add some millimetres to the length when
you cut the seal stripe.

4. Join the two ends of the seal stripe
together.

min. 2 mm__

min. 500 mm

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38mm 31 mm




min.
38 mm
min.

2 mm

Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Domino Hob - Worktop installation
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4. PRODUCT DESCRIPTION

4.1 Cooking surface layout

210 mm

——1

4.2 Control panel layout

B

45 m__n
—l

Induction cooking zone
Control panel
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Use the sensor fields to operate the appliance. The displays, indicators and sounds tell which
functions operate.

Sensor Function Comment
field
(D ON/ OFF To activate and deactivate the hob.
E Lock / Child Safety Device To lock / unlock the control panel.
|| Pause To activate and deactivate the function.
- Heat setting display To show the heat setting.
- Timer indicators of cooking zones  To show for which zone you set the time.
E - Timer display To show the time in minutes.
@ - To select the cooking zone.
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Sensor Function Comment
field
E’ _|_ — To increase or decrease the time.
E _|_/_ - To set a heat setting.
PowerBoost To activate the function.

10JA

4.3 Heat setting displays

Display Description

The cooking zone is deactivated.
E] B @ The cooking zone operates.
Pause operates.

PowerBoost operates.

+ digit There is a malfunction.

E,0,0

OptiHeat Control (3 step Residual heat indicator): continue cooking / keep warm / resid-
ual heat.

Lock / Child Safety Device operates.

Incorrect or too small cookware or no cookware on the cooking zone.

Automatic Switch Off operates.

4.4 OptiHeat Control (3 step
Residual heat indicator)

using. The indicators may also come on for
the neighbouring cooking zones even if you
are not using them.

/\ WARNING!

E] / E] / [:] There is a risk of burns from

residual heat.

The induction cooking zones produce the
heat necessary for the cooking process
directly in the bottom of the cookware. The
glass ceramic is heated by the heat of the

cookware.

The indicators show the level of the residual
heat for the cooking zones you are currently

5. DAILY USE

/N\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

5.1 Activating and deactivating

Touch @ for 1 second to activate or
deactivate the hob.
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5.2 Automatic Switch Off

The function deactivates the hob
automatically if:

» all cooking zones are deactivated,

» you do not set the heat setting after you
activate the hob,

» you spill something or put something on
the control panel for more than 10
seconds (a pan, a cloth, etc.). An acoustic
signal sounds and the hob deactivates.
Remove the object or clean the control
panel.

+ the hob gets too hot (e.g. when a
saucepan boils dry). Let the cooking zone
cool down before you use the hob again.

* you use incorrect cookware. The symbol

comes on and the cooking zone

deactivates automatically after 2 minutes.
» you do not deactivate a cooking zone or

change the heat setting. After some time

E] comes on and the hob deactivates.
The relation between the heat setting and
the time after which the hob deactivates:

Heat setting The hob deactivates

after
1-2 6 hours
3-4 5 hours
5 4 hours
6-9 1.5 hour

5.3 The heat setting

Touch + to increase the heat setting. Touch
— to decrease the heat setting. Touch +

and — at the same time to deactivate the
cooking zone.

5.4 PowerBoost

This function makes more power available to
the induction cooking zones. The function can
be activated for the induction cooking zone
only for a limited period of time. After this time
the induction cooking zone automatically sets
back to the highest heat setting.
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Refer to “Technical data” chapter.

To activate the function for a cooking
zone: touch e . (F) comes on.

To deactivate the function: touch E" or—.

5.5 Timer

+ Count Down Timer
You can use this function to set the length of
a single cooking session.

First set the heat setting for the cooking zone,
then set the function.

To set the cooking zone: touch @)
repeatedly until the indicator of a cooking
zone appears.

To activate the function or change the

time: touch + or — of the timer to set the
time (00 - 99 minutes). When the indicator of
the cooking zone starts to flash, the time
counts down.

To see the remaining time: touch O to set
the cooking zone. The indicator of the
cooking zone starts to flash. The display
shows the remaining time.

To deactivate the function: touch @ to set

the cooking zone and then touch —. The
remaining time counts down to 00. The
indicator of the cooking zone disappears.

@

When the countdown ends, an acoustic
signal sounds and 00 flashes. The
cooking zone deactivates.

To stop the sound: touch @

¢ Minute Minder
You can use this function when the hob is
activated and the cooking zones do not

operate. The heat setting display shows .

To activate the function: touch @ and then

touch + or — of the timer to set the time.
When the time finishes, an acoustic signal
sounds and 00 flashes.



To stop the sound: touch @

To deactivate the function: touch @ and

then touch . The remaining time counts
down to 00.

®

The function has no effect on the
operation of the cooking zones.

5.6 Pause

This function sets all cooking zones that
operate to the lowest heat setting.

When the function operates, all other symbols
on the control panels are locked.

The function does not stop the timer
functions.
Touch || to activate the function.

comes on. The heat setting is lowered to
1.

To deactivate the function, touch Il The
previous heat setting comes on.
5.7 Lock

You can lock the control panel while cooking
zones operate. It prevents an accidental
change of the heat setting.

Set the heat setting first.

To activate the function: touch El
comes on for 4 seconds. The Timer stays on.

To deactivate the function: touch EI The
previous heat setting comes on.

®

When you deactivate the hob, you also
deactivate this function.

5.8 Child Safety Device

This function prevents an accidental
operation of the hob.

To activate the function: activate the hob
with ©. Do not set any heat setting. Touch
EI for 4 seconds. comes on. Deactivate
the hob with .

To deactivate the function: activate the hob
with ©. Do not set any heat setting. Touch
& for 4 seconds. l&J comes on. Deactivate
the hob with .

To override the function for only one
cooking time: activate the hob with @.

comes on. Touch & for 4 seconds. Set the
heat setting in 10 seconds. You can
operate the hob. When you deactivate the

hob with (D the function operates again.

5.9 OffSound Control (Deactivation
and activation of the sounds)

Deactivate the hob. Touch O for 3 seconds.
The display comes on and goes out. Touch

|| for 3 seconds. or comes on. Touch

+ of the front left zone to choose one of the
following:

. - the sounds are off

. - the sounds are on
To confirm your selection wait until the hob
deactivates automatically.

When the function is set to @Y you can hear
the sounds only when:

you touch (D

Minute Minder comes down

Count Down Timer comes down

you put something on the control panel.

5.10 Power management

» All cooking zones are connected to one
phase. See the illustration.

« The function activates when the total
electricity loading of the cooking zones
exceeds maximum electricity loading of
the phase.

* The function divides the power between
cooking zones.

* The function decreases the power to the
other cooking zones.

* The heat setting display of the reduced
zones alternates between the chosen heat
setting and the reduced heat setting. After
some time the heat setting display of the
reduced zones stays on the reduced heat
setting.
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6. HINTS AND TIPS

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

6.1 Cookware

®

For induction cooking zones a strong
electro-magnetic field creates the heat in
the cookware very quickly.

Use the induction cooking zones with suitable
cookware.

* The bottom of the cookware must be as
thick and flat as possible.

* Ensure pan bases are clean and dry
before placing on the hob surface.

* In order to avoid scratches, do not slide or
rub the pot across the ceramic glass.

Cookware material

» correct: cast iron, steel, enamelled steel,
stainless steel, multi-layer bottom (with a
correct marking from a manufacturer).

» not correct: aluminium, copper, brass,
glass, ceramic, porcelain.

Cookware is suitable for an induction hob

if:

» water boils very quickly on a zone set to
the highest heat setting.

» amagnet pulls on to the bottom of the
cookware.

Cookware dimensions
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* Induction cooking zones adapt to the
dimension of the bottom of the cookware
automatically.

* The cooking zone efficiency is related to
the diameter of the cookware. The
cookware with a diameter smaller than the
minimum receives only a part of the power
generated by the cooking zone.

« For both safety reasons and optimal
cooking results, do not use cookware
larger than indicated in "Cooking zones
specification". Avoid keeping cookware
close to the control panel during the
cooking session. This might impact the
functioning of the control panel or
accidentally activate hob functions.

@

Refer to "Technical data".

6.2 The noises during operation
If you can hear:

« crack noise: cookware is made of different
materials (a sandwich construction).

« whistle sound: you use a cooking zone
with a high power level and the cookware
is made of different materials (a sandwich
construction).

* humming: you use a high power level.

« clicking: electric switching occurs.

« hissing, buzzing: the fan operates.

The noises are normal and do not indicate

any malfunction.



6.3 Examples of cooking
applications

The correlation between the heat setting of a

consumption of power. It means that a
cooking zone with the medium heat setting
uses less than a half of its power.

zone and its consumption of power is not @
linear. When you increase the heat setting, it

is not proportional to the increase of the The data in the table is for guidance only.

Heat setting Use to: Time Hints
(min)
1 Keep cooked food warm. as neces- Put a lid on the cookware.
sary
1-2 Hollandaise sauce, melt: butter, choco- 5 -25 Mix from time to time.
late, gelatine.
1-2 Solidify: fluffy omelettes, baked eggs. 10-40 Cook with a lid on.
2-3 Simmer rice and milkbased dishes, 25-50 Add at least twice as much liquid as
heat up ready-cooked meals. rice, mix milk dishes halfway through
the procedure.
3-4 Steam vegetables, fish, meat. 20-45 Add a couple of tablespoons of liquid.
4-5 Steam potatoes. 20-60 Use max. % | of water for 750 g of po-
tatoes.
4-5 Cook larger quantities of food, stews 60 - 150 Up to 3 | of liquid plus ingredients.
and soups.
6-7 Gentle fry: escalope, veal cordon bleu, as neces- Turn halfway through.

cutlets, rissoles, sausages, liver, roux, sary
eggs, pancakes, doughnuts.

7-8 Heavy fry, hash browns, loin steaks, 5-15 Turn halfway through.
steaks.

9 Boil water, cook pasta, sear meat (goulash, pot roast), deep-fry chips.

Ep Boil large quantities of water. PowerBoost is activated.

7. CARE AND CLEANING

/N\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

7.1 General information

» Clean the hob after each use.

» Always use cookware with a clean base.

» Scratches or dark stains on the surface
have no effect on how the hob operates.

» Use a special cleaner suitable for the
surface of the hob.

» Use a special scraper for the glass.

7.2 Cleaning the hob

* Remove immediately: melted plastic,
plastic foil, sugar and food with sugar,
otherwise, the dirt can cause damage to
the hob. Take care to avoid burns. Use a
special hob scraper on the glass surface
at an acute angle and move the blade on
the surface.

* Remove when the hob is sufficiently
cool: limescale rings, water rings, fat
stains, shiny metallic discoloration. Clean
the hob with a moist cloth and a non-
abrasive detergent. After cleaning, wipe
the hob dry with a soft cloth.
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* Remove shiny metallic discoloration:
use a solution of water with vinegar and
clean the glass surface with a cloth.

8. TROUBLESHOOTING

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

8.1 What to do if...

Problem

Possible cause

Remedy

You cannot activate or operate
the hob.

The hob is not connected to an elec-
trical supply or it is connected incor-
rectly.

Check if the hob is correctly connected
to the electrical supply.

The fuse is blown.

Make sure that the fuse is the cause of
the malfunction. If the fuse is blown
again and again, contact a qualified
electrician.

You do not set the heat setting for
10 seconds.

Activate the hob again and set the
heat setting in less than 10 seconds.

You touched 2 or more sensor fields
at the same time.

Touch only one sensor field.

Pause operates.

Refer to "Daily use".

There is water or fat stains on the
control panel.

Clean the control panel.

An acoustic signal sounds and
the hob deactivates.

An acoustic signal sounds when
the hob is deactivated.

You put something on one or more
sensor fields.

Remove the object from the sensor
fields.

The hob deactivates.

You put something on the sensor
field (D

Remove the object from the sensor
field.

Residual heat indicator does not
come on.

The zone is not hot because it oper-
ated only for a short time or the sen-
sor is damaged.

If the zone operated sufficiently long to
be hot, speak to an Authorised Service
Centre.

The heat setting changes be-
tween two levels.

Power management operates.

Refer to "Daily use".

The sensor fields become hot.

The cookware is too large or you put
it too near to the controls.

Put large cookware on the rear zones,
if possible.

There is no sound when you
touch the panel sensor fields.

The sounds are deactivated.

Activate the sounds. Refer to "Daily
use".

comes on.

Child Safety Device or Lock oper-
ates.

Refer to "Daily use".

comes on.

There is no cookware on the zone.

Put cookware on the zone.
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Problem Possible cause

Remedy

The cookware is unsuitable.

Use suitable cookware. Refer to "Hints
and tips".

The diameter of the bottom of the
cookware is too small for the zone.

Use cookware with correct dimen-
sions. Refer to "Technical data".

and a number come on.

There is an error in the hob.

Deactivate the hob and activate it

again after 30 seconds. If comes
on again, disconnect the hob from the
electrical supply. After 30 seconds,
connect the hob again. If the problem
continues, speak to an Authorised
Service Centre.

You can hear a constant beep
noise. rect.

The electrical connection is incor-

Disconnect the hob from the electrical
supply. Ask a qualified electrician to
check the installation.

8.2 If you cannot find a solution...

If you cannot find a solution to the problem
yourself, contact your dealer or an Authorised
Service Centre. Give the data from the rating
plate. Give also three digit letter code for the
glass ceramic (it is in the corner of the glass
surface) and an error message that comes

9. TECHNICAL DATA

9.1 Cooking zones specification

on. Make sure, you operated the hob
correctly. If not the servicing by a service
technician or dealer will not be free of charge,
also during the warranty period. The
instructions about the Service Centre and
conditions of guarantee are in the guarantee

booklet.

Cooking zone

Nominal power
(maximum heat

PowerBoost [W]

PowerBoost

Cookware diame-

maximum dura- ter [mm]

setting) [W] tion [min]
Middle front 2300 10 180 - 210
Middle rear 1400 4 125-145

The power of the cooking zones can be
different in some small range from the data in
the table. It changes with the material and

dimensions of the cookware.

For optimal cooking results use cookware no
larger than the diameter in the table.
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9.2 Labels supplied with the
accessories bag

Stick the adhesive labels as indicated below:

A B C

| | |
MOD. MOD. 40D, .
PROD.NO. PROD.NO. c E 0049 :Egﬂ-gé- 1P20
SER.NO SER.NO 0 T
DATA DATA MADE IN ITALY

1 1

1 1

1 1 R

+ e, WooeL | 1

- -l

X X =

A. Stick it on Guarantee Card and send this

part (if applicable).

B. Stick it on Guarantee Card and keep this

part (if applicable).

10. ENERGY EFFICIENCY

10.1 Product information according to EU 66/2014 valid for EU market only

C. Stick it on instruction booklet.

Model identification LIT30230C
Type of hob Built-In Hob
Number of cooking zones 2
Heating technology Induction
Diameter of circular cooking zones (J) Middle front 21.0cm
Middle rear 14.5cm
Energy consumption per cooking zone (EC electric Middle front 188.9 Wh / kg
cooking) Middle rear 183.4 Wh / kg
Energy consumption of the hob (EC electric hob) 186.2 Wh / kg

EN 60350-2 - Household electric cooking
appliances - Part 2: Hobs - Methods for
measuring performance
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10.2 Energy saving

You can save energy during everyday
cooking if you follow below hints.




*  When you heat up water, use only the
amount you need.

« Ifitis possible, always put the lids on the
cookware.

» Before you activate the cooking zone put
the cookware on it.

» Put the smaller cookware on the smaller
cooking zones.

« Put the cookware directly in the centre of
the cooking zone.

* Use the residual heat to keep the food
warm or to melt it.

11. ENVIRONMENTAL CONCERNS

Recycle materials with the symbol C/B Put the
packaging in relevant containers to recycle it.
Help protect the environment and human
health by recycling waste of electrical and
electronic appliances. Do not dispose of

appliances marked with the symbol E with
the household waste. Return the product to
your local recycling facility or contact your
municipal office.
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MOTLEME TEILE

Taname, et ostsite Electroluxi seadme. Olete valinud toote, mille loomisel on rakendatud
pikaaegset professionaalset kogemust ja innovatsiooni. Geniaalne ja stiilne, loodud teile
moeldes. Selle kasutamisel voite olla alati kindel, et tulemused on suureparased.

Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka.

Kiilastage meie veebisaiti, kust leiate

61 Nouandeid, brosidre, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
@ www.electrolux.com/support

g Paremaks teeninduseks registreerige oma toode aadressil
a/ www.registerelectrolux.com

Ostke oma seadmele lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi aadressil
’E www.electrolux.com/shop

KLIENDITEENINDUS JA HOOLDUS

Alati tuleb kasutada originaalvaruosi.

Volitatud teeninduskeskusesse pddrdumisel peaksid teil olema varuks alljargnevad
andmed: mudel, PNC, seerianumber.

Teave on toodud andmeplaadil.

/\ Hoiatused / Ettevaatusabindud — ohutusteave
@ Uldine teave ja vihjed
Keskkonnateave

Jaetakse digus teha muutusi.

SISUKORD
1. OHUTUSINFO. ......oooooooooeeeoeeoooeeees e 108
2. OHUTUSJUHISED. ......cooooovemmmimmimnssssssssssseeeseeeeeseeesessssesssesssossnsssssss 110
3. PAIGALDAMINE.......oooooooooooecooeeooooecooeosseseses oo 112
4. TOOTE KIRJELDUS ... 115
5. IGAPAEVANE KASUTAMINE . ......ccooomeeeeeeeeeeeeesseeeeesessssssssssssss 116
6. VIHJEID JA NAPUNAITEID. .......ooommmmoereeeeeeeeeeeeeeeeeessssosoooooonsnssssns 119
7. PUHASTUS JA HOOLDUS ... 120
8. VEAOTSING ..o ooooeoeeeceeeeeeeaisnsssssssssssssssssssss e 121
9. TEHNILISED ANDMED..........ccooeoereeeeeveveeeoooooseoesesssssssssssss e 122
10. ENERGIATOHUSUS........ooooovrmrmmmninosseseseeee oo 123
11, JAATMEKAITLUS ...o.ooooooooeceeeeeeenosssssssssssssssss s 124

1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult |abi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
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kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

Jalgige, et lapsed ei mangiks seadmega.

Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nduetekohaselt.

HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lUlitada.

Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid l&bi viia.

1.2 Uldine ohutus

See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

See seade on ettenahtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusoogiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormusi.

HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et te
kltteelemente ei puutuks.

HOIATUS: Kui kasutate toiduvalmistamisel kuuma rasva voi
Oli ja jatate pliidi jarelvalveta, voib see olla ohtlik ja
pOhjustada tulekahju. )

Suits viitab Ulekuumenemisele. Arge kunagi kasutage
toiduainetest pohjustatud tulekahju kustutamiseks vett.
Lulitage seade valja ja katke leegid naiteks tuletorjetekiga
vOi kaanega.
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« HOIATUS: Seadet ei tohi kasutada valise lUlitusseadme
kaudu (nt taimer) ega Uhendada vooluvorku, mis
regulaarselt sisse ja valja lulitub.

« ETTEVAATUST: Toiduvalmistusprotsess. Lihiajalise
toiduvalmistamise puhul ei tohi pliidi juurest lahkuda.

* HOIATUS: Tuleoht: Arge hoidke keeduvaljadel mingeid
esemeid.

» Metallesemeid — nuge, kahvleid, lusikaid ega potikaasi ei
tohiks pliidipinnale panna, sest need voivad kuumeneda.

» Arge kasutage seadet enne, kui see on k66gimooblisse
sisse ehitatud.

» Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

» Parast kasutamist Itlitage nupu abil pliidi element valja;
arge jaage lootma Uksnes keedundu detektorile.

« Kui klaaskeraamiline/klaasist pind on moranenud, lulitage
seade valja ja eemaldage vooluvorgust. Juhul, kui seade on
vooluvorku uhendatud harukarbi abil, lilitage seade
elektrivorgust valja pealuliti kaudu. Mdlemal juhul votke
uhendust teeninduskeskusega.

 Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see ohutuse tagamiseks
asendada tootja esindajal, tema volitatud hooldekeskuses
voi kvalifitseeritud isikul.

+ HOIATUS: Kasutage ainult selliseid pliidi kaitsevoresid, mis
on seadme tootja poolt valmistatud voi tootja poolt heaks
kiidetud ja kasutusjuhendis loetletud, voi seadmega
kaasasolevaid pliidi kaitsevoresid. Ebasobiva kaitsevore
kasutamine vOib kaasa tuua onnetuse.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine /\ HOIATUS!

/\ HOIATUS! Kehavigastuse vo6i seadme kahjustamise
oht.

Seadet tohib paigaldada ainult
kvalifitseeritud tehnik. « Eemaldage kdik pakkematerjalid.
« Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega

kasutada.
« Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.
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» Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja modbliesemetest.

» Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
tookindaid ja kinnisi jalanousid.

» Tihendage kapi I6ikepinnad hermeetikuga,
et niiskus ei tekitaks pundumist.

» Kaitske seadme pdhja auru ja niiskuse
eest.

» Arge paigaldage seadet ukse korvale ega
akna alla. Vastasel korral voivad tulised
anumad ukse voi akna avamisel seadme
pealt maha kukkuda.

» Kui paigaldate seadme sahtlite kohale, siis
jalgige, et seadme pdhja ja lilemise sahtli
vahele jaaks piisavalt ruumi 6huringluse
jaoks.

» Seadme po6hi véib minna kuumaks.
Seadme alla tuleb kindlasti paigaldada
vineerist, tdopinna- voi muust
mittesuttivast materjalist eraldusplaat, et
takistada juurdepaasu seadme alaosale.

» Eralduspaneel peab pliidi alla jdava ala
taielikult katma.

»  Veenduge, et téopinna ja selle all oleva
kapi esiserva vahele jadks 2 mm vaba
ventilatsiooniruumi. Garantii ei kata
piisava ventilatsiooniruumi puudumisest
tingitud kahjustusi.

2.2 Elektritihendus

+ Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

« Valtige toitepistiku ja -kaabli kahjustamist
(kui see on asjakohane). Kahjustatud
toitekaabli vahetamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskuse voi
elektrikuga.

« Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

« Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepéas toitepistikule.

« Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

« Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdommake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

« Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

« Seadme Uhendus vooluvérguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht.

/\ HOIATUS!

Vigastuse, poletuse voi elektrilddgioht!

» Kaik elektriihendused peab tegema
kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud, .

* Enne iga toimingu alustamist veenduge, et
seade on vooluvorgust lahutatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvdrgu naitajatele.

* Veenduge, et seade on digesti
paigaldatud. Lahtiste voi valede
toitekaablite voi -pistikute kasutamisel (kui
see on asjakohane) voib kontakt liigselt
kuumeneda.

» Veenduge, et toitekaabel voi -pistik (kui
see on asjakohane) ei puutu vastu kuuma
seadet voi toidundusid, kui seadme
pistikupessa Uhendate.

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Enne esimest kasutamist eemaldage kogu
pakend, sildid ja kaitsekile (kui on
olemas).

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

* Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

« Parast iga kasutuskorda lulitage
keedualad ,vélja*“.

* Arge pange keeduvéljadele sddgiriistu ega
kastrulikaant. Need vdivad muutuda
kuumaks.

* Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

* Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.
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» Kui seadme pinda peaks tekkima mora,
tuleb seade kohe vooluvérgust
eemaldada. See hoiab ara elektriloogi.

* Inimesed, kellel on sidamestimulaator,
peaksid tootavatest induktsioonivaljadest
hoiduma vahemalt 30 cm kaugusele.

» Kui panete toitu kuuma 0li sisse, voib see
pritsida.

+ Arge kasutage alumiiniumfooliumi ega
muid materjale toiduvalmistuspinna ja
keedundu vahel, valja arvatud juhul, kui
selle seadme tootja on maaranud teisiti.

» Kasutage ainult selle seadme jaoks tootja
poolt ettenahtud lisatarvikuid.

/\ HOIATUS!
Tulekahju ja plahvatuse oht.

»  Kuumutamisel voivad rasvad ja olid
eraldada suttivaid aure. Kui kasutate
toiduvalmistamiseks rasva voi 0li, valtige
nende kokkupuudet leekide voi
kuumutatud esemetega.

» Vé&ga kuumast 0list eralduvad aurud
voivad pohjustada iseeneslikku suttimist.

» Toidujadke sisaldav kasutatud oli voib
pdhjustada tulekahju madalamal
temperatuuril, kui esmakordselt kasutatav
oli.

+ Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle Idhedusse ega peale.

/\ HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.

+ Arge hoidke tuliseid néusid juhtpaneelil.

+ Arge pange kuuma panni katet pliidi
klaaspinnale.

» Arge laske ndul kuivaks keeda.

» Olge ettevaatlik ja arge laske esemetel
ega keedunodudel seadmele kukkuda. Pind
voib kahjustuda.

» Arge aktiveerige keeduvaljasid tihjade
keedundudega ega ilma keedundudeta.

3. PAIGALDAMINE

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatikke.
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Valumalmist voi kahjustatud pdhjaga
kdogindud voivad tekitada klaasile/
klaaskeraamikale kriimustusi. Tostke alati
esemed Ules, kui peate neid pliidiplaadil
liigutama.

2.4 Puhastus ja hooldus

Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

Lilitage seade vélja ja laske sel enne
puhastamist jahtuda.

Arge kasutage seadme puhastamiseks
veepihustit ega aurupuhastit.

Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid
puhastusvahendeid, abrasiivseid
puhastuslappe, lahusteid ega
metallesemeid, kui ei ole muul viisil
maaratud.

2.5 Hooldus

Seadme parandamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskusega. Kasutage
ainult originaalvaruosi.

Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi muldavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete aarmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust véi on mdeldud
edastama infot seadme té6oleku kohta.
Need pole méeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

2.6 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Vigastus- voi lambumisoht.

Eemaldage seade vooluvorgust.

3.1 Enne paigaldamist

Enne pliidi paigaldamist kirjutage Ules
jargmised andmesildil olevad andmed.
Andmesilt asub seadme korpuse pdhjal.




Mudel ..o
Tootenumber

(PNC) .o
Seerianumber ............

3.2 Integreeritud pliidid

Integreeritud pliiti vdib kasutada alles parast
seda, kui see on paigutatud sobivasse
standardile vastavasse sisseehitatud
moodblisse ja téopinda.

3.3 Uhenduskaabel

» Selle seadme juurde kuulub ka
Uhenduskaabel.

» Kui toitekaabel on viga saanud, tuleb see
asendada kaablititibiga: HO5V2V2-F, mis

3.5 Paigaldamine

min.2mm____
7*B
I
¥
min. 500 mm (Tdnmm

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

talub 90 °C voi kdrgemat temperatuuri.
P&orduge lahimasse teeninduskeskusse.

3.4 Tihendi kinnitamine -
Paigaldamine t66pinnale

1. Puhastage t66pind véljaldigatud osa
Umbert.

2. Kinnitage pliidi alumise serva kiiljes olev
2x6 mm tihendiriba klaaskeraamilise
pinna valimise serva iUmber. Arge seda
venitage. Veenduge, et tihendiriba otsad
jaaksid pliidi Ghe kilgserva keskele.

3. Tihendiriba Idikamisel lisage paar
millimeetrit varupikkust.

4. Uhendage tihendiriba otsad.

min. 2 mm__

‘4—

min. 500 mm

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm
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min.
38 mm
min.

2 mm

3.6 Rohkem kui tihe pliidi
paigaldamine
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Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Domino Hob - Worktop installation
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4. TOOTE KIRJELDUS
4.1 Keeduala paigutus

210 mm

—i
—

——1

B

4.2 Juhtpaneeli skeem

Induktsioonkeeduala
Juhtpaneel

0

2
&

>
o

—+
|

o

+

i

LET B o

Kasutage seadmega t66tamiseks sensorvalju. Ekraanid, indikaatorid ja helid annavad teada,
millised funktsioonid on sees.

Sen- Funktsioon Markus
sorvali
(D SISSE / VALJA Pliidiplaadi sisse- ja valjalulitamiseks.
E Lukk / Lapselukk Juhtpaneeli lukustamiseks/avamiseks.
| | Paus Funktsiooni sisse- ja valjalllitamiseks.
- Soojusastme nait Soojusastme naitamiseks.
- Keeduvaéljade taimerindikaatorid Naitab, millise vélja jaoks aeg on maaratud.
E - Taimerinaidik Aja naitamiseks minutites.
@ - Keeduvalja valimiseks.

EESTI
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Sen- Funktsioon Markus
sorvali
E’ _|_/_ - Aja pikendamiseks voi lihendamiseks.
E _|_/_ - Soojusastme maaramiseks.
PowerBoost Funktsiooni sisselllitamiseks.

10JA

4.3 Soojusastme nait

Ekraan Kirjeldus

Keeduvali on vélja lilitatud.
E] B @ Keeduvali on sisse lilitatud.
Paus on sees.

PowerBoost on sees.

+ number Tegemist on rikkega.

E,0,0

OptiHeat Control (3-astmeline jadkkuumuse indikaator): toiduvalmistamise jatkamine /
soojashoidmine / jadkkuumus.

Lukk / Lapselukk on sees.

Sobimatu vai liiga vaike néu, voi ei ole keeduvaljal Gldse ndud.

Automaatne valjalilitus on sees.

4.4 OptiHeat Control (3-astmeline
jaakkuumuse indikaator)

/\ HOIATUS!

& / =) / ) Jaakkuumusega kaasneb
pdletusoht.

Jaakkuumuse indikaatorid annavad llevaate
kasutatavate keeduvaljade jadkkuumusest.

5. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.
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Sittida vdivad ka kilgnevate keeduvéljade
indikaatorid, isegi juhul, kui te neid parajasti
ei kasuta.

Induktsioonkeeduvaljad toodavad
toiduvalmistamiseks vajalikku kuumust otse
keedunoude pdhjas. Klaaskeraamika
soojeneb ndu soojuse tottu.

5.1 Sisse- ja viljaliilitamine
Pliidi sisse- voi valjalilitamiseks puudutage 1
sekundi valtel @.



5.2 Automaatne viljaliilitus

Funktsioon seiskab pliidi automaatselt,

kui:

» koik keedualad on valja lilitatud,

» parast pliidi kaivitamist ei maarata
soojusastet,

» kui juhtpaneelile on midagi maha lainud
vOi asetatud (ndu, lapp vms) ja seda pole
sealt 10 sekundi jooksul eemaldatud.
Kélab helisignaal ja pliit Glitub valja.
Eemaldage objekt voi puhastage
juhtpaneel.

+ Pliit 1aheb liiga kuumaks (nt néu on kuivalt
plaadil). Enne kui pliiti uuesti kasutama
hakkate, laske keedualal maha jahtuda.

+ kasutate sobimatut keedundud. Stiimbol

suttib ja 2 minuti parast lulitub
keeduvali automaatselt valja.

» te pole keeduala valja lulitanud voi
soojusastet muutnud. Méne aja méddudes
stittib (-] ja plit lalitub valja.

Soojusastme ja pliidi valjaliilitusaja

vaheline seos:

Soojusaste Pliit lulitub valja pa-
rast

1-2 6 tundi

3-4 5 tundi

5 4 tundi

6-9 1,5 tundi

5.3 Soojusaste

Soojusastme suurendamiseks puudutage +.

Soojusastme vahendamiseks puudutage —.
Keeduvélja valjalllitamiseks puudutage

samaaegselt + ja—.

5.4 PowerBoost

See funktsioon véimaldab induktsiooniga
keedualadel rohkem vdimsust kasutada.
Funktsiooni saab induktsioonkeeduala jaoks
sisse lilitada ainult piiratud ajaks. Parast
seda lUlitub induktsioonkeeduala
automaatselt tagasi kdrgeimale
soojusastmele.

@

Vt jaotist "Tehnilised andmed".

Keeduala jaoks funktsiooni
sisseliilitamiseks: puudutage E". suttib.
Funktsiooni viljaliilitamiseks: puudutage

e P vsi—.

5.5 Taimer

¢ Po6ordloendur
Seda funkitsiooni voite kasutada Ghe
kupsetusessiooni pikkuse valimiseks.

Kdigepealt valige keeduvélja soojusaste,
seejarel funktsioon.

Keeduvilja valimine: puudutage jarjest @
kuni ilmub keeduvalja indikaator.
Funktsiooni sisseliilitamiseks voi aja
muutmiseks: puudutage taimeri nuppu +

voi — et valida aeg (00-99 minutit). Kui
keeduvalja indikaator hakkab vilkuma, toimub
aja poordloendus.

Jarelejaanud aja kontrollimiseks:

puudutage @) keeduvalja valimiseks.
Keeduvaélja indikaator hakkab vilkuma.
Ekraanil kuvatakse jarelejaanud aeg.

Funktsiooni viljaliilitamiseks: puudutage
O keeduvalja valimiseks ja siis puudutage

—. Jarelejaanud aega loetakse tagurpidi kuni
naiduni 00. Keeduvalja indikaator kustub.

@

Kui aeg saab tais, vilgub 00 ja kostab
helisignaal. Keeduvali lilitub valja.

Heli peatamine: puudutage @

¢ Minutilugeja

Seda funktsiooni saate kasutada, kui pliit on
sisse lUlitatud, kuid keeduvaljad ei to6ta.
Soojusastme ekraanil kuvatakse .
Funktsiooni sisseliilitamiseks: puudutage

taimeril O ja siis puudutage + voi T, et
valida aeg. Kui aeg saab tais, kostab
helisignaal ja 00 vilgub.
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Heli peatamine: puudutage @
Funktsiooni valjalulitamiseks: puudutage

@ja seejarel —. Jarelejaénud aega loetakse
tagurpidi kuni naiduni 00.

®

See funktsioon ei mojuta keeduvaljade
tood.

5.6 Paus

Funktsiooniga lulitatakse koik kasutatavad
keedualad madalaimale soojusastmele.

Kui funktsioon to6tab, on juhtpaneelil kdik
muud stimbolid lukustatud.

Funktsioon ei peata taimerifunktsioone.

Puudutage I , et funktsioon aktiveerida.

sUttib.Soojusaste langeb tasemele 1.
Funktsiooni deaktiveerimiseks puudutage

|| . Suttib eelmine soojuse tase.

5.7 Lukk

Keeduvaljade kasutamise ajal saate
juhtpaneeli lukustada. See hoiab ara
soojusastme kogemata muutmise.

Valige koigepealt soojusaste.
Funktsiooni sisseliilitamiseks: puudutage

&, [ siittib 4 sekundiks. Taimer jaab
sisselllitatuks.

Funktsiooni valjalulitamiseks: puudutage
EI. Sittib viimati kasutatud soojusaste.

®

Pliidi valjaltlitamisel Ilitub valja ka see
funktsioon.

5.8 Lapselukk

See funktsioon hoiab &ra pliidiplaadi juhusliku
sisselulitamise.

Funktsiooni sisseliilitamiseks: kaivitage
pliit @ abil. Arge valige soojusastet.
Puudutage & 4 sekundit. (-] sttib. Lilitage
pliit valia O abil.
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Funktsiooni valjaliilitamiseks: kaivitage pliit
O abil. Arge valige soojusastet. Puudutage

(3 4 sekundit. (8] siittib. Liilitage pliit valja O
abil.

Funktsiooni ignoreerimiseks lihe
toiduvalmistamise ajaks: lilitage pliit sisse

@ abil. [ sttib. Puudutage (& 4 sekundi
valtel. Valige soojusaste 10 sekundi
jooksul. Pliiti saab niiid kasutada. Kui

|Ulitate pliidi valja ® abil, on funktsioon jalle
sees.

5.9 OffSound Control (helide sisse-
ja valjalilitamine)

Liilitage pliit valja. Puudutage O 3 sekundi
valtel. Ekraan suttib ja kustub. Puudutage 3

sekundit || . €9 vai b stttib. Puudutage

eesmise vasakpoolse valja nuppu + et
valida Uks jargnevatest:

« [6J- helid on valjas

- B9 - helid on sees
Valiku kinnitamiseks oodake, kuni pliit
automaatselt valja lUlitub.

Kui funktsioon on seatud valikule , kuulete
helisid ainult jargmistel juhtudel:

puudutades (D

Minutilugeja jouab I6pule
P&o6rdloendur jouab 16pule

kui juhtpaneelile midagi asetatakse.

5.10 Toitehaldus

» Koik keeduvaljad on Ghendatud Uhte faasi.
Vaadake joonist.

« Funktsioon lilitub sisse, kui keeduvaljade
koguvéimsus Uletab faasi maksimaalse
elektrivdimsuse.

* Funktsioon jagab voimsuse keeduvaljade
vahel.

* Funktsioon véhendab teiste keeduvaljade
voimsust.

« Ekraanil olev soojusastme nait ltlitub
valitud soojusastmelt vahendatud
soojusastmele ja tagasi. MGne aja parast
jaab vahendatud soojusastme nait
vahendatud soojusastmele pidama.



6. VIHJEID JA NAPUNAITEID

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peattikke.

6.1 Keeduoud

®

Induktsioonaladel tekitab tugev
elektromagnetvali k66gindus kuumuse
vaga kiiresti.

Kasutage induktsioonaladega sobivaid
ndusid.

» Keedundu pohi peaks olema voimalikult
paks ja tasane.

* Enne panni asetamist pliidiplaadile
kontrollige, kas selle pohi on kuiv ja
puhas.

» Kriimustuste valtimiseks arge libistage ega
hdoruge ndusid keraamilisel klaasil.

Keedunou materjal

» sobiv: malm, teras, emailitud teras,
roostevaba teras, mitmekihilise pohjaga
(vastava tootjapoolse tahistusega).

* mittesobiv: alumiinium, vask, messing,
klaas, keraamika, portselan.

Keedunoud voib induktsioonpliidiplaadil

kasutada, kui:

» vesi hakkab keeduvalja kérgeima

soojusastme valimisel vaga kiirelt keema.
* magnet tbmbub keedundu pdhjale.
Keedunéu mootmed

* Induktsioonkeedualad kohanduvad
automaatselt nbu pohja suurusega.

» Keeduala téhusus sdltub keedundu
labimdddust. Minimaalsest vaiksema
pohjaga keedundu kasutab keeduvalja
saadaolevat voimsust ainult osaliselt.

« Nii ohutuse kui ka optimaalsete
toiduvalmistulemuste huvides arge
kasutage keedundusid, mis on suuremad
jaotises "Keedualade spetsifikatsioon"
nimetatutest. Valtige toiduvalmistamise
ajal keedundude hoidmist juhtpaneeli
laheduses. See vdib mojutada juhtpaneeli
funktsioneerimist v&i voib juhuslikult
aktiveerida pliidiplaadi funktsioonid.

@

Vt jaotist "Tehnilised andmed".

6.2 Kasutamisega kaasnevad helid
Kui kuulete:

« pragisevat heli: ndud on tehtud erinevatest
materjalidest (mitmekihiline p&hi).

« vilinat: kasutatakse Uhte voi mitut
keeduvalja suurel voimsusel ja ndud on
tehtud erinevatest materjalidest
(mitmekihiline pohi).

« surinat: kasutatakse suurt vdimsust.

e kldpsumist: elektrillitused.

« sisinat, suminat: ventilaator té6tab.

Need helid on normaalsed ega ole méargiks

pliidi rikkest.

6.3 Naiteid pliidi kasutamisest

Soojusastmete ja keeduvélja tarbitava
energia vahel ei ole otsest seost. Soojusastet
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suurendades ei suurene energiatarve
proportsionaalselt. See tahendab, et
keskmise soojusastmega keeduvali kasutab
vahem Kkui poolt oma vdimsusest.

@

Tabelis toodud andmed on ainult
orientiirid.

Soojusaste Kasutamine: Aeg Napunaited
(min.)
1 Valmistatud toidu soojashoidmiseks. vastavalt ~ Pange ndule kaas peale.
vajadusele
1-2 Hollandi kaste, sulatamine: v&i, Soko-  5-25 Aeg-ajalt segage.
laad, zelatiin.
1-2 Kalgendamine: kohevad omletid, kip- 10 - 40 Valmistage kaane all.

setatud munad.

2-3 Riisi ja piimatoitude keetmine vaiksel
tulel, valmistoidu soojendamine.

25-50 Vedeliku kogus peab olema riisi kogu-
sest vahemalt kaks korda suurem, pii-
matoite tuleb poole valmistamise jarel

segada.
3-4 Kodgiviljade, kala ja liha aurutamine. 20-45 Lisage paar supilusikatait vedelikku.
4-5 Kartulite aurutamine. 20-60 Kasutage maks. % | vett 750 g kartuli-
te kohta.
4-5 Suuremate toidukoguste, hautiste ja 60 - 150 Kuni 3 | vedelikku ning komponendid.
suppide valmistamine.
6-7 Kergelt praadimine: eskalopid, vasikali- vastavalt =~ Pddrake poole aja méddudes.
hast cordon bleu, karbonaad, kotletid,  vajadusele
vorstid, maks, keedutainas, munad,
pannkoogid, s6drikud.
7-8 Tugev praadimine, praetud kartulid, ri-  5-15 P&o6rake poole aja méddudes.
biliha, praetukid.
9 Vee ja pasta keetmine, liha pruunistamine (guljas$, pajapraad), friikartulite valmistamine.
Ep Suure koguse vee keetmine. PowerBoost on sisse lilitatud.

7. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peattikke.

7.1 Uldine teave

» Puhastage pliit parast igakordset
kasutamist.

» Kasutage alati puhta péhjaga néusid.

» Kriimustused voi tumedad plekid pinnal ei
mojuta pliidi t6od.

» Kasutage pliidi pinna jaoks sobivat
puhastusvahendit.

» Kasutage spetsiaalset klaasikaabitsat.
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7.2 Pliidi puhastamine

Eemaldage kohe: sulav plast, plastkile,
suhkur ja suhkrut sisaldavad plekid,
vastasel korral véib kinnikérbenud mustus
pliiti kahjustada. Pitdke véltida toidu
pinnale kdrbemist. Asetage spetsiaalne
kaabits dige nurga all klaaspinnale ja
liigutage selle tera pliidi pinnal.
Eemaldage, kui pliit on piisavalt
jahtunud: katlakiviplekid, veeplekid,
rasvaplekid, laikivad metalsed plekid.
Puhastage pliiti niiske lapi ja




mitteabrasiivse pesuainega. Parast
puhastamist kuivatage pliiti pehme lapiga.

» Metalse laikega pleki eemaldamine:
kasutage vee ja aadika lahust ja

8. VEAOTSING

/\ HOIATUS!

V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

8.1 Mida teha, kui...

puhastage selles niisutatud lapiga
pliidipinda.

Probleem

Voimalik pohjus

Korvaldamise abinou

Pliidiplaati ei saa kaivitada voi ka-
sutada.

Pliidiplaat ei ole elektrivorku Ghenda-
tud voi Ghendus ei ole korralik.

Kontrollige, kas pliidiplaat on digesti
elektrivorku Ghendatud.

Kaitse on vallandunud.

Veenduge, et tdrke pShjuseks on kait-
se. Kui kaitse korduvalt uuesti vallan-
dub, votke Uhendust elektrikuga.

Te ei vali 10 sekundi jooksul soojus-
astet.

Kaivitage pliidiplaat uuesti ja seadke
soojusaste vahemalt 10 sekundi jook-
sul.

Puudutasite samaaegselt 2 v6i ena-
mat puuteala.

Puudutage ainult Ghte puuteala.

Paus on sisse lulitatud.

Vt jactist "lgapaevane kasutamine".

Juhtpaneelil on vesi voi rasvaplekid.

Puhastage juhtpaneel.

Kostab helisignaal ja pliidiplaat
IGlitub valja.

Pliidiplaadi vélja lilitumisel kos-
tab helisignaal.

Olete asetanud midagi Uhele voi
enamale andurialale.

Eemaldage andurialadelt mistahes
esemed.

Pliidiplaat lilitub valja.

Olete asetanud midagi andurialale

Eemaldage andurialalt mistahes ese-
med.

Jaakkuumuse indikaator ei lUlitu
sisse.

Ala ei ole kuum, sest see téotas vaid
lihikest aega voi andur on kahjustu-
nud.

Kui ala kuumutamiseks kulub liiga pal-
ju aega, siis pdorduge volitatud teenin-
duskeskusesse.

Soojusaste lUlitub thelt astmelt
teisele.

Toitehaldus on sees.

Vt jaotist "lgapaevane kasutamine".

Andurialad muutuvad kuumaks.

Kd6gindu on liilga suur vai on paigu-
tatud juhtelementidele liiga lahedale.

Voéimalusel asetage suured néud tagu-
mistele véljadele.

Kui puudutate paneeli andurala-
sid, puudub heli.

Helid on valja lilitatud.

Lilitage heli sisse. Vt jaotist "Igapae-
vane kasutamine".

!

Lapselukk voi Lukk on sees.

Vt jaotist "lgapaevane kasutamine".

(F)

Alal ei ole Gihtegi keedundud.

Asetage alale k66gindu.
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Probleem

Voimalik pohjus

Korvaldamise abinou

Kasutate ebasobivat néud.

Kasutage sobivat keedunéud. Vt jaotist
"Vihjeid ja ndpunaiteid".

Nou pdhja labimoot on liiga vaike.

Kasutage sobivate médtudega keedu-
ndusid. Vt jaotist "Tehnilised andmed".

ja number lilitub sisse.

Pliidiplaadil on torge.

Lulitage pliidiplaat valja ja kaivitage

uuesti 30 sekundi méddudes. Kui
suttib uuesti, eemaldage pliidiplaat
vooluvdrgust. Lilitage pliidiplaat voolu-
vorku tagasi 30 sekundi parast. Kui
probleem pusib, péérduge volitatud
teeninduskeskusse.

Véite kuulda pidevat helisignaali.

Elektriihendus ei ole nbuetekohane.

Eemaldage pliidiplaat vooluvérgust.
Laske kvalifitseeritud elektrikul Ghen-
dused ule kontrollida.

8.2 Kui lahendust ei leidu...

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimidja voi
teeninduskeskusega. Andke teada
andmesildil olevad andmed. Esitage ka
kolmekohaline tahtedest koosnev
klaaskeraamika kood (selle leiate klaasplaadi

9. TEHNILISED ANDMED

9.1 Keeduviljade tehnilised néitajad

nurgast) ja kuvatud veateade. Moelge, kas
olete pliiti kindlasti digesti kasutanud. Kui
seadet on valesti kasutatud, ei tarvitse
teeninduse tehniku v6i edasimulija t66 isegi
garantiiajal tasuta olla. Teenindust ja
garantiitingimusi puudutavad juhised leiate
garantiibro$drist.

Keeduvali Nimivéimsus PowerBoost [W] PowerBoost No6u Iabimo66t
(max soojusas- maksimumkes-  [mm)]
te) tus [min]
Keskmine eesmine 2300 3700 10 180 - 210
Keskmine tagumine 1400 2500 4 125-145

Keeduvéljade voimsus voib tabelis toodud
andmetest veidi erineda. See muutub
olenevalt keedundude matrejalist ja
mdodtmetest.
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Parimate tulemuste saamiseks kasutage
nousid, mille 1abimoot ei ole tabelis toodust
suurem.



9.2 Tarvikute kotis olevad sildid

Kleepige iseliimuvad sildid nii, nagu allpool
naha:

A B C
(o] | |
MOD. MOD. 10D, .
PROD.NO. PROD.NO. c e 0049 ZFE{RO%Q_O- 1P20
SER.NO SER.NO 0T
DATA DATA MADE IN ITALY

1 1

! 1

1 1 R

+ ooz, WooeL | 1

- -l

1 1 §

A. Kleepige see garantiikaardile ja saatke
see osa ara (kui see on olemas).

B. Kleepige see garantiikaardile ja hoidke
see alles (kui see on olemas).

10. ENERGIATOHUSUS

C. Kleepige see juhistebrosuirile.

10.1 Tooteteave vastavalt EU 66/2014 kehtib ainult EL-i turu jaoks

Mudeli tunnus

LIT30230C

Keeduplaadi tilp

Integreeritud pliit

Keeduvaljade arv 2
Kuumutamisviis Induktsioon
Ringikujuliste keeduvaljade 1abimaot () Keskmine eesmine 21,0cm
Keskmine tagumine 14,5 cm
Keeduvalja energiatarbimine (EC electric cooking) Keskmine eesmine 188,9 Whikg
Keskmine tagumine 183,4 Wh/kg
Pliidi energiatarbimine (EC electric hob) 186,2 Wh/kg

EN 60350-2 - Kodumajapidamises
kasutatavad elektrilised
toiduvalmistusseadmed - Osa 2: Pliidid -
Meetodid jdudluse mddtmiseks

10.2 Energiasaast

Jargmisi nduandeid jargides saate
igapaevaselt energiat kokku hoida.

EESTI
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» Vett kuumutades piirduge vajaliku
kogusega.

» Voimalusel pange keedundule alati kaas
peale.

» Enne keeduvalja sisselllitamist asetage
sellele keedundu.

11. JAATMEKAITLUS

Sumboliga C/:) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga E tahistatud
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* Pange vaiksem nou vaiksemale
keeduvaljale.

« Pange nou otse keeduvalja keskele.

* Toidu soojashoidmiseks vai sulatamiseks
kasutage jaakkuumust.

seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
pddérduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.



NOUS PENSONS A VOUS
Merci d’avoir choisi un appareil Electrolux. Vous avez choisi un produit qui bénéficie de
décennies d'expérience professionnelle et d'innovation. Ingénieux et élégant, il a été
pensé pour vous. C'est la raison pour laquelle vous pouvez avoir la certitude d'obtenir
d'excellents résultats a chaque utilisation.
Bienvenue chez Electrolux
Consultez notre site pour :
Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
@ le service et les réparations :
www.electrolux.com/support
g Enregistrer votre produit pour un meilleur service :
a/ www.registerelectrolux.com

Acheter des accessoires, consommables et pieces de rechange d’origine pour votre
% appareil :

www.electrolux.com/shop

SERVICE ET ASSISTANCE A LA CLIENTELE

N'utilisez que des piéces de rechange d’origine.

Avant de contacter notre centre de service agréé, assurez-vous de disposer des
informations suivantes : Modéle, PNC, numéro de série.

Ces informations figurent sur la plaque signalétique.

VAN Avertissement/Consignes de sécurité
® Informations générales et conseils
Informations environnementales

Sous réserve de modifications.
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1. A INFORMATIONS DE SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une
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mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu suUr et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

* Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil.

* Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

 AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant l'utilisation. Tenez les enfants
et les animaux éloignés de I'appareil lorsqu’il est en cours
d’utilisation et de refroidissement.

» Sil'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

» Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

» Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
culinaire.

» Cet appareil est congu pour un usage domestique unique,
dans un environnement intérieur.

» Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hétes, les maisons
d’hétes de ferme et d’autres hébergements similaires
lorsque cette utilisation ne dépasse pas le niveau (moyen)
de l'utilisation domestique.

 AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Veillez a ne pas
toucher les éléments chauffants.

 AVERTISSEMENT : Il peut étre dangereux de laisser
chauffer de la graisse ou de I'huile sans surveillance sur
une table de cuisson car cela pourrait provoquer un
incendie.
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La fumée est une indication de surchauffe. N'utilisez jamais
d’eau pour éteindre le feu de cuisson. Eteignez I'appareil et
couvrez les flammes, par exemple avec une couverture
ignifuge ou un couvercle.

AVERTISSEMENT : L'appareil ne doit pas étre branché a
I'alimentation en utilisant un appareil de connexion externe
comme un minuteur, ou branché a un circuit qui est
régulierement activé/désactivé par un fournisseur d'énergie.
ATTENTION : Le processus de cuisson doit étre supervisé
Une cuisson courte doit étre surveillée en permanence.
AVERTISSEMENT : Risque d'incendie : N'entreposez rien
sur les surfaces de cuisson.

Les objets métalliques tels que les couteaux, les
fourchettes, les cuilléeres et les couvercles ne doivent pas
étre placés sur la surface de la table de cuisson car ils
peuvent devenir chauds.

N'utilisez pas I'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.
Aprés utilisation, mettez toujours a l'arrét la table de
cuisson a l'aide de la manette de commande et ne vous fiez
pas a la détection des récipients.

Si la surface vitrocéramique / en verre est fissurée, mettez
a l'arrét I'appareil et débranchez-le. Si l'appareil est branché
a l'alimentation secteur directement en utilisant une boite
de jonction, retirez le fusible pour déconnecter I'appareil de
['alimentation secteur. Dans tous les cas, veuillez contacter
le service apres-vente agréé.

Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, un service apres-vente agréé ou
un professionnel qualifié afin d’éviter tout danger.
AVERTISSEMENT : Utilisez uniguement les dispositifs de
protection pour table de cuisson congus ou indiqués comme
adaptés par le fabricant de I'appareil de cuisson dans les
instructions d'utilisation, ou les dispositifs de protection pour
table de cuisson intégrés a I'appareil. L'utilisation de
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dispositifs de protection non adaptés peut entrainer des

accidents.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

/\ AVERTISSEMENT!

L’appareil doit étre installé uniquement
par un professionnel qualifié.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure ou de dommages
matériels.

Retirez l'intégralité de I'emballage.
N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommageé.

Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.
Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléements.

Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez l'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

Isolez les surfaces découpées du meuble
a l'aide d'un matériau d'étanchéité pour
éviter que la moisissure cause des
gonflements.

Protégez la partie inférieure de I'appareil
de la vapeur et de I'humidité.

N'installez pas l'appareil a proximité d'une
porte ou sous une fenétre. Les récipients
chauds risqueraient de tomber de
I'appareil lors de I'ouverture de celles-ci.
Si I'appareil est installé au-dessus de
tiroirs, assurez-vous qu'il y a suffisamment
d'espace entre le fond de I'appareil et le
tiroir supérieur pour que l'air puisse
circuler.

Le dessous de I'appareil peut devenir trés
chaud. Veillez a installer un panneau de
séparation sous I'appareil pour en bloquer
I'acces. Ce panneau peut étre en
contreplaqué, provenir d'un autre meuble
de cuisine, et doit étre composé d'un
matériau non inflammable.
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Le panneau de séparation doit couvrir
entierement I'espace sous la table de
cuisson.

Assurez-vous de laisser un espace de
ventilation de 2 mm entre le plan de travail
et I'avant de l'appareil qui est installé
dessous. La garantie ne couvre pas les
dommages causés par l'absence d'un
espace de ventilation adéquat.

2.2 Branchement électrique

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié

L'appareil doit étre raccordé a la terre.
Avant toute intervention, assurez-vous
que l'appareil est débranché.
Assurez-vous que les parameétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

Vérifiez que 'appareil est correctement
installé. Des cables ou des fiches secteur
desserrés et incorrects (le cas échéant)
peuvent faire surchauffer la borne.
Assurez-vous que le cable d'alimentation
ou la fiche (si présente) n'entrent pas en
contact avec les surfaces brilantes de
I'appareil ou les récipients brllants lorsque
vous branchez l'appareil a une prise
électrique.

N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur (le cas échéant) ni le cable
d’alimentation. Contactez notre service
aprées-vente agréé ou un électricien pour
remplacer le cable d'alimentation s'il est
endommageé.

La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de




telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible apres l'installation.

Si la prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher l'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

N'utilisez que des systémes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.
L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous
les pdles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

2.3 Utilisation

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, de brllures ou
d'électrocution.

Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

Retirez les emballages, les étiquettes et
les films de protection (le cas échéant)
avant la premiere utilisation.
Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas l'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

Eteignez les zones de cuisson aprés
chaque utilisation.

Ne posez pas de couverts ou de
couvercles de casseroles sur les zones de
cuisson. lls peuvent devenir trés chauds.
N'utilisez pas l'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.
N'utilisez pas I'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.
Si la surface de l'appareil est fissurée,
débranchez-le immédiatement, afin
d’éviter un choc électrique.

Les porteurs de pacemakers doivent
rester a une distance minimale de 30 cm

des zones de cuisson a induction lorsque
I'appareil est en fonctionnement.

« Lorsque vous placez des aliments dans de
I'huile chaude, cela peut éclabousser.

* N'utilisez pas de feuille d'aluminium ou
d'autres matériaux entre la surface de
cuisson et le récipient, sauf indication
contraire du fabricant de cet appareil.

« N'utilisez que les accessoires
recommandés pour cet appareil par le
fabricant.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d’incendie et d’explosion.

« Les graisses et les huiles lorsqu’elles sont
chauffées peuvent dégager des vapeurs
inflammables. Tenez les flammes ou les
objets chauds a distance des graisses et
des huiles pendant que vous cuisinez.

« Les vapeurs que dégagent I'huile trés
chaude peuvent provoquer une
combustion spontanée.

* Une huile déja utilisée peut contenir des
restes d’aliments et provoquer un incendie
a une température plus basse qu’avec une
huile neuve.

* Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur, a proximité ou
au-dessus de I'appareil.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de dommages a l'appareil.

* Ne laissez pas de récipients chauds sur le
bandeau de commande.

* Ne posez pas de couvercle de casserole
chaud sur la surface en verre de la table
de cuisson.

* Ne laissez pas le contenu des récipients
s’évaporer entierement.

* Prenez soin de ne pas laisser tomber
d’objets ou de récipients sur I'appareil. La
surface risque d’étre endommagée.

« N’activez pas les zones de cuisson avec
un récipient vide ou sans récipient.

« Les récipients de cuisson en fonte ou dont
le fond est endommagé peuvent
provoquer des rayures sur la surface en
verre et vitrocéramique. Soulevez toujours
ces objets lorsque vous devez les
déplacer sur la surface de cuisson.
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2.4 Entretien et nettoyage

* Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

* Mettez a l'arrét I'appareil et laissez-le
refroidir avant de le nettoyer.

* Ne pulvérisez pas d’eau ni de vapeur pour
nettoyer I'appareil.

* Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux et
humide. Utilisez uniquement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de
produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ou d’objets métalliques, sauf
indication contraire.

2.5 Service

» Pour réparer I'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé. Utilisez
uniquement des piéces de rechange
d'origine.

« Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange

3. INSTALLATION

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

3.1 Avant l'installation

Avant d'installer la table de cuisson, notez les
informations de la plaque signalétique ci-
dessous. La plaque signalétique se trouve au
bas de la table de cuisson.

Modéle .........coevvveeeeennnn.
PNC .o,
Numéro de série ....................

3.2 Tables de cuisson intégrées

Les tables de cuisson encastrables ne
peuvent étre mises en fonctionnement
qu'aprés avoir été installées dans des
meubles et sur des plans de travail
homologués et adaptés.

3.3 Cable d'alimentation

» Latable de cuisson est fournie avec un
cable d'alimentation.
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vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, I'’humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a I'éclairage des
pieéces d’'un logement.

2.6 Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d’asphyxie.

« Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique.

* Pour remplacer le cable d'alimentation
endommageé, utilisez le type de cable
suivant : HO5V2V2-F qui doit supporter
une température minimale de 90 °C.
Contactez votre service apres-vente.

3.4 Installation du joint - Installation
superposée

1. Nettoyez la zone de découpe du plan de
travail.

2. Placez le joint de 2x6 mm fourni sur le
bord inférieur de la table de cuisson, le
long du bord externe de la surface
vitrocéramique. N'étirez pas le joint.
Assurez-vous que les extrémités du joint
se trouvent au milieu d'un bord latéral de
la table de cuisson.

3. Lorsque vous découpez le joint, ajoutez
quelques millimétres de longueur.

4. Rassemblez les deux extrémités du joint.



3.5 Montage

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

min.2mm____
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"

3.6 Installation de plusieurs tables

H www.youtube.com/electrolux
de cuisson u YouTube www.youtube.com/aeg
How to install your Electrolux
Domino Hob - Worktop installation
N

4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

4.1 Agencement des zones de cuisson

Zone de cuisson a induction
Bandeau de commande

—i
—i

210 mm

[

B
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4.2 Description du bandeau de commande

0B
&

@

F -
E"—l

+

0
—r
o
(]

H

i

a

Les touches sensitives permettent de faire fonctionner I'appareil. Les affichages, les voyants et
les signaux sonores indiquent les fonctions activées.

Touche Fonction

Commentaire

sensiti-
ve
@ MARCHE / ARRET Pour allumer et éteindre la table de cuisson.
E’I Touches Verrouil. / Dispositif de Pour verrouiller ou déverrouiller le bandeau de com-
sécurité enfant mande.
| | Pause Pour activer et désactiver la fonction.

iy

- Indicateur du niveau de cuisson

Pour indiquer le niveau de cuisson.

- Voyants du minuteur des zones
de cuisson

Pour indiquer la zone a laquelle se réfere la durée sé-

lectionnée.

- Affichage du minuteur

Pour indiquer la durée, en minutes.

7

@ -

Pour choisir la zone de cuisson.

+— -

Pour augmenter ou diminuer la durée.

+— -

Pour sélectionner un niveau de cuisson.

PowerBoost

o P

Pour activer la fonction.

4.3 Affichage du niveau de cuisson

Afficheur

Description

n
L

La zone de cuisson est désactivée.

(1.

La zone de cuisson est activée.

Pause est activé.

PowerBoost est activé.

FRANCAIS
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Afficheur Description

+ chiffre

Une anomalie de fonctionnement s'est produite.

3,0

OptiHeat Control (indicateur de chaleur résiduelle en 3 étapes): continuer la cuis-
son / maintien au chaud / chaleur résiduelle.

Touches Verrouil. / Dispositif de sécurité enfant est activée.

Le récipient est inapproprié ou trop petit, ou bien il n'y a pas de récipient sur la zone de
cuisson.

E] Arrét automatique est activé.

4.4 OptiHeat Control (indicateur de
chaleur résiduelle en 3 étapes)

/\ AVERTISSEMENT!

@ / E] / Q Il'y a risque de brdlures par
la chaleur résiduelle.

Les voyants indiquent le niveau de chaleur
résiduelle des zones de cuisson que vous

5. UTILISATION QUOTIDIENNE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

5.1 Activation et désactivation

Appuyez sur ® pendant 1 seconde pour
activer ou désactiver la table de cuisson.

5.2 Arrét automatique

Cette fonction arréte la table de cuisson
automatiquement si :

» toutes les zones de cuisson sont
désactivées,

* vous ne réglez pas le niveau de cuisson
apres avoir allumé la table de cuisson,

* vous avez renversé quelque chose ou
placé un objet sur le bandeau de
commande pendant plus de 10 secondes
(une casserole, un torchon, etc.). Un
signal sonore retentit et la table de
cuisson s'éteint. Enlevez I'objet ou
nettoyez le bandeau de commande.
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utilisez actuellement. Les voyants des zones
voisines peuvent également s'allumer, méme
si vous ne les utilisez pas.

Les zones de cuisson a induction générent la
chaleur nécessaire directement sur le fond
des récipients de cuisson. La vitrocéramique
est chauffée par la chaleur des récipients.

la table de cuisson surchauffe (par ex.
lorsqu'un récipient chauffe a vide). Laissez
la zone de cuisson refroidir avant d'utiliser
a nouveau la table de cuisson.

vous avez utilisé un récipient inadapté. Le

symbole " s'allume et la zone de cuisson
se désactive automatiquement au bout de
2 minutes.

vous ne désactivez pas la zone de
cuisson ou ne modifiez pas le niveau de

cuisson. Au bout de quelques instants, E]
s'allume et |a table de cuisson s'éteint.

La relation entre le niveau de cuisson et la
durée apres laquelle la table de cuisson
s'éteint :

Niveau de cuisson

La table de cuisson
s'éteint au bout de

1-2 6 heures
3-4 5 heures
5 4 heures
6-9 1,5 heure




5.3 Niveau de cuisson

Appuyez sur + pour augmenter le niveau de

cuisson. Appuyez sur — pour diminuer le
niveau de cuisson. Appuyez simultanément

sur + et = pour désactiver la zone de
cuisson.

5.4 PowerBoost

Cette fonction vous permet d'augmenter la
puissance des zones de cuisson a induction.
La fonction peut étre activée pour la zone de
cuisson a induction uniquement pour une
durée limitée. Lorsque cette durée est
écoulée, la zone de cuisson a induction
revient automatiquement au niveau de
cuisson le plus élevé.

®

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techniques ».

Pour activer la fonction pour une zone de
cuisson : appuyez sur E”. s’allume.
Pour désactiver la fonction : appuyez sur

o ? ou—.
5.5 Minuteur

* Minuteur a rebours
Vous pouvez utiliser cette fonction pour régler
la durée d’une seule session de cuisson.

Sélectionnez d'abord le niveau de cuisson de
la zone de cuisson, puis réglez la fonction.

Pour sélectionner la zone de cuisson :

appuyez sur O a plusieurs reprises jusqu'a
ce que l'indicateur d’'une zone de cuisson
apparaisse.

Pour activer la fonction ou modifier la

durée : appuyez sur la touche + ou~ du
minuteur pour régler la durée (de 00 a

99 minutes). Lorsque le voyant de la zone de
cuisson commence a clignoter, le décompte
commence.

Pour voir le temps restant : appuyez sur la

touche @ pour sélectionner la zone de
cuisson. Le voyant de la zone de cuisson

commence a clignoter. L'affichage indique la
durée restante.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur
@) pour sélectionner la zone de cuisson, puis

appuyez sur —. Le décompte s’effectue
jusqu’a 00. L'indicateur de la zone de cuisson
disparait.

@

Lorsque le compte a rebours est terminé,
un signal sonore retentit et 00 clignote.
La zone de cuisson se désactive.

Pour arréter le signal sonore : appuyez sur

Q.

¢ Minuteur

Vous pouvez utiliser cette fonction lorsque la
table de cuisson est allumée et les zones de
cuisson ne sont pas activées. L'affichage du

niveau de cuisson indique .
Pour activer la fonction : appuyez sur la

touche @ puis sur la touche + ou~ du
minuteur pour régler la durée. Lorsque le
temps est écoulé, un signal sonore retentit et
00 clignote.

Pour arréter le signal sonore : appuyez sur
Pour désactiver la fonction : appuyez sur

O puis appuyez sur —. Le décompte
s’effectue jusqu’a 00.

@

Cette fonction est sans effet sur le
fonctionnement des zones de cuisson.

5.6 Pause

Cette fonction sélectionne le niveau de
cuisson le plus bas pour toutes les zones de
cuisson activées.

Lorsque la fonction est en cours, tous les
autres symboles du bandeau de commande
sont verrouillés.

La fonction ne désactive pas les fonctions du
minuteur.

Appuyez sur I pour activer la fonction.
apparait.Le niveau de cuisson passe a 1.
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Pour désactiver la fonction, appuyez sur
|| . Le niveau de cuisson précédent est
activé.

5.7 Touches Verrouil.

Vous pouvez verrouiller le bandeau de
commande pendant que les zones de
cuisson fonctionnent. Vous éviterez ainsi une
modification accidentelle du réglage du
niveau de cuisson.

Réglez d'abord le niveau de cuisson.

Pour activer la fonction : appuyez sur El

s'affiche pendant 4 secondes. Le minuteur
reste active.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur
&, Le niveau de cuisson précédent s'allume.

®

Lorsque vous éteignez la table de
cuisson, cette fonction est également
désactivée.

5.8 Dispositif de sécurité enfant

Cette fonction permet d'éviter une utilisation
involontaire de la table de cuisson.
Pour activer la fonction : activez la table de

cuisson avec @ Ne sélectionnez pas de
réglage de niveau de cuisson. Appuyez sur

EI pendant 4 secondes. l-J s'allume.
Eteignez la table de cuisson en appuyant sur

0)

Pour désactiver la fonction : activez la
table de cuisson avec ® Ne sélectionnez
pas de réglage de niveau de cuisson.

Appuyez sur EI pendant 4 secondes.
s'allume. Eteignez la table de cuisson en

appuyant sur @
Pour désactiver la fonction le temps d'une
cuisson : activez la table de cuisson avec

@. s'allume. Appuyez sur EI pendant

4 secondes. Réglez le niveau de cuisson
dans les 10 secondes qui suivent. Vous
pouvez utiliser la table de cuisson. Lorsque

vous éteignez la table de cuisson avec CD la
fonction est de nouveau activée.
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5.9 OffSound Control (Désactivation
et activation des sighaux sonores)

Eteignez la table de cuisson. Appuyez sur ®
pendant 3 secondes. L'affichage s'allume,

puis s'éteint. Appuyez sur I pendant
3 secondes. Y ou @9 s’allume. Appuyez sur

+ de la zone avant gauche pour choisir I'une
des options suivantes :

. - les signaux sonores sont désactivés

. - les signaux sonores sont activés
Pour confirmer le réglage, attendez que la
table de cuisson s'éteigne automatiquement.

Lorsque cette fonction est réglée sur .
I'appareil émet des signaux sonores
uniquement lorsque :

* VOUS appuyez sur @

¢ Minuteur se termine

* Minuteur a rebours se termine

* vous posez un objet sur le bandeau de
commande.

5.10 Gestion alimentation

» Toutes les zones de cuisson sont reliées a
une phase. Reportez-vous a l'illustration.

» La fonction s'active lorsque la charge
électrique totale des zones de cuisson
dépasse la charge électrique maximale de
la phase.

« La fonction répartit la puissance entre les
zones de cuisson.

« La fonction diminue la puissance des
autres zones de cuisson.

« L'affichage des niveaux de cuisson des
zones réduites alterne entre le niveau de
cuisson choisi et le niveau de cuisson
réduit. Aprés quelques minutes, I'affichage
des niveaux de cuisson des zones
réduites affiche le niveau de cuisson réduit
seul.



6. CONSEILS

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

6.1 Récipients de cuisson

®

Pour les zones de cuisson a induction,
un champ électromagnétique puissant
crée trés rapidement la chaleur dans le
récipient.

Utilisez les zones de cuisson a induction avec

un récipient de cuisson adapté.

» Le fond du récipient de cuisson doit étre
aussi plat et épais que possible.
» Assurez-vous que le fond du récipient est

propre avant de le placer sur la surface de

la table de cuisson.

» Afin d’éviter les rayures, ne faites pas
glisser et ne frottez pas le récipient sur la
surface vitrocéramique.

Matériaux des récipients de cuisson

» corrects : fonte, acier, acier émaillé, acier
inoxydable, fond multicouche (homologué

par le fabricant).
* incorrects : aluminium, cuivre, laiton,
verre, céramique, porcelaine.
Les récipients de cuisson conviennent
pour I'induction si :

* une petite quantité d’eau contenue dans
un récipient chauffe dans un bref laps de

temps sur une zone de cuisson réglée sur

le niveau de cuisson maximal.

un aimant adhére au fond du récipient.

Dimensions des récipients de cuisson

Les zones de cuisson a induction
s’adaptent automatiquement au diametre
du fond du récipient utilisé.

L’efficacité de la zone de cuisson dépend
du diametre du récipient. Un récipient plus
petit que le diameétre minimal recommandé
ne recoit qu’une petite partie de la
puissance générée par la zone de
cuisson.

Pour des raisons de sécurité et des
résultats de cuisson optimaux, n’utilisez
pas de récipient plus grand qu’indiqué
dans la section « Caracteéristiques des
zones de cuisson ». Evitez de garder les
récipients a proximité du bandeau de
commande durant la cuisson. Cela peut
affecter le fonctionnement du bandeau de
commande ou activer accidentellement les
fonctions de la table de cuisson.

@

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techniques ».

6.2 Bruits pendant le
fonctionnement

Si vous entendez :

craquement : le récipient est composé de
différents matériaux (conception

« sandwich »).

sifflement : vous utilisez une zone de
cuisson avec un niveau de puissance
élevé et le récipient est composé de
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différents matériaux (conception cuisson n'est pas linéaire. Lorsque vous

« sandwich »).

augmentez le niveau de cuisson, cela n'est

* bourdonnement : vous utilisez un niveau pas proportionnel avec I'augmentation de la
de puissance élevé. consommation d'énergie. Cela veut dire

+ cliquetis : une commutation électrique se qu'une zone de cuisson avec le niveau de
produit. cuisson moyen utilise moins de la moitié de

» sifflement, bourdonnement : le ventilateur sa puissance.
fonctionne.

Ces bruits sont normaux et n'indiquent @

pas une anomalie de I'appareil. Les données du tableau sont fournies a

titre indicatif uniquement.

6.3 Exemples de cuisson

Le rapport entre le niveau de cuisson et la
consommation énergétique de la zone de

Niveau de Utilisation : Durée Conseils

cuisson (min)

1 Conserver les aliments cuits au chaud. au besoin  Placez un couvercle sur le récipient.

1-2 Sauce hollandaise, faire fondre : beur- 5-25 Mélangez de temps en temps.
re, chocolat, gélatine.

1-2 Solidifier : omelettes, ceufs cocotte. 10 - 40 Couvrez pendant la cuisson.

2-3 Faire mijoter des plats a base derizet 25-50 Ajoutez au moins deux fois plus d'eau
de laitage, réchauffer des plats cuisi- que de riz. Remuez les plats a base
nés. de lait durant la cuisson.

3-4 Cuire a la vapeur des légumes, du 20-45 Ajoutez quelques cuillerées a soupe
poisson et de la viande. de liquide.

4-5 Cuire des pommes de terre a la va- 20-60 Utilisez % | d'eau max. pour 750 g de
peur. pommes de terre.

4-5 Cuire de grandes quantités d'aliments, 60 - 150 Ajoutez jusqu’a 3 litres de liquide, plus
des rago(ts et des soupes. les ingrédients.

6-7 Faire revenir : escalopes, cordons au besoin  Retournez a la moitié du temps.
bleus de veau, cotelettes, rissolettes,
saucisses, foie, roux, ceufs, crépes,
beignets.

7-8 Cuisson a température élevée des 5-15 Retournez a la moitié du temps.
pommes de terre rissolées, filets,
steaks.

9 Faire bouillir de I'eau, cuire des pates, griller de la viande (goulasch, boeuf braisé), cuire des

frites.

Faites bouillir une grande quantité d'eau. PowerBoost est activée.

7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

7.1 Informations générales

* Nettoyez la table de cuisson aprés chaque
utilisation.
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Utilisez toujours un récipient dont le fond
est propre.

Les rayures ou les taches sombres sur la
surface n'ont aucune incidence sur le
fonctionnement de la table de cuisson.
Utilisez un nettoyant spécialement adapté
a la surface de la table de cuisson.
Utilisez un racloir spécial pour la vitre.

7.2 Nettoyage de la table de cuisson

Enlevez immédiatement : le plastique
fondu, les feuilles de plastique, le sucre et
les aliments contenant du sucre car la
saleté peut endommager la table de
cuisson. Veillez a ne pas vous briler.
Tenez le racloir spécial incliné sur la

8. DEPANNAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

8.1 Que faire si...

surface vitrée et faites glisser la lame du
racloir pour enlever les salissures.

Une fois que la table de cuisson a
suffisamment refroidi, enlevez : traces
de calcaire et d'eau, projections de
graisse, décolorations métalliques
luisantes. Nettoyez la table de cuisson a
I'aide d'un chiffon humide et d'un
détergent non abrasif. Apres le nettoyage,
séchez la table de cuisson a I'aide d'un
chiffon doux.

Pour retirer les décolorations
métalliques brillantes : utilisez une
solution d'eau additionnée de vinaigre et
nettoyez la surface vitrée avec un chiffon.

Probléme

Cause possible

Solution

Vous ne pouvez pas allumer la
table de cuisson ni la faire fonc-
tionner.

La table de cuisson n’est pas bran-
chée a une source d’alimentation
électrique ou le branchement est in-
correct.

Vérifiez que la table de cuisson est
correctement branchée a une source
d’alimentation électrique.

Le fusible a disjoncté.

Assurez-vous que le fusible est la cau-
se du dysfonctionnement. Si les fusi-
bles disjonctent de maniere répétée,
faites appel a un électricien qualifié.

Vous ne réglez pas le niveau de
cuisson dans les 10 secondes.

Allumez de nouveau la table de cuis-
son et réglez le niveau de cuisson en
moins de 10 secondes.

Vous avez appuyé sur plusieurs tou-
ches sensitives en méme temps.

Appuyez sur une seule touche sensiti-
ve.

La fonction Pause est activée.

Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».

Il'y a de I'eau ou des taches de
graisse sur le bandeau de comman-
de.

Nettoyez le bandeau de commande.

Un signal sonore retentit et |a ta-
ble de cuisson s’éteint.

Un signal sonore retentit lorsque
la table de cuisson est éteinte.

Vous avez posé quelque chose sur
une ou plusieurs touches sensitives.

Retirez I'objet des touches sensitives.
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Probléme

Cause possible

Solution

La table de cuisson s’éteint.

Vous avez posé quelque chose sur

la touche sensitive (D

Retirez I'objet de la touche sensitive.

Le voyant de chaleur résiduelle
ne s’allume pas.

La zone de cuisson n’est pas chau-
de parce qu’elle n’a fonctionné que
peu de temps ou le capteur est en-
dommagé.

Si la zone a eu assez de temps pour
chauffer, faites appel a un service
aprés-vente agréé.

Le niveau de cuisson oscille en-
tre deux niveaux.

La fonction Gestion alimentation est
activée.

Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».

Les touches sensitives devien-
nent chaudes.

Le récipient est trop grand ou vous
le placez trop prés des commandes.

Placez les récipients de grande taille
sur les zones de cuisson arriére, si
possible.

Aucun signal sonore ne se fait
entendre lorsque vous appuyez
sur les touches sensitives du
bandeau.

Les signaux sonores sont désacti-
vés.

Activez les signaux sonores. Reportez-
vous au chapitre « Utilisation quoti-
dienne ».

s’affiche.

Dispositif de sécurité enfant ou Tou-
ches Verrouil. est activé.

Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».

s’affiche.

Il n'y a pas de récipient sur la zone.

Posez un récipient sur la zone.

Le récipient n’est pas adapté.

Utilisez un récipient adapté. Reportez-
vous au chapitre « Conseils ».

Le diamétre du fond du récipient de
cuisson est trop petit pour la zone.

Utilisez des récipients dont les dimen-
sions sont correctes. Reportez-vous
au chapitre « Caractéristiques techni-
ques ».

et un chiffre s’affichent.

Une erreur s’est produite dans la ta-
ble de cuisson.

Eteignez la table de cuisson et rallu-

mez-la au bout de 30 secondes. Si
s’affiche a nouveau, débranchez la ta-
ble de cuisson de la prise électrique.
Au bout de 30 secondes, rebranchez
la table de cuisson. Si le probléme per-
siste, contactez le service apres-vente
agréé.

Un bip constant se déclenche.

Le branchement électrique est incor-
rect.

Débranchez 'appareil de I'alimentation
électriqgue. Demandez a un électricien
qualifié de vérifier I'installation.

8.2 Si vous ne trouvez pas de
solution...

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre revendeur
ou un service aprés-vente agréé. Veuillez lui
fournir les informations se trouvant sur la
plaque signalétique. Donnez également la
combinaison a 3 lettres et chiffres pour la
vitrocéramique (située dans un des coins de
la surface en verre) et le message d'erreur

140 FRANCAIS

qui s'affiche. Assurez-vous d'utiliser
correctement I'appareil. En cas d'erreur de
manipulation de la part de I'utilisateur, le
déplacement du technicien du service aprés-
vente ou du vendeur pourra étre facturé,
méme en cours de garantie. Les instructions
relatives au service aprés-vente et aux
conditions de garantie figurent dans le livret
de garantie.



9. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

9.1 Caractéristiques des zones de cuisson

Zone de cuisson Puissance nomi- PowerBoost (W) PowerBoost du- Diamétre des re-

nale (niveau de rée maximale cipients de cuisi-
cuisson max.) [min] ne (mm)

Avant centrale 2300 3700 10 180 - 210

Arriére centrale 1400 2500 4 125 - 145

La puissance des zones de cuisson peut
varier en fonction des données du tableau.
Elle change en fonction du matériau et des
dimensions du récipient.

Pour des résultats de cuisson optimaux,
utilisez des récipients qui ne dépassent pas
les diamétres indiqués dans le tableau.

9.2 Etiquettes fournies dans le
sachet des accessoires

Collez les étiquettes adhésives comme
indiqué ci-dessous :

A B C
- | I |
MOD. | MOD. | MOD. | TYPE
PROD.NO. PROD.NO. c E 0049 zgg&-gg 1P20
SER.NO SER.NO T
DATA DATA MADE IN ITALY

MODEL MODEL

. .

X X

A. Collez-la sur la carte de garantie et
envoyez cette partie (le cas échéant).

B. Collez-la sur la carte de garantie et
conservez cette partie (le cas échéant).

C. Collez-la sur la notice d'utilisation.
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10. RENDEMENT ENERGETIQUE

10.1 Informations sur le produit conformément a la norme EU 66/2014
valable pour le marché européen uniquement

Identification du modele

LIT30230C

Type de table de cuisson

Table de cuisson intégrée

Nombre de zones de cuisson 2
Technologie de chauffage Induction
Diamétre des zones de cuisson circulaires () Avant centrale 21,0cm
Arriére centrale 14,5 cm
Consommation d'énergie selon la zone de cuisson Avant centrale 188,9 Wh/kg
(EC electric cooking) Arriere centrale 183,4 Whikg
Consommation d'énergie de la table de cuisson (EC electric hob) 186,2 Wh/kg

EN 60350-2 - Appareils de cuisson
domestiques électriques - Partie 2 : Tables
de cuisson - Méthodes de mesure des
performances

10.2 Economie d'énergie

Vous pouvez économiser de I'énergie au
quotidien en suivant les conseils suivants.

» Sivous faites chauffer de I'eau, ne faites
chauffer que la quantité dont vous avez
réellement besoin.

« Si possible, couvrez toujours les récipients

de cuisson avec un couvercle pendant la
cuisson.

» Activez toujours la zone de cuisson apres
avoir posé le récipient dessus.

* Placez les plus petits récipients sur les
plus petites zones de cuisson.

* Posez directement le récipient au centre
de la zone de cuisson.

* Vous pouvez utiliser la chaleur résiduelle
pour conserver les aliments au chaud ou
pour faire fondre.

11. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole

C/.\l). Déposez les emballages dans les
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a la
protection de I'environnement et a votre
sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

@ Concerne la France uniquement :

R _ REPRISE A DEPOSER
Cet appareil, A LA LIVRAISON

ses accessoires e-

mou

et cordons
se recyclent

A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

‘K

portant le symbole E avec les ordures
ménagéres. Emmenez un tel produit dans
votre centre local de recyclage ou contactez
VOS services municipaux.

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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WIR DENKEN AN SIE

Vielen Dank fur lhren Kauf eines Electrolux-Gerats. Sie haben ein Produkt gewahlt, das
jahrzehntelange professionelle Erfahrung und Innovation mit sich bringt. Das
ausgekligelte und stilvolle Produkt wurde fir Sie entwickelt. So kdnnen Sie jedes Mal,
wenn Sie das Produkt verwenden, sicher sein, dass Sie groRartige Ergebnisse erzielen

werden.

Willkommen bei Electrolux.
Besuchen Sie uns auf unserer Website, um:

Anwendungshinweise, Prospekte, Informationen zu Fehlerbehebung, Service und
Reparatur zu erhalten:

www.electrolux.com/support

Registrieren Sie Ihr Produkt, um einen erstklassigen Service zu erhalten:
www.registerelectrolux.com

Um Zubehor, Verbrauchsmaterial und Original-Ersatzteile fir Ihr Gerat zu kaufen:
www.electrolux.com/shop

KUNDENDIENST UND SERVICE

Verwenden Sie immer Original-Ersatzteile.

Halten Sie folgende Angaben bereit, wenn Sie sich an einen autorisierten Kundendienst
wenden: Modell, PNC, Seriennummer.

Die Daten finden Sie auf dem Typenschild.

AN\ Warnungs-/Sicherheitshinweise
® Allgemeine Informationen und Empfehlungen
Informationen zum Umweltschutz

Anderungen vorbehalten.

INHALTSVERZEICHNIS
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1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder
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Schaden infolge nicht ordnungsgemalier Montage oder
Verwendung Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbediirftigen
Personen

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Geréat.

Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es ordnungsgemals.

WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Halten Sie Kinder und
Haustiere von dem Gerat fern, wenn es in Betrieb oder in
der Abkuhlphase ist.

Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

Kinder durfen keine Reinigung und Wartung des Gerats
ohne Beaufsichtigung durchfuhren.

1.2 Allgemeine Sicherheit

Dieses Gerat ist nur zum Kochen bestimmt.

Dieses Gerat ist fur den hauslichen Gebrauch im Haushalt
in Innenraumen konzipiert.

Dieses Gerat darf in Buros, Hotelzimmern, Gastezimmern
in Pensionen, Bauernhodfen und anderen ahnlichen
Unterklnften verwendet werden, wenn diese Nutzung das
(durchschnittliche) Nutzungsniveau im Haushalt nicht
uberschreitet.

WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heild. Seien Sie vorsichtig
und berGhren Sie niemals die Heizelemente.

WARNUNG: Kochen mit Fett oder Ol auf einem
unbeaufsichtigten Kochfeld ist gefahrlich und kann ggf. zu
einem Brand fuhren.
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Rauch ist ein Hinweis auf Uberhitzung. Verwende niemals
Wasser, um das Kochfeuer zu I6schen. Schalte das Gerat
aus und lésche Flammen beispielsweise mit einer
Loschdecke oder einem Deckel.

WARNUNG: Das Gerat darf nicht durch ein externes
Schaltgerat, wie eine Zeitschaltuhr, mit Strom versorgt oder
an einen Schaltkreis angeschlossen werden, der von einem
Programm regelmafig ein- und ausgeschaltet wird.
ACHTUNG: Der Garvorgang muss Uberwacht werden Ein
kurzer Garvorgang muss kontinuierlich Gberwacht werden.
WARNUNG: Brandgefahr: Lagern Sie keine Gegenstande
auf den Kochflachen.

Metallische Gegenstande wie Messer, Gabeln, Léffel und
Deckel sollten nicht auf die Oberflache des Kochfelds
gelegt werden, da diese heild werden kdnnen.

Verwende das Gerét nicht, bevor es in den Einbauschrank
gesetzt wird.

Reinigen Sie das Geréat nicht mit einem
Dampfstrahlreiniger.

Schalten Sie das Kochfeld nach dem Gebrauch aus und
verlassen Sie sich nicht auf die Topferkennung.

Hat die Glaskeramik-/Glasoberflache einen Sprung,
schalten Sie das Gerat aus und nehmen Sie es vom
Stromnetz. Falls das Gerat direkt mit dem Stromnetz
verbunden ist und nicht getrennt werden kann, nehmen Sie
die Sicherung fir den Anschluss heraus, um die
Stromversorgung zu unterbrechen. Verstandigen Sie in
jedem Fall den autorisierten Kundendienst.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, einem autorisierten Kundendienst oder einer
ahnlich qualifizierten Person zur Vermeidung einer
Gefahrenquelle ersetzt werden.

WARNUNG: Verwenden Sie nur Schutzabdeckungen des
Herstellers des Kochgerats, von ihm in der
Bedienungsanleitung als geeignet empfohlene
Schutzabdeckungen oder die im Gerat enthaltene
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Schutzabdeckung. Es besteht Unfallgefahr durch die
Verwendung ungeeigneter Schutzabdeckungen.

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

2.1 Montage

/\ WARNUNG!

Nur eine qualifizierte Fachkraft darf die
Montage des Gerats vornehmen.

/N\ WARNUNG!

Andernfalls besteht Verletzungsgefahr
und das Gerat kdnnte beschadigt

werden.

+ Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

* Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.

» Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.

» Die Mindestabstande zu anderen Geraten
und Kiichenmébeln sind einzuhalten.

» Seien Sie beim Umsetzen des Gerates
vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen
Sie stets Sicherheitshandschuhe und
festes Schuhwerk.

» Dichten Sie die Ausschnittskanten des
Schranks mit einem Dichtungsmittel ab,
um ein Aufquellen durch Feuchtigkeit zu
verhindern.

» Schitzen Sie die Gerateunterseite vor
Dampf und Feuchtigkeit.

» Installieren Sie das Gerat nicht direkt
neben einer Tur oder unter einem Fenster.
So kann heiftes Kochgeschirr nicht
herunterfallen, wenn die Tlr oder das
Fenster geoffnet wird.

» Wird das Gerat Uiber Schubladen
eingebaut, achten Sie darauf, dass
zwischen dem Gerateboden und der
oberen Schublade ein ausreichender
Abstand fiir die Luftzirkulation vorhanden
ist.

» Der Boden des Geréts kann heil werden.
Achten Sie darauf eine feuerfeste
Trennplatte aus Sperrholz,
Kichenmdbelmaterial oder einem anderen
nicht entflammbaren Material unter dem
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Gerat anzubringen, damit der Boden nicht
zuganglich ist.

* Die Trennplatte muss den gesamten
Bereich unter dem Kochfeld abdecken.

« Achten Sie darauf, dass der
Bellftungsraum von 2 mm zwischen der
Arbeitsplatte und der Vorderseite der
Unterseite des Geréts frei ist. Die Garantie
deckt keine Schaden ab, die durch einen
unzureichenden Beluftungsraum
verursacht werden.

2.2 Elektrischer Anschluss

/\ WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

« Alle elektrischen Anschlisse sollten von
einem qualifizierten Elektriker
vorgenommen werden.

* muss das Gerat geerdet werden.

« Vor der Durchflihrung jeglicher Arbeiten
muss das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung getrennt werden.

« Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

* Vergewissere dich, dass das Gerat
ordnungsgemal installiert ist. Lockere und
unsachgemaRe Stromnetzkabel oder
Stecker (falls vorhanden) kénnen die
Klemme uberhitzen.

« Stelle beim Anschluss des Geratesteckers
an eine Steckdose sicher, dass das
Netzkabel oder ggf. der Netzstecker nicht
mit dem hei3en Gerat oder heillem
Kochgeschirr in Berlihrung kommt.

* Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

* Achte darauf, den Netzstecker (falls
zutreffend) oder das Netzkabel nicht zu
beschadigen. Wende dich zum Austausch
eines beschadigten Netzkabels an unser




autorisiertes Servicezentrum oder eine
Elektrofachkraft.

Alle Teile, die gegen direktes Beriihren
schitzen, sowie die isolierten Teile
mussen so befestigt werden, dass sie
nicht ohne Werkzeug entfernt werden
kénnen.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Montage noch zuganglich ist.
Falls die Steckdose lose ist, schlieRen Sie
den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerat von der Stromversorgung
trennen mochten. Ziehen Sie stets am
Netzstecker.

Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
mussen aus dem Halter entfernt werden
koénnen), Fehlerstromschutzschalter und
Schiitze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie
das Gerat allpolig von der
Stromversorgung trennen kdnnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens

3 mm ausgefihrt sein.

2.3 Gebrauch

* Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es mit Wasser Kontakt
hat.

* Verwenden Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

« Ist die Oberflache des Gerats gesprungen,
trennen Sie das Gerat sofort von der
Stromversorgung. So vermeiden Sie einen
elektrischen Schlag.

* Benutzer mit einem Herzschrittmacher
mussen einen Mindestabstand von 30 cm
zu den Induktionskochzonen einhalten,
wenn das Gerét in Betrieb ist.

» Wenn du Speisen in heilles Ol legst, kann
es spritzen.

* Verwende keine Aluminiumfolie oder
andere Materialien zwischen der
Kochflache und dem Kochgeschirr, sofern
vom Hersteller dieses Geréats nicht
anderes angegeben.

* Verwende nur vom Hersteller
empfohlenes Zubehor flr dieses Gerat.

/\ WARNUNG!
Brand- und Explosionsgefahr.

/\ WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs- und
Stromschlaggefahr.

Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerit vor.

Entferne vor der ersten Inbetriebnahme
alle Verpackungen, Kennzeichnungen und
Schutzfolien (falls zutreffend).
Vergewissere dich, dass die
Liftungsoffnungen nicht blockiert sind.
Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

Schalte die Kochzone nach jedem
Gebrauch auf ,aus”.

Lege kein Besteck bzw. keine Deckel auf
die Kochzonen. Anderenfalls werden sie
sehr heif3.

« Ole und Fette kdnnen beim Erhitzen
brennbare Dampfe freisetzen. Halten Sie
Flammen oder erhitzte Gegenstande
wéhrend des Kochens von Fetten und
Olen fern.

+ Die Dampfe, die sehr heiRes Ol freisetzt,
kénnen zu einer spontanen Verbrennung
fUhren.

+ Gebrauchtes Ol, das Speisereste
enthalten kann, kann schon bei einer
niedrigeren Temperatur einen Brand
verursachen als Ol, das zum ersten Mal
verwendet wird.

« Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegenstande, die mit
entflammbaren Produkten benetzt sind, im
Gerat, auf dem Gerat oder in der Nahe
des Geréts.

/\ WARNUNG!
Risiko von Schaden am Gerat.

« Stelle kein heifes Kochgeschirr auf das
Bedienfeld.

* Lege keine heilRen Topfdeckel auf die
Glasoberflache des Kochfeldes.

« Lass Kochgeschirr nicht leerkochen.
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» Achte darauf, dass keine Gegenstande
oder Kochgeschirr auf das Gerat fallen.
Die Oberflache konnte beschadigt werden.

+ Schalte die Kochzonen nicht mit leerem
Kochgeschirr oder ohne Kochgeschirr ein.

» Kochgeschirr aus Gusseisen oder mit
einem beschadigten Boden kann Kratzer
an dem Glas / der Glaskeramik
verursachen. Hebe diese Gegenstande
immer an, wenn du sie auf der Kochflache
bewegen musst.

2.4 Reinigung und Pflege

* Reinige das Gerat regelmaflig, um eine
Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.

» Schalte das Gerat vor dem Reinigen aus
und lass es abkuhlen.

* Reinige das Gerat nicht mit Wasserspray
oder Dampf.

* Reinige das Gerat mit einem feuchten,
weichen Lappen. Verwende ausschlielich
Neutralreiniger. Verwende keine
Scheuermittel, Scheuerschwamme,
scharfe Reinigungsmittel oder
Metallgegensténde, sofern nicht anders
angegeben.

3. MONTAGE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

3.1 Vor der Montage

Notieren Sie vor der Montage des Kochfelds
folgende Daten, die Sie auf dem Typenschild
finden. Das Typenschild ist auf dem Boden
des Kochfelds angebracht.

Modell .......coovvveeiieennne.
Produktnummer

PNC)

eriennummer ............

3.2 Einbau-Kochfelder

Einbau-Kochfelder durfen nur nach dem
Einbau in normgerechte, passende
Einbaumdbel und Arbeitsplatten betrieben
werden.
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2.5 Wartung

* Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an den autorisierten Kundendienst.
Dabei dirfen ausschlieBlich
Originalersatzteile verwendet werden.

» Bezuglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen missen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z.B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Uber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fur die
Raumbeleuchtung geeignet.

2.6 Entsorgung

/\ WARNUNG!
Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

* Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

3.3 Anschlusskabel

» Das Kochfeld wird mit einem
Anschlusskabel geliefert.

« Ersetzen Sie ein defektes Netzkabel durch
den Kabeltyp HO5V2V2-F, der einer
Temperatur von mindestens 90 °C
standhalt. Wenden Sie sich an den
Kundendienst vor Ort.

3.4 Anbringen der Dichtung -
Aufliegende Montage

1. Reinigen Sie die Arbeitsplatte um den
Ausschnittbereich.

2. Bringen Sie das mitgelieferte 2 x 6 mm
Dichtungsband umlaufend auf der
Unterseite des Kochfelds entlang des
auleren Randes der Glaskeramikscheibe
an. Dabei nicht dehnen. Stellen Sie
sicher, dass sich die Enden des
Dichtungsbands in der Mitte auf einer der
Seiten des Kochfelds befinden.



3. Geben Sie einige Millimeter zur Lange

hinzu, wenn Sie das Dichtungsband
zuschneiden.

3.5 Montage

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

min.2mm____

min. 500 mm smin

4. Fugen Sie die beiden Enden des
Dichtungsbands zusammen.

min. 500 mm

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm
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min.
38 mm
min.

2 mm

Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Domino Hob - Worktop installation
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4. GERATEBESCHREIBUNG

4.1 Anordnung der Kochflachen

——1

45 m__n
—l

210 mm

B

4.2 Bedienfeldanordnung

Induktionskochzone
Bedienfeld
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Bedienen Sie das Gerat Uber die Sensorfelder. Die Anzeigen, Kontrolllampen und akustischen
Signale informieren Sie Uber die aktiven Funktionen.

Sen- Funktion Kommentar
sorfeld
(D EIN / AUS Ein- und Ausschalten des Kochfeldes.
E Verriegelung / Kindersicherung Verriegeln / Entriegeln des Bedienfelds.
|| Pause Ein- und Ausschalten der Funktion.
- Kochstufenanzeige Zeigt die Kochstufe an.
- Kochzonen-Anzeigen des Timers  Zeigt an, fur welche Kochzone die Zeit eingestellt wur-
de.
E - Timer-Anzeige Zeigt die Zeit in Minuten an.
@ - Auswahlen der Kochzone.
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Sen- Funktion Kommentar

sorfeld
E’ _I_ — - Erhdhen oder Verringern der Zeit.
E _|_ — - Einstellen der Kochstufe.
Ep PowerBoost Einschalten der Funktion.

4.3 Anzeige der Kochstufen

Display Beschreibung
Die Kochzone ist ausgeschaltet.
E] ) @ Die Kochzone ist eingeschaltet.
Pause ist eingeschaltet.
PowerBoost ist eingeschaltet.
+ Zahl Eine Stdrung ist aufgetreten.
[3 / [3 / [;] OptiHeat Control (3-stufige Restwarmeanzeige): Weitergaren/Warmhalten/Restwarme.
Verriegelung/ Kindersicherung ist eingeschaltet.
Das Kochgeschirr ist ungeeignet oder zu klein bzw. es befindet sich kein Kochgeschirr
auf der Kochzone.
[:] Automatische Abschaltung ist eingeschaltet.
4.4 OptiHeat Control (3-stufige Die Anzeigen der benachbarten Kochzonen
Restwdarmeanzeige) kénnen auch dann leuchten, wenn Sie sie
nicht benutzen.
/\ WARNUNG! Die Induktionskochzonen erzeugen die
E]/E]/[:] erforderliche Hitze zum Kochen direkt im
Es besteht B Boden des Kochgeschirrs. Die Glaskeramik
Verbrennungsgefahr durch Restwérme. wird nur durch die Warme des Kochgeschirrs
Die Anzeigen zeigen den Restwarmegrad der erhitzt.
Kochzonen an, die Sie gerade verwenden.

5. TAGLICHER GEBRAUCH
/\ WARNUNG! 5.1 Ein- und Ausschalten
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise. Beriihren Sie D 1 Sekunde lang, um das

Kochfeld ein- oder auszuschalten.
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5.2 Automatische Abschaltung

Mit dieser Funktion wird das Kochfeld in
folgenden Féllen automatisch
ausgeschaltet:

» Alle Kochzonen sind ausgeschaltet,

» Nach dem Einschalten des Kochfelds wird
keine Kochstufe gewahlt,

+ Das Bedienfeld ist mehr als 10 Sekunden
mit verschitteten Lebensmitteln oder
einem Gegenstand bedeckt (Topf, Tuch
usw.). Ein akustisches Signal ertont und
das Kochfeld schaltet ab. Entfernen Sie
den Gegenstand oder reinigen Sie das
Bedienfeld.

» Das Kochfeld wird zu heil} (wenn
beispielsweise ein Topf leerkocht). Lassen
Sie die Kochzone abkihlen, bevor Sie das
Kochfeld wieder verwenden.

» Sie verwenden ungeeignetes

Kochgeschirr. Das Symbol I leuchtet auf
und die Kochzone wird automatisch nach
2 Minuten ausgeschaltet.

» Eine Kochzone wurde nicht ausgeschaltet
bzw. die Kochstufe wurde nicht gedndert.

Nach einer Weile leuchtet [3 auf und das
Kochfeld schaltet sich aus.
Verhiltnis zwischen der Kochstufe und
der Zeit, nach der das Kochfeld
ausgeschaltet wird:

Kochstufe Das Kochfeld wird
ausgeschaltet nach

1-2 6 Std

3-4 5 Std

5 4 Std

6-9 1,5 Stunden

5.3 Einstellen der Kochstufe
Berlihren Sie + um die
Kochstufeneinstellung zu erhéhen. Berlihren

Sie =, um die Kochstufeneinstellung zu
verringern. Berlihren Sie zum Ausschalten

der Kochzone + und — gleichzeitig.

5.4 PowerBoost

Diese Funktion stellt den
Induktionskochzonen zusatzliche Leistung

zur Verfuigung. Fur die Induktionskochzone
kann diese Funktion nur flir einen begrenzten
Zeitraum eingeschaltet werden. Danach
schaltet die Induktionskochzone automatisch
wieder auf die hdchste Kochstufe um.

@

Siehe Kapitel ,Technische Daten”.

Einschalten der Funktion fiir eine

Kochzone: Beriihren Sie E". leuchtet
auf.

Ausschalten der Funktion: Beriihren Sie
E" oder —.

5.5 Timer

* Countdown-Timer

Sie kdnnen diese Funktion verwenden, um
die Dauer eines einzelnen Kochvorgangs
einzustellen.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe flr die
Kochzone und erst danach die Funktion ein.

Auswahlen der Kochzone: Berlihren Sie @
wiederholt, bis die Anzeige der gewiinschten
Kochzone erscheint.

Einschalten der Funktion oder Andern der

Zeit: Berihren Sie + oder =, um die Dauer
fur den Timer einzustellen (00 - 99 Minuten).
Wenn die Kontrolllampe der Kochzone
anfangt zu blinken, wird die Zeit
heruntergezahlt.

So wird die Restzeit angezeigt: Bertuhren

Sie @ um die Kochzone auszuwéhlen. Die
Kontrolllampe der Kochzone beginnt zu
blinken. Das Display zeigt die Restzeit an.

Ausschalten der Funktion: Beriihren Sie
@, um die Kochzone auszuwéahlen und

bertihren Sie dann —. Die verbleibende Zeit
zahlt rickwarts bis 00. Die Kontrolllampe der
Kochzone erlischt.

@

Nach Ablauf der Zeit ertdnt ein
akustisches Signal und 00 blinkt. Die
Kochzone wird ausgeschaltet.
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Ausschalten des Signaltons: Beriihren Sie
O,

*  Kurzzeit-Wecker

Sie konnen diese Funktion verwenden, wenn
das Kochfeld eingeschaltet, die Kochzonen
aber nicht in Betrieb sind. Das Display zeigt

an.

Einschalten der Funktion: Berlihren Sie @

und dann + oder = des Timers, um die Zeit
einzustellen. Nach Ablauf der Zeit blinkt
ertdnt ein akustisches Signal und 00 blinkt.

Ausschalten des Signaltons: Beriihren Sie

8)

Ausschalten der Funktion: Beriihren Sie @

und danach —. Die verbleibende Zeit zahlt
rickwarts bis 00.

®

Diese Funktion hat keine Auswirkung auf
den Kochzonenbetrieb.

5.6 Pause

Mit dieser Funktion werden alle
eingeschalteten Kochzonen auf die niedrigste
Kochstufe geschaltet.

Wenn diese Funktion eingeschaltet ist,
werden alle anderen Symbole des
Bedienfelds verriegelt.

Die Funktion unterbricht nicht die Timer-
Funktionen.

Beriihren Sie zum Einschalten der Funktion
Il

leuchtet.Die Kochstufe verringert sich auf
1.
Beriihren Sie zum Ausschalten der

Funktion || . Es erscheint die vorherige
Kochstufe .
5.7 Verriegelung

Sie kénnen das Bedienfeld sperren, wenn
Kochzonen eingeschaltet sind. So wird
verhindert, dass die Kochstufe versehentlich
geandert wird.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe ein.
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Einschalten der Funktion:Beriihren Sie (3.

leuchtet 4 Sekunden auf. Der Timer bleibt
eingeschaltet.

Ausschalten der Funktion: Beriihren Sie
EI. Die vorherige Kochstufe wird angezeigt.

@

Diese Funktion wird auch ausgeschaltet,
sobald das Kochfeld ausgeschaltet wird.

5.8 Kindersicherung

Diese Funktion verhindert ein versehentliches
Einschalten des Kochfelds.

Einschalten der Funktion: Schalten Sie das
Kochfeld mit (D ein. Stellen Sie keine
Kochstufe ein. Beriihren Sie El 4 Sekunden
Iang. leuchtet auf. Schalten Sie das
Kochfeld mit (D aus.

Ausschalten der Funktion: Schalten Sie
das Kochfeld mit D ein. Stellen Sie keine
Kochstufe ein. Berilihren Sie El 4 Sekunden
Iang. leuchtet auf. Schalten Sie das
Kochfeld mit © aus.

Voriibergehendes Ausschalten der
Funktion fiir einen einzelnen
Kochvorgang: Schalten Sie das Kochfeld

mit © ein. leuchtet auf. Beriihren Sie EI 4
Sekunden lang. Stellen Sie die Kochstufe
innerhalb von 10 Sekunden ein. Das
Kochfeld kann jetzt bedient werden. Wenn

Sie das Kochfeld mit O ausschalten, wird
diese Funktion wieder eingeschaltet.

5.9 OffSound Control (Ein- und
Ausschalten des Signaltons)

Schalten Sie das Kochfeld aus. Beriihren Sie
@ 3 Sekunden lang. Das Display wird ein-
und ausgeschaltet. Berlihren Sie | 3
Sekunden lang. Es wird @Y oder angezeigt.

Beriihren Sie + der vorderen linken Zone
zum Auswahlen von:

. - der Signalton ist ausgeschaltet
. - der Signalton ist eingeschaltet



lhre Einstellungen werden Gbernommen,
sobald das Kochfeld automatisch
ausgeschaltet wird.

Haben Sie die Funktion auf eingestellt,
ertdnt der Signalton nur in folgenden Fallen:

» Bei der Berlihrung von ©)

* Nach Ablauf der fiir Kurzzeit-Wecker
eingestellten Zeit

* Nach Ablauf der fir Countdown-Timer
eingestellten Zeit

*  Wenn das Bedienfeld bedeckt ist.

5.10 Power-Management

» Alle Kochzonen sind an eine Phase
angeschlossen. Siehe Abbildung.

» Die Funktion wird eingeschaltet, wenn die
Gesamtleistung der Kochzonen die
maximale elektrische Last der Phase
Uberschreitet.

» Die Funktion verteilt die Leistung zwischen
den Kochzonen.

6. TIPPS UND HINWEISE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

6.1 Kochgeschirr

®

Bei Induktionskochzonen erzeugt ein
starkes Elektromagnetfeld die Hitze im
Kochgeschirr sehr schnell.

Benutzen Sie fir die Induktionskochzonen
geeignetes Kochgeschirr.

» Der Boden des Kochgeschirrs muss so
dick und flach wie mdglich sein.

» Stellen Sie sicher, dass die Topfboden
sauber sind, bevor Sie sie auf das
Kochfeld stellen.

» Um Kratzer zu vermeiden, darf der Topf
nicht auf dem Keramikglas verschoben
werden.

Kochgeschirrmaterial

» geeignet: Gusseisen, Stahl, Stahlemail,
Edelstahl, Boden aus mehreren Schichten

« Mit dieser Funktion wird die Leistung aller
anderen Kochzonen reduziert.

« Die Anzeige der Kochzonen mit
reduzierter Leistung wechselt zwischen
der eingestellten und der reduzierten
Kochstufe. Nach einiger Zeit zeigt die
Anzeige der Kochzonen mit reduzierter
Leistung nur noch die reduzierte
Kochstufe an.

verschiedener Materialien (vom Hersteller
als geeignet gekennzeichnet).
* nicht geeignet: Aluminium, Kupfer,
Messing, Glas, Keramik, Porzellan.
Kochgeschirr eignet sich fiir
Induktionskochfelder, wenn:

*  Wasser sehr schnell auf einer Kochzone
kocht, die auf die hdchste Erhitzungsstufe
geschaltet ist.

« Ein Magnet auf den Boden des
Kochgeschirrs zieht.

Abmessungen des Kochgeschirrs

* Induktionskochzonen passen sich
automatisch an die GroRe des
Kochgeschirrbodens an.

« Die Kochzoneneffizienz hangt vom
Durchmesser des Kochgeschirrs ab.
Kochgeschirr mit einem Durchmesser
kleiner als das Minimum erhalt nur einen
Teil der von der Kochzone erzeugten
Leistung.

* Verwenden Sie aus Sicherheitsgrinden
und fir optimale Kochergebnisse nicht
mehr Kochgeschirr als in der
~Spezifikation der Kochzonen® angegeben.
Vermeiden Sie es, Kochgeschirr wahrend
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des Kochvorgangs in der Nahe des
Bedienfelds zu halten. Dies konnte sich
auf die Funktionsweise des Bedienfelds
auswirken oder die Kochfeldfunktionen
versehentlich aktivieren.

®

Siehe hierzu ,Technische Daten*.

6.2 Betriebsgerausche
Es gibt verschiedene Betriebsgerausche:

» Knacken: Das Kochgeschirr besteht aus
unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

» Pfeifen: Sie haben die Kochzone auf eine
hohe Stufe geschaltet und das
Kochgeschirr besteht aus
unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

» Summen: Sie haben die Kochzone auf
eine hohe Stufe geschaltet.

« Klicken: Elektrisches Umschalten .

« Zischen, Surren: Der Ventilator lauft.
Die Gerausche sind normal und weisen
nicht auf eine Stérung hin.

6.3 Anwendungsbeispiele fiir das
Garen

Das Verhaltnis zwischen der Kochstufe und
dem Energieverbrauch der Kochzone ist nicht
linear. Bei einer hdheren Kochstufe steigt der
Energieverbrauch nicht proportional an. Das
bedeutet, dass eine Kochzone, die auf eine
mittlere Kochstufe eingestellt ist, weniger als
die Halfte ihrer maximalen Leistung
verbraucht.

@

Bei den Angaben in der folgenden
Tabelle handelt es sich um Richtwerte.

Kochstufe Verwendung: Dauer Hinweise
(Min.)
1 Warmbhalten von gegarten Speisen. Nach Be- Legen Sie einen Deckel auf das Koch-
darf geschirr.
1-2 Sauce Hollandaise, Schmelzen von: 5-25 Gelegentlich umrihren.
Butter, Schokolade, Gelatine.
1-2 Stocken: Lockere Omeletts, gebacke- 10 - 40 Mit Deckel garen.
ne Eier.
2-3 Kocheln von Reis und Milchgerichten, 25 - 50 Mindestens doppelte Menge Flissig-
Erhitzen von Fertiggerichten. keit zum Reis geben, Milchgerichte
nach der Halfte der Zeit umriihren.
3-4 Dinsten von Gemise, Fisch, Fleisch. 20 - 45 Einige Essloffel Flissigkeit zugeben.
4-5 Dampfgaren von Kartoffeln. 20-60 Max. %4 | Wasser fiir 750 g Kartoffeln
verwenden.
4-5 Kochen groRerer Speisemengen, Ein- 60 - 150 Bis zu 3 | Flussigkeit plus Zutaten.
topfgerichte und Suppen.
6-7 Bei geringer Hitze anbraten: Schnitzel, Nach Be- Nach der Halfte der Gardauer wen-
Cordon bleu, Kotelett, Frikadellen, darf den.
Bratwirste, Leber, Mehlschwitze, Eier,
Pfannkuchen, Donuts.
7-8 Braten bei starker Hitze: Rosti, Len- 5-15 Nach der Halfte der Gardauer wen-
denstlicke, Steaks. den.
9 Aufkochen von Wasser, Nudeln kochen, Anbraten von Fleisch (Gulasch, Schmorbraten),

Frittieren von Pommes frites.
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Kochstufe Verwendung: Dauer Hinweise
(Min.)

Ep Aufkochen groer Mengen Wasser. PowerBoost ist eingeschaltet.

7. REINIGUNG UND PFLEGE

Lebensmittel. Anderenfalls kénnen die

/\ WARNUNG! Verschmutzungen das Kochfeld

Siehe Kapitel Sicherheitshinweise. beschadigen. Achten Sie darauf, dass sich
niemand Verbrennungen zuzieht. Den

71 A"gemeine Informationen speziellen Reinigungsschaber schrag zur

o ) ) Glasflache ansetzen und Uber die

» Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem Oberflache bewegen.

Gebrauch. o « Folgendes kann nach ausreichender

» Verwenden Sie stets Kochgeschirr mit Abkiihlung des Kochfelds entfernt
sauberen Boden. werden: Kalk- und Wasserrander,

* Kratzer oder dunkle Flecken auf der Fettspritzer und metallisch schimmernde
Oberflache beeintrachtigen die Verfarbungen. Reinigen Sie das Kochfeld
Funktionsfahigkeit des Kochfelds nicht. mit einem feuchten Tuch und nicht

* Verwenden Sie einen Spezialreiniger zur scheuernden Reinigungsmittel. Wischen
Reinigung der Kochfeldoberflache. Sie das Kochfeld nach der Reinigung mit

* Verwenden Sie einen speziellen einem weichen Tuch trocken.
Reinigungsschaber fir Glas. « Entfernen Sie metallisch schimmernde

. . Verfarbungen: Benutzen Sie fir die

7.2 Reinigen des Kochfelds Reinigung der Glasoberflache ein mit

+ Folgendes muss sofort entfernt einer Lésung aus Essig und Wasser
werden: Geschmolzener Kunststoff, angefeuchtetes Tuch.

Plastikfolie, Zucker und zuckerhaltige

8. FEHLERSUCHE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

8.1 Was zu tun ist, wenn ...

Storung Mogliche Ursache Problembehebung
Der Backofen kann nicht einge-  Das Kochfeld ist nicht oder nicht ord- Priifen Sie, ob das Kochfeld ordnungs-
schaltet oder bedient werden. nungsgemal an die Spannungsver- gemaf an die Spannungsversorgung
sorgung angeschlossen. angeschlossen ist.
Die Sicherung ist durchgebrannt. Vergewissern Sie sich, dass die Siche-

rung die Ursache fiir die Stoérung ist.
Brennt die Sicherung wiederholt durch,
wenden Sie sich an eine qualifizierte
Elektrofachkraft.
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Storung

Méogliche Ursache

Problembehebung

Sie haben die Kochstufe nicht inner-
halb von 10 Sekunden eingestellt.

Schalten Sie das Kochfeld erneut ein
und stellen Sie innerhalb von weniger
als 10 Sekunden die Kochstufe ein.

Sie haben 2 oder mehr Sensorfelder
gleichzeitig beriihrt.

Beriihren Sie nur ein Sensorfeld.

Die Funktion Pause ist in Betrieb.

Siehe ,Taglicher Gebrauch®.

Auf dem Bedienfeld befinden sich
Wasser- oder Fettspritzer.

Reinigen Sie das Bedienfeld.

Ein akustisches Signal ertont und
das Kochfeld wird ausgeschaltet.
Wenn das Kochfeld ausgeschal-

tet ist, ertdnt ein akustisches Sig-
nal.

Sie haben etwas auf ein oder meh-
rere Sensorfelder gestellt.

Entfernen Sie den Gegenstand von
den Sensorfeldern.

Das Kochfeld wird ausgeschaltet.

Sie haben etwas auf das Sensorfeld

gestellt. @

Entfernen Sie den Gegenstand von
dem Sensorfeld.

Die Restwarmeanzeige funktio-
niert nicht.

Die Kochzone ist nicht hei3, da sie
nur kurze Zeit in Betrieb war oder
der Sensor ist beschéadigt.

Wenn die Kochzone lange genug be-
trieben wurde, um heil} zu sein, wen-
den Sie sich an ein autorisiertes Kun-
denzentrum.

Die Kochstufe schaltet zwischen
zwei Stufen hin und her.

Power-Management in Betrieb.

Siehe ,Taglicher Gebrauch*.

Die Sensorfelder werden heif3.

Das Kochgeschirr ist zu groR oder
Sie haben es zu nahe an die Bedie-
nelemente gestellt.

Stellen Sie groRes Kochgeschirr nach
Méglichkeit auf die hinteren Kochzo-
nen.

Es ertont kein Signalton, wenn
Sie die Sensorfelder des Bedien-
felds berthren.

Der Ton ist ausgeschaltet.

Schalten Sie den Ton ein. Siehe ,Tag-
licher Gebrauch®.

leuchtet.

Kindersicherung oder Verriegelung
in Betrieb.

Siehe ,Taglicher Gebrauch*.

leuchtet.

Es befindet sich kein Kochgeschirr
auf der Kochzone.

Stellen Sie Kochgeschirr auf die Koch-
zone.

Sie verwenden ungeeignetes Koch-
geschirr.

Verwenden Sie geeignetes Kochge-
schirr. Siehe , Tipps und Hinweise".

Der Durchmesser des Kochgeschirr-
bodens ist zu klein fiir die Kochzone.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit den
richtigen Abmessungen. Siehe hierzu
»Technische Daten®.

und eine Zahl werden ange-
zeigt.

Es ist ein Fehler im Kochfeld aufge-
treten.

Schalten Sie das Kochfeld aus und
nach 30 Sekunden wieder ein. Wenn

erneut erscheint, trennen Sie das
Kochfeld von der Spannungsversor-
gung. Schalten Sie nach 30 Sekunden
das Kochfeld wieder ein. Wenn das
Problem weiterhin besteht, wenden
Sie sich an ein autorisiertes Service-
zentrum.
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Storung

Méogliche Ursache

Problembehebung

Es ist ein konstanter Piepton zu

héren. schluss.

Unsachgemaler elektrischer An-

Trennen Sie das Kochfeld von der
Stromversorgung. Wenden Sie sich an
eine Elektrofachkraft zur Uberpriifung
der Installation.

8.2 Wenn Sie das Problem nicht
lésen konnen...

Wenn Sie das Problem nicht selbst 16sen
kénnen, wenden Sie sich an Ihren Handler
oder einen autorisierten Kundendienst.
Geben Sie die Daten, die Sie auf dem
Typenschild finden, an. Geben Sie dabei den
dreistelligen Buchstaben-Code fir die
Glaskeramik (befindet sich in der Ecke der
Glasflache) und die angezeigte

9. TECHNISCHE DATEN

9.1 Technische Daten der Kochzonen

Fehlermeldung an. Vergewissern Sie sich,
dass Sie das Kochfeld korrekt bedient haben.
Wenn Sie das Geréat falsch bedient haben,
fallt auch wahrend der Garantiezeit fir die
Reparatur durch einen Techniker oder
Handler eine Gebuhr an. Die Informationen
zum Kundendienst und die
Garantiebedingungen finden Sie im
Garantieheft.

Kochzone Nennleistung PowerBoost [W] PowerBoost ma- Durchmesser des
(hochste Koch- ximale Einschalt- Kochgeschirrs
stufe) [W] dauer [Min.] [mm]

Vorne Mitte 2300 3700 10 180 - 210

Hinten Mitte 1400 2500 4 125 - 145

Die Leistung der Kochzonen kann leicht von
den Daten in der Tabelle abweichen. Sie
andert sich mit dem Material und den
Abmessungen des Kochgeschirrs.

Verwenden Sie flr optimale Kochergebnisse
kein Kochgeschirr, dessen Durchmesser

groRer als der in der Tabelle angegebene
Wert ist.
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9.2 Im Zubehorbeutel mitgelieferte
Aufkleber

Bringen Sie die Aufkleber, wie unten gezeigt,
an:

A B
(o] |
MOD. MOD. 10D, .
PROD.NO. PROD.NO. c € 0049 ;Egﬁ-gg 1P20
SER.NO SER.NO -
DATA DATA MADE IN ITALY

1 1

1 1

1 1 L

+ oz, oot |1

i EEE [

X X ~

A. Kleben Sie ihn auf die Garantiekarte und
verschicken Sie diesen Teil (falls
vorhanden).

B. Kleben Sie ihn auf die Garantiekarte und
behalten Sie diesen Teil (falls
vorhanden).

10. ENERGIEEFFIZIENZ

10.1 Produktinformationen gemaR EU 66/2014, nur giltig fiir den EU-Markt

C. Kleben Sie ihn auf die
Gebrauchsanleitung.

Modellidentifikation

LIT30230C

Kochfeldtyp Einbau-Kochfeld
Anzahl der Kochzonen 2
Heiztechnologie Induktion
Durchmesser der kreisférmigen Kochzonen (&) Vorne Mitte 21,0 cm

Hinten Mitte 14,5 cm
Energieverbrauch pro Kochzone (EC electric coo- Vorne Mitte 188,9 Wh/kg
king) Hinten Mitte 183,4 Whikg
Energieverbrauch des Kochfelds (EC electric hob) 186,2 Wh/kg

EN 60350-2 - Elektrische Kochgeréate fiir den
Hausgebrauch - Teil 2: Kochfelder -
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10.2 Energie sparen

Beachten Sie folgende Tipps, um beim
taglichen Kochen Energie zu sparen.

*  Wenn Sie Wasser erwarmen, verwenden
Sie nur die bendtigte Menge.

+ Decken Sie Kochgeschirr, wenn mdglich,
mit einem Deckel ab.

« Stellen Sie Kochgeschirr auf die
Kochzone, bevor Sie sie einschalten.

11. UMWELTTIPPS

Recyceln Sie Materialien mit dem Symbol C/?)
Entsorgen Sie die Verpackung in den
entsprechenden Recyclingbehaltern.
Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz elektrische und
elektronische Gerate. Entsorgen Sie Gerate

« Stellen Sie kleineres Kochgeschirr auf die
kleineren Kochzonen.

« Stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf die
Kochzone.

* Nutzen Sie die Restwarme, um die
Speisen warm zu halten oder zu
schmelzen.

mit diesem Symbol E nicht mit dem
Hausmdill. Bringen Sie das Gerat zu Ihrer
ortlichen Sammelstelle oder wenden Sie sich
an Ihr Gemeindeamt.
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2AZ ZKEOGTOMAZTE

Euxapiotoupe mTou emAegaTe pia ouokeur) Electrolux. EmAECaTe Eva TTpoiov TTou
XAPAKTNPIZETAI OTTO ETTAYYEAUOTIKN EUTTEIPIA KA KalvoTopia dekaeTIwv. EEUTTVO Kal KOPWO,
£xel axedlaaTei yia e0ag. 'ETal, OTTOTE TO XPNOIYOTTOIEITE, UTTOPEITE Va €i0TE NTUXOI OTI Ba
EMTUYXAVETE OTTOUDAIA ATTOTEAETUATA KABE POPA.
KaAwaopioate atnv Electrolux.
Emoke@OeiTe TOV IOTOTOTTO PG YIA Va:
Bpeite utrodeiteig xpnong, @UAAGSIA, cuPBOUAEG yia Tnv eTriAuan TTPORANUATWY,
@ TTANPOQPOpPiEg TEPRIG KAl ETTIOKEUNG:

www.electrolux.com/support

KaraxwpioeTe 10 TTP0idV 00G, WATE vVa £XETE KAAUTEPO TEPRIG:

7
a/ www.registerelectrolux.com

Ayopaaete agegoudp, avaAwaipa Kal YVAaIa avTaAAaKTIKA yIa TN GUCKEUN 0OG:
’% www.electrolux.com/shop

EZYNMHPETHZH NEAATQN KAI ZEPBIZ

XpPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YOVO YVATIO OVTAAAQKTIKA.

Orav emikoivwveite e T0 EEouaiodoTtnuévo Kevipo ZEpRIg, BeBaiwbeite OTI £xeTe dlabEaipa
10 akOAouBa aToixeia: Movtédo, PNC, ApiBuog ogipdg.

Mrropeite va BpeiTe TIG TTANPOYOPIEG OTNV TTIVOKIOO TEXVIKWY XOPAKTNPIGTIKWY.

AN Mpoeidotroinan / Mpoaoxn - MAnpo@opieg yia TNV ag@aAia
® levikéG TTANPOPOPIEG KOl TUPBOUAEG
MAnpo@opieg TXETIKA PE TO TrEPIBAAAOV

YTrokeiral ag aANayEG XwPiG TTPOEISTToINaN.

MNEPIEXOMENA

1. MIAHPO®OPIEZ MNA THN AZDAAEIA. ... 162
2. OAHIIEZ TIA THN AZDANEIA. ... 165
3L ETKATAZTAZH. ..o 167
4. TIEPITPA®H MPOTONTOX ...ttt 170
5. KAOHMEPINH XPHZH. ... 172
6. YINOAEIZEIZ KAI ZYMBOYAEZ.....cooiiiiiiee e 174
7. PPONTIAA KAI KAOAPIZMA . ... o 176
8. EMAYZH MPOBAHMATON. ...t 177
9. TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA. ..o 179
10. ENEPTEIAKH ATTOAOZH. ..o 180
11. TIEPIBAAAONTIKA OEMATA ..o 180

1. A TIAHPO®OPIEZ I'A THN AZ®AAEIA

Mpiv a1Td TNV £yKATAOTACN KAI TN XPHON TNG OUOKEUNG,
OI1aBAaTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOPEVES 0dnyieg. O
KATOOKEUAOTHG BEV €ival UTTEUOUVOC VIO TUXOV TPAUPATIONOUG
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N CNMIEG TTOU €ival aTTOTEAETPA AavBaapévng eyKaTaoTaoNG N
xpnons. Na QUAGOOETE TTAVTA AUTEG TIG 0ONYiES O€ Eva
QOQAAEG HEPOG PE EUKOAN TTPOCRaaN yia HEAAOVTIKI ava@opd.

1.1 AcpdAsgia TTaIdIwWV Kol EUTTAOWYV ATOPWYV

* Ta TTaIdIq TTPETTEI VA ETTOTITEVOVTAI WATE VA dlag@alileTal
OTI OgV TTAICOUV JE TN TUOKEUN.

» QuldooeTe OAa T UAIKG OUOKEUQTIOG HAKPIG aTTd Ta TTaIdIA
KAl atroppiyTe Ta KATAAANAQ.

» MPOEIAOIMNOIHZH: H guokeun Kal Ta TTPOCRATIKA HEPN TNG
Bepuaivovtal Kata Tn Xpnaon. Kpardre tTa maidid kai ta
KaTolKidla {wa PakpId attd T CUOKEUR OTaV TNV
XPNOIMOTTOIEITE KAl OTAV WUXETA.

« Edv n guokeun diabeTel diatagn acealciag yia maidia, 6a
TTPETTEI VA EiVAl EVEPYOTTOINUEVN.

* Ta TTaIdIA eV TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KABAPIOWO Kal TN
guVvTAPNON TTOU EKTEAEI O XPrOTNG OTN CUOKEUN XWPIG
ETTIBAEWN.

1.2 M'evikég TTANPOPOPIES YIA TRV ACPAAEIA

* AUTA N GUOKeEUr TTPOOPIZETAI HOVO YIA PAYEIPIKN XPAON.

* H guogkeur auTtr €xel axedlaaTei HOVO YIa OIKIOKK XPnaon o€
E0WTEPIKO TTEPIBAANOV.

* H guokeur) autr) uTTOpEi Va XpNaIYoTToINBei g€ ypageia,
OWMATIa EEVODOXEIWV, CEVWVEG, aYPOIKIEC KAl AAAa
TTaPOMOIa KATAAUATA OTTOU TETOIO XPHan Ogv uTTEpPRaivel Ta
eTmiTTeda TNG (MEOTNG) OIKIAKNS XPAONG.

» MPOEIAOINOIHZH: H guokeun Kal Ta TTPOCRATIKA HEPN TNG
BeppaivovTal Kata Tn xpenan. Xpelaletal Tpogoxn yia va punv
ayyiceTe TIC QVTIOTACEIG.

* MPOEIAOIMOIHZH: To payeipepa Xwpig EMITRPNON €
€0TiEG e AAdI 1) AiTTog uTTOPEi Va €ival TTIKIVOUVO Kal va
TTPOKAAETEI TTUPKAYIQ.

* O Ka1Tvog eival £voeitn utrepBEpuavang. Mote pn
XPNOIUOTTIOIEITE VEPO VIO VO ORACETE TTUPKAYIA ATTO TO
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Mayeipepa. ATTEVEQPYOTTOINOTE TN CUOKEUN KAl KOAUWTE TIG
QAOYEG E TT.X. TTUPIPAXN KOUBEPTA 1] KATTOKI.
MPOEIAOMNOIHZH: H guakeur) dev TTPETTEI VO TPOPODOTEITA
MECW MIAG EEWTEPIKAG OIATAENG PETAYWYNG, OTTWG £VOG
XPOVOOBIOKOTITNG, I VA €ival JUVOEDEPEVN OE KUKAWUA TO
OTTOIO EVEPYOTTOIEITAI KAI ATTEVEPYOTTOIEITAI GUXVA ATTO pIa
dlaragn.

MPOXZOXH: H diadikagia payeipEPATog TTPETTEN Va
empBAETTeTal. Mia guvToun S1001KOCia PAYEIPEPATOS TTPETTEI
va ETTIBAETTETAI TUVEXWCG.

MPOEIAOMNOIHZH: Kivduvocg Trupkayiag: Mn @uAacaete
QVTIKEIPMEVA ETTAVW OTIG ETTIPAVEIEG PAYEIPEUATOG.

Mnv TOTTOBETEITE TTAVW OTNV ETTIPAVEIA TNG ETIAG HETAAAIKG
QVTIKEIJEVO OTTWG Paxaipia, TTPoUVIa, KOUTAAIO Kal KOTTAKIA,
ylaTi JTTOPOUV va {eaTaBouv.

Mnv XpNOIKOTTOIEITE TN TUTKEUN TTPIV TNV EYKATAOTACETE
aTnNVv EVOWUATWHEVN dOUN.

Mn xpnaolJoTToIEiTE ATOKABAPIOTH YIa TOV KABapIOUO TNG
OUOKEUNRG.

MeTa TN XPron, ATTEVEPYOTTOINAOTE TNV AVTIOTAON TNG E0TIAC
a1Tod TO XEIPIATNPIO TNG, XWPIiS va Baaileate aTov aigbnThpa
OKEUWV.

Edv uttapxouv pwyhES TNV UGAOKEPAUIKE / YUAAIVN
ETMQAVEIA, ATTEVEPYOTTOINATE Tr) GUOKEUN KOl ATTOCOUVOEDTE
TNV a1TO TNV TTPICa. Z€ TTEPITITWAN TTOU N GUJKEUN Eival
ouvoedepEVN aTTEUBEIOG OTNV TTAPOXN PEUMOATOC PE KOUTI
guvOEDNG, APAIPETTE TNV ACQAAEIA YIA VO ATTOTUVOETETE TN
OUOJKEUN ATTO TNV TPOYOdOUia PEUMATOGC. 2€ KAOE
TTEPITITWAON, ETTIKOIVWVNOTE PE TO E€oualodotnuévo Kévrpo
2£pPIG.

Edv To KaAwdIo Tpo@odoaiag £xel UTTOATEI CNUIES, Ba TTPETTEI
Va AVTIKATOOTABEI aTTO TOV KATAOKEUAQTH), TO
E¢ouaiodotnuevo Kévipo ZEpRIS A Eva KatdAAnAa
KATOPTIOPEVO ATOUO WATE VA ATTOPEUXOOUV TUXOV KivOuvol.
MPOEIAOMNOIHZH: XpnOIUOTTOIEITE JOVO TTPOCTATEUTIKA
€0TILV TOU KATAOKEUQOTH TNG GUOKEUNG MAYEIPEUATOG 1) TTOU
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UTTOOEIKVUOVTAI ATTO TOV KATAOKEUQOTA TNG OUOKEUNG OTIG
odnyieg xprong wg KAatdAAnAa r) TTPOCTATEUTIKA ECTIWV TTOU
gival evowpatwueva atn auakeun. H xprnon akataAAnAwv
TTPOCTATEUTIKWY PTTOPEI VO TTPOKAAETEI ATUXHMOTAL.

2. OAHIIEZ T'IA THN AZDAANAEIA

2.1 EykardoTaon

/\ MPOEIAOMOIHEH!

Moévo éva €EEIBIKEUPEVO ATOUO TTPETTEI VA
EYKATAOTATEI AUTAV TN CUTKEUN.

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TpaupaTigpou ) BAGBNG aTn
OUOKEUN.

AQaipEaTe OAQ Ta UAIKG TNG TUOKEUOTIAG.
Edv n guakeun éxel utroaTtei ¢nuId, pnv
TTpoeiTe O€ eyKaTAOTAON R XPNHON TNG.
AkoAouBeiTe TIG 0dnyieg eykaTAATATNG TTOU
TTAPEXOVTAI YE TN GUTKEUN).

Tnpeite TNV EAAXIOTN aTTOCTACN ATTO AAAEG
OUOKEUEG Kal JOVADEG.

MavTa va TTPOCEXETE OTAV ETAKIVEITE TN
guakeun kabwg gival Bapid. Na
XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA A0PAAEiag
Kal KAEIOTA TTOTTOUTaIA.

ZTEYQVOTTOINTTE TIG KOPUEVES ETTIPAVEIEG MIE
UAIKO OTEYaVOTTOINONG, WATE VO ATTOTPATTE
n S16YKWar TOUG aTTo TNV UYpaAdia.
MpoaoTatéywTe 10 KATW PEPOG TNG TUOKEUNG
Q1o aTHOUG KAl uypaaia.

Mnv ToTTO0BETEITE TN TUTKEUN OITTAQ O€E
mopTA 1 KATW aTd TTapadupo. ETal,
QTTOTPETTETAI N TITWAN JETTWVY PAYEIPIKWY
OKEUWV OTTO T OUCGKEUN KATA TO AVOIYHa
TNG TTOPTAG ) TOU TTapabupou.

Edv n ouakeun gival eykateaTnpévn €TTAVW
a1rd gupTApIa, dIGTPAAITTE OTI O XWPOG
QVAPETO OTO KATW PEPOG TNG TUOKEUNG Kal
TO ETTAVW CUPTAPI €ival ETTAPKNAG YIa TNV
KUKAoQopia agpa.

To KATW PEPOG TNG CUTKEUNG MTTOPEI vV
BeppavBei TTOAU. PpovTiaTe va
TOTTOBETATETE Eva DIOXWPICTIKO TTAQITIO
a1rO KOVTPA TTAAKE, UAIKO VIO OKEAETO
€TMTTAWY KOuZivag 1 AAAa PN eU@AEKTO
UAIKG KATW aT1rd TN GUOKEUNR YIa TNV
QTTOTPOTIN TTPOGRACNG OTO KATW PEPOG.

To S1axwpPITTIKO TTAQITIO TTPETTEI VO
KOAUTTTEI TTARPWG TNV TTEPIOXT KATW ATTO
TIG €OTIEG.

BeBaiwBeite 0TI 0 XWPOG AEPITUOU TWV 2
mm, avAPECa aTOV TTAYKO KAl ThV
UTTPOQCTIVA TTAEUPA TNG HOVADAG TTOU
BpiokeTal a1mo KATW, €ival eEAeUBepog. H
gyyunan dgv KAAUTTTEI {NUIEG TTOU
TTpokaAouvTal atro TNV EAAEIYN ETTAPKOUG
XWPOU 0EPITHOU.

2.2 HAekTpIKN o0V3eon

/I\ MPOEIAONMOIHEH!
Kivduvog Trupkayidg kai NAEKTPOTTANEiaG.

OAEG Ol NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VO
TTPAYHATOTTOIOUVTAI ATTO ETTAYYEAUOTIO
NAEKTPOAOYO.

, N GUOKEUN TTPETTEI VO VEIWOEI.

Mpiv atrd TNV EKTEAETN OTTOIOCONTTOTE
epyaagiog, BePaiwdeiTe OTI N TUTKEUR EXEI
atroguvoeBei aTTO TNV TTAPOXH PEUMPATOG.
BeBaiwBeite 011 01 TTOPAUETPOI OTNV
TTVaKi®a TEXVIKWY XAPAKTNPICTIKWY Eival
OUMBOTEG PE TIG OVOUOTTIKEG TIUEG
NAEKTPIKOU PEUATOG TNG TTAPOXNG
pPEUUOTOG.

BeBaiwBeite 0TI N GUOKeEUN €XEl
eykataaTabei owatd. O1 xahapég
AavBagpéveg auvdEaelg aTo KAAWDIO
TPO®OdOaiag ) TO PIG (KATA TTEPITITWAN),
UTTOPOUV va 0dNyrnoouv g€ UTTEPBEPUAvVAN
TOU OKPOJEKTN.

BeBaiwBeite 0TI TO KOAWDIO TPOPODOTIAG N
TO QIG (KATG TTEPITITWAN) deV £PXETAI TE
€TTaN e TN {eaT GUOKeUN N PE (e0Td
HayEIPIKA OKEUN KATA T gUVOEDN TNG
OUOKEUNG o€ TTpida.

Mn xpnaipoTtrolgite TTOAUTTPICa KAl
UTTaAQVTECEG.

MpoaéxeTe va pnv TTPOoKANBEi ¢nuid aTo @Ig
TPo@od0oaiag (KaTa TTEPITITWAN) 1 aTO
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KaAwdio Tpo@odoaiag. ETKOIVWVAOTE JE
10 E€ouaiodortnuévo Kévrpo ZEpRig A Evav
NAEKTPOAOYO yia TNV aAAayn evog
KATEGTPAPUEVOU KaAWDiou Tpo®odoaiag.

* H mpoaTaagia amroé nAekTpoTTANia Twv UTTd
TAON ) HOVWHEVWY TUNUATWY TTPETTEI VO
OTEPEWVETAI JE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
€ival duvaTh N aQaipean TNG XwpIg
epyaAcia.

*  2uvOEQTE TO QIG TPOPODOATIag ATV TTPIfa
pOVOoV agouU éxel OAOKANPWOE N
gykaraaTtaan. Metd Tnv eykaraaTaan,
BeRaiwBeite o1 €ival duvaTr n TTpoaRaan
aT0 PIG TPOPOdOTiag.

* Eav n mpia gival xaAapr, gn guvoOEETE TO
@IG TPOPOBOTiag.

*  Mnv TpaBare To kKaAwdio Tpopodoaiag yia
Va OTTOOUVOETETE T OUTKeUN. Tpafare
TAvTa T0 QIG TPOPODOTiag.

*  XpPNOIYOTTOIEITE HOVO TWOTEG HOVWTIKEG
BI0TAEEIG: A0PAAEIODIAKOTITEG, ATPAAEIEG
(BIdWTEG AOPAAEIEG AQAIPOUPEVEG OTTO TNV
uTT0d0X1), SIOKOTITEG DIAPUYNG PEUPATOG
KOl PEAE.

e ZTNV NAEKTPIKA EYKOTAOTOON TG CUTKEUNG
TTPETTEI VO TTPORAETTETAI HOVWTIKNA JIATAEN
TTOU VO ETTITPETTEI TNV ATTOCOUVOEDN TNG
OUOKEUNG aTTO TO JIKTUO PEUPATOG OTTO
0Aoug Toug TTOAoUG. H povwrikn didragn
TIPETTEN Va £XEI EAAXIOTN aTrdaTaon 3 mm
METOEU TWV ETTAPWV.

2.3 Xpron

{wveg payelpgparog. Mmopei va
CeaTabouv.

Mnv A€ITOUPYEITE TN CUOKEUN PE BPEYHEVO
XEPIO 1) OTAV gival g€ TTAPN) PE VEPO.

Mn XpnOIYOTTOIEITE TN CUOKEUR WG
ETTIQAVEIN EPYATIAG ) WG ETTIPAVEIT
ATTOBNKEUTNG AVTIKEIMEVWV.

Edv utrdpouv pwypég atnv eTIQAVEI TNG
JUOKEUNG, ATTOOUVOETTE TNV AUETWG OTTO
TNV TTApOXN PEUPaTOG. Mg auTdv TOoV
TPOTTO, ATTOTPETTETAI TTIOAVH
NAEKTPOTTANEIa.

O1 XpNOTEG e BNUaTodOTN TTPETTEN Val
dlarnpouyv améaTaan Touhdyiatov 30 cm
aTro TIG ETTAYWYIKEG CWVEG HAYEIPENATOG,
61OV N guokeur Bpioketal ae AsiToupyia.
Ortav TotroBeTeiTeE PaynTO PETa g€ (eaTO
AGdI, ptTopei va uttapéel ITaiAIgua.

Mnv xpnaiyotrolgite aAoupIvOXapTO 1 GAAa
UAIKG PETAEU TNG ETTIQAVEIAG JAYEIPEPOTOG
KQI TOU PAYEIPIKOU OKEUOUG, EKTOG Qv
UTTOOEIKVUETAI DIOPOPETIKA OTTO TOV
KOTAOKEUOOTH) TNG CUTKEUNG.

Na xpnaigoTrolgiTe OVO ageaoudp TTOU
QUVIOTWVTAI YIA QUTAV TN GUOKEUR a1 ToV
KOTAOKEUAOTH.

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog Trupkayidg kai ékpnéng.

/\ MPOEIAONMOIHEH!

Kivduvog TpaupaTtiopou, EyKAQUPATWY Kal
nAekTpoTTANEiag.

e Mnv aAAadeTe TIG TTPOBIAYPAPES AUTAG TNG
OUOKEUNG.

+  AgaipéaTe OAa Ta UAIKG cuakeuaaiag, Tig
ETIKETEG KAI TNV TTPOTTATEUTIKI HEPBPAVN
(KaT@ TTEPITITWAN) TTPIV ATTO TNV TTPWTN
Xpnon.

+  ®povrioTe T avoiypata agpIopoU va givai
eAeUBepPa aTTO EUTTODIA.

* Mnv a@nVeTe TN OUOKEUN XWPIG ETTITAPNTN
Katd TN Asitoupyia.

»  OpiaTe TIG {WVEG PayEIPEPOTOG aTN BEan
«ATrevepyoTroinan» PETA atrd KABe xpran.

* Mnv TOTTOBETEITE payQIPOTTipOUVA A
KOTTAKIO aTTO KATTAPOAAKIO TTAVW OTIG
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Ta Aitrn kai To AadI atreAeuBepwvouv
€UPAEKTOUG aTHOUG OTav BepuaivovTal.
Kpatdre yupveg @AOYeEG 1) Bepud
QVTIKEIJEVO HaKPIG atrd AiTTn Kai Addia
OTOV T XPNOIMOTIOIEITE OTO PAYEIPENA.

O1 aTpoi TToU aTTEAEUBEPWVEI TO TTOAU
CeaTO AAdI PTTOPEl VO TTPOKAAETOUV
aubopunTn avaeAeen.

To xpnaigotroinuévo AAdI, TToU UTTopEi va
TTOU TTEPIEXEI UTTOAEIMPATA TPOPIHWY,
UTTOPEi va TTPOKAAETEI TTUPKAYIA O€
XOpNAGTEPN Beppokpaaia atmd To Aadi TTou
XPNOIUOTTOIEITAI VIO TTPWTN QOPA.

Mnv ToTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA
OTOIXEIO TTOU €ival BPEYUEVA PE EUPAEKTO
TIPOIOVTA PETQA, KOVTA 1) TTAVW OTnN
JUOKEUN.

/\ MPOEIAONMOIHEH!

Kivduvog rpokAnang {nuidg atn
TUOKEUN.

Mnv ToTToBETEITE (AT PAYEIPIKA OKEUN
ETTAVW TTOV TTIVOKA XEIPIOTNPIWV.




*  Mnv ToTToBeTEiTE TO CEOTO KAAUHO
OKeUOUG TN YUAAIVN ETTIQAVEIA TWV
EOTIWV.

e MnV a@AVETE VO OTEYVWAOEI TO TTIEPIEXOUEVO
TWV PAYEIPIKWY OKEUWY KABWG
HaYEIPEVETE.

* [1pOoCELETE VO UNV QPrOETE QAVTIKEIPEVA 1
HayEIpIKA OKEUN VA TTEJOUV TTAVW aTN
guakeun. H emedveia ytropei va
KOTOOTPAQEI.

*  Mnv gvepyoTrolgite TIG {WVEG PAYEIPEUATOG
ME adeIa oKeUN 1 XwpPig akeun.

*  Ta payelipika gKeun oTTd XUTOaidNPEO A
auTa pe @Oapuévn Baan YTropouv va
XApagouv TN YUAAIvn / UGAOKEPAMIK)
em@aveia. Na gnkWwveTe TTAVTA QUTA TA
QVTIKEIPEVA OTAV TTPETTEI VO TA JETOKIVATETE
aTnV EMEAVEIN JAYEIPEPATOG.

2.4 ®povrTida Kal KaBapPIoHOG

»  KaBapileTe TAKTIKA TN CUCKEUR Yia va
QTTOTPOTTEI N POOPA TOU UAIKOU TNG
ETTIPAVEING.

*  ATTEVEPYOTTOINTTE TN CUCKEUN KAl APraTe
TNV VO KPUWGOEI TIPIV TNV KABOPIoETE.

*  Mn XPNOIUOTTOIEITE WEKATHO HE VEPO KAl
aTHO yIa TOV KABAPIOHO TNG GUOKEUNG.

+ KaBapioTe TN CUOKEUN PE UYPO HAAOKO
TTavi. XpNOIPOTTOIEITE HOVO OUBETEPQ
QTTOPPUTTAVTIKA. MnV XPNOIYOTTOIEITE
A€IQVTIKA TTPOIOVTA, OQOUYYAPAKIO TTOU

3. ETKATAZTAZH

/\ NMPOEIAOMOIHEZH!

AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV
AggdAcia.

3.1 Mpiv a1rd TNV eyKATAOTOAON

[MpoTOU EYKATOOTATETE TIG ETTIEG, TNUEIWATE
TIG TTOPAKATW TTANPOPOPIES OTTO TNV TTIVAKIOA
TEXVIKWV XOPOKTNPIGTIKWY. H mivakida
TEXVIKWY XAPAKTNPIOTIKWY BPIOKETAI OTO KATW
MEPOG TWV ETTIWV.

XAPAaaouv, SIGAUTEG ) HETOANIKG
QVTIKEIPEVA, EKTOG QV UTTOBEIKVUETAI
OIAPOPETIKA.

2.5 ZépBig

* Tla TNV €TMOKEUN TNG GUTKEUNG,
€TMKOIVWVNATE Pe To EEoualodotnuévo
Kévtpo ZépRIG. XpnalyoTrolgite povo
YVNOIa QVTOAAQKTIKA.

o IXETIKA PE TOV/TOUG AAUTITAPO/AQUTTTHPEG
EVTOG QUTOU TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG
avTaAAOKTIKOUG AQUTITAPEG TTOU TTwAoUVTAI
EexwpiaTa: AuToi ol AauTITAPES
TTPpoopifovTal WATE VA AVTEXOUV €
€CQIPETIKA DUTKOAEG TUVONKEG OE OIKIOKEG
OUOKEUEG, OTTWG 0€ BEPUOKPATIEG,
dovnagig, uypaaia r TTpoopiovTal va
anUaTod0TOUV TTANPOYOPIEG OXETIKA UE TN
AEITOUPYIKA KOTAOTACN TG GUOKEUNG. Agv
TTpoopifovTal yia Xprian g€ AAAEG
€QApPHOYEG Kal dev gival KataAANnAol yia Tov
PWTIOUO OIKIOKWY XWPWV.

2.6 Aréppiyn

/I\ MPOEIAOCMOIHEH!
Kivduvog TpaupaTiopou ) ag@ugiag.

¢ AmoguvOEQTE TN GUOKEUN aTTd TNV TTAPOXN
PEUMATOG.

3.2 Evroix1{6peveg e0TiEG

XPNOIYOTTOIEITE TIG EVTOIXICOPEVEG ETTIEG POVO
META TNV £YKATAOTOOT) TOUG € CWATA
KOTOOKEUQTHEVA EVTOIXICOUEVA VTOUAGTTIA KAl
TTAYKOUG €pyaaiag Tou TTANpoUV Ta IgXUoVTa
TTPOTUTIA.

3.3 KaAwdio ouvdeong

» Qi earieg TTapéxovTal Pe KAAWDIO
aguvdeang.

* [a avTikatdoTaon KaAwdiou peuPaTog
TTOU €x€l POAPEI XPNTIYOTTOINAOTE TUTTO
kaAwdiou: HO5V2V2-F 1o otroio €ivai
avBekTIKO o€ Beppokpaaia 90 °C R
uwnAoTeEPN. ETTIKOIVWVAQATE JE TO TOTTIKO
Kévrpo ZEpPIg.
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3.4 TomroBéTnon Tou
OoTEYAVOTTOINTIKOU - EykardoTaon
o€ TTAYKO

1. KabBapiaTe Tov TTAyKOo yUpw atd Tnv
KOMMEVN TTEPIOXH.

2. TomoBeTAaTE TNV TTAPEXOHEVN Awpida
agTEYaVOTTOINaNG 2x6mm aTnV KATW
TTAEUPA TWV ETTIWV KATA JAKOG TOU
€EWTEPIKOU AKPOU TNG UAAOKEPAUIKNG

3.5 ZuvappoAéynon

ETMIPAVEING. MnNV TNV TEVTWVETE.
BeBaiwbeite 011 01 AKPES TNG
aTeyavoTToinTikAg Awpidag BpigkovTtal aTo
METO TNG MIAG TTAEUPAG TWV ETTIWV.
MpoaBéaTe pePIKA XINOTTA GTO PKOG
oTav KOBETE TN GTEYQVOTTOINTIKN Awpida.
Evware TiIg BU0 GKPES TNG
aTEYAVOTTOINTIKAG Awpidag.

min. 500 mm qunmm

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

min. 2 mm__

min. 500 mm
A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm
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min.
38 mm

/ ‘ min.
2 mm

3.6 ,Evg(mdcr,won YiOo TTEPICOOTEPES T
www.youtube.com/electrolux
amo “Iq schsg uYOUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Domino Hob - Worktop installation
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4. MEPIFPA®H MPOIONTOZ

4.1 AidTagn emMQAVEING PHAYEIPENATOG

45 m__n
—l

210 mm

——1

B

4.2 AidTagn xeipioTnpiou

Emraywyiki {wvn payeIpéPaTog
Mivakag XelpIaTnpiwy

0

B & - + 9
ST

.0

—r i
N
(]

|
o
+

i

\a B o

Xpnaoiyotroinate Ta edia apng yia TN AeIToupyia TG ouakeung. O1 000veg, o1 evOEiEeIg Kal ol
X0l UTTOBEIKVUOUV TIG AEITOUPYIEG TTOU Eival EVEPYOTTOINUEVEG.

Medio  Asiroupyia Zx6AIo
aprig
(D ENEPIOMOIHZH / ANENEPIO-  Ta evepyoTtroinan Kal ammevePyoTroinan Twy £0TIWV.
MOIHZH
E KAeidwpa / Aiatagn aoeakeiag yia  TMa kAgidwpa / EeKAgidwPa Tou XEIPIOTNPIOU.
TaIdIé
| | Mavon o evepyoTToinagn Kail atmevepyoTroinan TN AEITOUpPYiag.
- ‘Evdeign okalag payeipépaTog Ma epedavion TNG OKAAAG PAYEIPEUATOG.
- Evoeiteig xpovodIakoTTn yia Tig Ma epedvion TG Wwvng yia TNV OTToia €XEl PUBUITTEI O
CWVEG POYEIPEPOTOG XPOVOG.
m - ‘Evdeign XpovodIakoTrTn Ma ueAavian Tou XpOvou ag AETITA.
@ - Ma emAoyr TG {wvng POYEIPEPOTOG.
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Medio
apng

AsiToupyia 2x6Aio

B +— -

MNa avgnan n peiwan Tou xpovou.

B +— -

Mo puBpIoN pI0g OKAAAG PAYEIPEUATOG.

10JA

PowerBoost Ma gvepyoTtroinan Tng Aeitoupyiag.

4.3 Evdeigeig okdAag payeipéuaTog

0606vn Meprypaen

H {wvn payeipéuaTtog gival aTrevePyoTTOINUEVT.
E] ) @ H Jwvn payeipéuaTog gival evepyoTToinuEVn.
Eivai evepyotroinuévn n emAoyn Maovaon.

Eivai evepyotroinuévn n emAoyrn PowerBoost.
+ yngio Ymapxel duaAeimoupyia.

E,0,0

OptiHeat Control (Evdeign uttoAeimopevng BepudTnTag 3 aTadiwv): GUVEXION YayeipEUa-
T0G / SIaTAPNON BePUATNTAG / UTTOAEITTOEVN BEpPdTNTA.

1

Eivai evepyotroinpévn n emioyn KAeidwpa / Aiaragn aogpaAeiag yia Taidid.

To payelpikod gkeUuog Sev gival dwaTd N gival TTOAU IKPO 1 Bev €xel TOTTOBETNOEI payelpl-
KO OKeUOG OTN {WVn POYEIPEPATOG.

()

Eivai evepyoTtroinpévn n emAoyr AUTOPATN OTTEVEPYOTTOINGT.

4.4 OptiHeat Control (Evdei§n HOYEIPEUOTOC TTOU XPNOIUOTTOIEITE EKEIVN TN
UTTOAEITTONEVNG BgppOTNTAG 3 aTiyun. O1 evdeigelg ptropei etriong va
oTadiwv) €VEPYOTTOINBOUV YIa TIG SITTAAVEG JIVEG
HOYEIPEPATOG AKOUO KOl aV OEV TIG
/\ NMPOEIAOMOIHEH! XPNOIUOTIOIETE.
. ) Ol eTTayWYIKEG CWVEG HAYEIPEPATOG TTAPAYOUV

G E],/ . Ymapxer kivduvog TNV ammaIroUpevn BeppdTNTA yia TN dladikaagia
EYKAUUATWY aTTO TNV UTTOAEITTONEVN HaVEIPEHOTOC aTTeUBEiag aTn BAON TOU
Bepuomra. payeIpIkoU okeUoug. H UOAOKEPOUIKN

O1 gvoeitelg UTTOBEIKVUOUV TO ETTITTESO TG
UTTOAEITTOPEVNG BEPPOTNTAG YIA TIG {WVEG

EMQAveEI BeppaiveTal atd Tn BepudTNTA TOU
HayeipikoU gkeUoug.
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5. KAOGHMEPINH XPHZH

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

5.1 EvepyoTtroinon Kai
amrevepyoTToinon

Ayyite T0 ® yia 1 deutePOAETTTO VIO va
EVEPYOTTOINTETE N VA ATTEVEPYOTTOINTETE TIG
€0TIEG.

5.2 AutépaTn atrevepyoTtroinon

H AsiToupyia atmrevepyoTtrolei autopaTa TIGg
€OTIEG, EAV:

e €XOUV aTtrevePyoTTOINBEi OAEG 01 {WVEG
HayeIpEUaTog,

o Oev €TMAEEETE OKAAQ PAYEIPEPATOG PETA TNV
EVEPYOTTOINGN TWV ECTIWV,

e XUBNKE KATI 1] EXETE TOTTOBETNTEI KATI
€TTAVW OTO XEIPIOTAPIO YIA TTEPITTOTEPO
a1o 10 SeuTePOAETITA (Eva OKEUOG, Eva
TTavi, K.ATT.). AKOUYETAI £va NXNTIKO OAUO
Kal Ol ETIEG ATTEVEPYOTTOIOUVTAI.
AQaIPETTE TO AVTIKEIPEVO I KABAPIOTE TOV
TTVAKA XEIPITTNPIWV.

* n eaTia uTTEPBEPUAVOE (TT.X. OTaV
OTEYVWOEI TO TIEPIEXOUEVO KATTOIOU
payeipikoU akeuoug). Mpiv
XPNOIYOTTOINTETE TIG £CTIEG Eava, N {wvn
HAYEIPEUATOG TTPETTEI VO EXEI KPUWOEL.

*  XPNOIUOTTOIEITE AKATAAANAO PaYEIPIKO

okeuog. AvaBel To oupBoio U kai n duvn
MAYEIPEPATOG ATTEVEPYOTTOIEITAI AUTOUATO
META aTTO 2 AETTTA.

*  UNV OTTEVEPYOTTOIEITE Pia (v
HayeIpEPaTOg N PNV aAAAZETE TN OKAAQ
payeipéuaTog. MeTa atrd KATTOIO XPOVIKO
d1aaTnua, avaBel n Evoeign ) KOl Ol ETTIEG
QTTEVEPYOTTOIOUVTAI.

H oxéon petadu Tng okAAAg HayEIPEPATOG

KO TOU XPOVOU PETA TOV OTTOIO Ol EOTIEG

aTmevepyoTToloUvTal:

2KkdAa payeipéparog Ol 0TiEG aTTEVEPYO-
TroloUvTal HETA OTTO

1-2 6 wpeg
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ZKkAAa payeipéparog Ol e0Tieg amrevepyo-
TroloUVTal JETA aTTO

3-4 5 wpeg
5 4 wpeg
6-9 1,5 wpa

5.3 ZkdAa payeipéuarog

Ayyite TO + yla va QUENTETE TN OKAAQ
HayeIpEUaTOG. AyyYiETE TO ™ IO VO PEIWTETE
TN OKAAQ payelpEPaTog. AyyigTe TaQuTOXPOVA
10+ Kkai o — YIa VO OTTEVEPYOTTOINTETE TN
{wvn PayeIpEUaTOG.

5.4 PowerBoost

AuTn n AsiToupyia TTPOTPEPEI ETTITTAEOV 10XV
aTIG ETTAYWYIKEG CWVES payelpépaTog. H
A€IToupyia ptTopei va evepyotroinBei yia Tnv
ETTAYWYIKA {WVvn PAYEIPEPATOG JOVO Yia
TIEPIOPITPEVO XPOVIKO didaTnua. MeTa Tnv
TaPodo auToU Tou BIGOTAMATOG, N ETTAYWYIKA
{wvn PayeIpEUATOG ETTITTPEPEI AUTOPOTA TNV
UWNASTEPN OKAAQ POYEIPEPATOG.

@

AvaTpeETe aTO KEPAAQIO « TEXVIKA
XOPOKTNPIOTIKAY.

Mo va evepyoTtroInoeTe T AgIToupyia yia
Hia dwvn JayeIpEPATOG: ayyigTe TO 3
AvdBel n evoeign .

Mo va atrevepyotrolfoeTe Tn AsiToupyia:
ayyigTe 10 P nTo—.

5.5 XpovodIakOTITnGg

¢ XpovodIaKOTITNG aVTIOTPOPNG
pérpnong

MTTopeiTe va XpnOIUOTTOINTETE AUTH TN

A€IToupyia yia va puBuIigETE TO XPOVIKO

OIACTNUA YIA PIa CUYKEKPIPEVN TTEPIOOO

MayEIPEPATOG.



PuBuioTe TTpwTa TN OKAAQ PAYEIPEUATOG VIO
TN {Wvn PAYEIPEPATOG KAl KATOTTIV TN
AgiToupyia.

Mo va puBpicete Tn {wvn payEIpEPATOG:

ayyigte eTTaveIANUPEVA TO Q) MEXPI N €vOEIEn
NG {WVNG PAYEIPEPATOG VO EUPAVITTEI.

Ma evepyoTroinon Tng Asitoupyiag n
aAAayn Tou Xpovou: ayyite To T 10 ™
TOU XPOVOJIOKOTITN VIO VO PUBUITETE TOV
Xpovo (00 - 99 Aetrra). Otav n €vdeign NG
{wvng payelipEaTog apxioel va avaBoaBnvel,
ekTeAEiTaI AvTioTpOo@n PETPNON.

Mo va deite TOV UTTOAEITTOPEVO XPOVO:
ayyi¢te To @) yla puBuion Tng {wvng
payeipépatog. H €vdeign Tng {wvng
payelipEpaTog apxiel va avapoafrvel. H
006vn gU@aviCel TOV UTTOAEITTOUEVO XPOVO.
lMNa va atrevepyotroloeTe TN AsiToupyia:
ayyi€te To @) yla pUBuIan TNG Cwvng
HayeipéuaTog Kal JETd ayyigte To —. O
XPOVOG EEKIVA VO ETPA QVTIOTPOPA £WG TNV
TIHA 00. H évdeIgn Tng wvng PayeIpEUATOG
eCapavigeral.

®

Ortav TEAEIWTEI N QVTIGTPOPN PETPNON,
OaKOUYETAI £Va NXNTIKO O Kal n évOeiEn
00 avaBoaBrvel. H {wvn payeipépatog
OTTEVEPYOTTOIEITA.

Mo va d1aKOWETE TOV fXO: ayyiCTe TO O,

+ XpovoueTpnTAg

MTTopeiTe va XxpnOIUOTTOINTETE QUTA TN
AeIToupyia 0TV Ol £TTIEG €ival
EVEPYOTTOINUEVEG KOl Ol WVEG HAYEIPEUATOG
Oev Aeitoupyouv. H évdeign okdAag
HOYEIPEUATOG EPPAVICEl TO .

MNa va evepyotroinoeTe Tn AgiToupyia:
ayyigre To O KOl HETA ayyigTe + n = Tou
XPOVOOJIAKOTITN Yia va pUBUICETE TO XPOVO.
Ortav TeAEITEl 0 XPOVOG, AKOUYETAI EvVal
nNXNTIKO aApa Kai n €voeign 00 avaBoaPrvel.

Ma va d1akOYeTe TOV RXO0: ayyitTe TO @
lMNa va atrevepyotrolfoeTe TN AsiToupyia:
ayyi¢re To @) KQI 0T OUVEXEIa ayyigTe TO — .

O XpOVOG EeKIVA va PETPA avTIOTPOQA WG TNV
TiunA 00.

@

H Aeitoupyia dev €xel Kapia eTTidpaan atn
AeIToupyia TwV WVWV HayEIPEPATOG.

5.6 Mauon

AuTn n Asitoupyia puBpidel OAeg TIG {wveg
HayeIpEPaTOG TTOU BpigkovTal g€ AeiToupyia
aTtn XopnAOTEPN OKAAQ YaAYEIPEUOTOG.

Ortav n AsiToupyia gival evepyoTToinuévn, OAa
Ta GAAa oUpPBOAa aTa XEIPIOTAPIA Eival
KAEIBWEVA.

H Aeiroupyia dev SIaKOTITEI TIG AEITOUPYiEG TOU
XPOVOJIAKOTITN.

Ayyi€te TO || VIO VO EVEPYOTTOINTETE TN
AeiToupyia.

H évdeign lwJ avaBel.H okdAa payeipépaTtog
MelwveTal aTO 1.

Mo va atrevepyoTroInoeTe TN AgIToupyia,

ayyi¢re 1o Il EmravépyeTal n rponyoupevn
OKAAQ PJAYEIPEPATOG.

5.7 KAgidwpa

MTropeite va KAEIDWOETE TO XEIPITTAPIO EVW Ol
{wveg payeIpEPATOG AsItoupyouv. Auto
QTTOTPETTEI TNV OKOUGIA aAAayr TNG OKAAAG
MayeIpéPaTOoG.

ETIA&STE TTPWTA TN OKAAO HOYEIPEUOTOG.
lMNa va evepyoTroInoeTe TN AgiToupyia:
ayyi¢re 1o & AvaBel n évoeign L yia 4
OeuTePOAETITA. O XpOovoOdIaKOTITNG TTAPAMEVEI
ae Aeitoupyia.

MNa va atrevepyotroINoETE TN AgIToupyia:
ayyi€re 1o El AvaBel n Tponyouuevn oKAAa
HayeIpéuaTog.

@

OTav oTTEVEPYOTTOINTETE TIG ETTIEG,
QATTEVEPYOTTOIEITE KaI QUTH TN A&IToupyia.

5.8 Aidatagn aoc@aAgiag yia Taidid

H Agitoupyia autn eptrodilel TNV akouala
XPNON TWV ECTIWV.
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lMNa va evepyoTtroinoeTe Tn AsiToupyia:

EVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN HE TO ®. Mn
puBpioeTe KATTOIO OKAAG PAYEIPEUATOG. .
Avyyiéte TO EI yia 4 deutepoAeTtta. H €vdeign .
avaBel. ATTEVEPYOTTOINDTE TIG EQTIEG E TO ‘

0) .

lMNa va amrevepyotrolRoeTe TN AgiToupyia:
EVEPYOTTOINATE TN OUOKEUN HE TO ®. Mn

puBpigeTE KATTOIO OKAAQ PAYEIPEUATOG. .
Ayyite TO | yia 4 deutepdAetTa. H €vdeign
avaBel. ATTevePYOTTOINTTE TIG EQTIEG JE TO .

0}

Mo va Trapakduypete Tn AsiToupyia pévo
yia pia TrEPiod0 paAyEIPEUATOG: .
EVEPYOTTOINTTE TIG ECTIEG JE TO ®.H £voeIgn

avaBel. Ayyigte To & yia 4 deutepOAeTTTA.
PuBpioTe Tn okdAa payeipépartog evrog 10
BeuTEPOAETTTWY. MTTOPEITE VO AEITOUPYNTETE
TIG €0TieG. OTAV ATTEVEPYOTTOIEITE TIG ETTIEG PE

10O n AeiIToupyia evepyoTrolgital {ava.

5.9 OffSound Control
(AtrevepyoTroinon Kai
EVEPYOTTOINOCN TWV AXWV)

ATTEVEPYOTTOINTTE TIG £0TIES. AyyigTE TO ® yia
3 deutepoAetta. H 0Bovn avaBel kai aBrvel.

Ayyite TO I yia 3 deutepodAeTTa. H €vdeign
n & avaBel. Ayyicte To + TNG UTTPOCTIVAG
apIOTEPAG QNG YIa va ETTIAEEETE Eva aTTd TA
€gng:
. - ATTEVEPYOTTOINAN TWV AWV
. - EVEPYOTTOINDN TWV AXWV

% non nx
MNa va emBeBaiwaeTe TNV ETTIAOYNA 0OG,
TTEPIPEVETE PEXPI Ol ETTIEG VO
arrevepyoTroinBouv auTtouara.

6. YNOAEI=ZEIZ KAl X*YMBOYAEZ

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

AvaTpéETe aTA KEQAAAIO OXETIKA UE TNV
AcgpdAcia.
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Ortav n Asitoupyia gival pubuiopévn ae .
OKOUTE TOUG AXOUG PJOVO OTaV:

ayyicete 10

n €vOeIEn XpOVOUETPNTAG HEIWVETAI

n €voeign XpovodiakdTITNG avTiaTpo®ng
METPNONG MEIWVETAI

TOTTOOETATETE KATI ETTAVW TTO XEIPIOTHPIO.

5.10 Aiaxeipion 1o0x00g

OAeg o1 {WVEG PAYEIPEPATOG Eival
ouvOeDEPEVEG TE [ia @aan. Agite TRV
€IKOVA.

H Aeitoupyia evepyoTroigital oTav n
GUVOAIKA NAEKTPIKN 10XUG TV {WVWv
HOVEIPEUATOG UTTEPPRAIVEI TN YEYITTN
NAEKTPIKN 10XV TNG GATNG.

H Aeiroupyia Siaipei Tnv 10XU avapeoa aTIg
CWVEG PAYEIPEPATOG.

H Aeitoupyia peiwvel TRV 10XU aTIG GAAEG
CWVEG PAYEIPEPATOG.

H évoeIgn okAaAag YayeipéPaTog TwV WVwV
HaYEIPEPATOG TTOU PEIWBNKAV
€VOANAOTETAI QVAPETA aTNV ETTIAEYPEVN
OKAAQ PaYEIPEPOTOG KA TN PEIWPEVN
OKAAQ payelpEpaTog. Meta atro Aiyo, n
€VOEIEN TKANOG POYEIPEUATOG TWV JWVWV
HOYEIPEUATOG TTOU PEIWONKAV TTOPAPEVEI
aTn MEIWPEVN OKAAA PayEIPEPATOG.




6.1 Mayeipikd okeln

®

2TIG ETTAYWYIKEG CWVEG PAYEIPEPATOG, Eva
1I0XUPO NAEKTPOUAYVNTIKO TTEDIO
dnuIoupyei TN BEPUOTNTA GTO PAYEIPIKO
OKeUOG TTOAU ypriyopa.

XPNOILOTTOIEITE TIG ETTAYWYIKEG CUIVEG
HayeIpéUaTog PE KATAAANAG payEIPIKA OKEUN.

* To KATW PEPOG TWV HAYEIPIKWY TKEUWY
TIPETTEN VA €ival 600 TO duvaTodV TTI0 TTayU
Kai eTTitredo.

*  BeBaiwBeite 011 01 BACEIG TWV OKEUWV gival
KOBapES Kal TEYVEG TTPOTOU TA
TOTTOBETATETE ATNV ETTIPAVEIN TWV ETTIWV.

* [0 va atmoQuUyeTE TIG YPATJOUVIEG, 1N
OE£PVETE KAl PNV TPIRETE TO OKEVOG TTAVW
0TV UGAOKEPOAIKN ECTIA.

YAIk6 payeipikoU okeUoug

* KaTtdAAnAo: xutoaidnpog, XaAupag,
XAAuBag epayi€, avogeidwTog xaAuBag,
TTOAUCTPWUATIK BAan (e KATAAANAN
gnuavan arro ToV KATOOKEUAaTr).

* [N KatdAAnAo: aloupivio, XaAKOG,
MTTPOUVTLOG, YUOAI, KEPAMIKO, TTOPTEAAVN.

To payeipikd okelvog gival KatdAAnAo yia

ETTAYWYIKN ECTia €AV:

* 70 vePO Bpadel TTOAU ypriyopa o€ {wvn
PUBUIGUEVN OTNV UYWPNAOTEPN OKAAQ
HayeIpEUaTOG.

e €VOG PAYVATNG EAKETAI ATTO TO KATW PEPOG
TOU PAYEIPIKOU OKEUOUG.

AlaoTdoeig payelipikoU okeloug

o O1 eTaywYIKEG LWVEG POYEIPEPATOG
TTPOCAPPOLOVTal AQUTOPATA OTN BIACTACN
TNG BACNG TOU PayeIpIKOU OKEUOUG.

* Hoamddoon NG {wvng HAyEIPEUATOG
oaxeti¢eTal e Tn SIGUETPO TOU PAyYEIPIKOU
okeUouG. Eva payeipikd oKeUog Je
MIKPOTEPN JIGPETPO ATTO TNV EAAXIOTN
AapBavel JOVo PEPOG TNG EVEPYEIAG TTOU
TTapAyeTal a1rd TN {WVN YAyEIPEPOTOG.

» [1a Aoyoug TTou axeTiCovTal TOOO WE TNV
ao@AAgIa 000 Kal Ye Ta BEATIOTA
QTTOTEAETUOTA PAYEIPEPATOG, YNV
XPNOIUOTTOIEITE PAYEIPIKA TKEUN

MeyaAUTEPA aTTO EKEIVA TTOU
uttodelkvuovTal aTig «Mpodiaypapeég
CWVWV POYEIPEPATOGY . ATTOQUYETE TNV
TOTTOBETNAT TOU PAYEIPIKOU OKEUOUG KOVTA
aToV TTIVOKQ XEIPIOTNPIWY KATA TN SIAPKEIQ
NG S10dIKOTiag JayelpEUaTog. AuTO PTTOPEI
Va €TTNPEATEI TN AEITOUPYia TOU TTivaKa
XEIPIATNPIWV ) VO EVEPYOTTOINTEI aKoUaIa
AEITOUPYIEG EOTIWV.

@

Avarpéfte aTo KEQAAQIO « TEXVIKA
aTOIXEION.

6.2 O1 06pufol KaTd Tn SiIdpKEIA TNG
AeiToupyiag

Edv akoUTe:

e 0&U KPOTO: TO HAYEIPIKA OKEUN EXOUV
KOTAOKEUOATEI ATTO SIAQOPETIKA UAIKG
(KATOOKEUR TPIWV TTPWHATWY).

*  g@UPIYPA: XPNOIMOTIOIEITE TN Juivn
HOYEIPEPOTOG PE UWNAN 1I0XU Kal Ta
HayEIPIKA TKEUN £XOUV KOTOOKEUATTEI QTTO
OIAPOPETIKA UAIKA (KATATKEUR TPIWV
OTPWHATWY).

*  Bountd: XpnalPoTTolEiTE UWNAR 10XU.

*  KPOTAAIOUQ: TTPAYHATOTTOIEITAI NAEKTPIKR
METAYWYN.

*  gUpPIYMO, BOPPO: O AVEUIATHPAG AEITOUPYEI.

O1 86pufol auToi gival QUCIOAOYIKOI Kal

Sev utrodelkvUouyv Kdtrola SucAsiToupyia.

6.3 Mapadeiyyara Hayeipikwyv
EQAPHOYWV

H axéan petagu Tng okdAag payeipéPaTog
MI0G Cwvng Kal TNG KATavaAWaONG NG o€
evépyela dev gival ypaupikn. H augnon g
OKAAOG payeipépaTtog dev gival avaioyn Tng
augnang TNG KATavAAWaNG eVEPYEING. AuTo
anuaivel 0Tl pia {wvn JAayeIpEPOTOG HE
€VOIAPETN OKAAO JAYEIPEUATOG KATAVAAWVEI
AiyoTEPN OTTO TN YIOT EVEPYEIA TNG.

@

Ta gToixeia aTov Trivaka gival amAwg
EVOEIKTIKA.
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2KAGAa payeipé- Xpnon: Xpovog ZupBoulég

HaTog (AeTr.)

1 Alatripnan Beppokpaagiog PayeipepE- 600G ToTroBeTATTE éva KATTAKI OTO PAYEIPIKO
VWV QaynTwv. aTTaITEITAl  OKEUOG.

1-2 2aAToa oAAavTEC, Aiwaipo: BouTtupo, 5-25 AvakaTeUeTe avd dlaaTrpaTa.
gokoAdTa, {eAaTiva.

1-2 XT0TTNUa: a@paTteg opeAETeg, wnta au- 10 - 40 MayeIpeUETE PE TO KATTAKI.
ya.

2-3 Ziyavé Bpdaipo pudiol kal @aynTwy ye - 25 - 50 MpoobéaTe uypd ae TouldyiaTtov di-
Bdaon 1o yaAa, ZEoTapa ETOINWY Gayn- TAdaIa TToooTNTA OTTd TO PULI, AVOKa-
TWV. TEUETE POAIG TTEPATEI O HITOG XPOVOG

TIG UVTAYEG TTOU TTEPIEXOUV YAAQ.
3-4 Naxavika, Yapl Kal KpEAG aTov aTpo. 20-45 MpoaBaTe PEPIKEG KOUTAAIEG UYPOU.
4-5 Marateg aTov aTpé. 20-60 Xpnaipotroinate 1o oAU % | vepo yia
750 g TTaTATEG.

4-5 Mayeipepa HEYAAUTEPWY TTOTOTATWY 60 - 150 ‘Ewg 3 | uypod guv 1a UAIKA.
TPOYIPWYV, COUTTEG KAl payNTA KOTAO-
pOAag.

6-7 P&digpa aTo Tnyavi: ovitaeA, pjooxapl 600G lupiaTe TO a6 TNV AAAN TTAEUPA POAIG
cordon bleu, Taidakia, KeQTESAKIA, araiteital - TTEPATEl 0 HITOG XPOVOG.
AOUKAVIKA, GUKWTI, KOUPKOUTI, Auyd,
TNYQVITEG, VTOVATG.

7-8 Auvard Tnyaviopa, TTATATOKPOKETEG, 5-15 TupiaTe TO a6 TNV AAAN TTAEUPA POAIG
KOUMATIO TTAVTOETAG, UTTPICOAEG. TIEPATEI O PHITOG XPOVOG.

9 Bpdaipo vepou, Bpaaipo JUUAPIKWY, GOTAPIOPA KPEATOG (YKOUAAG, KPEAG TNV KATAapOAQ),

TNYQVITEG TTOTATEG.

Bpaaipo peydAng moootnTag vepou. Evepyotroigital n Aeitoupyia PowerBoost.

7. DPONTIAA KAl KAGAPIZMA

/I\ MPOEIAONMOIHZH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIQ OXETIKA HE TNV
AgpdAcia.

7.1 Tevikég TTANpoO@oOpisg

KaBapileTe TIG £0TiEG PETA ATTO KABE
xpnon.

XpnalPoTTolEiTE TTAVTA PAYEIPIKA OKEUN PE
KaBapr Baan.

O1 YPOTOOUVIEG 1} Ol OKOUPOI AEKEDEG OTNV
emM@avela dev eTTNPEAOUV TN AsIToupyia
TWV ETTIWV.

XpnaiyotroinaTe éva €181kd KaBapIaTIKO,
KOTAAANAO yia TNV €TTIQAVEIQ TG ETTIOG.
XpnaoiygotroinaTe pia €1dIkr) UaTPaA yia TO
YUQAI.
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7.2 KaBapIiopog TwV E0TIWV

A@aipéoTe aPETWG: ANIWPEVO TTAATTIKO,
TTAQCTIKA HEpBPavn, axapn Kal @ayntd
TTOU TTEPIEXOUV {axapn KaBwg g€ avTiBeTn
TIEPITITWON N BPOUIA PTTOPET VO
TIPOKAAETEl CnuId OTIG £0TiES. MPOTEXETE
WATE VA PNV TTPOKANBOUV gykaupaTa.
XpnaoiygotroinaTe Tnv 181K EUATPA EGTIWV
aTn YUGAIvn €TTIQAVEIQ UTTO O&gia ywvia Kal
METOKIVAOTE T AETTIOA ETTAVW TNV
ETMIPAVEIQ.

A@aipéoTe ATTO TIG EOTIEG OTAV £XOUV
KPUWOEI ETTOPKWG: DAKTUAIOUG aTTO
ahata, doKTUAIOUG AekEDdWV aTTd vepPo,
Aek€dEG atrd AiTrn, yuaAigoTepoug
HeTaAAIKOUG atroxpwuaTiopous. KabapioTe
TNV €0Tia Pe éva uypod TTavi Kai Aiyo pn



JIOBPWTIKO ATTOPPUTTAVTIKO. META TOV
KaBapIoPO, OTEYVWATE TIG ECTIEG PE Eval

MaAQKO TTavi.

*  A@aipéoTe TOV METOAAIKO YUOAIOTEPO
ATTOXPWHATIOMO: XPNCIUOTTIOINATE £V

8. EMMAYZH NMPOBAHMATQN

/\ MPOEIAOMOIHZH!

AvaTpEETE OTA KEQAAQIQ OXETIKA E TNV

AggdAcia.

8.1 T1 va KAveTe av...

SIGAUpa vepoU pe EUdI Kal KaBapiaTe TN
YUGAIVN ETTIQAVEIQ JE EVA TTAVI.

MpoBAnpa

Meéavn airia

AvTINETWTTION

Agv PTTOPEITE VA EVEPYOTTOINTETE
1 va AEITOUPYATETE TIG ETTIEG.

O1 eaTieg Bev eival UVOESEpEVES OE
NAEKTPIKA TTapoxr 1 dev gival owaTa
TUVOEDEEVEG.

EAéygre €dv o1 £0TiEG €ival CwaTA Ouv-
OedEPEVEG ATNV NAEKTPIKH TTAPOXN.

‘Exel kagi n ag@dAeia.

BeBaiwBeite 611 N ag@dAeia gival n aitia
NG duoAeIToupyiag. Av n aag@dAeia Tré-
QTEI ETAVEIANUPEVQ, ETTIKOIVWVATTE PE
NAEKTPOAOYO TTOU SIOBETEI T KATAAAN-
Aa TTpogovTa.

Aev €xete pubpuioel TN oKAAQ payeIpE-
patog yia 10 SeuTtepOAETTTA.

Evepyotroinare Tig eaTtieg {ava kai pub-
piaTe TN OKAAQ payeIpEPaTog og AIyOTeE-
po atd 10 SeuTEPOAETITA.

AvyyitaTte Tautdxpova 2 f TepITadTE-
pa edia aPng.

Ayyi€Te povo €va redio apng.

Eivail evepyotroinuévn n etmoyn
Mavaon.

Avarpégre aTto kepahaio «Kabnuepivi
Xpron».

YTapxel vepo R AekEdeg AiTToug aTov
TTivaka eAEyXou.

KaBapioTe Tov Tivaka eAEyxou.

AKoUyeTal NXNTIKO Orjua Kai ol
€0TIEG ATTEVEPYOTTOIOUVTAI.
MoAIg atrevepyoTtroinBouv ol
€aTieG akoUyETal £Va NXNTIKO O-
pa.

‘Exete ToTTOBETAOEI KATI OE €va 1) TTE-
pIogdTepa TTEdia APNG.

AQAIPETTE TA AVTIKEIYEVA ATTO Ta TTEDIa
aong.

Ol £aTieg ATTEVEPYOTTOIOUVTAI.

‘Exere TOMOOETAOEI KATI OTO TTEDIO

agng ®-

AQaIPETTE TO AVTIKEIPEVO ATTO TO TTEDIO
apng.

Aev avaBel n €vOEIgn UTTOAEITTOHE-
vng BeppoTtnTag.

H qwvn Bev eival {eoTr £TTEION Ael-
TOUPYNOE POVO YIa GUVTOUO XPOVIKO
S1aaTNpa A €TTEIdN 0 AITONTAPAG £XEI
uTToaTei {nuid.

Av n Jwvn £XEl AEITOUPYNTEI ETTAPKWG
waTe va gival {eaTn, MIANCTE peE TO
E¢ouaiodotnuévo Kévtpo ZEpIg.

H okaAa payeipépatog ahAadel
HETAEU U0 ETTITTEDWV.

‘Exel evepyotroinbei n Alaxeipion
10XU0G.

Avarpégre ato kepahaio «Kabnuepiviy
xpnon».
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Mpo6BAnpa

MéavA aitia

AvTIHETWTTION

Ta media aprig éxouv JeaTaBEi.

To gkeUog gival TTOAU peydho 1 To
€xeTE BAAEI TTOAU KOVTA OTA XEIPITTH-
pia.

TotroBeTeiTe TO YEYAAD PAYEIPIKA OKEUN
oTIG TTIoW {WveEG av ival duvaro.

Aev uttdpxel NXOG 6Tav ayyileTe
Ta MEdia APNG TOU XEIPITTNPIOU.

OI X0l €ival ATTEVEPYOTTOINUEVOL.

EvepyoTroinate Toug AXoUG. AvaTpégTe
aTo ke@aAaio «Kabnuepivh xprnan».

AvaBel n €vdeign .

‘Exel evepyotroinBei n Aigtragn aoga-

Agiag yia Taidid ) KAsidwpa.

AvatpégTe aTo ke@aAaio «Kabnpepivry
xenon.

Avapel n évoeign .

Agv UTTAPXEI HAYEIPIKO OKEVOG OTN
Zwvn.

ToTToBeTAOTE TO PAYEIPIKO OKEVOG TTA-
vw aTn {wvn.

To payeIpIkG TKEVOG €ival OKATAAAN-
Ao.

Xpnaoigotroinate KataAANAo Hayeipiko
OKeUog. AvaTpégte aTo Ke@AaAaio «YTTo-
OeieIg Kal CUPBOUAEGY.

H diapeTpog TNG BAang Tou payelpi-
KOU OKEUOUG €ival TTOAU HIKPR yia TN
Cwvn.

XPNOIYOTTOINATE PAYEIPIKO TKEVOG TW-
gTWV dlagTAgEWV. AVaTPEETE OTO Ke-
@aAaio «TexvIKa aToIxEian.

Avapel n évoeign Kai évag
apIBuoG.

‘Exel ekdnAwBei kdTTol0 a@dApa aTig

€OTIEG.

ATIEVEPYOTTOINOTE TIG ETTIEG KAI EVEPYO-
TTOINOTE TIG Eavd peta ammd 30 SeuTtepo-

AetrTa. Av avayel Eava n €voeign ,
QATTOCUVOETTE TIG ECTIEG OTTO TNV NAEK-
TPIKA TTapoxr. Metd atd 30 deutepOAe-
TITA, OUVOEDTE KAl TTANI TIG £0TIEG. AV TO
TIPOBANUA ETTIUEVEL, ETTIKOIVWVIOTE PE
éva E§ouaiodotnpévo Kévtpo ZépPig.

AKOUYETAI VO GUVEXOUEVO NXNTI-
KO gAua.

H nAekTpIkA aUvdean eival eQaApE-
vn.

ATTOGUVBEDTE TIG £0TIEG OTTO TNV NAEK-
TPIKM TTAPOXT). ZNTAATE OTTO NAEKTPO-
Aoyo 1rou diabéTel Ta KATAAANAa TTpo-
govTa Va EAEYEEN TNV £yKATAOTAGN.

8.2 Av dev utropeite va
AVTIMETWTTICETE TO TTPORBANMA...

Edv dev ptropeite va QvTIUETWTTIOETE TO
TPORANUa POVOI OAG, ETTIKOIVWVNJTE E TOV
QVTITTPOOWTTO Pag 1 To E€ouaiodoTnuévo
Kévtpo Z€pPRIg. AvapEPETe Ta OTOIXEIQ ATTO TNV
TIVOKIOA TEXVIKWY XOPOKTNPIGTIKWY.
AvaQEpETE €TTIONG TOV TPIWN®IO KWAIKO YIa
TNV UGAOKEPQUIKN) €0TIO (BpioKETAI TN Ywvia
TNG YUGAIVNG ETTIQAVEIOG) KAI TO UAVUHQ
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g@AAUATOG TTOU epavileTal. BeBaiwBeite OTI
ExeTe BETEl g€ AEITOUPYia TWOTA TIG ECTIEG.
TNV TTEPITITWAON ECPAALEVWV XEIPITUWY, N
emMBIOPBWAN atd ToV TEXVIKO 1) TOV
QVTITTPOOWTTO Ba XPEWVETAI KAVOVIKA aKOUN
Kal otav dev €xel AnEel n TEPiodog eyyunang.
O1 00nyieg oxeTika pe 10 Kévrpo ZEPPIG Kail ol
0poI TNG €yyunang BpiagkovTal ato BIBAIAPAKI
NG £yyunang.



9. TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA
9.1 Mpodiaypa@ég wvng HAYEIPEUATOG

Zwvn payeipépa- OvouaoTIKA

PowerBoost [W] PowerBoost pé- AidueTpog payel-

TOG 10XUG (MéyioTn yioTn SidpKeia pIkoU okeUoUg
OoKGAa [AeTrTd] [mm]
HaYEIPEPATOG)
W]

Epmrpog peaaia 2300 3700 10 180 - 210

Miow peoaia 1400 2500 4 125-145

H 10X0¢ Twv {WVWV JOYEIPEUATOS PTTOPET VO 9.2 ETIKETEG TTOU TTAPEXOVTAI OTN
SI0QEPEI T€ KATTOIO PIKPO £UPOG aTTd TA oaKoUAQ pe Ta e§apTAHATA

Oedopéva Tou Trivaka. ANAACEI pe TO UAIKO Kal
TIG OIOOTATEIG TOU OKEUOUG PAYEIPEUATOG.

Mo BEATIOTO payelpIkd atroTEAéTATA, N
XPNOIUOTTOIEITE PAYEIPIKA TKEUN PEYAAUTEPNG
SIAUETPOU OTTO AUTHV TTOU AVAPEPETAI OTOV

KoAANGTE TIG AUTOKOAANTEG ETIKETEG OTTWG
UTTOOEIKVUETAI TTOPAKATW:

TivaKa.
A B C
(o] | |
MOD. MOD. 40D, .
PROD.NO. PROD.NO. c E 0049 ZES%SQ 1P20
SER.NO SER.NO 0 T
DATA DATA MADE IN ITALY

MODEL

.

MODEL

*.

X%

X%

A. KoAAnaTte Tnv atnv KdpTa eyyunang Kai C. KoAAnaTe TNV 1o QUAAGBIO 0dnyIwv.

QaTTOOaTEIAETE QUTO TO TUAKA (KaTd

TTEPITITWON).

B. KoAAnarte Tnv atnv KdpTta eyyunang kai

KPATATTE AQUTO TO TUNAHA (KOTA

TTEPITITWAN).
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10. ENEPTEIAKH AMOAOZH

10.1 MAnpo@opieg TPOidvTog CUNPWVA pE TOV Kavoviouo EU 66/2014 trou

I0XUElI poévo yia Tnv ayopd Tng EE

AvayvwpIaTIKO PJOVTEAOU

LIT30230C

TUTTOG €QTIWV

Evroixi{opeveg €aTieg

MARBOG {wVwV PayEIPEUATOG 2
Texvoloyia Béppavang Emaywyn
A1GpeTPOG KUKAIKWY {wVWwV HayeipéuaTog (J) Epmrpog peaaia 21,0cm

Niow peoaia 14,5 cm
KaravaAwan evépyeiag ava {uwvn payeipépatog (EC Epmrpog peaaia 188,9 Wh / kg
electric cooking) Miow peaaia 183,4 Wh / kg
KaravaAwan evépyeiag atd Tnv eaTia (EC electric hob) 186,2 Wh / kg

EN 60350-2 - OIKIOKEG NAEKTPIKEG TUTKEUEG
payeipépatog - Mépog 2: EaTieg - MéBodol
METPNONG aTTod0oang

10.2 ESoikovopunon evépyeiag

MTTOpEiTE VO EE0IKOVOURTETE EVEPYEID KATA TN
SIGPKEIQ TOU KABNUEPIVOU YAYEIPEPATOG Qv
OKOAOUBNJETE TIG TTAPAKATW TUMPBOUAEG.

» Orav CeaTaiveTe vepOd, XPNTIPOTTOIEITE POVO
TNV TTOgOTNTA TTOU XPEIAZETTE.

« Edv cival duvatov, OKETTAZETE TTAVTA TA
MayYEIPIKA OKEUN WE TO KATTAKI TOUG.

11. MEPIBAAAONTIKA OEMATA

AVOKUKAWGOTE TA UAIKA TTOU QEPOUV TO

guuBoAo L/.&-) TotroBeTraTE TO UNIKA
guakeuaaiog ae katdAAnAa doxeia yia
avaKUKAWGT. ZUPBAAETE TNV TTPOCTACIO TOU
TEPIBAAAOVTOG KA TG AVOPWTTIVNG UYEIaG
QAVOKUKAWVOVTOG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKES Kall
NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. MV aTTOPPITITETE PE
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* [lpiv evepyotroinaste Tn {wvn
HayeIpEUATOG, TOTTOBETATTE ETTAVW TNG TO
HayeIpIKO aKeUOG.

*  ToTTOBETEITE T PIKPOTEPA PAYEIPIKA OKEUN
aTIG PIKPOTEPEG CUIVEG HAYEIPEUATOG.

« TotoBeteiTe TA payeIpIKA OKEUN aTTeUBEiag
aTO KEVTPO TNG JWVNG HAYEIPEUATOG.

¢ XPNOIPOTIOINGTE TNV UTTOAEITTOUEVN
BeppdTNTa YIa va dlatnpraeTe (eaTO TO
@aynTo 1 Va TO APHOETE VO XUAWUTEI.

TQ OIKIOKA ATTOPPIMPOTA GUOKEUEG TTOU

@épouv To aUpPBoAO :E EmaTpéyTe TO
TTPOIOV aTNV TOTTIKI) 0OG PHOVAda
AvVOKUKAWGONG 1) ETTIKOIVWVAQJTE PE T dNUOTIKA
apxn.



GONDOLUNK ONRE

Kodszonjik, hogy Electrolux készuléket valasztott. Egy olyan terméket valasztott, amely
magaban hordozza évtizedek szakmai tapasztalatat és innovaciojat. Zsenialitasat és
stilusos megjelenését az On igényei ihlették. Valahanyszor csak hasznalja, biztos lehet
abban, hogy a benne foglalt tudas a siker garanciaja.

Udvozoljik az Electrolux honlapjan

Latogasson el weboldalunkra az alabbiakeért:

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
@ informaciok kérése:

www.electrolux.com/support

Regisztralja termékét a még kivalobb szolgaltatasokeért:

a/ www.registerelectrolux.com
Tartozékok, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a készulékhez:
’% www.electrolux.com/shop

UGYFELSZOLGALAT ES SZERVIZ

Mindig eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Amikor felveszi a kapcsolatot a hivatalos szervizkézponttal, gondoskodjon arrél, hogy a
kovetkez6 adatok kéznél legyenek: Tipus, PNC (termékszam), sorozatszam.

Az informaciok az adattablan talalhatok.

A\ Figyelem / Vigyazat — Biztonsagi informaciok
@ Altalanos informaciok és tanacsok
Kérnyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el
a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felel6sséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
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sérllésekért és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és kiszolgaltatott személyek
biztonsaga

Gondoskodjon a gyermekek felligyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfeleléen artalmatlanitsa.

FIGYELEM: Hasznalat k6zben a készilék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléktol mikodeés
kdzben, és mikodés utan, lehlléskor.

Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék, akkor
azt be kell kapcsolni.

Gyermekek fellgyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.

1.2 Altalanos biztonsag

A készllék kizarolag ételkészitési célra szolgal.

Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panziokban, vendéghazakban és mas
hasonl6 szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

FIGYELEM: Hasznalat k6zben a készullék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. Legyen 6vatos, hogy ne
érjen a fltéelemekhez.

FIGYELEM: F6z6lapon torténd fézéskor az olaj vagy zsir
fellgyelet nélkil hagyasa veszélyes lehet, és tiiz
keletkezhet.

A fust a tulmelegedés jele. A f6zéskor keletkezett tizet
soha ne vizzel oltsa el. Kapcsolja ki a készlléket, és fedje
le a langokat pl. egy t(zallé takaroval vagy feddvel.

182 MAGYAR



FIGYELEM: A készlléket tilos kills6 kapcsoldéeszkozzel,
példaul idézitével ellatni, vagy olyan aramkaorre kotni,
amelyet rendszeresen be- és kikapcsolnak.

VIGYAZAT: A f6zési folyamatot feligyelni kell Révid
idétartamu f6zéskor a készuléket tartsa folyamatosan
feligyelet alatt.

FIGYELEM: Tlzveszély: Ne taroljon semmit a
fézofelUleteken.

Soha ne tegyen a f6zdlap fellletére fémtargyakat, mint pl.
kések, kanalak, fedok, mivel azok felforrésodhatnak.

A butorba vald beépités elbtt ne hasznalja a készuléket.

A készllék tisztitdsahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gozt.
Hasznalat utan sajat gombjaval kapcsolja ki a f6z6lap adott
elemét, és ne hagyatkozzon az edényérzékelésre.

Ha repedést lat az Gvegkeramia / lveg fellleten, kapcsolja
ki a készlléket, és huzza ki a konnektorbdl a dugvillajat.
Amennyiben a készllék kdtésdobozon keresztul
kdzvetlenul csatlakozik az elektromos hal6zathoz, vegye ki
a biztositékot a készllék elektromos haldzatrdl torténd
levalasztasahoz. Egyéb esetben forduljon a
markaszervizhez.

Ha a halézati kabel megséril, azt a gyartonak vagy a
hivatalos markaszerviznek, illetve mas hasonldéan képzett
szemeélynek kell kicserélnie az elektromos veszélyhelyzet
elkertlésének érdekében.

FIGYELEM: Kizardlag a f6z0lap gyartdja altal tervezett vagy
a fézdlap gyartdja altal a hasznalati utmutatoban javasolt,
illetve a készilékhez mellékelt f6zblapvédd elemet
hasznaljon. A nem megfelel6 védbéelemek hasznalata
balesetet okozhat.
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2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

2.2 Elektromos csatlakozas

/\ FIGYELMEZTETES!

A késziiléket csak képesitett személy
helyezheti izembe.

/\ FIGYELMEZTETES!

Személyi sériilés vagy a készillék
karosodasanak veszélye all fenn!

» Tavolitsa el az sszes csomagoldanyagot.

* Ne helyezzen (izembe, és ne is
hasznaljon sérult készlléket.

+ Tartsa be a késziilékhez mellékelt lzembe
helyezési utmutatéban foglaltakat.

+ Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi
készliléktdl és egysegtol.

* Akészulék nehéz, ezért legyen
korultekintd a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi keszty(t és zart
labbelit.

» A szekrény vagott fellleteit megfelelé
tomitéanyaggal védje a nedvesség okozta
felpuposodas ellen.

* Védje a késziilék aljat a g6ztdl és
nedvességtol.

* Ne telepitse a készlléket ajtdo mellé vagy
ablak ala. Ezzel elkeriilhetd, hogy az ajtod
vagy ablak kinyitasaval leverje a forrd
féz6edényt a készllékrdl.

* Amikor fidkok felett helyezi Uzembe a
készlléket, akkor ellendrizze, hogy van-e
megfeleld levegbkeringés a késziilék alja
és a felsd fiok kozott.

» A készulék alja forrova valhat. Feltétlendl
tegyen funérbal, tomor fabdl vagy mas
nem gyulékony anyagbdl készult
elvalaszté lapot a készUlék ala, hogy
megakadalyozza az aljaval valo
érintkezést.

* Az elvalaszté lapnak teljesen le kell fednie
a fézdlap alatti terlletet.

+ A szabad leveg6aramlas érdekében
hagyjon legalabb 2 mm szabad helyet a
munkafelllet és az alatta levé készllék
el6lapja kozott. A garancia nem terjed ki
az olyan kérokra, melyek a szell6zést
biztositd rés hianya miatt kdvetkeztek be.
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/\ FIGYELMEZTETES!
Tlz- és aramutésveszély.

* Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie a.

* A késziiléket foldelni kell,.

« Barmilyen beavatkozas el6tt a készlléket
valassza le az elektromos halézatrol.

« Ellenérizze, hogy az adattablan szerepld
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
haloézat paramétereinek.

« Ellenérizze, hogy megfeleléen van-e
Uizembe helyezve a készUlék. A halozati
vezeték dugdja (ha van) és a konnektor
kozotti gyenge vagy rossz érintkezés miatt
a csatlakozas tulsagosan felforrésodhat

« Ugyeljen arra, hogy a halézati kabel vagy
dugasza (ha van) ne érjen a forrd
készulékhez vagy f6z6edényekhez,
amikor a készliléket a csatlakozoaljzathoz
csatlakoztatja.

* Ne hasznaljon haldzati elosztokat és
hosszabbité kabeleket.

« Ugyeljen arra, hogy ne okozzon sériilést a
halézati csatlakozédugdn (ha van) és a
halézati kabelen. Ha a halézati kabel
cserére szorul, forduljon a
markaszervizhez vagy egy
villanyszerel6hoz.

* Afeszlltség alatt allo és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
régziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

» Csak az Uzembe helyezés befejezése
utén csatlakoztassa a halézati
csatlakozddugét a haldzati
csatlakozéaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
hal6zati dugasz izembe helyezés utan is
koénnyen elérhetd legyen.

* Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugét hozza.

» A készulék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a haldézati kabelnél fogva huzza ki
a csatlakozodugot. A kabelt mindig a
csatlakozédugénal fogva huzza ki.



Kizarélag megfelel6 szigetel6berendezést
alkalmazzon: halézati tulterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkioldot és védérelét.

Az elektromos készuléket
szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely
lehetéveé teszi, hogy minden fazison
levalassza a késziileket az elektromos
halézatrol. A szigeteléberendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal
kell rendelkeznie.

2.3 Hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES!

Sérilés-, égés- és aramutésveszely.

Ne valtoztassa meg a készullék miszaki
jellemzéit.

Az els6 hasznalat el6tt tavolitsa el az
O0sszes csomagoldanyagot, tajékoztatd
cimket és véddsfoliat (ha van ilyen).
Ugyeljen arra, hogy a szell6z6nyilasokat
ne zarja el semmi.

MUkodés kdzben ne hagyja fellgyelet
nélkul a készuléket.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
f6z6zo6nat.

Soha ne tegyen a f6z6zo6nakra
evbeszkdzoket vagy feddket. Ezek
felforrésodhatnak.

Ne mikodtesse a készuléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.
Ne hasznalja a késziléket munka- vagy
tarolofeliletként.

Amennyiben a készilék felllete
megrepedt, azonnal valassza le a
késziiléket az elektromos halézatrol. Ez a
Iépés az aramités elkerlléséhez
sziikséges.

A szivritmus-szabalyozéval rendelkezé
személyek tartsanak legalabb 30 cm
tavolsagot a bekapcsolt indukcios
f6z6zdnaktol.

Amikor az élelmiszert forrd olajba helyezi,
az olaj kifroccsenhet.

Ne hasznaljon aluféliat vagy mas anyagot
a fézofelllet és a féz6edény kozott,
hacsak a késziilék gyartdja masként nem
rendelkezik.

Csak a gyart¢ altal a készulékhez ajanlott
tartozékokat hasznalja.

/\ FIGYELMEZTETES!
Tlz- és robbanasveszély!

» A felforrésitott zsirok és olajok gyulékony
g6zoket bocsathatnak ki. Zsirral vagy
olajjal valo fézéskor tartsa azoktdl tavol a
nyilt langot és a forro targyakat.

* A nagyon forré olaj altal kibocsatott g6zok
ongyulladast okozhatnak.

* Az ételmaradékot tartalmazé hasznalt olaj
az els6 hasznalatkor alkalmazott h6éfoknal
alacsonyabb értéken is tlizet okozhat.

* Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készilékbe, annak kdzelébe, illetve annak
tetejére.

/\ FIGYELMEZTETES!

A készlilék karosodasanak veszélye all
fenn!

* Ne helyezzen forr6 f6z6edényt a
kezel6panelre.

* Ne helyezzen forro fed6t a f6z6lap
Uvegfellletére.

* Ne hagyja, hogy a f6z6edénybdl elforrjon
a folyadék.

« Ugyelijen arra, hogy ne ejtsen targyat vagy
f6z6edeényt a készilékre. A készilék
fellilete megsérilhet.

« Ures f6z6edénnyel vagy f6z6edény nélkul
ne kapcsolja be a f6z6zonakat.

* Az Ontottvasbol készilt, illetve sérdlt alju
edények megkarcolhatjak az tveg /
Uvegkeramia felliletet. Az ilyen targyakat
mindig emelje fel, ha a f6z6fellleten
odébb szeretné helyezni 6ket.

2.4 Apolas és tisztitas

* Rendszeresen tisztitsa meg a készliléket,
hogy elkertlje a felllet karosodasat.

« Tisztitas el6tt kapcsolja ki a készlléket, és
hagyja leh(ini.

* A késziilék tisztitasahoz ne hasznaljon
vizsugarat vagy goéztisztitot.

» Tisztitsa meg a késziléket egy puha,
nedves kenddvel. Csak semleges
tisztitdszert hasznaljon. Ne hasznaljon
surolészereket, suroldszivacsokat,
olddszereket vagy fémtargyakat, hacsak
nincs masként megadva.
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2.5 Szolgaltatasok

* Akészlilék javitasat bizza a
markaszervizre. Mindig eredeti
cserealkatrészt hasznaljon.

* A termékben talalhaté izzé(k)ra és a kilon
kaphato pétizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzok arra készliltek, hogy
megfeleljenek a haztartasi készilékekben
fennallé szélséséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a késziilék mikodési

3. UZEMBE HELYEZES

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

3.1 Az lizembe helyezés elé6tt

A f6z6lap Uzembe helyezése el6tt masolja le
az adattablarol az alabbi adatokat. Az
adattabla a fézélap aljan talalhato.

TIPUS oo
PNC (Termékszam) .........cccc.....
Sorozatszam .........cccceeeeeenl.

3.2 Beépitett fozélapok

Csak azutan hasznalhatja a beépitett
fézblapot, miutan beszerelte azt a
szabvanyoknak megfeleld beépitett
szekrénybe és munkafellletbe.

3.3 Csatlakozokabel

+ A f6zblapot csatlakozé vezetékkel egyuitt
szallitjuk.
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allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

2.6 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérilés- vagy fulladasveszély all fenn.

* Valassza le a készliléket ez elektromos
halézatrol.

* A megsérllt haldzati kabel potlasahoz
hasznalja a kdvetkez6 vezetéktipust:
HO5V2V2-F, mely 90 °C-os vagy
magasabb hémérsékletnek is ellenall.
Forduljon a helyi markaszervizhez.

3.4 A tomités felerésitése -
Munkalapra szerelés

1. Tisztitsa meg a munkalapon a kivagasi
terilet kornyékét.

2. Helyezze fel a mellékelt 2x6 mm-es
tomitdcsikot a f6zblap alsé szélére, az
Uvegkeramia kiils6 széle menten.
Ekdzben ne nyujtsa. Ugyeljen arra, hogy
a tdmitéesik végei a f6z6lap egyik
oldalanak kdzepén helyezkedjenek el.

3. Hagyjon ra néhany millimétert, amikor a
témitbcsikot a megfeleld hosszusagura
vagja.

4. lllessze egymashoz a tdmitécsik két

végeét.



3.5 Osszeszerelés
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3.6 Tobb f6zdélap egyiittes lizembe
helyezése

4. TERMEKLEIRAS

4.1 Fozofeliilet elrendezése

—i
—i

210 mm

[

B

188 MAGYAR

"

Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Domino Hob - Worktop installation

N

Indukcios f6z6zdna
Kezel6panel



4.2 Kezeldpanel elrendezés
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A készulék tzemeltetéséhez hasznalja az érzékelémezdket. Kijelzések, visszajelz6k és

hangok jelzik, hogy mely funkciok miikodnek.

Erzéke- Funkcié

I6mezé

Megjegyzés

1

BE / KI

A f6z6lap be- és kikapcsolasa.

Funkciézar / Gyermekbiztonsagi
eszkdz

A kezel6panel lezarasal/a lezaras feloldasa.

w

(1]
A &
3 ]

Szilinet

A funkcié be- és kikapcsolasa.

4 -

Héfokbeallitas kijelzése

Jelzi a héfokbeallitast.

5 -

|dézités jelzbk a f6z6zénakhoz

Jelzi, hogy melyik zénara allitja be az id6t.

1d6zitd kijelzés

Percben mutatja az idét.

a
a
a
i O

A fé6z6z6na kivalasztasa.

Noveli vagy csokkenti az idét.

B +—
B +—

A héfok beallitasa.

10JM

PowerBoost

A funkcié bekapcsolasa.

4.3 Hoéfokbeallitas kijelzései

Kijelz6

Megnevezés

n
L

A f6z6z6na ki van kapcsolva.

(1.6

A f6z6z6na mikodik.

A Szinet funkcié mikaodik.

A PowerBoost funkcié miikodik.

+ szamjegy

Uzemzavar lépett fel.
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Kijelz6 Megnevezés

3,0

tas / maradékhd.

OptiHeat Control (3 Iépéses maradékhé visszajelzd): f6zés folyamatban / melegen tar-

A Funkciézar / Gyermekbiztonsagi eszkdz funkcié mikodik.
Nem megfeleld vagy tul kicsi a f6z6edény, vagy nincs féz6edény a f6zézénan.
B A Automatikus kikapcsolas funkcié miikodik.

4.4 OptiHeat Control (3 Iépéses
maradékhé visszajelzd)

/\ FIGYELMEZTETES!

)/(E)/ (L A maradékhs miatt égési
sértilés veszélye all fenn.

A visszajelz6k a jelenleg hasznalt f6z6zénak
maradékhd szintjét jelzik. El6fordulhat, hogy

5. NAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

5.1 Be- és kikapcsolas

Erintse meg a ® gombot 1 masodpercig a
féz6lap be- vagy kikapcsolasahoz.

5.2 Automatikus kikapcsolas

A funkcié automatikusan leallitja a
fézolapot, ha:

» valamennyi féz6zéna ki van kapcsolva,

* nem végzett héfokbeallitast a f6z6lap
bekapcsolasa utan,

» tobb mint 10 masodpercig valamivel (pl.
edény, konyharuha stb.) letakarta a
kezelépanelt, vagy raontott valamit.
Hangjelzés hallhatd, és kikapcsol a
féz6lap. Tavolitsa el a targyat, vagy
tisztitsa meg a kezel6panelt.

+ afézblap tulsagosan felmelegszik (pl. egy
labasbdl elforr a folyadék). Miel6tt ismét
hasznalna a féz6lapot, varja meg, hogy a
féz6zéna lehljon.
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a szomszédos zénak visszajelzdje is
bekapcsol, annak ellenére, hogy nem
hasznalja azokat.

Az indukcids f6z6zénak kdzvetlendl a
féz6edény aljan biztositjak az ételkészitéshez
szikséges hot. Az Gvegkeramiat a f6z6edény
maradékhdje melegiti.

* nem megfeleld f6z6edényt hasznal. A
szimbdlum vilagitani kezd, és 2 perc
mulva a f6z6zéna automatikusan leall.

« nem allitott le egy f6z6zdnat, illetve nem
médositotta a héfokbeallitast. Bizonyos

id6é utan a ) szimbdlum vilagitani kezd,
és a fé6zblap kikapcsol.
A héfokbeallitas és azon id6tartam kozotti
kapcsolat, melynek elteltével a f6z6lap
kikapcsol:

Héfokbeallitas Az alabbi id6 eltelté-

vel a f6z6lap kikap-

csol
1-2 6 dra
3-4 5 6ra
5 4 6ra
6-9 1,5 6ra

5.3 A hofokbeallitas

Erintse meg a T gombot a hébeallitas

ndveléséhez. Erintse meg a — gombot a
hébedllitas csdkkentéséhez. A f6z6zdna



kikapcsolasahoz érintse meg egyszerre a +
és — gombot.

5.4 PowerBoost

A funkcié nagyobb teljesitményt tesz
elérhetévé az indukcids f6z6zonak szamara.
A funkcié csak bizonyos ideig mikddtethetd
az indukcids f6z6zoénak esetén. Ezutan az
indukcios f6z6zona automatikusan
visszakapcsol a legmagasabb
héfokbeallitasra.

®

Lasd a ,Mlszaki adatok” cim( fejezetet.

A funkcio bekapcsolasa egy f6z6zénanal:
érintse meg a P gombot. A L] vilagitani
kezd.

A funkci6 kikapcsolasa: érintse meg a P
vagy — gombot.

5.5 1d6zit6

* Visszaszamlalé id6zit6
A funkcidval beallithatja egy adott f6zési
ciklus hosszusagat.

El6szor a f6z6zona héfokbeallitasat végezze
el, majd allitsa be a funkciot.

A f6z6z6na beadllitasa: érintse meg tobbszor

a O gombot, amig az adott f6z6zéna
visszajelzéje vilagitani nem kezd.

A funkcio bekapcsolasa vagy a
visszaszamlalasi id6 moédositasa: érintse
meg az idézitd + vagy — gombjat az id6
beallitasahoz (00 - 99 perc). Amikor a
f6z6zdna visszajelzdje villogni kezd, az id6
visszaszamolasa megkezdddott.

A hatralévé id6 ellendrzése: érintse meg a

D gombot a f6z6z6na beallitasahoz. A
féz6zdna visszajelzdje villogni kezd. A
kijelzén a hatralévd id6 lathato.

A funkci6 kikapcsolasa: érintse meg a Q)
gombot a f6z6zona beallitasahoz, majd

érintse meg a — gombot. 00 értékre csdkken
a hatralévd id6. A f6z6zona visszajelzbje
kialszik.

@

A visszaszamlalas befejezésekor
hangjelzés hallhato, és 00 villog. A
féz6zo6na kikapcsol.

A hang kikapcsolasa: érintse meg a @)
gombot.

* Percszamlalé

Ezt a funkciét akkor hasznalhatja, amikor a
féz6lap be van kapcsolva, de a f6z6zénak
nem Uzemelnek. A héfokbeallitas kijelz&jén

lathato.
A funkcio bekapcsolasahoz: érintse meg a

@) gombot, majd az id6zitd + vagy —
gombjat az id6 beallitasahoz. Az id6
leteltekor hangjelzés hallhato, és a 00 villog.

A hang kikapcsolasa: érintse meg a @)
gombot.
A funkcio kikapcsolasa: érintse meg a @

majd a — érzékelémez6t. 00 értékre csdkken
a hatralévd id6.

@

A funkcié nincs hatassal a f6z6z6nak
mikddésére.

5.6 Sziinet

Ez a funkcid az 0sszes lizemeld féz6zénat a
legalacsonyabb héfoku beallitasra allitja.

Amig ez a funkcio aktiv, a kezelépanelen 1évé
tébbi szimbdlum zarolva van.

A funkcié nem allitja le az id6zitési
funkciokat.

A funkcié bekapcsolasahoz érintse meg a I
mez6t.

A (4] vilagitani kezd.A héfokbeallitas 1-es
szintre mérséklédik.
A funkcio6 kikapcsolasahoz érintse meg a

|| gombot. Az el6z6 héfokbeallitas
megjelenik.

5.7 Funkcioézar

Amikor a f6z6z6nak miikédnek, zarolhatja a
kezel6panelt. Ezzel megelézheti a
héfokbeallitas véletlen médositasat.
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El6szor végezze el a héfokbeallitast.
A funkcio bekapcsolasahoz: érintse meg a

& gombot. A Ll-J 4 masodpercre megjelenik.
Ezzel nem kapcsolja ki az id6zitési
funkciokat.

A funkcio kikapcsolasa: érintse meg a &
gombot. Az el6zd héfokbedllitas jelenik meg.

®

A f6z6lap kikapcsolasa ezt a funkciot is
kikapcsolja.

5.8 Gyermekbiztonsagi eszk6z

Ez a kiegészitd funkcié megakadalyozza a
féz6lap véletlen Uzemeltetését.

A funkcioé bekapcsolasahoz: inditsa el a
féz6lapot a ® gombbal. Ne végezzen
héfokbeallitast. Erintse meg a EI gombot 4
masodpercig. A l-J megjelenik. Kapcsolja ki a
féz6lapot a ® gombbal.

A funkcio kikapcsolasa: inditsa el a
féz6lapot a ® gombbal. Ne végezzen
héfokbeallitast. Erintse meg a & gombot 4
masodpercig. A l“J megjelenik. Kapcsolja ki a
fézblapot a ® gombbal.

A funkcio hatalytalanitasa egyetlen f6zési
miiveletre: inditsa el a f6z6lapot a ®

gombbal. A lLJ megjelenik. Erintse meg a &
gombot 4 masodpercig. Végezze el a
hoéfokbeallitast 10 masodpercen beliil.
Mikodtetheti a f6z6lapot. Amikor a fé6z6lapot

a ® gombbal kikapcsolja, a funkcio ismét
mikodik.

5.9 OffSound Control (hangjelzések
ki- és bekapcsolasa)

Kapcsolja ki a féz6lapot. Erintse meg a @
gombot 3 masodpercig. A kijelzé bekapcsol,

majd kikapcsol. Erintse meg a || gombot 3
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masodpercig. A 82 vagy @ jelenik meg.

Erintse meg a bal elsé f6z6z6na + gombjat
az alabbiak egyikének kivalasztasahoz:

. - a hangjelzések kikapcsolnak

. - a hangjelzések bekapcsolnak
A kivalasztas megerdsitéséhez varja meg,
hogy a f6z6lap automatikusan kikapcsoljon.

Amikor a funkcio bedllitasa , a hangjelzés
csak akkor szolal meg, amikor:

megeérinti a ® gombot;

a Percszamlalé lejar

a Visszaszamlalo id6zitd lejar
valamit ratesz a kezel6panelre.

5.10 Teljesitménykezelés

* Valamennyi féz6z6na egy fazisra van
kotve. Lasd az abrat.

« A funkci6 akkor kapcsol be, ha a
f6z6z6nak Osszes elektromos
teljesitményfelvétele meghaladja a fazis
legnagyobb elektromos terhelhetéségét.

* A funkcié elosztja a teljesitményt a
f6z6z6nak kozott.

* A funkci6 csokkenti a tobbi f6z6zonara
juto teljesitményt.

« A csokkentett teljesitményi zonak
héfokbeallitasanak kijelzéjén a kivalasztott
héfokbeallitas és a cstkkentett
héfokbeallitas valtakozik. Egy kis id6 utan
a csOkkentett teljesitményl zénak
héfokbeallitasanak kijelzéjén a csdkkentett
héfokbeallitas marad lathato.




6. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

6.1 F6z6edény

®

Az indukcios féz6zdénaknal egy erés
elektromagneses mezd hozza létre
nagyon gyorsan a hét a f6z6edényben.

nagyobb a ,F6z6z6nak specifikacioi”
részben megadott méretnél. Fézés
kdzben ne tartsa kdzel a f6z6edényt a
kezel6panelhez. Ez befolyasolhatja a
kezelépanel funkcioit vagy véletlenil
bekapcsolhatja a f6z6lap funkciait.

@

Lasd a ,M(iszaki adatok” c. részt.

Az indukcids féz6zénakat megfeleld
edényekkel hasznalja.

+ A f6z6edény aljanak a lehetd
legvastagabbnak és leglaposabbnak kell
lennie.

» Ugyeljen arra, hogy a serpenydk alja tiszta
és szaraz legyen, miel6tt a f6z6lapra
helyezi azokat.

* Akarcolodas elkerulése érdekében ne
csUsztassa és ne hlzza az edényt az
Uvegkeramian.

A f6z6edény anyaga

* megfelel6: ontéttvas, acél, zomancozott
aceél, rozsdamentes acél, tébbrétegi
féz6edényalj (a gyarto altal megfelelének
jelolve).

* nem megfeleld: aluminium, réz, sargaréz,
Uveg, keramia, porcelan.

A f6z6edény akkor megfelel6 indukciés

tiizhelylaphoz, ha:

» egy kevés viz nagyon gyorsan felforr a
legmagasabb héfokra beallitott zénan.

* amagnes ratapad a f6z6edény aljara.

F6z6edényméretek

* Az indukcios f6z6zénak automatikusan
alkalmazkodnak a f6z6edény aljanak
méretéhez.

+ A f6z6z6na hatékonysaga 0sszefligg a
f6z6edény atmérsjével. Az ajanlott
minimumnal kisebb atmérsji f6zéedény
csak egy részét veszi fel a f{6z6zona altal
leadott energianak.

* Az optimalis f6zési eredmény érdekében
ne hasznaljon olyan f6z6edényt, amely

6.2 M(ikodés kozben hallhaté
hangok

Ha a kovetkez6t hallja:

* recsegés: a f6z6edény kulonbozd
anyagokbdl késziilt
(szendvicskonstrukcio).

« flutyulés: a f6z6zo6nat magas
teljesitményszinten hasznalja, és az
edény kilonb6z6 anyagokbol készilt
(szendvicskonstrukcio).

« zUmmogés: magas teljesitményszintet
hasznal.

« kattogas: elektromos kapcsolas megy
végbe.

* sziszegés, zUmmdgés: a ventilator
Uzemel.

Ezek a zajok normalis jelenségnek

szamitanak, és nem jelentenek

meghibasodast.

6.3 Példak kiillonb6z6 f6zési
alkalmazasokra

A f6z6zb6na héfokbeallitasa és
energiafogyasztasa kozétti kapcsolat nem
linearis. A héfokbeallitas ndvelésekor a
f6z6z6na energiafogyasztasa nem aranyosan
emelkedik. Azaz, a kbzepes héfokbeallitasu
f6z6z6na a névleges energiafogyasztasanak
felénél kevesebb energiat fogyaszt.

@

A tablazatban szereplé adatok csak
utmutatésul szolgélnak.
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Héfokbeallitas Hasznalat: 1dé Tanacsok
(perc)
1 Fétt ételek melegen tartasara. szlikség Tegyen fedét a f6z6edényre.
szerint
1-2 Hollandi martas, olvasztas: vaj, csoko- 5 -25 Idénként keverje meg.
ladé, zselatin.
1-2 Keményités: kdnnyl omlett, silt tojas. 10 - 40 Fedbvel lefedve készitse.
2-3 Rizs és tejalapu ételek fézése, kész- 25-50 A folyadék mennyisége legalabb két-
ételek felmelegitése. szerese legyen a rizsének, a f6zés fél-
idejében keverje meg a tejalapu étele-
ket.
3-4 Zoldségek, hal gbzodlése, hus parolasa. 20 - 45 Adjon hozza néhany evékanalnyi fo-
lyadékot.
4-5 Burgonya parolasa. 20-60 750 g burgonyahoz max. % | vizet
hasznaljon.
4-5 Nagyobb mennyiségi étel, raguk és le- 60 - 150 Legfeljebb 3 | folyadék plusz a hozza-
vesek készitése. valok.
6-7 Kiméld sltés: bécsi szelet, borjuhus, szikség Félidében forditsa meg.
cordon bleu, borda, huspogacsa, kol- szerint
basz, maj, rantas, tojas, palacsinta,
fank.
7-8 Er6s sutés, burgonyatallér, bélszin, 5-15 Félidében forditsa meg.
marhaszeletek.
9 Viz forralasa, tészta kif6zése, hus barnitasa (gulyas, serpenyés siiltek), burgonya bé olajban

sutése.

Nagymennyiségl viz forralasa. PowerBoost bekapcsolva.

7. APOLAS ES TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

7.1 Altalanos tudnivalék
* Minden hasznalat utan tisztitsa meg a

féz6lapot.

» Mindig olyan fé6z6edényeket hasznaljon,
amelyeknek tiszta az alja.
» A fellleten megjelend karcolasok vagy

sotét foltok nem befolyasoljak a fé6z6lap °

mikodését.

* Hasznaljon a f6z6lapok tisztitasahoz
megfeleld tisztitoszert.

» Hasznaljon Uvegfellletekhez tervezett
specialis kaparoeszkozt.
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7.2 A f6zolap tisztitasa

Azonnal tavolitsa el: a megolvadt
mianyagot, folpackot, a cukrot, valamint a
cukortartalmu ételeket, maskulonben a
szennyez8dés karosithatja a fé6zélapot. Az
égesi serilés megelzésére
koriltekintéssel jarjon el. Allitsa éles
szOgben az livegkeramia felliletre a
kaparokést, majd csusztassa végig a
pengét a fellleten.

Tavolitsa el, miutan a f6zélap
medgfeleléen lehdilt: vizkékarikak,
vizgydrlk, zsirfoltok, fényes, fémes
elszinez6dések. Nem karcolo
tisztitoszerrel és megnedvesitett ruhaval
tisztitsa meg a f6zd6lapot. A tisztitas utan
puha ruhaval torélje szarazra a f6z6lapot.



* Fényes, fémes elszinezédés
eltavolitasa: ecetes vizzel

8. HIBAELHARITAS

megnedvesitett ruhaval tisztitsa meg az

Uvegfeliletet.

/\ FIGYELMEZTETES!

Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

8.1 Mi a teendé, ha ...

Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

Nem lehet elinditani vagy lGze-
meltetni a féz6lapot.

A f6z6lap nincs csatlakoztatva az
elektromos halézathoz, vagy csatla-
koztatasa nem megfeleld.

Ellenérizze, hogy a f6z&lap megfelels-
en van-e csatlakoztatva az elektromos
halézathoz.

Leolvadt a biztositék.

Ellenérizze, hogy a biztositék okozza-e
a meghibasodast. Ha a biztositék
tébbszdr is leolvad, hivjon szakképzett
villanyszerel6t.

Nem végezte el a héfokbeallitast 10
masodpercen beldl.

Inditsa el Ujra a f6z6lapot, és 10 ma-
sodpercen belll allitsa be a héfokot.

2 vagy tobb érzékeldmez6t érintett
meg egyszerre.

Csak egy érzékel6bmezét érintsen meg.

A Szlinet mikodik.

Lasd a ,Napi hasznalat” cim( részt.

Viz vagy zsirfoltok vannak a kezel6-
panelen.

Tisztitsa meg a kezel6panelt.

Hangjelzés hallhato, és a féz6lap
kikapcsol.

Hangjelzés hallhatdé amikor a f6-
z6lap kikapcsol.

Letakart egy vagy tobb érzékeléme-
z6t.

Vegyen le minden targyat az érzékel6-
mez&krél.

A f6z6lap kikapcsol.

Letakarta az érzékel6mez6t (D

Vegyen le minden targyat az érzékel6-
mezordl.

Nem kezd vilagitani a maradékhdé
visszajelz6.

A f6z6z6na még nem forrésodott fel,
mert csak révid ideje van mikodés-
ben, vagy az érzékel sérilt/meghi-
basodott.

Ha a f6z6zéna elég ideig mikodott, és
forronak kellene lennie, forduljon a
markaszervizhez.

A hébedllitas két szint kdzott val-
tozik.

A Teljesitménykezelés mikodik.

Lasd a ,Napi hasznalat” cim( részt.

Az érzékelémezd felforrosodik.

A f6z6edény tul nagy vagy tal kézel
helyezte a vezérlékhoz.

Ha lehetséges, tegye a nagy f6z6edé-
nyeket a hatso fézdélapokra.

Nincs hangjelzés, amikor meg-
érinti a kezel6panel érzékeléme-
z6it.

A hangjelzések ki vannak kapcsolva.

Kapcsolja be a hangjelzéseket. Lasd a
,Napi hasznalat” cim( részt.

! . . PO oS .
visszajelzd vilagitani kezd.

Gyermekbiztonsagi eszkdz vagy
Funkciézar miikodik.

Lasd a ,Napi hasznalat” cim( részt.

visszajelzd vilagitani kezd.

Nincs f6z6edény a zénan.

Tegyen fé6z6edényt a zonara.
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Probléma Lehetséges ok

Megoldas

A f6z6edény nem megfeleld tipusu.

Hasznaljon mefeleld tipusu f6z6e-
dényt. Olvassa el a ,Hasznos tanacsok
és javaslatok” c. fejezetet.

A f6z6edény aljanak atméréje tul ki-

csi a zoénahoz.

Megfelelé méreti f6z6edényt hasznal-
jon. Lasd a ,Miszaki adatok” c. részt.

és egy szam jelenik meg.

Hiba Iépett fel a féz6lapban.

Kapcsolja ki a fé6z6élapot, majd 30 ma-
sodperc elteltével kapcsolja be ujra.

Amennyiben a jelzés ismét megje-
lenik, fesziltségmentesitse a f6z6la-
pot. 30 masodperc mulva csatlakoz-
tassa Ujra a f6z6lapot. Ha a probléma
tovabbra is fennall, forduljon a marka-
szervizhez.

Folyamatos hangjelzés hallhato.
megfeleld.

Az elektromos csatlakoztatas nem

Feszlltségmentesitse a f6z6lapot. A
készilék telepitésének ellendrzéséhez
forduljon szakképzett villanyszerel6-
hoz.

8.2 Ha nem talal megoldast...

Ha nem talal megoldast egyedil a
problémara, forduljon a markakeresked6hoz
vagy a hivatalos szervizkdzponthoz. Adja
meg az adattablan talalhatd adatokat. Szintén
adja meg az tvegkeramia haromjegyl kodjat
(az Gvegfellulet sarkaban lathato), valamint a
megjelend hibaizenetet. Gy6z6djon meg

9. MUSZAKI ADATOK

9.1 F6z6z6nak jellemzoi

arrol, hogy a féz6lapot megfeleléen
mikodtette-e. Ha nem megfelel6en
lzemeltette a készliléket, a szerviz szerelbje
vagy az elado kiszallasa nem lesz ingyenes,
még a garancialis idészakban sem. A
szervizkdzponttal és a garancialis
feltételekkel kapcsolatos tajékoztatast a
garanciakonyvben talalja meg.

F6z6z6na Névleges telje- PowerBoost [W] PowerBoost ma- Fé6zéedény atmeé-
sitmény (maxi- ximalis id6étartam réje [mm]
malis héfokbeal- [perc]
litas) [W]

K6zéps6 els6 2300 3700 10 180 - 210

Kbzéps6 hatsd 1400 2500 4 125-145

A f6z6zonak teljesitménye kis mértékben
kiilbnbdzhet a tablazatban megadott
adatoktdl. A f6z6edény anyagatodl és
méretétdl fliggden valtozhat.
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Az optimalis f6zési eredmény érdekében
olyan fé6z6edényt hasznaljon, melynek
atmérdje nem haladja meg a tablazatban
szerepld atmérot.



9.2 A tartozékok zacskéjaban
talalhaté cimkék

Az dntapado cimkéket az alabb lathatd
maodon helyezze fel:

A B C
(oo | | |
MOD. MOD. 10D, .
PROD.NO. PROD.NO. c € 0049 ;Egﬁ-gg 1P20
SER.NO SER.NO -
DATA DATA MADE IN ITALY

1 1

! 1

1 1 L

+ oz, oot |1

- ~H

X X ~

A. Ragassza a garancialapra, és kuldje el C. Ragassza a felhasznaloi kézikdnyvre.
ezt a részét (ha rendelkezésre all).

B. Ragassza a garancialapra, és tartsa meg
ezt a részét (ha rendelkezésre all).

10. ENERGIAHATEKONYSAG

10.1 Termékismerteté az EU 66/2014 szabvany szerint, mely kizarélag az
EU piacra érvényes

A készlilék azonositojele LIT30230C
Féz6blap tipusa Beépithetd f6zblap
F6z6zénak szama 2
Fitési technoldgia Indukcids
Kor alaku f6z6zo6nak atmérdje (D) Kozépsé elsd 21,0cm
Kozéps6 hatso 14,5 cm
Energiafogyasztas f6zézonanként (EC electric coo- Kozépsé elsd 188,9 Wh / kg
king) Kozéps6 hatsd 183,4 Wh/ kg
Féz6lap energiafogyasztasa (EC electric hob) 186,2 Wh / kg
EN 60350-2 - Haztartasi elektromos 10.2 Energiatakarékossag
f6z6késziilékek - 2. rész: F6zblapok - A mind f626s Kozb 4t
Teljesitménymeérési modszerek mindennapos 10zes kozben energia

takarithat meg az alabbi 6tletek betartasaval.
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* Viz melegitésekor csak a sziikséges
vizmennyiséget hasznalja.

* Lehet8ség szerint mindig tegyen fed6t a
fé6z6edényre.

* A f6z6edényt mar bekapcsolas elétt
helyezze a f6z6zbnara.

* Akisebb f6z6edényt a kisebb f6z6zonara
helyezze.

« A f6z6edényt a f6z6zona kdzepére
helyezze.

* A maradékhét hasznalja az étel melegen
tartasahoz vagy felolvasztasahoz.

11. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A C/:) kovetkez0 jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelelé konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozza kérnyezetiink és egészseglink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az

elektromos és elektronikus hulladékot. A E
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tiltd szimbdlummal ellatott készlléket ne
dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el
a készliléket a helyi Ujrahasznosito telepre,
vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért
felel6s hivatallal.



PENSIAMO A TE
Grazie per aver acquistato un elettrodomestico Electrolux. Hai scelto un prodotto che ha
alle spalle decenni di esperienza professionale e innovazione. Ingegnoso ed elegante, &
stato progettato pensando a te. Quindi, in qualsiasi momento lo utilizzi, avrai la certezza
di ottenere sempre i migliori risultati.
Ti diamo il benvenuto in Electrolux.
Visitate il nostro sito web per:
Ricevere consigli, scaricare i nostri opuscoli, eliminare eventuali anomalie, ottenere
@ informazioni sull'assistenza e la riparazione:
www.electrolux.com/support
g Per registrare il vostro prodotto e ricevere un servizio migliore:
a/ www.registerelectrolux.com

Acquistare accessori, materiali di consumo e ricambi originali per la vostra
’% apparecchiatura:

www.electrolux.com/shop

ASSISTENZA CLIENTI E ASSISTENZA TECNICA

Consigliamo sempre I'impiego di ricambi originali.

Quando si contatta il nostro Centro di Assistenza Autorizzato, accertarsi di avere a
disposizione i dati seguenti: Modello, numero dell’apparecchio (PNC), numero di serie.
Le informazioni sono riportate sulla targhetta identificativa.

/\ Avvertenza/Attenzione - Importanti Informazioni per la sicurezza
® Informazioni generali e suggerimenti
Informazioni ambientali

Con riserva di modifiche.
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1. A INFORMAZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le istruzioni fornite prima di installare e
utilizzare I'apparecchiatura. | produttori non sono responsabili
di eventuali lesioni o danni derivanti da un'installazione o un
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uso scorretti. Conservare sempre le istruzioni in un luogo
sicuro e accessibile per poterle consultare in futuro.

1.1 Sicurezza dei bambini e delle persone vulnerabili

+ Sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con
I'apparecchiatura.

» Tenere gli imballaggi lontano dai bambini e smaltirli in modo
adeguato.

 AVVERTENZA: L’elettrodomestico e le parti accessibili si
riscaldano molto durante l'uso. Tenere i bambini e gli
animali domestici lontani dall’apparecchiatura durante l'uso
e durante il raffreddamento.

+ Se l'elettrodomestico ha un dispositivo di sicurezza per i
bambini sara opportuno attivarlo.

| bambini non devono eseguire interventi di pulizia e
manutenzione sull'elettrodomestico senza essere
supervisionati.

1.2 Avvertenze di sicurezza generali

» L'apparecchiatura é destinata solo alla cottura.

» Quest’apparecchiatura & progettata per un uso domestico
singolo in un ambiente interno.

» Quest’apparecchiatura puo essere utilizzata in uffici,
camere d'albergo, camere di bed & breakfast, alloggi in
agriturismi e altre sistemazioni simili in cui tale utilizzo non
superi i livelli di utilizzo domestico (medi).

« AVVERTENZA: L’elettrodomestico e le parti accessibili si
riscaldano molto durante l'uso. Fare attenzione a non
toccare gli elementi riscaldanti.

 AVVERTENZA: Non lasciare mai il piano cottura incustodito
durante la preparazione di pietanze in quanto olio e grassi
potrebbero incendiarsi.

* Il fumo é un’indicazione di surriscaldamento. Non usare mai
acqua per spegnere il fuoco di cottura. Spegnere
I'apparecchiatura e coprire le famme, per esempio, con una
coperta o un coperchio.

200 ITALIANO



AVVERTENZA: L'apparecchiatura non deve essere
alimentata tramite un commutatore esterno, come un timer,
o collegata a un circuito regolarmente acceso e spento da
un'azienda.

ATTENZIONE! Si deve sorvegliare il processo di cottura |
processi di cottura brevi devono essere sorvegliati
continuamente.

AVVERTENZA: Pericolo di incendio: Non conservare alcun
oggetto sulle superfici di cottura.

Oggetti metallici quali coltelli, forchette, cucchiai e coperchi
non devono essere posti sulla superficie del piano di cottura
in quanto possono diventare molto caldi.

Non utilizzare I'apparecchiatura prima di installarla nella
struttura a incasso.

Non utilizzare vaporelle per pulire I'elettrodomestico.

Dopo l'uso, spegnere I'elemento del piano cottura utilizzato
mediante il comando corrispondente, senza considerare
quanto indicato dal rilevatore di utensili.

Se la superficie in vetroceramica/vetro presenta delle crepe,
spegnere |'apparecchiatura e scollegarla dalla presa di
corrente. Qualora I'apparecchiatura sia collegata
direttamente alla corrente mediante una scatola di
derivazione, togliere il fusibile per scollegarla
dall'alimentazione. In ogni caso, contattare il Centro
Assistenza Autorizzato.

Se il cavo di alimentazione &€ danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da un centro di assistenza
autorizzato o da una persona qualificata per evitare
situazioni di pericolo.

AVVERTENZA: Utilizzare esclusivamente protezioni per il
piano cottura progettate dal produttore dell'apparecchiatura
o indicate dallo stesso nelle istruzioni d'uso, come ad
esempio accessori idonei o le protezioni per il piano cottura
incorporate nell'apparecchiatura. Utilizzare protezioni
inadeguate aumenta il rischio di incidenti.
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2. ISTRUZIONI DI SICUREZZA

2.1 Installazione

/\ AVVERTENZA!

L’installazione dell’apparecchiatura deve
essere eseguita da personale qualificato.

La garanzia non copre i danni causati
dalla mancanza di uno spazio di
ventilazione adeguato.

2.2 Collegamento elettrico

/N\ AVVERTENZA!

Rischio di lesioni o danni
all’apparecchiatura.

/N AVVERTENZA!
Rischio di incendio e scossa elettrica.

» Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

* Non installare o utilizzare
I'apparecchiatura se € danneggiata.

+ Attenersi alle istruzioni fornite insieme
allapparecchiatura.

* E necessario rispettare la distanza minima
dalle altre apparecchiature.

* Prestare sempre attenzione in fase di
spostamento dell'apparecchiatura, dato
che é pesante. Usare sempre i guanti di
sicurezza e le calzature adeguate.

» Proteggere le superfici di taglio con un
materiale di tenuta per evitare che
I'umidita causi dei rigonfiamenti.

» Proteggere la base dell'apparecchiatura
da vapore e umidita.

* Non installare I'apparecchiatura accanto
ad una porta o sotto una finestra, per
evitare che pentole calde cadano
dall'apparecchiatura quando la porta o la
finestra sono aperte.

» Se l'apparecchiatura viene installata sopra
dei cassetti, assicurarsi che lo spazio, tra
la base dell'apparecchiatura e il cassetto
superiore, sia sufficiente per il ricircolo
d'aria.

* La base dell'apparecchiatura pud
surriscaldarsi. Verificare di installare un
pannello di separazione in compensato,
nel materiale della struttura della cucina o
in altro materiale non infammabile sotto
all'apparecchiatura al fine di evitare
I'accesso dal basso.

* |l pannello di separazione deve coprire
completamente I'area sotto al piano
cottura.

» Assicurarsi che lo spazio di ventilazione di
2 mm, tra il piano di lavoro e la parte
anteriore dell’'unita sottostante, sia libero.
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Tutti i collegamenti elettrici devono essere
effettuati da un elettricista qualificato .

Il dispositivo deve essere messo a terra.
Prima di qualsiasi intervento & necessario
verificare che I'apparecchiatura sia
scollegata dalla rete elettrica.

Verificare che i parametri sulla targhetta
siano compatibili con le indicazioni
elettriche dell'alimentazione.

Verificare che I'apparecchiatura sia
installata correttamente. L’allentamento di
un collegamento elettrico o di una spina
(ove previsti) pud provocare un forte
surriscaldamento del terminale.
Assicurarsi che il cavo dell’alimentazione
o la spina (ove previsti) non sfiorino
I'apparecchiatura o le pentole roventi
quando si collega I'apparecchiatura a una
presa.

Non utilizzare prese multiple e prolunghe.
Accertarsi di non danneggiare la spina o il
cavo (ove previsti). Contattare il nostro
Centro Assistenza autorizzato o un
elettricista qualificato per sostituire un
cavo danneggiato.

| dispositivi di protezione da scosse
elettriche devono essere fissati in modo
tale da non poter essere disattivati senza
l'uso di attrezzi.

Inserire la spina di alimentazione nella
presa solo al termine dell'installazione.
Verificare che la spina di alimentazione
rimanga accessibile dopo l'installazione.
Nel caso in cui la spina di corrente sia
allentata, non collegarla alla presa.

Non tirare il cavo di alimentazione per
scollegare I'apparecchiatura. Tirare
sempre dalla spina.

Servirsi unicamente di dispositivi di
isolamento adeguati: interruttori
automatici, fusibili (quelli a tappo devono




essere rimossi dal portafusibile),
sganciatori per correnti di guasto a terra e
relé.

L'impianto elettrico deve essere dotato di
un dispositivo di isolamento che consenta
di scollegare I'apparecchiatura dalla presa
di corrente a tutti i poli. Il dispositivo di
isolamento deve avere una larghezza
dell'apertura di contatto non inferiore ai 3
mm.

2.3 Utilizzo:

Usare esclusivamente accessori
consigliati dal produttore per questa
apparecchiatura.

/N\ AVVERTENZA!
Rischio di incendio ed esplosione.

/\ AVVERTENZA!

Rischio di lesioni, ustioni o scosse
elettriche.

Non modificare le specifiche tecniche
dell'apparecchiatura.

Rimuovere tutto I'imballaggio, le etichette
e la pellicola protettiva (se presente),
prima del primo utilizzo.

Assicurarsi che le aperture di ventilazione
non siano bloccate.

Non lasciare I'elettrodomestico incustodito
durante il funzionamento.

Impostare le zone di cottura su “off” dopo
ogni utilizzo.

Non appoggiare posate o coperchi sulle
zone di cottura. Possono diventare
roventi.

Non accendere I'elettrodomestico con le
mani bagnate o quando € a contatto con
l'acqua.

Non utilizzare I'elettrodomestico come
superficie di lavoro o come superficie di
deposito.

Se la superficie dell'apparecchiatura
presenta delle incrinature, scollegarla
immediatamente dall'alimentazione per
evitare scosse elettriche.

| portatori di pacemaker devono
mantenere una distanza di almeno 30 cm
dalle zone di cottura a induzione quando
I'apparecchiatura € in funzione.

Quando si immergono gli alimenti nell’olio
bollente, questo potrebbe schizzare.

Non utilizzare fogli di alluminio o altri
materiali tra la superficie di cottura e le
pentole, se non diversamente specificato
dal produttore di questa apparecchiatura.

Grassi e olio riscaldati possono rilasciare
vapori infiammabili. Tenere le fiamme o gli
oggetti caldi lontani da grassi e oli in fase
di cottura.

| vapori rilasciati dall'olio a temperatura
elevata possono provocare una
combustione spontanea.

L'olio usato, che pud contenere residui di
cibo, pud causare un incendio a una
temperatura inferiore rispetto all'olio
utilizzato per la prima volta.

Non appoggiare o tenere liquidi o materiali
infiammabili, né oggetti faciimente
inflammabili sull’apparecchiatura, al suo
interno o nelle immediate vicinanze.

/N\ AVVERTENZA!

Vi ¢ il rischio di danneggiare
I'apparecchiatura.

Non tenere pentole calde sul pannello dei
comandi.

Non mettere coperchi caldi sulla superficie
in vetro del piano cottura.

Non esporre al calore pentole vuote.

Fare attenzione a non lasciar cadere
oggetti o pentole sull'apparecchiatura. La
superficie si potrebbe danneggiare.

Non attivare le zone di cottura con pentole
vuote o senza pentole.

Le pentole in ghisa o con il fondo
danneggiato possono graffiare la
superficie in vetro/vetroceramica.
Sollevare sempre questi oggetti quando &
necessario spostarli sulla superficie di
cottura.

2.4 Cura e pulizia

Pulire regolarmente I'apparecchiatura per
evitare il deterioramento dei materiali che
compongono la superficie.

Disattivare I'apparecchiatura e lasciarla
raffreddare prima di procedere con la
pulizia.

Non nebulizzare acqua né utilizzare
vapore per pulire I'apparecchiatura.
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» Pulire I'apparecchiatura con un panno
inumidito e morbido. Utilizzare solo
detergenti neutri. Non usare prodotti
abrasivi, spugnette abrasive, solventi od
oggetti metallici, se non specificato
diversamente.

2.5 Assistenza

» Per far riparare I'apparecchiatura,
rivolgersi a un Centro di Assistenza
Autorizzato. Utilizzare solo ricambi
originali.

» Per quanto riguarda la lampada o le
lampade all'interno di questo prodotto e le
lampade di ricambio vendute
separatamente: Queste lampade sono

3. INSTALLAZIONE

destinate a resistere a condizioni fisiche
estreme negli elettrodomestici, come
temperatura, vibrazioni, umidita, o sono
destinate a segnalare informazioni sullo
stato operativo dell'apparecchio. Non sono
destinate ad essere utilizzate in altre
applicazioni e non sono adatte per
l'illuminazione di ambienti domestici.

2.6 Smaltimento

/N\ AVVERTENZA!
Rischio di lesioni o soffocamento.

/N AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

3.1 Prima dell'installazione

Prima di installare il piano di cottura, annotare
l'informazione riportata di seguito presente
sulla targhetta dei dati. La targhetta dei dati &
applicata sul lato inferiore del piano di
cottura.

3.2 Piani di cottura da incasso

Utilizzare esclusivamente piani di cottura da
incasso solo dopo l'installazione in idonei
piani di lavoro e mobili da incasso conformi
alle norme.

3.3 Cavo di collegamento

|l piano di cottura & fornito con un cavo di
collegamento.
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« Staccare la spina dall'alimentazione
elettrica.

» Per sostituire il cavo di alimentazione
danneggiato, usare questo tipo di cavo:
HO5V2V2-F che supporta una temperatura
di 90 °C o superiore. Contattare il Centro
di Assistenza locale.

3.4 Fissaggio della guarnizione -
Installazione in alto

1. Pulire il piano di lavoro attorno alla zona
di incasso.

2. Fissare il nastro adesivo in dotazione 2x6
mm attorno alla parte inferiore
dell'apparecchiatura lungo il bordo
esterno del piano in vetroceramica. Non
tenderla. Assicurarsi che le estremita del
nastro adesivo si trovino al centro di un
lato del piano di cottura.

3. Lasciare alcuni qualche millimetro di
nastro adesivo in piu prima di tagliare.

4. Unire le due estremita del nastro adesivo.




3.5 Montaggio

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

min.2mm____
al —
4 ( ] §B
1
- |
<20 mm ;
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min. 500 mm rsnénmm
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min. 2 mm__

r

min. 500 mm

¥
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3.6 Installazione di piu di un piano

www.youtube.com/electrolux
COttu ra u Yo uTube www.youtube.com/aeg
How to install your Electrolux
Domino Hob - Worktop installation
N

4. DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

4.1 Disposizione del piano di cottura

Zona di cottura a induzione
Pannello dei comandi

é45 m\g
( 210 mm )

[

—i
—i
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4.2 Disposizione del pannello dei comandi

0B
&

>
o

@

+

H

i

a

Utilizzare i tasti sensore per mettere in funzione I'apparecchiatura. | display, gli indicatori ed i

segnali acustici mostrano quali funzioni sono attive.

Tasto Funzione Commento
senso-
re
ON / OFF Per attivare e disattivare il piano di cottura.

2

Blocco / Dispositivo di sicurezza
bambini

Per bloccare/sbloccare il pannello dei comandi.

w

Sospendi

Per attivare e disattivare la funzione.

4

Display livello di potenza

Per mostrare il livello di potenza.

a

- Spie del timer delle zone di cottura Indica per quale zona € impostato il tempo.

m - Display timer Indica il tempo in minuti.

@ - Per selezionare la zona di cottura.

E + — Per aumentare o ridurre il tempo.

E + = Per impostare un livello di potenza.
PowerBoost Per attivare la funzione.

o P

4.3 Display del livello di potenza

Display

Descrizione

n
1=

La zona di cottura e disattivata.

.6

La zona di cottura € in funzione.

Sospendi & attiva.

PowerBoost & attiva.
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Display Descrizione

E presente un malfunzionamento.
+ numero

[E] / [3 / [:] OptiHeat Control (indicatore di calore residuo su 3 livelli):: proseguire la cottura/tenere
in caldo/calore residuo.

Blocco / Dispositivo di sicurezza bambini & attiva.

Pentola non adeguata o troppo piccola; oppure manca la pentola sulla zona di cottura.

B Spegnimento automatico & attiva.

4.4 OptiHeat Control (indicatore di uso. Le spie si potrebbero accendere anche
calore residuo su 3 livelli): per le zone cottura vicine, anche se non sono
in uso.

/\ AVVERTENZA! Le zone di cottura a induzione generano il

E] E] C] . . calore richiesto per la cottura direttamente sul
/=) /L) Il calore residuo puo essere fondo della pentola. Il piano in vetroceramica

causa di ustioni. viene leggermente riscaldato dal calore
residuo delle pentole.

Gli indicatori mostrano il livello del calore
residuo per le zone cottura attualmente in

5. UTILIZZO QUOTIDIANO

cottura prima di utilizzare nuovamente il
/\ AVVERTENZA! piano di cottura.
Fare riferimento ai capitoli sulla » ¢ stata utilizzata una pentola non idonea.
sicurezza. Il simbolo "] si accende e la zona di
cottura si spegne automaticamente dopo 2
5.1 Attivazione e disattivazione minuti.

. 0) * non ¢ stata spenta una zona di cottura o
Sfiorare f per 1 Z‘?Cort"tdo per accendere o non & stato modificato il livello di potenza.
Spegnere fl piano di cotiura. Dopo un tempo prestabilito, si accende E]
5.2 Spegnimento automatico e il piano di.cottura §i spegne.

Rapporto tra livello di potenza e il tempo

La funzione spegne automaticamente il trascorso il quale si spegne il piano di
piano di cottura se: cottura:
 tutte le zone di cottura sono disattivate,
* non e stato impostato il livello di potenza Livello di potenza Il piano di cottura si

dopo l'accensione del piano di cottura, disattiva dopo
+ & stato versato qualcosa o appoggiato un 1.2 6 ore

oggetto sul pannello dei comandi per piu

di 10 secondi (un tegame, uno straccio, 3-4 5ore

ecc.). Viene emesso un segnale acustico 5 4 ore

e il piano cottura si disattiva. Rimuovere

I'oggetto o pulire il pannello dei comandi. 6-9 1,5 ora

* |l piano di cottura & surriscaldato (per es.
se si esaurisce l'acqua in ebollizione nella
pentola). Lasciare raffreddare la zona di
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5.3 Livello di potenza

Sfiorare + per aumentare il livello di
potenza. Sfiorare — per ridurre il livello di
potenza. Sfiorare contemporaneamente + e
— per spegnere la zona di cottura.

5.4 PowerBoost

Questa funzione aumenta la potenza fornita
alle zone di cottura a induzione. Questa
funzione si puo attivare per la zona di cottura
a induzione soltanto per un intervallo di
tempo limitato. Al termine di questo intervallo,
la zona di cottura a induzione passa
automaticamente al livello di potenza
massimo impostato.

®

Fare riferimento al capitolo "Dati tecnici".

Per attivare la funzione per una zona di
cottura: sfiorare 3 @ si accende.

Per disattivare la funzione: sfiorare ™ o

5.5 Timer

* Timer

E possibile utilizzare questa funzione per
impostare la durata di una sessione di cottura
singola.

Per prima cosa, impostare il livello di calore
per la zona di cottura, quindi impostare la
funzione.

Per impostare la zona di cottura: sfiorare

@ ripetutamente fino all'accensione della
spia della zona di cottura desiderata.

Per attivare la funzione o cambiare la

durata: sfiorare i tasti + o — del timer per
impostare il tempo (00 - 99 minuti). Quando
la spia della zona di cottura inizia a
lampeggiare, parte il conto alla rovescia.

Per visualizzare il tempo residuo: sfiorare

@) per impostare la zona di cottura. La spia
della zona di cottura inizia a lampeggiare. Sul
display compare il tempo residuo.

Per disattivare la funzione: sfiorare @ per
impostare la zona di cottura e quindi toccare

—. Viene avviato il contro alla rovescia del
tempo residuo fino a 00. La spia della zona di
cottura scompare.

@

Al termine del conto alla rovescia, verra
emesso un segnale acustico e 00
lampeggera. La zona di cottura si
disattiva.

Per arrestare il segnale acustico: sfiorare

« Contaminuti

Si puo utilizzare questa funzione quando il
piano di cottura & attivo e le zone di cottura
non sono in funzione. Nel display del livello di

calore appare .

Per attivare la funzione: sfiorare @ quindi

sfiorare + o — del timer per impostare il
tempo. Allo scadere del tempo, verra emesso
un segnale acustico e 00 lampeggera.

Per arrestare il segnale acustico: touch @

Per disattivare la funzione: sfiorare @

quindi sfiorare —. Viene avviato il contro alla
rovescia del tempo residuo fino a 00.

@

La funzione non ha alcun effetto sul
funzionamento delle zone di cottura.

5.6 Sospendi

Questa funzione imposta tutte le zone di
cottura che funzionano al livello di calore piu
basso.

Quando la funzione é attiva, tutti gli altri
simboli sui pannelli di controllo sono bloccati.

La funzione non interrompe le funzioni del
timer.
Sfiorare || per attivare la funzione.

si accende.ll livello di calore viene ridotto
at.

Per disattivare la funzione, sfiorare || . Si
attiva l'impostazione precedente di calore.
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5.7 Blocco

E possibile bloccare il pannello dei comandi
mentre le zone di cottura sono in funzione.
Questa funzione impedisce di modificare
inavvertitamente il livello di potenza.

Impostare innanzitutto il livello di potenza.
Per attivare la funzione: sfiorare EI Si

accende per 4 secondi. Il Timer rimane
acceso.

Per disattivare la funzione: sfiorare &
livello di potenza precedente si accende.

®

Quando si spegne il piano di cottura, si
interrompe anche questa funzione.

5.8 Dispositivo di sicurezza bambini

Questa funzione impedisce I'azionamento
accidentale del piano di cottura.

Per attivare la funzione: attivare il piano di
cottura con (D Non impostare alcun livello di

calore. Sfiorare EI per 4 secondi. l-J si
accendera. Disattivare il piano di cottura con

Per disattivare la funzione: attivare il piano
di cottura con . Non impostare alcun livello

di calore. Sfiorare EI per 4 secondi. l4J si
accendera. Disattivare il piano di cottura con

0}

Per disabilitare la funzione per una sola
operazione di cottura: attivare il piano di
cottura con (D si accendera. Sfiorare il

tasto & per 4 secondi Impostare il livello di
calore entro 10 secondi. E possibile mettere
in funzione il piano di cottura. Quando si

disattiva il piano di cottura con @ 1a funzione
si riattivera.

5.9 OffSound Control
(Disattivazione e attivazione dei
segnali acustici)

Disattivare il piano di cottura. Sfiorare il tasto
©) per 3 secondi |l display si accende e si
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spegne. Sfiorare il tasto I per 3 secondi

o si accende. Sfiorare + della zona
anteriore sinistra per effettuare la selezione
seguente:

. - i segnali acustici sono spenti

. - i segnali acustici sono attivi

Per confermare la selezione, attendere finché
il piano di cottura non si disattiva
automaticamente.

Quando la funzione & impostata su , i
segnali acustici saranno udibili soltanto
quando:

. sisfiora®

« Contaminuti diminuisce

* Timer diminuisce

* siappoggia un oggetto sul pannello dei
comandi.

5.10 Gestione energia

« Tutte le zone di cottura sono collegate a
una fase. Vedere l'illustrazione.

« La funzione si attiva quando
I'assorbimento massimo delle zone di
cottura supera I'assorbimento massimo
della fase.

» La funzione suddivide la potenza tra le
zone di cottura.

« La funzione riduce la potenza delle altre
zone di cottura.

< Il display dell'impostazione di calore delle
zone ridotte alterna l'impostazione di
calore scelta e I'impostazione di calore
ridotta. Dopo un po' di tempo il display
dell'impostazione del calore delle zone
ridotte rimane sull'impostazione di calore
ridotta.




6. CONSIGLI E SUGGERIMENTI UTILI

/N AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

6.1 Pentole

®

Per le zone di cottura a induzione, un
forte campo elettromagnetico crea il
calore nelle pentole molto rapidamente.

* Per motivi di sicurezza e risultati di cottura
ottimali, non utilizzare pentole di
dimensioni maggiori rispetto a quelle
indicate nelle "Specifiche delle zone di
cottura". Evitare di tenere le pentole vicino
al pannello dei comandi durante la
sessione di cottura. Cio potrebbe influire
sul funzionamento del pannello dei
comandi o attivare accidentalmente le
funzioni piastra.

Utilizzare le zone di cottura a induzione con
pentole idonee.

» |l fondo delle pentole deve essere il piu
possibile spesso e piano.

» Verificare che le basi della pentola siano
asciutte prima di collocarle sulla superficie
del piano cottura.

» Per evitare graffi, non far scivolare o
strofinare la pentola sul vetroceramica.

Materiale delle pentole

» corretto: materiali idonei: ghisa, acciaio,
acciaio smaltato, acciaio inox, fondi
multistrato (con una marcatura corretta da
parte del produttore).

* non adatto: alluminio, rame, ottone, vetro,
ceramica, porcellana.

Una pentola é adatta per un piano di

cottura a induzione se:

» l'acqua raggiunge velocemente
I'ebollizione su una zona di cottura a
induzione impostata sul livello di cottura
massimo.

* una calamita si attacca al fondo della
pentola.

Dimensioni delle pentole

* Le zone di cottura a induzione si adattano
automaticamente alle dimensioni del
fondo della pentola.

» L'efficienza della zona di cottura dipende
dal diametro delle pentole. Una pentola
con un diametro inferiore alla zona piu
piccola riceve solo una parte della potenza
generata dalla zona di cottura.

@

Vedere la sezione "Dati tecnici".

6.2 | rumori durante l'uso
Se si avverte:

« crepitio: si stanno utilizzando pentole di
materiali diversi (costruzione a sandwich).

« fischio: si stanno utilizzando la zona di
cottura a livelli di potenza elevati con
pentole di materiali diversi (costruzione a
sandwich).

* ronzio: si stanno utilizzando livelli di
potenza elevati.

« scatto: si verifica un'accensione elettrica.

« sibilo, ronzio: la ventola funziona.

| rumori descritti sono normali e non

indicano un guasto dell’apparecchiatura.

6.3 Esempi di impiego per la cottura

La correlazione tra il livello di potenza e il
consumo di energia della zona di cottura non
€ regolare. L'aumento del livello di potenza
non & proporzionale all'aumento del consumo
di energia. Cio significa che una zona di
cottura con un livello di potenza medio
impiega meno della meta della propria
energia.

@

| dati riportati in tabella sono puramente

indicativi.
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Livello di po- Usare per: Tempo  Suggerimenti
tenza (min)
1 Tenere in caldo le pietanze cotte. secondo Mettere un coperchio sulla pentola.
necessita
1-2 Salsa olandese: fondere burro, ciocco- 5 - 25 Mescolare di tanto in tanto.
lata, gelatina.
1-2 Solidificare: omelette morbide, uova 10-40 Cucinare coprendo con un coperchio.
strapazzate.
2-3 Cuocere riso e pietanze a base di latte, 25 - 50 Aggiungere al riso almeno una doppia
riscaldare pietanze pronte. quantita di liquido, mescolare a meta
del processo i preparati a base di lat-
te.
3-4 Cuocere a vapore verdure, pesce, car- 20 - 45 Aggiungere un paio di cucchiai di liqui-
ne. do.
4-5 Cuocere al vapore le patate. 20-60 Usare al max. ¥4 | di acqua per 750 g
di patate.
4-5 Bollire grandi quantita di alimenti, stu- 60 - 150 Fino a 3 | di liquido piu gli ingredienti.
fati e zuppe.
6-7 Frittura delicata: cotolette, cordon bleu, secondo Girare a meta tempo.
costolette, polpette, salsicce, fegato, necessita
uova, frittelle, krapfen.
7-8 Frittura, frittelle di patate, lombate, bi- 5-15 Girare a meta tempo.
stecche.
9 Portare a ebollizione I'acqua, cuocere la pasta, rosolare la carne (gulasch, stufati), friggere

patatine.

Portare a ebollizione grandi quantita d'acqua. PowerBoost & attivato.

7. MANUTENZIONE E PULIZIA

/N AVVERTENZA!
Fare riferimento ai capitoli sulla

sicurezza.

7.1 Informazioni generali

212

Pulire il piano di cottura dopo ogni

impiego.

Usare sempre pentole con il fondo pulito.

| graffi o le macchie scure sulla superficie °

non compromettono il funzionamento del
piano di cottura.

Usare un prodotto di pulizia adatto alla
superficie del piano di cottura.

Il vetro richiede I'uso di un raschietto

speciale.
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7.2 Pulizia del piano di cottura

Togliere immediatamente: plastica
sciolta, pellicola in plastica, zucchero e
alimenti con zucchero, in caso contrario la
sporcizia potrebbe causare danni al piano
cottura. Attenzione a evitare le ustioni.
Appoggiare lo speciale raschietto sulla
superficie in vetro, formando un angolo
acuto, e spostare la lama sulla superficie.
Quando il piano di cottura e
sufficientemente raffreddato, &
possibile rimuovere: i segni di calcare e
d'acqua, le macchie di grasso e le
macchie opalescenti. Pulire il piano di
cottura con un panno umido e un
detergente non abrasivo. Al termine della
pulizia, asciugare il piano di cottura con un
panno morbido.



» Togliere macchie opalescenti: usare
una soluzione di acqua con aceto e pulire
la superficie in vetro con un panno.

8. GUIDA ALLA RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

/N\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla

sicurezza.

8.1 Cosa fare se...

Problema

Causa possibile

Soluzione

Non & possibile attivare il piano
cottura o metterlo in funzione.

Il piano cottura non & collegato a
una fonte di alimentazione elettrica o
non é collegato correttamente.

Accertarsi che il piano cottura sia col-
legato correttamente alla rete elettrica.

E saltato il fusibile.

Verificare che il fusibile sia la causa
del malfunzionamento. Nel caso in cui
il fusibile continui a saltare, rivolgersi
ad un elettricista qualificato.

Non é stato impostato il livello di ca-
lore entro 10 secondi.

Accendere nuovamente il piano cottu-
ra e impostare il livello di calore in me-
no di 10 secondi.

Sono stati toccati 2 o piu tasti senso-
re contemporaneamente.

Toccare solo un tasto sensore.

Sospendi & in funzione.

Consultare la sezione "Utilizzo quoti-
diano".

C'é acqua o macchie di grasso sul
pannello dei comandi.

Pulire il pannello dei comandi.

Viene emesso un segnale acusti-
co e il piano di cottura si spegne.
Quando il piano di cottura & di-
sattivato viene emesso un segna-
le acustico.

E stato appoggiato qualcosa su uno
0 piu tasti sensore.

Rimuovere l'oggetto dai tasti sensore.

Il piano di cottura si disattiva.

E stato appoggiato qualcosa sul ta-

sto sensore .

Rimuovere I'oggetto dal tasto sensore.

L'indicatore di calore residuo non
si accende.

La zona non & calda perché e rima-
sta in funzione solo per brevissimo
tempo, oppure il sensore € danneg-
giato.

Se la zona ha funzionato abbastanza a
lungo da essere calda, rivolgersi a un
Centro di assistenza autorizzato.

Il livello di calore cambia tra due
livelli.

Gestione energia € in funzione.

Consultare la sezione "Utilizzo quoti-
diano".

| tasti sensore si surriscaldano.

Le pentole sono troppo grandi o so-
no state collocate troppo vicino ai
comandi.

Se possibile, collocare le pentole gran-
di sulle zone posteriori.
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Problema

Causa possibile

Soluzione

Assenza di suono quando si toc-

cano i tasti sensore del pannello.

| segnali acustici sono disattivati.

Attivare i segnali acustici. Consultare
la sezione "Utilizzo quotidiano”.

. d Dispositivo di sicurezza bambini o Consultare la sezione "Utilizzo quoti-
st accende. Blocco é in funzione. diano".

. Non ci sono pentole sulla zona. Mettere le pentole sulla zona.
si accende.

Le pentole non sono adatte.

Utilizzare pentole idonee. Fare riferi-
mento a "Consigli e suggerimenti".

Il diametro del fondo delle pentole &
troppo piccolo per la zona.

Utilizzare pentole con dimensioni cor-
rette. Vedere la sezione "Dati tecnici".

e un numero si accendono.

C'e un errore nel piano di cottura.

Spegnere e riaccendere il piano cottu-

ra dopo 30 secondi. Se si accende
nuovamente, scollegare il piano cottu-
ra dall'alimentazione elettrica. Dopo 30
secondi, collegare nuovamente il piano
cottura. In caso di ricomparsa dell'ano-
malia, rivolgersi a un Centro di assi-
stenza autorizzato.

Si sente un bip costante.

Il collegamento elettrico non € cor-
retto.

Scollegare il piano cottura dalla rete
elettrica. Consultare un elettricista
qualificato per controllare l'installazio-
ne.

8.2 Se non ¢ possibile trovare una

soluzione...

Qualora non sia possibile trovare una
soluzione al problema, contattare il
rivenditore o il Centro di Assistenza
Autorizzato. Fornire i dati riportati sulla
targhetta dei dati. Fornire inoltre il codice a
tre lettere per il piano in vetroceramica (si
trova nell'angolo del piano cottura) e il
messaggio di errore visualizzato. Assicurarsi

9. DATI TECNICI

9.1 Specifiche delle zone di cottura

di aver acceso il piano di cottura
correttamente. In caso di azionamento errato
dell'apparecchiatura, l'intervento del tecnico
del Centro di Assistenza o del rivenditore
potra essere effettuato a pagamento anche
durante il periodo di garanzia. Le istruzioni
relative al Centro di Assistenza e alle
condizioni di garanzia sono contenute nel
libretto della garanzia.

Zona di cottura

Potenza nomina- PowerBoost [W]
le (impostazione

PowerBoost du-
rata massima

Diametro delle
pentole [mm]

di calore massi- [min.]

ma) [W]
Anteriore centrale 2300 3700 10 180 - 210
Posteriore centrale 1400 2500 4 125 - 145
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La potenza delle zone di cottura puo differire
in alcune piccole gamme dai dati presenti in
tabella. Cambia con il materiale e le

dimensioni delle pentole.

9.2 Etichette fornite con il sacchetto
degli accessori

Attaccare le etichette adesive come indicato

. o o di seguito:
Per risultati di cottura ottimali, utilizzare
pentole con un diametro non superiore a
quello riportato in tabella.
A B Cc
| | |
MOD. MOD. MOD. TYPE
PROD.NO. PROD.NO. C €009 N P20
SER.NO SER.NO @ T
DATA DATA MADE IN ITALY
1 1
1 1
1 1 L .
+ [ ooeL WooEL| 1
! . oL . !
1 1 §

X%

X%

Attaccarla sul Foglietto di garanzia ed
inviare questa parte (ove prevista).
B. Attaccarla sul Foglietto di garanzia e

conservare questa parte (ove prevista).

10. EFFICIENZA ENERGETICA

10.1 Informazioni sul prodotto conformemente a EU 66/2014 valido solo

per il mercato UE

C. Attaccarla sul libretto di istruzioni.

Identificativo modello

LIT30230C

Tipo di piano di cottura

Piano di cottura da incasso

Numero di zone di cottura

2

Tecnologia di riscaldamento

Induzione

Diametro delle zone di cottura circolari (J)

Anteriore centrale
Posteriore centrale

21.0cm
14.5cm

Consumo di energia per zona di cottura (EC electric

cooking)

Anteriore centrale
Posteriore centrale

188,9 Whikg
183,4 Whikg

Consumo di energia del piano di cottura (EC electric hob)

186,2 Wh/kg
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EN 60350-2 - Apparecchiature elettriche per « Se possibile, coprire sempre le pentole

la cottura per uso domestico - Parte 2: Piani con il coperchio.
di cottura - Metodi per la misurazione delle « Prima di attivare la zona di cottura,
prestazioni sistemare la pentola.

« Sistemare le pentole piu piccole sulle zone
10.2 Risparmio energetico di cottura pill piccole.

* Posizionare le pentole direttamente al
centro della zona di cottura.

e Utilizzare il calore residuo per mantenere
caldi i cibi o fonderli.

E possibile risparmiare energia
quotidianamente durante la cottura seguendo
i suggerimenti che seguono.

* Quando si riscalda I'acqua, utilizzare solo
la quantita necessaria.

11. CONSIDERAZIONI SULL'AMBIENTE

Riciclare i materiali con il simbolo C/:l) Buttare | il simbolo X insieme ai normali rifiuti
I'imballaggio negli appositi contenitori per il domestici. Portare il prodotto al punto di
riciclaggio. Aiutare a proteggere 'ambiente e riciclaggio piu vicino o contattare il comune di
la salute umana e a riciclare rifiuti derivanti da | residenza.

apparecchiature elettriche ed elettroniche.

Non smaltire le apparecchiature che riportano
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MES DOMAJAM PAR JUMS

Paldies, ka iegadajaties Electrolux ierici. Esat izvél€juSies produktu, kas jau vairakus
gadu desmitus apvieno profesionalas pieredzes un inovaciju. Atjautigs un stiligs, radits,
nemot vera jisu vélmes. Tapec katru reizi lietojot, varat bt drosi, ka sasniegsiet izcilus

rezultatus.

Laipni ludzam Electrolux pasaulé!
Apmekléjiet misu timekla vietni, lai:

=

sanemtu lietoSanas ieteikumus un brosuras, ka art traucéjummekléSanas, servisa un
remonta informaciju:

www.electrolux.com/support

registrétu savu ierici labaka servisa sanemsanai:

www.registerelectrolux.com

iegadatos savai iericei papildpiederumus, vienreizéjas lietoSanas materialus un
originalas rezerves dalas:
www.electrolux.com/shop

KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar misu pilnvaroto servisa centru, nodrosiniet, lai jums bitu pieejami $adi dati:
modelis, PNC, sérijas numurs.

St informacija ir noradita uz datu plaksnites.

/\ Uzmanibu / drogibas informacija
® Vispariga informacija un ieteikumi
Ar vidi saistita informacija

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS
1. DROSTBAS INFORMACIJA. ...t 217
2. DROSIBAS NORADIJUMLL......cocoiiiiiiiiciniicisicieice s 219
3. UZSTADISANA. ...ttt 221
4. 1ZSTRADAJUMA APRAKSTS.........ooiiiiiciciicciscciccicsns e 224
5. IERICES IZMANTOSANA IKDIENA........ceiiiriririeieieeeeneeneeeeneeeneeenns 225
6. PADOMI UN IETEIKUMI........coooviiiiiiiiii 228
7. APRUPE UN TIRISANA ........coooiiiiiiiimiiniinicicse e 229
8. PROBLEMRISINASANA. ..ottt eseenes 230
9. TEHNISKIE DAT L.t 232
10. ENERGOEFEKTIVITATE .....oiuiiiiiiiiricieiieeccie e 233
11. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU........cceurururirieerinmenreeeeeneeeneens 233

1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusSies ierices
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nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.
Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu
izmantot nakotne.

1.1 Bérnu un pasi jatigu personu drosiba

Bérni ir jauzrauga, lai tie nerotalatos ar ierici.

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

Ja iericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

St ierice paredzéta tikai édiena gatavosanai.

St ierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vidé€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem.

UZMANIBU: Gatavojot uz plits édienu ar taukiem vai ellu
bez pieskatiSanas, var izcelties ugunsgréeks.

Dumi liecina par parkarsanu. Nekada gadijuma
neizmantojiet ideni édiena gatavo$anas uguns nodzésanai.
Izslédziet ierici un apklajiet liesmu ar, pieméram, uguns
segu vai vaku.

UZMANIBU: ierici nedrikst barot caur aréjo komutacijas
ierici, pieméram, taimeri, vai pievienot to sistémai, kuru
regulari ieslédz un izslédz inzeniertehniska nodrosinajuma
sistéma. _
BRIDINAJUMS: Gatavo$anas process ir jauzrauga. Iss
gatavoSanas process jauzrauga nepartraukti.
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« UZMANIBU: Aizdeg$anas risks: neuzglab3ajiet priek$metus
uz gatavoSanas virsmam.

* Nenovietojiet uz plits virsmas metala priekSmetus,
pieméram, nazus, daksas, karotes un vakus, jo tie var
sakarst.

 Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

* lerices tinsanai neizmantojiet tvaika tiritaju.

» Péc lietoSanas izslédziet plits virsmas sildelementu,
izmantojot ta vadibas slédzi, un nepalaujieties uz
gatavos$anas trauka noteicéju.

« Ja stikla keramikas virsma / stikla virsma ir saplaisajusi,
izslédziet ierici un atvienojiet to no stravas padeves avota.
Ja ierice ir pieslégta stravas padeves avotam tiesa veida,
izmantojot savienojuma karbu, nonemiet drosinataju, lai
atvienotu ierici no stravas padeves avota. Jebkura gadijuma
sazinieties ar Pilnvarotu servisa centru.

+ Lai izvairitos no negadijumiem, stravas padeves vada
bojajuma gadijuma tas janomaina razotajam, autorizétajam
servisam vai [idzigi kvalificétam specialistam.

« UZMANIBU: Izmantojiet tikai tos plits aizsargus, kurus ir
izgatavojis ierices razotajs vai kuri noraditi lietoSanas
instrukcija ka lietoSanai pieméroti vai kuri ir iestradati ierice.
Nepiemérotu plits aizsargu lietoSana var izraisit
negadijumus.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana + Nodrosiniet starp blakus uzstaditam
iericem piemérotu attalumu.
/\ BRIDINAJUMS! « Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir
L o o smaga. Vienmér izmantojiet droSibas
Ier|C|_Eir_|k§t uzstadtt tikai sertificéti cimdus un slégtus apavus.
specialisti. « Apstradajiet nozagétas skapisa virsmas ar
— = hermetizéjosu lidzekli, lai nepielautu
/\ BRIDINAJUMS! piebrie$anu mitruma ietekmé.
Pastav traumu un ierices bojajumu risks. ‘ Ai%sargéjiet ierices apaksu no tvaika un
mitruma.
Nonemiet visu iesainojumu. * Neuzstadiet ierici blakus durvim vai zem
* Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici. logiem. Tas jaievéro, lai, atverot durvis vai
» levérojiet kopa ar ierici piegadatas logu, nenokristu édiena gatavoSanas
uzstadiSanas norades. trauki.
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Ja zem ierices atrodas atvilktnes,
parliecinieties, ka starp ierices apak$u un
augsejo ierici tiek nodroSinata pietiekama
gaisa cirkulacija.

lerices apaks$dala var bt karsta.
Parliecinieties, lai tiktu uzstadits atdalo3ais
panelis, kas ir izgatavots no saplaksna,
virtuves karkasa materiala vai citu
neuzliesmojosu materiala saskana ar
iekartu, lai nepielautu piekluvi apaksa.
Atdalo$ajam panelim ir pilniba janosedz
zona zem plits virsmas.

NodroSiniet, ka tiek ievérota 2 mm
ventilacijas atstarpe starp darba virsmu un
ierices priekS€jo dalu, kas tiek atstata
briva. Garantijas segums neattiecas uz
bojajumiem, kuri radusies nepietiekamas
ventilacijas atstarpes rezultata.

2.2 Pieslegums elektrotiklam

« Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklut.

« Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

* Nekad neatslédziet ierici no fikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmer velciet aiz
kontaktspraudna.

« Irjaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices:
automatslédzi, droSinataji (no turétajiem
izskrivejami droSinataji), zeméjuma
noplides automatslédzi un savienotaiji.

« Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem
elektrotikla poliem. 1zolacijas iericé
atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz
3 mm.

2.3 LietoSana

/\ BRIDINAJUMS!
Ugunsgréka un elektroSoka risks!

Visi elektriskie savienojumi javeic
kvalificeétam elektrikim.

Pirms jebkadu darbibu veikSanas
parliecinieties, ka ierice ir atvienota no
stravas padeves.

Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnite
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

Parbaudiet, vai ierice ir pareizi uzstadita.
Valigs vai neatbilstoSs stravas vads vai
kontaktdaksa (ja tada ir) var izraisit
kontakta parmeérigu sakarsanu.
Pieslédzot ierici rozetei, parliecinieties, ka
elektribas vads vai kontaktdaks$a (ja tada
ir) nepieskaras ierices karstajam dalam vai
édiena gatavoSanas traukiem.

Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni (ja tads ir) un stravas
kabeli. Sazinieties ar masu pilnvaroto
servisa centru vai elektriki, lai nomainitu
bojatu stravas kabeli.

Dalas, kas nodrosina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izolétajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.
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/\ BRIDINAJUMS!
Savainojumu, apdegumu vai elektroSoka

risks.

» Nemainiet Si produkta specifikaciju.

¢ Pirms pirmas lietoSanas, nonemiet visus
iesainojuma materialus, uzlimes un
aizsargplévi (ja tadi ir).

« Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.

« LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

* Péc katras izmantoSanas reizes iestatiet
gatavoSanas zonu stavokli “Izslégts”.

* Nenovietojiet galda piederumus un
gatavosanas trauku vakus uz gatavosSanas
zonam. Tie var sakarst.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskaré ar udeni.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

« Jaierices virsma ir ieplaisajusi,
nekaveéjoties atvienojiet ierici no stravas
padeves. Tas novérsis elektrosoka risku.

« lerices darbinasanas laika lietotajiem ar
elektrokardiostimulatoru jaturas vismaz
30 cm attaluma no indukcijas gatavosanas
zonam.

« levietojot partiku karsta ella, ta var
izSlakstities.

* Neizmantojiet aluminija foliju vai citus
materialus starp gatavo$anas virsmu un



édiena gatavoSanas traukiem, ja vien
ierices razotajs nav noradijis citadak.

* lzmantojiet tikai Sai iericei razotaja
ieteiktos papildpiederumus.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ugunsgréka un spradziena risks.

» Uzkarséti tauki un ella var radit
uzliesmojosu tvaiku. Gatavosanas laika
netuviniet taukvielas un ellu atklatai
liesmai vai sakarsétiem priekSmetiem.

» Augsta temperatura uzkarsétas ellas
izdaltie tvaiki var péksni uzliesmot.

+ Partikas atliekas saturoSa izmantota ella
var uzliesmot zemaka temperatura neka
pirmreiz€jas lietoSanas ella.

* Neievietojiet iericé un neglabjjiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas
vielas vai ar viegli uzliesmojosam vielam
piesucinatus priekSmetus.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

* Neturiet karstus €diena gatavoSanas
traukus uz vadibas panela.

* Nedrikst novietot karstu pannas vaku uz
plits stikla virsmas.

» Ediena gatavoSanas laika nelaujiet édiena
gatavoS$anas traukiem varities tukSiem.

» levérojiet piesardzibu, lai nelautu
priekSmetiem vai gatavoSanas traukiem
nokrist uz ierices. Tas var sabojat virsmu.

» Neieslédziet gatavoSanas zonas ar
tukSiem gatavoSanas traukiem vai bez
tiem.

+ GatavoSanas trauki, kas razoti no ¢uguna
vai ar bojatu apaksu var radit skrapgjumus
stiklam / stikla keramikas virsmai.
Parvietojot priekSmetus uz gatavoSanas
virsmas, vienmer tos paceliet.

3. UZSTADISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

2.4 Apkope un tiriSana

* Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas
materiala sabojasanos.

* Pirms finSanas izslédziet ierici un |aujiet tai
atdzist.

» lerices firi$anai neizmantojiet tdens
smidzinataju un tvaika firitaju.

» Tiriet ierici ar mitru mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lldzek|us. Neizmantojiet abrazivus
vai metala priekSmetus, ja vien nav
noradits citadak.

2.5 Serviss

« Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru. lzmantojiet tikai originalas
rezerves dalas.

« Informacija par $aja produkta esoso lampu
(lampam) un atseviski nopérkamajam
rezerves lampam: Sis lampas ir
paredzéetas ekstremaliem fiziskajiem
apstakliem, pieméram, temperaturai,
vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas
iericés vai paredzétas informésSanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav
paredzeétas citiem lietosanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

2.6 Utilizacija

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav traumu un nosmakS$anas risks.

« Atvienojiet ierici no elektropadeves.

3.1 Pirms uzstadiSanas

Pirms plits uzstadiSanas pierakstiet zemak
informaciju, kas noradita uz datu plaksnites.
Tehnisko datu plaksnite atrodas plits apaksa.

ModeliS ...oovniiiiee
Izstradajuma
N
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SEerijas NUMUIS .....ccccvvviieeeeeeeenn.

3.2 lebuvejamas plitis

Lietojiet iebUvéjamas plitis tikai péc tam, kad
tas ir pareizi iebtvétas virtuves mébelés un
darba virsmas atbilstoSi speka esoSiem
standartiem.

3.3 Savienojuma kabelis

» Pits ir aprikota ar stravas kabeli.

* Lai nomainitu bojatu stravas vadu,
izmantojiet kabeli: HO5V2V2-F , kas spéj
izturét 90 °C un augstaku temperatiru.
Sazinieties ar vietéjo klientu atbalsta
centru.

3.5 Montaza

min.2mm____
A* —————1 VB
H i 4
i— I
<20 mm ;
& I ¥
min. 500 mm ggnmm
A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm
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3.4 Blivejuma uzlikSana —
uzstadiSana virspusé

1. Notfiriet darba virsmu gar izgriezto zonu.

2. Uzlieciet pievienoto 2x6 mm blivéjuma
loksni gar plits apak§€jo malu t3, lai ta
virzitos gar stikla keramikas aréjo malu.
Nestiepiet to. Parliecinieties, ka blivéjuma
loksnes gali atrodas plits vienas puses
vida.

3. Griezot blivejuma loksni, nogrieziet par
daziem mm vairak.

4. Savienojiet abus blivéjuma loksnes galus
kopa.

min. 2 mm___

min. 500 mm
A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm




min.
38 mm

R 5mm/ | min.
\ 2 mm

3.6 Vairak neka vienas virsmas
= 3=~ www.youtube.com/electrolux
u ZStad Isana u Yo uTube www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Domino Hob - Worktop installation
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4. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Gatavosanas virsmas izkartojums

Indukcijas gatavo$anas zona
Vadibas panelis

45 m__n
—l

210 mm

.

4.2 Vadibas panela izkartojums
B_Be
Bl -
® e 7+
B 8B B8 d

lerices vadibai izmantojiet sensora laukus. Displeji, indikatori un skanas signali norada uz
aktivizétam funkcijam.

+
o — 1B
T d o
[ |
oo

|
o
+

Senso- Funkcija Komentari

ra

lauks
@ IESLEGT / IZSLEGT Lai aktivizétu vai deaktivizétu plits virsmu.
E’I Blokétajs / Bérnu droSibas sisttma Vadibas panela blokéSanai/atblokéSanai.
|| Pauze Funkcijas aktiviz€$anai un deaktivizésanai.
- Sildisanas pakapes displejs Rada sildisanas pakapi.
- Taimera indikatori gatavo$anas Rada, kurai zonai iestatits laiks.

zonam

ﬂ - Taimera displejs Rada laiku minatés.
@ - Lai izvélétos gatavo$anas zonu.
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Senso- Funkcija Komentari

ra
lauks

B +— -

Paildzina vai saisina laiku.

B +— -

lestata sildiSanas pakapi.

Ep PowerBoost Lai ieslégtu funkciju.

4.3 Sildisanas pakapju radijumi

Displejs

Apraksts

n
1=

Gatavosanas zona ir izslégta.

0.6

Gatavosanas zona darbojas.

Pauze darbojas.

PowerBoost darbojas.
. Radusies kluda.
+ cipars
E] / E] / C] OptiHeat Control (trispakapju atlikusa siltuma indikators): turpinas gatavo$ana / siltuma
uzturéSana / atlikuSais siltums.
Blokétajs / Bérnu droSibas sistéma darbojas.

Nepareizi vai parak mazi édiena gatavoS$anas trauki, vai arf uz gatavo$anas zonas nav
ediena gatavoSanas trauku.

Automatiska izslégSanas darbojas.

4.4 OptiHeat Control (trispakapju Indikators var iedegties ari blakus eso$am
atlikusa siltuma indikators) zonam, kaut tas tobrid netiek izmantotas.

Indukcijas gatavosanas zonas rada

/\ BRIDINAJUMS!

atlikusa siltuma dél.

gatavoSanas procesam nepiecieSamo siltumu
tieSi édiena gatavoSanas trauka pamatné.

G/ U Pastav risks gat apdegumus Stikla keramika tiek sakarséta, izmantojot

ediena gatavosSanas trauku siltumu.

Indikators parada pasreiz izmantoto

gatavo$anas zonu atli

kusa siltuma pakapi.

5. IERICES IZMANTOSANA IKDIENA

/\ BRIDINAJUMS!

5.1 Aktivizésana un deaktivizéSana

Skatiet sadalu "Dro$iba". Pieskarieties pie (D vienu sekundi, lai

aktivizétu vai deaktivizétu pliti.
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5.2 Automatiska izslégSanas
Funkcija automatiski izslégs ierici, ja:

+ visas gatavoSanas zonas tiek izslégtas;

* jUs neiestafijat sildiSanas pakapi pec plits
virsmas aktivizéSanas;

« jus izlgjat vai nolikat kaut ko uz vadibas
panela ilgak par 10 sekundém (piem.,
pannu, dvieli utt.). Atskan skanas signals
un plits virsma deaktiviz€jas. Nonemiet
priekSmetu vai notiriet vadibas paneli;

» plits virsma kluvusi parak karsta
(pieméram, kad katls ir izvarijies sauss).
Laujiet gatavo$anas zonai atdzist, pirms
atkal lietojat pliti;

* jus izmantojat nepareizu édiena
gatavoSanas trauku. ledegas simbols
un gatavo$anas zona automatiski
deaktivizéjas péc 2 minutém.

+ gatavoSanas zona netika izslégta vai
netika mainita sildiSanas pakape. Péc
kada laika izgaismojas ) un plits
izslédzas.

Attieciba starp siltuma pakapi un plits

virsmas izslégSanas laiku:

Karsésanas pakape Plits virsma atsle-

dzas péc
1-2 6 stundam
3-4 5 stundam
5 4 stundam
6-9 1,5 stundam

5.3 Sildisanas pakape

Pieskarieties pie + , lai palielinatu sildisanas
pakapi. Pieskarieties pie — , lai samazinatu
sildiSanas pakapi. Lai izslegtu gatavosanas
zonu, vienlaikus pieskarieties + un— .

5.4 PowerBoost

ST funkcija piegada vairak jaudas indukcijas
gatavosanas zonam. So funkciju var aktivizét
indukcijas gatavo$anas zonai tikai uz isu
laiku. Péc tam indukcijas gatavoSanas zona
automatiski parslédzas atpakal uz augstako
sildiSanas pakapi.
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@

Skatiet sadalu "Tehniskie dati".

Lai aktivizétu funkciju gatavoSanas zonai:
pieskarieties [:". (?) iedegas.

Lai izslégtu funkciju: pieskarieties E" vai

5.5 Taimeris

« Laika atskaites taimeris
Varat izmantot $o funkciju, lai iestatitu vienas
gatavoSanas reizes ilgumu.

Vispirms iestatiet gatavoSanas zonas
sildiSanas pakapi, tad funkciju.

Lai iestatitu gatavoSanas zonu: Vairakkart
pieskarieties pie @ lldz paradas vélamas
gatavoSanas zonas indikators.

Funkcijas ieslégSanai vai laika mainai:

pieskarieties pie taimera + vai —, lai
iestatitu laiku (00 - 99 minates). Kad
gatavoSanas zonas indikators saks mirgot,
tiks aktivizéta laika atpakalskaitiSana.

Lai parbauditu atlikuso laiku: pieskarieties

@, lai iestatitu gatavoSanas zonu.
Gatavosanas zonas indikators sak mirgot.
Displeja bis redzams atlikusais laiks.

Lai izslegtu funkciju: pieskarieties @ lai
iestafitu gatavoSanas zonu, un tad

pieskarieties 7. AtlikuSais laiks samazinas
[ldz 00. GatavoSanas zonas indikators
nodzisis.

@

Kad laiks bus beidzies, atskanés skanas
signals un mirgos 00. GatavoSanas zona
tiek izslegta.

Lai izslégtu skanu: pieskarieties @

* Laika atgadinajums
So funkciju var lietot, kad plits ir ieslégta, bet
gatavoSanas zonas nestrada. Sildisanas

pakapes displeja bus redzams .

Lai ieslégtu funkciju: pieskarieties O un tad
pieskarieties + vai taimera —, lai iestafitu



laiku. Kad laiks bus beidzies, atskanés
skanas signals un mirgos 00.

Lai izslégtu skanu: pieskarieties .

Lai izslégtu funkciju: pieskarieties O un tad
—. AtlikuSais laiks samazinas idz 00.

®

Si funkcija neietekmé gatavo$anas zonu
darbibu.

5.6 Pauze

S1 funkcija iestata viszemako sildi$anas
pakapi visam gatavoSanas zonam.

Kad §T funkcija darbojas. visi paréjie vadibas
panela simboli ir noblokéti.

Funkcija neaptur taimera funkciju.

Pieskarieties pie I , lai ieslégtu funkciju.

ledegas .SiIdTéanas pakape tiek
pazeminata lidz 1. pakapei.

Lai deaktivizétu $o funkciju, pieskarieties
I . leslédzas iepriekséjais sildiSanas
pakapes iestatijums.

5.7 Blokétajs

Vadibas paneli var noblokét, kamér darbojas
gatavo$anas zonas. Tas novérsis nejausu
sildiSanas pakapes mainu.

Vispirms iestatiet sildiSanas pakapi.
Lai ieslégtu funkciju: pieskarieties &

iedegas uz 4 sekundém. Taimeris turpina
darboties.

Lai izslegtu funkciju: pieskarieties El
leslédzas iepriek$éja sildiSanas pakape.

®

Kad deaktivizéjat pliti, jus deaktivizéjat arf
So funkciju.

5.8 Bérnu drosibas sistéema

ST funkcija nepielauj nejausu plits ieslégsanu
un lietoSanu.

Lai aktivizetu funkciju gatavoSanas zonai:
aktivizéjiet plits virsmu ar @ Neiestatiet

sildiSanas pakapi. Piespiediet &4 sekundes.
iedegas. Izsledziet pliti, izmantojot ®.

Lai izslégtu funkciju gatavosanas zonai:
aktivizéjiet plits virsmu ar @. Neiestatiet
sildiSanas pakapi. Piespiediet & 4 sekundes.
iedegas. Izslédziet pliti, izmantojot @.

Lai ignoréetu funkciju tikai vienu reizi
varisanai laika: aktivizéjiet plits virsmu ar O,
iedegas. Piespiediet Ea sekundes.
lestatiet sildiSanas pakapi 10 sekunzu
laika. Varat lietot phti. Kad jus deaktiviz€jat
plti ar @ funkcija atkal darbojas.

5.9 OffSound Control (Skanas
signala atslégSana un ieslegSana)

Izslédziet pliti. Piespiediet ® 3 sekundes.
Displejs ieslédzas un izslédzas. Pieskarieties

I uz 3 sekundém. leslédzas &Y vai .
Piespiediet priek$éjas kreisas zonas + , lai
izvelétos kadu no Sim iespéjam:

. - skanas ir izslégtas;

. - skanas ir ieslégtas.
Lai apstiprinatu izvéli, nogaidiet, lidz plits
automatiski izsledzas.

Kad 8i funkcija ir iestatita &Y stavokli, skanas
ir dzirdamas tikai tad, kad:

* jUs pieskaraties @;

» Laika atgadinajums nolaizas;

« Laika atskaites taimeris nolaizas;

* uz vadibas panela tiek kaut kas uzlikts.

5.10 Jaudas parvaldiba

* Visas gatavoSanas zonas ir pieslégtas
vienai fazei. Skatit attelu.

« Sifunkcija aktiviz€jas, kad gatavosanas
zonu kopéja elektribas slodze parsniedz
fazes elektribas slodzi.

* Funkcija sadala jaudu starp gatavoSanas
zonam.

« Sifunkcija samazina citu gatavoSanas
zonu jaudu.

« SildisSanas pakape zonai ar samazinato
jaudu mainas starp izvéléto sildiSanas
pakapi un pazeminatas jaudas sildisanas
pakapi. Péc noteikta laika zonu ar
samazinato jaudu attélota sildisanas
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pakape paliek pie samazinatas jaudas
sildiSanas pakapes.

6. PADOMI UN IETEIKUMI

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

6.1 Ediena gatavo$anas trauki

®

Indukcijas gatavoSanas zonam spécigs
elektromagnétiskais lauks rada karstumu
ediena gatavoSanas traukos |oti atri.

Izmantojot indukcijas gatavo$anas zonas,
lietojiet piemérotus ediena gatavoSanas
traukus.

+ Ediena gatavo$anas trauka dibenam jabat
péc iesp€jas biezakam un plakanakam.

* Pirms katlu novietoSanas uz plits virsmas
nodrosSiniet, lai katlu dibeni batu tiri un
sausi.

+ Lai izvairitos no saskrapésanas, nevelciet
un nebidiet katlus pa keramiska stikla

_virsmu.

Ediena gatavosanas trauku materials

» piemérots: Cuguns, térauds, emaljéts
térauds, neruséjoss térauds, daudzslanu
dibens (ar atbilstoSu razotaja markejumu).

* nepiemérots: aluminijs, var§, misins,

_ stikls, keramika, porcelans.

Ediena gatavosanas trauki ir pieméroti

indukcijas plits virmai, ja:

* udens uzvaras loti atri zona, kura iestatita
augstaka sildisanas pakape.

» pie édiena gatavoSanas trauka dibena
pielip magnéts.

Ediena gatavo$anas trauku izméri
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* Indukcijas gatavo$anas zonas automatiski
pielagojas édiena gatavo$anas trauka
dibena izméram.

» Gatavosanas zonas efektivitate ir saistita
ar édiena gatavoSanas trauka diametru.
Ediena gatavo$anas trauki ar mazaku
diametru par minimalo sanems tikai dalu
no gatavo$anas zonas generétas jaudas.

* DroSibas apsvérumu dél un, lai sasniegtu
optimalus €diena gatavoSanas rezultatus,
neizmantojiet édiena gatavoSanas
traukus, kas lielaki par sadala
"GatavoS$anas zonu specifikacija"
noraditajiem izmériem. Ediena
gatavos$anas laika nenovietojiet édiena
gatavosanas traukus parak tuvu vadibas
panelim. Tas var ietekmét vadibas panela
darbibu vai izraisit nejausu plits virsmas
funkciju aktivizésanu.

@

Skatiet sadalu “Tehniskie dati”.

6.2 Trok$ni darbibas laika
Ja dzirdami:

« krakski: ediena gatavoSanas trauks ir
izgatavots no dazadiem materialiem
(,sendvica” uzbuve).

 svilpieni: tiek izmantota gatavoSanas zona
ar augstu jaudas limeni un €diena
gatavosanas trauks ir gatavots no
dazadiem materialiem ("sendvi¢a"
uzbave);

« dukona: tiek izmantots augsts jaudas
limenis.



» klikSki: notiek elektribas parslégsana;

» sik8ana, sanéSana: darbojas ventilators.
Sie troksni ir parasta paradiba, tie
nenorada, ka ir kadi darbibas traucejumi.

6.3 Edienu gatavo$anas pieméri

Sakariba starp zonas sildiSanas pakapi un tas

jaudas patérina palielindjumam. Tas nozime,
ka gatavoSanas zona ar iestatitu vidéjo
sildiSanas pakapi darbojas ar mazak neka
pusi jaudas.

@

Tabulas minéta informacija ir tikai

jaudas patérinu nav lineara. Sildisanas informativa.
pakapes palielinajums nav proporcionals
Karsésanas Lietojums: Laiks leteikumi
pakape (min.)
1 Uzturétu pagatavotos édienus siltus. péc nepie- Uzlieciet vaku uz €diena gatavoSanas
cieSami- trauka.
bas
1-2 Lai pagatavotu holandieSu mérci, kau- 5-25 Laiku pa laikam samaisiet.
sét: sviestu, Sokoladi, zelatinu.
1-2 lebiezinat: mikstas omletes, ceptas 10 - 40 Gatavosanas laika uzlieciet vaku.
olas.
2-3 Varit risus un gatavot piena édienus uz 25 - 50 Skidruma daudzumam jabiit vismaz
mazas uguns, uzsildit pusfabrikatus. divreiz lielakam neka risu daudz-
umam, maisiet édienus uz piena ba-
zes gatavo$anas laika.
3-4 Tvaicét darzenus, zivis, galu. 20-45 Pievienojiet dazas édamkarotes $ki-
druma.
4-5 Tvaicet kartupelus. 20-60 Lietojiet ne vairak neka % | Gdens uz
750 g kartupelu.
4-5 Gatavotu lielu édienu daudzumu, sau- 60 - 150 Lidz 3 | Skidruma un sastavdalas.
téjumus un zupas.
6-7 Nedaudz apcept: eskalopu, tela galas, péc nepie- CepSanas laika apgrieziet.
kotlesu, frikadelu, cisinu, aknu, mér- cieSami-
ces, olu, pankiku, virtulu cepSana. bas
7-8 Kartigi apceptu édienu, ceptu filejas 5-15 Cepsanas laika apgrieziet.
steikus, steikus.
9 Varit adeni, varit makaronus, apbriininat galu (gulasu, sautétu cepeti), cept kartupelus fri el-

I3.

Varit lielu ddens daudzumu. Aktivizéta PowerBoost funkcija.

7. APRUPE UN TIRISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

7.1 Visparéja informacija

» Tiriet phits virsmu péc katras lietoSanas
reizes.

« Vienmér izmantojiet édienu gatavoSanas
traukus ar tiru apaksu.

e Skrapé€jumi vai tumsi traipi uz virsmas
neietekmeé plits darbibu.
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* lzmantojiet specialu tirisanas lidzekli, kas .
paredzéts plits virsmam.

« Stikla tiriSanai izmantojiet specialu skrapi.

7.2 Plits tiriSana

+ Nonemt nekavéjoties: izkususu
plastmasu, plastmasas plévi, cukuru un
édienu, kura sastava ir cukurs, jo pretéja
gadijuma netirumi var izraisit plits
bojajumus. Uzmanieties, lai negutu
apdegumus. Izmantojiet ipasu skrapi uz
stikla virsmas piemérota lenki un virziet ta
asmeni pari virsmai.

8. PROBLEMRISINASANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

8.1 Ko dartt, ja...

Nonemt, kad plits ir pietiekami
atdzisusi: kalkakmens un tdens traipus,
taukvielu Slakstus un krasu izmainas uz
spidigas metaliskas virsmas. Tiriet pliti ar
mitru draninu un neabrazivu mazgasanas
lidzekli. Péc firnsanas noslaukiet pliti sausu
ar mikstu dranu.

SpidosSu metala dalu krasas
zaudésanas novérsana: izmantojiet
Udens un etika Skidumu un notfiriet stikla
virsmu ar dranu.

Probléma lespéjamais célonis

Risinajums

Plits virsmu nevar ieslégt vai ta Plits virsma nav pievienota vai nav Parbaudiet, vai plits virsma ir pareizi
nedarbojas. pareizi pievienota elektrotiklam. pievienota elektrotiklam.

Izdedzis drosinatajs.

Parliecinieties, vai darbibas traucéju-
mu célonis ir drosinatajs. Ja drosina-
tajs atkartoti izdeg, sazinieties ar kvali-
ficétu elektriki.

JUs neiestatat sildisanas pakapi 10  Aktiviz€jiet plits virsmu vélreiz un 10

sekunzu laika.

sekunzu laika iestatiet sildisanas paka-
pi.

Jus pieskaraties 2 vai vairak sensora Pieskarieties tikai vienam sensora lau-

laukiem vienlaikus.

kam.

Pauze aktivizéta.

Skatiet sadalu "lkdienas lieto$ana".

Uz vadibas panela ir tdens vai tauku Notfiriet vadibas paneli.

traipi.

Atskan skanas signals, un plits Kaut kas ir uzlikts uz viena vai vaira- Nonemiet priekSmetu, kas atrodas uz

virsma tiek deaktivizéta. kiem sensoriem.
Kad plits virsma tiek deaktivizéta,
atskan skanas signals.

sensoru laukiem.

Plits virsma tiek deaktivizéta. Kaut kas ir uzlikts uz sensora lauka  Nonemiet priekSmetu, kas atrodas uz

0]

sensora lauka.

Atlikusa siltuma indikators neie- ~ Zona nav karsta, jo darbojas pavi- Ja zona ir darbojusies pietiekami ilgi,
degas. sam Tsu laiku vai sensors ir bojats. lai ta butu uzkarsusi, sazinieties ar

pilnvarotu servisa centru.
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Problema lespéjamais célonis

Risinajums

SildiSanas pakape mainas divu Darbojas Jaudas parvaldiba.
pakapju robezas.

Skatiet sadalu "lkdienas lietosana".

Sensora lauks sakarst. Ediena gatavosanas trauks ir parak
liels vai novietots parak tuvu vadibas
elementiem.

Ja tas ir iespéjams, novietojiet lielaka
izméra édiena gatavo$anas traukus uz
aizmuguréjam zonam.

Pieskaroties vadibas panela sen- Skanas signali ir deaktivizéti.
sora laukiem, nav skanas signa-

Aktivizéjiet skanas signalus. Skatiet
sadalu "lkdienas lietoSana".

la.
Bérnu drosibas sistéma vai Blokétajs Skatiet sadalu "lkdienas lietoSana".
ledegas . funkclfja, ] i vai ketaj i lu i i
[ Uz zonas nav édiena gatavos$anas Novietojiet uz zonas édiena gatavosa-
ledegas ' trauka. nas trauku.
Nepieméroti édiena gatavo$anas Izmantojiet piemérotus €diena gatavo-
trauki. Sanas traukus. Skatiet sadalu "Padomi
un ieteikumi”.
Ediena gatavosanas trauka dibena Izmantojiet atbilsto$a izméra édiena
diametrs ir par mazu gatavoSanas gatavoSanas traukus. Skatiet sadalu
zonai. “Tehniskie dati”.
3 . Plits virsmai radusies klada. Deaktiviz€jiet plits virsmu un péc 30
ledegas un skaitlis. sekundém aktivizéjiet to no jauna. Ja
iedegas no jauna, atvienojiet plits
virsmu no elektrofikla. Péc 30 sekun-
dém no jauna pievienojiet plits virsmu
elektrotiklam. Ja probléma atkartojas,
sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.
Dzirdams nepartraukts skanas Elektriskais savienojums nav izvei-  Atvienojiet plits virsmu no elektrotikla.
signals. dots pareizi. Ladziet kvalificétam elektrikim parbau-
dit pieslegumu.
8.2 Ja nevarat atrast risinajumu ... plits virsmu pareizi. Ja lietojat ierici nepareizi,

Ja nevarat atrast risinajumu, sazinieties ar
ierices tirgotaju vai pilnvarotu servisa centru.
Noradiet datu plaksnité atrodamos datus.
Nosauciet art stikla keramikas virsmas tris
ciparu-burtu kodu (atrodas stikla virsmas
sturt) un informejiet par redzamo kludas
pazinojumu. Parliecinieties, ka izmantojat

par problému novérsanu, kuru veic
apkalpo$anas centra darbinieki vai ierices
tirgotajs, tiks ieturéta papildu samaksa pat
garantijas apkalpo$anas laika. Informaciju par
apkalpo$anas centru un garantijas
noteikumiem skatiet garantijas broSara.
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9. TEHNISKIE DATI

9.1 Gatavosanas zonu specifikacija

Gatavosanas zo- Nominala jauda PowerBoost [W] PowerBoost, Ediena gatavosa-

na (maksimala kar- maksimalais dar- nas trauka dia-
sésSanas pakape) bibas laiks [min] metrs [mm]

Prieks$éja vidéja 2300 3700 10 180 - 210

Aizmuguréja vidéja 1400 2500 4 125-145

Gatavo$anas zonu jauda var nedaudz 9.2 Uzlimes tiek piegadatas

atskirties no tabula noraditajiem datiem. Ta komplekta ar piederumu somu.

mainas atkariba no gatavoSanas trauku

materiala un izmariem. Uzlieciet pasliméjosas uzlimes ka noradits

zemak:
Lai gltu optimalus gatavoSanas rezultatus,
izmantojiet tadus édiena gatavo$anas
traukus, kas nav lielaki par tabula noradito
diametru.
A B C
(on | | |
MOD. MOD. MOD. TYPE
PROD.NO. PROD.NO. C €ous N P2
SERNO SER.NO 0
DATA DATA MADE IN ITALY

MODEL MODEL

- |-E |
X X D

A. Pieliméjiet to garantijas talonam un C. Uzlimégjiet to uz pamacibas brosiras.
atsUtiet So dalu (ja ir speka).

B. Pieliméjiet to garantijas talonam un
saglabajiet So dalu (ja ir spéka).
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10. ENERGOEFEKTIVITATE

10.1 Produkta informacija atbilstosi EU 66/2014 ir spéka tikai ES tirgum

Modela identifikacija

LIT30230C

Plits veids leblvéjama plits virsma
Gatavos$anas zonu skaits 2
Sildisanas tehnologija Indukcija
Rinka gatavoSanas zonu diametrs (J) Priek$éja vidéja 21,0cm
Aizmuguréja vidéja 14,5 cm
Energijas patérin$ pa gatavo$anas zonam (EC elec- Priek$éja videja 188,9 Whikg
tric cooking) Aizmuguréja videja 183,4 Whi/kg
Plits energijas patérin$ (EC electric hob) 186,2 Wh/kg

EN 60350-2 - Elektroierices gatavo$anai
majsaimnieciba - 2. dala: Plitis - Snieguma
novertéSanas metodes

10.2 Energijas taupisana

levérojot turpmak izklastitos ieteikumus

ikdienas gatavosanas laika var ietaupit

energiju.

» Lieciet karsét Gdeni tikai nepiecieSama
tilpuma.

Ja iespéjams, uzlieciet édiena
gatavosanas traukiem vakus.

Pirms gatavoSanas zonas ieslégSanas
uzlieciet uz tas édiena gatavosanas

trauku.

Mazakus édiena gatavoSanas traukus
lieciet uz mazakam gatavosanas zonam.
Ediena gatavo$anas traukus lieciet tieSi
gatavoSanas zonas centra.

Varat izmantot atlikuso siltumu, lai
uzturétu édienu siltu vai to kausétu.

11. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar

simbolu C) levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai
parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi
un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot
elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.

Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So

simbolu E kopa ar majsaimniecibas
atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties
ar vietgjo pasvaldibu.
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MES GALVOJAME APIE JUS
Dékojame, kad jsigijote ,Electrolux” prietaisg. ISsirinkote gaminj, kuriame atsispindi Sios
srities profesionaly per deSimtmecius sukaupta patirtis ir naujoves. Pazangus ir stilingas
prietaisas sukurtas specialiai jums. Kad ir kg gamintuméte, kiekvieng kartg busite tikri dél
nepriekaistingo rezultato.
Sveiki atvyke j ,Electrolux“ pasaul;.
Apsilankykite misy interneto svetainéje.
Cia rasite naudojimo patarimy, brosidiry, informacijos apie trikgiy $alinima,
@ aptarnavimag ir remontg:

www.electrolux.com/support

UZregistruokite savo gaminj ir naudokités papildomomis paslaugomis:

a/ www.registerelectrolux.com
Jusy prietaisui skirty priedy, nusidevinciy ir originaliy atsarginiy daliy ieSkokite Cia:
’% www.electrolux.com/shop

KLIENTY APTARNAVIMAS IR TECHNINE PRIEZIORA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi | jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig informacija:
prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.

Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny ploksteje.

AN |spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija
® Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.

TURINYS
1. SAUGOS INFORMACIJA. ..o 234
2. SAUGOS INSTRUKCIJOS.......oooiiiiiiiiiiis e 236
3. [RENGIMAS....... OO 238
4. GAMINIO APRASYMAS. ... 241
5. KASDIENIS NAUDOUJIMAS ..o 242
6. PATARIMAL ......oooiiiiiiiiiiiii 245
7. PRIEZIURA IR VALYMAS. ..ottt 246
8. TRIKCIU SALINIMAS ... ..o 247
9. TECHNINIAI DUOMENYS ... ..o 248
10. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS . ... .. 249
11. APLINKOS APSAUGA........oooiiiii e 250

1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo
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ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitréti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

Nuolat priziurékite vaikus ir pasirtpinkite, kad jie nezaisty
su Siuo buitiniu prietaisu.

Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

Vaikai be priezituros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezituros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos Ukiui.

Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar svec€iy namuose ir kitoje
panasioje aplinkoje, kur prietaiso haudojimo intensyvumas
nevirsija jprasto buitinio naudojimo.

DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Bukite atsargus, kad neprisiliestuméte prie
kaitinimo elementy.

DEMESIO: Palike veikiancig kaitlente su riebiais patiekalais
ar aliejumi galite sukelti gaisra.

Dumai yra perkaitinimo Zenklas. Uzsidegusio gaminamo
maisto gesinimui niekada nenaudokite vandens. ISjunkite
prietaisg ir uzdenkite liepsng nedeganciu uzdangalu ar
dangciu.

DEMESIO: Prietaiso negalima jungti prie maitinimo per
iSorinj jjungimo jtaisa, pavyzdziui, laikmatj ar kitg elektros
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grandine, kurig komunalinés tarnybos reguliariai jjungia ir
iSjungia.

+ ATSARGIAI Maisto gaminimo procesg butina nuolat
priziGreti, . Greitai ruoSiamag maistg batina priziGreti nuolat.

« DEMESIO! Gaisro pavojus: Nelaikykite daikty ant maisto
gaminimo pavirsiy.

» Niekada nedékite dangciy, peiliy, Sauksty ar kity metaliniy
daikty ant prietaiso virSaus, nes jie gali jkaisti.

» Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

* Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

« Baige naudotis kaitlente isjunkite jos valdikliais.
Nepasikliaukite vien keptuves detektoriumi.

« Jei stiklo / keramikos pavirsius jtrukes, prietaisg iSjunkite ir
iStraukite kiStukg iS maitinimo lizdo. Jeigu prietaisas prie
maitinimo tinklo prijungtas per jungiamajg dézute, prietaisg
nuo maitinimo tinklo atjungsite iStrauke i§ dézutés saugikl.
Bet kuriuo atveju kreipkités | jgaliotajj techninés priezitros
centra.

» Kad nekilty pavojus, pazeistg maitinimo kabelj gali keisti tik
gamintojas, jgaliota techninés prieziuros bendrove arba
atitinkamos kvalifikacijos specialistas.

« DEMESIO: Naudokite tik maisto gaminimo prietaiso
gamintojo sukurtas arba prietaiso gamintojo instrukcijoje
nurodytas tinkamas arba prietaise jau integruotas kaitlenciy
apsaugas. Netinkamy apsaugy naudojimas gali sukeli
nelaimingus atsitikimus.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/N ISPEJIMAS!

S| prietaisa jrengti privalo tik atitinkamos
kvalifikacijos specialistas.

/\ ISPEJIMAS!
Galite susizeisti arba sugadinti prietaisa.

» Nuimkite visas pakavimo medziagas.
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* Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto

prietaiso.

« Vadovaukités su prietaisu pateiktomis

jrengimo instrukcijomis.

« Butina paisyti minimaliy atstumy iki kity

prietaisy ir spinteliy.

« Visada bukite atsargus, kai perkeliate

prietaisa, nes jis yra sunkus. Visada
muveékite apsaugines pirstines ir avékite
uzdarg avalyne.



» Hermetizuokite nupjautus spintelés
pavirSius hermetiku, kad jie nuo drégmes
neisbrinkty.

» Apsaugokite prietaiso apacig nuo gary ir
drégmeés.

» Jokiu budu nejrenkite prietaiso Salia dury
ir po langu. Atidarant duris ar langa, jie
gali nuversti jkaitusius prikaistuvius nuo
prietaiso.

» Jeigu prietaisas jrengiamas virs stalCiy,
jsitikinkite, kad tarp prietaiso apacios ir
apatinio stalCiaus yra pakankamai vietos
orui cirkuliuoti.

» Prietaiso apacia gali jkaisti. Po prietaisu
bdtinai padékite pertvarg, pagamintg i$
klijuotos faneros, virtuvinés karkasinés
medziagos ar kity nedegiy medziagy, kad
nebuty galima pasiekti jo apacios.

» Pertvara turéty visiskai uzdengti po
kaitlente esancig srit].

+ Uztikrinkite, kad tarp darbastalio ir
prietaiso buty paliktas 2 mm ventiliavimo
tarpas. Garantija neatlygina uz zalg,
patirtg dél nepakankamo ventiliavimo
tarpo.

2.2 Elektros pajungimas

/\ |SPEJIMAS!

Pavojus sukelti gaisrg ir gauti elektros
smugj.

» Visus elektros sujungimy darbus,, turi
vykdyti kvalifikuotas elektrikas.

» , prietaisg batina jzeminti.

* Pries$ atlikdami bet kokj veiksma,
isitikinkite, kad prietaisas buty atjungtas
nuo maitinimo.

» |sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.

» |sitikinkite, kad prietaisas tinkamai
jrengtas. Dél netinkamai prijungto arba
netinkamo elektros maitinimo laido ar
kiStuko (jei taikytina) gnybtas gali labai
jkaisti.

 |sitikinkite, kad maitinimo laidas ar
kiStukas (jei taikytina) neliesty jkaitusiy
prietaiso ar prikaistuviy pavirsiy.

» Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamuyjy laidy.

» Bukite atsargus, kad nesugadintumeéte
elektros laido arba kistuko (jei taikytina).

Jei reikia pakeisti pazeistg elektros laida,
kreipkités | musy jgaliotajj aptarnavimo
centrg arba kvalifikuotg elektrika.

« Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smaugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
nebaty galima nuimti be jrankiy.

» Elektros kistuka j tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiskai pabaigsite jrengima.
|sitikinkite, kad jrengus prietaisa, elektros
laido kiStukg buty lengva pasiekti.

« Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kiStuko.

* Noréedami iSjungti prietaisa, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

* Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami i$ jy laikiklio), jzeminimo
nuotékio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

« Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo
jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp
izoliavimo jtaiso kontakty turi bati
maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

2.3 Naudojimas

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus susizaloti, nudegti arba gauti
elektros smugj.

* Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

* Prie$ naudodamiesi pirmg kartg
pasalinkite visas pakuotés, zenklinimo
medziagas ir apsaugine plévele (jeigu
yra).

« PasirOpinkite, kad ventiliacinés angos
nebuty uzblokuotos.

* Nepalikite jjungto prietaiso be prieziuros.

« Kiekvieng kartg pasinaudoje prietaisu
kaitviete iSjunkite.

« Ant kaitvieCiy nedékite jrankiy ar puody
dangciy. Ant kaitvietés padéti jrankiai ar
puody dangciai gali jkaisti.

* Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba jei prietaisas lieiasi su vandeniu.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

« Pastebéje prietaiso korpuse jtrukima,
nedelsiant atjunkite prietaisg nuo elektros
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maitinimo tinklo. Tai bdtina siekiant
iSvengti elektros smugio pavojaus.

» Sirdies stimuliatorius naudojantys
asmenys neturéty bati aréiau nei 30 cm
atstumu nuo veikianciy indukciniy
kaitvieCiy.

» Maistg dedant j jkaitintg aliejy, Sis gali
aptaskyti.

» Nenaudokite aliuminio folijos ar kity
medziagy tarp kepimo pavirSiaus ir
virtuvés indy, nebent Sio prietaiso
gamintojas nurodo kitaip.

» Naudokite tik prietaiso gamintojo
rekomenduojamus priedus.

/\ ISPEJIMAS!
Gaisro ir sprogimo pavojus.

» Kaitinant riebalus arba aliejy gali kilti
lengvai uzsiliepsnojanciy gary. RuoSdami
maista saugokite riebalus ir aliejy nuo
atviros liepsnos ar jkaitusiy daikty.

+ |kaitusio aliejaus iSskiriami garai gali
sukelti sprogima.

» |kaitintas naudotas aliejus su maisto
likuciais gali uzsidegti esant zemesnei
temperaturai, nei pirmg kartg naudojamas
aliejus.

» Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedékite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrekinty daikty.

/\ |SPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisg.

» Nestatykite jkaitusiy gaminimo indy ant
valdymo skydelio.

* Nedékite karsto gaminimo indo dangcio
ant kaitlentés stiklinio pavirSiaus.

* Nepalikite tus¢io gaminimo indo ant
jkaitintos kaitvietés.

» Bukite atsargus ir ant prietaiso
nenumeskite indy ar kity daikty. Galite
pazeisti pavirsiy.

3. [IRENGIMAS

/\ |SPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

238 LIETUVIY

* Nejunkite kaitvieciy be gaminimo indy
arba su tusd&iais indais.

« Ketaus gaminimo indai arba indai pazeistu
dugnu gali subraizyti stiklo / stiklo
keramikos pavirsius. Jei tokj inda norite
perkelti, nestumkite jo, o pakelkite.

2.4 Valymas ir priezitira

* Reguliariai valykite prietaisg, kad
apsaugotumete pavirSiy nuo
nusidévéjimo.

* Prie$ pradédami valyti, iSjunkite prietaisg ir
leiskite jam atvésti

« Prietaisui valyti nenaudokite gary ir
nepurkskite vandeniu.

» Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite Sveiiamujy produkty,
Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

2.5 Paslauga

« Del prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés prieziuros centrg. Naudokite tik
originalias dalis.

« Sio gaminio viduje esanti (-Cios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines sglygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatura,
vibracija, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo blsena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms apS$viesti.

2.6 Utilizavimas

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

« IStraukite maitinimo laido kistuka i$
maitinimo tinklo lizdo.

3.1 Pries jrengiant

Prie$ jrengdami kaitlente, uzrasykite zemiau
informacija i$ techniniy duomeny plokstelés.
Techniniy duomeny plokstele rasite kaitlentés
apacioje.



Modelis ....coeeeiieeiee 3.4 Sandariklio tvirtinimas.
PNC ..o Irengimas ant virSaus

Serijos NUMeris..........ccccceeeenee 1. Nuvalykite stalvirsj aplink iSpjauta plota,

3.2 Jmontuojamos kaitlentés 2. Priklijuokite pateikta 2 x 6 mm sandariklio
juostg prie apatinio kaitlentés krasto,

[ baldus jmontuojamos kaitlentés gali b iilgai iSorinio stiklo keramikos krasto.
naudojamos tik po to, kai jos bus jrengtos Juostos netempkite. [sitikinkite, kad
tinkamame standartus atitinkanciame sandariklio juostos galai yra vienos
pavirSiuje. kaitlentés pusés viduryje.

. . . 3. Kai kerpate sandariklio juosta, pridékite
3.3 Prijungimo kabelis kelis milimetrus ilgio.

4. Sujunkite abu sandariklio juostos galus

» Kaitlenté pristatoma su prijungimo kabeliu.

* Norédami pakeisti pazeista maitinimo
kabelj, naudokite kabelio tipg HO5V2V2-F ,
kuris iSlaiko 90 °C arba aukstesne
temperaturg. Kreipkités j vietos techninio
aptarnavimo centra.

kartu.

3.5 J[rengimas

min. 2 mm__
s
3
min. 500 mm N min. 500 mm

A B A B

12mm 57 mm 12mm 57 mm
28 mm 41 mm 28 mm 41 mm
38 mm 31 mm 38mm 31 mm
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min.
38 mm
min.

2 mm

3.6 Daugiau nei vienos kaitlentés
montavimas
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Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Domino Hob - Worktop installation



4. GAMINIO APRASYMAS

4.1 Kaitinimo pavirsiy planas

210 mm

——1

|
—

B

4.2 Valdymo skydelio iSdéstymas

Indukciné kaitvieté
Valdymo skydelis

0

2
&

>
o

+

4o
|

i

\a g

Prietaisg valdykite jutikliy laukais. Rodiniai, indikatoriai ir garso signalai parodo, kurios

funkcijos veikia.

Jutiklio Funkcija Pastaba
laukas
(D [JUNGTA / ISJUNGTA Kaitlentei jjungti ir iSjungti.
E UZraktas / Apsaugos nuo vaiky Skirta valdymo skydeliui uzrakinti / atrakinti.
jtaisas
| | Pauzé liungia ir i$jungia funkcija.
- Kaitinimo lygio rodmuo Rodo kaitinimo lygj.
- Kaitvie€iy laikmacio indikatoriai Rodo, kuriai kaitvietei nustatote laika.
E - Laikmacio ekranas Rodo laikg minutémis.
@ - Kaitvietés pasirinkimas.
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Jutiklio Funkcija
laukas

Pastaba

8 ] +— -

Pailgina arba sutrumpina laika.

E +— -

Nustato kaitinimo lygj.

PowerBoost

10JA

liungia funkcija.

4.3 Rodoma kaitros parinktis

Ekranas Aprasas

Kaitvieté iSjungta.
E] ) @ Kaitvieté veikia.
Veikia Pauze.
Veikia PowerBoost.
+ skaitmuo [vyko veikimo triktis.

E,0,0

likes karstis.

OptiHeat Control (3 lygiy karscio indikatorius): gaminamas maistas / palaikoma Siluma /

1

Veikia UzZraktas / Apsaugos nuo vaiky jtaisas.

Prikaistuvis netinkamas arba per mazas, arba neuzdétas ant kaitvietés.

()

Veikia Automatinis iSsijungimas.

4.4 OptiHeat Control (3 lygiy karscio
indikatorius)

/\ ISPEJIMAS!

& /E]/C] Pavojus nusideginti dél likusio
karscio.

Indikatoriai rodo dabar naudojamy kaitvieciy
likusio karscio lygj. Taip pat gali jsijungti

5. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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kaimyniniy kaitvie€iy indikatoriai, netgi jei ju
nenaudojate.

Indukcinés kaitvietés maisto gaminimo metu
kaitina tiesiogiai prikaistuvio dugna. Stiklo
keramikos pavirSius jSyla dél likusio
prikaistuvio karscio.

5.1 Jjungimas ir iSjungimas

Lieskite O 1 sekunde, kad jjungtumeéte arba
iSjungtumeéte kaitlente.



5.2 Automatinis iSsijungimas

Si funkcija automatiskai isjungia kaitlente,
jeigu:

visos kaitvietés yra isjungtos,

jjunge kaitlente, nenustatéte kaitinimo
lygio,

kazkg iSliejote arba padéjote kg nors
(puoda, Sluoste ir pan.) ant valdymo
skydelio ilgesniam laikui nei 10 sekundziy.
Pasigirsta garso signalas ir kaitlenté
iSsijungia. Nuimkite uzdéta daiktg arba
nuvalykite valdymo skydelj.

kaitlente perkaista (pvz., jeigu kaitinate
tuscig keptuve). Palaukite, kol kaitvieté
ataus, prie$ vél naudodami kaitlente.
naudojate netinkamus prikaistuvius.
UZsidega simbolis L ir po 2 minugiy
kaitviete iSsijungia automatiskai.
neisjungéte kaitvietés arba nepakeitéte
kaitinimo lygio. Po tam tikro laiko uZzsidega

(Jir kaitlente igsijungia.

Santykis tarp kaitinimo lygio ir laiko, po
kurio kaitlenté iSsijungia:

Kaitinimo nuostata Kaitlenté iSsijungia

po
1-2 6 valandos
3-4 5 valandos
5 4 valandos
6-9 1,5 valandos

5.3 Kaitinimo lygis

Palieskite + norédami padidinti kaitinimo

lygj. Palieskite =, norédami sumazinti
kaitinimo lygj. Noredami iSjungti kaitvietg, tuo

pat metu palieskite + ir—.

5.4 PowerBoost
Si funkcija padidina indukciniy kaitviegiy
galig. Indukcinei kaitvietei Sig funkcijg galima

i

ungti tik ribotam laikui. Po to indukciné

kaitvieté automatiskai grjzta j auksciausig
kaitinimo lygj.

Norédami jjungti Sig funkcijg kaitvietei:
palieskite 3 uzsidega.

Norédami iSjungti funkcija: palieskite ':P
arba —.

5.5 Laikmatis

* Laikmatis
Sig funkcijg naudokite vienai maisto
gaminimo trukmei nustatyti.

Pirmiausiai nustatykite kaitvietés, o po to —
funkcijos kaitinimo lygj.

Norédami nustatyti kaitviete: kelis kartus
palieskite @ kol jsijungs kaitvietés
indikatorius.

Norédami jjungti funkcija arba pakeisti

laikg: palieskite laikmacio = arba + laikui
nustatyti (00-99 min.). Kai kaitvietés
indikatorius pradeda mirkséti, pradedama
atgaliné laiko atskaita.

Norédami pamatyti likusj laika: palieskite

O kaitvietei nustatyti. Kaitvietés indikatorius
pradeda mirkséti. Ekrane rodomas likes
laikas.

Norédami iSjungti funkcija: palieskite O

kaitvietei nustatyti ir tada palieskite —. Likes
laikas skaiCiuojamas iki 00. Kaitvietés
indikatorius iSnyksta.

@

Kai atgaliné atskaita baigiasi, pasigirsta
garso signalas ir mirksi 00. Kaitviete

iSsijungia.

®

Zr. skyriy ,Techniniai duomenys®.

Norédami iSjungti garsa: palieskite .

* Laikmatis
Galite naudoti Sig funkcija, kai kaitlenté yra
jjungta ir kaitvietés neveikia. Kaitinimo lygio

ekrane rodoma (@],
Norédami jjungti funkcija: palieskite

laikmacio = ir + arba Q) laikui nustatyti. Kai
laikas baigiasi, pasigirsta garso signalas ir
mirksi 00.

Norédami iSjungti garsa: palieskite .
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Norédami isjungti funkcija: palieskite €D ir

tuomet palieskite —. Likes laikas
skai€iuojamas iki 00.

Si funkcija neturi poveikio kaitviegiy
veikimui.

5.6 Pauzeé

Funkcija nustato visas veikiancCias kaitvietes |
Zemiausig kaitinimo lygj.

Kai veikia funkcija, visi kiti valdymo skydeliy
simboliai yra uzrakinti.

Funkcija neisjungia laikmacio funkcijy.

Palieskite ||, kad jjungtumete funkcija.
.Kaitinimo lygis sumazinamas iki 1.
Norédami iSjungti funkcija, palieskite Il
|sijungia ankstesnis kaitinimo lygis .

5.7 Uzraktas

Galite uzrakinti valdymo skydelj, kai kaitvietes
veikia. Taip galima iSvengti atsitiktinio
kaitinimo lygio pakeitimo.

Pirmiausia nustatykite kaitinimo lygj.
Norédami jjungti funkcija: palieskite El

uzsidega 4 sekundéms. Laikmatis lieka
jjungtas.

Norédami iSjungti funkcija: palieskite IE'I
|sijungia ankstesnis kaitinimo lygis.

®

ISjungus kaitlente, iSjungiama ir Si
funkcija.

5.8 Apsaugos nuo vaiky jtaisas

Si funkcija apsaugo, kad kaitlenté nepradéty
veikti atsitiktinai.

Norédami jjungti funkcija: jjunkite kaitlente

naudodami (D Jokio kaitinimo lygio
nenustatykite. Palieskite ir 4 sekundes

palaikykite (8. (L] jsijungia. 1§junkite kaitlente
Su
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Norédami iSjungti funkcija: jjunkite kaitlente

naudodami . Jokio kaitinimo lygio
nenustatykite. Palieskite ir 4 sekundes

palaikykite EI isijungia. ISjunkite kaitlente
su

Norédami nepaisyti funkcijos tik vienam
maisto gaminimui: jjunkite kaitlente,

naudodami (D isijungia. Palieskite ir 4

sekundes palaikykite EI Per 10 sekundziy
nustatykite kaitinimo lygj. Kaitlente galima

naudoti. Kai iSjungiate kaitlente su @
funkcija vél veikia.

5.9 OffSound Control (Garso
signaly iSjungimas ir jjungimas)
ISjunkite kaitlente. Palieskite ir 3 sekundes
palaikykite ®. Ekranas isijungia ir iSsijungia.
Palieskite ir 3 sekundes palaikykite |
Isijungs @Y arba . Palieskite priekinés
kairiosios kaitvietés + kad pasirinktume
vieng i$ Siy nuostaty:

. — garso signalai iSjungti

. — garso signalai jungti

Norédami patvirtinti pasirinkima, palaukite,
kol kaitlenté automatiskai iSsijungs.

Kai funkcija yra nustatyta ties , garso
signalai girdimi tik tuo atveju, kai:

« palieciate

» Laikmatis i$sijungia

« Laikmatis iSsijungia

* ka nors padedate ant valdymo skydelio.

5.10 Galios valdymas

* Visos kaitvietés prijungtos prie vienos
fazés. Zr. paveikslélj.

« Si funkcija sijungia, kai bendra kaitvieciy
elektros apkrova virSija didziausig fazes
elektros apkrova.

* Sifunkcija paskirsto galig kaitvietéms.

» Si funkcija sumazina galig kitoms
kaitvietéms.

« KaitvieCiy, kuriy galia sumazinta, kaitinimo
lygio rodinys kei€iasi nuo pasirinkto
kaitinimo lygio | sumazintg kaitinimo lygj.
Po tam tikro laiko kaitvie€iy, kuriy galia



sumazinta, kaitinimo lygio rodinys
rodomas kaip sumazintas kaitinimo lygis.

6. PATARIMAI

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Indai

®

Indukcinése kaitvietése veikiantis stiprus
elektromagnetinis laukas labai greitai
jkaitina inda.

Indukcines kaitvietes naudokite tik su joms
pritaikytais indais.

* Indo dugnas turi biti kuo storesnis ir kuo
lygesnis.

+ Ant kaitlentés dekite tik Svaraus ir sauso
dugno indus.

» Nestumdykite ir netrinkite indy ant
keramikos stiklo, nes galite jj subraizyti.

Indy tipai ir jy medziagos

» Tinkamos medziagos: ketus, plienas,
emaliuotasis plienas, nerudijantis plienas,
daugiasluoksnis dugnas (jeigu gamintojo
pazymeta, kad tinka).

* Netinkamos medziagos: aliuminis, varis,

zalvaris, stiklas, keramika, porcelianas.
Indai yra tinkami naudoti su indukcine
virykle, jeigu:

» ant kaitvietés vanduo tokiame inde
uzverda labai greitai, jei pasirenkamas
didZiausios kaitros nustatymas;

* magnetas prikimba prie indo dugno.

Indo matmenys

Indukcinés kaitvietés automatiskai
prisitaiko prie indo dugno dydzio.
Kaitvietés veiksmingumas priklauso nuo
indo skersmens. Mazesnio nei nustatyta
skersmens indui perduodama tik dalis
kaitvietés sukuriamos energijos.

Siekiant uztikrinti sauguma ir pasiekti
geriausiy rezultaty, nenaudokite didesniy
indy, nei nustatyta skyriuje ,KaitviecCiy
specifikacija“. Gamindami maistg stenkités
nelaikyti indy arti valdymo skydelio. Tai
gali jtakoti valdymo skydelio veikima, taip
pat galite atsitiktinai jjungti tam tikras
viryklés funkcijas.

@

Zr. , Techniniai duomenys".

6.2 TriukSmo lygis naudojimo metu
Jeigu girdite:

traskéjima: prikaistuviai pagaminti i$
skirtingy medziagy (keliy sluoksniy
principu);

Svilpima: naudojate kaitviete nustate
didele galig ir prikaistuvj, pagamintg i$
skirtingy medziagy (keliy sluoksniy
principu);

dizgima: naudojate didele galig;
spragséjima; elektrinis perjungimas;
Snypstimas, gaudimas: veikia
ventiliatorius.

Sis triuk8mas yra normalus ir nereiskia
jokio gedimo.
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6.3 Maisto gaminimo pavyzdziai

Kaitinimo lygis ir kaitvietés energijos
sgnaudos susije netiesiogiai. Didesnis
kaitinimo lygis néra tiesiogiai proporcingas

@

Duomenys lenteléje yra tik orientacinio
pobudzio.

energijos sgnaudy padidéjimui. Tai reiskia,
kad kaitviete, veikianti vidutiniu kaitinimo
lygiu, naudoja maziau nei puse savo galios.

Kaitinimo nuo- Naudotina: Laikas Patarimai

stata (min.)

1 ISlaikyti pagamintg maistg Silta. jeigu reikia Uzdenkite prikaistuvj danggiu.

1-2 ,Hollandaise" padazas, lydymas: svies- 5 -25 Retkarciais pamaisykite.
tas, Sokoladas, Zelatina.

1-2 TirStinimas: purls omletai, kepti kiausi- 10 - 40 Gaminkite uzdenge prikaistuvius.
niai.

2-3 Tinka virti ryzius ir gaminti pieniSkus 25-50 Verdant ryZius, vandens turi bati bent
patiekalus, taip pat Sildyti pagamintus dvigubai daugiau nei ryziy; gamindami
patiekalus. pieniSkus patiekalus, juos jpuséjus

procesui pamaisykite.

3-4 Darzoviy gaminimas garuose, Zuvis, 20-45 |pilkite pora valgomuyjy $auksty skys-
mésa. ¢io.

4-5 Bulviy virimas garuose. 20-60 Gamindami 750 g bulviy, naudokite

daugiausia % | vandens.

4-5 Tinka gaminti didesnius maisto kiekius, 60 - 150 Iki 3 | skyscio ir maisto produktai.
troSkinius ir sriubas.

6-7 Neintensyvus kepimas: tinka kepti es-  jeigu reikia Patiekalo gaminimo laikui jpuséjus,
kalopus, versienos mustinius, kotletus, apverskite.
pyragélius su jdaru, desreles, kepene-
les, milty, sviesto ir pieno misinius,
kiauSinius, blynus, spurgas.

7-8 Intensyvus kepimas, smulkiai supjaus- 5 - 15 Patiekalo gaminimo laikui jpuséjus,
tytos paskrudintos bulvés, nugarinés apverskite.

Zlégtainis, bifSteksas.
9 Tinka virti vandeniui, makaronams, skrudinti mésa (gulia$a, troskintg mésa), kepti bulviy

traSkucius apsemtus aliejuje.

Tinka virti didelj kiekj vandens. Suaktyvinta PowerBoost.

7. PRIEZIURA IR VALYMAS

/\ |SPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

7.1 Bendra informacija

Valykite kaitlente po kiekvieno
panaudojimo.
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Visada naudokite prikaistuvius Svariais
dugnais.

|brézimai ar tamsios démés ant pavirSiaus
neturi jtakos kaitlentés veikimui.
Naudokite specialius, kaitlentei valyti
tinkamus valiklius.

Naudokite specialia, stiklui skirtg
grandykle.




7.2 Kaitlentés valymas

Nuvalykite nedelsdami: iSsilydziusj
plastikg, plastmasine plévele, cukry ir
maistg su cukrumi, nes kitaip neSvarumai
gali pakenkti kaitlentei. Bukite atsargus,
kad iSvengtuméte nudegimy. Naudokite

démes, riebaly demes, metalo spalvos
démes. Kaitlente valykite drégnu
skuduréliu ir neSveiciamaja valymo
priemone. Nuvale kaitlente, jg
nusausinkite minkstu audiniu.
Pasalinkite blizgancias metalo
atspalvio démes: naudokite vandens ir

specialig grandykle, kurig prie stiklo
pavirSiaus pridékite smailiu kampu ir
stumkite aSmenis pavirSiumi.

» Kaitlentei pakankamai atausus
pasalinkite: kalkiy nuosédas, vandens

Sluoste.

8. TRIKCIU SALINIMAS

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

8.1 Ka daryti, jeigu...

acto tirpalg ir valykite stiklo pavirsiy

Gedimas

Galima priezastis

Veiksmai

Kaitlentés nepavyksta jjungti arba
valdyti.

Kaitlenté neprijungta arba netinka-
mai prijungta prie elektros tinklo.

Patikrinkite, ar kaitlenté tinkamai pri-
jungta prie elektros tinklo.

Perdegeé saugiklis.

Patikrinkite, ar veikimas sutriko dél
saugiklio. Jeigu saugiklis pakartotinai
perdega, kreipkités j kvalifikuotg elek-
trika.

10 sek. nepasirinkote kaitinimo lygio.

Dar kartg jjunkite kaitlente ir 10 sek.
laikotarpyje pasirinkite kaitinimo lygj.

Vienu metu palietéte 2 arba daugiau
mygtuky.

Vienu metu paspauskite tik vieng jutik-
linj mygtuka.

Pauzeé jjungta.

Zr. skyriy ,Kasdienis naudojimas".

Ant valdymo skydelio yra iStekéjes
skystis arba riebalai.

Nuvalykite valdymo skydelj.

Suveikia garsinis signalas ir kait-
lenté iSsijungia.

Garsinis signalas suveikia tuo-
met, kai kaitlenté iSsijungia.

Ant vienos ar keliy kaitvie€iy padé-
tas kazkoks objektas.

Nuimkite objektg nuo kaitvieciy.

Kaitlenté i$sijungia.

Kazkg uzdéjote ant kaitvieciy (D

Nuimkite uzdéta objekta nuo kaitvieciy.

Likutinés kaitros indikatorius
nejsijungia.

Kaitvieté nejkaito, nes veike per
trumpai, arba sugedo jutiklis.

Jei kaitvieté jjungta jau pakankamai il-
g4 laikg ir nejkaista, kreipkités j jgalio-
tajj aptarnavimo centra.

Vienas kaitros lygio nustatymas
keicia kita.

liungta Galios valdymas funkcija.

Zr. skyriy ,Kasdienis naudojimas".
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Gedimas

Galima priezastis

Veiksmai

Kaitvietés jkaito.

Padetas pernelyg didelis indas arba
padétas indas yra pernelyg arti val-
dymo skydelio.

Jeigu galite, didesnius indus dékite ant
galiniy kaitvie€iy.

Lie€iant mygtukus nesigirdi garsi-

Garsas yra iSjungtas.

ljunkite garso signalus. Zr. skyriy ,Kas-

niy signaly. dienis naudojimas®.

. Suveikia Apsaugos nuo vaiky jtaisas  Zr. skyriy ,Kasdienis naudojimas".
isijungia. arba UZraktas.

Ant kaitvietés neuzdétas indas. UZdékite ant kaitvietés inda.

Netinkamas indas.

Pasirinkite tinkama inda. Zr. skyriy
LPatarimai“.

Per mazas indo dugno skersmuo.

Naudokite tinkamo dydZio inda. Zr.
,Techniniai duomenys*.

ir pamatysite skaiciy.

Kaitlentés programos klaida.

1Sjunkite kaitlentg ir vél jg jjunkite praé-

jus 30 sekundziy. Jeigu vél jsijun-
gia, atjunkite kaitlente nuo maitinimo
tinklo. Praéjus 30 sek. vél prijunkite
kaitlente. Jeigu problemos pasalinti ne-
pavyktu, kreipkités | jgaliotajj techninés
priezidros centrg.

I18girsite nuolatinj garsinj signala.
sujungimas.

Neteisingas elektroninés sistemos

Atjunkite kaitlente nuo elektros tinklo.
Pasirtpinkite, kad sistemg patikrinty
profesionalus elektrikas.

8.2 Jeigu negalite rasti sprendimo...

Jeigu patys negalite rasti problemos
sprendimo, kreipkités | prekybos atstovg arba
jgaliotajj techninio aptarnavimo centra.
Pateikite duomenis i$ techniniy duomeny
lentelés. Taip pat nurodykite stiklo keramikos
kaitlentes trizenklj raidziy ir skaiciy koda (jis
yra stiklo pavirSiaus kampe) ir uzsidegusj

9. TECHNINIAI DUOMENYS

9.1 Kaitvietés techniniai duomenys

klaidos praneSima. Patikrinkite, ar tinkamai
naudojatés kaitlente. Jeigu ne, aptarnavimo
centro ar atstovo apsilankymas bus
apmokestintas, nepaisant garantinio
laikotarpio. Nurodymai apie aptarnavimo
centrg ir garantijos salygos pateiktos
garantijos broSitroje.

Kaitvieté
dziausias kaitros

Vardiné galia (di- PowerBoost [W]

Prikaistuvio
skersmuo [mm]

PowerBoost di-
dziausia trukmé

lygis) [W] [min.]
Viduriné priekiné 2300 3700 10 180 - 210
Viduriné galiné 1400 2500 4 125 -145

Faktine kaitvieciy galia gali Siek tiek skirtis
nuo lenteléje nurodyty duomeny. Ji priklauso
nuo prikaistuvio dydzio ir medziagos.
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Norédami pasiekti optimaliy maisto gaminimo
rezultaty, naudokite prikaistuvius, kuriy
skersmuo ne didesnis nei nurodytas lenteléje.



9.2 Priedy maiselyje pristatytos

etiketés
Priklijuokite lipnias etiketes kaip parodyta
toliau:
A B C
oo | | |
MOD. MOD. MOD. TYPE
PROD.NO. PROD.NO. C €ono Ao P2
SER.NO SER.NO 0 IT
DATA DATA MADE IN ITALY
1 1
1 1
1 1 _—
+ [ooeL WooEL| 1
- -
1 1 \

A. Priklijuokite jg ant garantijos kortelés ir Sig | C. Priklijuokite jg ant instrukcijos brosiuros.
dalj atsiyskite (jeigu taikytina).

B. Priklijuokite jg ant garantijos kortelés ir Sig
dalj iSsaugokite (jeigu taikytina).

10. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS
10.1 Gaminio informacija pagal EU 66/2014 galioja tik ES rinkai.

Modelio Zymuo LIT30230C
Kaitlentés tipas |montuojama kaitlenté
Kaitvieciy skaicius 2
Kaitinimo technologija Indukcija
Apvaliy kaitvieciy skersmuo () Viduriné priekiné 21,0cm
Viduriné galiné 14,5 cm
Kaitvietés energijos sanaudos (EC electric cooking) Viduriné priekiné 188,9 Whi/kg
Viduriné galiné 183,4 Whikg
Kaitlentés energijos sgnaudos (EC electric hob) 186,2 Wh/kg
EN 60350-2 - Buitiniai elektriniai virimo ir 10.2 Energijos taupymas

kepimo prietaisai. 2 dalis. Kaitvietés.
Eksploataciniy charakteristiky matavimo
metodai

Jeigu laikysités toliau pateikty patarimy,
kasdien gamindami galésite sutaupyti
energijos.
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» Kai Sildote vandenj, naudokite jo tik tiek,
kiek reikia.

» Jeigu jmanoma, prikaistuvius uzdenkite
danggiais.

» Uzdékite prikaistuvj, pries$ jjungdami
kaitviete.

* Mazesnius prikaistuvius dékite ant
mazesniy kaitvieciy.

11. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas

Siuo zenklu C/:) ISmeskite pakuote |
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji
buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei
zmoniy sveikatg ir surinkti bei perdirbti
elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.
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« Uzdekite prikaistuvj tiesiai ant kaitvietés
vidurio.

* Maistui pasildyti arba iSlydyti naudokite
likusj karstj.

NeiSmeskite Siuo zenklu E pazyméty
prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite Sj gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos
savivaldybe dél papildomos informacijos.



HUE MUCJIUME HA BAC

Bwn 6narogapvme wto kynueTe anapat Electrolux. Vi3bpasTe npounssog koj co cebe Hocu
AeLeHnn NpodecnoHanHo NCKyCTBO U MHOBaLMja. YHUKATEH WU CTUIICKU, AN3ajHUPaH e
UMajkv 1 Ha ym BawmTe noTpebu. Kora n ga ro kopucTtute, moxeTe ga bugete curypHu
[Aeka cekojnaTt ke NOCTUrHeTe OANUYHN pe3ynTaTy.

Hob6pe nojoosTe Bo Electrolux.

MoceTteTe ja HawaTa cTpaHuua 3a Aa:

6 [ob6ueTe coBeTu 3a KOpUCTEHE, BpoLLypU, BOAUY 3a peLlaBaHe npobnemu,
@ MHOpMaLMK 3a cepBrCUpaH-e 1 nornpaeka:
www.electrolux.com/support

g PervcTtpupajte ro BawmoT nponasop 3a nogobpo cepsucupame:
a/ www.registerelectrolux.com

Kynysajte gononHuteneH npubop, NOTPOLLHN MaTepujany Ui OpUrMHanHu pe3epBHM
% [enoBu 3a BalWMOT anapar:

www.electrolux.com/shop

rPUXXA 3A KOPUCHULUN U CEPBUCUPAIBE

Bu npenopavyBame Aa KOPUCTUTE OPUTMHAMHW Pe3epBHY OEMOBMU.

Kora ke KOHTaKkTMpaTe CO HaLWWOT OBNACTEH CEPBUCEH LIEHTap, MOrpuxeTe ce Aa rm
umare Ha pacnonarawe cnefHuse nogaroun: Mogen, bpoj Ha nponssoaoT, Cepuckm
6poj.

VIHbopmaumnTe moxaT fa ce HajaaTt Ha eTukeTaTa co MHopmauun.

A\ Mpenynpenysake / BHnmaHne-besbegHocHM nHdopmamm

® onwm MHdOPMaLMKN 1 COBETU

WNHdopmaLun 3a xmBoTHaTa cpeanHa

MoxHocTa 3a npomeHu e 3aApXKaHa.

COOPXUHA
1. BEBBEAHOCHU MHOOPMALINW........ceveiieeeeeee e 251
2. BESBEOHOCHWU YIATCTBA. ...ttt 254
BT Y (O ] I L A T 256
4. OTMNIC HA TIPOUBBOLOT ... .ottt e e e e e e e e e e e e e e e e eeannaes 258
5. CEKOJOHEBHA YTIOTPEBA.........co oottt 260
6. [TOMOLL N COBETW... ..o 263
T-HETA U UUCTEHBE. ... 265
8. PELLABAHSE TMPOBJTEMU.... oot 265
9. TEXHUYKU TTOOATOLM. ... 267
10. EHEPTETCKA EQUKACHOCT ..o 268
11. TPUMKA SA OKOTINHATA . oot 269

1. A BESBEAHOCHU UHO®OPMALIUUA

Mpen MOHTMpPaHE 1 KOPUCTEHE Ha anapaToT, Be MonMMe
BHUMATEIHO Aa ' npo4nTaTe NpUnoXeHUTe ynaTcTea.
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Mpon3BoANTENOT HE CHOCY OArOBOPHOCT 3a HanpaBeHa
noBpeaa Unu wteta Kou ce pesyntaTt Ha HenpaBuiHa
MOHTaxa nnm ynotpeba. Cekorawl 4YyBajTe rv ynatcreaTa Ha
CcUrypHo n 6e3begHo MeCTO 3a NoOAOUHEXHa ynoTpeba.

1.1 Be36egHOCT Ha Aeua U paHNIMBU NMua

Heuarta Tpeba ga dbuaaT noag Hag3o0p Aa He urpaar co
anapator.

[pxeTe ja ambanaxarta noganeky og geua n dpnere ja
COOBETHO.

NMPEOYTMPEOYBAHE: Ypenot n HeroBute gocTanHm
AernoBu CTaHyBaaT XeLku npu ynotpeba. [dpxeTte v
aeuara n MuneHuumMTe noganeky o4 anapartoT Kora pabotu
UNn Kora ce nagu.

AKO anapaToT nma ypepn 3a 3awTuta Ha geua, tpeba ga ce
BKIyu4M.

HeuaTa He Tpeba ga ro uictaT unu ga ro oggpxysaat
anapartoTt 6e3 Hag3op.

1.2 OnwTa 6e36egHoOCT

OBoOj anapaTt € HaMeHeT camo 3a roTBEHE.

Ypenot e HameHeT a ro KopucTn egHO 4OMaKMHCTBO BO
AOMalLHW YCIOBM BO 3aTBOPEH NPOCTOP.

Ypenot Moxe ga ce KOPUCTU BO KaHUenapum, XOTernCcKu
cobu, rocTunHuym, dbapmm Co roCTUMHULKN U APYTN CANYHN
CMeCTyBaH-a Kajle HEroBoTo KOPUCTEHE HE HaAMMHYBA
(MpOCEeYHO) HMBO Ha KOPUCTEHE BO JOMAKNHCTBO.
NMPEOYTNPEOYBAHSE: Ypenot n HeroBute gocTanHm
AernoBu cTaHyBaarT XeLku npu ynotpeba. Tpeba ga ce
BHMMaBa a He ce gonupaart rpejayure.
MPEOYTPEOYBAHSE: N0TBEH:-ETO Ha NOBpLUMHA 3a
roTBeH-€ CO MacT unm macno 6e3 Hag3op Moxe aa duge
onacHo 1 ga gosefe 40 noxap.

Yapgot e nokasaTen 3a nperpeBawe. Hukoraw He
KOpPUCTETE BOAA 3a raCHEHe Ha noxap o4 rotBemse.
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McknyyeTe ro ypeaoT 1 NokpujTe ro ninamMeHoT Co Ha
npuMep OrHOOTMOPHA NOKPUBKA UK Kanak.
NMPEOYTPEOYBAHE: AnapaTtoTt He cmee aa buage
AOCTaBEH NPeKy HagBOPELLEH ypea 3a NpekuHyBawe, Kako
Ha Npumep Tajmep unu ga buge noBp3aH Ha CTpyja kora ce
racu u nanv NOCTOjaHO CO NOMOLL Ha ypes.

BHUMAHWE! lNpouecoT Ha roTBewe Mopa Aa Buae
HagrnegysaH. KpaTknte npouecu Ha roTBeswe Mopa aa
BuaaT NocTojaHO HagrnesyBaHu.

MPEOAYIMPEOYBAHSE: OnacHocT oa oraH: He vyBajte
npeaMeTn Ha NOBPLUMHUTE 3a FOTBEHE.

MeTanHuTe NnpeamMeTu, Kako LUTO Ce HOXEBW, BUITYLLKN,
naxuum n kanayu, He Tpeba aa ce octaBaar Ha
NnoBpLUMHATA 3a roTBeHE OMAejkM MOXe a Ce BXeLTar.
He kopucTteTe ro anapatoT npea ga ro MoHTupaTe BO
BrpageHarta CTpykTypa.

He kopucTteTe 4nctay Ha napea 3a YicTene Ha ypeaor.
MO0 KOPUCTEHETO, UCKIYYETE ja pUHrnaTa Ha noBpLUMHaTa
3a roTBeH-€ NPEKy COOABETHATA KOHTpOa 1 He noTnunpajTe
Ce Ha ype[oT 3a OTKpuBaH-e TeHLIepe.

AKO cTakro-kepamMmunykaTa / cTakneHara nospLUnHa e
HanykHaTa, UCKMy4eTe ro anapaToT 3a Aa ja usberHere
MOXXHOCTa o[ CTpyeH yaap. Bo cny4yaj anapatoT Aa e
NOBp3aH CO LUTEKEPOT CO pa3BoAHa KyTuja, n3BageTe ja
crnojkarta 3a ga ro UCKnynute anapaToT of cTpyja. Bo cekoj
cny4aj KoHTakTmMpajTe ro OBNacTeEHMOT CEPBUCEH LIEHTaP.
[okornky kabenoT 3a HanojyBawe ce owTeTun, Tpeba ga ce
3aMeHu o4 CTpaHa Ha NPoM3BOAUTENOT, OBMACTEH CEPBUC
NN CNNYHK KBanuduKyBaHu nvua 3a aa ce nsberHe
OMacHOoCT.

MPEOYTPEOYBAHSE: KopucteTe camo 3awtutmum 3a
NOBpPLUMHA 3a rOTBEHE HanNpaBeHW O CTpaHa Ha
NPOU3BOANTESNOT Ha anapaToT 3a rOTBEH-E UIN OHUE KOU Cce
HaBeLEeHN BO yrnaTcTBaTa 3a KOPUCTEHE KaKO MOrogHUN UK
3alTUTHMLUM 3a NOBpPLUMHA 3a FOTBEHE KOU Ce e oA
camuoT anapaT. KopucteweTo Ha HECOOABETHM
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3alUTUTHNLUWM 3a NMOBPLUMHA 3a TOTBEHE MOXKE a

npean3snka He3roga.

2. BESBEHOCHW/ YITATCTBA

2.1 MoHTaxa

/\ NMPEAYNPEOYBAHE!

AnapaToT Mopa fda 6vae MOHTVMpaH camo
0f, KBanudukyBaHo nuue.

/\ NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHocCT oA nospeaa W oLLTETYBaHe
Ha anapaTor.

« [lpoBepeTe ganu NpocTopoT 3a
BeHTUNaymja og 2 mm nomery ropHata
paboTHa noBpLUMHA U NPEAHUOT Aen Ha
anapatoT gony e cnobogeH. MapaHymjaTta
He 1 NoKpVBa LUTETUTE NPean3BuKaHn of
He[oCTaToK Ha COOABETEH MPOCTOP 3a
BeHTUNayuja.

2.2 MoBp3yBake Ha cTpyja

* W3Bagerte ja uenarta ambanaxa.

* HewmojTe ga moHTUpaTe HUTY Aa
KOpUCTUTE OLITETEH anapar.

+ CnepgeTe rm MHCTPYKUMUTE 32 MOHTUPaH-e
OafileHn co anaparor.

« OppxyBajTe MMHMMarnHa ogaaneyeHocT
oA ApyruTe anapaTtu U AenoBu.

+ Cekoraw BHMMaBjTe Kora ro npeHecysaTte
anapaToT 3aToa LTo e Texok. Cekorall
HOceTe 3alUTUTHW pakaBuLm u
npunoxeHuTe obyBKN.

« 3ayeneTe rv 3aceyeHnTe NOBPLUMHU HA
nnakapoT CO 3anTuBay 3a Aa cnpeunte
BraraTta fa npeavsBuka HagurHyBame.

+ 3awTuTeTe ro AHOTO Ha anapaToT oA
napea v Bnara.

* He ro moHTMpajTe anapaToT BO 6num3nHa
Ha BpaTa unv nog nposopeL. Ha oBoj
Ha4YUH Ke CnpeyvnTe HEKOj XEeXOoK caj 3a
roTeBer-e Aa NagHe oA anaparorT Kora
BpaTaTa unm npo3opeLoT ce OTBOPEHM.

* AKo anapaToT € MOHTUpaH Haa huokn,
BHMMaBajTe NPOCTOPOT NnomMefy AHOTO Ha
anapaToT 1 ropHaTta cuoka Aa e JOBONeH
3a uMpkynauymja Ha BO3ayX.

+ [HOTO oA anapaToT MOXe [a ce 3arpee.
YBepeTe ce Aeka cTe MOHTUpane
LuNepnoYa, nioya HanpaseHa o4
uBepuLa Unu HeKoj Apyr He3ananus
mMaTepujan 3a pasaBojyBar-e Mnop,
anaparToT 3a ga cnpeyuTe npucTan o
OHOTO.

+ [nouara 3a pasgenyBake Mopa Aa ja
nokpue obnacTa nog nospLuMHaTa 3a
roTBeH-€ BeAHall.
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/\ NPEAYNPEOYBAHSE!
Puauk og noxap 1 cTpyeH yaap.

*  CuTe enekTpuyHu Bpcku Tpeba ga rm
M3BPLUN KBanNUMWKyBaH enekTpuyap.

* AnapaTtoT Mopa a € 3a3eMjeH.

« [pen pa ce ussenysaaT kakeu 6uno
paboTu, NnpoBepeTe Aanu anapartoT e
VCKITyYeH o cTpyja.

» [posepeTe fanu napameTpuTe Ha
nno4ykara co crneyudukalmmn ce
KOMMaTUBUIIHN CO eneKkTpuYHaTa MOKHOCT
Ha MpexaTta Ha eneKkTpuyHa eHepruja.

» [MorpwxeTe ce anapaTtoT Aa e NpaBuUiHO
MOHTUpaH. JlabaB 1 HecooaBeTeH kaben
3a CTpyja Unu NPUKIYyYoK (ako e
NPUMEHNNBO) MOXe Aa Npean3Brka
nperpeBake Ha TEPMUHANOT.

* YBepeTe ce feka kabenoT 3a cTpyja nunm
NPUKMYYOKOT (aKO € NMPUMEHIINBO) HE T
Jonvpaart TOnnMoT anapart unu Tonnurte
ca[loBM 3a roTBeH-€ Kora ro nosp3ysate
anaparoT CO LUTEKEpW.

* He kopucteTe agantepu co noBeke
NPUKTYYOLM U NPOAOIIKHN Kabnu.

* BHumaBajTe ga He ro owteTute
NPUKNY4YOKOT 3a CcTpyja (ako e
NPUMEHNNBO) NN KabenoT.
KoHTakTMpajTe co HalmMoT oBnacTeH
CEPBUCEH LiEHTap Unu enekTpuyap 3a aa
CMeHUTe oLuTeTeH kaben.

» 3awTnTaTta o enekTpuyeH yaap Ha
aKTVBHUTE W U30NMPaHWUTE OeNoBM Mopa
[a ce NoBp3e Ha TakoB HaYMH LUTO HEMaA
Oa Moxe Aa ce nssagu 6e3 anatku.




» [loBp3eTe ro NpMKIy4OKOT 3a CTpyja co
LUTEKEPOT Ha KpajoT o4 MOHTaxara.
[MpoBepeTe Aanu NpUKIY4YOKOT 3a CTpyja e
npucTaneH no MOHTUPaHETO.

» [lokonky wTekepoT e nabas, He
NPUKNy4YyBajTe ro NPUKMy4YoKOT 3a CTpyja.

* He Bneyete ro kabenot 3a ga ro
nckny4mTe anapaToTt oA cTpyja. Cekoraw
NMOBMEKyBajTe ro NPUKIy4oKOT 3a CTpyja.

+ KopucteTe camo cooaBeTHV ypeau 3a
nsonauuja: 3alWTUTHU NPEKNHYBaYM Ha
NWHWja, ocurypysaym (ocurypysaym Ha
BPTEHE NU3BAAEHWN Of APXKaYoT),
3a3emjyBare 1 KOHTaKTOpW.

+ EnekTpuyHaTa nHcTanauuja mopa ga uma
N30MaLmUCKN ypens Koj LUTO BU OBO3MOXYBa
[a ro UcKny4nTe anapartoT o4
MPUKYYOKOT 3@ CTPyja Of, CUTE MOJSIOBU.
M3onaumckmoT ypen mopa ga uma
KOHTaKTeH OTBOP CO LUMPUHA Of HajMmarnky
3 mm.

2.3 Ynotpeba

Of, MHAYKTUBHWUTE PUHINN Kora anapatoT
paboTu.

Kora ke ctaBuTe xpaHa BO Bpesfio macno,
TOa MOXe [a ce pacrpcHe.

He kopucTeTe anymuHmnymcka cgonuja nnm
Apyrn matepujany nomely nospLuvHara 3a
roTBeH-€ U CafoT 3a roTBEHE, OCBEH ako
NOWHaKy He € HaBeAeHO Of
NPOV3BOAMTENOT Ha OBOj anapar.
KopucteTe camo gogaroum npenopavaHu
3a 0OBOj anapart of NPOM3BOANTENOT.

/\ NMPEAYNPEOYBAHE!

OnacHocT of noxap 1 ekcrnsosuja.

/\ NMPEOYNPEOYBAHSE!

Pusuk og noepena, naropeHunum, u
CTpyeH yaap.

* He meHyBajTe ja cneundvkaumjata Ha
OBOj anapar.

» OrtcTtpaHeTe ja uenaTta ambanaxa,
eTVKETU U 3aLUTUTHUOT PUNIM (JOKOIKY €
NPUMEHNNBO) Npes, npeaTa ynoTtpeba.

* OcurypajTe ce geka oTBopuTe 3a
BEHTUNauuja He ce GnokmpaHu.

* He ro ocraBajte anapatot ga pabotu 6e3
Haasop.

» [locTaBeTe ja pyHrnaTa Ha ,MCKy4yeHo" no
cekoja ynoTpeba.

* He craBajte npnbop 3a jagere nnm
Kanauu Ha cafioBU 3@ COC Ha PUHIMNTE.
Tve Moxe Aa cTaHarT XeLUKn.

* He pakyBajTe co anapaToT CO MOKpM paue
WK KOra uma KOHTaKT co Boaa.

* He ynotpebyBajTe ro anapatoT Kako
paboTHa noBpLUMHa UK NOBPLUMHA 3a
cKnagupatse.

* Ako noBpLuMHaTa Ha anapaTtoT € MnykHaTa,
BeJHall UCKny4eTe ro anapartoT o4
Hanojysame. OBa e 3a fa ce cnpeyun
€NeKTPUYEH LLIOK.

» KopucHuuuTe co nejcmejkep mopa ga ce
Apxart Ha pacTojaHve og MuHumym 30 cm

Mpw 3arpeBare, MacHOTUMUTE 1 MacnoTo
MOXaT Aa ucnylutaaT 3ananveu napew.
[pxeTe ro nnaMmeHoT Unu 3arpeaHuTe
npeaMeT nopaneky og MacHoTUUTE U
MacroTo Kora roTBUTE CO HUB.
VcnapyBarbarta Kou rm ucnyLuta MHory
XKELLKOTO Macro MOXe Aa npeaussukaaT
CMOHTaHO COropyBaH--Ee.

Ynotpe6eHOTO Macno, Koe Moxe Aa
coOpXKu OCTaToLM O XpaHa, Moxe Aa
npeamn3BrKa noxap Ha NoHucka
TemnepaTypa OTKOIKY MacrioTo Koe ce
KOPMCTM 3a npBnar.

He cTtaBajTe 3ananveu nponssoau nnu
npeaMeTU KOU ce MOKPY 3aefiHO CO
3ananueu NPOM3BOAU BO anapaToT, Unm
BO HeroBa 6nusuHa.

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHOCT of OLUTETYBak€e Ha anaparor.

He uyBajTe xeLuKkn cafoBu 3a rOTBEHE Ha
KOHTpOMHaTa nnova.

He ro cTaBajTe kanakoT Ha xellka TaBa
Bp3 CTakneHarta NoBpLUMHA Ha nnovaTa 3a
roTBeH-€.

He ocTaBajTe cagoBu 3a rotBewe Aa
BpwjaT 6e3 Boaa.

BHumaBajTe Aa He nagHaT npeameTy unu
cafoBu Ha anapartoT. [oBpLuMHaTa Moxe
fAa ce owTeTn.

He rn Bkny4vyBajTe 30HWTE 3a roTBEHE CO
npasHu cagosu nnu 6e3 cagosu.
CapoBuTe HanpaBeHW Of NIMEHO Xenes3o
WIN CO OLUTETEHO OHO MOXe Aa
npeaunssmkaat rpebaHnum Ha ctaknoTo /
cTaknokepamukata. Cekoralw
NoAMrHyBajTe rv oBMe NpegmeTn Harope
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Kora TpeGa na rm nomecTmuTe Ha
NnoBpLUMHATa 3a rotTBewe.

2.4 Hera n uncremwe

» PepoBHo yucTeTe ro anapatoT 3a Aa
cnpeynTe OWTEeTyBake Ha NOBPLUNHCKMOT
maTepujan.

* WcknyyeTe ro anapartoT 1 octaBeTe ro Aa
ce onaaw npes YMCTeHeTo.

* He kopucteTe unctay co BOAgEH cripej u
napea 3a 4Y1cTene Ha anaparor.

* YucreTe ro anapaToT €O BnaxHa Meka
kpna. Kopucrete camo HeyTpanHu
netepreHTn. He kopucTeTe abpasvsHu
npou3Boan, abpasviBHK CyHfepn 3a
4YucTeHE, PACTBOPYBAYMN UMN METamnHu
npeaMeTH, OCBEH ako He e NMouHaky
HaBeLeHO.

2.5 CepBuc

+ 3apa ro nonpasuTe anaparor,
KOHTaKTMpajTe CO OBMACTEHNOT CEPBUCEH

3. MOHTAXA

ueHTap. Kopuctete camo opuruHanHm
pe3epBHM OeNOBU.

* Bo 0gHOC Ha CBETUNUTE BO BHATPELLHOCTA
Ha OBOj NMPOW3BOA, Y PE3EPBHUTE CBETUIKM
LWTO ce npogaeaat nocebHo: Osune
CBETWINKM ce NpeaBuaeHn aa nsgpxar
EeKCTPEMHUN PU3NYKM YCITOBU BO
anapaTtuTe 3a JOMaKMHCTBO, Kako LUTO ce
TemnepaTypa, BubpaLum, BNaxHOCT 1nm
ce npeaBuaeHN 3a faBarbe curHanm 3a
paboTHaTa cocTojba Ha anapaToT. Tue He
ce npedBuaeHV ga ce KopucTar 3a apyru
HaMEHW U He ce MOrofHW 3a OCBETNyBakEe
npocTopun BO OMOT.

2.6 OTcTpaHyBake

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Pusuk og noeBpena vnu 3agyluyBamse.

/\ NMPEAYNPEOYBAHE!

Bupgete Bo nornasjata 3a 3awrtuTa u
CUTYPHOCT.

3.1 Npen moHTaxaTa

lMpen ga ja MoHTMpaTe noBpLUMHaTa 3a
roTBeH€, HanuweTe rm nHdopmauumnte
noAosy oA nnoykaTa 3a cneyudukaumn.
MnoukaTta co cneuncmkayum ce Haofa Ha
OHOTO Of KyKMLLTETO Ha anaparor.

Onwuc Ha

3.2 BrpageHu nnoyu 3a rotBeke

KopucTeTe rv anapaTtuTe LWITO ce Brpadysaat
caMo ako ce NPETXOAHO BrpageHu Bo
COOMBETHU ENEMEHTU 3a BrpaayBakse U BO
paboTHM NOBPLUMHM KOW I UCMIONHYBaaT
cTaHgapaure.
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*  Vickny4eTe ro anapaTtoT Of NPUKITYy4YOKOT
3a cTpyja.

3.3 Kaben 3a noBp3yBakwe

» T[loBplUMHaTa 3a roTBeHE Ce ncnopavysa
co kaben 3a cTpyja.

+ 3a paro 3ameHuTe OWTEeTEHNOT
NPUKIYYHUK 3a CTpYja, KopUcTeTe BUA Ha
kaben: HO5V2V2-F koj nagpxysa
TemnepaTtypa og 90°C unu nosucoka.
Ob6parteTe ce BO NIOKaNHUOT CEPBUCEH
LeHTap.

3.4 CtaBame Ha nevyaToT - MoHTaxa
Ha rOpHMOT Aen

1. Wcuucrtere ja ropHata paboTHa
MoBpLUMHA OKOMNy MceyeHaTta obnacT.

2. CraBeTe ja gocTaBeHaTa fneHTa 3a
3aneyvartyBare o 2x6mm oKony AOMHUOT
pab Ha noBpLUMHaTa 3a roTBeHE NpeKy
HaZBOpeLUHMOT pab Ha cTakno-
Kkepamukarta. [putoa, He pacTerHysajte
ja. BHumaBajTe kpaeBuTe Ha neHTaTa 3a
3anevaTyBare ja Ce CTaBEHU BO
CpedHWoT Aen of egHaTa cTpaHa Ha
NnoBpLUMHATAa 3a rOTBEHE.

3. [opagete HeKOMKy mm AOMKUHA Kora Ke
ja ceveTe neHTaTa 3a 3anevartyBame.



4. T[loBrne4eTe rn 3aegHO gBaTa Kpaja Ha

NeHTaTa 3a 3anevaTtyBame.

3.5 Komnner

min.2mm____
e e
t
i— I
t
t
It }
min. 500 mm gwin

0 mm
12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

min. 500 mm

min.
38 mm
min.

2 mm
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"

3.6 MoHTUpake Ha NoBeKe of eAHa

www.youtube.com/electrolux
nno4a 3a roteBewe uvouTube www.youtube.com/aeg
How to install your Electrolux
Domino Hob - Worktop installation
N

4. OINMMC HA NMPON3BOAOT

4.1 lllema Ha noBpLUMHATa 3a FTOTBEH-E

MHayKumcka pyuHrna
KoHTponHa nnova

é45 m\g
( 210 mm )

[

—i
—i
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4.2 Pacnopep Ha KOHTposiHa Tabna
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PakyBajTe co anapaTtoT co NOMOLL Ha CeH30pcKuTe Nonutba. EkpaHnTe, nokasaTenute

3BYLUTE NOKaxyBaaT kou pyHKUMM paboTarT.

CeH3op PyHKUMja KomeHTap

CKoO

none

@ BKIMYYEHO / UICKITYHYEHO 3a BKkIyyyBake 1 UCKIyYyBaH€e Ha NoBpLUMHATA 3a
roTBeHse.

EI BaknyyyBane / Ypen 3a 3a 3akny4vyBame / OTKNy4yBare Ha KOHTpOsiHaTa
Tabna.

6e3beHOCT Ha geua

| | Maysa

)

3a BKIyUyBakbe 1 UCKIyYyBake Ha (yHKumjaTa.

EkpaH 3a noctaByBate Ha
jauvHaTa Ha TonnuHaTa

=

3a npuKaxyBaHw€e Ha NnocTtaBkaTa 3a Temnepartypa.

BpemeHcku nokasaTtenu 3a
puHrnuTe

&
:

3a ga npukaxart 3a Koja puHrna ro noctaByBaTte
BpPemeTo.

- EkpaH Ha TajmepoT

3a npukaxysare Ha BPeMETO BO MUHYTU.

~}i o)

@ -

3a n3bop Ha puHrna.

+,— -

3a 3rofieMmyBawe Unn HamarnyBawe Ha BpeMEeTO.

+,— -

3a nocTaByBaw€ Ha NocTaBKa 3a ja\WIHa Ha TonnunHa.

Ep PowerBoost

B

3a BKknyyyBame Ha yHkupjaTa.

4.3 EkpaHu 3a nocTaByBae Ha jauMHaTa Ha TonsfiMHaTa
EkpaH Onuc
Q PuHrnaTta e NCKIy4eHa.

@ ) PuvHrnata e BknyyeHa.

May3a e Bo chyHkuuja.
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EkpaH Onuc
PowerBoost e Bo dyHkuuja.
Vva pedpexT.

+ 6poj

3,0

OptiHeat Control (Moka3aTen 3a npeocTtaHarta TonnMHa BO 3 Yekopa): yLiTe ce roteun /
noarpesane / npeoctaHaTa TonnMHa.

3aknyuyBatbe / Ypeq 3a 6e36e4HOCT Ha Aela e Bo dyHKLUuja .
CapfoT e HecooBETEH UNK NpemMan Unn Hema caf Ha puHrnaTa.
B ABTOMATCKO UCKNyYyBame e BO hyHKUMja.

4.4 OptiHeat Control (lMoka3aTten 3a
npeocTtaHaTta TonnuHa Bo 3 Yyekopa)

/\ MPEOYNPEOYBAHE!

E] / E] / C] [NocTom onacHocT og
N3ropeHnLm nopagun npeocraHarta
TOMNMNUHa.

[MokasaTenuTe ro npuKaxkyesaaT HUBOTO Ha
npeocTtaHaTa TOoMJIMHa 3a PUHIrInTe Kou

5. CEKOJOHEBHA YTOTPEBA

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Bupgete Bo nornasjata 3a 3awrtuTa u
CUIYPHOCT.

5.1 Bkny4vyBaH€ U UCKIyvYyBah€e

[HonperTe ro OF ceKkyHaa 3a [a ja BKiyyuTe
WNu Aa ja Uckny4nTe noepLuvMHaTa 3a
roTBeH:€.

5.2 ABTOMaTCKO UCKIyYyBaH€e

®PyHKUMjaTa aBTOMATCKU ja UCKIy4yBa
noBpLUMHaTa 3a FOTBEHE aKo:

* CUTE PUHIMN CEe UCKITYYeEHN,

* He CTe ja HamecCTure ja4ymHaTta Ha
TOMMMHaTa OTKaKo CTe ja BKy4une
noBpLUMHATAa 3a roTBEH-E,

* Ke UCTypuTe WnK ke CTaBUTE HELUTO Ha
KOHTponHaTta Tabna noeeke og 10
ceKkyHaM (TeHuepe, TKaeHuHa, utH.). Ce
orniacysa 3BYYeH CurHan u noespLunHaTa
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MOMEHTAaIHO ' Kopucture. MokasaTtenute
NCTO Taka MOXe Oa Cce BKIy4aT 3a OKOJIHUTe
PUHIMN OypU ako He T KOPUCTUTE.

VIHAYKUMCKMUTE PUHINK ja npon3BeayBaat
HeonxoAHaTa TonnunHa 3a NpoLecoT Ha
roTBeH-€e QUPEKTHO Ha AHOTO Ha CaJoBUTE 3a
rotBewe. CTakno-kepamukarta ce 3atonnysa
o[ TONMMHaTa Ha cafoBUTE 3a FOTBEHE.

3a roteewe ce ucknyyysa. OTcTpaHeTe ro
NpeaMeToT UMM ncyucTeTe ja
KOHTponHaTa Tabna.

* MOBpLUMHATAa 3a rOTBEHE CTaHyBa
npeMHory xeLuka (Ha np. ako HeKoj cag
npespue u ce ncywun). OctaseTe ja
puHrnaTa ga ce onagv npeg aa ja
KOPMCTWTE MOBTOPHO MOBPLUMHATa 3a
roTBEH-E.

*  KOpPUCTUTE HECOOABETHU Cal0BM 3a

roteenwe. Cumbonot UJ ce nanu n no 2
MUWHYTW pUHrnaTa ce UCKyyyBa
aBTOMAaTCKM.

* He WUCKNy4YyBajTe ja pyHrnarta u He
MeHyBaTe ja noctaekaTa 3a jauymHa Ha
TonnuHata. o ogpeaeHo Bpeme ce nanu

ap noBpLUMHaTa 3a roTBeH:E ce
UCKIy4YyBa.
Bpckata nomery jauMHaTa Ha TonnMHaTa u
BpeMeTOo nocre Koe ce UCKIy4yBa
noBpLUMHATa 3a roTBeHe:



MocTtaByBawe Mnoyarta 3a roTBewe
Temnepartypa ce UCKIyvyBa nocne
1-2 6 yaca
3-4 5 vaca
5 4 vaca
6-9 1,5 vac

5.3 NocTaByBamwe Ha jaunHaTa Ha
TonnuMHaTta

HonpeTte ro + 3a fa ja sronemuTe jaunHaTa

Ha TonnuHaTa. flonpeTte ro — 3a Agaja
HamanuTe jaymHaTta Ha TonnuHata. Jonpete

m+ 1 —so ucro BpeMe 3a Ja ja Ucknyuute
pvHrnara.

5.4 PowerBoost

dyHKumjaTa 06e3beayBa noronema Mok 3a
WHAOYKTUBHUTE PpUHrIn. OyHKUujata Moxe ga
Ouae akTMBMpaHa 3a UHAYKTMBHATA pUHrna
camo 3a oapefeHo Bpeme. [ocne Toj nepunog,
WHAYKTMBHATA pUHra aBToMaTCcku ce Bpaka
Ha Hajronemara jadvHa.

®

Bupete ro nornasjeTo ,, TeXHUYKN
UHopmaLmn®.

3a pa ja aktuBuparte pyHKumjaTa 3a
puHrnara: gonpete e ? ce nanu (PJ,
3a ncknyvyBame Ha dbyHKUMjaTa: gonpete

e Pum—.

5.5 Tajmep

+ Tajmep 3a oab6pojyBame

Moxe ga ja kopuctuTe oBaa hyHKUMja 3a Aa
ja moctaBuTe gomKkMHaTa Ha egHa cecuja Ha
roTBeHe.

[MpBO NocTaBseTe ja jaunHaTa Ha TonnuHaTa
3a puHrnara, a notoa nocraseTe ja
dyHKuMjaTa.

3a nocTaByBame Ha puHrnara: gonupajte

ro® HEKONKy NaTh cé goJeka He ce nojaeu
NMoKa3HOTO CBETIIO HAa puHrnaTa.

3a pa ja BknyuuTte dpyHKUmjaTa unm ga ro
NpoMeHnTe BpemeTo: JonpeTe ro + nrm
~ Ha TajMepoT 3a Aa ro noctaBMTe BPEMETO
(00 - 99 muHyTK). Kora nokasHOTO CBETIO Ha

pVHrnaTa 3anoyHyBa [a Tpenka, 3anoyHysa
oa0pojyBaH-eTO.

3a pa ro BuguTe npeocTaHaToOTO Bpeme:

gonpete ro @ 3a aa ja nocTaBuTe puHrnaTta.
[Noka3HOTO CBETNO Ha puHrnaTa 3arno4HyBa
4a Tpenka. Ha €KPaHOT Ce NoKaxkyBa
npeocTaHaToTo BpeMe.

3a pa ja ucknyuute dyHKumjata: gonperte
r0oza Aa ja noctaBuTe puHrnaTa, a notoa

ponpete ro —. [peocTtaHaToTo Bpeme ce
onbpojyea HaHasag Ao 00. MNMoka3HoTo
CBET/I0 Ha puHrnara ce racu.

@

Kora ke 3aBpLun og6pojyBaneTo, ce
ornacysa 3By4eH curHan u 00 Tpernka.
PuHrnata ce ncknydysa.

3aparo 3anpeTe 3BYKOT: JonpeTte ro (D

* TlOoTCEeTHUK BO MUHYTHU

MoxeTe pa ja kopucTute oBaa yHKUMja Kora
NMoBpLUMHATA 3a rOTBEHE € BKIyYeHa 1 Kora
He paboTaT puHrnuTe. Ha ekpaHoT 3a
nocTaBkaTa 3a jaumMHa Ha TonnuHaTta ce

npuKaxysa @
3a pa ja BknyuuTte dyHKUMjaTa: gonpere ro

@, a noToa gonpeTe ro T unuM — Ha
TajMepoT 3a [a ro nocrasute spemeto. Kora
Ke 3aBpLUM BPEMETO, ce ornacysa 3BYyYeH
curHan n 00 Tpenka.

3a pa ro 3anpeTe 3BYKOT: JONPeETE ro .

3a pa ja ucknyuurte dyHKumjata: gonperte

ro @, a nortoa gonperero— .
[MpeocTtaHaToTo Bpeme ce oabpojyBa
HaHasag o 00.

@

Oaa dyHkuWja He Bnujae Bp3 paboTtaTta
Ha puUHrnuTe.
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5.6 MNay3a

OBaa hyHKLUMja rv nocTaByBa CUTE PUHIIN
Aa paboTtaT Ha HajHMCKaTa nocTaska 3a
jaynHa Ha TonnuHara.

Kora dyHkumjata pabotu, cute gpyrm
CMMOOMM Ha KOHTPOSHWTE NIoYn ce
3aKNy4eHu.

®dyHKUMjaTa He ja 3anupa yHKLmjaTa Ha
TajMeporT.

Honperte ro I 3a Ja ja Bknyuute
dyHKumjaTa.

ce BKknyyyBa.llocTaBkaTa 3a jaunHa Ha
ToMnuHaTa ce Hamarysa Ha 1.

3a pa ja ucknyuure dpyHKumjaTa gonperte

ro Il. ce BKMy4yBa NpeTxofHaTa nocraeka
3a jaymHa Ha TonnuHaTta.

5.7 3akny4yyBame

MoxeTe fa ja 3akny4uTe KOHTponHaTta Tabna
popeka paboTu puHrnata. Toa cnpevysa
cry4YajHa NpomMeHa Ha nocTaBeHaTa jaunHa
Ha TonnuHaTta.

lMpBo noctaBeTe ja jaunmHaTa Ha
TonnuHara.

3a Bkny4yBame Ha cbyHKUmjaTa: gonpete

El. ce nanu 3a 4 cekyHan. TajuwepoT
OCTaHyBa BKITyY€EH.

3a ucknyuyBame Ha chbyHKumjaTa: gonpete

ro (). Ce nanu npeTxogHaTa nocTaska 3a
javmHa.

®

Kora ke ja ncknyunte nospLunHata 3a
roTBeme, ce NCKNy4vyBa 1 oBaa
dyHKUMja.

5.8 Ypen 3a 6e36egHOCT Ha geua
OBaa yHKUWja cnipeyyBa crny4ajHo
paboTere Ha NoBpLUMHATA 33 FOTBEH-E.

3a pa ja aktmBuparte ¢pyHKumjaTa:
aKTVBMPajTe ja NoBpLUMHATA 3a rOTBEHE CO

. He noctaByBajTe ja jaunHata Ha

TonnuHata. flonupajte ro &4 CEeKyHOW.
ce BKnyyyBa. VicknyyeTe ja noBpLlumHaTa 3a

roTtBexse co (D
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3a pa ja peaktuBuparte cyHkumjaTa:
aKTMBMpajTe ja NoBpLUMHAaTa 3a roTBEHE CO

. He noctaByBajTe ja jaumHaTta Ha

TonnuHaTta. [lonupajte ro El 4 cekyHaOW.
ce BKIy4yBa. McknyyeTe ja noBpLuMHaTa 3a

roTteeHe co ®

3a pa ja npeckokeuTe oBaa yHKUMja
caMo 3a ejHO roTBeHse: aKTMBUPajTE ja

NnoBpLUMHaATa 3a rotBexe Co (D u ce

BKNy4yBa. [lonupajte ro ! CEeKyHOW.
MocTaBeTe ja jaumHaTa Ha TonnUHaTa 3a
10 cekyHau. Cera moxeTe fa pakyBaTe CO
noBspLUnHaTa 3a roteewse. Kora ke ja
AeakTusupaTte noBpLUMHaTA 3a roTBEHE CO

@, dyHKUWjaTa NOBTOPHO paboTu.

5.9 OffSound Control
(deakTuBupame N akTUBUpake Ha
3BYYHUTE CUTHamNM)

VcknyyeTe ja noBpLluMHaTa 3a rotBeme.
[JonpeTe ro ®so Tpaere o 3 CekyHau.
EkpaHoT ce nanu u ce racu. JJonpeTte Ha I 3

cekyHau. €Y ynn 89 ce nanu. JonpeTe Ha +
Ha npeaHaTa neBa puHrna u ogdepeTe efHO
o[l crefHvBe:

. - 3By4YHUTE CUTHanNu ce Uckny4yysaart

. - 3BYYHWUTE CUrHanu ce BKIyyyBaaT
3a fa ja noTBpAuTe cenekuumjata noyekajte
fAofeka noBpLUMHATa 3a roTBeHe He ce
UCKITy4r aBTOMAaTCKW.

Kora oBaa hyHKkLMja e nocTaBeHa Ha
3BYYHUTE CUTHaNM MOXeTe Aa v CnyLHeTe
camo kora:

* To gonupaTte ©)

¢ [loTCeTHUK BO MMHYTM nara

« Tajmep 3a oabpojyBarse nafa

* CTe CTaBuWIie HELUTO Ha KOHTposHaTa
Tabna.

5.10 YnpaB. co eHeprujaTa

*  CuTe puHrnu ce NoBp3aHn co efgHa dasa.
BugeTe ja cnukaTta.

«  dyHKUMjaTa ce akTMBMpa Kora LefloCHOTO
€NeKTUPUYHO HamojyBake Ha PUHINIUTE
HagMWHYBa MaCKMMaIHO eNKTPUYHO
HanojyBare Ha asaTta.



»  OdyHKuuWjaTa ja genu cTpyjaTta nomery
pUHrAnTE.

»  dyHKuMjaTa ja Hamanyea cTpyjaTa BO
OpYruTe pUHIIn.

* EkpaHoT 3a jauymHa Ha TonnuHa 3a
HamareHa jauvHa Ha PUHIN ce MeHyBa
mefy ogbpaHara jaunHa 3a TonnumHa u
HamarneHaTa jaunHa 3a TonnuHa. Mocne
Hekoe BpeMe eKpaHoT 3a nocTaBka 3a
TOMMIMHA 32 PUHTIIM CO HamareHa jaunHa
OCTaHyBa Ha HamaneHaTa jauvHa Ha
TONMMHa.

6. MOMOL 1 COBETU

/\ MPEOYNPEOYBAHE!

Bupgete Bo nornasjata 3a 3awrtuTa u
CUTypHOCT.

6.1 CagoBu 3a roTBeHse

®

3a VHAYKTUBHU PUHTTIN, CUITHO
efleKTpoMarHeTHo norse ja cosgasa
TONnuHaTa BO CafloBUTE 3a rOTBEHE
MHory 6p3o.

KOpI/ICTeTe ' NHOYKTUBHUTE PUHIMN CO
COOABETHU Caf0BU 3a rOTBEHE.

» [1HOTO Ha cagoBuUTe 3a rOTBEHE MOpa Aa
Ounae Konky WwTo Moxe nogebeno n
rnopamHo.

» OcurypeTe ce feka AHOTO Ha TEHLIEpeTo e
4YWUCTO M CYBO NMpes Aa ro CTaBuTe Ha
noBpLUMHATA Ha nfoyaTta 3a roTBeH-E.

» 3a pga ce nsberHar rpebHaTUHK, He
nW3rajTe ja Unu He TpujTe ro TEHIEepeTo
BP3 KEPAMUYKOTO CTaKIo.

MaTtepwujan Ha cagoBuTe 3a rotTBewe

* norofeH: NNEHO xxeneso, Yenuk,
emajnmpaH Yenuvk, Yenuk LWTo He “pfocyBa,
NOBEKECIOjHO AHO (O3HAYEHO Kako
NOroHO of, NPOV3BOAUTENOT).

* HenorogeH: anymMuHuym, 6akap, 6poH3a,
CTaKIo, kepamuka, nopuenaH.

CapoBuTe 3a roTBeH€ Ce NOrofHu 3a

MHAYKTUBHATa Nnoya 3a roTBete aKko:

* BOAaTta Bpue MHory 6p3o Ha puHrna
noctaBeHa Ha HajBMcokaTa nocTaeka 3a
jaynHa Ha TonnuHaTa.

* MarHeT ce NpuBrieKyBa Ha AHOTO Ha cadoT
3a roTeeme.

AnmeH3nn Ha capoBuUTE 3a FrOTBEHE

*  VIHOYKTMBHUTE PUHINN aBTOMATCKM ce
npunarogyBaaT Ha AUMEH3MUTE Ha OHOTO
Ha cafoT 3a roTBEHE.

* EdwmkacHocTa Ha pyHrnarta e nosp3aHa co
OvjameTapoT Ha cafoT 3a roteewe. Cagot
3a roTBeHE CO AnjameTap KojLTo e noman
0o MUHMManHMOT Aobvea camo Aen o4
eHeprujara KojallTo ja ucnyLita puHrnara.

* 3apapgu 6e36egHOCHM NPUYNHK 1 3a
NOCTUrHYBak€ ONTUMAsIHU pe3ynTaTi of
roTBEeHETO, HE KOPUCTETE Ca0BU 3a
rOTBEH-E NOrofIieEMU 0 HABEAEHOTO BO
,Cneundukauum Ha puHrnuTe”.
V3GerHyBajTe aa rv gpXxute cagoBsuTe 3a
roTBer€e Bo GrM3nHa Ha KOHTponHaTa
nnoya BO TEKOT Ha rOTBEHETO. Toa Moxe
0a Bnuvjae Ha (OyHKUMOHMPaHETO Ha
KOHTpOSHaTa ninova unm HeHaMepHo ga rv
BKITyYn (PYHKLMMTE Ha NoBpLUMHATa 3a
roTBeH-E.

@

Bupgete Bo ,TexHnykn nogatoum”.

6.2 3ByuM BO TeKOT Ha paboTaTa
Ako cnyware:

* 3BYK Ha MyKame: CafoT 3a roTBeHE &
HanpaBeH of pasnu4HW MaTepwvjanu
(ceHpBWY KOHCTPYKLMja).
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 3BYK Ha CBMpKaH-E: ja KOPUCTUTE pUHrNaTa | Ha puHrnaTta He e nuHeapeH. Kora ke ja
Ha roriema jayvHa u cafloBuTe 3a rOTBEHE | 3rofieMuTe TemnepaTyparta, NoTpoLlyBaykaTa

ce HanpaBeHW o[ Pa3nuyHy MaTepujanu Ha CTpyja Ha puHrnaTa He ce 3ronemyBa
(ceHOBWY KOHCTPYKLWMja). nponopumoHanHo. Toa 3Hauu Aeka puHrna

* SYHEHE: KOPUCTUTE BUCOKO EHEPrETCKO rocTtaBeHa Ha cpegHa TemnepaTypa KopucTu
HUBO. nomarky of, MofioBUHa of, MOKHOCTA.

*  KIVKakse: Ce MNojaByBa eNeKTPUYHO
npedpnysare. @

*  nuwTexe, GpmMyerse: BEHTUNATopoT MopaTtouuTe Bo Tabenara ce camo
pabotu. npenopaka.

3ByuLMTE Ce HOPMaJlHU U He ce 3HakK 3a

HeUcnpaBHOCT.

6.3 Npumepun Ha annuKauum 3a
rotBewe

OpHocoT Mefy nocTaBkaTta Ha
TemnepaTypaTa v NoTpoLlyBaykaTa Ha cTpyja

MocTtaByBake YnoTpebyBajTe 3a: Bpeme CoBetn

Temneparypa (MuH)

1 OpnpxyBatbe Ha TonnuMHaTta Ha konky wto CraBeTe kanak Ha cagoBuTe 3a
3roTBeHaTa xpaHa. Tpeba roTBeH-e.

1-2 XonaHAcku coc, Toneke: nyTep, 5-25 MeuwajTe on Bpeme Ha Bpeme.
yokonazo, XenaTuH.

1-2 3auBpcTyBaHe: POBKM OMIETH, 10 - 40 [oTBEeTe NOKPUEHO CO Kanak.
NpPXeHu jajua.

2-3 [oTBeHEe OpU3 1 jafera Co MNeKo, 25-50 [opajte Hajmanky ABanaTv noseke
noArpeBarbe roToBu jafeksa. TEYHOCT Of] KONIMYMHAaTa Ha OpU30T,

MeLlajTe rv jagerara co MNneko Ha
MOMOBMHA Ha FOTBEHETO.

3-4 3eneHyyk, puba, Meco, roTBeHU Ha 20-45 [opajte Hekonky ronemu naxuuu
napea. TEYHOCT.
4-5 Komnupwu Ha napea. 20-60 Ynotpebete makc. ¥ | Boga 3a 750 g
KOMnUpY.
4-5 [oTBEHE ronemm KonuyecTea xpaHa, 60 - 150 [o 3 nuTpy TEYHOCT NIyC COCTOjKUTE.

4opbwu 1 cynu.

6-7 Bnaro npxemre: WHULMKN, TeNeLwko KOnKy Wwto [peBpTeTe Ha NOMOBMHA O BPEMETO.
KOpAOH 61y, KOTneTn, kodThrsa, Tpeba
konbacu, yurep, 3anpLuka, jajua,
nanayvHkmn, KpoHu.

7-8 LlenocHo npxewe, peHgaHu komnvpy,  5-15 MpeBpTeTe Ha NONoBMHA O BPEMETO.
6udTeun, cTekosu.

9 30BpuBatbe BOAA, Bapete TECTEHWHU, 3anpyBare MECO (rynall, Meco 3a Neverse),
nomMpUT BO MHOTY Macro.

Ep Bapetse ronemu konunyectsa Boaa. PowerBoost e BknyyeHa.
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7. HETA N YNCTEHE

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

BupeTe Bo nornaejaTta 3a 3awwtuta u
CUrypHOCT.

7.1 OnwTU NHcpopmMaLum

* YucreTe ja noBpLluMHaTa 3a roTBEH:E NO
cekoja ynotpeba.

» Cekoraw ynotpebyBajTe cagoBu 3a
rOTBEHE CO YNCTO [HO.

« [pebGaHnuuTe UNM TeMHUTE AaMKM Ha
noBpLUMHaTa He BNujaaT Bp3 paboTaTta Ha
NnoBpLUMHATA 3a roTBEH-E.

» KopwucreTe cneuujanHo cpeacTso 3a
YNCTEHE HAMEHETO 3a NMOBPLUMHK 3a
rOTBEHE.

* YnotpebyBajTe crneumjanHo cTpyrano 3a
CTaKmnoTo.

7.2 YUnctekwe Ha nyiovara 3a
rotBewe

+ BepgHaw oTcTpaHeTe: CTOMNEHa NnacTmka,
nnactuyHa onuja, Wwekep 1 xpaHa co

8. PELLUABAHSE MNMPOBJIEMA

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Bupete Bo nornasjaTa 3a 3awtuta u
CUrypHOCT.

8.1 WWto pa ce HanpaBw ako...

Lwekep, BO CMPOTMBHO, HeYUCTOTMjaTa
MOXe [a ja owTeTn nnovaTa 3a rotBeme.
BHumaBajTe ga He ce nsropute. Ctasete
ro crneumjanHoTo CTpyrano 3a YuCTere Ha
nrnovara Ha cTakneHaTta noBpLUMHa Moj
ocTap aron v ABmxeTe ro Ce4YnmBoTo Mno
noBpLUMHaTa.

W3BapeTe rm oTkako anapartoT e
[AOBOJIHO U3nafeH: NpcTeHn oa burop,
BOAA, AaMKUN Of, MacHOTUM, CBETKaBM
MeTarnHu npomMeHu Ha 6ojata. Yncrete ja
nrnovara 3a roTBeH€e CO BraxHa kpna u
Heabpa3suBeH AeTepreHT. o YncTereTo,
n3bpuLleTe ja nnovaTa 3a rotBEH-E CO
MeKa Kpra.

M3BapeTe ja cBeTkaBaTa meTasnHa 6oja
Koja ce rybu: kopucreTte pacTBop Of
BOAA M OUeT M YMCTeTe ja cTakneHara
NoBpLUMHA CO BRaxHa kpna.

Mpo6nem MoxxHa npuyunHa

PeweHue

He moxeTe Aa ja BKkyuute unm
[la pakyBaTe co nnoyara 3a
roTBeHE.

Mnouata 3a roTBeke He e noBp3aHa [lpoBepeTe ganu nnoyara 3a rotBere
CO eneKTPUYHO HarnojyBarke Unn He
€ NpaBuITHO NoBp3aHa.

€ NpaBuUHo NnoBp3aHa co
€MNeKTPUYHOTO HamnojyBatbe.

M36un ocurypysau.

YBepeTe ce Aeka ocurypyBavor e
npuynHaTa 3a HemcnpaBHocTa. AKo
ocurypyBayoT nocrojaHo n3busa,
cTaneTe BO KOHTaKT CO KBannduKyBaH
enekTpuyap.

He ja noctaByBaTte nocraBkaTa 3a
jaunHa Ha TonnuHara 3a 10

CeKyHau.

MoBTOpHO BKIyYeTe ja nnoyara 3a
roTBEH-E 1 NOCTaBeTe ja nocraBkaTta
3a jaunHa Ha TonnuHaTa 3a nomarsiky
op 10 cekyHaum.
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Mpo6nem

Mo>xHa npuuuHa

PelweHue

Cte ponpene 2 unu noseke
CEH30PCKM NONMHa BO UCTO BpeEME.

[onpeTe camo e4HO CEH30PCKO More.

May3a e BO dhyHKUWja.

BupeTe Bo ,CekojaHeBHa ynoTpe6a“.

Vima Boga nnu MacHu Jamku Ha
KOHTpOJIHaTa nrno4a.

Wcuucrete ja KOHTponHaTta nnova.

Ce ornacyBsa 3ByYeH curHan u
nroyara 3a roteere ce
UcKIyyyBa.

Ce ornacyBa 3ByYeH curHan kora
nrnoyara 3a roteere e
UCKIyyeHa.

CTe cTaBure HeLwTo Ha eAHo Unn
noBeKke CEH30PCKN NONUH-a.

OTcTpaHeTe ro npeamMeToT oA
CEH30pCKMTE MoNnuH-a.

Mnoyata 3a roTBek€ ce
UCKIyyyBa.

CTe cTaBue HewwTo Ha CEH30pPCKOTO

none (D

OTCTpaHeTe ro npegmveToT o4
CEH30pPCKOTO none.

He ce Bkny4yBa nokasHoTo

CBETJS10 3a npeocTaHaTta TonsimHa.

PuHrnara He e >eLuka 3atoa LUTo
paGoTena camo KpaTko Bpeme wivi e
OLUTETEH CEH30POT.

Ako puHrnarta paborena fOBOSHO
[0Nro 3a Aa buae xewuka,
pasroBapajTe co OBlacTeH CepBUCEH
LieHTap.

lMocTaBkaTa 3a jaymHa Ha
TonnMHaTa ce MeHyBa Mefy
ABeTe HM1BOA.

Ynpas. co eHeprujata e BO
dyHKUMja.

Buaete Bo ,CekojagHeBHa ynoTpe6a“.

CeH30pCKOTO ofie Ce BXKELTyBa.

CapoT 3a roTBewe e nperonem unu
ro ctaBate npebnmcky Ao
KOHTponuTe.

[onemuTe cagoBu 3a rOTBEH:E
cTaBajTe r'v Ha 3agHUTe PUHIMN, ako e
MO>XHO.

Hema 3Byk Kora rv gonviparte
CEH30pCKUTE Monuiba Ha
Tabnara.

3ByLWTE CE UCKITYHYEHH.

Bknyuete ru 3Byuute. Bugete Bo
,CekojaHeBHa ynotpeba“.

ce BKNy4yyBa.

Bo dyHkuuja e Ypen 3a 6e3benHocT
Ha Aeua unu 3aknydyBarse.

Bupete Bo ,CekojoHeBHa ynotpeba“.

ce BKIy4yBa.

Hema capg 3a rotBewe Ha puHrnarta.

CtaBeTe cajl 3a roTBEH:E Ha
puHrnaTa.

CafoT 3a roteeHe € HeCOOABETEH.

KopucreTte cooaBeTeH cap 3a
rotBewe. Bugete Bo ,[lMomowl n
coBeTn".

[MpeyHnKOT Ha AHOTO Ha cafoT 3a
roTBeH-€ € NpemMarn 3a puHrnaTta.

KopucTeTe cap 3a rotBeHe CO TOYHU
avmeH3un. Bugete BO , TEXHUYKM
noparoumn”.

1 ce npukaxysa 6poj.

Vma rpewuka kaj nnoyarta 3a
roTBeme.

VcknyyeTe ja nnovara 3a rotBere u
BKIyYeTe ja noBTOpHO Mo 30 cekyHau.

Ako Ce BKI1y4M MOBTOPHO,
ucknyyete ja nnovata 3a roteere of
enekTpuYHOTO Hanojysarse. Mo 30
CeKyHAW, MOBTOPHO BKIy4YeTe ja
nnovara 3a roteere. AKO MOBTOPHO
ce nojasu Npo6nemoT, KOHTaKTUpajTe
CO OBNacTeH CEePBUCEH LieHTap.
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Mpo6nem Mo>xHa npuuuHa PelweHue
MoxeTe ga cnylwiHeTe NocTojaH  EnekTpuyHOTO noBp3yBar-e e McknyyeTe ja nnovara 3a roteBere of
3BYYEH curHan. HenpasuiHo. ENEeKTPU4YHOTO HanoijaH:e.

36opyBajTe co kBanudrKkyBaH
enekTpuyap 3a fa ja nposepu
MHCTanauujara.

8.2 AKo He MOXeTe fa HajoeTe
pelwueHue...

AKO He MOXeTe camuTe Aa ro pelumTe
npobnemoTt, obparteTe ce Kaj BaMoT
npogasad Ui BO OBMaCTEHNOT CEPBUCEH
ueHTap. HaBegeTte rn nogaTouuTte of
nnoykara 3a cneumdukaumm. Victo Taka
HaBegeTe ja u TpouyndpeHaTa wudpa 3a
CTakno-kepamuka (ce Haofa BO aronoT Ha
cTakneHaTa NoBpLUMHA) 1 NopakaTa 3a

9. TEXHNYKU NMOOATOLIN

9.1 Cneuucpmkaumm 3a puHrnuTe

rpeLuka koja ce nanu. OcurypeTe ce aeka
npasuIiHO paboTuTe co NoBpLUMHaTa 3a
rotBere. AKO HEMPaBUIHO CTe paKkyBase co
NMoBpLUMHATA 3a rOTBEHE, CEPBUCMPAHETO
oA CTpaHa Ha CepPBUCHUOT TEXHUYaApP Uin Ha
npoaaeayoT Hema fa buge 6ecnnaTHo, Aypu
1 BO rapaHTHUOT nepuog. YnatcreaTa 3a
cnyx6aTta 3a OHOCK CO KOPUCHULUTE 1 3a
YCIOBWTE Ha rapaHumjaTa ce HaBedeHN BO
rapaHTHUOT JTNUCT.

PuHrna HomuHanHa PowerBoost [W] PowerBoost OujameTap Ha
MOKHOCT MakcumarnHo capj 3a roteewe
(nocTtaBka 3a Tpaewe [MuH.] [mm]
MakcumarnHa
TonnuHa) [W]

CpepgHa npegHa 2300 3700 10 180 - 210

CpepHa 3agHa 1400 2500 4 125-145

JauvHata Ha pUHIIUTe MoXe Bo Man o6em
[a ce pasnukysa Ao criopeaba co
nopatouuTe Bo Tabenata. Ce MeHyBa co

MaTepl/IjaJ'IOT N OUMEH3NNTe Ha cagoBUTE 3a

roTBeH-€.

3a ontumanHu pe3yntatu npu rotBewHeTo,
KOpucTteTe cagoBu 3a rotBewe LTO He ce
noronemun o ,D,VIjaMeTapOT BO Tabenara.
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9.2 O6e30eageHN eTUKETU CO
npubopoT

3aneneTe rv nennMBUTE €TUKETM Kako LUTO €
NpUKaXkaHo gony:

A B C
- | | ;
MoD. | MOD. | Jon, | o
PROD.NO. PROD.NO. c E 0049 ;Egﬁ-gg IP20
SER.NO SER.NO T
DATA DATA MADE IN ITALY

1
1
1
1
1 | MODEL MODEL
1
1
1

i lm |
X X B

A. 3anenerte ro Ha NapaHuujata n C. 3anenete ro Ha ynaTCcTBOTO.
ucnparteTe ro oBoj aen (ako e
NPUMEHNNBO).

B. 3anenerte ro Ha NapaHuujata u vyyBajte
ro oBOj fen (ako e NPUMEHMBO).

10. EHEPT'ETCKA E®VKACHOCT

10.1 UHdhbopmauum 3a npoussogoT cnopen EU 66/2014 wTto BaxaTt caMmo 3a
nasapot Ha EY

MpeHtudmkauuja Ha mogenot LIT30230C
Bua Ha noBpLuMHa 3a roTBere BrpageHa nospluvHa 3a
roTBewe
Bpoj Ha puHrnn 2
TexHonorwja Ha rpeere WHaykunja
[vjameTap Ha Kpy>XHWU puHrnu (J) CpepgHa npegHa 21,0 cm
CpepgHa 3agHa 14,5 cm
MoTpowyBayka Ha eHepruja no puHrna (EC electric CpepHa npegHa 188.9 Wh / kg
cooking) CpepHa 3agHa 183.4 Wh / kg
MoTpollyBayka Ha eHepruja Ha nospLuMHaTa 3a roteerse (EC electric hob) 186.2 Wh / kg
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EN 60350-2 - EnekTpu4Hu anapatu 3a
roTeewe 3a AoMakvHcTea - [len 2: MNMospLumHu
3a roTBewe - Metoan 3a mepere
nepdopmaHcu

10.2 Lteaerse Ha eHepruja

MosxeTe fa 3aluTeauTe eHepruja 3a Bpeme
Ha CeKojAHEeBHOTO roTBeH:E ako rm creguTe
COBETUTE AafieHu NoAony.

» Kora ke ja 3arpeeTte BogaTta, kopucteTe
caMO OHOJKY KOJKY LUTO BU € NoTpebHo.

11. TPVXKA 3A OKOJIMHATA

Peuuknupajte ru matepujanute co cum6onoT

L/:). CraBerTe ja ambanaxarta BO COOABETHU
KOHTEjHEepM 3a Aa ja peuuknupaTe.
lMomorHeTe BO 3awITUTaTa Ha XUBTHaTa
cpedvHa 1 YOBEKOBOTO 3apasje U
peLuknupajTe ro oTnagoT o4 eNeKTPUYHU 1
eneKkTpoHckn anapatu. He dpnajte rm

» AKo e MOXHO, cekorall cTaBajTe kanak Ha
CafioT 3a roTBeH:E.

» Tpeg 4a ja BKNyyuTe puHrnarta, craBeTte
ro cagoT Ha Hea.

- CraBeTe nomanu cagoBu 3a roTBeHe Ha
noMarnmTe pUHr.

« CraBeTe ro cagoT 3a roTeeHe ANPEKTHO
BO LIEHTapOT Ha puHrnara.

» KopucTeTe ja npeoctaHaTta TonnvHa 3a aa
ja 3avyyBara xpaHaTa Tonna unu aa ja
cTonuTe.

anapaTuTe 03aH4YeHn co cumbonoT E BO
oTnagoT o JOMaKMHCTBOTO. BpaTeTe ro
Npon3BOAO0T BO BALLMOT fOKaNeH kanayuTeT
3a peuuKnpare Unum KOHTakTupajTe ja
BallaTa OonwTMHCKa KaHuenapuja.
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MYSLIMY O TOBIE
Dziekujemy za zakup urzgdzenia Electrolux. Jest ono owocem dziesigcioleci
doswiadczen i innowacji. To pomystowe i stylowe urzadzenie zostato zaprojektowane
z myslg o Tobie. Uzytkujac je, zawsze ma sie pewnos$¢ uzyskania wspaniatych efektéw.
Witamy w Swiecie marki Electrolux
Przejdz na naszg witryne internetowa:
Wskazéwki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemow
@ oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.electrolux.com/support
g Zarejestruj produkt, aby korzysta¢ z lepszej obstugi serwisowe;j:
a/ www.registerelectrolux.com

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do swojego
’E urzadzenia:

www.electrolux.com/shop

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze uzywac oryginalnych czesci zamiennych.

Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowac¢ ponizsze
dane: Model, numer produktu, numer seryjny.

Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej.

/N Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa
® Ogolne informacje i wskazdwki
Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.

SPIS TRESCI
1. INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA .................................... 270
2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA.......ccoiiiiiiiciicee 273
B INSTALACUA s 275
4. OPIS URZADZENIA. ... 277
5. CODZIENNE UZYTKOWANIE.......c.coituiuiiiiriiieieininieieieise s 279
6. WSKAZOWKI I PORADY. .......ooiviiiiieiieieieieeieeseese e 282
7. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE........cccooiiiiiiiiiiiii e 283
8. ROZWIAZANIE PROBLEMOW.........coiiiiiiiiiiii e 284
9. DANE TECHNICZNE..........cocooiiiiiiiiiiiiicii i 285
10. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA........ccooiiiiiiiiiiii i 286
11. OCHRONA SRODOWISKA ... 287

1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
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obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg urzgdzenia. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie urzgdzeniem .
Przechowywaé opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.
OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzgta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

Jesli urzadzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wtgczenie.

Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogolne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknietych.

Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza Sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostroznos¢, aby nie dotkngc
elementow grzejnych.

OSTRZEZENIE: Pozostawienie bez nadzoru potraw
zawierajgcych tluszcz lub olej na wtgczonej ptycie grzejne;j
moze by¢ przyczyng pozaru.
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Dym wskazuje na przegrzanie. Nigdy nie uzywa¢ wody do
gaszenia pozaru przygotowywanej zywnosci. Wytgczy¢
urzgdzenie i przykry¢ ptomien np. kocem
przeciwpozarowym lub pokrywa.

OSTRZEZENIE: Urzadzenia nie wolno zasila¢ przez
zewnetrzny wytgcznik, np. programator czasowy, ani ze
zrédta zasilania czesto wytgczanego przez zaktad
energetyczny.

PRZESTROGA: Proces gotowania musi by¢ nadzorowany
Nalezy zapewnic staty nadzor nad krotkim gotowaniem.
OSTRZEZENIE: Zagrozenie pozarem: Nie przechowywac
przedmiotow na powierzchni gotowania.

Na powierzchni ptyty grzejnej nie wolno ktas¢ przedmiotéw
metalowych, jak sztucce lub pokrywki do garnkow,
poniewaz mogg one bardzo sie rozgrzac.

Nie uruchamia¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywac sprzetow
czyszczacych para.

Po zakonczeniu gotowania nalezy wytgczyc¢ pole grzejne za
pomocg elementu sterujgcego. Nie polegac na dziataniu
uktadu wykrywania obecnosci naczyn.

Jesli na powierzchni szkta ceramicznego / powierzchni
szklanej pojawig sie pekniecia, nalezy wytgczy¢ urzadzenie
i wyjg€ wtyczke zasilajgcg z gniazda. Jesli urzgdzenie
podtgczono bezposrednio do skrzynki przytgczowej, nalezy
wytgczy¢ bezpiecznik, aby odtgczy¢ zasilanie urzgdzenia.
W obu przypadkach nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

Jesli przewdd zasilajgcy ulegt uszkodzeniu, nalezy zlecic
jego wymiane producentowi urzgdzenia, autoryzowanemu
centrum serwisowemu lub tez innej kompetentnej osobie,
aby unikng¢ niebezpieczenstwa.

OSTRZEZENIE: Uzywac wytgcznie oston do ptyty grzejnej
wyprodukowanych przez producenta urzgdzenia lub
okreslonych w instrukcji przez producenta urzgdzenia jako
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odpowiednich, lub dostarczonych z urzadzeniem. Uzycie
nieodpowiednich oston moze skutkowaé¢ wypadkiem.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i
podtaczy¢ wytacznie wykwalifikowana
osoba.

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie odniesieniem
obrazen lub uszkodzeniem urzadzenia.

« Upewni¢ sie, ze migdzy blatem roboczym
a przodem ponizszego modutu
zapewniona jest 2-milimetrowa szczelina
wentylacyjna. Gwarancja nie obejmuje
uszkodzen w nastepstwie braku
odpowiedniej szczeliny wentylacyjne;.

2.2 Podtaczenie elektryczne

+ Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

* Nie instalowac ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.

» Nalezy postepowaé zgodnie z instrukcjg
instalacji dotgczong do urzgdzenia.

» Zachowaé minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

» Zachowac ostroznosc¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

» Po przycieciu zabezpieczy¢ krawedzie
szafki przed pecznieniem od wilgoci za
pomocg odpowiedniego uszczelniacza.

» Zabezpieczy¢ spod urzadzenia przed
dostepem pary i wilgoci.

» Nie instalowa¢ urzadzenia przy drzwiach
ani pod oknem. Zapobiegnie to mozliwosci
stracenia gorgcego naczynia z urzgdzenia
przy otwieraniu okna lub drzwi.

* Instalujgc urzgdzenie nad szufladami,
nalezy zapewni¢ wystarczajgco duzo
miejsca miedzy dolng czescig urzadzenia
a gorna szufladg, aby umozliwi¢
prawidtowy obieg powietrza.

* Spod urzadzenia moze sie mocno
nagrzewaé. Zamontowaé pod
urzgdzeniem plyte oddzielajaca wykonang
ze sklejki, kuchennej ptyty meblowej lub
innego niepalnego materiatu,
uniemozliwiajgcg dostep do urzgdzenia od
spodu.

* Przegroda powinna catkowicie zakrywac¢
obszar pod ptytg grzejna.

/\ OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie pozarem i

porazeniem pradem elektrycznym.

* Wszystkie potaczenia elektryczne powinny
by¢ wykonane przez wykwalifikowanego
elektryka.

* Urzadzenie nalezy uziemic¢ .

» Przed wykonaniem jakiejkolwiek
czynnos$ci upewnic sie, ze urzadzenie jest
odigczone od zasilania.

» Upewnic sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

* Upewnic sie, ze urzgdzenie jest
prawidtowo zainstalowane. Luzny lub
niewtasciwy przewod zasilajgcy badz
wtyczka (jesli dotyczy) moze by¢
przyczyng przegrzania sig stykow.

* Podczas podtaczania urzadzenia do
gniazda sieciowego upewnic sie, ze
przewdd zasilajagey lub jego wtyczka (jesli
dotyczy) nie bedzie dotyka¢ rozgrzanych
elementéw urzgdzenia lub naczyn.

* Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

* Nalezy uwazac, aby nie uszkodzi¢ wtyczki
(jesli dotyczy) ani przewodu zasilajgcego.
Wymianeg uszkodzonego przewodu
zasilajgcego nalezy zlecic
autoryzowanemu centrum serwisowemu
lub wykwalifikowanemu elektrykowi.

« Zarowno dla elementéw znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposéb,
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aby nie mozna go byto odtaczyc¢ bez
uzycia narzedzi.

» Podtagczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta fatwo
dostepna.

+ Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podigczac do niego wtyczki.

» Odtgczajac urzadzenie, nie nalezy ciggnaé
za przewod zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciagnac¢ za wtyczke sieciowa.

» Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikéw automatycznych,
bezpiecznikow topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikow réznicowopradowych oraz
stycznikow.

* W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowaé wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzgdzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdw wynoszgce minimum 3 mm.

2.3 Sposoéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem i porazeniem pragdem.

* Nie zmieniaé parametrow technicznych
urzadzenia.

* Przed pierwszym uzyciem nalezy usung¢
wszystkie opakowania, etykiety i folie
ochronng (jesli dotyczy).

+ Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

+ Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru
podczas pracy.

» Po kazdym uzyciu wytaczy¢ pole grzejne.

* Nie kfas¢ sztuc¢cédw ani pokrywek naczyn
na polach grzejnych. Mogg one sie mocno
rozgrzac.

» Nie wolno obstugiwac¢ urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

* Nie uzywac urzgdzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.

» Jesli powierzchnia urzgdzenia jest
peknieta, nalezy natychmiast odtaczyc
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urzgdzenie od zrodta zasilania. Ma to
zapobiec porazeniu prgdem elektrycznym.
Gdy urzgdzenie jest wigczone,
uzytkownicy z wszczepionym
rozrusznikiem serca nie powinni zbliza¢
sie do indukcyjnych pél grzejnych na
odlegto$¢ mniejszg niz 30 cm.

Gorgcy olej moze pryskac podczas
wktadania do niego zywnosci.

Nie uzywac folii aluminiowej ani innych
materiatéw migdzy powierzchnig
gotowania a naczyniami, chyba ze
producent urzgdzenia okreslit inacze;.
Nalezy stosowac¢ wytacznie akcesoria
zalecane do tego urzadzenia przez
producenta.

/\ OSTRZEZENIE!
Ryzyko pozaru i wybuchu.

Pod wptywem wysokiej temperatury
tluszcze i olej moga uwalniac tatwopalne
opary. Nie zbliza¢ ptomienia ani
rozgrzanych przedmiotow do ttuszczu i
oleju podczas gotowania.

Moze doj$¢ do samozaptonu oparéw
wydzielanych z bardzo goragcego oleju.
Zuzyty olej z resztkami zywnosci moze
zapali¢ sie w nizszej temperaturze niz
Swiezy ole;j.

Nie umieszczac produktow tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

Nie stawia¢ goracych naczyn na panelu
sterowania.

Nie ktas¢ goracych pokrywek na szklanej
powierzchni ptyty grzejne;j.

Nie dopuszcza¢ do wygotowania sie
potrawy.

Nalezy uwazag¢, aby nie dopusci¢ do
upadku urzgdzenia lub naczyn na
urzadzenie. Powierzchnia moze ulec
uszkodzeniu.

Nie wigczac pol grzejnych z pustym
naczyniem lub bez naczynia.

Naczynia z zeliwa lub z uszkodzonym
dnem moga zarysowac powierzchnie
szklane/ceramiczne. Nalezy zawsze



podnosi¢ te przedmioty, gdy trzeba je
przesunaé na powierzchnie gotowania.

2.4 Pielegnacja i czyszczenie

» Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

* Przed rozpoczeciem czyszczenia
urzadzenia nalezy je wytgczy¢ i zaczekac,
az ostygnie.

» Urzadzenia nie wolno czysci¢ myjka
parowg ani wodg pod cisnieniem.

» Urzgdzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekka szmatkg. Stosowac wytgcznie
obojetne detergenty. Nie uzywaé
produktéw sciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikéw ani
metalowych przedmiotow, chyba ze
okreslono inacze;j.

2.5 Ustugi

» Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sig z autoryzowanym
centrum serwisowym. Nalezy stosowac
wytgcznie oryginalne czesci zamienne.

3. INSTALACJA

« Informacja dotyczgca oswietlenia w
urzadzeniu i elementéw o$wietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
os$wietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajgcych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotno$¢) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

2.6 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub

uduszeniem.

/\ OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy

bezpieczenstwa.

3.1 Przed instalacja

Przed przystgpieniem do instalacji ptyty
grzejnej nalezy zapisaé¢ ponizsze informacje
umieszczone na tabliczce znamionowe;j.
Tabliczka znamionowa znajduje sie w dolnej
czesci ptyty grzejnej.

Model: ....ccooeeiiiiiii,
Numer

produktu: ..o
Numer seryjny ........cccceeeeeveeeeenns

3.2 Plyty grzejne do zabudowy

Ptyt grzejnych do zabudowy wolno uzywaé
dopiero po ich zamontowaniu w
odpowiednich szafkach lub blatach roboczych
spetniajgcych wymogi stosownych norm.

« Odtgczy¢ urzgdzenie od zrédta zasilania.

3.3 Przewdd zasilajacy

« W zestawie z ptytg grzejng znajduje sie
przewdd zasilajacy.

* W celu wymiany uszkodzonego przewodu
nalezy uzy¢ przewodu zasilajgcego
nastepujgcego typu: HO5V2V2-F, ktory
jest odporny na temperature co najmniej
90°C. W tym celu nalezy skontaktowac¢ sie
Z miejscowym punktem serwisowym.

3.4 Mocowanie uszczelki -
instalacja na blacie

1. Oczyscic¢ blat wokot obszaru wyciecia.

2. Przyklei¢ dotgczong w komplecie tasme
uszczelniajacg 2 x 6 mm wokét dolnej
krawedzi ptyty grzejnej, wzdtuz
zewnetrznej krawedzi szkta
ceramicznego. Nie naciggac tasmy. Styk
koncow tasmy uszczelniajgcej powinien
znalez¢ sie posrodku jednego z bokéw
ptyty grzejne;.

3. Przycinajac tasme uszczelniajacag na
dtugosc, nalezy dodac kilka milimetrow.
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4. Potgczy¢ ze sobg oba konce tasmy
uszczelniajgce;.

3.5 Montaz

min.2mm____
A* ————— 1 L
i PE=— == ] P
U= r
<20 mm ;
i }

min

min. 500 mm 30 mm

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

A

12 mm
28 mm
38 mm

min. 500 mm
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3.6 Instalacja wiecej niz jednej ptyty

g rzej nej u Yo u'l'ube www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg
How to install your Electrolux
Domino Hob - Worktop installation
N

4. OPIS URZADZENIA

4.1 Uklad powierzchni gotowania

Indukcyjne pole grzejne
Panel sterowania

é45 m\g
( 210 mm )

—

—i
—i
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4.2 Uktad panelu sterowania
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Urzadzenie obstuguje sie, dotykajgc pol czujnikdw. Wyswietlacz, wskazniki i sygnaty
dzwiekowe informujg uzytkownika o wigczonych funkcjach.

-

Pole Funkcja Uwagi
czujni-
ka
WL /WYL. Wigczanie i wytgczanie plyty grzejnej.

N

Blokada / Blokada uruchomienia

Blokowanie/odblokowanie panelu sterowania.

w

Pauza.

Wigczanie i wylgczanie funkgii.

Wskazanie mocy grzania

Pokazuje ustawienie mocy grzania.

Wskazniki funkcji zegara dla po-
szczegolnych pol grzejnych

Wskazuja, dla ktérego pola ustawiono czas.

Wyswietlacz zegara

Pokazuje czas w minutach.

a

O

Wybor pola grzejnego.

+—

Przedtuzanie lub skracanie czasu.

+—

Ustawianie mocy grzania.

o P

PowerBoost

Wigczanie funkcji.

4.3 Wskazania ustawien mocy grzania

Wskazanie Opis
Pole grzejne jest wytgczone.

.6

Pole grzejne jest wigczone.

Dziata funkcja Pauza..

Dziata funkcja PowerBoost.
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Wskazanie Opis

Nieprawidtowe dziatanie.

+ cyfra

3,0

OptiHeat Control (3-stopniowy wskaznik ciepta resztkowego): gotowanie / podtrzymy-
wanie temperatury / ciepto resztkowe.

Dziata funkcja Blokada / Blokada uruchomienia.

Na polu grzejnym umieszczono nieodpowiednie lub zbyt mate naczynie badz nie umie-
szczono na nim zadnego naczynia.

Dziata funkcja Samoczynne wytgczenie.

4.4 OptiHeat Control (3-stopniowy
wskaznik ciepta resztkowego)

/\ OSTRZEZENIE!

@/@D Wystepuje zagrozenie
poparzeniem cieptem resztkowym.

Wskazniki pokazujg ciepto resztkowe
aktualnie uzywanych pdl grzejnych.

5. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

5.1 Wiaczanie i wylaczanie

Dotkngc¢ ® na 1 sekunde, aby wigczy¢ lub
wytgczy¢ ptyte grzejna.

5.2 Samoczynne wylgczenie

Funkcja ta powoduje samoczynne
wyltaczenie ptyty grzejnej, gdy:

» wszystkie pola grzejne sg wytaczone,

* po wigczeniu plyty grzejnej nie zostanie
ustawiona moc grzania,

* panel sterowania zostat zalany lub od
ponad 10 sekund znajduje sie na nim
przedmiot (garnek, $ciereczka itp).
Rozlega sie sygnat dzwiekowy i
urzgdzenie wytgcza sie. Nalezy usungc
przedmiot lub wyczysci¢ panel sterowania.

* plyta ulega nadmiernemu rozgrzaniu (np.
gdy wygotowata sie zawarto$¢ naczynia).

Wskazniki mogg sie wtaczyc¢ takze dla
sgsiednich pol grzejnych, nawet jesli nie sg
one uzywane.

Indukcyjne pola grzejne wytwarzajg ciepto
potrzebne do gotowania potraw bezposrednio
w dnie naczyn. Powierzchnia

ceramiczna nagrzewa sie od ciepta
pochodzacego z naczyn.

Przed ponownym uzyciem ptyty grzejnej
odczekac, az pole grzejne ostygnie.

* uzyto nieodpowiedniego naczynia.
Wyswietla sie symbol lJ i po uptywie 2
minut pole grzejne wytgcza sie
samoczynnie.

* nie wytgczono pola grzejnego lub nie
zmieniono mocy grzania. Po pewnym

czasie wyswietla sig CJi urzadzenie
wylgcza sie.
Zaleznos¢ miedzy ustawieniem mocy
grzania a czasem, po jakim wylacza sie
plyta grzejna:

Ustaw_ienie mocy Plyta .grzejna wyla-
grzania cza sie po

1-2 6 godz.

3-4 5 godz.

5 4 godz.

6-9 1,5 godz.
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5.3 Ustawienie mocy grzania

Dotkna¢ + aby zwigkszy¢é moc grzania.
Dotkng¢ —, aby zmniejszy¢ moc grzania.

Dotkna¢ jednoczesnie + i —, aby wytaczyc
pole grzejne.

5.4 PowerBoost

Funkcja ta zapewnia indukcyjnym polom
grzejnym dodatkowg moc. Funkcje te mozna
wigczy¢ dla indukcyjnego pola grzejnego
tylko przez ograniczony czas. Po uptywie
tego czasu indukcyjne pole grzejne
automatycznie przetgcza sie na maksymalng
moc grzania.

®

Patrz rozdziat ,Dane techniczne”.

Aby wiaczy¢ funkcje dla pola grzejnego:
dotknag e P. Wyswietli sie (7).

Aby wyltaczy¢ funkcje: dotkngé ‘:” lub —.

5.5 Timer

+ Wyltacznik czasowy
Funkcja ta umozliwia ustawienie dtugosci
jednego cyklu gotowania.

Nalezy najpierw wybraé¢ moc grzania dla pola
grzejnego, a nastepnie ustawic¢ funkcje.

Wybor pola grzejnego: dotkng¢ kilkakrotnie
@, az zaswieci sie wskaznik wybranego pola
grzejnego.

Aby wiaczy¢ funkcje lub zmienié czas:

dotkna¢ + lub = na zegarze, aby ustawi¢
czas (00-99 minut). Gdy zacznie migaé
wskaznik pola grzejnego, rozpocznie sie
odliczanie czasu.

Aby wyswietli¢ pozostaty czas: dotkng¢

@, aby wybra¢ pole grzejne. Wskaznik pola
grzejnego zacznie miga¢. Wys$wietlacz
wyswietli pozostaty czas.

Aby wylaczy¢ funkcje, nalezy: dotkng¢ @

aby wybrac pole, a nastepnie dotkng¢ —.
Warto$¢ pozostatego czasu zmniejszy sie do
00. Wskaznik pola grzejnego zniknie.
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Po zakonczeniu odliczania czasu
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i zacznie
migac wskazanie 00. Pole grzejne
wytgczy sie.

Aby wyciszy¢ sygnat dzwigkowy, nalezy:
dotkng¢ @

¢ Minutnik
Funkcji tej mozna uzywag, gdy ptyta grzejna
jest wigczona i nie pracujg pola grzejne.

Wskazanie mocy grzania: @

Aby wiaczy¢ funkcje, nalezy: dotknac Da

nastepnie dotkng¢ symbolu + lub = zegara,
aby ustawi¢ czas. Po zakonczeniu odliczania
czasu rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i
zacznie migac¢ wskazanie 00.

Aby wyciszy¢ sygnat dzwiekowy, nalezy:
dotkngc .

Aby wytaczy¢ funkcje, nalezy: dotkng¢ @

a nastepnie —. Wartos¢ pozostatego czasu
zmniejszy sie do 00.

@

Funkcja nie ma wptywu na dziatanie pdl
grzejnych.

5.6 Pauza.

Funkcja ta stuzy do przestawiania wszystkich
wigczonych pol grzejnych na najnizsza moc
grzania.

Gdy funkcja dziata, wszystkie inne symbole
na panelach sterowania sg zablokowane.

Funkcja nie blokuje funkcji zegara.

Dotkng¢ || , aby wtaczy¢ funkcje.
Wyswietli sie .Ustawienie mocy grzania
zmniejszy sie do wartosci 1.

Aby wytaczy¢ funkcje, nalezy dotkngé Il
Wiaczy sie poprzednie ustawienie mocy
grzania.

5.7 Blokada

Gdy wigczone sg pola grzejne mozna
zablokowac¢ panel sterowania. Zapobiega to



przypadkowej zmianie ustawienia mocy
grzania.

Najpierw nalezy ustawi¢ moc grzania.
Aby wiaczy¢ funkcje: dotkngé EI Na 4
sekundy wyswietli sie . Zegar pozostanie
wigczony.

Aby wyltaczy¢ funkcje: dotkngé E'l Wiaczy
sie poprzednie ustawienie mocy grzania.

®

Wytgczenie ptyty grzejnej powoduje
réwniez wytgczenie tej funkcji.

5.8 Blokada uruchomienia

Funkcja ta zapobiega przypadkowemu
uruchomieniu ptyty grzejnej.

Aby wiaczy¢ funkcje: wigczyc¢ ptyte grzejng
za pomocg @ Nie ustawia¢ mocy grzania.
Dotkna¢ EI przez 4 sekundy. Wyswietli sie
L Wytaczy¢ ptyte grzejng za pomocg @.
Aby wyltaczy¢ funkcje, nalezy: wigczy¢
ptyte grzejng za pomocg @ Nie ustawiaé
mocy grzania. Dotkngé & przez 4 sekundy.
Wyswietli sie . Whytaczy¢ ptyte grzejng za
pomoca @.

Aby dezaktywowa¢ funkcje na czas
jednego cyklu gotowania: wiaczy¢ ptyte

grzejng za pomoca @. Wyswietli sie L
Dotkna¢ & przez 4 sekundy. W ciggu 10
sekund ustawi¢ moc grzania. Teraz mozna
korzystac¢ z ptyty. Po wytgczeniu piyty
grzejnej za pomocg ® funkcja bedzie
ponownie aktywna.

5.9 OffSound Control (Wytaczanie i
wilaczanie sygnatéw dzwiekowych)

Wytaczy¢ ptyte grzejng. Dotkngé ©) przez 3
sekundy. Wyswietlacz wigczy sie i wytgczy.
Dotkna¢ I przez 3 sekundy. Wyswietli sie

lub . Dotkng¢ symbolu + lewego

przedniego pola grzejnego, aby wybrac jedno
z nastepujacych ustawien:

. sygnaty dzwigkowe sg wytgczone

. sygnaty dzwiekowe sg wigczone
Aby potwierdzi¢ wybor, nalezy zaczekac¢, az
urzgdzenie wytgczy sie automatycznie.

Gdy dla funkcji wybrane jest ustawienie .
sygnaty dzwiekowe bedg emitowane tylko w
nastepujacych przypadkach:

* po dotknieciu ®

* po zakonczeniu odliczania przez funkcje
Minutnik

» po zakonczeniu odliczania przez funkcje
Wytgcznik czasowy

« gdy na panelu sterowania zostanie
potozony jaki$ przedmiot.

5.10 Zarzadzanie energig

« Wszystkie pola grzejne sg podtaczone do
jednej fazy. Patrz rysunek.

* Funkcja wigcza sie, gdy fgczna moc
elektryczna pdl grzejnych przekracza
maksymalne obcigzenie elektryczne fazy.

* Funkcja rozdziela moc miedzy pola
grzejne.

* Funkcja zmniejsza moc pozostatych pdl
grzejnych.

* Wskazanie dla pdl grzejnych o
Zmniejszonej mocy grzania zmienia sie w
zakresie migdzy wybrang a zmniejszong
mocg grzania. Po pewnym czasie
wskazanie dla pdl grzejnych o
zmniejszonej mocy utrzymuje sie na
zmniejszonej wartosci.
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6. WSKAZOWKI | PORADY

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Naczynia

®

Silne pole elektromagnetyczne z
indukcyjnego pola grzejnego bardzo
szybko wytwarza ciepto w naczyniu.

Na indukcyjnych polach grzejnych nalezy
uzywac odpowiednich naczyn.

» Dno naczynia musi by¢ jak najgrubsze i
ptaskie.

* Przed ustawieniem naczynia na
powierzchni pyty grzejnej nalezy upewni¢
sie, ze jego spdd jest czysty i suchy.

» Aby uniknag¢ zarysowania powierzchni
szkfa ceramicznego, nie nalezy przesuwac
na niej naczyn.

Material naczyn

» prawidlowe: zeliwo, stal, stal
emaliowana, stal nierdzewna, dno
wielowarstwowe (z odpowiednim
oznaczeniem producenta).

* nieprawidtowe: aluminium, miedz,
mosigdz, szkto, ceramika, porcelana.

Naczynie nadaje sie do gotowania na

plycie indukcyjnej, jesli:

* mozliwe jest szybkie zagotowanie wody w
naczyniu postawionym na polu grzejnym
ustawionym na maksymalng moc;

* magnes jest przyciggany przez dno
naczynia.

Wymiary naczyn

* Indukcyjne pola grzejne dostosowuja sie
automatycznie do wielkosci dna naczyn.

» Wydajnos¢ pola grzejnego zalezy od
$rednicy naczynia. Naczynie o $rednicy
dna mniejszej niz minimalna pochtania
tylko czesc¢ energii generowanej przez
pole grzejne.

+ Ze wzgleddw bezpieczenstwa oraz by
uzyskac optymalne efekty pieczenia nie
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nalezy uzywac naczynh wiekszych niz
podano w rozdziale ,Specyfikacja pol
grzejnych”. Podczas gotowania nalezy
unika¢ umieszczania naczyn w poblizu
panelu sterowania. Moze to mie¢ wptyw
na dziatanie panelu sterowania lub
spowodowac przypadkowe wigczenie
funkcji ptyty grzejne;j.

@

Patrz ,Dane techniczne”.

6.2 Odgtosy podczas pracy
Jezeli stycha¢:

* odgtos trzaskania: naczynie jest wykonane
z roznych materiatéw (konstrukcja
wielowarstwowa).

* gwizd: pole grzejne jest ustawione na
wysokg moc grzania, a naczynie jest
wykonane z réznych materiatow
(konstrukcja wielowarstwowa).

* odgtos brzeczenia: ustawiono wysokg moc
grzania.

* odgtos klikania: odbywa sie przetgczanie
obwodow elektrycznych.

* odgtos syczenia, brzeczenia: uruchomiony
jest wentylator.

Opisane odgtosy sg normalnym

zjawiskiem i nie Swiadczg o usterce

urzadzenia.

6.3 Przyktady zastosowania w
gotowaniu

Zalezno$¢ miedzy ustawieniem mocy grzania
a poborem mocy przez pole grzejne nie jest
liniowa. Zwiekszenie mocy grzania nie
powoduje proporcjonalnego zwiekszenia
poboru mocy. Przy ustawieniu $redniej mocy
grzania pole grzejne wykorzystuje mniej niz
potowe swojej mocy.

@

Dane przedstawione w tabeli majg
wytgcznie charakter orientacyjny.




Ustawienie Zastosowanie: Czas Wskazowki

mocy grzania (min)

1 Podtrzymywanie temperatury ugotowa- zaleznie Przykry¢ naczynie.
nych potraw. od potrzeb

1-2 Sos holenderski, roztapianie: masta, 5-25 Miesza¢ od czasu do czasu.
czekolady, zelatyny.

1-2 Scinanie: puszystych omletéw, smazo- 10 - 40 Gotowac pod przykryciem.
nych jajek.

2-3 Gotowanie ryzu lub potraw mlecznych, 25 - 50 Dodac¢ co najmniej dwukrotnie wiecej
podgrzewanie gotowych potraw. ptynu niz ryzu. Potrawy mleczne mie-

sza¢ od czasu do czasu.

3-4 Gotowanie na parze warzyw, ryb, mig- 20 - 45 Dodac kilka tyzek wody.
sa.

4-5 Gotowanie ziemniakéw na parze. 20-60 Uzy¢ maksymalnie % | wody na 750 g

ziemniakow.

4-5 Gotowanie wigkszej ilosci sktadnikéw, 60 - 150 Do 3 litréw wody + sktadniki.
potraw duszonych i zup.

6-7 Delikatne smazenie: eskalopkéw, cor-  zaleznie Obréci¢ po uptywie potowy czasu.
don bleu z cieleciny, kotletéw, bryzoli,  od potrzeb
kietbasek, watrébki, zasmazek, jajek,
nalesnikéw, paczkow.

7-8 Intensywne smazenie np. plackéow 5-15 Obroéci¢ po uptywie potowy czasu.
ziemniaczanych, poledwicy, stekow.

9 Gotowanie wody, gotowanie makaronu, obsmazanie miesa (gulasz, migso duszone w sosie

wiasnym), smazenie frytek.

Gotowanie duzej ilosci wody. Funkcja PowerBoost jest wtaczona.

7. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

7.1 Informacje ogodlne

» Czyscic ptyte grzejnag po kazdym uzyciu.

« Zawsze uzywac naczyn z czystym dnem.

» Zarysowania lub ciemne plamy na
powierzchni nie majg wptywu na dziatanie
ptyty grzejnej.

» Stosowac odpowiednie srodki
przeznaczone do czyszczenia powierzchni
ptyty grzejne;j.

» Uzywac specjalnego skrobaka do szkta.

7.2 Czyszczenie plyty grzejnej

« Usuwa¢ natychmiast: stopiony plastik,
folie, cukier oraz zabrudzenia z potraw
zawierajgcych cukier. W przeciwnym razie
zabrudzenia moga spowodowac
uszkodzenie ptyty grzejnej. Uwazaé, aby
sie nie oparzy¢. Uzy¢ specjalnego
skrobaka, przyktadajgc go pod ostrym
katem do szklanej powierzchni i
przesuwajac po niej ostrzem.

« Usungé, gdy plyta grzejna
wystarczajaco ostygnie: slady osadu
kamienia i wody, plamy ttuszczu,
metaliczne odbarwienia. Przetrze¢ ptyte
grzejng wilgotng szmatka z dodatkiem
delikatnego detergentu. Po wyczyszczeniu
wytrzec ptyte grzejng do sucha miekka
szmatka.
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* Usuwanie metalicznych, potyskliwych
przebarwien: uzy¢é wodnego roztworu

8. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

8.1 Co zrobi¢, gdy...

octu i wyczysci¢ szklang powierzchnie
wilgotng szmatka.

Problem

Mozliwa przyczyna

Srodek zaradczy

Nie mozna uruchomic¢ ptyty grzej-
nej ani nig sterowac.

Plyty grzejnej nie podtgczono do za-
silania lub podtgczono nieprawidto-
wo.

Sprawdzi¢, czy ptyte grzejng podiaczo-
no prawidtowo do zasilania.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy bezpiecznik jest przy-
czyna usterki. Jezeli nadal bedzie do-
chodzi¢ do wyzwalania bezpiecznika,
nalezy skontaktowac sie z wykwalifiko-
wanym elektrykiem.

W ciggu 10 sekund nie ustawiono
mocy grzania.

Ponownie wigczy¢ ptyte grzejna i usta-
wi¢ moc grzania w ciggu maksymalnie
10 sekund.

Dotknieto jednoczesnie 2 lub wiecej
pol czujnikow.

Dotkna¢ tylko jednego pola czujnika.

Wiaczona jest funkcja Pauza..

Patrz ,Codzienna eksploatacja”.

Na panelu sterowania znajdujg sie
plamy wody lub ttuszczu.

Wyczysci¢ panel sterowania.

Rozlegnie sig sygnat dzwiekowy i
ptyta grzejna wytaczy sie.

Gdy ptyta grzejna jest wytgczona,
rozlega sie sygnat dzwigkowy.

Umieszczono co$ w jednym lub
wiekszej liczbie pdl czujnikdw.

Usuna¢ przedmiot z pol czujnikow.

Ptyta grzejna wytaczy sie.

Na polu czujnika znajduje sig przed-

miot ®

Usuna¢ przedmiot z pola czujnika.

Wskaznik ciepta resztkowego nie
wigcza sie.

Pole grzejne nie jest gorgce, ponie-
waz dziatato za krétko lub nastgpito
uszkodzenie czujnika.

Jesli pole grzejne dziatato wystarczaja-
co dtugo, aby byto gorgce, nalezy
skontaktowac sig z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Moc grzania przetacza sie mie-
dzy dwoma poziomami.

Funkcja Zarzadzanie energig dziata.

Patrz ,Codzienna eksploatacja”.

Pola czujnikéw nagrzewaja sie
do wysokiej temperatury.

Naczynie jest zbyt duze lub ustawio-
ne zbyt blisko elementow steruja-
cych.

Jesli to mozliwe, duze naczynia nalezy
ustawiac na tylnych polach.

Brak sygnatéw dzwigkowych
podczas dotykania pél czujnikéw
na panelu.

Sygnaty dzwigkowe sg wytgczone.

Wigczyc¢ sygnaty dzwiekowe. Patrz
,Codzienna eksploatacja”.
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Problem Mozliwa przyczyna Srodek zaradczy
Wiaczy sie ‘ cl?lzti):gia uruchomienia lub Blokada Patrz ,Codzienna eksploatacja”.
Wiaczy sie ‘ Brak naczynia na polu grzejnym. Postawi¢ naczynie na polu grzejnym.

Uzyto nieodpowiedniego naczynia.

Uzy¢ odpowiednie naczynie. Patrz
+Wskazdwki i porady”.

Srednica dna naczynia jest za mata
dla wybranego pola.

Uzywac¢ naczyn o odpowiednich wy-
miarach. Patrz ,Dane techniczne”.

Na wyswietlaczu pojawi sie i
cyfra.

Wystapit btad ptyty grzejnej.

Wytaczy¢ plyte grzejng i wiaczy¢ po-
nownie po 30 sekundach. Jesli ponow-

nie wyswietli sie , nalezy odtaczy¢

ptyte grzejng od zasilania. Po uptywie
30 sekund ponownie podtaczy¢ plyte.
Jesli problem bedzie wystgpowat nad-
al, nalezy skontaktowac sie z autory-

zowanym centrum serwisowym.

Styszalny jest ciagty sygnat

dzwiekowy. tryczne.

Nieprawidtowe podtgczenie elek-

Odtaczy¢ ptyte grzejng od zasilania.
Zwrdci¢ sie do wykwalifikowanego
elektryka, aby sprawdzit instalacje.

8.2 Jesli nie mozna znalez¢
rozwiagzania...

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac¢ sie ze sprzedawca lub
autoryzowanym punktem serwisowym.
Nalezy poda¢ dane z tabliczki znamionowe;j.
Nalezy rowniez podac sktadajgcy sie z trzech
znakow kod szkta ceramicznego

9. DANE TECHNICZNE
9.1 Parametry po6l grzejnych

(umieszczony w rogu szklanej powierzchni)
oraz wy$wietlany komunikat o btedzie. Nalezy
upewnic sie, ze ptyta grzejna byta
uzytkowana prawidtowo. W przeciwnym razie
interwencja pracownika serwisu lub
sprzedawcy moze by¢ ptatna nawet w okresie
gwarancyjnym. Informacje dotyczace obstugi
klienta oraz warunkéw gwarancji znajduja sie
w broszurze gwarancyjnej.

Pole grzejne Moc znamiono- PowerBoost [W] PowerBoost Srednica naczy-
wa (maksymalna maksymalny nia [mm)]
moc grzania) czas [min]
W]
Srodkowe przednie 2300 3700 10 180 - 210
Srodkowe tylne 1400 2500 4 125-145

Moc pdl grzejnych moze rézni¢ sig od
wartosci podanych w tabeli. Zmienia sie ona
w zaleznosci od materiatéw i wymiarow
naczyn.

W celu uzyskania optymalnych efektéw
gotowania nalezy stosowac naczynia o
Srednicy nie wiekszej niz podano w tabeli.
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9.2 Naklejki znajdujace sie w
torebce z akcesoriami

Naklejki nalezy przyklei¢ w nastepujacych

miejscach:

A B C
(oo | | |
MOD. MOD. 10D, .
PROD.NO. PROD.NO. c E 0049 ;Egﬁ-gQ 1P20
SER.NO SER.NO 0 T
DATA DATA MADE IN ITALY

1 1

! 1

1 1 L

+ oz, oot |1

- ~H

X X ~

A. Na karcie gwarancyjnej i odestac te czesc
(jesli dotyczy).

B. Na karcie gwarancyjnej i zachowac te
czgsc¢ (jesli dotyczy).

C. Na instrukcji obstugi.

10. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

10.1 Informacje o produkcie zgodnie z normg EU 66/2014 dotycza tylko
rynku UE

Oznaczenie modelu LIT30230C

Typ plyty grzejnej Plyta grzejna do zabudowy

Liczba pol grzejnych 2

Technika grzania Indukcja

Srednica okragtych pdl grzejnych (@) Srgdkowe przednie 21,0cm
Srodkowe tylne 14,5 cm

Zuzycie energii na pole grzejne (EC electric cooking) Srgdkowe przednie 188,9 Wh/kg
Srodkowe tylne 183,4 Whikg

Zuzycie energii przez ptyte grzejna (EC electric hob) 186,2 Wh/kg

EN 60350-2 - Elektryczny sprzet do
gotowania do uzytku domowego — Czesé 2:

Piyty grzejne — Metody pomiaru cech
funkcjonalnych
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10.2 Oszczedzanie energii

Stosowanie sie do ponizszych wskazowek
pozwoli oszczedzac energie podczas
codziennej eksploataciji.

* Nalezy podgrzewac tylko tyle wodyj, ile jest
potrzebne.

* W miare mozliwosci nalezy zawsze
przykrywac naczynia pokrywka.

* Przed wigczeniem pola grzejnego nalezy
postawi¢ na nim naczynie.

11. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem L/.\') nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
witozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbac¢
0 ponowne przetwarzanie odpadow urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.

* Mniejsze naczynia nalezy stawia¢ na
mniejszych polach grzejnych.

* Naczynia nalezy stawia¢ bezposrednio na
$rodku pola grzejnego.

« Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do
podtrzymywania ciepta potraw lub
roztapiania sktadnikow.

Nie wolno wyrzucaé urzadzen oznaczonych

symbolem : razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwréci¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami
miejskimi.
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ESTAMOS A PENSAR EM SI
Obrigado por ter adquirido um aparelho Electrolux. Escolheu um produto que traz com
ele décadas de experiéncia profissional e inovagdo. Engenhoso e elegante, foi concebido
a pensar em si. Assim, quando o utilizar, tera a tranquilidade de saber que obtera
sempre 6timos resultados.
Bem-vindo(a) a Electrolux.
Visite o nosso site para:
Obter conselhos de utilizagao, folhetos, resolugcao de problemas e informagdes sobre
@ assisténcia e reparagoes:
www.electrolux.com/support
g Registe o seu produto para beneficiar de um servigo melhor:
a/ www.registerelectrolux.com

Adquira acessorios, consumiveis e pegas de substituicao originais para o seu
% aparelho:

www.electrolux.com/shop

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Usar sempre pegas sobressalentes de origem.

Sempre que contactar o nosso Centro de Assisténcia Técnica Autorizado, assegure que
tem disponiveis os dados seguintes: Modelo, PNC, Numero de série.

Esta informacgao encontra-se na placa de identificagao.

/\ Aviso/Cuidado — Informagdes de segurancga
® Informagbes gerais e sugestdes
Informagbes ambientais

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.

INDICE
1. INFORMAGOES DE SEGURANGA . .......ooouieiiiieeeeeseeeeeeeeeeeeeeneneseeenenns 288
2. INSTRUCOES DE SEGURANGA . .......ooeomoeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeees 291
BUINSTALACAO. ... 293
4. DESCRICAO DO PRODUTO.......c.ocuuiiiiiieiisiesiseissiseisseees s 295
5. UTILIZACAO DIARIA. ......oviiiiiiiirierieeene et 297
6. SUGESTOES E DICAS ..ottt 300
7. MANUTENGAO E LIMPEZA........cc.coooiiiiiiiiiiniiesisceinseeesess s 301
8. RESOLUGAO DE PROBLEMAS..........ccootuiiiirinsiceieeiss s, 302
9. DADOS TECNICOS . ..ottt et ettt ee e, 303
10. EFICIENCIA ENERGETICA ... eeeeeeeeeeeeee ettt ee e eee e 304
11. PREOCUPACOES AMBIENTAIS .....ooooiioeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 305

1. A INFORMAGOES DE SEGURANGA

Leia atentamente as instrucdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante ndo podera ser
responsabilizado por ferimentos ou danos resultantes de
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instalacao incorreta ou utilizagao incorreta. Guarde sempre
as instrugcdes num sitio seguro e acessivel para consultar no
futuro.

1.1 Segurancga de criangas e pessoas vulneraveis

As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criancgas e elimine-os de forma apropriada.
AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagdo. Mantenha as criangas e os animais
domésticos afastados do aparelho quando estiver a ser
utilizado e durante o arrefecimento.

Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranga para
criancas, recomendamos que o ative.

A limpeza e a manutengao basica do aparelho nédo devem
ser efetuadas por criangas sem supervisao.

.2 Segurancga geral

Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado para
cozinhar.

Este aparelho foi concebido unicamente para utilizacao
doméstica num ambiente interior.

Este aparelho pode ser utilizado em escritérios, quartos de
hospedes de hotéis, quartos de héspedes de pousadas,
casas de hdspedes de turismo rural e outros alojamentos
semelhantes onde tal utilizacdo ndo exceda os niveis de
utilizacdo doméstica (médios).

AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizacado. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias de aquecimento.

AVISO: Deixar cozinhados com gorduras ou 6leos num
aparelho sem vigilancia pode ser perigoso e resultar em
incéndio.

O fumo é uma indicacao de sobreaquecimento. Nunca
utilize agua para extinguir um incéndio ao cozinhar.
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Desligue o aparelho e cubra as chamas com, por exemplo,
um cobertor contra incéndios ou uma tampa.

AVISO: O aparelho ndo pode ser alimentado através de
algum dispositivo de comutagao externo, como um
temporizador, nem pode ser ligado a um circuito que seja
ligado e desligado regularmente pelo fornecedor de
eletricidade.

CUIDADO: O processo de cozedura tem de ser
supervisionado Um processo de cozedura de curta duracao
tem de ser supervisionado continuamente.

AVISO: Perigo de incéndio: Nao coloque objetos sobre as
zonas de aquecimento.

Os objetos metalicos como facas, garfos, colheres e
tampas de tacho nao devem ser colocados na superficie da
placa porque podem ficar quentes.

N&o use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.

Nao utilize um aparelho de limpeza a vapor para limpar o
aparelho.

ApOs a utilizagao, desligue a placa no respetivo comando e
nao confie apenas no detetor de recipientes.

Se a superficie de vitroceramica/vidro apresentar alguma
fenda, desative o aparelho e desligue a ficha da tomada
elétrica. Se o aparelho estiver ligado a rede elétrica
diretamente numa caixa de derivagao, desligue o disjuntor
no quadro elétrico para desligar o aparelho da alimentagcao
elétrica. Em todo o caso, contacte o Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado.

Se o cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, por um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado ou por uma pessoa igualmente
qualificada, para evitar perigos.

AVISO: Utilize apenas protecdes de placa que tenham sido
concebidas pelo fabricante do aparelho de cozinhar ou
recomendadas pelo fabricante do aparelho nas instru¢des
de utilizagdo, bem como as protec¢des de placa ja
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incorporadas no aparelho caso existam. A utilizagcao de
protecdes improprias pode causar acidentes.

2. INSTRUCOES DE SEGURANGA

2.1 Instalagao

/\ AVISO!

A instalagao deste aparelho tem de ser
efetuada por uma pessoa qualificada.

/\ AVISO!

Risco de ferimentos ou danos no
aparelho.

parte da frente do armario inferior se
mantém desobstruido. A garantia nao
cobre danos causados pela falta de um
espaco de ventilagado adequado.

2.2 Ligagao elétrica

/\ AVISO!
Risco de incéndio e choque elétrico.

* Retire a embalagem toda.

* Nao instale nem utilize o aparelho se
estiver danificado.

» Siga as instrugdes de instalagao
fornecidas com o aparelho.

* Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e
unidades.

» Tenha sempre cuidado quando deslocar o
aparelho porque ele é pesado. Utilize
sempre luvas de protegao e calcado
fechado.

* Vede as superficies cortadas do armario
com um vedante para impedir que a
humidade cause dilatagdes.

» Proteja a parte inferior do aparelho contra
o vapor e a humidade.

* Nao instale o aparelho perto de uma porta
ou por baixo de uma janela. Tal evita que
a abertura de portas ou janelas faga cair
algum tacho quente do aparelho.

» Se o aparelho for instalado por cima de
gavetas, certifique-se de que o espago
entre o fundo do aparelho e a gaveta
superior é suficiente para permitir a
circulagao de ar.

» A parte inferior do aparelho pode ficar
quente. E necessario instalar um painel de
separacao feito de contraplacado, material
de armério de cozinha ou outro material
ndo inflamavel debaixo do aparelho para
evitar o acesso a parte inferior.

* O painel de separagao tem de cobrir
completamente a area sob a placa.

» Certifique-se de que o espaco de
ventilagdo de 2 mm entre a bancada e a

Todas as ligagdes elétricas devem ser
efetuadas por um eletricista qualificado.
O aparelho tem de estar ligado a terra.
Antes de efetuar qualquer operagéo de
manutencgao, certifique-se de que o
aparelho esta desligado da corrente
elétrica.

Certifique-se de que os parametros
indicados na placa de caracteristicas sao
compativeis com as caracteristicas da
alimentacéao eléctrica.

Certifique-se de que o aparelho esta
instalado corretamente. Ligagoes de cabo
de alimentagao e ficha (se aplicavel)
soltas ou incorretas podem provocar o
aquecimento excessivo dos terminais.
Nao permita que o cabo e a ficha de
alimentacéo (se aplicavel) entrem em
contacto com partes quentes do aparelho
ou com algum tacho quente quando ligar
o aparelho a uma tomada.

N&o utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de extensao.
Certifique-se de que nao danifica a ficha
de alimentacéo (se aplicavel) ou o cabo
de alimentagao. Contacte o nosso Centro
de Assisténcia Técnica Autorizado ou um
eletricista para substituir o cabo de
alimentacao se estiver danificado.

As protecgbes contra choques eléctricos
das pecas isoladas e nao isoladas devem
estar fixas de modo a nao poderem ser
retiradas sem ferramentas.

Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no
final da instalagao. Certifique-se de que a
ficha fica acessivel apos a instalagao.

PORTUGUES 291




Se a tomada eléctrica estiver solta, nao
ligue a ficha.

Nao puxe o cabo de alimentagao para
desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.
disjuntores de protecgao, fusiveis (os
fusiveis de rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

A instalagao eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que Ihe permita
desligar o aparelho da corrente eléctrica
em todos os pdlos. O dispositivo de
isolamento deve ter uma abertura de
contacto com uma largura minima de 3
mm.

2.3 Utilizacao

o tacho, salvo indicagao em contrario do
fabricante deste aparelho.

Utilize apenas acessorios recomendados
pelo fabricante para este aparelho.

/\ AVISO!

Risco de incéndio e explosao.

/\ AVISO!

Risco de ferimentos, queimaduras e
choque elétrico.

Nao altere as especificagdes deste
aparelho.

Retire todas as peliculas de embalagem,
rotulagem e de protecao (se aplicavel)
antes da primeira utilizagao.

Certifique-se de que as aberturas de
ventilagao nao ficam obstruidas.

Nao deixe o aparelho sem vigilancia
durante o funcionamento.

Desligue a zona de cozedura apos cada
utilizagao.

Nao coloque talheres ou tampas de
cacgarolas nas zonas de cozedura. Podem
ficar quentes.

N&o utilize o aparelho com as maos
molhadas ou quando ele estiver em
contacto com agua.

Nao utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

Se a superficie do aparelho estiver
rachada, desligue-o imediatamente da
corrente elétrica. Isto evita choque
eléctrico.

Os utilizadores portadores de pacemaker
devem manter-se a mais de 30 cm de
distancia da zonas de indugao quando o
aparelho estiver a funcionar.

Quando coloca alimentos em 6leo quente,
pode salpicar.

Nao utilize folha de aluminio ou outros
materiais entre a superficie de cozedura e
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As gorduras e os 6leos podem libertar
vapores inflamaveis quando aquecidos.
Mantenha as chamas e os objetos
quentes afastados das gorduras e dos
6leos quando cozinhar com eles.

Os vapores que o 6leo muito quente
liberta podem causar combustao
espontanea.

O oleo usado, que pode conter restos de
alimentos, pode causar incéndio a uma
temperatura inferior a do 6leo utilizado
pela primeira vez.

N&o coloque produtos inflamaveis, nem
objetos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em cima
do aparelho.

/\ AVISO!

Risco de danos no aparelho.

Nao deixe tachos quentes sobre o painel
de comandos.

Nao coloque uma tampa de panela quente
na superficie de vidro da placa.

Nao deixe que os tachos fervam até
ficarem sem agua.

Tenha cuidado para nao permitir que
algum objeto ou tacho caia sobre o
aparelho. A superficie pode ficar
danificada.

Nao ative as zonas de cozedura com
tachos vazios ou sem tacho.

Os tachos de ferro fundido ou que tenham
a base danificada podem riscar o vidro /
ceramica. Levante sempre estes objetos
quando precisar de os deslocar sobre a
placa.

2.4 Cuidados e limpeza

Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se
deteriore.

Antes de limpar o aparelho, desligue-o e
deixe-o arrefecer




Nao utilize jatos de agua ou vapor para
limpar o aparelho.

Limpe o aparelho com um pano macio e
humido. Utilize apenas detergentes
neutros. Nao utilize produtos abrasivos,
esfregdes abrasivos, solventes ou objetos
metalicos, salvo indicagdo em contrario.

2.5 Assisténcia Técnica

Contacte o Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado se for necessario reparar o
aparelho. Utilize apenas pecas
sobressalentes originais.

Relativamente a(s) lampada(s) no interior
deste produto e as lampadas
sobressalentes vendidas separadamente:
Estas lampadas destinam-se a suportar

3. INSTALAGCAO

condicoes fisicas extremas em
eletrodomésticos, tais como temperatura,
vibragao, humidade, ou destinam-se a
sinalizar informacao relativamente ao
estado operacional do aparelho. Nao se
destinam a ser utilizadas em outras
aplicagdes e ndo se adequam a
iluminagao de espagos domésticos.

2.6 Eliminagao

/\ AVISO!

Risco de ferimentos ou asfixia.

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranga.

3.1 Antes da instalagao

Antes de instalar a placa, anote aqui as
seguintes informagdes que pode ver na placa
de caracteristicas. A placa de caracteristicas
encontra-se na parte inferior da placa.

3.2 Placas encastradas

Utilize as placas de encastrar apenas apods a
sua montagem em moveis de encastre ou
superficies de trabalho que cumpram as
normas aplicaveis.

3.3 Cabo de ligagao

A placa é fornecida com um cabo de
ligagéo.

Desligue o aparelho da alimentagéo
eléctrica.

Para substituir o cabo de alimentagao se
estiver danificado, utilize um cabo do tipo:
HO5V2V2-F que suporta temperaturas de
90 °C ou superiores. Contacte um Centro
de Assisténcia Técnica local.

3.4 Fixar o vedante - Instalagao
sobre o balcao

1.
2,

3.

Limpe o balcdo na zona da area cortada.
Fixe a tira vedante de 2x6 mm fornecida
na parte inferior da placa, ao longo das
extremidades da vitroceramica. Nao
estique a tira. Faga com que as
extremidades da tira vedante figuem no
meio de um dos lados da placa.
Adicione alguns milimetros ao
comprimento quando cortar a tira
vedante.

Junte as duas extremidades da tira
vedante.
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3.5 Montagem

r

min. 500 mm
A B

min

30 mm
12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

min. 2 mm__

r

min. 500 mm
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"

Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Domino Hob - Worktop installation

N

4. DESCRIGCAO DO PRODUTO

4.1 Disposicao da superficie de confegao

Zona de aquecimento de indugao
Painel de comandos

@——II
—i

210 mm

L1

B
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4.2 Disposicao do painel de comandos

0B
&

@

>
o

+

H

i

a

Utilize os campos do sensor para controlar o aparelho. Os visores, indicadores e sons indicam
as fungdes que estdo em funcionamento.

Campo Fungao
do sen-
sor

Comentario

ON/OFF

Para activar e desactivar a placa.

E’I Bloquear / Dispositivo de seguran- Para bloquear/desbloquear o painel de comandos.
¢a para criangas
| | Pausa Para activar e desactivar a fungao.

iy

- Indicador do grau de cozedura

Para indicar o grau de cozedura.

- Indicadores do temporizador das
zonas de cozedura

Apresenta a zona de cozedura para a qual esta definido
um tempo.

- Visor do temporizador

Para indicar o tempo em minutos.

7

@ -

Para seleccionar a zona de cozedura.

+— -

Para aumentar ou diminuir o tempo.

+— -

Para seleccionar o grau de cozedura.

PowerBoost

o P

Para activar a fungao.

4.3 Indicadores de grau de aquecimento

Visor

Do ciclo

n
L

A zona de confegado esta desativada.

(1.

A zona de confegdo esta ativada.

Pausa ativo.

PowerBoost ativo.
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Visor Do ciclo

Existe uma anomalia.

+ digito

3,0

quente/calor residual.

OptiHeat Control (Indicador de calor residual de 3 niveis): continuar a cozinhar/manter

Bloquear / Dispositivo de seguranga para criangas funciona.

O tacho ndo é adequado, é demasiado pequeno ou ndo ha tacho na zona de confe-
cao.

E] Desligar automatico ativo.

4.4 OptiHeat Control (Indicador de
calor residual de 3 niveis)

/\ AVISO!

@ / E] / Q O calor residual pode
provocar queimaduras.

Os indicadores mostram o nivel do calor
residual das zonas de confegéo que esta

5. UTILIZACAO DIARIA

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

5.1 Activar e desactivar

Toque em ® durante 1 segundo para activar
ou desactivar a placa.

5.2 Desligar automatico

A fungao desactiva automaticamente a
placa nas seguintes situagoes:

* Quando todas as zonas de cozedura
estdo desactivadas,

* Quando, apo6s a activagao da placa, ndo é
definido qualquer grau de cozedura,

* Quando ocorrer um derrame ou quando
for colocado algum objecto sobre o painel
de comandos durante mais de 10
segundos (tacho, pano, etc.). E emitido
um sinal sonoro e a placa desativa-se.
Retire o objecto ou limpe o painel de
comandos.

atualmente a usar. Os indicadores das zonas
de confe¢ao adjacentes também podem
acender-se, mesmo que nao as esteja a
usar.

As zonas de aquecimento de indugao
produzem o calor necessario para cozinhar
directamente na base dos tachos. A
vitroceramica € aquecida pelo calor dos
tachos.

* Quando a placa ficar demasiado quente
(por exemplo, quando uma panela ferve
até ficar sem agua). Permita que a zona
de cozedura arrefeca antes de utilizar
novamente a placa.

* Quando utiliza tachos incorrectos. O

simbolo acende-se e a zona de
cozedura é automaticamente desactivada
apos 2 minutos.

¢ Quando nao desactiva uma zona de
cozedura nem altera o grau de cozedura.

Apds algum tempo, a indicagao E]

acende-se e a placa desactiva-se.
Relacéo entre o grau de cozedura e o
tempo ao fim do qual a placa se desactiva:

Grau de confegao A placa desactiva-se

apos
1-2 6 horas
3-4 5 horas
5 4 horas
6-9 1.5 horas
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5.3 Grau de cozedura

Toque em + para aumentar o grau de
cozedura. Toque em — para diminuir o grau

de cozedura. Toque em + e
simultaneamente para desactivar a zona de
cozedura.

5.4 PowerBoost

Esta fungao disponibiliza mais poténcia para
as zonas de confegao de indugao. A fungao
pode ser activada para uma zona de
confegao de indugéo apenas por um curto
periodo de tempo. Apos esse tempo, a zona
de confegdo de indugdo muda
automaticamente para o grau de
aquecimento mais elevado.

®

Consulte o capitulo “Dados técnicos”.

Para ativar a fungado para uma zona de
aquecimento: toque em ‘:". @ acende-se.

Para desativar a fungao: toque em E" ou

5.5 Temporizador

* Temporizador de contagem
decrescente

Pode utilizar esta fungéo para definir a

duragao de uma simples sessao de

cozedura.

Comece por selecionar o nivel de
aquecimento para a zona de confecgao e
selecione depois a fungao.

Para definir a zona de cozedura: toque

repetidamente em Q) até aparecer o
indicador de uma zona de cozedura.

Para ativar a fungao ou mudar o tempo:

toque em + ou — do temporizador para
definir o tempo (00 - 99 minutos). Quando o
indicador da zona de aquecimento comegar a
piscar, a contagem decrescente comega.

Para ver o tempo remanescente: toque em

@) para definir a zona de cozedura. O
indicador da zona de cozedura comega a
piscar. O visor mostra o tempo restante.
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Para desativar a fungao: toque em @ para
definir a zona de cozedura e, de seguida,

toque em —. O tempo restante é contado
para tras até 00. O indicador da zona de
cozedura desaparece.

@

Quando a contagem decrescente
termina, soa um sinal acustico e 00
pisca. A zona de aquecimento é
desactivada.

Para desligar o som: toque em .

« Conta-minutos
Pode utilizar esta fungao quando a placa esta
activa e as zonas de aquecimento estao

inactivas. O visor apresenta na area do
nivel de calor.
Para ativar a fungao: toque em O e, de

seguida, toque em + ou — do temporizador
para definir o tempo. Quando o tempo
termina, soa um sinal acustico e 00 pisca.

Para desligar o som: toque em .

Para desativar a fungao: toque em O e, de

seguida, toque em —. O tempo restante é
contado para tras até 00.

@

Esta fungdo néo afeta o funcionamento
das zonas de aquecimento.

5.6 Pausa

Esta fungao define todas as zonas de
cozedura que funcionam na definigao de
aquecimento mais baixa.

Quando a fungao opera, todos os outos
simbolos nos painéis de comando estao
bloqueados.

A funcao nao desativa as fungdes de
temporizador.
Toque em || para ativar a funcao.

acende-se.A definicao de aquecimento &
reduzida para 1.

Para desactivar a fungao, toque em Il LA
definicdo anterior de aquecimento acende-se.



5.7 Bloquear

E possivel bloquear o painel de comandos
com zonas de confegao a funcionar. Isto
impede uma alteragao acidental da definigcao
de aquecimento.

Comece por definir o grau de
aquecimento.

Para ativar a fungao: toque em El
acende durante 4 segundos. O temporizador
permanece activo.

Para desativar a fungao: toque em El (0]
mostrador apresenta a definicao de
aquecimento anterior.

®

Quando desativar a placa, também
desativara esta fungao.

5.8 Dispositivo de seguranga para
criancas

Esta funcao evita o funcionamento acidental
da placa.

Para ativar a fungao: ative a placa com .
Nao defina nenhum grau de aquecimento.
Toque em & durante 4 segundos.
acende. Desative a placa com @

Para desativar a fungao: ative a placa com
®. Nao defina nenhum grau de
aquecimento. Toque em El durante 4
E(;gundos. acende. Desative a placa com
Para desativar a fungao por apenas um
periodo de confegao: ative a placa com (D

acende. Toque em EI durante 4
segundos. Defina o grau de aquecimento
em menos de 10 segundos. Pode utilizar a

placa. Quando desativar a placa com @ a
fungéo fica novamente ativa.

5.9 OffSound Control (Desactivagao
e activagao dos sons)

Desative a placa. Toque em O durante 3
segundos. O visor acende e apaga. Toque

em I durante 3 segundos. @Y ou aparece

. Toque no + da zona dianteira esquerda
para seleccionar o seguinte:

. - 0s sons ficam desactivados

. - os sons ficam activados
Para confirmar a selecgao, aguarde até que a
placa se desactive automaticamente.

Quando a fungao esta , pode ouvir os sons
apenas quando:

« tocaem

« Conta-minutos chega ao fim

«  Temporizador de contagem decrescente
chega ao fim

« coloca algo sobre o painel de comandos.

5.10 Gestao de poténcia

» Todas as zonas de confegdo estdo
ligadas a uma fase. Consulte a ilustragao.

» Afuncéo é activada quando a carga
eléctrica total das zonas de confegao
excede a carga eléctrica maxima da fase.

* A funcgao divide a poténcia entre duas
zonas de confegao.

» A fungéo diminui a poténcia das restantes
zonas de confegao.

* O mostrador da definigdo de aquecimento
das zonas reduzidas alterna entre a
definicdo de aquecimento selecionada e a
definicdo de aquecimento reduzida. Apos
algum tempo, o mostrador da definigao de
aquecimento das zonas reduzidas fica na
indicacao de aquecimento reduzido.
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6. SUGESTOES E DICAS

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

6.1 Tachos

®

Nas zonas de cozedura de indugédo, um
campo eletromagnético forte cria calor
rapidamente no tacho.

Utilize as zonas de cozedura de indugao com
tachos adequados.

* A base do tacho deve ser o mais espessa
e plana possivel.

» Certifique-se de que os fundos estao
limpos e secos antes de os colocar na
superficie da placa.

» Para evitar riscos, nao deslize ou esfregue
o recipiente no vidro ceramico.

Material do tacho

» correto: ferro fundido, ago, ago
esmaltado, ago inoxidavel, fundo de
multicamadas (com uma marcagao
correta de um fabricante).

+ incorreto: aluminio, cobre, latéo, vidro,
ceramica, porcelana.

Os tachos sao adequados para uma placa

de indugao se:

» a agua ferver muito rapidamente numa
zona de cozedura definida para o nivel de
cozedura mais elevado.

* um iman puxa a base do tacho.

Dimensdes dos tachos

* As zonas de cozedura de indugao
adaptam-se automaticamente a dimensao
da base do tacho.

» A eficiéncia da zona de cozedura esta
relacionada com o didmetro do tacho. Um
tacho que tenha um didmetro inferior ao
minimo indicado recebe apenas uma
parte da poténcia gerada pela zona de
cozedura.
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* Por motivos de seguranca e resultados de
cozedura ideais, nao utilize um tacho
maior do que o indicado na "Especificagao
das zonas de cozedura". Evite manter o
tacho perto do painel de comandos
durante a sessao de cozedura. Isso pode
afetar o funcionamento do painel de
comandos ou ativar acidentalmente as
fungdes da placa.

@

Consulte os "Dados técnicos".

6.2 Ruidos durante o
funcionamento

Se ouvir:

» estalidos: o tacho é feito de diferentes
materiais (constru¢gdo multicamadas).

* assobio: esta a utilizar a zona de
cozedura com um nivel elevado de
poténcia e o tacho tem materiais
diferentes (construgdo multicamadas).

* zumbido: esta a utilizar um nivel elevado
de poténcia.

« cliques: ocorre comutagao elétrica.

« sibilar, zunir: a ventoinha esta a funcionar.

Os ruidos sdo normais e ndo indicam

qualquer avaria.

6.3 Exemplos de modos de
cozinhar

A correlagao entre a definicdo de
aquecimento de uma zona e o consumo de
poténcia dessa zona de confegcéo nédo &
linear. Quando a definicdo de aquecimento
aumenta, o aumento do consumo de
poténcia nao é proporcional. Isto significa
que uma zona de confec¢do no grau de
aquecimento médio consome menos de
metade da sua poténcia maxima.

@

Os dados da tabela servem apenas
como referéncia.




Grau de confe- Utilize para: Tempo  Sugestoes

cao (min.)

1 Manter os alimentos cozinhados quen- conforme  Coloque uma tampa no tacho.
tes. necessario

1-2 Molho holandés, derreter: manteiga, 5-25 Misture regularmente.
chocolate, gelatina.

1-2 Solidificar: omeletas fofas, ovos cozi- 10 - 40 Cozer com a tampa.
dos.

2-3 Cozer arroz e pratos a base de leite 25-50 Adicione, no minimo, duas partes de
em lume brando, aquecer refeicbes liquido para uma parte de arroz e me-
pré-cozinhadas. xa os pratos a base de leite a meio do

processo.

3-4 Cozer legumes, peixe e carne a vapor. 20 -45 Adicione um par de colheres de sopa

de liquido.

4-5 Cozer batatas a vapor. 20-60 Utilize, no méaximo, % | de agua para

750 g de batatas.

4-5 Cozer grandes quantidades de alimen- 60 - 150 Até 3 | de liquido mais os ingredien-
tos, guisados e sopas. tes.

6-7 Fritura ligeira: escalopes, cordon bleu  conforme  Vire a meio do tempo.
de vitela, costeletas, rissois, salsichas, necessario
figado, roux, ovos, panquecas, so-
nhos.

7-8 Fritura intensa, batatas fritas, bifesdo 5-15 Vire a meio do tempo.
lombo, costeletas.

9 Ferver agua, cozer massa, estufar carne (goulash, jardineira), batatas bem fritas.

Ferver grandes quantidades de agua. A fungdo PowerBoost esta ativada.

7. MANUTENCAO E LIMPEZA

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a

seguranga.

7.1 Informacgoes gerais

* Limpe a placa apo6s cada utilizagao.
+ Utilize sempre o acessorio com a base

limpa.

* Riscos ou manchas escuras na superficie

nao afectam o funcionamento da placa. °

» Utilize um produto de limpeza especial
adequado para a superficie da placa.
« Utilize um raspador especial para limpar o

vidro.

7.2 Limpeza da placa

Remover imediatamente: plastico
derretido, pelicula de plastico, agucar e
alimentos com agucar; caso contrario, a
sujidade pode provocar danos na placa.
Tenha cuidado para evitar queimaduras.
Utilize um raspador especial para placas
sobre a superficie de vidro em angulo
agudo e desloque a lamina sobre a
superficie.

Remover quando a placa tiver
arrefecido o suficiente: manchas de
calcario, agua ou gordura e descoloragdes
nas partes metalicas brilhantes. Limpe a
placa com um pano humido e um
detergente ndo abrasivo. Apos a limpeza,
seque a placa com um pano macio.
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* Remover a descoloragao metalica
brilhante: utilize uma solugéo de agua

8. RESOLUGCAO DE PROBLEMAS

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a

seguranca.

8.1 O que fazer se...

com vinagre e limpe a superficie de vidro
com um pano.

Problema

Causa possivel

Solucao

Nao consegue ativar ou utilizar a
placa.

A placa nao esta ligada a corrente
elétrica ou nao esta corretamente li-
gada.

Verifique se a placa esta corretamente
ligada a corrente elétrica.

O disjuntor esta desligado.

Certifique-se de que o disjuntor é a
causa da anomalia. Se o disjuntor dis-
parar diversas vezes, contacte um ele-
tricista qualificado.

Nao configure o grau de aquecimen-
to durante 10 segundos.

Ative novamente a placa e defina o
grau de aquecimento em menos de 10
segundos.

Tocou em 2 ou mais campos do
sensor em simultaneo.

Toque em apenas um campo do sen-
sor.

Pausa activa.

Consulte "Utilizagao diaria".

Ha agua ou manchas de gordura no
painel de comandos.

Limpe o painel de comandos.

E emitido um sinal acustico e a
placa se desliga.

E emitido um sinal acUstico
quando a placa se desliga.

Colocou alguma coisa sobre um ou
mais campos do sensor.

Retire o objeto dos campos do sensor.

A placa se desliga.

Colocou alguma coisa sobre o cam-

po do sensor @

Retire o objeto do campo do sensor.

O indicador de calor residual ndo
acende.

A zona nao esta quente porque foi
ativada apenas por pouco tempo ou
o sensor esta danificado.

Se a zona tiver funcionado durante
tempo suficiente para ficar quente, fale
com o Servigo de apoés-venda.

O grau de aquecimento alterna
entre dois niveis.

Gestao de poténcia ativa.

Consulte "Utilizagao diaria".

Os campos do sensor ficam
quentes.

O tacho é demasiado grande ou co-
locou-o demasiado perto dos co-
mandos.

Coloque tachos grandes numa das zo-
nas de aquecimento de tras, se possi-
vel.

Nao ha som quando toca nos
campos do sensor do painel.

Os sons estéo desativados.

Ativar os sons. Consulte "Utilizagao di-
aria".

acende-se.

Dispositivo de seguranga para crian-
cas ou Bloquear ativa.

Consulte "Utilizagao diaria".

302 PORTUGUES



Problema Causa possivel Solugao

Nao existe tacho na zona. Cologue um tacho na zona.
acende-se.

O tacho néo é adequado. Utilize tachos adequados. Consulte
“Sugestdes e dicas”.

O didmetro da base do tacho é de-  Utilize um tacho com as dimensdes

masiado pequeno. corretas. Consulte os "Dados técni-
cos".
e UM nUmero acendem-se A placa apresenta um erro. Desative a placa e ative-a novamente

apos 30 segundos. Se se ligar no-
vamente, desligue a placa da corrente
elétrica. Apds 30 segundos, ligue a
placa novamente. Se o problema con-
tinuar, entre em contacto com um
Centro de Assisténcia Técnica Autori-

zado.
Pode ouvir um som constante. A ligacao eléctrica ndo esta correc-  Desligue a placa da corrente elétrica.
ta. Pecga a um eletricista qualificado que

verifique a instalagao.

8.2 Se ndo conseguir encontrar uma | apresentada. Certifique-se de que utilizou a

solugao... placa correctamente. Caso contrario, a

~ . . manutengéao efectuada pelo Técnico do
Se nao conseguir encontrar uma solug&o Servico de Assisténcia ou pelo fornecedor
para o problema, contacte o seu fornecedor nao sera gratuita, mesmo durante o periodo
ou um Centro de Assisténcia Técnica de garantia. As instrucdes relativas ao Centro
Autorizado. Indique os dados da placa de de Assisténcia Técnica e as condigdes da

caracteristicas. Indique também o codigo de
trés letras da placa vitroceramica (no canto
da superficie de vidro) e a mensagem de erro

garantia encontram-se no folheto da garantia.

9. DADOS TECNICOS

9.1 Especificagdes das zonas de cozedura

Zona de cozedu- Poténcia nomi- PowerBoost [W] Duragcdo maxima Diametro do ta-
ra nal (configura- [min.] de Power- cho [mm]
cao de calor ma- Boost
ximo) [W]
Dianteira central 2300 3700 10 180 - 210
Traseira central 1400 2500 4 125 - 145

A poténcia das zonas de cozedura pode ser Para resultados de confegao ideais, utilize
ligeiramente diferente dos dados indicados um tacho com didmetro nao superior ao
na tabela. Varia consoante o material e as indicado na tabela.

dimensdes do tacho.
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9.2 Etiquetas fornecidas no saco de
acessorios

Cole as etiquetas adesivas como indicado

em baixo:
A B C
(o] | |
MOD. MOD. 10D, .
PROD.NO. PROD.NO. c E 0049 ;Egﬁ-gQ 1P20
SER.NO SER.NO -
DATA DATA MADE IN ITALY

i lm |
X X B

A. Cole no Cartao de Garantia e envie esta C. Cole no manual de instrugoes.
parte (se aplicavel).

B. Cole no Cartao de Garantia e guarde
esta parte (se aplicavel).

1
1
1
1
1 | MODEL MODEL
1
1
1

10. EFICIENCIA ENERGETICA

10.1 Informagao do produto de acordo com EU 66/2014 valido apenas para
o mercado da UE

Identificagdo do modelo LIT30230C
Tipo de placa Placa encastrada
Numero de zonas de aquecimento 2
Tecnologia de aquecimento Indugéo
Didmetro das zonas de aquecimento circulares (J) Dianteira central 21,0cm

Traseira central 14,5 cm
Consumo de energia por zona de aquecimento (EC Dianteira central 188,9 Wh/kg
electric cooking) Traseira central 183,4 Whikg
Consumo de energia da placa (EC electric hob) 186,2 Whi/kg
EN 60350-2 - Aparelhos eléctricos 10.2 Poupanca de energia

domésticos para cozinhar - Parte 2: Placas -

Métodos para medir o desempenho Pode poupar energia todos os dias se

adoptar as seguintes sugestoes.
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* Quando aquecer agua, utilize apenas a
quantidade necessaria.

» Sempre que possivel, coloque as tampas
nos tachos.

» Coloque o tacho na zona de cozedura
antes de a activar.

» Coloque os tachos mais pequenos nas
zonas de cozedura mais pequenas.

« Centre o tacho na zona de cozedura.

* Pode utilizar o calor residual para manter
os alimentos quentes ou derreter
alimentos.

11. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o

simbolo L’b Coloque a embalagem nos
contentores indicados para reciclagem. Ajude
a proteger o ambiente e a saude publica
através da reciclagem dos aparelhos
eléctricos e electronicos. Nao elimine os

aparelhos que tenham o simbolo E
juntamente com os residuos domésticos.
Coloque o produto num ponto de recolha
para reciclagem local ou contacte as suas
autoridades municipais.
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NE GANDIM LA DVS

Va multumim cé ati achizitionat un aparat Electrolux. Ati ales un produs rezultat inh urma
a zeci de ani de experienta profesionala si inovatie. Ingenios si stilat, a fost conceput
gandindu-va la Dvs. Pentru ca sa fiti asigurat ca aveti toate cunostintele necesare pentru
obtinerea unor rezultate extraordinare de fiecare data cand il folositi.

Bine ati venit la Electrolux.

Vizitati site-ul nostru pentru:

A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si
@ reparatii:
www.electrolux.com/support
g A va inregistra produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
a/ www.registerelectrolux.com
A cumpara accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs.:
www.electrolux.com/shop

ASISTENTA PENTRU CLIENTI SI SERVICE

Utilizati intotdeauna piese de schimb originale.

Atunci cand contactati Centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la
dispozitie urmatoarele informatii: Model, PNC, Numar de serie.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice.

/\ Avertisment / Atentie - Informatii privind siguranta
@ Informatii si sfaturi generale
Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.

CUPRINS
1. INFORMATII PRIVIND SIGURANTA.........cooiiiiiiiicc 306
2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA........oiiiiiiiiiiiii s 309
3L INSTALAREA. .. 311
4. DESCRIEREA PRODUSULUL........ocoiiiiiiiiiiicic 313
5. UTILIZAREA ZILNICA. ...t 315
6. INFORMATII ST SFATURI.......ooiiiiiiiiiiiii 317
7. INGRIJIREA SI CURATAREA ... 319
8. DEPANAREA ... .o 319
9. DATE TEHNICE................. s 321
10. EFICIENTA ENERGETICA. ..o 322
11. INFORMATI PRIVIND MEDIUL.........cciiiiiiiiiiiic e 323

1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
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utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

« Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

* Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

« AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

- Daca aparatul are un dISpOZItIV de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

« Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

» Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

* Acest aparat este proiectat pentru utilizarea in locuinte
individuale la interior

» Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

+ AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti
elementele de incalzire.

« AVERTISMENT: Gatirea neasistata la plita folosind grasimi
sau ulei poate fi periculoasa si poate provoca un incendiu.

« Fumul este un indicator al supraincalzirii. Nu folositi
niciodata apa pentru stingerea focului de gatire. Opriti
aparatul si acoperiti flacarile cu o patura ignifuga sau un
capac.
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AVERTISMENT: Aparatul nu trebuie sa fie alimentat de la
un dispozitiv de comutare extern, cum ar fi un temporizator,
Si nu trebuie conectat la un circuit care este cuplat si
decuplat in mod regulat de retea.

ATENTIE: Procesul de gatire trebuie supravegheat Un
proces de gatire pe termen scurt trebuie supravegheat
permanent.

AVERTISMENT: Pericol de incendiu: Nu depozitati nimic pe
suprafetele de gatit.

Obiectele de metal, de ex. cutitele, furculitele, lingurile si
capacele nu trebuie puse pe suprafata plitei, deoarece se
pot infierbanta.

Nu folositi aparatul inainte de a-l instala in structura
incastrata.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Dupa utilizare, stingeti elementul plitei cu ajutorul butonului
si nu lasati aceasta operatiune in sarcina detectorului de
vase.

Daca suprafata ceramica / de sticla este crapata, opriti
aparatul si deconectati-l de la sursa de alimentare. In cazul
in care aparatul este conectat direct la sursa de alimentare
folosind cutia de conexiuni, scoateti siguranta pentru a
deconecta aparatul de la sursa de curent. In ambele cazuri,
contactati Centrul de service autorizat.

In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de producator, centrul de service autorizat
sau persoane cu o calificare similara pentru a se evita orice
pericol.

AVERTISMENT: Folositi doar opritoare realizate de
producatorul aparatului de gatit sau indicate de
producatorul aparatului in instructiunile de utilizare ca fiind
adecvate sau opritoarele incluse in aparat. Utilizarea unor
opritoare neadecvate poate produce accidente.
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2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N\ AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

/\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala sau
deteriorare a aparatului.

Indepartati toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare furnizate
impreuna cu aparatul.

Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie si
incaltaminte inchisa.

Tnchideti etans suprafetele dulapului cu un
agent de etansare pentru ca umezeala sa
nu umfle materialul.

Protejati partea de jos a aparatului de
abur si umezeala.

Nu asezati aparatul langa o usa sau sub o
fereastra. Astfel, vasele fierbinti de pe
aparat nu vor cadea atunci cand usa sau
fereastra va fi deschisa.

Daca aparatul este asezat deasupra unor
sertare, verificati daca spatiul dintre
partea de jos a aparatului si sertarul de
sus este suficient pentru a permite
circulatia aerului.

Baza aparatului poate deveni fierbinte.
Instalati sub aparat un panou de separare
realizat din furnir, material pentru cabinete
de bucatarie sau alte materiale
neinflamabile pentru a impiedica accesul
la baza.

Panoul de separare trebuie sa acopere
complet zona de sub plita.

Asigurati-va ca spatiul de ventilare de 2
mm, dintre blatul de lucru si partea
frontala a unitatii inferioare, este liber.
Garantia nu acopera daunele cauzate de
lipsa spatiului adecvat pentru ventilare.

/\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

« Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician.

» Aparatul trebuie legat la masa.

« Tnainte de a efectua orice tip de operatie,
asigurati-va ca ati deconectat aparatul de
la sursa de curent.

» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

» Asigurati-va ca aparatul a fost instalat
corect. Cablurile de alimentare electrica si
stecherele (daca exista) slabite sau
incorecte pot sa provoace incalzirea
terminalului.

* Nu lasati cablul de alimentare sau
stecherul (daca exista) sa atinga aparatul
fierbinte sau vase fierbinti atunci cand
conectati aparatul la o priza.

* Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

» Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul (daca este cazul) sau cablul de
alimentare electrica. Contactati Centrul
nostru de service autorizat sau un
electrician pentru a schimba un cablu de
alimentare deteriorat.

» Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

» Introduceti stecherul in prizé numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.

« Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

* Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.

+ Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va

ROMANA 309



permita sa& deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

2.3 Utilizarea

/\ AVERTISMENT!

Pericol de accidentare, arsuri si
electrocutare.

« Vaporii pe care uleiul foarte fierbinte i
elibereaza pot sa se aprinda spontan.

» Uleiul folosit, care contine resturi de
mancare, poate lua foc la temperaturi mai
mici decat uleiul care este utilizat pentru
prima data.

* Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse Tn aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

» Nu modificati specificatiile acestui aparat.

+ Indepartati toate ambalajele, etichetele si
foliile protectoare (daca este cazul) Tnainte
de prima utilizare.

 Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Setati zona de gatit la ,Off” (Oprit) dupa
fiecare utilizare.

» Nu puneti tacAmuri sau capace pentru
oale pe zonele de gatit. Acestea pot
deveni fierbinti.

* Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

» Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

» Daca suprafata aparatului este crapata,
deconectati imediat aparatul de la reteaua
electrica. Astfel, veti preveni
electrocutarea.

 Utilizatorii cu stimulator cardiac trebui sa
pastreze o distanta de minim 30 de cm
fata de zonele de gatit prin inductie atunci
cand aparatul este Tn functiune.

» Cand puneti alimente in ulei fierbinte,
uleiul poate sa sara.

* Nu utilizati folie de aluminiu sau alte
materiale intre suprafata de gatit si vas,
cu exceptia cazului in care producatorul
acestui aparat specifica altfel.

+ Utilizati doar accesorii recomandate de
producator pentru acest aparat.

/\ AVERTISMENT!

Pericol de deteriorare a aparatului.

/\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si explozie.

» Grasimile si uleiul, cand sunt incalzite, pot
elibera vapori inflamabili. Nu apropiati
flacari sau obiecte incalzite de grasimi si
uleiuri cand gatiti.
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» Nu tineti vase de gatit fierbinti pe panoul
de comanda.

* Nu puneti un capac fierbinte pentru vase
pe suprafata de sticla a plitei.

» Aveti grija sa nu se evaporeze tot lichidul
din vas.

» Procedati cu atentie pentru a nu lasa
obiecte sau vase sa cada pe aparat.
Suprafata se poate deteriora.

* Nu activati zonele de gatit cu vase goale
sau fara vase.

* Vasele de gatit din fonta sau cu fund
deteriorat pot zgaria sticla / suprafata
vitroceramica. Ridicati intotdeauna aceste
obiecte cand trebuie sa le mutati pe
suprafata de gatit.

2.4 ingrijirea si curatarea

» Curatati regulat aparatul pentru a preveni
deteriorarea materialului de la suprafata.

+ Tnainte de curatare, opriti cuptorul si
lasati-l sa se raceasca.

* Nu folositi apa pulverizata si aparatul de
curatat cu abur pentru curatarea
aparatului.

» Curatati aparatul cu o laveta moale si
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu utilizati produse abrazive, bureti de
curatare abrazivi, solventi sau obiecte
metalice, cu exceptia cazului in care se
specifica altfel.

2.5 Serviciul de asistenta tehnica

* Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat. Utilizati doar
piese de schimb originale.

« Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute




pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

3. INSTALAREA

2.6 Eliminare

/\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

3.1 inaintea instalarii

Tnaintea instalérii plitei, notati informatiile de
mai jos aflate pe placuta cu date tehnice.
Placuta cu datele tehnice se afla pe partea
inferioara a plitei.
Model ......coeiiiiiiiii
Numarul produsului

(PNC) oo,
Numarul de serie ........cccooeveeeennnn...

3.2 Plitele incorporate

Utilizati plite incorporate numai dupa ce
asamblati plita Tn unitati de mobilier si
suprafete de lucru ce corespund
standardelor.

3.3 Cablu electric de legatura intre

unitati

» Plita este furnizata cu un cablu de
conectare.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

* Pentru a Tnlocui cablul de alimentare
deteriorat, folositi urmatorul tip de cablu:
HO5V2V2-F care rezista la o temperatura
de 90 °C sau mai ridicata. Adresati-va
Centrului de service local.

3.4 Prinderea garniturii - Instalarea
pe blat

1. Curatati blatul in jurul zonei decupate.

2. Prindeti garnitura de etansare de 2x6 mm
furnizata in jurul partii inferioare a plitei,
de-a lungul marginii suprafetei
vitroceramice. Nu o intindeti. Asigurati-va
ca pozitionarea capetelor garniturii se
face Tn mijlocul unei laturi a plitei.

3. Lasati in plus cativa milimetri cand taiati
garnitura de etansare la lungimea dorita.

4. Uniti ambele capete ale garniturii.
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3.5 Asamblarea

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

min.2mm____
al —
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<20 mm ;
E |t i
min. 500 mm rsnénmm
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min. 2 mm__

r

min. 500 mm

¥
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Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Domino Hob - Worktop installation

N

4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Aranjarea suprafetei de gatire

Zona de gatit cu inductie
Panou de comanda

@——II
—i

210 mm

——1

B
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4.2 Configuratia panoului de comanda

0B
&

@

>
o

+

H

i

a

Folositi campurile cu senzori pentru controlul aparatului. Afisajele, indicatoarele si semnalele
sonore indica functiile active.

Camp
cu sen-
zor

Functie

Comentariu

H

PORNIT / SFARSIT

Pentru activarea si dezactivarea plitei.

)

Blocare / Dispozitivul de siguranta
pentru copii

Pentru blocarea / deblocarea panoului de comanda.

Pauza

Pentru a activa si a dezactiva functia.

(-~ )

Afisajul nivelului de caldura

Pentru a afisa nivelul de caldura.

&

Indicatoarele cronometrelor zone-
lor de gatit

Indica zona pentru care setati timpul.

Afisajul cronometrului

Pentru a afisa durata in minute.

~Q] o)

O

Pentru selectarea zonei de gatit.

+—

Pentru a creste sau a descreste durata.

+—

Pentru a seta nivelul de caldura.

B

o P

PowerBoost

Pentru a activa functia.

4.

w

Afisaje niveluri de gatit

Afisajul

Descriere

n
L

Zona de gatit este dezactivata.

(1.

Zona de gatit functioneaza.

Pauza functioneaza.

PowerBoost functioneaza.
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Afisajul Descriere

+ cifra Exista o defectiune.
[E] / [3 / [:] OptiHeat Control (Indicator de caldura reziduala cu 3 trepte): continuare gatire /
mentine cald / calduré reziduala.
Blocare / Dispozitivul de siguranta pentru copii functioneaza.
Pe zona de gatit se afla un vas incorect, prea mic sau niciun vas.
B Oprirea automata functioneaza.
4.4 OptiHeat Control (Indicator de folositi in acel moment. Indicatoarele se pot
caldura reziduala cu 3 trepte) aprinde si pentru zonele de gatit invecinate
chiar daca nu le folositi.
/N AVERTISMENT! Zonele de gatit prin inductie produc c&ldura

necesara pentru gatire direct in baza vasului.
Suprafata vitroceramica se incalzeste de la
caldura a vaselor.

E] / [3 / Q Pericol de arsuri din cauza
caldurii reziduale.

Indicatorii prezinta nivelul de caldura
reziduala pentru zonele de gatit pe care le

5. UTILIZAREA ZILNICA

- folositi vase neadecvate. Se aprinde

AVERTISMENT!
A ) ) . ) simbolul , iar zona de gatit se
Consultati capitolele privind siguranta. dezactiveaza automat dupa 2 minute.
. . . * nu dezactivati o zona de gatit sau nu
5.1 Activarea si dezactivarea modificati nivelul de caldura. Dup& un timp
Atingeti O timp de 1 secunda pentru a activa se aprinde (], iar plita se dezactiveaza.

Relatia intre nivelul de caldura si durata

sau dezactiva plita.
P dupa care plita se dezactiveaza:

5.2 Oprirea automata

. . . . . Nivel de caldura Plita se dezactiveaza
Functia dezactiveaza automat plita daca: dupa
» toate zonele de gatit sunt dezactivate, 1.2 5 ore.

* nu setati nivelul de caldura dupa activarea
plitei, 3-4 5 ore.

* ati varsat ceva sau ati pus ceva pe panoul
de comanda pentru mai mult de 10
secunde (o tigaie, o laveta etc.). Este emis | 6-9 1,5 ore
un semnal acustic si plita se dezactiveaza.
Tndepértati obiectul sau curatati panoul de 5.3 Nivelul de caldura
comanda.

+ plita se infierbanta prea tare (de ex. cand Atingeti + pentru a creste nivelul de caldura.

s-a evaporat tot lichidul dintr-o tigaie). Atingeti — pentru a reduce nivelul de
Lasati zona de gatit sa se raceasca '

Tnainte de a utiliza plita din nou. caldura. Atingeti + $i — n acelasi timp
pentru a dezactiva zona de gatit.

5 4 ore.
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5.4 PowerBoost

Aceasta functie ofera putere suplimentara
zonelor de gatit prin inductie. Functia poate fi
activata exclusiv pentru zona de gatit prin
inductie doar pentru o perioada limitata de
timp. Dupa aceasta perioada, zona de gatit
prin inductie comuta automat inapoi la cel
mai ridicat nivel de caldura.

®

Consultati capitolul ,Date tehnice”.

Pentru activarea functiei pentru o zona de
gatit: atingeti P (Flse aprinde.

Pentru a dezactiva functia: atingeti o P sau

5.5 Cronometru

» Cronometru cu numaratoare inversa
Puteti folosi aceasta functie pentru a seta
durata unei singure sesiuni de gatit.

Mai intéi setati nivelul de caldura pentru zona
de gatit, dupa aceea setati functia.

Alegerea zonei de gatit: atingeti € in mod
repetat pana cand apare indicatorul zonei de
gatit.

Pentru a activa functia sau modifica

timpul: atingeti =+ sau — de Ia cronometru
pentru a seta timpul (00 - 99 minute). Atunci
cand indicatorul zonei de gatit se aprinde

intermitent, timpul este numarat descrescator.

Pentru a verifica timpul ramas: atingeti @)
pentru a seta zona de gatit. Indicatorul zonei
de gatit incepe sa clipeasca. Afisajul indica
timpul ramas.

Pentru a dezactiva functia: atingeti O
pentru a seta zona de gatit si apoi atingeti

—. Intervalul de timp ramas descreste pana
la 00. Indicatorul zonei de gatit dispare.

®

La incheierea numaratorii inverse,
clipeste 00 si este emis un semnal sonor.
Zona de gatit este dezactivata.

Pentru oprirea sunetului: atingeti @
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* Cronometru

Puteti utiliza aceasta functie atunci cand plita
este activata si zonele de gatit nu
functioneaza. Afisajul nivelului de caldura

indica ().
Pentru a activa functia: atingeti O si apoi

atingeti =+ sau— de Ia cronometru pentru a
seta timpul. La incheierea duratei, clipeste 00
Si este emis un semnal sonor.

Pentru oprirea sunetului: atingeti @.

Pentru a dezactiva functia: atingeti O Si

dupé aceea atingeti —. Intervalul de timp
ramas descreste pana la 00.

@

Functia nu are nici o influenta asupra
functionarii zonelor de gatit.

5.6 Pauza

Aceasta functie seteaza toate zonele de gatit
care functioneaza la cel mai redus nivel de
caldura.

Atunci cand functia este activa, toate
celelalte simboluri de pe panourile de
comanda sunt blocate.

Functia nu opreste functiile cu cronometru.

Pentru activarea functiei atingeti Il

se aprinde.Nivelul de caldura este redus
la 1.

Pentru a dezactiva functia, atingeti || . Se
activeaza nivelul de caldura precedent.

5.7 Blocare

Puteti bloca panoul de comanda cand zonele
de gatit sunt utilizate. Previne modificarea
accidentala a nivelului de gatit.

Setati mai intai nivelul caldurii.
Pentru a activa functia: atingeti & ([Jse

aprinde pentru 4 secunde. Cronometrul
ramane pornit.

Pentru a dezactiva functia: atingeti . se
activeaza nivelul anterior de caldura.



®

Cand dezactivati plita se dezactiveaza si
aceasta functie.

5.8 Dispozitivul de siguranta pentru
copii

Aceasta functie impiedica utilizarea
accidentala a plitei.

Pentru a activa functia: activati plita cu @.
Nu setati niciun nivel de caldura. Atingeti &
timp de 4 secunde. \-J se aprinde.
Dezactivati plita cu @.

Pentru a dezactiva functia: activati plita cu
@®. Nu setati niciun nivel de caldura. Atingeti
& timp de 4 secunde. lYJ se aprinde.
Dezactivati plita cu @.

Pentru a anula functia pentru doar o
singura gatire: activati plita cu ®.Dse

aprinde. Atingeti B timp de 4 secunde.
Reglati nivelul de caldura in decurs de 10
secunde. Puteti utiliza plita. Cand dezactivati

plita cu @ functia este activa din nou.

5.9 OffSound Control (Dezactivarea
si activarea semnalelor sonore)

Dezactivati plita. Atingeti ® timp de 3
secunde. Afisajul se aprinde si se stinge.

Atingeti I timp de 3 secunde. Se afiseaza

sau &, Atingeti + de pe zona din fata
stédnga pentru a alege una dintre urmatoarele
optiuni:

. - sunetele sunt dezactivate

. - sunetele sunt activate

6. INFORMATII SI SFATURI

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

Pentru a confirma selectia, asteptati pana
cand plita se dezactiveaza automat.

Atunci cand aceasta functie este setata la
puteti auzi semnalele sonore doar atunci
cand:

» atingeti ®

* Cronometru scade

¢ Cronometru cu numaratoare inversa
scade

* puneti ceva pe panoul de comanda.

5.10 Management putere

« Toate zonele de gatit sunt conectate la o
faza. Consultati imaginea.

» Functia se activeaza atunci cand sarcina
electrica totala a zonelor de gatit
depaseste sarcina electrica maxima a
fazei.

* Functia imparte puterea intre zonele de
gatit.

* Functia scade puterea la celelalte zone de
gatit.

= Afisajul nivelului caldurii de la zonele
reduse alterneaza intre nivelul de caldura
ales si nivelul de caldura redus. Dupa un
timp, afisajul nivelului caldurii de la zonele
reduse ramane aprins pe nivelul de
caldura redus.
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6.1 Vase de gatit

®

Pentru zonele de gatit prin inductie, un
camp electromagnetic puternic creeaza
foarte rapid caldura in vasul de gatit.

Folositi zonele de gatit prin inductie cu vase
adecvate.

* Baza vasului trebuie sa fie cat mai groasa
si cat mai plata posibil.

* Asigurati-va ca bazele vaselor sunt curate
si uscate nainte de a le pune pe
suprafata plitei.

» Pentru a evita zgérierea, nu glisati sau
frecati vasul pe sticla vitroceramica.

Materialul vaselor de gatit

+ corect: fonta, otel, otel emailat, otel
inoxidabil, baza cu mai multe straturi (cu
un marcaj corect de la producator).

* incorect: aluminiu, cupru, alama, sticla,
ceramica, portelan.

Vasele sunt adecvate pentru o plita cu

inductie daca:

» apa fierbe foarte repede pe o zona setata
la nivelul de caldura maxim.

* un magnet trage de baza vasului.

Dimensiunile vaselor

» Zonele de gatit prin inductie se adapteaza
automat la dimensiunea bazei vasului.

+ Eficienta zonei de gatit depinde de
diametrul vasului. Vasele cu diametre mai
mici decat cea minima primesc numai
partial puterea generata de zona de gatit.

» Din motive de siguranta si pentru rezultate
optime la gatire, nu utilizati vase mai mari

decét cele indicate Tn ,Specificatiile
zonelor de gatit”. Evitati sa tineti vasul
aproape de panoul de comanda in timpul
gatirii. Acest lucru poate afecta
functionarea panoului de comanda sau
poate activa accidental functiile plitei.

@

Consultati ,Date tehnice”.

6.2 Zgomotul pe durata functionarii
Daca auziti:

« zgomot de crapaturi: vasul este facut din
materiale diferite (o constructie ,sandvis”).

» sunet ca un fluierat: folositi 0 zona de gatit
cu nivel ridicat de putere, iar vasul este
facut din materiale diferite (o constructie
,sandvis”).

« zumzet: folositi un nivel ridicat de putere.

* pocnituri: apare procese de comutare
electrica.
suierat, bazait: functioneaza ventilatorul.

Zgomotele sunt normale si nu indica nicio

defectiune a plitei.

6.3 Exemple de gatit

Corelatia dintre nivelul de caldura al unei
zone si consumul sau de curent nu este
liniara. Cresterea nivelului de caldura nu este
direct proportionala cu cresterea consumului
de curent. Aceasta inseamna ca o zona de
gatit cu nivelul mediu de caldura consuma
sub jumatate din puterea sa maxima.

@

Datele din tabel sunt doar orientative.

Nivel de caldu- Utilizare pentru: Durata Recomandari
ra (min)
1 Mentinerea la cald a alimentelor gatite. conform Puneti un capac pe vas.
necesi-
tatilor
1-2 Sos olandez, topit: unt, ciocolata, gela- 5-25 Amestecati din cand in cand.
tina.
1-2 Solidificare: omlete pufoase, oua 10-40 Gatiti cu capacul pus.
ochiuri.
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Nivel de caldu- Utilizare pentru: Durata Recomandari

ra (min)

2-3 Fierberea inabusita a orezului si a 25-50 Adaugati minim de doua ori mai mult
mancarurilor care contin lapte, incalzi- lichid decat orez, amestecati la juma-
rea alimentelor preparate. tatea procedurii mancarurile care

contin lapte.

3-4 Pentru a gati la aburi legume, peste, 20-45 Adaugati cateva linguri de lichid.
carne.

4-5 Cartofi gatiti la abur. 20-60 Utilizati maxim % | de apa pentru 750

g de cartofi.

4-5 Gatirea unor cantitati mai mari de ali- 60 - 150 Pana la 3 | lichid plus ingrediente.
mente, tocane si supe.

6-7 Prajire usoara: escalop, cordon bleu de conform Tntoarcet,i la jumatatea duratei de gatit.
vitel, snitele, chiftele, carnati, ficat, necesi-
roux, oua, clatite, gogosi. tatilor

7-8 Chiftelute, muschiulet, fripturi bine pra- 5-15 Tntoarceti la juméatatea duratei de gatit.
jite.

9 Pentru a fierbe apa, paste, pentru a praji carnea la suprafata (gulas, friptura inabusita), pen-
tru a praji cartofi.

Ep Pentru a fierbe cantitati mari de apa. PowerBoost este activata.

7. INGRIJIREA S| CURATAREA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

7.1 Informatii cu caracter general

» Curatati plita dupa fiecare intrebuintare.

» Utilizati intotdeauna vase cu baza curata.

» Zgarieturile sau petele inchise la culoare
de pe suprafata plitei nu au niciun efect
asupra modului de functionare al plitei.

» Folositi un agent de curatare special,
adecvat pentru suprafata plitei.

+ Folositi o racleta speciala pentru sticla.

7.2 Curatarea plitei

. inlétura;i imediat: plastic topic, folie de
plastic, zahar sau alimente care contin

8. DEPANAREA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

zahar, in caz contrar mizeria poate
deteriora plita. Aveti grija sa nu va ardeti.
Folositi o racleta speciala pe suprafata
vitrata, la un unghi mare si indepartati
resturile de pe suprafata.

Eliminati dupa ce plita s-a racit
suficient: depuneri de calcar, pete de apa
si de grasime, decolorari metalice
stralucitoare. Curatati plita cu o laveta
umeda si un detergent ne-abraziv. Dupa
curatare, stergeti plita cu o laveta moale.

+ Indepértati decolorarea metalica

lucioasa: folositi o solutie cu apa si otet
si curatati suprafata de sticla cu o laveta.
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8.1 Ce trebuie facut daca...

Problema

Cauza posibila

Solutie

Plita nu poate fi pornita sau utili-
zata.

Plita nu este conectata la o sursa
electrica sau este conectata inco-
rect.

Verificati daca plita este conectata co-
rect la priza electrica.

Siguranta este arsa.

Verificati daca siguranta este cauza
defectiunii. Daca siguranta se arde in
mod repetat, contactati un electrician
calificat.

Nu ati setati nivelul de caldura timp
de 10 secunde.

Porniti plita din nou si setati nivelul de
caldura in mai putin de 10 secunde.

Ati atins simultan doua sau mai mul-
te campuri cu senzor.

Atingeti doar un singur cdmp cu sen-
zor.

Pauza functioneaza.

Consultati ,Utilizarea zilnica”.

Pe panoul de comanda este apa sau
este acoperit cu stropi de grasime.

Curatati panoul de comanda.

Este emis un semnal acustic si
plita se dezactiveaza.

Cand plita este dezactivata este
emis un semnal acustic.

Ati pus ceva pe unul sau mai multe
campuri cu senzor.

Tndepérta;i obiectul de pe campurile cu
senzor.

Plita se dezactiveaza.

Ati pus ceva pe campul cu senzor

Tndepértati obiectul de pe campul cu
senzor.

Indicatorul de caldura reziduala
nu se aprinde.

Zona nu este fierbinte pentru ca a
fost utilizata numai o scurta perioada
de timp sau senzorul s-a defectat.

Daca zona a functionat suficient de
mult pentru a fi fierbinte, apelati la un
Centru de service autorizat.

Nivelul de caldura se schimba in-
tre doua niveluri.

Management putere functioneaza.

Consultati ,Utilizarea zilnica”.

Campurile cu senzori devin incin-
se.

Vasul este prea mare sau l-ati pus
prea aproape de butoane.

Puneti vasele mari pe zonele din spa-
te, daca este posibil.

Nu exista sunet atunci cand atin-
geti campurile cu senzor ale pa-
noului.

Sunetele sunt dezactivate.

Activati sunetele. Consultati ,Utilizarea

Zilnica”.

se aprinde.

Dispozitivul de siguranta pentru co-
pii sau Blocare functioneaza.

Consultati ,Utilizarea zilnica”.

se aprinde.

Pe zona nu exista niciun vas.

Puneti vasele pe zona.

Vasul este nepotrivit.

Folositi vase adecvate. Consultati ,In-
formatii si sfaturi”.

Diametrul bazei vasului este prea
mic pentru zona respectiva.

Folositi vase de gatit cu dimensiuni co-
recte. Consultati ,Date tehnice”.
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Problema Cauza posibila

Solutie

. ) N Plita prezinta o eroare.
si se aprinde un numar.

Dezactivati plita si activati-o din nou

dupa 30 de secunde. Daca se
aprinde din nou, deconectati plita de la
reteaua electrica. Dupa 30 de secun-
de, conectati din nou plita. Daca pro-
blema continua sa apara, apelati un
Centrul de service autorizat

Se aude un bip constant. Conexiunea electrica nu este corec- Deconectati plita de la reteaua electri-
ta. ca. Cereti unui electrician calificat sa
verifice instalatia.
8.2 Daca nu gasiti o solutie... apare. Verificati dac ati utilizat plita corect.

Daca nu puteti gasi singur o solutie la
problema, adresati-va comerciantului sau
unui Centru de service autorizat. Furnizati
informatiile de pe placuta cu date tehnice.
Mentionati si codul format din trei caractere
pentru vitroceramica (se afla in coltul
suprafetei de sticla) si mesajul de eroare care

9. DATE TEHNICE

9.1 Specificatiile zonei de gatire

In caz contrar, trebuie s& platiti interventia
tehnicianului de la centrul de service sau a
comerciantului, chiar si in perioada de
garantie. Instructiunile cu privire la centrele
de service si conditiile de garantie se gasesc
in brosura de garantie.

Zona de gatire Putere nominala PowerBoost [W]

PowerBoost du- Diametrul vasului

(setare de incal- rata maxima [mm]
zire maxima) [W] [min]
Mijloc fata 2300 3700 10 180 - 210
Mijloc spate 1400 2500 4 125-145
Puterea zonelor de gatire poate diferi cu Pentru rezultate optime la gatire, folositi vase
valori foarte mici fata de datele din tabel. care nu sunt mai mari decat diametrul
Aceasta se modifica in functie de materialul specificat in tabel.

si dimensiunile vasului.
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9.2 Etichete furnizate impreuna cu
punga de accesorii

Lipiti etichetele adezive conform indicatiilor

de mai jos:
A B C
(oo | | |
MOD. MOD. 10D, .
PROD.NO. PROD.NO. c E 0049 ;Egﬁ-gg 1P20
SER.NO SER.NO 0 T
DATA DATA MADE IN ITALY

.<-

1
1
1
1
1 | MODEL
1
1
1

MODEL

.

X%

X%

A. Lipiti pe certificatul de garantie si trimiteti
acest exemplar (daca exista).

B. Lipiti pe certificatul de garantie si pastrati

acest exemplar (daca exista).

10. EFICIENTA ENERGETICA

10.1 Informatii despre produs in conformitate cu EU 66/2014 valabil
exclusiv pentru piata UE

C. Lipiti pe manualul de instructiuni.

Identificarea modelului

LIT30230C

Tipul plitei Plita incorporata
Numarul de zone de gatit 2
Tehnologia de incalzire Inductie
Diametrul zonelor de gatit circulare () Mijloc fata 21,0 cm

Mijloc spate 14,5 cm
Consumul de energie per zona de gatit (EC electric Mijloc fata 188,9 Wh/kg
cooking) Mijloc spate 183,4 Wh / kg
Consumul de energie al plitei (EC electric hob) 186,2 Wh / kg

EN 60350-2 - Aparate de gatit electrocasnice
- Partea 2: Plite - Metode pentru masurarea

performantei
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10.2 Economisirea energiei

Puteti economisi energia in timpul gatitului
zilnic daca respectati recomandarile de mai
jos.

» Atunci cand incalziti apa, folositi doar
cantitatea necesara.

» Daca este posibil, puneti intotdeauna
capace pe vase.

+ Tnainte de a activa zona de gatit, puneti un
vas pe aceasta.

» Puneti vase mici pe zone de gatit mici.

* Puneti vasul direct pe centrul zonei de
gatit.

* Pentru a pastra alimentele calde sau a le
topi folositi caldura reziduala.

11. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul C/.\')
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele

marcate cu acest simbol E fmpreuna cu
deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.
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MUCITMMO HA BAC
XBana wTo cte kynunu Electrolux ypehaj. Nsabpanu cte npoussog koju ca cobom
OOHOCK AeleHunje CTpyYHor pagda u uHosauuja. leHnjanaH je, eneraHtaH n OCMULLIbEH
mmajyhu y Buagy Bawe notpebe. byauTe yBepeHu ga hete npu cBakom kopuhery
[obuTn n3BaHpegHe pesyntarte.
Ho6po gownu y Electrolux.
MocetuTte Haw cajT ga:
MpubasuTte caBeTe 3a kopuilhere, GpoLLype 1 MHdOPMaLWje 3a pellaBame
@ npobnema, cepBuc 1 Nonpaeky:

www.electrolux.com/support

g PervcTpyjTe nponssoa paaun 6orse ycnyre:
a/ www.registerelectrolux.com

Kynute npubop, NOTPOLLHN MaTepujan n opurMHanHe pesepeHe AenoBe 3a CBOj
E ypehaj:

www.electrolux.com/shop

KOPUCHUYKA MNMOAPLLUKA U CEPBUC

YBEK KOPUCTUTE OPUTMHATIHE PE3epPBHE AEMOBE.

Kapa koHTakTpaTe oBnalheHn cepBUCHU LigHTap, BOAUTE padyHa Aa kof cebe nmare
cnepehe nopatke: Mogen, 6poj npoussoaa, cepujcku 6poj.

Mopauu Mory Aa ce npoHaRy Ha NNOYMLM ca TEXHUYKUM KapakTepucTukama.

VAN Ynosopere/onpes — nHpopmaumje o 6e3begHOCTH
® onwre WHpopmauumje n caseTn
VHcbopmaumje o XMBOTHOj cpeauHu

3agpxaHo npaso 13MeHa.

CAOPXAJ
1. MTHOOPMALINJE O BE3BEHOCTN. ... 324
2. BE3BEIHOCHA YTIYTCTBA ... 327
3. NHCTATINPARDE ... 329
4. OTMNC TTPOUBBOIA. ... 331
5. CBAKOOHEBHA YTIOTPEBA. ... ..o 333
6. KOPUCHW CABETW ... 336
T.HETANMUUIIRERE. ... 337
8. PELLUABAHSE MPOBJIEMA ... .o e 338
9. TEXHUYUKU TTOOALIN. ... 340
10. EHEPTETCKA EPUKACHOCT ..o 341
11. EKOJTOLUKA TIUTAHBA. ..o 341

1. A UH®POPMAUWJE O BESBEOHOCTHU

Mpe nHcTtanaumje un kopuwhewa ypehaja, Naxrsneo
npoynTajTe NPUNoXeHo ynyTcTeo. [1ponssofhay Huje
ofroBopaH 3a 6uno Kakee nospeae Unu LUTETY Koje cy
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pesyntaT HeMcnpaBHe MHCTanaunje nnu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36egHOM M NPUCTYNAYHOM MECTY
3a 6yayhe kopuwhete.

1.1 Be3beagHoOCT Aeue u oceTrbUMBUX ocoba

» [euy Tpeba kKOHTpoONMcaTn Kako ce He Bu urpana ca
ypehajem .

» [pxuTe cBy ambanaxy garoe o4 Aeue n ognoxuTe je Ha
oarosapajyhu HauumH.

* YIMNO30OPEHE: Ypehaj n verosm goCTynHU 4eN0OBU MOry
6uTn Bpenu Tokom kopuwhewa. pxute geuy n kyhHe
pybumue gar-e og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagw.

» AKo oBaj anapat nma ypehaj 3a 6e3beagHocT geue, Tpeba ra
akTMBmpaTtu.

« [eua He cmejy oa ob6aBrbajy Ynwherwe 1 KOPUCHUYKO
oapxaBane ypehaja 6e3 Hagsopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e3begHOCTH

» OBaj ypehaj je HaMeHrEH camMO 3a KyBaHe€.

» OBaj ypehaj je Hamer€EH 3a ynoTpeby y jeagHOM
AOManNMHCTBY Y 3aTBOPEHUM NPOCTOPUMA.

* Ypehaj ce Moxe KOPUCTUTU Y KaHLenapunjama, XoTerncknm
cobama, MoTennuma, NaHCUOHNMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AoMahnHCTBMMA M CYHUM OBjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynotpeba He 6y npeBasunnasuna (npoceyaH) HUBO
NOTpOLWWHe No JoMahnHCTBY.

* YINNO30OPEHE: Ypehaj n verosm gocTynHn 4enosu Mory
6uTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. Tpeba OuUTN NaxrbUB Kako
6 ce n3berno AoaMpuBak-€ rpejHIX eneMeHarta.

* YIMMO3OPEHE: OnacHo je ocTtaBrbatu xpaHy Ha FpeJHOJ
nno4YM ga ce npXxu Ha mactu unu yroy 6e3 Haagsopa, jep
mMoxe aohu 0o noxapa.

« [lum je nokasaTtesb nperpesana. Hukaga HemojTe BOOOM
racuTu noxap TOKOM KyBawa. VckibyunTe ypehaj, a 3atum
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nNpekpujTe NnamMmeH, HNp. npoTnenoxapHum hebeTom nnu
noknonuem.

* YINO3OPEHSE: Ypehaj He cme ga ce Hanaja nyTem
eKCTepHor ypehaja 3a yKiby4mBar€ Kao LUTO je TajMep HUTKU
Aa byae noBesaH Ha KOO Koje ce peoBHO YKibyuyje U
NCKIby4yje nyTem cTpyje.

« OlPES: lNMpouec KyBarka MOpa Aa ce Haarnea.
KpaTkoTpajaH npouec KyBakwa Mopa fa ce Haarnega
HenpeKknaHo.

* YINO3OPEHE: OnacHocT oa noxapa: Hemojte ognaratu
npegmeTe Ha NOBpPLUMHE 3a KyBahe.

» [MpegmeTe og meTana, NONyT HOXEBA, BUSbYLLKM, KallumKa n
noknonawva, He Tpeba cTaBbaTu Ha rpejHy NOBPLUUHY jep
MOry nocraTu Bpenu.

* He kopuctute oBaj ypehaj npe Hero wTo ra yrpagure.

* Hemojte kopnctntn napouncray 3a unwhene ypehaja.

* HakoH kopuwhera, nckrbyunTe nrovy 3a KyBawe nomohy
KOMaHAe 1 HeMojTe ce y3faTn y AeTeKkTop 3a nocyay.

* YKONUKO CTakneHo Kkepamuyka nospLunHa / ctakneHa
NOBpLUMHA HanykHe, uckibyunte ypehaj n nsgagurte kabn 3a
Hanajake 13 3ugHe ytudHuue. Y cnydajy ga je ypehaj
NPUKIbYYEH Ha MPeXy OANPEKTHO NPEKo pa3BogHe KyTuje,
n3BaguTe ocurypad ga bmucrte uckroyumnnu ypehaj ns
Hanajawa. Y oba cny4aja, obpaTtute ce oBnawheHom
CEPBUCHOM LEHTPY.

» YKONuko je kabn owTteheH, Mopa ra 3ameHuTn nponssohau,
oBrawheHn cepBuc, UNn nuua CNMYHMX KBanudgukayuja,
Kako 6u ce nsberna onacHocr.

* YINO30OPEHSE: Kopuctute camo WTUTHMKE 3a NNoYyy 3a
KyBar€ Au3ajHupaHe o cTpaHe npoussohaya ypehaja 3a
KyBaH-€ UIn OHe KOjy cy oA cTpaHe npousBohaya ypehaja y
ynyTCTBMMA 3a ynoTpeby HaBeAeHM Kao NOrogHN Unm
LUTUTHUKE 3a NAoYy 3a KyBak€e KOju CYy MHKOPNopupaHn y
ypehajy. Kopuwherwe Heogrosapajyhux WTUTHMKA 3a Moy
3a KyBare MOXe nu3assatu Hecpehe.
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2. BESBEJHOCHA YITYTCTBA

2.1 MoHTaxa

/\ YNO3OPEHE!

Cawmo kBanudumkoBaHa ocoba Moxe aa
WHcTanupa oBaj ypehaj.

["apaHuuja He nokpuBa owTehera
n3assaHa HegoctaTkom ofrosapajyher
npocTopa 3a BeHTunauujy.

2.2 MpukrbyunBame cTpyje

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju punsmk og nospeae nnu
owTtehena ypehaja.

*  YKNoHWTe KOMMNeTHy ambanaxy.

* HemojTe ga nHctanupare unu KopucTuTte
owTeheH ypeha.

» [lpuapxasajTe ce ynyTcrasa 3a
MOHTUMpaH-e Koje cTe Aobunu y3 ypehaj.

* HeonxogHo je npuapxasaTtn ce
MWHUMaNHOr pacTojarwa o4 ApYrnx
ypehaja n KyxmkCkux enemeHaTa.

* YBek BOAMTE payyHa npuivkom
nomepatra ypehaja 3aTto LTO je Texak.
YBEK KOPUCTUTE 3aLUTUTHE pyKaBuLe 1
3aTBOpEHY 00Yyhy.

»  W3onyjTe nceveHe NoBpLUNHE KYXMUHCKOT
efieMeHTa 3anTUBHMM MaTtepujanom ga
oucTe cnpeynnu aa Habybpe of Bnare.

+ 3awTuTnTe Ooky CTpaHy ypehaja og nape
n Bnare.

* Hewmojte MmoHTMpaTh ypehaj nopea BpaTta
unu ncnog nposopa. OBMM ce cnpeyasa
Aa speno nocyfe 3a KyBare nagHe ca
ypehaja kaga ce oTBope BpaTa unu
npo3op.

* Axko ce ypehaj MoHTUpa n3Hag cuoka
BOAMTE padvyHa ga npoctop, uamehy
power aena ypehaja n ropwe duoke,
Oyae AoBorbaH 3a UMpKynauujy Basgyxa.

» [Ho ypehaja moxe fa ce 3arpeje. Bogute
payyHa ga ucnog ypehaja noctaBuTe
Tabny oA wnep-nnoye, KyXnkcke neepuLe
Unu opyror HesanarbuBor MaTepujana,
Kako 6u ce oHemoryhro npucTyn Aokem
neny.

» [lperpagHa nno4a mopa CKpo3 aa
npekpuje NoBPLUMHY UCNOA NioYye 3a
KyBam-e€.

+ [lpoBepuTe ga nu cTe octaBunu
cnobopaH NpocTop 3a BeHTUnauujy og, 2
mm n3meny pagHe NoOBpLUMHE U NpeaHe
CTpaHe AOHEr KyXMHCKOT enemMeHTa.

/\ YNO3OPEHE!
Puauk og noxapa u cTpyjHor yaapa.

CBe enekTpuyHe NpukIbyyke Mopa Aa
nosexe kBanuduKoBaHW enekTpuyap.
Ypehaj mopa ga Oyae ysemrbeH.

Mpe n3Bohera buno KakaBux pagosa Ha
ypehajy, kabn 3a Hanajake 06aBe3HO
n3BaauTe U3 3uJHe yTUYHULE.

YBepuTe ce Aa cy napameTpu Ha nrnovnum
Ca TEXHNYKMM KapakTepucTukama
KomnaTnbunHu ca ogrosapajyhum
napameTpuma enekTpudHe Mpexe 3a
Hanajame.

MpoBepute ga nu je ypehaj npaBunHo
MHcTanupaH. Jlowe npuyspliheH unm
Heogrosapajyhu kabn nnu ytukad (ako ra
1Mma) MoXxe Npoy3poKoBaTy Nperpesare
€NEKTPUYHOT MPUKIbYYKa.

Kapa ypehaj npukrbydyjete y angHy
YTUYHULYY, BOAMTE padyHa Aa kabn 3a
Hanajake Unun yTukay (ako ra uma) He
Aohy y Aoaup ca Bpenum genosumva
ypehaja nnu Bpenum nocyhem.

HewmojTe aa kopuctute agantepe ca BuLLe
YyTUYHMLA 1 NPoAYXKHE kabrnose.
[MpoBepuTe Aa HNCTE OLUTETUNN MPEXHMN
yTUKay (ako ra uma) u MpexHu kabn.
O6paTtuTe ce Hawem oBnawheHom
CEPBUCHOM LIEHTPY UMK enekTpuyapy
paau 3ameHe owwTteheHor kabna 3a
Hanajake.

3awTtuta o yaapa Aenosa noj HarnoHoM
1 N30M0BaHMX AenoBa mopa aa ce
NPUYBPCTU TAKO Aa HE MOXe Aa Ce YKIOHU
6e3 anarta.

MpukrbyynTe rnaBHM Kabn 3a Hanajake Ha
3UOHY YTUYHMLY TEK Ha Kpajy
MHCcTanauuje. BogmTe padyHa ga nocrtoju
NPUCTYN MPEXHOM YyTUKa4y HaKOH
MHCTanayuje.

AKo je 3ugHa yTnyHuua nabasa, HemojTe
[Oa NpUKIbyYyjeTe MpPexHU yTuKau.
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He ByuuTe kabn 3a Hanajake kako bucre
nckrbyumnu ypehaj. Kabn uckrbyunte Tako
wto hete n3Byhun yTukay 3 yTudHuLe.
Kopuctute camo ncnpasHe pactaBHe
npekupaye: 3aWwTUTHe npekuaadye,
ocurypade (ocurypaye ca Hasojem Tpeba
CKMHYTW Ca Hocaya), ayTomaTcke
3alUTUTHE NpeKnaaye 1 KOHTakTope.

Y enekTpuYHOj MHCTanaumju mopa
nocTojaTh pacTaBHW NpekngaY Koju Bam
omoryhaBsa fa uckrbyumte cse hase
Hanajawa ypehaja. Paamak namehy
KOHTaKaTa Ha pacTaBHOM Mpekuaady mopa
Aa M3HoCcK Hajmare 3 mm.

2.3 Ynotpeba

KyBahe, OCMM ako npoussohay ypehaja
Huje apyrayuje HaBeo.

Kopuctute camo npnbop koju nponssohay
npenopy4yje 3a oBaj ypeha;.

/\ YNO3OPEHE!
[MocTojn pusmnk o noxapa v ekcnnosuje.

MacTtu 1 yrbe kaga ce 3arpejy mory aa
ocnobope 3anarbvBa ncnapera. Apxure
nnamMeHoBe U1 3arpejaHe npegmeTe
Aarbe of, MacTu v yrba kaga kysaTte ca
HUMa.

Vicnapemsa koja ocnobahajy Beoma Bpena
yrba MOry ja U3asoBy CMOHTaHO
caropeBatbe.

YnotpebrbeHo yrbe, Koje MoXe Aa cagpxu

/\ YNO3OPEHE!

[NocToju pusnk og noBpeae, ONeKoTHa U
CTpyjHOr yaapa.

Hewmojte na menarte cneumdukamjy osor
ypehaja.

YKNOHWTE CBO NakoBake, HanenHuue n
3alWTUTHY onujy (ako je nma) npe npeor
Kopuwhema.

Bogute pavyHa ga otBopu 3a
BeHTUNauujy He Byay 3anyLueHu.

He octaBrbajte ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

[MopecuTe 30HY 3a KyBame Ha
LMCKIbYYEHO" HaKoH cBake ynoTpebe.
Hewmojte cTaBmbaTy npubop 3a jeno unm
NoKnonue Lwepnu Ha 30He 3a KyBare. OHu
MoOry nocratu Bpenu.

Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKPE pyKe Unn Kafa je OH y KOHTaKTy ca
BOZOM.

Hewmojte kopuctutu ypehaj kao pagHy
MOBPLUWHY MW NPOCTOP 3a oAnaraxke.
Ako je nosplumHa ypefaja Hanykna, ogmax
ra UCKrbyunTe 13 3ngHe ytmyHuue. To
cnpeyvasa CTPYyjHU yaap.

KopucHuum ca nejcmejkepomM Mopajy aa
oApxaBsajy pacTojake of Hajmane 30 cm
04 MHOYKLUMOHMX 30Ha 3a KyBake Kaga
ypehaj pagu.

Kapa ctasute xpaHy y Bpyhe yrbe, Moxe
Aa npcHe.

HewmojTe KopucTUTN anyMnHUjymcky
donujy nnun gpyre matepujane namehy
NMOBpPLUMHE 3a KyBahe 1 nocyha 3a
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ocTaTke XpaHe, MoXe Aa ce 3ananv Ha
HWKOj TEMMEPATYPU HETO YIbe Koje ce
KOPUCTY MO NPBY MyT.

« 3anaroue matepuje unv npeamete

HaToMrbEHE 3anarb1BUM MaTepujama
HeMojTe cTaBrbaTh yHyTap 1 nopeg
ypehaja nnu Ha wera.

/\ YNO3OPEHE!
MocToju pusnk o owTehenwa ypehaja.

Hemojte ctaBmeatu Bpyhe nocyhe Ha
KOMaHZHy Tabny.

He cTtaBmbajTe Bpeo noknonay Turaka Ha
CTaKneHy NOBpPLUMHY NioYe 3a KyBake.
He posBonute ga Te4HocT y nocyhy 3a
KyBaH-€e NOTNyHO ncnapu.

Ma3nTe ga npegmeTn unu nocyhe 3a
KyBak-€e He nagHy Ha ypehaj. Moxe ce
OLUTETUTM NOBPLUXHA MIOYe.

HewmojTe ykrmbyumBaTtu 30He 3a KyBarbe
YKOMUKO je nocyhe npasHo unu ra Hema.
Mocyhe 3a kyBake HanpaBrbEHO Of
nueeHor reoxha nnu ca owTeheHnum
[OOHVM MOBpPLUMHaMa MOXe [a Hanpaswu
orpeboTMHE Ha CTakIy/cTaknokepamuLm.
YBek nogurHuTe ose npegmeTe kaga
Tpeba Aa ux nomepare no NOBPLUMHK 3a
KyBaHe.

2.4 Hera n uynwhene

PepnosHo unctuTe ypehaj aa bucre
cnpeynnu nponagare NoBPLUMHCKOT
maTepwujana.

Vckmbyunte ypehaj n octasuTe ra ga ce
oxnaau npe Hero Ynwhema.




» Hemojte kopuctT MNa3 Boae unu napy
3a ymwhere ypehaja.

* Ypehaj o4nctnTe BNaKHOM MEKOM KpProm.
KopuctuTe uckrbyumBo HeyTpanHe
netepllieHTe. Hemojte kKopuctutm
abpasvBHe npou3soae, abpasmBHe
jacTtyunhe 3a unwhewe, pacTeapade nnm
MeTanHe npegmeTe, OCUM ako Huje
apyravuvje HaseeHo.

2.5 CepBucupame

» Pagu onpagke ypehaja obpatuTe ce
oBrawheHoOM CEPBUCHOM LIEHTPY.
KopucTtute camo opurnHanHe pesepeHe
faenose.

» Kapa ce pagu o cujanuuama yHyTap
npou3BoAa 1 pe3epBHKX OenoBa,
cujanuue koje ce npoaajy 3acebHo: Ose

3. NUHCTAJITMPAHE

cujanuue cy HameweHe fa nsgpxe
eKcTpeMHe usnyke ycnose y KyhHUM
anapaTtuma, Kao LITO cy TemnepaTypa,
Bubpauuje, Bnara, unm cy HamereHe aa
curHanusmpajy nHdopmawmje o pagHom
crawy ypehaja. Hucy npeasuhene 3a
ynoTpeOy y apyrum ypehajuma un Hucy
norogHe 3a ocBeTrbaBake npocTopuja y
AoManuHCTBY.

2.6 Ognaramwe

/\ YNO3OPEHE!

OnacHocT of noBpehuBama nnm
rylera.

/\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

3.1 Npe nHcTanupamwa

lMpe Hero WTo MHCTanupare niody 3a
KyBak-€e, 3anuimTe nogaTke Koju ce Hanase
Ha MAOYNLM Ca TEXHNYKAM
KapakTepucTukama. lNnoymya ca TeXHUYKUM
KapaKTepucTMKkama Hanasw ce Ha AoH0j
CTpaHu MrioYe 3a KyBatse.

1Y/ {072 {=Y 1 [

3.2 YrpagHe nnoue 3a KyBake

YrpagHe nnove 3a KyBak-e [O3BOIHEHO je
KOPUCTUTM camo rocre yrpagte y
oprosapajyhe KyxvhCcke enemeHTe 3a
yrpagty v pagHe NnoBpLUKHE Koje Cy Y ckrnagy
ca ctaHaapavma.

3.3 Kabn 3a noBe3uBake

« Tnoya 3a kyBate Ce Ucropyyyje ca
kabriom 3a noseavBatse.

*  Wckrbyuute yTrkad kabna 3a Hanajamwe
ypehaja n3 mpexHe yTuiHuue.

« 3a 3ameHy owTeheHor kabna 3a Hanajake
Kopuctute Tvn kabna: HO5V2V2-F koju
MOXe Aa u3gpxu temnepatypy og 90 °C
unu Buwe. ObpaTute ce CBOM JIOKarHOM
CEPBUCHOM LIEHTPY.

3.4 MNpuuspwhuBake cnoja -
MHcTanaumja c ropwse cTpaHe

1. OunctuTte pagHy NOBPLUMHY OKO 0bnacTu
ncevama.

2. Tlpukaunte NpunoxeHy Tpaky 3a
npuyBpLhnBake AMMeH3nja 2x6 MM, OKo
HVXEe MBULE NIoYe 3a KyBame AyX
CMorbHE MBULE CTaKNOKepaMuKe.
HemojTte aa je passnauuTe. lNocTapajte
ce [a KpajeBe Tpake 3a npuyspluhaBahe
nocTaBuTe Ha cpeauHy jegHe cTpaHe
nnoye 3a KyBae.

3. OctaBuTe HEKONMMKO MUnumeTapa BuLLe
Kaj ofceuare Tpake 3a npuyslihasame.

4. CnojuTe gBa Kpaja Tpaka 3a
npuyBplwhaBame 3ajegHo.
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3.5 NocTaBmbake

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm
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3.6 UHcTanupake BuLUE nJioYa 3a

www.youtube.com/electrolux
KyBaH:e u YouTube www.youtube.com/aeg
How to install your Electrolux
Domino Hob - Worktop installation
N

4. OINncC rNMPON3BOLA

4.1 lllema noBpLIMHE 32 KyBahe

MHaykumoHa 30Ha 3a KyBarbe
KomaHgHa Tabna

—i
—i

210 mm

[

B
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4.2 MNMpernen komaHaHe Tabne
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YnoTtpebute ceHaopcka nosba aa ucte pykosanu ypehajem. Oucnneju, HAUKATOPY 1 3ByYHU

curHanu ynyhyjy Ha TO Koje cy (PyHKLMje aKTUBHE.

CeH3op PyHKUMja

KomeHTap

H

YKIbYYEHO / UCKIbYYEHO

Cryu 3a akTUBUpae 1 AeakTUBMpak-e NIoYye 3a Ky-
Bak-e.

)

KoHTponHa 6paBa / Ypehaj 3a
6e3beHocT geue

Cnyxu 3a 3aKkrbyyaBame/0TKIbyYaBaHe KOMaHaHe Ta-
6ne.

| | Mayaupaj

Cryxu 3a akTUBUpake 1 AeakTUBMpare gyHKumje .

- [Awucnnej Tonnote

CJ'Iy)KVI Aa NpuKaxke CTerneH TonnoTe.

(o] -~ 1 ]

- MHavkaTopu Tajmepa 3a 30He 3a
KyBate

Criyxe [a npukaxy 30He 3a Koje CTe MoAECcUnn Bpeme.

- [vcnnej Tajmepa

CJ'Iy)KVI Aa NpuKkake BpemMeHa y MUHyTMma.

~Q] o)

@ -

Cnyxu 3a n360p 30He 3a KyBahse.

+— -

CJ'Iy)KVI 3a npoayxasare unu ckpahusare BpemMeHa.

+,— -

CJ'Iy)KVI 3a nofelwasaw-e cteneHa TonnoTe.

B

PowerBoost

o P

Cnyxu 3a akTuBuparbe yHkumje.

4,

w

[ducnneju cteneHa Tonnote

Oucnnej

Onuc

3oHa 3a kyBatb€ je AeakTuBMpaHa.

n
L

30Ha 3a kyBatse je aKTMBHa.

(1.6

Mayaupaj pagw.

PowerBoost pagu.

MocToju kBap.

+ undpa
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LOucnnej Onwuc

3,0

OptiHeat Control (TpocTeneHn nHamkaTop npeocrane TonNnoTe): HacTaBak KyBama /
ofpxaBare TonnoTe / npeoctana Tonnora.

KoHTponHa 6paBa / Ypehaj 3a 6e36enHocT aeLe page.

MorpeLuHo 1nu npemano nocyhe 3a kyBare UNu Ha 30HW 3a KyBake Hema nocyha 3a
KyBaH-€.

E] AyTOMaTCKO UCKIbyuMBak-e paau.

4.4 OptiHeat Control (TpocTeneHu
MHAUKaTOP npeocTarne Tonsnore)

/\ YNO30OPEHE!

@/@D MocToju pm3nk og onekoTuHa
o npeocTarne TonmnoTe.

MHavkaTopy npukasyjy HMBO npeocTase
TOMrIoTe 30Ha 3a KyBah-€e Koje TPEHYTHO

5. CBAKOOHEBHA YIOTPEBA

/\ YNO30OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

5.1 AKTMBMpawe 1 aeakTuBupame

DoavpHute ©) y Tpajawby of 1 cekyHae aa
Ou1CTe aKTUBMpanu Unu geakTuBupany nnody
3a KyBaHe.

5.2 AyTOMaTCKO UCKIby4YuBaH-€

OBa chyHKLMja ayTOMaTCKN UCKIbYYyje
nnovy y cneaehum cny4vajeBuma:

+ CBe 30He 3a KyBare Cy AeaKTMBupaHe.

* Hwucte nogecunu cteneH TonnoTe HakoH
LUTO CTe aKTMBMPanu nnovy 3a KyBake.

+ [lpocynu cTe unv CTaBunmn HeLTO Ha
KOMaHAHy Tabny 1 ocTaBunu ra gyxe og
10 cekyHam (nnex, kpny, uta.). Ornawasa
ce 3BYYHW CUrHan v nroya 3a KyBawe ce
Aeaktusupa. YKNoHuTe npegmet unm
O4MCTUTE KOMaHAHY Tabny.

+ AKo nnoya 3a kyBah€e noctaHe npertonna
(Ha npumep, Kaga K3 Wepne ucrnapuv cea
TeuHocT). [MycTnTe Aa ce 30Ha 3a KyBame

KopucrtuTe. VlH,EI,VIKaTOpM MOry fa ce ynane un
3a cycegHe 30He 3a KyBawe 4YakK N ako UX He
KopucrtuTe.

MHAyKuMoHe 30He 3a KyBahe Npoussoae
TOMSIOTY HEOMXOAHY 3a NPOLEC KyBaHa
OVPEKTHO Ha AHY nocyha 3a KyBate.
Craknokepamuka ce 3arpesa TOMMOTOM
nocyha.

oXnafu npe Hero LUTO NOHOBO KOpUCTUTE
nnoyvy 3a KyBa-e.
* Ako KopucTUTe norpeLuHo nocyhe.

Cumbon L”J ce ykrbyyyje 1 30Ha 3a
KyBaH-€e Ce ayToMaTCKu AeaKkTuBMpa nocne
2 MUHyTa.

* Ako nocrie ogpefeHor BpemeHa He
UCKIbYUNTE HEKY Of] 30Ha 3a KyBahe Unu
aKo He NMPOMEHUTE MOAELLEH CTENEeH

TonnoTe. HakoH n3BecHor BpemeHa (Jece
YKIby4yje 1 nrnoya 3a KyBake ce
JeakTuBupa.
OpgHoc n3meRy cteneHa TonsoTte U
BpeMeHa HaKOH KOr ce nrioya 3a KyBawe
AeaKkTuBupa:

MopewaBakwe ctene- [nouva 3a KyBawe ce

Ha Tonnote AeaKTuBupa HakoH
1-2 6 catn
3-4 5 catn
5 4 caTa
6-9 1,6 catn
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5.3 MNogewaBarwe Tonnorte

HoanpHute + na bucte nosehanu ctenex

Tonnote. [loavpHute — ga bucte cMarwunm
cTeneH TonnoTe. IcToBpeMeHo JoanpHUTE

+ n " pa bucTte geakTuBUpanu 3oHe 3a
KyBaHe.

5.4 PowerBoost

dyHkuMja 06e36ehyje fogaTHO Hanajake 3a
WHOYKUMOHE 30He 3a KyBare. DyHKLuja Moxe
OUTK aKkTMBMpaHa 3a MHOYKLMOHY 30HY 3a
KyBah-€ camo Ha orpaHu4eHun nepuon
BpemeHa. [ocne oBor BpemeHa, UHAYKLMOHA
30Ha 3a KyBahe ce ayTomaTcku Bpaha Ha
HajBULLM CTEeMeH TonmoTe.

®

Mornepajte ogervak , TexHNYkM nogaym®.

[a 6ucTte akTuBMpanu yHKUMjy 3a 30HY
3a KyBawe:[logupHuTte E". MNanu ce .
[a 6ucTte geakTuBmMpanu
dyHKumjy:doanpHute E” mwnn =

5.5 Tajmep

* Tajmep 3a oabpojaBar-e BpeMeHa
OBom hyHKLMjOM MOXeTe Aa nogecute
OYXUHY Tpajakba jegHe cecuje KyBaha

Hajnpe nogecute cteneH TonnoTe 3a 30Hy 3a
KyBak€, a 3aTUM nogecute yHKLUjy.

[Oa 6ucTe nogecunu 3oHy 3a KyBamse.

JoOVpHUTE BuLLIE NyTa O [OK ce He nojaBu
WHAMKATOP 30Ha 3a KyBakbe.

Ha 6ucTte akTuBMpanu dyHKUMjy unm

NPOMEHUNMU BpeMe: JoanpHuTe T~ unu ~—
Tajmepa ga bucte nogecunu speme (00 - 99
MuHyTa). Kaga nHavkaTop 30He 3a KyBame
MoYHe Aa Tpenepu, noynke oabpojaBarbe
BpemeHa.

[Oa 6ucte BuAenu npeocrano Bpeme:

aoovpHuTe G Aa bucTe nogecunu 3oHy 3a
KyBase. VIHOukaTop 30He 3a KyBare NounHe
na Tpenepu. [lucnnej nokasyje npeocrano
Bpeme.
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[a 6ucTte geakTuBmMpanu yHKUuUjy:
AoavpHUTe Q) Aa bucte nogecunu 3oHy 3a

KyBak€e a 3aTum gogumpHute — . [peocTtano
BpemMe oabpojaBa ce yHasaa o 00.
VHavkaTop 30He 3a KyBake HecTaje.

@

Kapn ce ogbpojaBarbe 3aBpLun, ornailasa
ce 3BYyYHM curHan n 00 Tpenepu. 3oHa 3a
KyBakbe ce fleakTuBmpa.

Ha 6ucte 3aycTtaBUnNun 3ByYHN CUTHAnM:
AoaupHuTe .

* Tajmep

MoxeTe ga kopuctute oy yHKUWjy Kada je

nnoya 3a KyBake akTvBMpaHa v 30He 3a
KyBare He page. [lucnnej cteneHa Tonnorte

nokasyje .
[a 6ucTte akTuBUpanu yHKUKjy:
OoanpHuTe O n satum [oAvpHUTE + v

— Tajmepa ga bucte nogecunu Bpeme. Kag
BpPEME UCTEKHe, OrfnaluaBa ce 3BYYHU curHan
n 00 Tpenepw.

Ha 6ucTte 3aycTaBUNu 3ByYHU CUTHAI:
AoavpHuTe .
[a 6ucTte geakTnBmpanu pyHKUujy:

AoaoupHute D a zatum [oavpHuTe ~ .
MpeocTano Bpeme oabpojaBa ce yHa3aa Ao
00.

@

OBa hyHKUMja He yTu4ye Ha paj 30Ha 3a
KyBatbe.

5.6 May3upaj

dyHKumja npebauyje cBe 30He 3a KyBahe
KOje Cy YKIby4YeHe Ha HajHWXKu cTeneH
TonsorTe.

Kapa je cdyHKumja y TOKy, CBU ocTanu
cMmbonun Ha kKomaHaHUMm Tabnama cy
3aKrby4aHu.

OBa byHKUMja He 3aycTaBmba yHKUUjY
Tajmepa.

HoavprHuTte || na bucte akTMBMpanu oBy
yHKUMjY.



ce nojasrbyje.lNogelaBare cTeneHa
TonnoTe naga Ha 1.
[a 6ucTte geakTMBupanu yHKUujy,

nooavpHuTe ” . Nanwn ce npeTxoaHu cteneH
Tonnorte.

5.7 KontponHa 6paBa

MosxeTe fAa 3akrbyyaTe KomaHaHy Tabny Aok
30He 3a KyBame page. To cnpeyasa cryyajHy
NPOMeHyY MOAELLIEHOT cTerneHa TonmnoTe.

MpBo NogecuTe cTeneH TonnoTe.
[a 6ucTte akTMBUpanu

dyHKumjy:doanpHute El ce nanv Ha 4
cekyHae. Tajmep ocTaje yKiby4eH.

[a 6ucrte geakTuBmpanu

dyHKumjy:doanpHute & MpeTxoaHo
nofeLLeHn CTeneH ToNmoTe ce yKIbyuyje.

®

Kapa peaktuBupaTe nnodyy 3a KyBame,
Takohe geaktusmpaTe u 0By YHKLUMY.

5.8 Ypehaj 3a 6e3begHocT geue
Oga chyHKUMja cnpeyvasa cny4ajHo
kopuwwhetse Nnoye 3a KyBake.

[a 6ucTte akTMBUpanu OyHKUUjy:

aKTMBMpajTe Nno4y 3a KyBake nomohy (D
He nogeluaBajte HWjegaH cTeneH TonnoTe.

OoavpHute EI Ha 4 cekyHpae. B ce
nojaeroyje. [leaktuBmpajTe nnovy 3a KyBame

nomohy @.
[a 6ucTte aeakTuBmMpanu yHKUuUjy:

aKTUBMpajTe Nnovy 3a KyBake nomohy (D
He nogelaBajTe HujegaH cteneH TonmnoTe.

DoanpHute El Ha 4 cekyHzae. ce
nojaeroyje. [leaktmuBmpajTe nnovy 3a KyBame

nomohy .

[a 6ucTte geakTuBmpanu dyHKumjy camo
3a jeAaH NyT: aKTMBMPaAjTE NNoYy 3a KyBake
ca @. ce nojasrbyje. [loaupHute EI Ha 4
cekyHae. Y poky oa 10 cekyHAu nogecute
Tonnoty. MoxeTe fa kopucTuTe Niovy 3a
KyBar€e. Kaga geaktvusupaTte nnouvy 3a

KyBaH-€e ca ® dyHKLMja MOHOBO paau.

5.9 OffSound Control
(deakTMBUpaHe U akTUBUpPaHe
3BYYHMX CUrHana)

[eakTnBupajTe nnovy 3a KyBawe. flooupHute
Duas cekyHae. [lucnnej ce nojaerbyje u
HecTtaje. JoaupHuTe || Ha 3 cekyHpae.

MojaBrbyje ce BY nunn . HoanpHute + Ha
npegH0j NeBoj 30HN Aa bucte n3abpanu
jegHy og cnegehux onuuja:

. - 3BYLM CY UCKIbYYEHM

. - 3BYLIM CYy YKIbY4€EHMU

[a bucTte noTBpannM n3bop cayekajte Aok ce
nroya 3a KyBawe He JeakTuBupa
ayToOMaTCKu.

Kapa je dyHKumMja nocTaBbeHa Ha
MOXeTe YyTU 3BYK jeMHO kaja:

* [JoavpHeTe

« Tajmep ce cnywTa

» Tajmep 3a ogbpojaBare BpemeHa ce
cnywTa

* CTaBWUTE HELUTO Ha KOMaHAHy Tabny.

5.10 YnpaBrbate NOTPOLIHOM

» CBe 30He 3a KyBak€ Cy NoBe3aHe Ha
jeqHy daay. Morneajte unyctpauujy.

*  ®yHKUWja ce aKTMBMPa Kaga YKyrnHo
enekTpu4Ho ontepehere 30Ha 3a KyBake
npemaluy MakCUMarnHo eneKkTpuYHo
onTtepehene ase.

«  OyHKuMja pasgerbyje cHary namehy 3oHa
3a KyBaHe.

*  OyHKUMja cMambyje cHary Apyrmx 3oHa 3a
KyBaH€.

» [lopelwaBane TONNOTE PeAyKOBaHUX 30HA
Han3MeHWYHO ce npukasyje 3a nsabpaHo un
3a CMakbeHo nofeluaBane TonmoTe.
Mocne n3secHor BpemeHa, npukas
nogeLuaBana TOMNOTe peAyKkoBaHMX 30Ha
oCTaje Ha pedyKoBaHOM NnoJeluaBary
Tonnore.
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6. KOPCHW CABETHU

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e36egHOCTH.

6.1 NMocyhe

®

Jako enektpomarHeTHO noree y
WHOYKUMOHUM 30Hama 3a KyBakse BPIo
©p3o cTBapa TonnoTy y nocyhy 3a
KyBame€.

KopucTuTe nHayKumMoHe 30He 3a KyBae Y
KoM6uHaumju ca ogrosapajyhum nocyhem 3a
KyBatbe.

» [1Ho nocyha 3a kyBare Mopa aa byae
nebeno u wTo je moryhe paBHuje.

* OcurypajTe ga cy AoHe NoBpLUNHE
nocyAa YncTe U cyBe Mnpe Hero LITOo MX
CTaBUTE Ha MOBPLUUHY MNII0YeE.

* [la 6bucte cnpeunnu HacTaHak
orpeboTuHa, He NpeBnaynTe 1 He TprbajTe
Lepny Npeko KepamuyKor cTakna.

MaTtepwujan 3a KyBawe

* UCNpaBHO: NMBEHO reoxne, Yenuk,
emMajnmpaHun Yenuk, Hephajyhu Yenuk,
nocyhe ca BULLECOjHMM AHOM (ca
“cnpaBHOM 03HaKOM Mpou3Bohaya).

* HeucnpaBHO: anymuHujym, 6akap,
MECUHT, CTaKIo, kepamuka, nopLenaH.
MocyRe je norogHo 3a MHAYKUMOHY Niovy

3a KyBabe aKo:

» BOoAa 6p30 NPOKIbyYa Ha 30HU 3a KyBae
Koja je nogelleHa Ha HajBMLIN HNBO
Tonnorte.
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e [Ho nocyha npvBnaym marHer.
AnmeH3nje nocyha 3a KyBawe

* VIHAYKUMOHe 30He 3a KyBakhe ce
ayTomaTcku npunarohasajy AMMeH3nju
AHa nocyha 3a KyBamse.

« EdwmkacHoCT 30He 3a KyBat€ je Be3aHa 3a
npeyHvk nocyna 3a kyeamne. [ocyhe 3a
KyBah€e Ynju je NpevyHnK Maru og
MUHUManHor npuma camo Ae0 eHepruje
KOjy reHepuLLe 30Ha 3a KyBakse.

« Papu 6e3begHoOCTU 1 oNTUManHUX
pesynTaTa KyBaka He kopucTuTe nocyhe
3a KyBae€ Koje je Behe og nocyha
HaBegeHor y ,Cneyundukaumjama 3oHa 3a
KyBahe”. N3berasajte ga nocyhe 3a
KyBake ApXuTe 6nun3y KoMmaHaHe Tabne
TOKOM KyBarba. OBO MOXe Aa yTuye Ha
YHKLMOHANHOCT KOMaHAHe Tabne unu ga
Crny4ajHO akTuBmMpa yHKLMje nnoye 3a
KyBake.

@

Mornepajte ogervak , TexHMYkM nogaymn”.

6.2 byka Tokom paga ypehaja
Axo moxeTe pa uyjeTe:

e OyKy Hanuk nyukeTawy: nocyhe 3a KyBame
je HanpaBrbeHO oA, PasnMUUTUX
MaTepujana (CeHaBuY CUCTEM
KOHCTpYyKUMje).

*  3BYK HanuWK 3BMXOYKY: KOPUCTUTE 30HY 3a
KyBaH-€e Ca BUCOKMM HMBOOM CHare a
nocyfhe 3a KyBare je HarnpasIbeHO 04
pasnuunTMX matepujana (CeHaBNY cucTem
nspage).



+ Opyjare: KOPUCTUTE BUCOK HUBO CHare.

* WKbOLaHE: 40oMasun 40 eNeKTpuyHor
npeknama.

e WuMWTake, 3yjare: pagu BEHTUNATop.

OBM 3ByUM Cy HOPMArHU U He yKa3yjy Ha

6uno KakaB KBap.

6.3 NMpumepu NnpumeHe 3a KyBake

Y3ajamHu ogHOC 13MeRy cTeneHa TonnoTte

nuHeapaH. Kaga noseharte creneH Tonsote
30He 3a KyBake, NOTPOLLUHA CTPYje ce He
nosehasa nponopuyoHanHo. To 3Hauu ga
30Ha 32 KyBak-e Ha CPefHeM CTeneHy
TOMSIOTE KOPUCTU Make Of MOSIOBUHE CBOje
cHare.

@

Mopauu y Tabenu cy camo CMepHULe.

30He 3a KyBatbe 1 NOTPOLUHE CTpyje Huje

MopewaBawe Kopuctutm 3a: Bpeme CaBetu
cTeneHa To- (MuH)
nnorte
1 OppxaBakse TONMoTe crnpeMrbeHe no notpe- CTtaBuTe noknonaw, Ha nocyay 3a Ky-
XpaHe. 6u Bake.
1-2 Coc xonaHges, UCTonuTu: nyTep, Yoko- 5 - 25 [MoBpemeHo npometuajte.
nagy, XenaTuH.
1-2 3rywhaBane: neHactn omneTu, npxe- 10 - 40 KyBajTe ca noknonuem Ha nocyau 3a
Ha jaja. KyBaH-e€.
2-3 Kpukarse jena ca nupuHyem u mnekom, 25 - 50 [opatu Hajvare ABa nyTa BuLLe
noarpesBane rotoBux jena. TEYHOCTW Of] KONMNYMHE NNPUHYA, a je-
a ca MNeKkoM npomeLLaTit Ha nona
BpeMeHa KyBatba.
3-4 KyBarbe nospha, pube, meca Ha napu. 20 - 45 [opajte nap cyneHux Kalumka Te4HO-
cTh.
4-5 KyBare kpomnupa Ha napu. 20-60 Kopuctute makc. %4 | Boge Ha 750 g
Kpomnupa.
4-5 KyBatbe Benukux KonuumnHa xpate, ry- 60 - 150 Hajsuwe 3 | TeyHoCTH, NNyC cacTojum.
nawa v cyna.
6-7 Mpxere Ha TUXoj BaTpu: WHULNe, ny- Mo notpe- OKpeHuTe kafa NCTeKHe MoNoBuHa
tbeHe Tenehe WHuune, kotnetu, da- 61 BpemeHa.
LunpaHe WwHuune, kobacuue, purepumua,
3anpLuka, jaja, nanaynHke, KpoHe.
7-8 Mpxere peHgaHor Kpomnupa, Kape 5-15 OKpeHuTe kaaa UCTeKHe NonoBMHa
oppesaka, ogpesaka Ha jakoj BaTpu. BpemeHa.
9 [loBoherbe Boae A0 Kiby4vara, KyBake TECTEHWHE, KpUKake Meca (rynail, Meco Yy foHuy),

npxer-e kpomnupuha y fy6okom yrby.

[loBohetrbe Benuke KONMUMHE BoAe A0 Kibyyarba. PyHKumnja PowerBoost je akTusHa.

7. HETA N YYALWLREHWE

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e36egHOCTH.

7.1 OnwTte uHdopmaumje

OumcTuTe NNoYy 3a KyBahe HaKOH CBake
ynoTpebe.

YBek kopuctuTe nocyhe ca YuCcTom JOHO0M
NOBPLUMHOM.
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* OrpeboTuHe nnm TamHe Mprbe Ha
MOBPLUMHM He YyTUYy Ha paj nnoye 3a
KyBak-e.

+ Kopuctute crneuujanHo cpeacTso 3a
ynwherse NOrogHO 3a NOBPLUMHY MrloYye 3a
KyBam-e€.

« Kopuctute nocebaH cTpyray 3a cTakneHy
MOBPLUMHY.

7.2 Ynwhene nnoye

* YKNoHUTe ogmax: TOMIbEeHY NNacTuky,
nnactuyHy donujy, wehep n xpaHy ca
wehepoM, jep YKONUKO HEe YKIOHUTE,
NprbaBLUTVHA MOXe NPOoYy3pOKOBaTH
owTehene nnoye 3a KyBawe. Bogute
padyHa kako bucTe n3berny onekoTuHe.

8. PELLABAHSE MNMPOBJIEMA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

8.1 WTa yunmHuTu axo...

KopucTtute nocebaH cTpyray Ha cTakrneHy
NOBPLUMHY MO OLUTPUM YriiOM U
rnomepajte owTpuLy MO NMOBPLUMHW.
Kana ce nnoya 3a KyBak-€e JOBOJbHO
oXJlaau YKIOHUTE: CBETIIE Kpyrose of
KameHuUa 1 BoAe, ucrnpckane macHohe un
npomeHy 6oje y BuOy cBeTnyLara
mMeTana. Ounctute nnovy 3a KyBahe
BMNaXHOM KPMoM 1 HeabpasvnBHUM
netepiieHToM. HakoH unwhemsa,
06puLLIMTE NNoYy 3a KyBake MEKOM
Kprom.

YknoHuTe npomMeHy 60je y Buay
cBeTnyuawa MeTana. KopuctuTe
pacTBop BoAe ca cMphUTOM U O4nCTUTE
NMOBPLUMHY CTakKmna Kprnom.

Mpo6nem Moryhu y3pok

Pewere

He moxeTe Aa ykrbyuuTe nnovy
3a KyBatbe HUTU Aa je KopucTuTe.

[noya 3a KyBame Huje NpUKIbyYeHa
Ha eneKkTPUYHO Hanajake Unn Huje
NpaBWUIHO NMPUKIbyYeHa.

[MpoBepuTe fa nu je nnova 3a KyBawe
NpaBUITHO MPUKIbyYeHa Ha enek-
TPUYHO Hanajawe.

Ocurypay je nperopeo.

MpoBepuTe Aa ocurypay Huje y3pok
KBapa. YKONMKo ocurypay HenpekuaHo
nperopesa, obpaTuTe ce KBanuuko-
BaHOM, oBralheHoM enekTpuyapy.

AKo He nogecute cTeneH Tonnote y
poky oa 10 cekyHaun.

MOHOBO yKrbyuMTE MIoYy 3a KyBahe U1
nofecuTe CTeneH TONoTe 3a Make
op 10 cexyHaum.

VictoBpemeHo cTe 4oAVPHYNN 2 nnn
BULLIE CEH30pCKa Morba.

[JoavpHuTe camo jenHO CeH3opcko no-
be.

Mayawupaj pagu.

Mornepajte opgervak ,CBakogHeBHa
ynoTtpe6a”.

Ha komaHgHoj Tabnu noctoje Mpree
o[l BOAE WU MacTu.

Ouuctute KOMaHZHy Tabny.

Ornalasa ce 3By4YHU CUrHan u
noya 3a KyBare ce 4eakTuBu-
pa.

Ornalasa ce 3BY4YHU curHar ka-
[a je nnova 3a KyBame 1c-
KrbyyeHa.

CTaBunu cTe HeWwTOo NpeKo jeaHor
WIN BULLE CEH30PCKUX Morba.

YKnoHuTe npegmMeT ca CEH30PCKUX no-
ba.
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Mpo6nem

Moryhu y3pok

Pewene

Mnova 3a KyBame ce feakTuBu-
pa.

CraBunu cTe HewWwTo Ha CEeH30pCKOo

noroe @

YKIOHUTE NpeaMeT ca CEH30pCKOr Mo-
ba.

MHaukaTop npeoctane TonnoTe
ce He yKrbyuyje.

30Ha 3a KyBatbe Huje 3arpejaHa jep
je kopuwheHa camo y kpaTkoM ne-
puoay nnu je ceHaop owTeheH.

YKOMUKO je 30Ha paguna AOBOSBHO Ay-
ro aa byae 3arpejaHa, obpatute ce
oBnawheHoOM CepBUCHOM LIEHTPY.

Mopelwasate cTeneHa TonnoTe
ce mera n3melly aAsa HuBoa.

YnpaBrbake NoTPOLLUHOM paau.

Mornepnajte ogersak ,CBakogHeBHa
ynoTtpe6a”.

CeH3sopcka norba noctajy spyha.

Mocyhe 3a kyBatrbe je npeBenvko
1nu cTe ra cTaBunu npebnuay ko-
MaHaama.

Ykonuko je moryhe, cTaBuTe BEMUKO
nocyhe 3a KyBare Ha 3aJHe 30He.

He uyje ce 3Byk kaga goavpHeTe
CceH3opcka norba Ha KOMaHAHo]
Tabnu.

3ByUM Cy AeaKTUBMPaHW.

AKTUBMpAajTe 3BY4He curHane. MNorne-
najte ogerbak ,CBakogHeBHa yrnoTpe-
6a”.

ce nanwu.

Ypehaj 3a 6e3begHocT gele nnm
KoHTponHa 6paBa pagu.

Mornepajte ogersak ,CBakogHeBHa
ynoTtpe6a”.

ce nanwu.

Hucte cTaBunu nocyhe 3a KyBawe
Ha 30HYy.

CraBuTe nocyhe 3a KyBar€e Ha 30HY.

Heoparoeapajyhe nocyhe 3a kyBare.

YnotpebuTe ogrosapajyhe nocyhe 3a
KyBame. MNornenajte ogerbak ,Hamno-
MeHe n caBeTn”.

MpeyHnk gHa nocyha 3a kyBatse je
CyBULLIE Manu 3a 30Hy.

Kopuctute nocyhe 3a kyBae ofrosa-
pajyhvx aumensuja. Morneaajte oge-
bak , TexHnYkn nogaum”.

Manu ce 1 npukasyje ce 6poj.

[owwno je o rpeLuke y nnoym 3a Ky-
Bak-e.

MckrbyunTe nnody 3a KyBake 1 MoHo-
BO je yKkIbyuuTe HakoH 30 cekyHaw.

Ykonuko ce MOHOBO YKIbY4H, UC-
KIby4uTe Nroyvy 3a KyBarbe 13 enek-
TpUYHOT Hanajara. NMoHOBO je yk-
TbyunTe HakoH 30 cekyHau. YKONMKo
ce npobnem HacTasu, NO30BUTE
OenawwheHy cepBUCHM LieHTap.

MoxeTe 4yTu KOHCTaHTHU 3BYyYHU
curHarn.

MpukrbyunBame cTpyje Huje npa-
BUIHO.

MckrbyunTe nnouy 3a KyBare ca enek-
TPUYHOT Hanajakwa. 3aTpaxvTe of
KBanmrkoBaHor enektpuyapa ga
npoBepu UHcTanauujy.

8.2 Ako He MoxeTe Aa HaheTte

pelweknse...

YKonvko He moxeTe camu Aa npoHahete
pellere npobnema, obpatute ce npogasLy
unun osnawheHom cepBuUCHOM LeHTpy. [ajTe
nogaTtke ca nnoyule ca TEXHUYKUM
Kapaktepuctukama. OctasuTe Takohe koa of
TPpW CnoBsa ca CTakrno-Kkepammnyke nospLUMHe
(Ha yrny cTakneHe noBpLUMHE) U NpuUKasaHy

MOpyKy O rpeLLkn. YBepuTe ce Aa cte
npaBuUIIHO PYKOBamnu MnoYoMm 3a KyBakse. AKO
HMCTe, CepBrCUpare Koje NPY>u CEPBUCHN
LeHTap nnu npogasal, Hehe 6utu
6ecnnaTHo, Yak HU TOKOM rapaHTHOr
nepuoga. YnyTcTBa o ycrnyrama cepBucHoOr
LileHTpa ¥ YCroBu rapaHumje Hanase ce Ha
rapaHTHOM NUCTY.
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9. TEXHUYKU NOAALN

9.1 Cneuundcmkaumja 30Ha 3a KyBak€

30Ha 3a KyBakbe HomuHanHa cHa- PowerBoost [W] PowerBoost mak- [Mpe4yHuk nocyha

ra (nopgewaBame

cumanHo Tpaja- [mm]

MaKkcumarsHe e [min]

Tonnore) [W]
Mpeawa y cpeamHn 2300 3700 10 180 - 210
3agwa y cpeamHu 1400 2500 4 125 - 145

CHara 30Ha 3a KyBaH-€ Ce MOXe Marsio

9.2 HanenHuue Koje ce ucnopyuyjy

pasnunkoBaTu o4 nogartakay Tabenu. Mewa ca BpehMuOM ca ansOpOM

Ce Yy 3aBUCHOCTU 0oL MaTepMjana N npevyHuka

nocyha 3a KyBame.

3a onTumarnHe pesynrarte KyBaka Kopuctute
nocyhe 3a KyBawe Koje Huje Behe of

npeyHuka y Tabenu.

3anenuTte camonensbuse HanenHuue Ha
cnegehn HaunH:

A B C
- | | ;
MOD. | MOD. | Jon, | o
PROD.NO. PROD.NO. c e 0049 gFE{RO_?\jg_O' 1P20
SER.NO SER.NO -
DATA DATA MADE IN ITALY

MODEL

.<-

1
1
1
1
1 | MODEL
1
1
1

*.

X%

X%

A. 3anenuTe je Ha rapaHTHW NUCT U

C. 3anenuTte je Ha KiWXKLY ca ynyTCcTBMMA.

nowarbute oeaj Aeo (YKONMKo NocToju).

B. 3anenuTe je Ha rapaHTHW NUCT 1

caJvyBajTe 0Baj Ae0 (YKOMMKO NocTojn).
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10. EHEPITETCKA E®UKACHOCT

10.1 UHdhopmaumje o npousBoay y cknagy ca EU 66/2014 Baxxe camo 3a

TpxuwTte EY

VpeHtndukauyvja mogena

LIT30230C

Tun nnoye 3a KyBake

YrpagHa nnova 3a KyBare

Bpoj 30Ha 3a kyBare 2
TexHonoruja 3arpeBarba Whaykunja
MpeyHMK KpyXHUX 30Ha 3a KyBamse (J) Mpeawa y cpeannHu 21,0cm
3agtba y cpeauHn 14,5 cm
MoTpolwra eHepruje no 3oHM 3a kyBane (EC electric Mpeawa y cpeamHn 188,9 Wh/kg
cooking) 3aagwa y cpeanHun 183,4 Whikg
MoTpowka eHepruje nnoye 3a kyBawe (EC electric hob) 186,2 Wh/kg

EN 60350-2 - EnektpuyHu ypehaju 3a
KyBame y somahunHcTBy - leo 2: [noye 3a
KyBame — MeTofe Mepera nepgopmaHcu

10.2 Ywrena eHepruje

Tokom CBaKOAHEBHOT KyBaka MoXeTe Aa
yLITeauTe eHeprujy ako ysaxwute crnegehe
caBeTe.

Kapa 3arpeBate Boay, KOPUCTUTE caMo
OHOMKWKO BoAe konuko Bam Tpeba.

11. EKOJIOLWKA MNMANTAHA

Peuuknupajte matepujane ca cumboniom ff:)
[MakoBare ognoxuTe y ogrosapajyhe
KOHTejHepe paawu peuuknuparsa. llomosute y
3aLUTUTY XXMBOTHE CpeauHe 1 TbYACKOr
34paBrba Kao 1y peunknmpaty oTnagHor
MaTepujana o4 eneKTPOHCKUX U eNeKTPUYHUX

Ykonuko je moryhe, yBek noknonure
nocyfhe 3a KyBae.

CraBuTe nocyhe Ha 30Hy 3a KyBatbe npe
Hero LUTO je akTuBuMparTe.

Mame nocyhe cTtaBuTe Ha Make 30He 3a
KyBaH-€e.

CraBuTte nocyhe 3a KyBare AUPEKTHO Ha
CpeauHy 30He 3a KyBakbe.

Wckopuctute npeoctany TonnoTy aa
noarpejeTe unu oTonuTe XpaHy.

X

ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom
HemojTe 6auaTtun 3ajeaHo ca cmehem.
MpounsBoa BpaTuTe y NokanHu LeHTap 3a
peuuknnpare unm ce obpatute OnLTUHCKO]
KaHuenapuju.
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NAVRHNUTE PRE VAS
Dakujeme, Ze ste si zakupili spotrebié Electrolux. Vybrali ste si vyrobok, ktory vznikol na
z&klade desatroci odbornych skusenosti a inovacii. Ddmyselny a Stylovy — navrhnuty
s dérazom na vas komfort. Pri kazdom pouziti si mézete byt isti, Ze uvidite skvely vykon.
Vitajte vo svete Electrolux.
Navstivte nasu stranku, kde najdete:
Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o
@ servise a opravach:
www.electrolux.com/support
g Zaregistrujte si vyrobok a vyuzite tak esSte lepsi servis:
a/ www.registerelectrolux.com

Pre vas spotrebic¢ si mézete zakupit' prisluSenstvo, spotrebny material a originalne
E nahradné diely:

www.electrolux.com/shop

STAROSTLIVOST O ZAKAZNIKA A ZAKAZNICKY SERVIS
Vzdy pouzivajte originalne nahradné diely.

Ak potrebujete kontaktovat' autorizované servisné stredisko, uistite sa, Zze mate k
dispozicii nasledujuce Udaje: Model, &islo vyrobku, sériové Cislo.

Tieto informacie najdete na typovom Stitku.

/N Upozornenie / Vystrazné a bezpecnostné informacie
® Vgeobecné informéacie a tipy
Informacie o zivotnom prostredi

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. /A BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouzivanim spotrebi¢a si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spdsobené
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nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpe¢nom a pristupnom mieste, aby ste do
nich mohli v buducnosti nahliadnut’.

1.1 Bezpeénost' deti a zraniteinych oséb

 Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa
nebudu hrat’ so spotrebic¢om.

» Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

« UPOZORNENIE: Spotreblc a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mozu znaéne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit’ sa k spotrebicu pocas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

» Ak ma spotrebi€ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

* Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

» Tento spotrebic je urCeny iba na pripravu jedal.

» Tento spotrebicC je urCeny na jedno pouzitie vdomacnosti
Vv interiéri.

+ Tento spotrebiC sa mbze pouzivat’ v kancelariach,
hotelovych host'ovskych izbach, izbach s postelou
a ranajkami, v domovoch polnohospodarskych hosti a inych
podobnych ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.

+ UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mozu znacne zahriat. Nedotykajte sa ohrevnych
¢lankov.

« UPOZORNENIE: Varenie na varnom paneli s tukom alebo
olejom bez dohladu moze byt nebezpeéné a modze spdsobit’
poziar.

» Dym je indikaciou prehriatia. Na hasenie poziaru pri vareni
nikdy nepouzivajte vodu. Spotrebic vypnite a plamen
zakryte napr. poziarnou pokryvkou alebo pokrievkou.
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+ UPOZORNENIE: Spotrebi¢ sa nesmie zapajat’ cez externé
spinacie zariadenie, ako napr. ¢asovac, ani nesmie byt
zapojeny do obvodu, ktory sa pravidelne vypina a zapina.

« VYSTRAHA: Proces pripravy jedla musi byt pod
dohladom). Kratkodoby proces pripravy jedla si vyZaduje
nepretrzity dozor.

« UPOZORNENIE: Nebezpecenstvo poziaru: Na varnych
povrchoch neskladujte Ziadne predmety.

» Kovové predmety, napriklad noze, vidlicky, lyZice a
pokrievky by sa nemali klast’ na povrch varného panela,
pretoZze sa m6zu zohriat'.

» Spotrebi€ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku ureného na zabudovanie.

* Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné CistiCe.

» Spotrebi€ vypinajte po kazdom pouziti jeho ovladacimi
prvkami. Nespoliehajte sa na funkciu rozpoznavania varnej
nadoby.

» Ak je sklokeramicky/skleneny povrch prasknuty, vypnite
spotrebi€ a odpojte ho z elektrickej siete. V pripade
zapojenia spotrebiCa do elektrickej siete priamo pomocou
spojovacej skrinky odpojte spotrebic¢ od sietoveho
napajania vybratim poistky. V oboch pripadoch kontaktujte
autorizované servisné stredisko.

» Ak je poskodeny napajaci kabel, musi ho vymenit’ vyrobca,
autorizovany servis alebo podobne kvalifikované osoby, aby
sa prediSlo nebezpecfenstvu.

« UPOZORNENIE: Pouzivajte iba také ochranné listy
varného panela, ktoré navrhol vyrobca kuchynského
spotrebica, alebo ich vyrobca kuchynského spotrebica
uvadza ako vhodné v navode na pouzitie, alebo ochranné
liSty varného panela zahrnuté v spotrebici. Pouzitie
nevhodnych ochrannych list méze spdsobit’ nehody.
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2. BEZPECNOSTNE POKYNY
2.1 Montaz

/\ VAROVANIE!

Tento spotrebi¢ méze nainstalovat’ len
kvalifikovana osoba.

nedostatkom primeraného vetracieho
priestoru.

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia alebo
poskodenia spotrebica.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poziaru a zasahu
elektrickym pradom.

Odstrante vSetky obaly.

Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouzivajte.

Dodrziavajte pokyny na instalaciu dodané
so spotrebicom.

Dodrziavajte pozadovanu minimainu
vzdialenost’ od inych spotrebicov a
nabytku.

Vzdy davajte pozor, ak presuvate
spotrebic, pretoze je tazky. Vzdy
pouzivajte ochranné rukavice a uzavretu
obuv.

Plochy vyrezu utesnite tesniacim
materialom, aby ste predisli vydutiu
spO6sobenému vihkostou.

Spodnu ¢ast’ spotrebica chrante pred
parou a vihkost'ou. ]

Spotrebi¢ neinstalujte vedla dveri ani pod
okno. Predidete tak zhodeniu horuceho
kuchynského riadu zo spotrebica pri
otvoreni dveri alebo okna.

Ak je spotrebi¢ nainstalovany nad
zasuvkami, uistite sa, Ze je priestor medzi
spodnou Cast'ou spotrebi¢a a hornou
zasuvkou postacujuci na cirkulaciu
vzduchu.

Spodna Cast’ spotrebi¢a sa moze zohriat'.
Zabezpecte instalaciu oddelovacieho
panelu z preglejky, kuchynského
skeletového materialu alebo inych
nehorlavych materialov pod spotrebic, aby
ste zabranili pristupu k dolnej Casti.
Oddelovaci panel musi plne zakryvat’
oblast’ pod varnym panelom.

Uistite sa, Ze je medzi pracovnou doskou
a prednou ¢ast'ou spodnej jednotky volny
2 mm vetraci priestor. Zaruka sa
nevztahuje na $kody spésobené

» Vsetky elektrické pripojenia musi vykonat’
kvalifikovany elektrikar.

* Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

* Pred akymkolvek zasahom odpojte
spotrebi¢ od elektrickej siete.

» Uistite sa, Ze parametre na typovom Stitku
su kompatibilné s elektrickym napatim
zdroja napajania.

+ Skontrolujte, Ci je spotrebiC spravne
nainstalovany. Uvolneny a nespravny
elektricky sietovy kabel alebo zastréka (ak
sa pouziva) mbze sposobit’ zohriatie
vyvodného kabla.

* Ak zapojite nejaky elektricky spotrebi¢ do
zasuvky, dbajte na to, aby sa sietovy
kabel alebo zastrcka (ak je k dispozicii)
nedotykala horiceho spotrebica alebo
hortceho kuchynského riadu.

* Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani
predizovacie kable.

« Uistite sa, ze zastrcka (ak je k dispozicii)
alebo siet'ovy kabel nie su poskodené. Ak
treba vymenit’ poSkodeny privodny
elektricky kabel, kontaktujte nas
autorizovany servis alebo elektrikara.

e Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych Casti pod napatim a
izolovanych €asti treba namontovat' tak,
aby sa nedalo odstranit' bez nastrojov.

» Sietovu zastrcku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonceni instalacie. Po
inStalacii sa uistite, ze mate pristup k
sietovej zastreke. .

* Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapajajte do nej sietovu zastrcku.

« Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy t'ahajte za sietovu
zastréku.

« Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia:
ochranné isti¢e alebo poistky
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(skrutkovacie poistky treba vybrat’ z
drziaka), uzemnenia a stykace.

Elektricka siet' v domacnosti musi mat’
odpajacie zariadenie, ktoré umozni
odpojenie spotrebica od elektrickej siete
na v8etkych poloch. Vzdialenost’ kontaktov
odpajacieho zariadenia musi byt’
minimalne 3 mm.

2.3 Pouzitie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia,
popalenin alebo zasahu elektrickym
prudom.

« Tuky a oleje mdzu pri zohriati uvoifiovat
horiavé vypary. Pri priprave pokrmov
musia byt plamene alebo horuce
predmety v dostato€nej vzdialenosti od
tukov a olejov. . B

»  Vypary, ktoré sa uvoliuju z velmi horucich
olejov, mdzu sposobit’ spontanne
vznietenie.

» Pouzity olej, ktory obsahuje zbytky jedla,
mdze spOsobit’ poziar pri nizSej teplote
ako olej pouZity po prvykrat.

* Horlave latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami, nekladte do
spotrebi€a, do jeho blizkosti ani nan.

Nemernte technické parametre tohto
spotrebica.

Pred prvym pouzitim odstrante vSetky
obaly, stitky a ochrannu féliu (ak sa
pouzivaju).

Uistite sa, Ze nie su otvory vetrania
zablokované.

Spotrebi¢ poc¢as prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

Po kazdom pouziti vypnite varnd zénu.
Na varné zény nepokladajte pribor ani
pokrievky panvic. M6zu sa zahriat’ na
vysoku teplotu.

Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.
Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

Ak je povrch spotrebi¢a popraskany,
okamzite ho odpojte od napajania.
Zabranite tym zasahu elektrickym pradom.
Ked je spotrebi€ v prevadzke, pouzivatelia
s kardiostimulatorom musia udrziavat’
vzdialenost’ od induk&nych varnych zén
minimalne 30 cm.

Ked vkladate pokrm do horuceho oleja,
moze olej vyprsknut'.

Nepouzivajte hlinikovu féliu ani iné
materialy medzi varnou plochou a
kuchynskym riadom, pokial vyrobca tohto
spotrebic¢a neurci inak.

Pouzivajte len prisluSenstvo odporucaneé
vyrobcom pre tento spotrebic.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poSkodenia
spotrebica.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poziaru a
vybuchu.
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» Horuci kuchynsky riad nekladte na
ovladaci panel.

* Na skleneny povrch varného panela
nekladte horucu pokrievku varnej nadoby.

» Nenechajte obsah kuchynského riadu
vyvriet’.

« Davaijte pozor, aby predmety alebo
kuchynsky riad nespadli na spotrebi¢.
Povrch méze byt poskodeny.

* Nezapinajte varné zény s prazdnym
kuchynskym riadom alebo bez
kuchynského riadu.

» Kuchynsky riad vyrobeny z liatiny alebo s
poskodenym dnom moze spdsobit’
poSkriabanie skla/sklokeramiky. Ked tieto
predmety potrebujete posunut’ mimo
varného povrchu, zdvihnite ich.

2.4 Osetrovanie a Cistenie

* Spotrebic pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

* Pred Cistenim spotrebia ho vypnite a
nechajte vychladnut.

* Na Cistenie spotrebi¢a nepouzivajte prud
vody ani paru.

* Spotrebic¢ Cistite vihkou makkou
handrickou. Pouzivajte iba neutralne
Cistiace prostriedky. Nepouzivajte
abrazivne vyrobky, Cistiace Spongie s
abrazivnou vrstvou, rozpustadla ani
kovové predmety.




2.5 Servis

» Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit, obratte sa
na autorizované servisné stredisko.
Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

+ Informécie o ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam v
domacich spotrebi¢och, ako napr. teplota,
vibracie, vihkost, alebo slizia ako

3. INSTALACIA

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.

3.1 Pred instalaciou

Pred nainstalovanim varného panela si
zapiste informacie uvedené dolu na typovom
Stitku. Typovy S§titok s technickymi udajmi je
umiestneny na spodnej strane varného
panela.

Model .......ovvviiiiiiiiii
Cislo vyrobku
(PNC)..ovvveveeeieeeeeee,
Sériové Cislo ....................

3.2 Zabudovatelné varné panely

Zabudovateiné varné panely sa mozu
pouzivat’ az po zabudovani do vhodnej
skrinky alebo do pracovnej dosky, ktoré
vyhovuju platnym normam.

3.3 Napajaci kabel

* Varny panel sa dodava s napajacim
kablom.

ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebi€a. Nie su ur€ené na pouzivanie
inym spoésobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

2.6 Likvidacia

/\ VAROVANIE!
Riziko zranenia alebo udusenia.

« Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.

* Pri vymene poskodeného sietového kabla
pouzite kabel typu: HO5V2V2-F, ktory
odola teplote 90 °C alebo vysSej. Obratte
sa na miestne servisné stredisko.

3.4 Pripevnenie tesnenia —
InStalacia na povrch

1. Ocistite pracovnu plochu okolo vyrezanej
plochy. .

2. Na spodnej hrane varného panela pozdiz
vonkajsej hrany sklokeramiky nalepte
dodavané tesnenie 2x6 mm. Pasku
pritom net'ahajte. Dbajte na to, aby sa
konce tesniacej pasky nachadzali v
strede jednej strany varného panela.

3. Pristrihani tesniacej pasky ponechajte
niekolko milimetrov navyse.

4. Pritlacte k sebe oba konce tesniacej
pasky.

SLOVENSKY 347



3.5 Montaz

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

¥
min. 500 mm n

min. 2 mm__

r

min. 500 mm
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"

3.6 Instalacia viac ako jedného

A www.youtube.com/electrolux
Varneho panelu u YouTube www.youtube.com/aeg
How to install your Electrolux
Domino Hob - Worktop installation
N

4. POPIS VYROBKU

4.1 Rozlozenie varnej plochy

Induk&na varna zona
Ovladaci panel

é45 m\g
( 210 mm )

[

—i
—i

SLOVENSKY 349



4.2 Rozvrhnutie ovladacieho panela
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Spotrebi¢ sa ovlada senzorovymi tlacidlami. Zobrazenia, ukazovatele a zvuky vam oznamia,
ktoré funkcie su zapnuté.

-

Senzo- Funkcia Poznamka
rové
tlacidlo
ZAP | VYP Zapinanie a vypinanie varného panela.

N

Blokovanie / Detska poistka

Zablokovanie a odblokovanie ovladacieho panela.

w

Prestavka

Zapnutie a vypnutie funkcie

Displej varného stupna

Zobrazenie varného stupna.

Ukazovatele varnych zén pre ¢a-
somer

Ukazuju, pre ktord zoénu nastavujete Cas.

Displej ¢asomeru

Zobrazenie ¢asu v minutach.

7

O

Voiba varnej zony.

+—

Predizenie alebo skratenie dasu.

+—

Nastavenie varného stupna.

o P

PowerBoost

Zapnutie funkcie.

4.3 Zobrazenie varného stupna

Displej

Popis

n
1=

Varna zéna je vypnuta.

.6

Varna zéna je zapnuta.

Funkcia Prestavka je zapnuta.

Funkcia PowerBoost je zapnuta.
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Displej Popis

Vyskytla sa porucha.

+ gislo

3,0

teplé/zvySkoveé teplo.

OptiHeat Control (3-krokovy indikator zvySkového tepla): pokracovat' vo vareni/uchovat

Funkcia Blokovanie / Detska poistka je zapnuta.

Kuchynsky riad je nevhodny alebo prili§ maly, pripadne na varnej zéne nie je Ziadny
riad.

E] Funkcia Automatické vypinanie je zapnuta.

4.4 OptiHeat Control (3-krokovy
indikator zvysSkového tepla)

/\ VAROVANIE!

@ / E] / Q Hrozi nebezpecenstvo
popalenia zvySkovym teplom.

Ukazovatele zobrazuju droven zvyskového
tepla varnych zoén, ktoré prave pouzivate.

5. KAZDODENNE POUZiVANIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.

5.1 Zapnutie a vypnutie

Ak chcete varny panel zapnut’ alebo vypnut,,
dotknite sa tlacidla ® na 1 sekundu.

5.2 Automatické vypinanie

Funkcia automaticky vypne varny panel,
ak:

» vSetky varné zény su vypnuté,

* po zapnuti varného panela nenastavite
ziadny varny stupen,

* rozlejete alebo polozite nieCo na ovladaci
panel na viac ako 10 sekund (panvicu,
handru atd’.). Zaznie zvukovy signal a
varny panel sa vypne. Odstrarite prislusny
predmet alebo vycistite ovladaci panel.

» varny panel sa velmi zohreje (napr. po
vyvreti celého obsahu nadoby). Pred
opatovnym pouzitim varného panela
nechajte varnu zénu vychladnut'.

Mézu sa rozsvietit' aj ukazovatele vediaj$ich
varnych zon, aj ak ich nepouzivate.

Indukéné varné zény generuju teplo potrebné
na varenie priamo v dne nadoby na varenie.
Sklokeramika sa ohreje teplom riadu na
varenie.

* ak pouzivate nespravny riad. Rozsvieti sa

symbol _J a po 2 minutach sa varna zéna
automaticky vypne.

» ak nevypnete varnu zénu alebo nezmenite
varny stupen. Po urcitej dobe sa zobrazi

symbol ) a varny panel sa vypne.
Varné stupne a ¢asy, po ktorych sa varny
panel vypne:

Varny stupen Varny panel sa vy-

pne po
1-2 6 hodinach
3-4 5 hodinach
5 4 hodinach
6-9 1,5 hodine
5.3 Varny stupen

Ak chcete zvysit’ varny stupen, dotknite sa
+. Ak chcete znizit’ varny stupen, dotknite sa
—. Ak chcete varnu zénu vypnut, dotknite sa
naraz + a— .
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5.4 PowerBoost

Tato funkcia zvySuje vykon indukénych
varnych zén. Funkciu mozno zapnut’ pre
indukénu varnu zénu iba na obmedzeny ¢&as.
Potom sa indukéna varna zéna opat’

automaticky prepne na najvyssi varny stupen.

®

Pozrite si kapitolu ,Technické udaje“.

Zapnutie funkcie pre varnu zénu: dotknite

salo? (Flsa zapne.
Vypnutie funkcie: dotknite sa e P alebo —.

5.5 Casovaé

« Casovaé odpoéitavania

Pomocou tejto funkcie mézete nastavit, ako
dlho ma byt zapnuta varna zéna pre jedno
konkrétne varenie.

Najprv nastavte varny stupen varnej zony a
potom nastavte funkciu.

Nastavenie varnej zony: opakovanie sa
dotykajte @ kym sa nezobrazi ukazovatel
varnej zony.

Zapnutie funkcie alebo zmena ¢asu:

dotknite sa 1 alebo — Casovaca a nastavte
¢as (00-99 minut). Ked ukazovatel varnej
zo6ny zacne blikat, odpocitava sa nastaveny
¢as.

Kontrola zostavajuceho ¢asu: dotknite sa

@, aby ste nastavali varni zénu. Ukazovatel
varnej zony zacne blikat'. Na displeji sa
zobrazi zostavajuci ¢as.

Vypnutie funkcie: dotknite sa @ aby ste

nastavali varnd zénu a potom sa dotknite —.
Zostavajuci Cas sa odratava smerom nadol
az po 00. Ukazovatel varnej zény zhasne.

®

Ked odpoditavanie skondi, zaznie
zvukovy signal a zacne blikat’ 00. Varna
zbna sa vypne.

Vypnutie zvuku: dotknite sa @
« Casomer
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Tuto funkciu mézete pouzit, ked je varny
panel zapnuty a varné zény nie su v ¢innosti.

Na displeji varného stupna sa zobrazi .

Zapnutie funkcie: dotknite sa @) a potom sa

dotknite + alebo — Casovaca, aby ste
nastavili Cas. Ked doba pecenia uplynie,
zaznie zvukovy signal a zacne blikat’ 00.

Vypnutie zvuku: dotknite sa @

Vypnutie funkcie: dotknite sa Da potom

—. Zostavajuci €as sa odratava smerom
nadol az po 00.

@

Tato funkcia nema vplyv na €innost’
varnych zon.

5.6 Prestavka

Této varna zona nastavi v8etky varné zony,
ktoré funguju az po najnizsi varny stupen.

Ked je funkcia v ¢innosti, st zablokované
vSetky ostatné symboly na ovladacich
paneloch.

Funkcia nezastavi funkcie ¢asovaca.

Dotykom tlacidla || zapnite funkciu.

Rozsvieti sa .Varny stupen sa znizi na 1.
Ak chcete tuto funkciu vypnut, dotknite sa

symbolu | . obnovi sa predchadzajuci
nastaveny varny stupen .
5.7 Blokovanie

Ovladaci panel mbézete zablokovat’ po¢as
prevadzky varnych zén. Tato funkcia zabrani
neumyselnej zmene varného stupna.

Najprv nastavte varny stupen.

Zapnutie funkcie: Dotknite sa EI Na 4

sekundy sa rozsvieti . Casovad zostane
zapnuty.

Vypnutie funkcie: dotknite sa EI Zobrazi sa
predchadzajuci varny stuperi.

@

Ked vypnete varny panel, vypnete aj tuto
funkciu.




5.8 Detska poistka

Tato funkcia zabrani neimyselnému zapnutiu
varného panela.

Zapnutie funkcie: zapnite varny panel
pomocou @. Nenastavujte ziadny varny
stupen. Dotknite sa & na 4 sekundy.
Rozsvieti sa . Vypnite varny panel
pomocou @.

Vypnutie funkcie: zapnite varny panel
pomocou @. Nenastavujte ziadny varny
stupeni. Dotknite sa Ena 4 sekundy.
Rozsvieti sa . Vypnite varny panel
pomocou @.

Ak chcete docasne prerusit’ funkciu iba na
jedno varenie: varny panel zapnite pomocou

®.Usa zapne. Dotknite sa Hna 4
sekundy. Do 10 sekund nastavte varny
stupen. Varny panel moézete pouzivat. Po

vypnuti varného panela pomocou ®sa
funkcia znovu zapne:

5.9 OffSound Control (Vypnutie a
zapnutie zvukovej signalizacie)

Vypnite varny panel. Dotknite sa ® na3
sekundy. Displej sa zapne a vypne. Dotknite
sall na3 sekundy. Rozsvieti sa &Y alebo

. Dotknite sa + favej prednej zény, aby ste
vybrali jednu z nasledovnych moznosti:

. — zvukova signalizacia je vypnuta

. — zvukova signalizacia je zapnuta
Ak chcete potvrdit’ vyber, pockajte na
automatické vypnutie varného panela.

6. TIPY A RADY

/\ VAROVANIE!

Ak je tato funkcia nastavena na , zvukovu
signalizaciu budete pocut iba v pripade, Ze:

* sadotknete 0,

+ Casomer sa vypne

» Casovac odpocitavania sa vypne
* polozite nie¢o na ovladaci panel.

5.10 Sprava vykonu

« VSetky varné zény su pripojené k jednej
faze. Pozrite si obrazok.

* Funkcia sa aktivuje vtedy, ak celkovy
prikon varnych zén presiahne maximalnu
kapacitu fazy.

» Funkcia rozlozi vykon medzi zénami.

* Funkcia znizi vykon ostatnych varnych
zon.

« Ukazovatel varného stupiia pre zény so
znizenym vykonom striedavo zobrazuje
zvoleny varny stupen a znizeny varny
stupen. Po nejakom Case ukazovatel
varného stupna zon so znizenym
vykonom zobrazuje len znizeny varny
stupen.

6.1 Kuchynsky riad

Pozrite si kapitoly ohladne bezpe&nosti.

@

V pripade indukénych varnych zén
vytvéra silné elektromagnetické pole
teplo v kuchynskom riade velmi rychlo.

Indukéné varné zony pouzivajte s vhodnym
riadom.
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* Dno kuchynského riadku musi byt ¢o
najhrubsie a najplochSie.

* Pred polozenim panvic na povrch varného
panela sa uistite, Ze su ich dna Cisté a
suché.

» Aby ste predisli Skrabancom, neposuvajte
ani neodierajte hrniec po keramickom
skle.

Material kuchynského riadu

+ spravne: liatina, ocel, smaltovana ocel,
antikoro, viacvrstvové dno (so spravnym
oznacenim od vyrobcu).

* nespravne: hlinik, med, mosadz, sklo,
keramika, porcelan.

Kuchynsky riad je vhodny pre indukény

varny panel, ak:

* po nastaveni varnej zény na najvyssi
stupen ohrevu zovrie voda velmi rychlo.

* sa na dne kuchynského riadu prichyti
magnet.

Rozmery kuchynského riadu

¢ Indukéné varné zony sa automaticky
prispésobuju velkosti dna riadu.

«Uginnost varnej zény stvisi s priemerom
kuchynského riadu. Kuchynsky riad s
priemerom dna mensim ako minimalny
rozmer absorbuje iba ¢ast’ ohrevného
vykonu, ktory vytvara varna zéna.

» Z bezpecnostnych dévodov a na
dosiahnutie optimalnych vysledkov
varenia nepouzivajte kuchynsky riad
vacsi, nez je uvedené v Casti ,Specifikacia
varnych zén“. Po€as varenia nenechavaijte
kuchynsky riad v blizkosti ovladacieho

ovladacieho panela alebo to méze
nahodne aktivovat’ funkcie varného
panela.

@

Pozrite si ¢ast’,, Technické udaje”.

6.2 Zvuky pocas prevadzky

Ak je pocut’:

» praskanie: riad je vyrobeny z réznych
materialov (sendviova Struktura).

* piskanie: pouzivate varnu zénu s vysokym
vykonom a kuchynsky riad je vyrobeny z
réoznych materialov (sendviCova Struktura).

* hucanie: pri pouzivani vysokych vykonov.

» cvakanie: dojde k elektrickému zopnutiu.

* svistanie, bzu€anie: pri Cinnosti
ventilatora.

Zvuky s normalne a neznamenaju ziadnu

poruchu varného panela.

6.3 Priklady pouzitia na varenie

Vzajomny vztah medzi nastavenym varnym
stupfiom a spotrebou energie varnej zény nie
je linearny. ZvySenie nastavenia varného
stupna nie je priamoumerné zvyseniu
spotreby energie. To znamena, ze varna
zbna nastavena na stredne intenzivny varny
stupen vyuziva menej ako polovicu svojho
vykonu.

@

Udaje uvedené v tabuike st iba

panela. M6ze to mat vplyv na fungovanie orientacne.
Varny stupen  Pouzitie: Cas Rady
(min)
1 Udrziavanie teploty hotovych jedal. podia po-  Na kuchynsky riad poloZte pokrievku.
treby
1-2 Holandska omacka, topenie: maslo, 5-25 Z &asu na Cas premieSajte.
Cokolada, zelatina.
1-2 Zahustenie: nadychané omelety, vol- 10-40 Varte s pokrievkou.
ské oka.
2-3 Dusenie ryze a jedal s mlie¢nym zakla- 25 - 50 Pridajte aspof dvakrat toiko tekutiny

dom, prihrievanie hotovych jedal.

ako ryze, mlie€ne jedla v polovici vare-
nia premieSajte.
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Varny stupen  Pouzitie: Cas Rady
(min)
3-4 Dusenie zeleniny, ryb, masa. 20-45 Pridajte niekolko polievkovych lyZic te-
kutiny.
4-5 Dusenie zemiakov v pare. 20-60 Pouzite max. % | vody na 750 g ze-
miakov.
4-5 Varenie vacsieho mnozstva jedla, 60 - 150 Max. 3 | tekutiny plus prisady.
omacok a polievok.
6-7 Jemné vyprazanie: rezne, te[acie cor-  podiapo-  Po uplynuti polovice ¢asu obratte.
don bleu, kotlety, masové gulky, kloba- treby
sky, pecen, zasmazka, vajicka, lievan-
ce, Sisky.
7-8 Vyprazanie pri vy$Sej teplote, zemiako- 5-15 Po uplynuti polovice ¢asu obrat'te.
vé placky, steaky, rezne.
9 Varenie vody, varenie cestovin, priprava masa (gulas, ragu), vyprazané hranolceky.

Varenie velkého mnoZstva vody. PowerBoost je aktivna.

7. STAROSTLIVOST A CISTENIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

7.1 VSeobecné informacie

7.2 Cistenie varného panela

Okamzite odstrante: roztopeny plast,
plastova fdlia, cukor a potraviny s cukrom,

Varny panel ocistite po kazdom pouziti. .

Dbajte na to, aby bola dolna ¢ast’
kuchynskeého riadu vzdy dcista.
Skrabance a tmavé $kvrny na povrchu
neovplyvnuju funkénost' varného panela.
Pouzivajte Specialny Cisti¢ ur€eny na
povrch varného panela.

Na sklo pouzite Specialnu Skrabku.

inak mdzu nedistoty spdsobit’ poskodenie
varneho panela. Davajte pozor, aby ste sa
nepopalili. Specialnu Skrabku prilozte na
skleneny povrch tak, aby bola naklonena v
ostrom uhle, a Cepel posuvajte po
povrchu.

Po dostatoénom vychladnuti varného
panela odstrante: usadeniny vodného
kamena, Skvrny od vody, mastné Skvrny,
lesklé kovové farebné flaky. Varny panel
vycistite vlhkou handri¢kou s
neabrazivnym Cistiacim prostriedkom. Po
Cisteni utrite varny panel makkou
handrickou. .

Odstrante lesklé kovové flaky: pouzite
roztok vody a octu a vycistite skleneny
povrch handric¢kou.

8. ODSTRANOVANIE PROBLEMOV

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.
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8.1 Co robit), ak...

Problém

Mozna pric¢ina

Naprava

Varny panel sa neda zapnut' ani
pouzivat'.

Varny panel nie je pripojeny ku zdro-
ju elektrického napajania alebo je

pripojeny nespravne.

Skontrolujte, ¢i je varny panel spravne
pripojeny ku zdroju elektrického napa-
jania.

Je vypdlena poistka.

Uistite sa, Ze poruchu spésobila poist-
ka. Ak sa poistka vypali opakovane,
obratte sa na kvalifikovaného elektri-
kara.

Nenastavili ste stuper ohrevu do 10

sekund.

Varny panel znovu zapnite a do 10
sekund nastavte stupen ohrevu.

Sucasne ste sa dotkli 2 alebo viac-

erych senzorovych poli.

Dotykajte sa iba jedného senzorového
pola.

Prestavka je zapnuta.

Pozrite si ¢ast’ ,Kazdodenné pouziva-
nie“.

Na ovladacom paneli st voda alebo

tukové Skvrny.

Vycistite ovladaci panel.

Zaznie zvukovy signal a varny
panel sa vypne.

Zaznie zvukovy signal, ked je
varny panel vypnuty.

Umiestnili ste nie¢o na jedno alebo

viaceré senzorové polia.

Odstrante dany predmet zo senzoro-
vych poli.

Varny panel sa vypne.

Umiestnili ste nie¢o na senzorové

pole (D

Odstrante dany predmet zo senzoro-
vého pola.

Ukazovatel zvy$kového tepla sa
nerozsvieti.

Zdbna nie je horuca, pretoze bola za-
pnuta iba kratky ¢as, alebo je posko-

deny senzor.

Ak bola zona zapnuta dostato¢ne dlho,
aby sa zohriala, obratte sa na autori-
zované servisné stredisko.

Stupen ohrevu sa prepina medzi
dvomi Uroviami.

Sprava vykonu funguje.

Pozrite si ¢ast’ ,Kazdodenné pouziva-
nie“.

Senzorové polia sa zahrievaju.

Kuchynsky riad je prili§ velky alebo
ho umiestnujete blizko k ovladacim

prvkom.

Ak je to mozné, prelozte velky riad na
zadné zony.

Pri dotyku senzorovych poli ne-
zazneju ziadne zvuky.

Zvuky su vypnuté.

Zapnite zvuky. Pozrite si ¢ast’ ,Kazdo-
denné pouzivanie*.

sa rozsvieti.

Detska poistka alebo Blokovanie je

zapnuté.

Pozrite si ¢ast' ,Kazdodenné pouziva-
nie“.

sa rozsvieti.

Na zone nie je Ziaden kuchynsky
riad.

Polozte na zénu kuchynsky riad.

Kuchynsky riad je nevhodny.

Pouzite vhodny kuchynsky riad. Pozri-
te si kapitolu , Tipy a rady“.

Dno riadu ma pre danu zénu prili§
maly priemer.

Pouzite riad so spravnymi rozmermi.
Pozrite si ¢ast’ , Technické udaje".
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Problém Mozna pri€ina

Naprava

a Cislo sa rozsvietia.

Nastala chyba vo varnom paneli.

Vypnite varny panel a po 30 sekun-

dach ho znova zapnite. Ak sa opat’
rozsvieti, odpojte varny panel od elek-
trickej siete. Po 30 sekundach opat’
pripojte varny panel. Ak problém pre-
trvava, obrat'te sa na autorizované ser-
visné stredisko.

Znie neprerusované pipanie.

Elektrické pripojenie je nespravne.

Odpojte varny panel od elektrickej sie-
te. Poziadajte kvalifikovaného elektri-
kara, aby skontroloval instalaciu.

8.2 Ak nemoézete najst’ rieSenie...

Ak problém nedokazete odstranit’ sami,
kontaktujte predajcu alebo autorizované
servisné stredisko. Uvedte udaje z typového
Stitka. Uvedte tiez trojmiestny kod
sklokeramiky (je v rohu skleneného povrchu)
a zobrazované chybové hlasenie. Uistite sa,

9. TECHNICKE UDAJE

9.1 Specifikacia varnych zén

Ze ste varny panel pouzivali spravne. Ak ste
ho pouzivali nespravne, servisny zasah
technika servisného strediska alebo predajcu
nebude bezplatny, a to ani po€as zaruc¢ne;j
lehoty. Pokyny upravujuce zaru¢né a
servisné podmienky najdete v zarucnej
brozZure.

Varna zéna Nominalny vy- PowerBoost [W] PowerBoost ma- Priemer kuchyn-
kon (max. varny ximalne trvanie  ského riadu [mm]
stupen) [W] [min]

Predna v strede 2300 3700 10 180 - 210

Zadna v strede 1400 2500 4 125 - 145

Vykon varnych zén sa v malom rozsahu
moze liSit’ od udajov uvedenych v tabulke.
Meni sa na zaklade materidlu a rozmerov
kuchynského riadu.

Optimalne vysledky varenia dosiahnete tak,
ze budete pouzivat' riad s priemerom nie
vacsim ako su udaje uvedené v tabulke.
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9.2 Stitky dodané vo vrecku s
prislusenstvom

Samolepiace stitky nalepte podia nizsie
uvedenych pokynov:

A B C
(oo | | |
MOD. MOD. 10D, .
PROD.NO. PROD.NO. c € 0049 ;Egﬁ-gg 1P20
SER.NO SER.NO -
DATA DATA MADE IN ITALY

1 1

! 1

1 1 L

+ oz, oot |1

- ~H

X X ~

A. Nalepte stitok na zarucny list a tuto Cast’
poslite (ak je k dispozicii).

B. Nalepte stitok na zarucény list a tato cast’
si ponechaijte (ak je k dispozicii).

10. ENERGETICKA UCINNOST

C. Nalepte stitok na navod na pouzivanie.

10.1 Informéacie o vyrobku podia normy EU 66/2014 platnej iba pre EU trh

Model

LIT30230C

Typ varného panela

Zabudovateiny varny panel

Pocet varnych zén 2
Technoldgia ohrevu Indukcia
Priemer kruhovych varnych zén () Predna v strede 21,0cm
Zadna v strede 14,5 cm
Spotreba energie na varnu zénu (EC electric coo- Predna v strede 188,9 Whi/kg
king) Zadna v strede 183,4 Whikg
Spotreba energie varného panela (EC electric hob) 186,2 Wh/kg

EN 60350-2 - Elektrické varné spotrebiCe pre
domacnost. Cast' 2: Varné panely. Metédy
merania funkénych vlastnosti

358 SLOVENSKY

10.2 Uspora energie

Ak budete postupovat’ podia nizsie
uvedenych tipov, mozete pri kazdodennom
vareni usetrit' energiu.



+ Obhrejte iba potrebné mnozstvo vody.

» Na kuchynsky riad podla moznosti vzdy
polozte pokrievku.

» Kuchynsky riad poloZte na varnu zénu
este pred jej zapnutim.

* Mensi riad polozte na menSie varné zony.

« Kuchynsky riad polozte priamo na stred
varnej zony.

« ZvySkové teplo vyuzite na udrziavanie
teploty jedla alebo na roztopenie.

11. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy ozna¢ené symbolom C) odovzdajte
na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych
kontajnerov na recyklaciu. Chrarite Zivotné
prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z
elektrickych a elektronickych spotrebiov.
Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom

9 spolu s odpadom z domacnosti. Vyrobok
odovzdajte v miestnom recyklacnom
zariadeni alebo sa obrat'te na obecny alebo
mestsky urad.
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MISLIMO NA VAS
Zahvaljujemo se vam, da ste kupili napravo Electrolux. Izbrali ste izdelek, ki s sabo
prinasa vecdesetletne strokovne izkusnje in inovacije. Ta genialen in eleganten izdelek je
bil zasnovan z vami v mislih. Kadar koli ga uporabite, ste tako lahko prepri¢ani, da boste
vsaki¢ dobili odli¢ne rezultate.
Pozdravljeni pri podjetju Electrolux.
Obiscite nase spletno mesto za
Pridobitev nasvetov glede uporabe, broSure, odpravljanje tezav, servisne informacije
@ in informacije glede popravil:
www.electrolux.com/support
g Registrirajte izdelek za vec¢jo uporabnost:
a/ www.registerelectrolux.com

Kupite dodatno opremo, potrosno blago in originalne nadomestne dele za vaso
% napravo:

www.electrolux.com/shop

SKRB ZA STRANKE IN SERVIS

Vedno uporabite samo originalne rezervne dele.

Ko klicete servis, imejte pri roki naslednje podatke: Model, Stevilka izdelka, serijska
Stevilka.

Podatke najdete na plo$g¢ici za tehni¢ne navedbe.

AN Opozorilo / varnostne informacije
® Splosni podatki in nasveti
Informacije o varovanju okolja

Pridrzujemo si pravico do sprememb.

KAZALO
1. VARNOSTNE INFORMACHE.....cccccccceceieicieiieienvennenennensennsneseeeessesss 360
2. VARNOSTNA NAVODILA. ...ccccccetesesirisesiiieieeseesessssssssssesseneneessssss s 362
B NAMESTITEV oo 364
4. OPIS IZDELKA........oooooooooooeceeeeeeeeeeeese e 367
5. VSAKODNEVNA UPORABA. ........ooooovmiiiimiieieneseesnsssssssssssesneseeeesses e 368
6. NAMIGHIN NASVETL........oovovvooveeeeeeeeeeesesssss oo 371
7. VZDRZEVANJE IN CISCENJE ......ovvvvvvvrrrrnereneneenessesess s 372
8. ODPRAVLIANJE TEZAV........oovvovrrrrreeereessesssssssssssssssssssoossessssesensseee 373
9. TEHNIENI PODATKI. .....oooovoevereeeeeeeeeeeeeses e 374
10. ENERGIJSKA UCINKOVITOST ..ccovovvvvviiiiiiiiiiiiicecienesnennennennseeneeeeseess 375
11, SKRB ZA OKOLUE. .......ooovvvvvcvccccveesesssssssessssseseeess s 376

1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite
priloZzena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
8kodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
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Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo .
Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vro€i. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hiSnih ljubljenckov.

Ce je naprava opremljena z zascito za otroke, mora biti
zaScCita vklopljena.

Otroci ne smejo izvajati ¢iS€enja in uporabniskega
vzdrzevanja naprave, Ce ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

Ta naprava je namenjena le kuhanju.

Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenoc€is¢a z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroci. Pazite, da se ne dotaknete grelcev.
OPOZORILO: Kuhanje na kuhalni plos¢i z mascobo ali
oliem brez nadzora je lahko nevarno in lahko pripelje do
pozara.

Dim je znak pregrevanja. Ognja, ki nastane med kuhanjem,
nikoli ne posku$ajte pogasiti z vodo. Izklopite napravo in
plamene prekrijte s pozarno odejo ali pokrovom.
OPOZORILO: Naprava se ne sme napajati preko zunanje
preklopne naprave, kot je programska ura, in ne sme biti
prikljuena na tokokrog, kjer si redno sledijo vklopi in
izklopi.
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+ POZOR: Postopek kuhanja je treba nadzorovati
Kratkotrajno kuhanje mora biti stalno nadzorovano.

* OPOZORILO: Nevarnost pozara: Na kuhalnih povrSinah ne
shranjujte predmetov.

* Ne postavljajte kovinskih predmetov, kot so nozi, vilice,
Zlice in pokrovke na povrsino kuhalne plosce, ker se lahko
segrejejo.

* Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.

« Za CiSCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.

» Po uporabi kuhalne plosce jo izklopite s pomocjo tipke na
njej, ne zanasajte se na tipalo za posodo.

* V primeru poCene povrsine steklokeramicne plosce izklopite
napravo in jo izkljuCite iz napajanja. Ce je naprava
prikljuCena na elektricno omrezje neposredno preko
razdelilne omarice, odstranite varovalko, da napravo
izkljuCite iz napajanja. V obeh primerih se obrnite na
pooblasceni servisni center.

+ Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora v izogib
nevarnostim zamenijati proizvajalec, zastopnik njegovega
pooblasCenega servisnega centra ali druga strokovno
usposobljena oseba.

* OPOZORILO: Uporabljajte samo varovala kuhalne plosce,
ki jih je zasnoval proizvajalec kuhalne naprave ali ki jih
proizvajalec naprave navede kot primerne v navodilih za
uporabo, ali varovala kuhalne plosce, prilozena napravi.
Zaradi uporabe neprimernih varoval lahko pride do
nezgode.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza /I\ OPOZORILO!
/\ OPOZORILO! Nevarnost telesnih poskodb ali Skode na
napravi.

To napravo lahko namesti le strokovno

usposobljena oseba. + Odstranite vso embalaZo.

Ne namescajte ali uporabljajte
poSkodovane naprave.

Upostevajte navodila za namestitev,
prilozena napravi.
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Upostevajte predpisano najmanjso
razdaljo do drugih naprav in enot.

Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker
je tezka. Vedno uporabljajte zas¢itne
rokavice in prilozeno obutev.

Izreze omarice zatesnite s tesnilom, da
vlaga ne povzroci nabrekanja.

Spodnjo stran naprave zascitite pred paro
in vlago.

Naprave ne namesS¢ajte v blizino vrat ali
pod okna. Na ta nacin preprecite, da bi
vro¢a posoda padla z naprave, ko odprete
vrata ali okno.

Ce napravo namestite nad predale, mora
biti razmik med spodnjim delom naprave
in zgornjim predalom dovolj velik za
krozenje zraka.

Spodniji del naprave se lahko segreje. Pod
napravo namestite lo¢evalno plos¢o iz
vezanega lesa, kuhinjski ogrodni ali drug
nevnetljiv material, da preprecite dostop
do spodnjega dela.

Locevalna plo§¢a mora povsem pokrivati
podrocje pod kuhalno plosco.

Med delovno povrsino in sprednjim delom
spodnje enote pustite dva milimetra
prostora za zraCenje. Garancija ne krije
poskodb, ki nastanejo zaradi pomanjkanja
ustreznega prezraCevalnega prostora.

2.2 Elektricne povezave

« Pazite, da ne poSkodujete vtica (Ce
obstaja) ali kabla. Za zamenjavo
poskodovanega kabla se obrnite na nas
pooblas¢eni servisni center ali elektricarja.

« ZascCita pred udarom elektricnega toka
izoliranih delov in delov pod elektri¢no
napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
mogocCe odstraniti brez orodja.

« Vti€ vtaknite v vti€nico Sele ob koncu
namesc¢anja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

* Ce je omrezna vtinica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

* Ne vlecite za elektri¢ni priklju¢ni kabel, ¢e
zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za Vvtic.

« Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (talilne varovalke
odvijte iz nosilca), zascCitne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

» Elektrina napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoc¢a odklop naprave z
omrezja na vseh polih. Izolacijska naprava
mora imeti med posameznimi kontakti
minimalno razdaljo 3 mm.

2.3 Uporaba

/\ OPOZORILO!
Nevarnost poskodbe, opeklin in

elektricnega udara.

/\ OPOZORILO!
Nevarnost pozara in elektricnega udara.

Elektri€no prikljucitev mora izvesti
usposobljen elektricar

Napravo morate ozemljiti, .

Pred katerimkoli posegom se prepricajte,
da naprava ni priklju¢ena na elektricno
omrezje.

Preverite, ali so parametri s ploscice za
tehni¢ne navedbe zdruZljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

Naprava mora biti names$cena pravilno.
Zaradi slabo pritrjenega in napacnega
prikljucnega kabla ali vti¢a (Ce je na voljo)
se lahko pregreje prikljucek.

PrepriCajte se, da se priklju¢ni kabel ali
vii¢ (Ce obstaja) ne dotika vroCe naprave
ali posode, ko napravo vkljucite v vti¢nico.

Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljskov.

* Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

* Pred prvo uporabo odstranite vso
embalazo, etikete in zascitno folijo (Ce
obstaja).

* PrepriCajte se, da prezracevalne odprtine
niso ovirane.

* Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

» Kuhalis¢e izklopite po vsaki uporabi.

* Ne postavljajte jedilnega pribora ali
pokrovk kozic na kuhali$¢a. Lahko se
mocno segrejejo.

* Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

« Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrsino za odlaganje.

« Ce je povrsina naprave poc¢ena, takoj
odklopite napravo iz napajanja. S tem
preprecite elektricni udar.
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* Osebe s srénim spodbujevalnikom morajo
biti med delovanjem naprave vsaj 30 cm
oddaljene od indukcijskih kuhaliS¢.

» Ko polozite hrano v vroce olje, lahko olje
pljuska na vse strani.

* Med kuhalno povrsino in posodo ne
uporabljajte aluminijaste folije ali drugih
materialov, razen Ce proizvajalec naprave
ni navedel drugace.

» Uporabljajte samo dodatno opremo, ki jo
za to napravo priporo¢a proizvajalec.

/\ OPOZORILO!
Nevarnost pozara in eksplozije.

* Mascobe in olja lahko ob segrevanju
sproscajo vnetljive hlape. Plamenov ali
segretih predmetov ne priblizujte
mascobam in olju, kadar kuhate z njimi.

+ Hilapi, ki jih sproS¢a zelo vroce olje, lahko
povzrocijo spontani vzig.

» Rabljeno olje, ki lahko vsebuje ostanke
hrane, lahko povzroci pozar pri nizji
temperaturi kot olje, ki se uporablja prvic.

* Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.

/\ OPOZORILO!
Obstaja nevarnost Skode na napravi.

* Vroce posode ne postavljajte na nadzorno
plosco.

* Ne postavljajte vro¢ega pokrova posode
na stekleno povrsino kuhalne ploSce.

* Ne dovolite, da iz posode povre vsa
tekocCina.

» Pazite, da predmeti ali posoda ne padejo
na napravo. Povrsina se lahko poskoduje.

* Ne vklapljajte kuhalis¢, na katerih je
prazna posoda ali pa so sploh ni nobene
posode.

3. NAMESTITEV

* Posoda, ki je izdelana iz litega Zeleza ali
0z. ima poskodovano dno, lahko opraska
steklo/steklokeramiko. Te predmete vedno
dvignite, kadar jih morate premakniti na
kuhalni povrsini.

2.4 Skrb in Cis¢enje

« Napravo redno Cistite, da preprecite
poskodbe materiala na povrsini.

* Preden se lotite CiSCenja naprave, jo
izklopite in poCakajte, da se ohladi.

« Za CiSCenje naprave ne uporabljajte
parnega Cistilnika in brizganja vode.

« Ocistite napravo z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna
Cistilna sredstva. Ne uporabljajte
abrazivnih Cistil, grobih Cistilnih gobic, topil
ali kovinskih predmetov, razen ¢e je
navedeno drugace.

2.5 Servis

e Za popravilo naprave se obrnite na
pooblasc¢eni servisni center. Uporabite
samo originalne rezervne dele.

* O zarnicah v izdelku in nadomestnih
zarnicah, ki se prodajajo loceno: Te
zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
izjemne temperature, vibracije in vlaznosti,
ali za sporoc¢anje informacij o delovanju
aparata. Niso namenjene za uporabo
drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu

2.6 Odlaganje

/\ OPOZORILO!

Nevarnost posSkodbe ali zadusitve.

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

3.1 Pred namestitvijo

Preden namestite kuhalno plosco, si zapiSite
podatke s ploScice za tehni¢ne navedbe.
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» Napravo izkljucite iz napajanja.

Plo&cica za tehni¢ne navedbe se nahaja na
dnu kuhalne plosce.

Model .....ouvvveeiiiieieeiiiiii
Stevilka izdelka

(PNC)
Serijska Stevilka ...




3.2 Vgradne kuhalne plosce

Vgradne kuhalne plosce se lahko uporabljajo
samo po vgradnji v ustrezne vgradne enote in
delovne povrsine, ki ustrezajo standardom.

3.3 Prikljucni kabel

» Kuhalna plo$¢a ima namescen prikljucni
kabel.

» Za zamenjavo poSkodovanega
priklju€nega kabla uporabite prikljucni
kabel: HO5V2V2-F, ki prenese
temperaturo 90 °C ali visjo. Obrnite se na
najblizji servisni center.

3.5 Montaza

S ==
—

min. 500 mm qunmm

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

3.4 Nameséanje tesnila - Namestitev

v pult

1. Ocistite delovno povrSino okrog izreza.

2. PriloZen tesnilni trak 2x6 mm nalepite na
spodniji rob kuhalne plosc¢e vzdolz
zunanjega roba steklokerami¢ne plosce.
Ne raztegnite traku. Poskrbite, da bosta
konca tesnilnega traku na sredini ene od
stranic kuhalne plosce.

3. Prirezanju tesnilnega traku na potrebno
dolzino dodajte nekaj milimetrov.

4. Konca tesnilnega traku zdruzite.

T
~

=

min. 500 mm

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm
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3.6 Namestitev vec kot ene kuhalne
povrsine
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min.
38 mm
min.

2 mm

Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
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How to install your Electrolux
Domino Hob - Worktop installation
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4. OPIS IZDELKA

4.1 Postavitev kuhalne povrsine

45 m__n
—l

210 mm

——1

B

4.2 Razporeditev na upravljalni plosci

Indukcijsko kuhalisce
Upravljalna plos¢a

0
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vklopljene funkcije.

\a B o

Napravo upravljajte s senzorskimi polji. Prikazovalniki, indikatorji in zvoki vas opozorijo na

Senzor- Funkcija Opomba
sko po-
lie
@ VKLOP / IZKLOP Za vklop in izklop kuhalne plosce.
E’I Klju€avnica / Varovalo za otroke Za zaklepanje/odklepanje upravljalne plosce.
|| Premor Za vklop in izklop funkcije.
- Prikaz stopnje kuhanja Za prikaz stopnje kuhanja.
- Indikatorji programske ure kuha- Prikaz, za katero kuhali§¢e ste nastavili Cas.
lis¢
ﬂ - Prikazovalnik programske ure Za prikaz ¢asa v minutah.
@ - Za izbiro kuhalisca.
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Senzor- Funkcija
sko po-
lie

Opomba

B +— -

Za podalj$anje ali skrajSanje Casa.

B +— -

Za nastavitev stopnje kuhanja.

Ep PowerBoost

Za vklop funkcije.

4.3 Prikazovalniki stopnje kuhanja

Prikazovalnik Opis

Kuhalisce je izklopljeno.

E] ) Kuhalisce deluje.

Deluje funkcija Premor.
Deluje funkcija PowerBoost.
+ Stevilka Prislo je do okvare.

3,0

OptiHeat Control (3-koraéni indikator akumulirane toplote) : nadaljevanje kuhanja/ohra-
njanje toplote/akumulirana toplota.

Deluje funkcija Klju€avnica/ Varovalo za otroke.
Posoda ni prava ali je premajhna oz. na kuhali§¢u ni posode.
E] Deluje funkcija Samodejni izklop.

4.4 OptiHeat Control (3-koracni
indikator akumulirane toplote)

/\ OPOZORILO!

E] / E] / C] Nevarnost opeklin zaradi
akumulirane toplote.

Indikatorji prikazujejo stopnjo akumulirane
toplote za kuhalis¢a, ki jih trenutno

5. VSAKODNEVNA UPORABA

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.
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uporabljate. Indikatorji lahko zasvetijo tudi za
sosednja kuhalis¢a, tudi e jih ne uporabljate.

Indukcijsko kuhalisce ustvarja toploto, ki je
potrebna za kuhanje, neposredno v dnu
posode. Steklokerami¢na plos¢a se segreje
zaradi toplote v posodi.

5.1 Vklop in izklop
Za vklop ali izklop kuhalne ploS¢e za eno
sekundo pritisnite ®.




5.2 Samodejni izklop

Funkcija samodejno izklopi kuhalno

plosco, ce:

» So vsa kuhalis¢a izklopljena.

» Ne nastavite stopnje kuhanja po vklopu
kuhalne plosce.

» Ste nekaj polili ali polozili na upravljalno
plos¢o za vec kot 10 sekund (posodo,
krpo itd.). Zaslisi se zvocni signal in
kuhalna plos¢a se izklopi. Odstranite
predmet ali oCistite upravljalno plosc¢o.

» Se kuhalna plosca prevec segreje (na
primer, ko povre vsa voda iz posode).
Pocakajte, da se kuhali$¢e ohladi, preden
ponovno uporabite kuhalno plos¢o.

» Uporabljate neustrezno posodo. Prikaze

se simbol , nato pa se po dveh minutah
kuhali§¢e samodejno izklopi.

* Ne izklopite kuhalis¢a oziroma ne
spremenite stopnje kuhanja. Po

dolo¢enem Casu se prikaze E] in kuhalna
plosca se izklopi.
Razmerje med stopnjo kuhanja in ¢asom,
po katerem se kuhalna plos¢a izklopi:

Stopnja kuhanja Kuhalna plosca se

izklopi po
1-2 6 urah
3-4 5 urah
5 4 urah
6-9 1,5 ure

5.3 Stopnja kuhanja

Za vi$anje stopnje kuhanja se dotaknite +
Za nizanje stopnje kuhanja se dotaknite —.
Za izklop kuhalis¢a se soCasno dotaknite +

in
5.4 PowerBoost

Ta funkcija zagotavlja dodatno mo¢ za
indukcijska kuhalis¢a. Funkcijo lahko vklopite
samo za omejen €as za indukcijsko
kuhali§¢e. Po tem ¢asu se indukcijsko
kuhali§¢e samodejno preklopi nazaj na
najvisjo stopnjo kuhanja.

@

Oglejte si poglavje » Tehni¢ni podatki«.

Za vklop funkcije za kuhali$€e: dotaknite

sele P. zasveti (P

Za izklop funkcije: dotaknite se E" ali—.

5.5 Programska ura

- Casovnik z od$tevanjem ure
To funkcijo lahko uporabite za nastavitev
dolzine posameznega postopka kuhanja.

Najprej nastavite stopnjo kuhanja za
kuhalis¢e, nato pa funkcijo.

Za nastavitev kuhaliS¢a: pritiskajte @
dokler se ne prikaze indikator kuhalis¢a.
Za vklop funkcije ali spremembo ¢asa: z

dotikom + ali — programske ure nastavite
¢as (00 - 99 minut). Ko zaéne indikator
kuhali§¢a utripati, se ¢as odsteva.

Ce zelite videti preostali ¢as: se dotaknite

@, da nastavite kuhalisCe. Indikator
kuhali§¢a zacne utripati. Na prikazovalniku se
prikaze preostali ¢as.

Za izklop funkcije: se dotaknite @ da

nastavite kuhali§¢e, nato se dotaknite ™.
Preostali ¢as se odsteva do 00. Indikator
kuhali§¢a ugasne.

@

Ko se odstevanje kon€a, se oglasi zvocni
signal in utripata 00. Kuhalisce se izklopi.

Ce zelite izklopiti zvok: se dotaknite .

+ Odstevalna ura
To funkcijo lahko uporabite, ko je kuhalna
plosca vklopljena in kuhalis€a ne delujejo.

Prikazovalnik stopnje kuhanja prikazuje .

Za vklop funkcije: se dotaknite O in nato +

ali — programske ure, da nastavite ¢as. Ko
Cas potece, se oglasi zvocni signal in utripata
00.

Ce zelite izklopiti zvok: se dotaknite @
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Za izklop funkcije: se dotaknite € in nato
—. Preostali ¢as se odsteva do 00.

®

Funkcija ne vpliva na delovanje kuhalis¢.

5.6 Premor

Ta funkcija nastavi vsa vklopljena kuhalis¢a
na najnizjo stopnjo kuhanja.

Ko funkcija deluje, so vsi drugi simboli na
upravljalni plos¢i zaklenjeni.

Funkcija ne zaustavi funkcij programske ure.

Dotaknite se polja || za vklop funkcije.
Zasveti .Stopnja kuhanja se zniza na 1.

Za izklop funkcije se dotaknite || . Vklopi se
prejSnja stopnja kuhanja.

5.7 Klju€avnica

Upravljalno plos¢o lahko zaklenete med
delovanjem kuhaliS¢. Zaklepanje preprecuje
nehoteno spreminjanje stopnje kuhanja.

Najprej nastavite stopnjo kuhanja.

Za vklop funkcije: dotaknite se EI Za §tiri

sekunde zasveti . Programska ura ostane
vklopljena.

Za izklop funkcije: dotaknite se IEI Vklopi
se predhodna stopnja kuhanja.

®

Ko izklopite kuhalno plos¢o, izklopite tudi
to funkcijo.

5.8 Varovalo za otroke

Funkcija preprecuje nehoten vklop kuhalne
plosce.

Za vklop funkcije: kuhalno plos¢o vklopite z
dotikom polja (D Ne nastavite nobene
stopnje kuhanja. Stiri sekunde pritiskajte El
Zasveti U Kuhalno plo$¢o izklopite z
dotikom polja ®.

Za izklop funkcije: kuhalno plosco vklopite z
dotikom polja @. Ne nastavite nobene
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stopnje kuhanja. Stiri sekunde pritiskajte (3.
Zasveti . Kuhalno plosc¢o izklopite z
dotikom polja (D

Za izklop funkcije samo za en ¢as
kuhanja: kuhalno plos¢o vklopite s .

Zasveti . Za §tiri sekunde se dotaknite El
V 10 sekundah nastavite stopnjo kuhanja.
Kuhalno plo$¢o lahko uporabljate. Ko kuhalno
plosco izklopite z dotikom polja @ se
funkcija ponovno vklopi.

5.9 OffSound Control (Izklop in
vklop zvokov)

Izklopite kuhalno plosco. Za tri sekunde se
dotaknite (. Zaslon se vklopi in izklopi. Za tri
sekunde se dotaknite Il Prikaze se @Y ali
. Dotaknite se + sprednjega levega
kuhali§¢a, da izberete nekaj od naslednjega:
. - zvoki so izklopljeni.

. - zvoki so vklopljeni.

Ce zelite potrditi svoj izbor, poCakajte, da se
kuhalna plos¢a samodejno izklopi.

Ko je funkcija nastavljena na , lahko zvok
sliSite samo v naslednjih primerih:

ko se dotaknete @

ko se izklopi Odstevalna ura,

ko se izklopi Casovnik z od$tevanjem ure,
ko postavite kaj na upravljalno plosco.

5.10 Upravljanje mo¢i

* Vsa kuhali$¢a so priklju¢ena na eno fazo.
Oglejte si sliko.

* Funkcija se vklopi, ko skupna elektricna
obremenitev kuhali§¢ preseze najvecjo
elektricno obremenitev.

» Funkcija razdeli mo¢ med kuhali$¢a.

* Funkcija zmanj$a mo¢ drugih kuhalisc.

» Prikazovalnik stopnje kuhanja za
kuhali§¢a z nizjo mocjo se spreminja med
izbrano stopnjo kuhanja in znizano stopnjo
kuhanja. Cez nekaj ¢asa ostane
prikazovalnik stopnje kuhanja za kuhalis¢a
Z nizjo mocjo na znizani stopnji kuhanja.



6. NAMIGI IN NASVETI

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Posoda

®

Pri indukcijskih kuhalnih plos¢ah mo¢no
elektromagnetno polje izjemno hitro
segreje posodo.

Indukcijske kuhalne plos¢e uporabite s
primerno posodo.

* Dno posode mora biti ¢im bolj deblo in
ravno.

* Dno posode mora biti €isto in suho,
preden jo postavite na kuhalno plosco.

» Ce zelite prepreciti praske, ne drsajte ali
drgnite s posodo po steklo-keramicni
plo&¢i.

Material posode

« pravilno: lito zelezo, jeklo, emajlirano
jeklo, nerjavno jeklo, vecplastno dno
(oznaceno kot ustrezno s strani
proizvajalca).

» ni pravilno: aluminij, baker, medenina,
steklo, keramika, porcelan.

Posoda je primerna za indukcijsko

kuhalno plos¢o v naslednjih primerih:

+ Ce voda zavre zelo hitro, ko kuhalno
ploS¢o nastavite na najvisjo stopnjo
kuhanja.

» Ce se na dno posode prilepi magnet.

Dimenzije posode

Indukcijske kuhalne plos¢e se samodejno
prilagodijo dimenziji dna posode.
Ucinkovitost kuhalne plo$ce je povezana s
premerom posode. Posoda s premerom,
manj$im od najmanj$ega, sprejme le del
moci, ki jo ustvari kuhalna plos¢a.

Tako iz varnostnih razlogov kot za
optimalne rezultate kuhanja ne
uporabljajte posode, ki je vec¢ja od navedb
v ,Specifikacija za kuhinjske plos¢e“. Med
kuhanjem naj posoda ne bo preblizu
nadzorne plo$¢e. To bi lahko vplivalo na
delovanje kuhalne plosce ali nehote
aktiviralo funkcije kuhalne plosce.

@

Glejte »Tehni¢ni podatki«.

6.2 Zvoki med uporabo
Ce zaslisite:

pokanje: posoda je izdelana iz razli¢nih
materialov (konstrukcija z dvojnim dnom).
zvizganje: uporabljate kuhaliS¢e pri visoki
stopnji kuhanja in posoda je izdelana iz
razli¢nih materialov (konstrukcija z
dvojnim dnom).

brencanje: uporabljate visoko stopnjo
kuhanja.

klikanje: prihaja do elektricnega
preklapljanja.

sikanje, brnenje: deluje ventilator.

Ti zvoki so obicajni in ne predstavljajo
napake.
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6.3 Primeri kuhanja @
Razmerje med stopnjo kuhanja in porabo Podatki v razpredelnici so samo za
energije kuhaliS¢a ni linearno. Ko zvisate orientaciio p
stopnjo kuhanja, ta ni sorazmerna s 10
povecanjem porabe energije. To pomeni, da
kuhali§¢e s srednjo stopnjo kuhanja porabi
manj kot polovico celotne energije.
Stopnja kuha- Uporaba: Cas Nasveti
nja (min.)
1 Ohranjanje kuhanih jedi toplih. po potrebi  Pokrijte posodo.
1-2 Holandska omaka, topljenje: maslo, 5-25 Obcasno premesaijte.
Cokolada, Zelatina.
1-2 Strjevanje: omlete, pec¢ena jajca. 10-40 Kuhajte v posodi s pokrovko.
2-3 Pocasno kuhanje riza in mle¢nih jedi,  25-50 Vode dodajte vsaj dvakrat toliko, kot je
pogrevanije pripravljenih jedi. riza, mle¢ne jedi na polovici postopka
premesSajte.
3-4 Kuhanje zelenjave, rib in mesa v sopa- 20 - 45 Dodajte nekaj Zlic vode.
ri.
4-5 Kuhanje krompirja. 20-60 Uporabite najve¢ Y4 | vode za 750 g
krompirja.
4-5 Kuhanje vegjih koli¢in zivil, enolonénic 60 - 150 Do 3 | vode ter sestavin.
in juh.
6-7 Zmerno cvrenje: pecen zrezek, tele€ji  po potrebi  Obrnite po polovici ¢asa priprave.
cordon bleu, zarebrnice, polpete, klo-
base, jetra, beSamel, jajca, palacinke,
krofi.
7-8 Intenzivno cvrenje: prazen krompir, 5-15 Obrnite po polovici ¢asa priprave.
ledvena pecenka, zrezki.
9 Prekuhavanje vode, kuhanje testenin, pe¢enje mesa (golaz, duSena govedina), cvrenje ocvr-
tega krompirja.
Ep Prekuhavanje velike koli¢ine vode. PowerBoost se vklopi.

7. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

/\ OPOZORILO!

Uporabite posebno strgalo za steklo.

Oglejte si poglavja o varnosti. 7.2 Ciséenje kuhalne plosée

7.1 Splosne informacije

* PloSco ocistite po vsaki uporabi.

* Vedno uporabljajte posodo s Cistim dnom.

* Praske ali temni madezi na povrsini ne
vplivajo na delovanje plosce.

» Uporabite posebno ¢istilno sredstvo za
povrsine kuhalnih plos¢.
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Takoj odstranite: stopljeno plastiko,
plasti¢no folijo, sladkor in sladko hrano, v
nasprotnem primeru se lahko zaradi
umazanije poskoduje kuhalna plosc¢a.
Pazite, da ne pride do opeklin. Posebno
strgalo postavite pod ostrim kotom na
stekleno povrsino in z rezilom potegnite po
povrsini.




* Odstranite, ko je plosc¢a ze dovolj .
hladna: ostanke vodnega kamna in vode,
mascobne madeze in svetla kovinska

obarvanja. Plosco ocistite z vlazno krpo in
Cistilnim sredstvom, ki ni grobo. Po

Ciscenju plosco osusite z mehko krpo.

8. ODPRAVLJANJE TEZAV

/\ OPOZORILO!

Oglejte si poglavja o varnosti.

8.1 Kaj storite v primeru ...

Odstranite svetla kovinska obarvanja:
uporabite raztopino vode in kisa ter
oCistite stekleno povrsino s krpo.

Tezava

Mozni vzrok

Resitev

Kuhalne plo$¢e ni mogoce vklopi-
ti ali je uporabljati.

Kuhalna plos¢a ni priklju¢ena na
elektricno napajanje ali je priklju¢ena
nepravilno.

Preverite, ali je kuhalna plos¢a pravil-
no priklju¢ena na elektri¢éno napajanje.

Pregorela je varovalka.

Prepricajte se, ¢e ni morda vzrok za
okvaro varovalka. Ce varovalka veck-
rat zapored pregori, se obrnite na
usposobljenega elektri¢arja.

10 sekund ne nastavite stopnje se-
grevanja.

Kuhalno plos¢o ponovno vklopite in v
manj kot 10 sekundah nastavite segre-
vanje.

Socasno ste se dotaknili 2 ali ve¢
senzorskih polj.

Dotaknite se samo enega senzorskega
polja.

Premor deluje.

Oglejte si »Vsakodnevna uporaba.

Na nadzorni plos¢i je voda ali mastni
madezi.

Ocistite nadzorno plo$¢o.

Zaslisi se zvoéni signal in kuhal-
na plosc¢a se izkljuci.

Zasli$i se zvocni signal, ko se ku-
halna plos¢a izkljuci.

Na senzorska polja ste odlozili eno
ali ve¢ stvari.

Odstranite predmet s senzorskih polj.

Kuhalna plo$¢a se izkljugi.

Senzorsko polje ste z ne¢im prekrili

Odstranite predmet s senzorskega po-
lja.

Indikator akumulirane toplote ne
zasveti.

Kuhalisce ni vroce, ker je bilo vklop-
lieno samo kratek ¢as, ali pa je po-
Skodovano tipalo.

Ce je bilo kuhali$&e vklju¢eno dovolj
dolgo, da bi moralo biti vroce, se po-
svetujte s pooblascenim servisnim
centrom.

Nastavitev mo¢i se med dvema
stopnjama spreminja.

Upravljanje moci deluje.

Oglejte si »Vsakodnevna uporaba«.

Senzorska polja so postala vr-
oca.

Posoda je prevelika ali pa ste jo po-
stavili preblizu nadzornih gumbov.

Vecjo posodo postavite na zadnje ku-
halisce, ¢e je mozno.

Ob dotiku senzorskih polj na plo-
8¢i ni zvoka.

Zvocni signali so izklopljeni.

Vklopite zvocni signal. Oglejte si »Vsa-
kodnevna uporaba«.
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Tezava Mozni vzrok Resitev

- Varovalo za otroke ali Kljuavnica Oglejte si »Vsakodnevna uporaba«.
se prizge. deluje.

- Na tem kuhali$¢u je Ze kuhinjska po- Posodo postavite na kuhali$¢e.
se prizge. soda.

Posoda ni primerna.

Uporabite primerno posodo. Oglejte si
»Namigi in nasveti«.

Premer dna posode je premajhen za Uporabite posodo ustrezne velikosti.

kuhalisce.

Glejte »Tehni¢ni podatki«.

in prikaze se $tevilka.

Na kuhalni plo$¢i je napaka.

Izklopite kuhalno plo$¢o in jo po 30 se-

kundah ponovno vklopite. Ce zno-
va zasveti, kuhalno plosco izklju€ite iz
elektricnega omrezja. Po 30 sekundah
kuhalno plos¢o ponovno prikljucite. Ce
se tezava nadaljuje, se obrnite na po-
oblasc¢eni servisni center.

Slisite lahko neprekinjeno piska-
nje.

Elektricna povezava je nepravilna.

Kuhalno plosco izklju€ite iz elektricne-
ga omrezja. Obrnite se na usposoblje-
nega elektri¢arja, da preveri namesti-

tev.

8.2 Ce ne najdete resitve ...

Ce resitve tezave ne morete najti sami, se
obrnite na prodajalca ali pooblas¢en servisni
center. Posredujte podatke s plos¢ice za
tehni¢ne navedbe. Posreduijte tudi trimestno
¢rkovno kodo za steklokerami¢no plosc¢o (v
vogalu plos¢e) in sporocilo o napaki, ki se

9. TEHNICNI PODATKI
9.1 Specifikacije kuhalisé

prikaze. Poskrbite za pravilno uporabo
kuhalne plosc¢e. V nasprotnem primeru
servisiranje s strani servisne sluzbe ali
trgovca tudi v ¢asu garancije ne bo
brezpla¢no. Informacije o servisni sluzbi in
garancijskih pogojih se nahajajo v garancijski
knjizici.

Kuhalisce Nazivha moé PowerBoost [W] PowerBoost naj- Premer kuhinjske
(maksimalna daljSe trajanje posode [mm]
stopnja kuhanja) [min]

W]
Sprednje srednje 2300 3700 10 180 - 210
Zadnje srednje 1400 2500 4 125-145

Mo¢ kuhali§¢ se lahko malce razlikuje od
podatkov v razpredelnici. Spreminja se z
materialom in dimenzijami posode.
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Za najboljSe rezultate kuhanja uporabljajte
posodo, ki nima vecjega premera od
premera, navedenega v razpredelnici.



9.2 Nalepke v vrecki z opremo
Nalepke prilepite, kot je prikazano spodaj:

A B C
- | | ;
MOD. | MOD. | MOD. | TYPE
PROD.NO. PROD.NO. c E 0049 :Egﬁ-g? IP20
SER.NO SER.NO 0 T
DATA DATA MADE IN ITALY

. .

X X

1
1
1
1
1 | MODEL MODEL
1
1
1

A. Prilepite na garancijski list in poSljite ta
del (e je na voljo).

B. Prilepite na garancijski list in obdrzite ta
del (e je na voljo).

C. Prilepite na navodila za uporabo.

10. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

10.1 Informacije o izdelku v skladu z EU 66/2014; veljavnho samo za

evropski trg

Identifikacija modela

LIT30230C

Vrsta kuhalne plosce

Vgradna kuhalna plo$¢a

Stevilo kuhaligg 2
Tehnologija segrevanja Indukcija
Premer kroznih kuhalis¢ (Q) Sprednje srednje 21,0cm
Zadnje srednje 14,5 cm
Poraba energije na kuhali§¢e (EC electric cooking) Sprednje srednje 188,9 Whikg
Zadnje srednje 183,4 Wh/kg
Poraba energije kuhalne plosce (EC electric hob) 186,2 Wh/kg

EN 60350-2 - Gospodinjski aparati za
kuhanje z elektriko - 2. del: Kuhalne plosce -
Postopki za merjenje ucinkovitosti delovanja

10.2 Varéevanje z energijo

Med vsakodnevnim kuhanjem lahko varcujete
z energijo, ¢e upostevate spodnje namige.
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» Pri segrevanju vode uporabite samo « Posodo postavite neposredno na sredino
potrebno koli¢ino. kuhalisca.
» Posodo po moznosti pokrijte s pokrovko. « Uporabite akumulirano toploto, da ohranite
* Pred vklopom kuhali$¢a nanj postavite hrano toplo ali da jo stopite.
posodo.
* ManjSe posode postavite na manjsa
kuhalis¢a.

11. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol simbolom & ne odstranjujte z

C). Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
za reciklazo. Pomagajte zas¢ititi okolje in krajevno zbiraliS¢e za recikliranje ali se
zdravije ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih obrnite na ob¢inski urad.

in elektronskih naprav. Naprav, ozna¢enih s
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PENSAMOS EN USTED
Gracias por adquirir un electrodoméstico Electrolux. Ha elegido un producto que lleva
décadas de experiencia e innovacion profesionales. Ingenioso y elegante, ha sido
disefiado pensando en usted. Asi pues, cada vez que lo utilice, puede tener la seguridad
de que obtendra siempre excelentes resultados.
Le damos la bienvenida a Electrolux.
Visite nuestro sitio web para:
Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio y
@ reparacion:
www.electrolux.com/support
g Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
a/ www.registerelectrolux.com

Comprar accesorios, articulos de consumo y piezas de recambio originales para su
% aparato:

www.electrolux.com/shop

ATENCION AL CLIENTE Y SERVICIO

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Cuando se ponga en contacto con nuestro Centro de servicio técnico, asegurese de
tener los siguientes datos disponibles: Modelo, cédigo numeérico del producto (PNC),
ndmero de serie.

La informacion se encuentra en la placa de caracteristicas.

/\ Advertencia / Precaucion - Informacion sobre seguridad
® Informacion general y consejos
Informacion relativa al medioambiente

Salvo modificaciones.

CONTENIDO
1. INFORMACION SOBRE SEGURIDAD..........cceooiuiiiieiiieineeinieieiseieiseeeeees 377
2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD.........ccciiiiiiiieiie it 380
3. INSTALACIQN ............................................................................................ 382
4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO........ccoiiiiiiiicie e 384
5. USO DIARIO. ...t 386
6. CONSEUJOS...... e 389
7. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA. ... 390
8. SOLUCIO[\J DE PROBLEMAS ...t 391
9. DATOS TECNICOS........cooiiiiiiiiiii s 392
10. EFICACIA ENERGETICA. ... 393
11. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES..........cooiiiiiiii e 394

1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
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responsable de lesiones o danos producidos como resultado
de una instalacion o un uso incorrectos. Conserve siempre
estas instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.

1.1 Seguridad de niinos y personas vulnerables

» Es necesario vigilar a los ninos para que no jueguen con el
aparato.

* Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los niflos y deséchelo de forma adecuada.

« ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Mantenga a los
nifos y las mascotas alejados del aparato cuando esté en
uso y cuando se enfrie.

» Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para nifos,
debe activarlo.

 La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifos sin supervision.

1.2 Instrucciones generales de seguridad

» Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.

» Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

» Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campo y
otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda (en
promedio) los niveles de uso doméstico.

« ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Preste mucha
atencion para no tocar las resistencias.

« ADVERTENCIA: Cocinar con grasa sin estar presente
puede resultar peligroso, ya que podria ocasionarse un
incendio.

« El humo es una indicacion de sobrecalentamiento. No
utilizar nunca agua para apagar el fuego de coccidn.
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Apagar el aparato y cubrir las llamas del aparato con una
manta ignifuga o una tapa.

ADVERTENCIA: El aparato no se debe alimentar a través
de un dispositivo de conmutacion externo, como un
temporizador, ni conectarse a un circuito que se encienda y
apague regularmente por un servicio publico.
PRECAUCION: El proceso de coccidon debe hacerse bajo
supervision El proceso de coccion breve debe ser
supervisado permanentemente.

ADVERTENCIA: Peligro de incendio: No guarde objetos
sobre las superficies de coccion.

No coloque objetos metalicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapaderas sobre la superficie de la placa, ya
que podrian calentarse demasiado.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.
Tras el uso, apague la resistencia con el mando y no preste
atencioén al detector de tamano.

Si la superficie de vitroceramica/cristal esta agrietada,
apague el aparato y desenchufelo de la red eléctrica. Si el
aparato esta conectado directamente a la red eléctrica
mediante una caja de empalmes, quite el fusible para
desconectarlo de la alimentacion eléctrica. En cualquier
caso, péongase en contacto con el servicio técnico
autorizado.

Si el cable de alimentacion esta dafnado, debe ser
reemplazado por el fabricante, un servicio autorizado o
personas cualificadas de manera similar para evitar un
peligro.

ADVERTENCIA: Utilice exclusivamente protecciones para
la placa de coccién disenadas por el fabricante del aparato
o indicadas en sus instrucciones de uso como apropiadas,
o bien las protecciones incluidas con el aparato. El uso de
protectores inadecuados puede provocar accidentes.
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2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

2.2 Conexion eléctrica

/\ ADVERTENCIA!

Solo un técnico cualificado puede instalar
el aparato.

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.

/\ ADVERTENCIA!
Podria sufrir lesiones o dafiar el aparato.

* Retire todo el embalaje.

» No instale ni utilice un aparato dafado.

» Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.

* Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

» Tenga cuidado al mover el aparato,
porque es pesado. Utilice siempre
guantes de proteccién y calzado cerrado.

» Proteja las superficies cortadas del
armario con un material sellante para
evitar que la humedad las hinche.

» Proteja la parte inferior del aparato del
vapor y la humedad.

* No instale el aparato junto a una puerta ni
debajo de una ventana. De esta forma se
evita que los utensilios de cocina calientes
caigan del aparato cuando la puerta o la
ventana estén abiertas.

» Cuando instale el aparato encima de
cajones, asegurese de que hay suficiente
espacio entre la parte inferior del aparato
y el cajon superior para que circule el aire.

» La base del aparato se puede calentar.
Asegurese de colocar un panel de
separacion hecho de contrachapado,
material de armazon para cocina u otro
material incombustible bajo el aparato
para evitar el acceso a la base.

» El panel de separacion tiene que cubrir
completamente el area por debajo de la
placa.

» Asegurese de dejar libre un espacio de
ventilacion de 2 mm entre la encimera y el
frontal de la unidad inferior. La garantia no
cubre los dafos causados por la falta de
un espacio de ventilacion adecuado.
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* Todas las conexiones eléctricas deben ser
realizadas por un electricista cualificado.

« El aparato debe conectarse a tierra.

« Antes de efectuar cualquier tipo de
operacién, compruebe que el aparato esté
desenchufado de la corriente eléctrica.

» Asegurese de que los parametros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

« Asegurese de que el aparato esta
instalado correctamente. Un cable de red
o enchufe (en su caso) flojo o inadecuado
puede provocar que el terminal se
caliente.

« Asegurese de que el cable o el enchufe
(en su caso) no toquen el aparato caliente
ni utensilios de cocina calientes cuando
conecte el aparato a una toma.

* No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.

« Asegurese de no dafar el enchufe de red
(en su caso) ni el cable de red. Péngase
en contacto con un electricista o con
nuestro servicio técnico autorizado para
cambiar un cable de alimentacion danado.

* Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de forma
que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

« Conecte el enchufe a la toma de corriente
unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacién.

« Silatoma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

* No desconecte el aparato tirando del
cable de conexion a la red. Tire siempre
del enchufe.

* Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccién contra los cortocircuitos,



fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse
del soporte), dispositivos de fuga a tierra y
contactores.

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de incendio y explosion.

La instalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una apertura de contacto con
una anchura minima de 3 mm.

2.3 Uso

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones, quemaduras y
descargas eléctricas.

No cambie las especificaciones de este
aparato.

Retire todo el embalaje, el etiquetado y la
pelicula protectora (si procede) antes del
primer uso.

Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estan bloqueadas.

No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

Apague las zonas de coccion después de
cada uso.

No coloque cubiertos ni tapaderas sobre
las zonas de coccién. Pueden calentarse.
No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

Si la superficie del aparato esta agrietada,
desconecte inmediatamente el aparato de
la toma de corriente. Esto debe hacerse
para evitar descargas eléctricas.

Los usuarios que tengan marcapasos
implantados deberan mantener una
distancia minima de 30 cm de las zonas
de coccion por induccion cuando el
aparato esté en funcionamiento.

Cuando se coloca comida en aceite
caliente, puede saltar.

No ponga papel de aluminio ni otros
materiales entre la superficie de coccién y
el utensilio de cocina, a menos que el
fabricante de este aparato indique lo
contrario.

Utilice unicamente en este aparato
accesorios recomendados por el
fabricante.

Las grasas y el aceite pueden liberar
vapores inflamables al calentarse.
Mantenga cualquier llama u objeto
caliente alejado de grasas y aceites
cuando los use para cocinar.

Los vapores que liberan los aceites muy
calientes pueden provocar combustiones
espontaneas.

El aceite usado, que puede contener
restos de alimentos, puede provocar
fuego a menor temperatura que el aceite
que se usa por primera vez.

No coloque productos inflamables o
articulos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o sobre el
aparato.

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de darios en el aparato.

No coloque utensilios de cocina calientes
sobre el panel de control.

No coloque una tapa caliente sobre la
superficie de cristal de la placa de
coccion.

No deje que el contenido de los
recipientes hierva hasta evaporarse.
Tenga cuidado de no dejar caer objetos ni
utensilios de cocina sobre el aparato. La
superficie puede danarse.

No encienda las zonas de coccioén con
utensilios de cocina vacios ni sin
utensilios de cocina.

Los utensilios de cocina de hierro
fundidoo que tengan la base danada
pueden causar aranazos en el vidrio o la
ceramica de vidrio. Levante siempre estos
objetos cuando tenga que moverlos sobre
la superficie de coccién.

2.4 Cuidado y limpieza

Limpie periédicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

Apague el aparato y déjelo enfriar antes
de limpiarlo

No utilice agua pulverizada ni vapor para
limpiar el aparato.
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» Limpie el aparato con un pafio suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos de
metal, a menos que se indique lo
contrario.

2.5 Asistencia tecnica

» Para reparar el aparato, pongase en
contacto con el centro de servicio
autorizado. Utilice solamente piezas de
recambio originales.

» En cuanto a la(s) bombilla(s) de este
producto y las de repuesto vendidas por
separado: Estas bombillas estan
destinadas a soportar condiciones fisicas

3. INSTALACION

extremas en los aparatos domeésticos,
como la temperatura, la vibracion, la
humedad, o estan destinadas a senalar
informacion sobre el estado de
funcionamiento del aparato. No estan
destinadas a utilizarse en otras
aplicaciones y no son adecuadas para la
iluminacién de estancias domésticas.

2.6 Eliminacion

/\ ADVERTENCIA!

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

3.1 Antes de la instalacion

Antes de instalar la placa de coccién, anote
la informacién siguiente de la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas
esta situada en la parte inferior de la placa de
coccion.

3.2 Placas empotradas

Las placas de coccion que han de ir
integradas en la cocina solo deben utilizarse
una vez encastradas en los muebles
adecuados y con las encimeras y superficies
de trabajo apropiadas.

3.3 Cable de conexion

» La placa de coccién se suministra con un
cable de conexion.
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Existe riesgo de lesiones o asfixia.

« Desconecte el aparato de la red.

» Para sustituir el cable de alimentacion
danado, utilice el tipo de cable: HO5V2V2-
F que soporta una temperatura de 90 °C o
superior. Péngase en contacto con el
servicio técnico local.

3.4 Colocacion del sello -
Instalacion superior

1. Limpie la encimera alrededor del area del
corte.

2. Coloque la banda del sello de 2x6mm
suministrada en el borde inferior de la
placa de coccién a lo largo del borde
exterior de la vitroceramica. No la tense.
Asegurese de que los extremos de la
banda de sello estan situados en el
centro de un lado de la placa de coccion.

3. Afada algunos milimetros de longitud
cuando corte la banda de sello.

4. Una los dos extremos de la banda de
sello.



3.5 Montaje

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

min.2mm____
al —
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<20 mm ;
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min. 500 mm rsnénmm
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min. 2 mm__
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min. 500 mm
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3.6 Instalacion de mas de una placa

14 www.youtube.com/electrolux
de coccion u YouTube www.youtube.com/aeg
How to install your Electrolux
Domino Hob - Worktop installation
N

4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4.1 Disposicion de las zonas de coccién

Zona de coccion por induccion
Panel de control

—i
—i

210 mm

[

B
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4.2 Disposicion del panel de control

0B
alia

@

D +

i

Utilice el aparato con los sensores. Las pantallas, indicadores y sefales acusticas indican qué
funciones estan en funcionamiento.

Sensor Funcion Comentario
@ ENCENDIDO / APAGADO Para activar y desactivar la placa.
IEII Bloqueo / Dispositivo de seguri- Para bloquear y desbloquear el panel de control.
dad para nifios
| | Pausa Para activar y desactivar la funcion.

iy

Indicador del nivel de calor

Para mostrar el nivel de calor.

-

Indicadores de tiempo de las zo-
nas de coccion

Muestra la zona para la que se ha ajustado la hora.

- Indicador del temporizador

Para mostrar la hora en minutos.

a
O ]

Para seleccionar una zona de coccién.

+,— -

Para aumentar o disminuir el tiempo.

Para ajustar la temperatura.

+— -

o P

PowerBoost

Para activar la funcion.

4.3 Indicacion de la temperatura en pantalla

Pantalla

Descripcion

n
L

La zona de coccion estad apagada.

(1.

La zona de coccion esta en funcionamiento.

Pausa esta en funcionamiento.

PowerBoost esta en funcionamiento.

+ ndimero

Hay un fallo de funcionamiento.
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Pantalla Descripcion

[E] / [3 / [:] OptiHeat Control (indicador de calor residual de 3 pasos): seguir cocinando / mantener
caliente / calor residual.
Bloqueo / Dispositivo de seguridad para nifios esta en funcionamiento.
El recipiente es inadecuado o demasiado pequefio, o no se ha colocado ningln reci-
piente sobre la zona de coccién.
E] Desconexion automatica esta en funcionamiento.
4.4 OptiHeat Control (indicador de usando. También pueden iluminarse los
calor residual de 3 pasos) indicadores de las zonas de coccion vecinas
aunque no las esté utilizando.
/\ ADVERTENCIA! Las zonas de coccién por induccidon generan
E] E] Q . el calor necesario para el proceso de coccion
/=) /<) Riesgo de quemaduras por directamente en la base del recipiente. lo que
calor residual. hace que la superficie vitroceramica se

Los indicadores muestran el nivel de calor caliente por el calor del mismo.

residual de las zonas de coccion que esta

5. USO DIARIO
que la zona de coccion se enfrie antes de
/\ ADVERTENCIA! utilizar la placa de nuevo.
Consulte los capitulos sobre seguridad. « esta utilizando utensilios de cocina no
. .. . . adecuados. Se ilumina el simbolo L]y |a
5.1 Activacion y desactivacion zona de coccion se apaga
0) automaticamente después de 2 minutos.
Toque \J durante 1 segundo para encender | . no apaga una zona de coccion ni cambia
o apagar el la placa de coccion. la temperatura. Al cabo de un cierto
5.2 Desconexién automatica tilempo' se enciende [y se apaga Ia
placa.
La funcion desconecta automaticamente Relacion entre el ajuste de temperatura'y
la placa de coccion siempre que: el tiempo tras el que se apaga la placa de
+ todas las zonas de coccion estan coccion:
apagadas,
» no se ajusta un nivel de calor después de Ajuste del nivel de La placa de coccion
encender la placa, calor se apaga
+ se vierte algo o se coloca algun objeto 1.2 6 horas
sobre el panel de control durante mas de
10 segundos (un recipiente, un trapo, 3-4 5 horas
etc.). Se emite una sefal acustica y la 5 4 horas
placa de coccion se apaga. Retire el
objeto o limpie el panel de control. 6-9 1,5 hora

» la placa esta demasiado caliente (por
ejemplo, el contenido de un recipiente ha
hervido hasta agotarse el liquido). Deje
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5.3 Ajuste de temperatura

Toque + para aumentar el nivel de calor.
Toque ~— para reducir el nivel de calor.

Toque + y — al mismo tiempo para apagar
la zona de coccion.

5.4 PowerBoost

Esta funciéon suministra potencia adicional a
las zonas de coccion por induccion. La
funcién se puede activar para la zona de
coccion por induccion durante un periodo de
tiempo limitado. Transcurrido ese tiempo, la
zona de coccion adopta automaticamente el
nivel de temperatura mas alto.

®

Consulte el capitulo “Datos técnicos”.

Para activar la funcion de una zona de
coccién: toque E". Se enciende .

Para desactivar la funcién: toque E” o .

5.5 Temporizador

* Temporizador de cuenta atras
Puede utilizar esta funcion para establecer la
duracién de una sola sesion de coccion.

Ajuste primero temperatura para la zona de
coccion y después la funcion.

Para seleccionar la zona de coccion: toque

@ varias veces hasta que parpadee el
indicador de la zona de coccion que desee.

Para activar la funcion o cambiar el

temporizador: toque + 0~ del
temporizador para ajustar el tiempo (00 - 99
minutos). La cuenta atras comenzara cuando
el indicador de la zona de coccion empiece a
parpadear.

Para comprobar el tiempo restante: toque

@ para seleccionar la zona de coccion. El
indicador de la zona de coccion comienza a
parpadear. La pantalla muestra el tiempo
restante.

Para desactivar la funcién: toque @) para

seleccionar la zona de coccion y después —.
El tiempo restante se sigue descontando

hasta llegar a 00. El indicador de la zona de
coccion desaparece.

@

Al acabarse la cuenta atras, suena una
sefal y 00 parpadea. Se apaga la zona
de coccidn.

Para detener la sefal acustica: toque .

« Avisador

Puede utilizar esta funciéon mientras la placa
esta activada y las zonas de coccion no
funcionan. La pantalla de temperatura

muestra .

Para activar la funcién: toque @) y después

+ o0 — del temporizador para ajustar el
tiempo. Al acabarse el tiempo, suena una
sefal y 00 parpadea.

Para detener la seial acustica: toque @

Para desactivar la funcion: toque @) y

después . El tiempo restante se sigue
descontando hasta llegar a 00.

@

La funcion no afecta al funcionamiento
de las zonas de coccion.

5.6 Pausa

Esta funcién ajusta todas las zonas de
coccioén en funcionamiento al nivel de calor
mas bajo.

Mientras la funcién esta activa, todos los
demas simbolos del panel de control estan
bloqueados.

La funcién no detiene las funciones del
temporizador.
Toque || para activar la funcion.

se enciende.El ajuste de temperatura baja
al.

Para desactivar la funcién, toque I . Se
enciende el ajuste de temperatura anterior.

5.7 Bloqueo

Se puede bloquear el panel de control
mientras funcionan las zonas de coccion.
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Evita el cambio accidental del nivel de
temperatura.

Ajuste en primer lugar el nivel de calor
que desee.

Para activar la funcién: toque EI se
enciende durante 4 segundos. El
temporizador se mantiene activo.

Para desactivar la funcién: toque &, se
enciende el ajuste de calor anterior.

®

La funcién también se desactiva cuando
se apaga la placa.

5.8 Dispositivo de seguridad para
nifos

Esta funcién impide el uso accidental o
indebido de la placa.

Para activar la funcién: encienda la placa
de coccion con . No ajuste ningun nivel de

calor. Pulse & durante 4 segundos. (- J se
enciende. Apague la placa de coccién con

0}

Para desactivar la funcién: encienda la
placa de coccién con ®. No ajuste ningun
nivel de calor. Toque & durante 4 segundos.
se enciende. Apague la placa de coccion

con @

Para anular la funcién solo durante el
tiempo de coccidn: encienda la placa de
coccion con @. se enciende. Toque &
durante 4 segundos. Ajuste la temperatura
antes de que transcurran 10 segundos.
Puede utilizar la placa de coccion. Cuando
apague la placa de coccién con (D la funcion
vuelve a activarse.

5.9 OffSound Control
(Desactivacion y activacion de los
sonidos)

Apague la placa de coccion. Toque ©)
durante 3 segundos. La pantalla se enciende
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y se apaga. Toque I durante 3 segundos.

o 24 se enciende. Toque + en la zona

delantera izquierda para seleccionar una de
las siguientes opciones:

. - el sonido se desactiva

. - el sonido se activa

Para confirmar su seleccién, espere hasta
que la placa de coccion se desactive
automaticamente.

Cuando esta funcion se ajusta en , solo se
oye el sonido cuando:

* setoca CD

« el Avisador baja

« el Temporizador de cuenta atras baja
* se coloca algo en el panel de control.

5.10 Gestion de energia

» Todas las zonas de coccién estan
conectadas a una fase. Consulte la
ilustracion.

« La funcion se activa cuando la carga
eléctrica total de las zonas de coccién
supera la carga eléctrica maxima de la
fase.

« La funcion divide la potencia entre las
zonas de coccion.

« La funcion reduce la potencia de las otras
zonas de coccion.

* La pantalla de ajuste de temperatura de
las zonas reducidas alterna entre el ajuste
de calor elegido y el reducido. Después de
algun tiempo, la pantalla de las zonas
reducidas permanece en el ajuste de calor
reducido.




6. CONSEJOS

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

6.1 Utensilios de cocina

®

En las zonas de coccion por induccion,
un campo electromagnético fuerte crea
un calor muy rapido en los utensilios de
cocina.

Utilice las zonas de coccidn por induccion
con los utensilios de cocina adecuados.

» La base de los recipientes debe ser lo
mas gruesa y plana posible.

» Asegurese de que las bases de los
utensilios estan limpias y secas antes de
colocarlas sobre la placa de coccion.

» Para evitar arafazos, no deslice ni frote la
olla sobre el vidrio de ceramica.

Material del utensilio de cocina

« correcto: hierro fundido, acero, acero
esmaltado y acero inoxidable con bases
formadas por varias capas (indicados por
el fabricante como aptos para induccion).

+ incorrecto: aluminio, cobre, latén, cristal,
ceramica, porcelana.

El utensilio de cocina es adecuado para

cocinar con induccion si:

+ el agua hierve muy rapido en una zona
con el ajuste de calor maximo.

* uniman se coloca en la base del utensilio
de cocina.

Dimensiones del utensilio de cocina

» Las zonas de coccién por induccion se
adaptan automaticamente al tamafio de la
base de los utensilios de cocina.

» La eficacia de la zona de coccién depende
del diametro del utensilio. Un utensilio de
cocina con un diametro inferior al minimo
solo recibe una parte de la potencia
generada por la zona de coccion.

» Por razones de seguridad y resultados de
coccion 6ptimos, no utilice utensilios de

cocina mayores que los indicados en la
"Especificacion de las zonas de coccion".
Evite mantener los utensilios de cocina
cerca del panel de control durante la
sesion de coccion. Esto puede afectar al
funcionamiento del panel de control o
activar accidentalmente las funciones de
la placa.

@

Consulte "Datos técnicos".

6.2 Ruidos durante la utilizaciéon

Es posible que escuche los ruidos
siguientes:

e crujido: el utensilio de cocina esta
fabricado con distintos tipos de materiales
(construccion por capas).

« silbido: esta utilizando una zona de
coccion con muy elevado nivel de
potencia y con utensilios de cocina cuya
base esta hecha de distintos materiales
(construccion por capas).

« zumbido: el nivel de calor utilizado es alto.

* chasquido: se produce una conmutacion
eléctrica.

* siseo, zumbido: el ventilador esta en
funcionamiento.

Estos ruidos son normales y no indican

fallo alguno.

6.3 Ejemplos de aplicaciones de
coccion

La relacion entre el ajuste de temperatura y
el consumo de potencia de la zona de
coccion no es lineal. Cuando se aumenta el
ajuste de temperatura, no es proporcional al
aumento del consumo de potencia. Significa
que una zona de coccion con el ajuste de
temperatura medio usa menos de la mitad de
su potencia.

@

Los datos de la tabla son solo
orientativos.
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Ajuste del ni-  Utilicelo para: Tiempo Sugerencias

vel de calor (min)

1 Mantener calientes los alimentos. como esti- Tape los utensilios de cocina.

me nece-
sario

1-2 Salsa holandesa, derretir: mantequilla, 5 -25 Remover de vez en cuando.
chocolate, gelatina.

1-2 Cuajar: tortilla, huevos revueltos. 10-40 Cocinar con tapa.

2-3 Arroces y platos cocinados con leche, 25 - 50 Anadir al menos el doble de liquido
calentar comidas preparadas. que de arroz; los platos lacteos deben

removerse a media coccion.

3-4 Cocinar al vapor verduras, pescados o 20 - 45 Afada un par de cucharadas de liqui-
carnes. do.

4-5 Cocinar patatas al vapor. 20-60 Utilice como maximo % | de agua para

750 g de patatas.

4-5 Grandes cantidades de alimentos, es- 60 - 150 Hasta 3 litros de liquido ademas de
tofados y sopas. los ingredientes.

6-7 Freir ligeramente: escalopes, ternera como esti- Dele la vuelta a media coccion.
“cordon bleu”, chuletas, hamburgue- me nece-
sas, salchichas, higado, filetes rusos, sario
huevos, tortitas, rosquillas.

7-8 Asado fuerte, bolas de patata, filetes 5-15 Dele la vuelta a media coccion.
de lomo, filetes.

9 Hervir agua, cocer pasta, dorar carne (gulash, asado), freir patatas.

Hervir grandes cantidades de agua. PowerBoost esta activado.

7. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

7.1 Informacién general

7.2 Limpieza de la placa

Limpie la placa después de cada uso. .

Utilice siempre recipientes cuya base esté

limpia.

Los arafnazos o las marcas oscuras en la
superficie no afectan al funcionamiento
normal de la placa.

Utilice un limpiador especial para la
superficie de la placa.

Utilice un rascador especial para el cristal. | .

Elimine de inmediato: restos fundidos de
plastico, recubrimientos de plastico,
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azucar y alimentos que contengan azucar,
la suciedad puede dafar la placa. Tenga
cuidado para evitar quemaduras. Utilice
un rascador especial sobre la superficie
del cristal formando un angulo agudo y
arrastre la hoja para eliminar la suciedad.
Elimine cuando el aparato se haya
enfriado: restos de cal, marcas de agua,
manchas de grasa y decoloraciones
metalicas. Limpie la placa de coccion con
un pano suave humedecido con agua y
detergente no abrasivo. Después de
limpiar, seque la placa de coccién con un
pano suave.

Elimine cualquier decoloracion
metalica brillante: utilice una solucion de
agua y vinagre para limpiar la superficie
de cristal con un pafo.



8. SOLUCION DE PROBLEMAS

/\ ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre seguridad.

8.1 Qué hacer si...

Problema

Posible causa

Solucién

La placa no se enciende o no
funciona.

La placa no esta conectada a un su-
ministro eléctrico o esta mal conec-
tada.

Compruebe si la placa se ha conecta-
do correctamente a la red eléctrica.

Ha saltado el fusible.

Asegurese de que el fusible es la cau-
sa del fallo de funcionamiento. Si el fu-
sible se funde repetidamente, consulte
a un electricista cualificado.

No ha ajustado la temperatura antes
de que transcurran 10 segundos.

Vuelva a encender la placa y ajuste el
nivel de calor en menos de 10 segun-
dos.

Ha pulsado 2 o0 mas sensores al
mismo tiempo.

Toque solo un sensor.

Pausa funciona.

Consulte "Uso diario".

Hay agua o grasa en el panel de
control.

Limpie el panel de control.

Se emite una sefial acustica y la
placa se apaga.

Se emite una sefal acustica
cuando la placa se apaga.

Ha colocado uno o varios sensores.

Retire el objeto de los sensores.

La placa se apaga.

Ha colocado algo sobre el sensor

Q.

Retire el objeto del sensor.

El indicador de calor residual no
se enciende.

La zona no esta caliente porque ha
funcionado poco tiempo o el sensor
esta dafiado.

Si la zona ha funcionado el tiempo su-
ficiente como para estar caliente, con-
sulte con el centro de servicio autori-
zado.

El valor de la potencia varia entre
dos niveles.

Gestion de energia funciona.

Consulte "Uso diario".

Los sensores se calientan.

El utensilio de cocina es demasiado
grande o esta colocado demasiado
cerca de los mandos.

Coloque los utensilios de cocina gran-
des en las zonas traseras si es posi-
ble.

No hay ningun sonido al pulsar
los sensores del panel.

Los sonidos estan desactivados.

Active los sonidos. Consulte "Uso dia-
rio".

se enciende.

Dispositivo de seguridad para nifios
o Bloqueo funciona.

Consulte "Uso diario".

se enciende.

No hay ningun utensilio de cocina
sobre la zona.

Ponga un recipiente sobre la zona.
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Problema Posible causa

Solucion

El utensilio de cocina no es adecua-

do.

Utilice utensilios de cocina adecuados.
Consulte "Consejos".

El diametro de la base del utensilio
de cocina es demasiado pequefio

para la zona.

Utilice el utensilio de cocina con las di-
mensiones adecuadas. Consulte "Da-
tos técnicos".

y un ndmero se encienden. ca

Se ha producido un error en la pla-

Apague la placa y vuelva a encenderla

después de 30 segundos. Si vuel-
ve a aparecer , desconecte la placa de
coccion de la red eléctrica. Espere 30
segundos antes de volver a conectar
la placa. Si el problema continda, pén-
gase en contacto con el Centro de ser-
vicio técnico.

Se oye un pitido constante.

La conexion eléctrica no es correcta.

Desconecte la placa de coccion de la
red eléctrica. Pida a un electricista
cualificado que compruebe la instala-
cion.

8.2 Si no encuentra una solucion...

Si no logra subsanar el problema, pongase
en contacto con su distribuidor o el centro de
servicio técnico. Facilite la informacion de la
placa de caracteristicas. Indique también el
codigo de tres digitos de la placa
vitroceramica (se encuentra en la esquina de
la superficie vitroceramica) y el mensaje de
error que aparezca. Asegurese de que

9. DATOS TECNICOS

maneja la placa de coccién adecuadamente.
De lo contrario, el personal del servicio
técnico o del distribuidor facturara la
reparacion efectuada, incluso en el caso de
que el aparato se encuentre en periodo de
garantia. Las instrucciones sobre servicio
técnico y condiciones de garantia se
encuentran en el folleto de garantia que se
suministra con el aparato.

9.1 Especificaciones de la zona de coccion

Zona de coccion Potencia nomi- PowerBoost [W] PowerBoost du- Diametro del
nal (ajuste de racién maxima utensilio de coci-
calor max.) [W] [min] na [mm]

Mitad anterior 2300 3700 10 180 - 210

Mitad posterior 1400 2500 4 125-145

La potencia de las zonas de coccién puede
variar ligeramente de los datos de la tabla.
Cambia con el material y las medidas del
utensilio.
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Para obtener unos resultados de coccién
optimos, utilice recipientes de diametro
inferior al indicado en la tabla.



9.2 Etiquetas incluidas en la bolsa
de accesorios

Pegue las etiquetas adhesivas como se
muestra a continuacion:

A B (o8
(o] | |
MOD. MOD. MOD. TYPE
PROD.NO. 1P20
PROD.NO. PROD.NO. c € 0049 SERNO.
SER.NO SER.NO BT
DATA DATA MADE IN ITALY
1 1
1 1
1 1 L =
+ oz, oot |1
i Bl [
1 1 \

A. Péguela en la etiqueta de garantia 'y C. Peéguela en el manual de instrucciones.
envie esta parte (en su caso).
Péguela en la etiqueta de garantia y
guarde esta parte (en su caso).

10. EFICACIA ENERGETICA

10.1 Informacién de producto de acuerdo con EU 66/2014 valida solo para
el mercado de la UE

Identificacién del modelo LIT30230C
Tipo de placa de coccion Placa empotrada
Numero de zonas de coccion 2
Tecnologia de calentamiento Induccién
Diametro de las zonas de coccion circulares (J) Mitad anterior 21,0cm

Mitad posterior 14,5 cm
Consumo de energia por zona de coccion (EC elec- Mitad anterior 188,9 Wh/kg
tric cooking) Mitad posterior 183,4 Whikg
Consumo de energia de la placa de coccion (EC electric hob) 186,2 Wh/kg
EN 60350-2 - Aparatos electrodomésticos - 10.2 Ahorro de energia

Parte 2: Placas de coccion - Métodos de

medicion del rendimiento Estos consejos la ayudaran a ahorrar energia

al cocinar cada dia.
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» Cuando caliente agua, utilice solo la « Coloque el utensilio de cocina

cantidad que necesite. directamente en el centro de la zona de
» En la medida de lo posible, cocine coccion.

siempre con los utensilios de cocina « Utilice el calor residual para mantener

tapados. calientes los alimentos o derretirlos.

» Coloque el utensilio de cocina sobre la
zona de coccion antes de encenderla.

» Coloque los utensilios de cocina
pequefios en zonas de coccién pequefas.

11. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

A%
Recicle los materiales con el simbolo To. deseche |os aparatos marcados con el

Cologue el material de embalaje en los simbolo & junto con los residuos
contenedores adecuados para su reciclaje. domesticos. Lleve el producto a su centro de
Ayude a proteger el medio ambiente y la reciclaje local o pédngase en contacto con su

salud publica, asi como a reciclar residuos de | oficina municipal.
aparatos eléctricos y electronicos. No
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AKLIMIZ SizDE

Bir Electrolux cihazi satin aldiginiz igin tesekkur ederiz. Beraberinde onlarca yillik mesleki
deneyim ve yenilik getiren bir Urtin sectiniz. Sizi distnerek tasarlanan yaratici ve sik
Urinunlz hizmetinizdedir. Bu nedenle, her seferinde ¢ok iyi sonuglar elde edeceginizi
bilerek onu her kullandiginizda giivende olabilirsiniz.

Electrolux’e hos geldiniz.

Asagidakiler icin web sitemizi ziyaret edin:

&1 Kullanim &nerileri, brostrler, sorun giderme bilgileri, servis ve onarim bilgileri:
@ www.electrolux.com/support

g Daha iyi servis almak icin Grintndzin kaydini yapin:
a/ www.registerelectrolux.com

Cihaziniz igin Aksesuarlar, Sarf Malzemeleri ve Orijinal yedek pargalar satin alin:
’% www.electrolux.com/shop

MUSTERI HiIZMETLERI

Daima orijinal yedek pargalar kullanin.

Yetkili Servis Merkezimizle gérismeniz sirasinda asagidaki verileri elinizin altinda
bulundurun: Model, PNC, Seri Numarasi.

Bu bilgiler, bilgi etiketinde bulunabilir.

A\ Uyari / Dikkat-Guvenlik bilgileri

® Genel bilgiler ve ipuglari

Cevre ile ilgili bilgiler

Onceden haber verilmeksizin degisiklik yapma hakki saklidir.

ICINDEKILER
1. GUVENLIK BILGILERI. ... 395
2. GUVENLIK TALIMATLARL. ...oooooooooooeeooovvoeoeoecooonsosssssssss s 397
BuMONTA. ..o 400
4. ORUN TANIMI .o 402
5. GUNLUK KULLANIM. .......oooooooooooooeceoooossoooossssssssse s 404
6. IPUGLARI VE YARARLI BILGILER .........ooirorrsrrrsoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenee 406
7. BAKIM VE TEMIZLIK ... 408
8. SORUN GIDERME . ........cooereeeeeeeeeeeeveoeeoosoososoosssssssssssssssssss e 408
9. TEKNIK VERILER. ......oooooo oo 410
10. ENERJI VERIMLILIGI..........oooooorooooooceccecececconesss e 411
11. TUKETICININ SEGIMLIK HAKLARL.......ooo oo 411
12. GEVREYLE ILGILI BILGILER ......coooorormmmmioosssssseeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeneeneneonnnee 412

1. A GUVENLIK BILGILERI

Cihazin montaj ve kullanimindan 6nce, verilen talimatlari
dikkatlice okuyun. Uretici, yanlis kurulum veya kullanimdan
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kaynaklanan yaralanma ya da hasarlardan sorumlu degildir.
Talimatlari, ileride kullanabilmeniz igin her zaman guvenli ve
kolay ulasilabilir bir yerde tutun.

1.1 Cocuklarin ve tehlikeye acik kisilerin guvenligi

Cocuklar, cihazlarla iceren mobil cihazlarla

oynamadiklarindan emin olmak i¢cin gozetilmelidir.

« TUm ambalajlar cocuklardan uzak tutun ve uygun sekilde
bertaraf edin.

* UYARI: Cihaz ve erisilebilir parcalar kullanim sirasinda
Isinabilir. Cihaz kullanilirken ve sogurken, ¢ocuklari ve
hayvanlari cihazdan uzak tutun.

» Ocagin ¢ocuk emniyet sistemi varsa etkinlestiriimelidir.

» Temizlik ve kullanici tarafindan gergeklestirilen bakim

islemleri, gbzetim altinda olmadiklari surece ¢ocuklar

tarafindan gergeklestiriimemelidir.

1.2 Genel Glivenlik

* Bu cihaz sadece pisirme amaglidir.

» Bu cihaz tek bir evde kapali bir ortamda ev i¢i kullanim igin
tasarlanmistir.

» Bu cihaz; ofislerde, otel misafir odalarinda, oda-kahvalti
misafir odalarinda, ¢iftlik konukevlerinde ve bu tur
kullanimin (ortalama) ev i¢i kullanim seviyelerini asmadigi
diger benzer konaklama yerlerinde kullanilabilir.

* UYARI: Cihaz ve erisilebilir pargalari kullanim sirasinda
Isinir. Isitma elemanlarina dokunmaktan kacginin.

« UYARI: Basinda bulunmadiginiz durumlarda ocak Uzerinde
kati veya sivi yag kullanarak pisirme yapmaniz yangina
neden olabilir.

* Duman, asiri iIsinmanin bir gostergesidir. Pisirme esnasinda
olusan alev igin asla su kullanmayin. Cihazi kapatin ve atesi
bir yangin battaniyesi veya kapak vb. ile ortun.

« UYARI: Cihaz, zamanlayici gibi harici bir baglanti
cihazindan gu¢ almamalidir veya yardimci bir cihaz

396 TURKGE



tarafindan dizenli olarak kapatilip agilan bir devreye

baglanmamalidir.

« DIKKAT: Pisirme islemi gdzlemlenmelidir. Kisa siireli
pisirme surecleri surekli olarak kontrol edilmelidir.
* UYARI: Yangin tehlikesi: Pisirme ylzeyleri Uzerine esya

koymayin.

* Isinma ihtimali bulundugundan ocak yuzeyi Uzerine bigak,
catal, kasik ve tencere kapaklari gibi metal nesneler

birakmayin.

» Cihazi, yerlesik yapiya kurmadan kullanmayin.

» Cihazi temizlemek igin buharli temizleyici kullanmayin.

» Her kullanimdan sonra kontrolleri vasitasiyla ocagi kapatin
ve yalnizca tencere saptama 6zelligine glivenmeyin.

« Cam seramik ylzeyin / cam yuzeyin ¢atlak olmasi halinde,
cihazi kapatin ve fisini prizden ¢ekin. Cihazin dogrudan
baglanti kutusu yoluyla elektrik sebekesine baglanmasi
durumunda, cihazin elektrik baglantisini kesmek igin
sigortayi ¢ikarin. Her iki durumda da Yetkili Servis Merkezi

ile iletisim kurun.

 Elektrik kablosunun zarar gérmesi durumunda, bir hasarinin
meydana gelmesine engel olmak igin, kablonun degisimi,
uretici, yetkili servis veya benzer nitelikteki kalifiye bir kisi

tarafindan yapilmahdir.

« UYARI: Sadece pisirme cihazinin Ureticisi tarafindan
tasarlanmis veya cihazin Ureticisi tarafindan talimatlarda
kullanima uygun gdsterilmis ya da cihazdaki dahili ocak
korumalarini kullanin. Uygunsuz korumalari kullanmak

kazalara neden olabilir.

2. GUVENLIK TALIMATLARI

2.1 Montaj

/\ UYARI!

Cihazin montaji yalnizca kalifiye bir kisi
tarafindan yapiimalidir.

/\ UYARI!

Yaralanma veya cihazin zarar gérme riski
s6z konusudur.

«  TUm ambalajlari gikarin.
* Hasarli bir cihazi monte etmeyin ya da

kullanmayin.
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Cihazla birlikte verilen montaj talimatlarini
takip edin.

Diger cihazlar ve Uniteler arasinda olmasi
gereken minimum mesafeyi koruyun.
Cihazi hareket ettirdiginizde dikkatli olun,
cihaz agirdir. Her zaman koruyucu eldiven
ve koruyuculu ayakkabi kullanin.

Nemin kabarmaya neden olmasini
Onlemek igin dolabin kesik ylzeylerini
yalitkan malzeme ile kaplayin.

Cihazin altini buhar ve nemden koruyun.
Cihazi kapinin yanina veya pencere altina
monte etmeyin. Bdylece, kapi ya da
pencere acildiginda sicak pisirme
kaplarinin cihazin Gstinden dismesini
Onleyebilirsiniz.

Cihaz ¢cekmecelerin lzerine takilmis ise,
cihaz ile Ust gcekmece arasindaki boslugun
hava dolasimi igin yeterli oldugundan emin
olun.

Cihazin alt kismi isinabilir. Zemin ile
temasini engellemek igin kontrplaktan,
mutfak karkas malzemesinden veya diger
yanmaz malzemelerden Uretilen ayri bir
paneli, cihazin altina monte ettiginizden
emin olun.

Ayirma paneli ocak altindaki alani
tamamen kaplamalidir.

Mutfak tezgahi ile alttaki Gnitenin 6n kismi
arasinda 2 mm'lik bir havalandirma
boslugu birakin. Yeterli havalandirma
boslugunun birakilmamasindan
kaynaklanan hasarlar garanti kapsamina
girmez.

2.2 Elektrik Baglantisi

ve priz baglantilari (varsa) terminalin asiri
Isinmasina neden olabilir.

« Cihazi yakindaki prize takarken, elektrik
baglantilarinin ve, varsa, fisin sicak
cihazlara ve sicak pisirme kaplarina temas
etmesini énleyin.

* Priz gogalticilarini ve uzatma kablolarini
kullanmayin.

* Varsa, elektrik fisine ve elektrik kablosuna
hasar vermemeye 6zen gosterin. Hasarli
bir elektrik kablosunu degistirmek icin
Yetkili Servis Merkezimize ya da bir
elektrikgiye basvurun.

« Akim tasiyan ve izole edilmis pargalarin
darbe korumasi arag kullaniimaksizin
cikarllamayacak sekilde takilmalidir.

« Fisi prize sadece montaj tamamlandiktan
sonra takin. Kurulumdan sonra elektrik
fisine erisilebildiginden emin olun.

« Priz gevsemisse fisi takmayin.

» Cihazin fisini prizden ¢ikarmak igin elektrik
kablosunu gekmeyin. Her zaman fisten
tutarak cekin.

« Sadece dogru yalitim malzemelerini
kullanin: Hat koruyucu devre kesiciler,
sigortalar (yuvasindan ¢ikarilan vida tipi
sigortalar), toprak kagagi kesicileri ve
kontaktorler.

« Elektrik tesisati, cihazin ana sebeke
baglantisini tim kutuplardan
kesebilmenize olanak sagdlayan bir yalitim
malzemesine sahip olmalidir. Yalitim
malzemesinin kontak acikliginin genisligi
en az 3 mm olmalidir.

2.3 Kullanin

/\ UYARI!
Yangin ve elektrik garpmasi riski.

Tum elektrik baglantilari yetkin bir
elektrikgi tarafindan yapilmalidir.

, cihaz topraklanmalidir.

Cihaz Uzerinde herhangi bir miidahale
yapmadan 6nce elektrik baglantisinin
kesildiginden emin olun.

Anma degeri plakasindaki
parametrelerinin ana glg¢ kaynaginin
elektrik giictine uygun oldugundan emin
olun.

Cihazin dogru sekilde monte edildiginden
emin olun. Gevsek ve uygun olmayan fis
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/\ UYARI!
Yaralanma, yanma ya da elektrik

garpmasi riski vardir.

« Cihazin teknik 6zelliklerini kesinlikle
degistirmeyin.

+ ilk kullanimdan énce tiim ambalajlari,
etiketleri ve (varsa) koruyucu filmi sokin.

* Havalandirma deliklerinin kapali
olmadigindan emin olun.

* Calisir durumdayken cihazi denetimsiz
birakmayin.

» Her kullanimdan sonra pisirme bolgesini
"kapali" konumuna ayarlayin.

« Pisirme bolgesinin tUzerinde ¢atal bigak
takimi, sapli tencere ya da kalip gibi



geregler bulundurmayiniz. Pisirme
sirasinda bu geregcler isinabilir.

» Cihazi islak ellerle veya cihaz suyla temas
ettiginde ¢alistirmayin.

» Cihazinizi bir galisma yiizeyi veya
saklama yUzeyi olarak kullanmayin.

» Eger cihazin ylizeyinde gatlak olusursa
hemen cihazin glg¢ kaynagi ile baglantisini
kesin. Bunu elektrik carpmasini dnlemek
icin yapmalisiniz.

» Kalp pili bulunan kullanicilar, cihaz
¢alisirken induksiyonlu pisirme
bodlgelerinden minimum 30 cm uzakta
durmalidiriar.

* Yiyecekleri sicak yaga koydugunuzda, yag
sigrayabilir.

* Bu cihazin Ureticisi tarafindan aksi
belirtiimedikge, pisirme ylizeyi ve pisirme
kabi arasinda aliiminyum folyo veya baska
malzemeler kullanmayin.

* Yalnizca bu cihaz igin Uretici tarafindan
Onerilen aksesuarlari kullanin.

/\ UYARI!
Yangin ve patlama riski s6z konusudur.

» Kati ve sivi yaglar isitildiginda yanici
buhar salabilir. Yagla pisirirken alevleri
veya Isitiimis nesneleri yagdan uzak tutun.

* Cok sicak yagdan ¢ikan buhar,
kendiliginden yanmaya neden olabilir.

« Gida kalintilari i¢cerebilen kullaniimis yag,
ilk kez kullanilan yagdan daha dusuk bir
sicaklikta yangina neden olabilir.

* Yanici veya yanici Urlnlerle 1slanan
nesneleri cihazin igine, yanina veya
Ustline koymayin.

/\ UYARI!
Cihazin zarar gérme riski s6z konusudur.

» Sicak pisirme kaplarini kontrol panelinde
tutmayin.

» Sicak tencere kapagini ocagin cam
yuizeyinin tzerine koymayin.

» Pisirme kaplarini bos iken isitmayin.

» Cihazin Uzerinde nesne veya pisirme kabi
birakmamaya dikkat edin. Ylzey zarar
gorebilir.

Pisirme bdlgelerini bos pisirme kaplari ile
veya pisirme kaplari olmadan
etkinlestirmeyin.

Dokim demir veya alt kismi hasarli
pisirme kaplari, cam / cam seramik
Uizerinde ciziklere neden olabilir. Bu
nesneleri pisirme ylzeyinde hareket
ettirmeniz gerektiginde daima yukari
kaldirin.

2.4 Bakim ve temizlik

Yizey malzemesinin gortntisinin
bozulmasini énlemek igin cihazi dizenli
olarak temizleyin.

Temizlemeden once cihazi kapatin ve
sogumasini bekleyin.

Cihazi temizlemek igin su spreyi ve buhar
kullanmayin.

Cihazi nemli yumusak bir bezle temizleyin.
Sadece noétr deterjanlar kullanin. Aksi
belirtiimedigi stirece asindirici Grnler,
asindirici ovma bezleri, ¢dzicller veya
metal cisimler kullanmayin.

2.5 Servis

Cihazi onarmak igin yetkili bir Servis
Merkezine basvurun. Yalnizca orijinal
yedek pargalari kullanin.

Bu UrGnln igindeki lamba(lar) ve ayri
satilan yedek parga lambalar ile ilgili
olarak: Bu lambalarin sicaklik, titresim,
nem gibi ev aletlerindeki asiri fiziksel
kosullara dayanmasi ya da cihazin
c¢alisma durumu hakkinda bilgi vermesi
amagclanmistir. Diger uygulamalarda
kullaniimak Gzere tasarlanmamislardir ve
ev odasi aydinlatmasi i¢in uygun
degillerdir.

2.6 Elden Cikarma

/\ UYARI!
Yaralanma ve bogulma riski.

Cihazin fisini prizden ¢ekin.
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3. MONTAJ

/\ UYARI!
Gulvenlik bélimlerine bakin.

3.1 Montaj oncesi

Ocagi kurmadan 6nce, asagidaki bilgileri bilgi
etiketinden yazin. Bilgi etiketi ocagin
altindadir.

3.2 Ankastre ocaklar

Ankastre ocaklari sadece standartlara uygun
ankastre bolmelere ve tezgah altlarina
yerlestirildikten sonra kullanin.

3.3 Baglanti kablosu

» Ocak, bir baglanti kablosuyla birlikte
verilir.

3.5 Montaj
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* Hasar goren ana kablolari degistirmek
icin, su kablo turinu kullanin: HO5V2V2-F,
90 °C veya Uzeri sicakliklara dayaniklidir.
Yetkili Servis ile irtibata gegin.

3.4 Bandin takilmasi - Ustten
monteli

1. Kesme alani etrafindaki tezgahi
temizleyin.

2. 2X6mm yalitim bandini ocagin alt kenari
etrafina, cam seramigin dis kenari
boyunca yerlestirin. Banti germeyin.
Yalitim bandi uglarinin ocagin bir
kenarinin ortasina yerlestirildiginden emin
olun.

3. Yahtim bandini keserken uzunluga birkag
milimetre ekleyin.

4. Yalitim bandinin iki ucunu bir araya
getirin.




in. min. 2 mm__
I |
. = S S —— *B A N jB
: 4 }
— |
<20 mm >20 mm
g It y }
min. 500 mm 0 m min. 500 mm
A B A B

12mm 57 mm 12mm 57 mm

28 mm 41 mm 28 mm 41 mm %
38 mm 31 mm 38 mm 31 mm
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3.6 Birden fazla ocagin montaji
www.youtube.com/electrolux
uYOUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Domino Hob - Worktop installation

4. URUN TANIMI
4.1 Pisirme ylizeyi diizeni

indiiksiyonlu pisirme bolgesi
Kontrol paneli

—i
—i

210 mm

[

B

4.2 Kontrol paneli diizeni
0 B 31 ZE
B/ — + 9 f'z::z:
— @ +
|

. .
O IHe -
| |
m B B ®©B
Cihazi galistirmak igin sensoér alanlarini kullanin. Gosterge ekranlari, géstergeler ve sesler
hangi fonksiyonlarin galismakta oldugunu bildirir.

—+
A

Sensor Fonksiyon Aciklama
alam
@ ACIK/KAPALI Ocagi etkinlestirmek ve devre disi birakmak igindir.
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Sensor Fonksiyon Aciklama

alam
EI Kilitle / Cocuk Emniyet Cihazi Kontrol panelini kilitlemek / kilidini agmak igindir.
” Beklet Fonksiyonu etkinlestirmek ve devre disi birakmak igin-
dir.
- Isi ayari gosterge ekrani Isi ayarini géstermek igindir.
- Pisirme bolgeleri zamanlayici gés- Saati hangi bélge igin ayarladiginizi géstermek icindir.
tergeleri
m - Zamanlayici gostergesi Zamani dakika cinsinden gostermek icindir.
@ - Pisirme bolgesini segmek igindir.
E _I_ — - Sureyi artirmak veya azaltmak igindir.
E _I_/_ - Is ayarini yapmak igindir.
Ep PowerBoost Fonksiyonu etkinlestirmek icindir.
4.3 Is1 ayan gostergeleri
Gosterge Aciklamasi
Pisirme bolgesi devre disi.
[z] ) Pisirme bolgesi ¢alisiyor.
Beklet calisiyor.
PowerBoost calisiyor.
+ basamak Bir ariza vardir.
[E] / [3 / [:] OptiHeat Control (3 kademeli atil 1s1 géstergesi) : pisirmeye devam et / sicak tut / atil
Isl.
Kilitle / Cocuk Emniyet Cihazi ¢alisiyor.
Pisirme kabi uygun degil veya cok kiigik ya da pisirme bdlgesinin Gzerinde pisirme ka-
F
b1 yok.
B Otomatik Kapanma galisiyor.
4.4 OptiHeat Control (3 kademeli atil | Gostergeler, kullanmakta oldugunuz pisirme
1S1 gostergesi) bdlgeleri icin atil 1s1 seviyesini gésterir.
Gostergeler, kullanmiyor olsaniz bile komsu
/\ UYARI! pisirme bdlgeleri i¢in de yanabilir.
o indiiksiyonlu pisirme bdlgeleri pisirme igin
8y EL/ (J At sidan dolay yanma riski gerekli 1sinin dogrudan pisirme kabinin
mevcutiur.
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tabanina yayilmasini saglar. Cam seramik
alan, pisirme kabinin isisiyla isitilir.

5. GUNLUK KULLANIM

/\ UYARI!
Glvenlik bélimlerine bakin.

5.1 Etkinlestirme ve devre dis1
birakma

Ocag! etkinlestirmek veya devre disi

birakmak igin ® tusuna 1 saniye sureyle
basin.

5.2 Otomatik Kapanma

Fonksiyon, asagidaki durumlarda ocag:
otomatik olarak devre dig1 birakir:

» tim pisirme bolgeleri kapali oldugunda,

* ocag! actiktan sonra isi ayarini
yapmadiginizda,

+ kontrol paneli Gzerine 10 saniyeden daha
uzun stire bir nesne (tava, bez vb.)
koydugunuzda ya da bir
sivi dokildugiinde. Bir sesli sinyal
duyuluyor ve ocak devre disi kaliyor.
Nesneyi ¢ikarin ve kontrol panelini
temizleyin.

» ocak ¢ok isindiginda (6rn. tencere iginde
su kalmadiginda). Ocagi tekrar
kullanmadan 6nce pisirme bdlgesinin
sogumasini bekleyin.

* uygun olmayan pisirme kabi

kullandiginizda. semboli belirir ve 2
dakika sonra pisirme bdlgesi otomatik
olarak kapanir.

* bir pisirme bolgesini kapamadiginizda
veya IsI ayarini degistirmediginizde. Bir
slire sonra E] yanar ve ocak devre disi
kalir.

Is1 ayar: ile ocagin devre disi

birakilmasindan sonraki zaman arasindaki

iliski:

Is1 ayan Ocak, siralanan sii-
reden sonra devre
dis1 kahr

1-2 6 saat
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Is1 ayan Ocak, siralanan sii-
reden sonra devre
dis1 kahr

3-4 5 saat

5 4 saat

6-9 1,5 saat

5.3 Is1 ayan

Isi ayarini artirmak igin + tusuna dokunun.
Is1 ayarini azaltmak i¢in — tusuna dokunun.

Pisirme bdlgesini kapamak igin + ve
tusuna ayni anda dokunun.

5.4 PowerBoost

Bu fonksiyon, induksiyonlu pisirme
bdélgelerine daha fazla gli¢ saglar. Fonksiyon
sinirh bir sireyle indiksiyonlu pisirme bolgesi
icin etkinlestirilebilir. Bu stireden sonra,
indUksiyonlu pisirme bolgesi otomatik olarak
eski en ylksek Isi ayarina doner.

@

"Teknik veriler" bolimune bakin.

Fonksiyonu bir pisirme bélgesinde
etkinlestirmek igin: le_P 6gesine dokunun.

(F) yanar.

Fonksiyonu devre dis1 birakmak igin: le P
veya — 6gesine dokunun.

5.5 Zamanlayici

» Geri Sayim Sayaci
Tek pisirme isleminin uzunlugunu ayarlamak
icin bu fonksiyonu kullanabilirsiniz.

ik olarak pisirme bélgesi icin I1s1 ayarini
ardindan fonksiyonu ayarlayin.



Pisirme bodlgesini ayarlamak igin: Pisirme
boélgesinin gdstergesi goriinene kadar arka
arkaya @) tusuna basin.

Fonksiyonu etkinlestirmek veya siiresini
degistirmek igin: + veya — tusuna
dokunarak sureyi ayarlayin (00 - 99 dakika).
Pisirme bdlgesinin gosterge lambasi yanip
sdnmeye basladiginda, siire geri sayimi
baslar.

Kalan siireyi gormek igin: @) tusuna
basarak pisirme bdlgesini ayarlayin. Pisirme
bdlgesinin gostergesi yanip sbnmeye baslar.
Gosterge ekrani kalan slreyi gosterir.

Fonksiyonu devre dig1 birakmak igin: O
tusuna basarak pisirme bolgesini ayarlayin ve

ardindan — tusuna basin. Kalan stre 00
degerine dogru geri sayar. Pisirme bodlgesinin
gOstergesi kaybolur.

®

Geri sayim bittiginde, sesli bir sinyal
duyulur ve 00yanip sbnmeye baslar.
Pisirme bolgesi devre disi kalir.

Sesi durdurmak igin: @

* Zaman Ayan
Ocak etkinlestirildiginde ve pisirme bolgeleri
calismadiginda bu fonksiyonu

kullanabilirsiniz. IsiI ayari gosterge ekrani .
Fonksiyonu etkinlestirmek igin:

zamanlayicinin O ve ardindan + veya ™
tusuna dokunarak siireyi ayarlayin. Sire
bittiginde, sesli bir sinyal duyulur ve 00 yanip
soner.

Sesi durdurmak igin: O,

Fonksiyonu devre dis1 birakmak igin: O

ve ardindan — tusuna basin. Kalan stre 00
degerine dogru geri sayar.

®

Fonksiyonun pisirme bdlgelerinin
galismasi Uzerinde herhangi bir etkisi
yoktur.

5.6 Beklet

Bu fonksiyon, en disiik 1sitma ayarinda
galisan tim pisirme bolgelerini ayarlar.

Fonksiyon galistiginda, kontrol panellerindeki
diger semboller kilitlenir.

Fonksiyon, zamanlayici fonksiyonlarini
durdurmaz.

Fonksiyonu etkinlestirmek igin I tusuna
dokunun.

yanar. Isi ayari 1'e diser.

Fonksiyonu devre dis1 birakmak igin, ||
tusuna dokunun. Bir énceki 1sI ayari yanar.

5.7 Kilitle

Pisirme bolgeleri ¢alisirken kontrol panelini
kilitleyebilirsiniz. Bu, 1s1 ayarinin kazara
degistiriimesini engeller.

Oncelikle 1s1 ayarim yapin.

Fonksiyonu etkinlestirmek igin:El 6gesine
dokunun. l-J 4 saniye boyunca yanar.
Zamanlayici agik kalir.

Fonksiyonu devre dis1 birakmak igin: @
6gesine dokunun. Onceki IsI ayari gelir.

@

Ocagi devre disi biraktiginizda, bu
fonksiyonu da devre disi birakirsiniz.

5.8 Cocuk Emniyet Cihazi

Bu fonksiyon, ocagin kazara galismasini
Onler.

Fonksiyonu etkinlestirmek igin ocagi Oile
etkinlestirin. Hicbir 1s1 ayari yapmayin.
Fonksiyonu etkinlestirmek igin EI tusuna
dokunun. -J gérlinir. Ocak sununla devre
disi birakin @

Fonksiyonu devre dis1 birakmak i¢in ocagi
® ile etkinlestirin. Higbir 1s1 ayari yapmayin.
Fonksiyonu etkinlestirmek igin & tusuna
dokunun. gOrundr. Ocak sununla devre
disi birakin .
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Fonksiyonu sadece bir pisirme siiresinde
gegersiz kilmak igin: ocagi Dile
etkinlestirin. L/J gérlnir. Fonksiyonu

etkinlestirmek igin & tusuna dokunun. Is1
ayarini 10 saniye icinde yapin. Ocagi

calistirabilirsiniz. Ocagi ® ile devre disi
birakirsaniz, fonksiyon tekrar galisir.

5.9 OffSound Control (Seslerin
devre dis1 birakilmasi ve
etkinlestirilmesi)

Ocagi kapatin. ® tusuna 3 saniye dokunun.
Ekran yanip séner. I tusuna 3 saniye

dokunun. &Y veya @ ) yanar. Asagidaki
ayarlar arasindan secim yapmak igin 6n sol

alandaki + o6gesine dokunun:

. - ses kapali
. - ses aclk

Secimini onaylamak igin, ocagin otomatik
olarak devre disi kalmasini bekleyin.

Fonksiyon & olarak ayarlandiginda, cihazin
seslerini yalnizca su durumlarda
duyabilirsiniz:

® tusuna dokundugunuzda

Zaman Ayari geri sayim yapar

Geri Sayim Sayaci geri sayim yapar
kontrol paneli Uzerine bir sey
koydugunuzda.

5.10 Gii¢ yonetimi

Tam pisirme bolgeleri, tek bir faza baglidir.
Gorsele bakin.

Pisirme bdlgelerinin toplam elektrik
yuklemesi, fazin maksimum elektrik
yuklemesini astiginda fonksiyon devreye
girer.

Fonksiyon, pisirme bdlgeleri arasindaki
glicu dagitir.

Fonksiyon, diger pisirme bdlgelerine giden
glcu azaltir.

Glcl azaltilan bolmelere ait gosterge,
onceden ayarlanan gig seviyesi ile
azaltilmis gli¢ seviyesini donlisimlu olarak
gOsterir. Bir sure sonra, gucu azaltilan
bdlmelere ait gosterge azaltiimis glg
seviyesini gosterir.

6. IPUCLARI VE YARARLI BILGILER

/\ UYARI!
Gilvenlik bolimlerine bakin.

6.1 Pisirme Kaplan

@

indiksiyonlu pisirme bélgeleri igin giigli
bir elektromanyetik alan pisirme kabinda
cok hizli sekilde 1si olusturur.

indiiksiyonlu pisirme bélgelerini uygun
pisirme kaplari ile kullanin.

» Pisirme kaplarinin tabani miimkan
oldugunca kalin ve diiz olmalidir.
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Ocak yuzeyine yerlestirdiginiz kaplarin
tabanlari temiz ve kuru olmahdir.
Cizilmeleri 6nlemek igin, tencereyi seramik
camin uzerinde kaydirmayin veya
surtmeyin.

Pisirme kaplarinin malzemesi

uygun: dokme demir, c¢elik, emaye celik,
paslanmaz celik, cok katmanl taban
(Uretici tarafindan uygun olduguna dair
isaret tasiyan).

uygun degil: aliminyum, bakir, piring,
cam, seramik, porselen.

Su durumlarda pisirme kab1 indiiksiyonlu
ocak ile kullanima uygundur:



» Kap igine doldurulan su, en yiksek Isi
kademesi segcilerek pisirme alanina
yerlestirildiginde ¢ok hizl sekilde
kayniyorsa.

* Pisirme kabinin altina tutulan miknatis
yapislyorsa.

Pisirme kabi boyutlan

+ Indiiksiyonlu pisirme bélgeleri, pisirme
kabinin alt kisminin boyutlarina otomatik
olarak uyum saglar.

+ Pisirme yuzeyinin verimliligi pisirme
kabinin ¢api ile orantilidir. Minimum
degerden kiclk ¢apli pisirme kaplar
pisirme bolgesi ile Uretilen glicin bir
kismini alabilir.

* Hem glvenlik nedeniyle hem de en iyi
pisirme sonugclarini elde etmek igin,
"Pisirme bdlgelerinin ézellikleri"
bdliminde belirtilenden daha biyuk
pisirme kaplari kullanmayin. Pigirme islemi
sirasinda pisirme kaplarini kontrol
paneline yakin tutmaktan kaginin. Bu,
kumanda panelinin ¢calismasini
etkileyebilir veya yanlislikla farkli ocak
fonksiyonlarini etkinlestirebilir.

®

Bkz. "Teknik veriler".

6.2 Calhisma esnasinda gelen sesler

Su sesleri duyabilirsiniz:

« catlama sesi: pisirme kaplari farkl
materyallerden (sandvi¢ yapi) yapilmistir.

« 1slik sesi: pisirme bolgesi ylksek glg
seviyesinde kullaniliyordur ve pisirme
kaplari farkli materyallerden (sandvig yapi)
yapilmistir.

e u@ultu: yiksek glc seviyesi
kullaniyorsunuzdur.

e tikirti: elektrik anahtarlama olusur.

« tislama, vizilti: fan galisiyordur.

Bu sesler normaldir ve herhangi bir

anizanin belirtisi degildir.

6.3 Pisirme uygulamalarina yonelik
ornekler

Isi ayari ile pisirme bolgesi gu¢ tiketimi
arasindaki iliski dogrusal degildir. Isi
ayarlarini artirdiginizda, bu durum gig¢
tuketimindeki artis ile orantili olmaz. Bu
durum, orta i1sI ayarli pisirme bdlgesinin
glclnun yarisindan azini kullanmasi
anlamina gelir.

@

Tablodaki bilgiler sadece yol gésterme
amagchdir.

Is1 ayarn Asagidakiler icin: Siire Tavsiyeler
(dk.)
1 Pismis yemegi sicak tutma. gerektigi Pisirme kabini kapakla kapatin.
kadar
1-2 Holandez sosu, eritme: tereyag, cikola- 5 -25 Ara sira karistirin.
ta, jole.
1-2 Katilastirma: yumusak omletler, pismis 10 - 40 Uzerine bir kapak kapatarak pisirin.
yumurtalar.
2-3 Piring ve sit ihtiva eden yemekleri hafif 25 - 50 Pirincin iki kati su ekleyin, sitli ye-
ateste pisirme, hazir yemekleri isitma. mekleri pisirme suresinin ortalarinda
karistirin.
3-4 Sebze, balik, et bugulama. 20-45 Birkag yemek kasigi sivi ekleyin.
4-5 Patates bugulama. 20-60 750 g patates igcin maks. % litre su kul-
lanin.
4-5 Cok miktarda yemek, gliveg ve corba 60 - 150 En fazla 3 litre sivi ve diger malzeme-

pisirme.

ler.
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Is1 ayan Asagidakiler igin: Siire Tavsiyeler
(dk.)
6-7 Hafif kizartma: tavalar, dana eti yemek- gerektigi Surenin yarisi doldugunda gevirin.
leri, pirzolalar, kéfteler, soslar, karaci- kadar
ger, meyane, yumurta, pan kek, lokma
tatlis.
7-8 Agir kizartma, firinda baharath patates, 5-15 Sirenin yarisi doldugunda cevirin.
fileto biftek, biftek.
9 Su kaynatma, makarna pisirme, et kavurma (tas kebabi, rosto), patates kizartmalari.

Bol miktarda su kaynatin. PowerBoost etkinlestirilmistir.

7. BAKIM VE TEMIZLIK

/\ UYARI!
Giuvenlik bolimlerine bakin.

7.1 Genel bilgiler

Her kullanimdan sonra ocagi temizleyin.
Daima temiz tabanli pisirme kaplari
kullanin.

Yizey Uzerinde bulunan gizikler ve koyu
lekeler, ocagin galismasini etkilemez.
Ocak yuzeyi igin uygun bir temizleyici
kullanin.

Cam igin uygun 6zel bir kaziyici kullanin.

7.2 Ocag@in temizlenmesi

Sunlan bekletmeden temizleyin: erimis
plastik, plastik folyo, seker ve sekerli

8. SORUN GIDERME

/\ UYARI!
Glvenlik bélimlerine bakin.

8.1 Bu durumlarda ne yapmali...

yiyecekler, aksi halde kir ocaklara zarar
verebilir. Yanmamak i¢in dikkatli olun.
Ozel raspay! camin {izerine dar bir agiyla
koyup, bigagini yuzeyin tzerinde kaydirin.
Ocak yeterince soguduktan sonra
sunlan gikarin: kireg lekeleri, su lekeleri,
yag lekeleri, parlak metalik renk atmalari.
Ocagi nemli bir bezle ve asindirici
olmayan deterjanla temizleyin. Temizlik
sonrasinda, ocag! yumusak bir bezle
kurulayin.

Parlak metalik renk degisiminden
kurtulun: sirke suyu kullanin ve cam
yuzeyi nemli bir bezle temizleyin.

Sorun Olasi sebep

Coziim

Ocagi agamadiniz veya calistira-
madiniz.

Ocak, elektrik beslemesine baglan-
mamistir ya da elektrik baglantisi

Ocagin elektrik beslemesine dogru bir
sekilde bagli olup olmadidini kontrol

dogru sekilde yapiimamistir. edin.
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Sorun

Olasi sebep

Coziim

Sigorta atmistir.

Arizaya sigortanin neden oldugundan
emin olun. Sigortanin tekrar tekrar at-
mas! halinde, kalifiye bir elektrikgiye
danisin.

10 saniye igerisinde IsI ayarini yap-
madiniz.

Ocagi tekrar acin ve 10 saniyeden da-
ha kisa bir slre iginde 1s1 ayarini ya-
pin.

Ayni anda 2 veya daha fazla sensor
alanina dokundunuz.

Sadece bir sensér alanina dokunun.

Beklet calisiyor.

"Gunlik kullanim" bélimiine bakin.

Kontrol panelinde su veya yag leke-
leri var.

Kontrol panelini temizleyin.

Sesli bir sinyal duyuluyor ve ocak
devre disi kahyor.

Ocak devre disi kalirken sesli bir
sinyal duyuluyor.

Bir veya daha fazla sensér alanina
bir seyler koymussunuz.

Nesneleri sensér alanindan kaldirin.

Ocak devre disi kahyor.

Sensor alanina bir seyler koymussu-

nuz @

Nesneleri sensér alanindan kaldirin.

Kalan sicaklik gostergesi yanmi-
yor.

Bolge, sadece kisa bir sireligine ¢a-
listirildig1 veya sensor hasar gordi-
gu icin sicak olmayabilir.

Bolge sicak olmaya yetecek kadar
uzun sure galistirildiysa, Yetkili Servis
Merkezi ile gorisun.

Isi ayari iki seviye arasinda degi-
siyor.

Gug yonetimi galisir.

"GunlUk kullanim" bélimiine bakin.

Sensor alanlari isiniyor.

Pisirme kaplari ¢ok biiyik veya kon-
trol digmelerine cok yakin yerlestir-
missiniz.

Mimkiinse buyuk pisirme kaplarini ar-
ka bdlgelere koyun.

Kontrol paneli dokunmatik sensor
alanlarina basildiginda ses gel-
miyor.

Sesler devre disi birakilmistir.

Sesleri etkinlestirin. "Gunlik kullanim”
bélimune bakin.

yaniyor.

Cocuk Emniyet Cihazi veya Kilitle
calisiyor.

"GunlUk kullanim" bélimiine bakin.

yaniyor.

Bolgede higbir pisirme kabi yok.

Bolgeye pisirme kabi yerlestirin.

Kullanilan pisirme kabi uygun degil-
dir.

Uygun pisirme kabi kullanin. Bkz.
"lpuglari ve 6neriler".

Pisirme kabinin taban g¢api bu bdlge
icin gok kiiguk.

Dogru dlcllere sahip pisirme kabini
kullanin. Bkz. "Teknik veriler".

ve bir sayi yaniyor.

Ocakta bir hata var.

Ocagi kapatin ve 30 saniye sonra ye-

niden ¢alistirin. Eger; tekrar yanar-
sa, ocagin elektrik beslemesi baglanti-
sini kesin. 30 saniye sonra ocagin
elektrik baglantisini tekrar saglayin.
Sorun devam ederse, Yetkili Servis ile
iletisime gegin.

Sabit bir bip sesi duyabilirsiniz.

Elektrik baglantisi dogru degil.

Ocagin elektrik beslemesini kesin. Te-
sisatl kontrol etmesi icin kalifiye bir
elektrikgiye basvurun.

TURKGE 409



8.2 Bir ¢6ziim bulamadigimizda...

Sorunu gideremediginiz takdirde, saticiniza
veya bir Yetkili Servise basvurun. Bilgi
etiketindeki bilgileri verin. Cam seramik igin
U¢ haneli harf kodunu (cam ylizeyin
kdsesindedir) verin ve yanan hata mesajini
belirtin. Ocagi dogru sekilde galistirdiginizdan

9. TEKNIK VERILER

9.1 Pisirme bolgelerinin 6zellikleri

emin olun. Eger ocagi yanhs sekilde
galistirmissaniz, servis teknisyeni veya satici
tarafindan saglanan servis, garanti suresi
icerisinde dahi Ucretsiz olmayacaktir. Yetkili
Servis ve garanti kosullari ile ilgili talimatlar
garanti kitapgiginda bulunmaktadir.

Pisirme bolgesi Nominal gli¢ PowerBoost [W] PowerBoost Pisirme kabinin
(maksimum 1s1 maksimum siire  ¢api [mm]
ayan) [W] [dk.]

Orta 6n 2300 3700 10 180 - 210

Orta arka 1400 2500 4 125-145

Pisirme bdlgelerinin guicl tablodaki verilerden
biraz farkli olabilir. Tencerenin malzemesi ve
boyutlarina gore degisir.

En iyi sonuglari elde etmek igin gapi tabloda
belirtilenlerden daha kuguk olan pisirme
kaplari kullanin.

9.2 Aksesuar ¢antasiyla birlikte
verilen etiketler

Yapiskan etiketleri asagida gosterildigi gibi
yapistirin:

A B C
- | I ;
MOD. | MOD. | MOD. | TYPE
PROD.NO. PROD.NO. c 6 0049 :Eg%g?- IP20
SER.NO SER.NO 0 T
DATA DATA MADE IN ITALY

MODEL MODEL

. .

X X

——

A. Garanti Kartina yapistirin ve bu kismi
gonderin (varsa).

B. Garanti Kartina yapistirin ve bu kismi
saklayin (varsa).
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10. ENERJi VERIMLILIGI

10.1 Yalnizca AB pazar i¢in gegerli EU 66/2014’e gore liriin bilgileri

Model tanimlamasi

LIT30230C

Ocak turi Ankastre Ocak
Pisirme bdlgelerinin sayisi 2
Isitma teknolojisi indiiksiyon
Dairesel pisirme bolgelerinin ¢api (J) Orta 6n 21,0cm

Orta arka 14,5 cm
Pisirme bolgesi basina enerji tiketimi (EC elektrikli Orta 6n 188,9 Wsalkg
pisirme) Orta arka 183,4 Wsalkg
Ocagin enerji tiketimi (EC elektrikli ocak) 186,2 Wsalkg

EN 60350-2 - Ev tipi elektrikli pisirme
cihazlari - Bélim 2: Ocaklar - Performans
6lgim yontemleri

10.2 Eneriji tasarrufu

Asagidaki tavsiyelere uyarak yemek pisirme

sirasinda enerji tasarrufu yapabilirsiniz.

« Suisittiginizda yalnizca ihtiyaciniz olan
kadarini kullanin.

Mumkunse, kapaklari her zaman pisirme
kaplarinin tzerine koyun.

Pisirme bdlgesini ¢alistirmadan 6nce
pisirme kabini tGzerine koyun.

Daha kigtk olan pisirme kaplarini daha
kuguk pisirme bdlgelerine koyun.
Pisirme kaplarini dogrudan pisirme
bdélgesinin merkezine koyun.

Yiyecegi sicak tutmak veya eritmek igin
kalan sicakhgr kullanin.

11. TUKETICININ SECIMLIK HAKLARI

1. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi
durumunda tuketici;

a. Satilani geri vermeye hazir oldugunu

bildirerek s6zlesmeden dénme,

b. Satilani alikoyup ayip oraninda satis

bedelinden indirim isteme,
c. Asiri bir masraf gerektirmedigi

takdirde, bltiin masraflari saticiya ait

olmak Uzere satilanin Ucretsiz
onarilmasini isteme,

d. imkan varsa, satilanin ayipsiz bir
misli ile degistiriimesini isteme,

secimlik haklarindan birini kullanabilir.
Satici, tuketicinin tercih ettigi bu talebi

yerine getirmekle yukdmladur.

2. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli

ile degistiriimesi haklari Uretici veya
ithalatgiya karsi da kullanilabilir. Bu
fikradaki haklarin yerine getirilmesi
konusunda satici, Uretici ve ithalatgl
muteselsilen sorumludur. Uretici veya

ithalatgi, malin kendisi tarafindan
piyasaya slrtlmesinden sonra ayibin
dogdugunu ispat ettigi takdirde sorumlu
tutulmaz.

Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistirilmesinin satici igin orantisiz
gUclukleri beraberinde getirecek olmasi
halinde tiketici, s6zlesmeden donme
veya ayip oraninda bedelden indirim
haklarindan birini kullanabilir.
Orantisizligin tayininde malin ayipsiz
degeri, ayibin 6nemi ve diger secimlik
haklara basvurmanin tiketici agisindan
sorun teskil edip etmeyecegi gibi hususlar
dikkate alinir.

Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistiriimesi haklarindan birinin
segilmesi durumunda bu talebin saticiya,
Ureticiye veya ithalatciya
yoneltiimesinden itibaren azami otuz is
glnd, konut ve tatil amagh tasinmazlarda
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ise altmis is giinu iginde yerine getirilmesi
zorunludur. Ancak, bu Kanunun 58 inci
maddesi uyarinca gikarilan yonetmelik eki
listede yer alan mallara iliskin, tliketicinin
Ucretsiz onarim talebi, yonetmelikte
belirlenen azami tamir siresi iginde
yerine getirilir. Aksi halde tiketici diger
secimlik haklarini kullanmakta serbesttir.
5. Tiuketicinin s6zlesmeden dénme veya
ayip oraninda bedelden indirim hakkini
sectigi durumlarda, ddemis oldugu
bedelin timU veya bedelden yapilan
indirim tutari derhal tiiketiciye iade edilir.
6. Secimlik haklarin kullaniimasi nedeniyle
ortaya ¢ikan tim masraflar, tiketicinin
sectigi hakki yerine getiren tarafca
karsilanir. TUketici bu segimlik
haklarindan biri ile birlikte 11/1/2011
tarihli ve 6098 sayil Tirk Borglar Kanunu
hikUmleri uyarinca tazminat da talep
edebilir.
Tiiketici, garantiden dogan haklarinin
kullaniimasi ile ilgili olarak ¢ikabilecek
uyusmazlhklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tiiketici isleminin
yapildigh yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine
veya Tiiketici Mahkemesine basvurabilir.

Uretici / ihracatg: :

12. CEVREYLE ILGILI BILGILER

Su sembole sahip malzemeler geri

dondsturdlebilir ff:) Ambalaji geri donisim
icin uygun konteynerlere koyun. Elektrikli ve
elektronik cihaz atiklarinin geri donisimiine
ve gevre ve insan sagliginin korunmasina
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ELECTROLUX APPLIANCES AB
BUSINESS SECTOR EMA-EMEA (SEE)
ST GORANSGATAN 143

SE-105 45 STOCKHOLM

SWEDEN

TEL: +46 (8) 738 60 00

FAX: +46 (8) 738 63 35
www.electrolux.com

ithalatci: Electrolux Dayanikli Tiketim
Mamulleri San. ve Tic. AS.

TR-34435 Taksim-Beyoglu-istanbul
Musteri Hizmetleri: 0 850 250 35 89
musteri_hizmetleri@electrolux.com
WEB: www.electrolux.com.tr
Kullamm Omrii Bilgisi :

Kullanim émri kuguk ev aletlerinde 7 yil,
diger beyaz esya urlnlerinde ise 10 yildir.
Kullanim émr, uretici ve/veya ithalatgi
firmanin cihazinizla ilgili yedek parca temini
ve bakim suresini ifade eder.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.

yardimci olun. Ev atigi semboli : bulunan
cihazlar atmayin. Urtna yerel geri dontsim
tesislerinize génderin ya da belediye ile
irtibata gegin.
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