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MUCIIUM 3A BAC

Bnarogapvm By, ye 3akynuxte ypen Ha Electrolux. 36paxTe npoaykT, kKoWTo Hocu B cebe cun
AeceTuneTns npogecnoHaneH onuT u nHosaummn. OpurmHaneH u CTUNeH, To e Cb3dafeH ¢
mMucbn 3a Bac. 3atoBa, koraTo ro u3nonssare, MoOXeTe fa CTe CUrypHU, Ye BCEKUN MbT e
nocturaTe CTPaxoTHU pe3ynTaTtu.

[o6pe pownwu B Electrolux.

MoceTeTe Hawwms yebcanT 3a:

BukTe nonesHu cbBeTH 3a ynoTpeba, GpoLuypu, OTCTpaHsiBaHe Ha HEWU3NPaBHOCTY,

MHOPMaLUst 3a CEPBU3 Y PEMOHT:
www.electrolux.com/support

Pernctpupante Bawms npogykT 3a no-Aobpo obcnyxeaHe:
www.registerelectrolux.com

KyneTte akcecoapw, KOHCYMaTMBU 1 OPUrMHANHK pe3epBHU YacTu 3a Bawmsa ypen:
www.electrolux.com/shop

]

3a noBeye peLenTn, CbBETU, OTCTPaHABaHe Ha HEM3NPaBHOCTU n3TerneTe
npunoxexune My Electrolux Kitchen.

B> Eovelepley
OBCNYXXBAHE HA KITMEHTHU

BuHaru nsnonasavite opurmHanHm pe3epBHu YacTu.

Korato ce cBbp3BaTte ¢ Hawwusi otopuanpan otgen ,06cnyxeaHe”, TpsbBa Aa nmaTe nog pbka
cnepHaTta nHdpopmaums: Mogen, PNC, cepueH Homep.

WHdopmaumaTa moxe aa 6bae oTkpuTa Ha Tabenkata ¢ OCHOBHY AaHHU

MpenynpexaeHue / BHumanne-MHdopmauus 3a 6esonacHocT
® O6wwa nHopmaumsa n cbBeTU
MHdopmauus 3a okonHaTa cpefa

3anasBame cu npaBoOTO HA USMEHEHUA.
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MHPOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

AT

l:l E] Electrolux
— Pl
My Electrolux Kitchen app

£ Available on the A\, GETITON
« App Store >/’ Google Play

o~
o

1. A UHOOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean moHTMpaHeTo n ynotpebarta Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHNTe NHCTPYKUMK. MNMponssoantenat
He e OTTOBOPEH 3a HapaHsABaHWS UM NOBPeAN B pe3ynTaT Ha
HenpaBunHa MHcTanaumsa unu ynotpeba. BuHarn gpbxre
WMHCTPYKUMnNTE Ha 6e3onacHO 1M NeCHO JOCTbMHO MACTO 3a
cnpaBka B 6baeLe.

1.1 Be3onacHOCT 3a geua 1 xopa B HEpaBHOCTOWHO
NonoXxeHue

- Tosn ypen moxe aa 6bae nanonssaH ot geua Hapg 8-
rogvHa Bb3pacT, KakTo M OT nmua ¢ HamaneHn usnyeckn,
CETUBHM N YMCTBEHM BH3MOXHOCTU UInun OT nnua 6e3 onnt n
NO3HaHUA, camMo ako Te ca noa HabnwageHue unm obvaaT
MHCTPYKTUPaHM OTHOCHO BGe3onacHaTa ynotpeba Ha ypena u
pa3bupat Bb3MOXHUTE puckoBe. [leua nog 8-roguiiHa
Bb3pacCT M Xopa C TEXKM NN KOMMNEKCHN yBpEXaaHus
TpsibBa oa ce gbpxKaT ganed ot ypeaa, OCBEH ako He ca
nog NOCTOSAHHO HabnaeHue.
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MHPOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

- Heuata TpsibBa ga 6baaT nog HabnogeHwe, 3a ga ce
rapaHTmpa, 4e He Cu urpaqar c ypega n MobunHu
yctpounctea c/cbe My Electrolux Kitchen .

- [pbXXTe BCMYKM ONaKOBKM Aaneye oT aela n u3xebpreTte
OMakoBKUTE MO MECTHUTE npasuna.

NPEOYMNPEXOEHWE: YpeabT un HeroBute 4OCTBMHN YacTu
ce HaropeLlusaBart no Bpeme Ha ynotpeba. Nasete geuata u
AomMaluHuTe nobumun ganed ot ypeaa, korato ce n3nonssa
N KOraTo ce oxnaxaa.

- AKo ypeabT MMma YCTPOMUCTBO 3a AeTcka 6e3onacHocCT, TO
TpsbBa Aa ce akTmBmpa.

- [eua He TpsibBa Aa M3BbpPLIBAT NOYMUCTBAHE UMK
nogapbXKa Ha ypeaa, korato ca 6e3 Haasop.

.2 O6wa 6e3onacHocT

- To3su ypep e npegHasHa4vyeH caMo 3a roTBEHE.

Tosun ypen e npegHasHadeH 3a gomMaluHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHUS.

Toau ypen moxe ga ce usnonssa B opucu, ctam B xoten,
cTan B MOTEN, KbLM 3a rocTu u gpyrn nogobHun mecta 3a
HacTaHsiBaHe, KbEeTO TOBa M3Mon3BaHe He HaaBuLWwaBa
(cpeaHo) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTtpeba.

Camo kBanuduuympaHo nuue Tpsbea ga nHcTanupa ypena u
Aa cmeHu kabena.

He nanonseanTte ypeaa, npegu ga ro HCTanupare BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMS.

[Mpeaun n3BbPLUBAHETO Ha KakBaTo U Aa e NogapbXKKa,
N3Kn4veTe ypena oT enekTpo3axpaHBaHETO.

- AKo 3axpaHBawmAaT kaben e noBpeaeH, Ton Tpsbsa foa ce
CMEHM OT NPOU3BOANTENS, HEFOB OTOPU3NPaH CEPBU3EH
LEeHTbp nnun kBanuuumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
OMacHOoCT.

NMPEOYTNPEXOEHWE: YBepeTe ce, 4e ypeabT € U3KINIYEH,
npeav ga cMeHuTe namnaTa, 3a Aa nsberHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

5/340



UHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

NMPEOAYTNPEXOEHWE: YpenobT n HeroBute 4OCTBMNHM YacTu
ce HaropeLusaBar no Bpeme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa [a He Cce JOKOCBaT HarpeBaTesTHUTE efleMeHTU
NN NOBBbPXHOCTTA Ha BbTPELLHOCTTA Ha ypeaa.

BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa npu nssaxgaHe
UM NOCTaBSAHE Ha akcecoapu Unn Cb0Be 3a NeyeHe.

3a fja ceBanuTte HocauuTe Ha padTa, MbpBO nsgbpnanTte
npegHaTa 4YacT Ha HocauuTe, a cnej ToBa M 3aHUS Kpan Ha
HOCauuTe OT CTPaHUYHUTE CTeHu. [locTaBeTe HOocauuTe Ha
padTa B obpaTHa nocnegoBaTenHoCT.

He nouucTteanTe ypeaa c napoymcravka.

He nsnonseaiite rpybu, abpasveHu, NoYMCTBaLLM
npenapaTt UnNn ocTpu, MeTanHn CTbpranki 3a NoYNCTBaHe
Ha CTBLKINOTO Ha BpaTtaTa, 3aloTo Te MoraT fJa Hagpackat
NOBBbPXHOCTTA M TOBa Aa A0Bee A0 CYYNBaHe Ha CTbKIOTO.
Mpean NIMPONNUTUYHO NOYUCTBAHE N3BaAETE BCUYKU
akcecoapu U NPeKoOMepHU HaTpynBaHUsA/pasnmMBaHus oT
BbTPELUHOCTTa Ha ypeaa.

2. UHCTPYKLUWUU 3A BE3OMNACHOCT

2.1 MHcTanauus

& BHUMAHUE!

Camo ksanuduumpaH YoBeK MOXe [a U3BbPLUM MOHTaXa Ha ypeZa.

MaxHeTe BCUYKN OMaKkoBKMU.

He MOHTMpaiTe n He n3nonasanTe NOBpeaeH ypea.

CnepBaiiTe MHCTPYKUMUTE 3a MHCTanupaHe, NpUoXeHn kbM ypeaa.

BuHarn BHumaBanTe, Korato MecTuTe ypeaa, Thbil KaTo € TeXbK. BuHaru nsnonssante
npeanasHu pbkaBuLM 1 3aTBOPEHN OOYBKN.

He abpnante ypena 3a gpbxkaTta.

MoHTupaiiTe ypega Ha 6e3onacHo 1 NoaXoAsLLO MSICTO, KOETO OTroBapsi HA MOHTaXHUTE
N3UCKBaHUS.

Tpsbea Aa cnassate MMHUMANHOTO PascTosiHWE A0 APYrv ypeau U yCTponcTBa.

Mpeov oa MoHTUpaTe ypeaa, NpoBepeTe ganu BpataTa My ce oTBaps 6e3npobnemHo.

YpeobT e o6opyaBaH ¢ enekTpuyecka cuctema 3a oxnaxgade. Tpsibsa fa ce U3nonaea ¢
€neKTpo3axpaHBaHeTo.
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UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

MuHMManHa BMcoYnHa Ha OTBOpa 3a BrpaxaaHe 590 (600) mm
(MnHMManHa BucoYnHa Ha OTBOpa 3a BrpaxgaHe

nop paboTHus Nnor)

LLnpmHa Ha oTBOpa 3a BrpaxaaHe 560 mm
ObnbounHa Ha oTBOpa 3a BrpaxaaHe 550 (550) mm
BucouuHa B npegHaTta vacT Ha ypeaa 594 mm
BucounHa B 3agHaTa YacT Ha ypeaa 576 mm
LLinpuHa B npegHaTta YacT Ha ypeaa 595 mm
LLivprHa B 3apHaTa 4acT Ha ypeaa 559 mm
ObnbounHa Ha ypeaa 569 mm
ObnbounHa Ha BrpaxaaHe Ha ypeaa 548 mm
[bnbounHa npu oTBOpEHa BpaTa 1022 mm
MuHumaneH pa3vep Ha OTBOpa 3a BEHTUMALUS. 560x20 mMm
OTBOp pa3nonoxeH B gonHaTta 3agHa cTpaHa

ObmxuHa Ha OCHOBHMSA 3axpaHBall, kaben. Kabe- 1500 Mm
BT € Pa3nonoXeH B AeCHUSA bIbM Ha 3agHaTa

cTpaHa

MoHTaxHn BUHTOBE 4x25 mm

2.2 EneKkTpu4yecko cBbp3BaHe

& BHUMAHMUE!
Puck OT noxap unv ToKoB yaap.

* Bcuykm en. Bpb3ku TpsibBa Aa ce HanpaesAT OT kBanuduumpaH enekTpoTeXHUK.

* YpeabT TpsibBa Aa € 3a3eMeH.

* YBeperTe ce, Ye napameTpuTe Ha Tabenkarta ¢ TEXHUYECKN AaHHN ca CbBMECTUMM C
eneKTpUYecKkUTe AaHHM Ha 3axpaHBallaTa Mpexa.

* BwHaru usnonssaiite npaBUIHO MOHTUPAH KOHTaKT CbC 3alyuTa OT TOKOB yaap.

* He n3nonseaiite pasknoHUTENW UMW aganTepu ¢ MHOrO BXOAOBE.

* BHumaBaiiTe ga He noBpeanTe 3axpaHBallLms Lencen v 3axpaHBawus kaben. Ako
3axpaHBalymaT kaben TpsibBa Aa 6bae NogMeHeH, ToBa TpsibBa Aa Obae U3BbPLUEHO OT
HaLLMs OTOPU3UPaH CEPBU3EH LIEHTBP.

* He ponyckaiTe 3axpaHBalyuTe kabenu aa ce gobnmkaeat 4o BpaTuykaTa Ha ypeaa unm
NMPOCTPaHCTBOTO MoA, Hero, 0cobeHo KoraTo € BKITKYEH MK KoraTo BpaTuykaTta e ropelia.
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UHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

+ 3awuTtaTa OT TOKOB yAap Ha ropewuTte 1 usonupaHu vYactu Tpsbea fa 6bae 3aterHarta no
TaKbB Ha4WH, Ye Ja He MOXe Aa Ce OTCTPaHN 6e3 MHCTPYMEHTW.

+ CpbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM KOHTaKTa AMHCTBEHO B Kpasi Ha MHCTanauumsTa.
YBepeTe ce, Ye WwencenbT 3a 3axpaHBaHe € AOCTbIMNEH Cfef NHCTanMpaHeTo.

* AKO KOHTaKTBLT € pa3xnabeH, He CBbp3BaliTe 3axpaHBaLus Lencen.

* He n3gbpneaiTe 3axpaHBawmsa kaben, 3a Aa usknounTe ypega. BuHarn nsgbpnsaite
Lierncena Ha 3axpaHBaHeTo.

* Ksnonaearite camo npaBunHM yCTPOMCTBA 3a U3onauns: npegnasHu npekbcBadn Ha
mpexara, npeanasuteny (npeanasntenvTe oT BUHTOB TUN TpsabBa Aa ce n3BaaaT oT
hacyHrara), U3knoYBaTeNM 1 KOHTaKTOPM 3a yTeyka Ha 3a3eMsABaHeTo.

+ Enextpuyeckarta nHctanauus Tpsbsa ga uma nsonupatlo yCTponucTso, koeTo Bu nossonsisa
[a U3KNYMTe ypeaa oT enl. Mpexarta npy BCUYKM Nosocu. M3onnpalloto ycTporicTBo
TpsbBa Aa e ¢ WwWypuHa Ha oTBapsiHe Ha KOHTakTa MUHUMYM 3 MM.

+ 3aTBopeTe M3usno BpaTuykaTa Ha ypeaa, npeau ia CBbpXKeTe 3axpaHBalyusi kaben Kbm
KOHTaKTa.

+ To3u ypen ce OOCTaBs C enekTpo3axpaHsally wencen v kaben.

TunoBe kabenu, nogxoAsLIM 3a UHCTaNauusa UnvM NoamMsaHa 3a EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

3a ceveHneTo Ha kabena BKTe obLiaTa MOLLHOCT B TabenkaTta ¢ OCHOBHM AaHHU. MoxeTe Aa
HanpaBWTe crnpaBka 1 B Tabnuuara:

O6wa mowHocT (BT) CeyeHue Ha kabena (MMm?)
makcumym 1380 3x0.75

makcumym 2300 3x1

makcumym 3680 3x1.5

KabenbT 3a 3a3emsiBaHe (3eneHo-xbunT kaben) Tpabsa ga 6bae 2 cMm no-Abnbr oT kabenuTe 3a
aszarta v Hynata (cvH un kadsiB kaben).

2.3 N3non3BaHe

/\  BHUMAHME!
Puvck oT HapaHsiBaHe, U3rapsiHusi, TOKOB yaap Unu ekcnnosusi.

* He npomeHsinTe NnpegHa3HavYeHMeTo Ha ypeaa.

* YBepeTe ce, Ye BEHTUNAUMOHHMTE OTBOPK He ca BnokMpaHu.

* He ocraBante ypena 6e3 Hagsop no Bpeme Ha pabora.

* WskntouBanTe ypena crej BCAKO U3MON3BaHe.

+ bBbaeTte BHMMaTenHu, koraTo oTBapsATe BpaTarta Ha ypeaa, Aokato ypeabT pabotun. Moxe
[a nsnese ropeLy Bb3gyx.

* He paboteTe Cc ypeaa ¢ MOKpY pbLie UK KOraTto MMa KOHTaKT C BoAa.

* He okasBaliTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa Bparta.

* He nsnonssavite ypeaa kato paboTHa NOBBPXHOCT UMM MOBBPXHOCT 38 CbXpPaHEeHMe.
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UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

» OrtBapsiiiTe BHMMAaTESIHO BpaTaTta Ha ypefa. Manon3saHeTo Ha CbCTaBKU C asfIkoXOm MOXe
[a npeamnsBuKka CMecBaHe Ha arnikoxos 1 Bb3ayX.

* He nossonsBeaiTte UCKpW 1Ny OTKPUT MIiamMbK Aa BNM3aT B KOHTAKT C ypeaa, korato oTBapsite
BpaTarta.

» He nocraesiite 3ananvmu nNpoayKT! UK NpeaMeT, KOUTO Ca HAMOKPEHU CbC 3anasnmmm
NpoAyKTH, B BNIM30CT A0 ypeaa Unm BbpXy Hero.

* He cnogensiite ceoata Wi-Fi napona.

A BHUMAHMUE!
OnacHocT oT noepeaa B ypeaa.

+ 3a ,qa ce nsberHat noepean n obesLBeTsIBaHe Ha emalina:
He NocTaBsANTe CbAOBE 3a hypHa Unu Apyru NnpegMmeTy B ypeaa OUPEKTHO BbpXY
OBbHOTO.
— He nocTassaniTe anymmHMeBO ponmo ANPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha ypeaa.
— He nocTaBsAnTe BOAA OUPEKTHO B ropeLuuns ypea.
— He nocTassiTe BMaXKHW CbOOBE W XpaHa B ypeaa, Crnef Kato NpUKYnTe C roTBEHETO.
— ObaeTe BHUMATENHM, KOraTo Maxarte unm NocTaBsATe akcecoapuTe.

+ Ob6e3uBeTABaHETO Ha emMalna unu HepbXxgaemara CToMaHa He Oka3Ba BIUSIHUE BbPXY
paboTaTta Ha ypeza.

* W3anonseanTte gbnboka TaBa 3a BnaxHu TopTu. MNnogoBuTe COKOBE NPUYMHSBAT NETHA,
KoMTO MoraT Aa 6baat TparHu.

* BwuHaru rotBeTe npu 3aTBOpEHa BpaTUyKa Ha ypeaa.

* AKO ypenbT € UHCTanupaH 3ag nperpaga ot mebeneH Tvn, Hanp. 3ag BpaTuyka B Lwkad,
Tasu BpaTuyka TpsbBa BUHary ga € 0OTBOpeHa, AoKaTo ypeabT paboTu. AKO e 3aTBOpeHa,
mMoraT fja ce akymynvpart TonfvHa 1 Bnara, KouTo BrocneacTBue Aa NOBPeAaT ypeaa,
wkada nnv noga. He 3aTBapsinTe nperpagarta, [OKATO ypeabT HEe U3CTUHE HaMbIIHO crejq,
ynoTpeba.

2.4 N'puxka n noyncTBaHe

/\  BHUMAHME!
OnacHocT OT HapaHsiBaHe, NoXap Ui nospeaa Ha ypeaa.

» [lpeav nopapbxXka nsknoveTe ypeaa v n3BageTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo OT KOHTakTa
Ha en. mpexara.

* YBeperTe ce, Ye ypeabT e cTyaeH. Vima onacHOCT CTbKNeHuTe naHenu aa ce Cyyns.

*  CwmeHanTe He3abaBHO CTHKIIEHUTE NaHENN Ha BpaT1yKaTa, Korato ca NnoBpeaeHu.
CBbpKeTe ce C 0TOpU3NPaH CepPBU3EH LIEHTBP.

* BHumaBaWTe, KoraTo cBansTe BpatuykaTa oT ypeada. Bpatuukata e Texkal

» [louncTBanTe pegoBHO ypeaa, 3a Aa NpefoTBpaTuTe pa3BansHe Ha NOBbPXHOCTHUS
maTepuarn.

» [louncTeTe ypeaa ¢ Mokpa 1 Meka Kbpna. Mianonssarite camo HeyTpanHu npenapatu. He
n3nonseante abpasnBHN NPOAYKTU, rpanasu, NOYUCTBALLM KbpnX, Pa3TBOPUTENM U
MeTanHu npegmeTy.

» Ako n3nonseare cnpein 3a pypHa, crnegpante MHCTPyKUMUTE 3a 6e30MacHOCT BbpXY
onakoBkaTta my.
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UHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

2.5 NMnponuUTU4HO NoYncTeaHe

A BHUMAHME!
OnacHoCT OT HapaHsiBaHe / noxap / XUMUYeCKn emmncum (nyLek) B NMponnMTUYeEH
pexum.

* [peau nssbpluBaHe Ha PYHKUMATA 3@ NMMPONUTUYHO CaMONOYMCTBaHe Unn PyHKUMATa 3a
nmbpBa ynotpeba, Mosfsi OTCTpaHeTe OT BbTPELUHOCTTa Ha pypHaTa:

—  BCUYKM U3MULLHM XPAHUTESTHU OCTaTbLM, Macmo Uy pasnety MasHuHW / oTnaraHus.

— BCUYKM NOABWKHW NPeaMeT (BKHOYUTENHO CKapu, CTPAHUYHW LUMHW U T.H., [OCTaBEHU
C NpoayKTa) 1 no-cneumanHn BCUYKWU Hesanensalyn TEHIKEPU, TUraHu, TaBu, nocyaa v
ap.

+ T[poyeTeTe BHUMATENHO BCUYKN MHCTPYKLMU 3@ MUPOSNIUTUYHOTO NMOYNCTBAHE.

+ [eua He 6uBa Aoa 4o ypeaa, 4OKaTO Teve NMPONUTUYHOTO NOYMCTBAHE.

YpenbT cTaBa MHOMO ropeLL 1 OT NpeaHUTe OTBOPY 3a OXNaxaaHe ce uanycka ropety,
Bb3AYX.

+ [MuponuTM4yHOTO NOYMCTBAHE € ornepaLus C BUCOKa TeMneparypa, KoaTo Moxe aa
npean3BrKa 0CBOOOXAABAHETO Ha M3NAPEHNS OT OCTaTbLM OT FOTBEHE U CTPOUTENHN
martepvanu, NnpenopbYNTENHO e NoTpebutenuTe aa:

— OCUrypsiT Jo6pa BeHTUNauusi No BpemMe v crief BCSKO NUPONUMTUYHOTO NOYUCTBAHE.

— ocurypsiT 4obpa BeHTMNaUus No Bpeme v crnef nbpeaTta ynotpeba npu paboTta Ha
MakcumarnHa Temneparypa.

+ 3a pasnuka oT xopaTa, HAKOWM NTULW MW BNEYYrn Ca U3KIIOYUTENHO YyBCTBUTENHU KbM
NoTEHUManHW N3napeHusi, KOUTO Ce OTAENST MO BPEME Ha NPoLEeca Ha NOYUCTBAHE Ha
BCUYKM DYPHU C NUponmnsa.

— [MpemaxHaTt BCUYKM AOMALLHWN XNBOTHM (0COBGEHO NTHLK), KOUTO ca B 6nn3ocT o ypeaa
no BpeMe Ha 1 crneg nuponmuTUYHOTO MNOYUCTBAHE M MbPBO U3MNON3BaHe npu
MaKkcumanHa Temnepartypa Ha 4obpe NpoBeTpPeHO MACTO.

*  MankuTe gomaluHu NiodMmUKM CbLLo MoraT Aa 6baat MHOIO YyBCTBUTENHM KbM MOKaNHUTE
NPOMEHN B TemnepaTypaTa OKOf0 BCUYKM hypHM C NMPOnmM3a, Korato nporpamaTta 3a
NMPOMUTUYHO CaMonovncTBaHe paboTu.

* HesanensalumTe NOKpUTUSA BbPXY TEHAXEPU, TUraHn, Tasu, Npubopun 1 T.H., MoraT ga 6baat
noBpeAeHN No Bpeme Ha NUPONUTUYHO NMOYMCTBAHE MPY BUCOKa TeMnepaTypa Ha BCUYKK
ypHM € NMponM3a 1 CbLLO Taka moraTt ga 6baaT U3TOYHUK Ha HUCKWM HMBA Ha BpeaHu
n3napeHus.

* M3napeHus, nanbyeHn ot ypHM C NMPonu3a / ocTaTbUM OT XpaHa, KakTo € OnucaHo, He ca
BpeadHW 3a xopa, B TOBa YNCIO AeLa 1 Xopa CbC 34paBOCIOBHU Npobnemu.

2.6 BbTpelwHo ocBeTrieHue

/\  BHUMAHME!
OnacHocT oT TOKOB yaap.

« OTHOCHO namnaTa(uTe) BbTpe B TO31 NPOAYKT U Pe3epBHUTE NamMnu, NpoaaBaHu OTAENHO:
Tes3un namnu ca npegHa3HayYeHn Aa U3gbpxKaTt Ha EKCTPEMHM (DU3NYECKM YCIOBUS B
[OMaKUHCKV ypeau, kaTo Temneparypa, BuGpauum, BNaxHOCT UK ca NpeaHasHaveHn ga
cUrHanuampar uHgopmaums 3a paboTHOTO CbCTOsIHWE Ha ypeda. Te He ca NpegHasHaveHu
3a U3Mon3BaHe B APYrv NPUIOXKEHNS U He ca NOAXOAsALLYM 38 OCBETSBaHe Ha NMOMELLEHUS B
[OMaKUHCTBOTO.

+ To3u NpoayKT BKMNOYBA CBETIIMHEH U3TOYHVIK C KIac Ha eHepruitHa edekTmeHocT G.

* M3nonsBaiiTe camo namnu CbC CbLLMTE creyudmKalmm.
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WHCTAJIMPAHE

2.7 O6cnyxBaHe

+ 3anonpaska Ha ypeaa ce CBbpXKeTe C OTOPU3NPaHUs CEPBU3EH LIeHTBP.
* Ma3nonssariTe camo OpuUrnHasniHu pe3epBHu YacTu.

2.8 U3xBBbpnsHe

/\  BHUMAHME!
Puvick oT HapaHsiBaHe unu 3agyLluaBaHe.

« CBbpxeTe ce ¢ 06LWMHCKMTE BacTy 3a MHGOPMaLMS Kak fa UXBbpnuTe ypeda.
*  WsknioyeTe ypeaa OT eNekTpo3axpaHBaHeTo.
- W3BapeTe 3axpaHBalms en. kaben B 6n130CT 40 ypeda U ro U3XsbpreTe.

+ [pemaxHeTe OpbXKaTa Ha BpaTM4KaTa, 3a Aa NpefoTBpaTMTe 3akneLlBaHeTo Ha Aeua, uim
JomatuHy nobuvum B ypeaa.

3. UHCTAJINPAHE

A BHUMAHUE!
Bx. rnaea "besonacHocT".

3.1 BrpaxpgaHe
www.youtube.com/electrolux
°YUUTUhe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
hY

(*mm)

523
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(*mm)
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OMMUCAHUE HA YPEOA

4. ONMMIMCAHUE HA YPEOA
4.1 O6w nperneg

LELL.

()I:I

miSE =N
!

KoHTponeH naHen

H Konue 3a dpyHkyumuTe 3a HarpsiBaHe
EkpaH

Bl Konue 3a ynpaenexve

H HarpsiBaw enemeHt

A Namna

BexTunatop

B Bvbrpewna yact Ha pypHaTa

B Bogzauu 3a ckapa, otcTpaHsiemu

] Mosuuws Ha ckapa

() ﬁﬂﬁ

4.2 Akcecoapu
* CkapalpadpT
3a CboBe 3a rotBeHe, TaBu 3a TOPTU U NeYeHe.

+ TaBa 3a neuyeHe
3a TopTn 1 BUCKBUTHU.
* Cbpa 3arpun/ nevyeHe
3a neyeHe Unu KaTo CbA 3a CbOMpaHe Ha MasHUHa.
* Teneckonu4Hu Bogauu
C TeneckonuyHUTE BOOA4YN MOXETE [a MOCTaBATe U cBanaTe padToBeTe NO-fEecHO.

5. KAK A BKITIOYBATE U U3KITFOMBATE YPEOA

5.1 NMpubupawm ce Kknr4YoBE

3a ga nsnonsearte ypena, HaTUCHeTe KIk4ya. KnioubT nanmaa.
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KAK OA BKITIOYBATE U U3KITKOUBATE YPELA

5.2 KoHTponeH naHen

HatucHete

3aBbpTeTe
Krno4a

CeH30pHM noneTta Ha NaHena 3a ynpaBrieHue
>»
O § g & oK
Bbp3o Oc- MoTtebpae-
o P 3akntoyBa- pA ~
Tarimep | HarpsiBa- | BeTne- he T€ HaCTpoWi-
He Hue KaTa

N

5

Q)

M3bepeTe yHKUUS 3a HarpsiBaHe, 3a Aa BKIoUNTe pypHaTa.

Ta.

3aB'preTe KIlova 3a beHKLWIVITe 3a HarpsiBaHe B U3KIN4YeHa nosnuna, 3a ga Uskn4mte d)ypHa-

D)}
U
(N
£L

Korato knioybT 3a yHKUMMTE 3a HarpsiBaHe e
B U3KMNIOYEHa No3nLMs, eKpaHbT cTaBa B pe-
XXMM Ha rOTOBHOCT.

[vD)
o
(N
A
=
o

Korato rotsuTe, €KpaHbT NoKa3eBa 3agadeHunTe
Temnepartypa, Yac OT AeHA U OPYrn Hannu4yHu

onumn.

EkpaH cbc 3apagenu pyHKLMM Ha ByToHUTE.

WHaukaTopm Ha ekpaHa
il ¥ wl < >»
3aknoyBa- Momouy, npwu ro- [NouncTtBaHe HacTtporikn Bbp30 HarpsiBaHe
He TBEHE
WUHaukaTto- N
puv Ha Tan- Q = GJ @
Mepa:
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NMPEOU NbPBA YINOTPEBA

A MCTaHUMOHHO ynpaBrieHMe MHAUKaTO
Wi-Fi nngukaTtop - mura, korato dpypHaTa Moxe A u ynp A P
i - oypHaTa Moxe [a ce KOHTponupa au-
na ce cebpxe ¢ Wi-Fi.
CTaHLMOHHO.
= =
= >}
Wi-Fi Bpb3kaTta e BKnoyeHa. [ncTaHUMOHHO ynpaBneHne cBeTu.
IleHTa pga Hanpeabka - 3a TemnepaTtypa unum vac.
JleHTaTa e usnarta YyepBeHa, koraTo dypHaTta fo-
CTUrHe 3afjageHaTa TemnepaTypa.
WHpukaTop 3a roTBeHe ¢ napa (ﬁ)

6. MPEOV MbPBA YNOTPEBA

A BHUMAHUE!
Bx. rnaea "besonacHocT".

6.1 NMbpBOHaYanHo NoYncTBaHe

Mpeau nbpBoHavanHarta ynotpe6a nouncrete npasHata dypHa v 3agaiite yac:

S
= i =
ot 0000

HactpoiiTte Tarimepa. HatucHeTe:

oK

6.2 HayanHo npeaBapuTeniHO 3aTonNsIfAHe

3aTonneTe npeaBapuTenHo npasHarta dypHa npeav nbpeara ynortpe6a.

Ctbnka | V3Bagete oT doypHaTa BCUYKM NPUHAANEXHOCTU 1 NOABMXHUTE OMOPW Ha ckapaTta.
1

g"’""a 3apaiite MakcuManHara Temnepatypa 3a dyHkumsta: (.
OcTtaBeTe hypHaTa Aa paboTtu 3a 1 vac.
gTb"Ka 3apaiiTe MakcumarnHarta Temnepartypa 3a yHKumaTa: @

OcraBeTe pypHaTa ga pabotu 3a 15 MuH.
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NMPEOU NbPBA YINOTPEBA

3aronneTte npeaBapuTeriHO Npa3HaTta ypHa npeau nbpBaTta ynortpeba.

® or dypHaTa Moxe Aa n3nu3a M1uprMama 1 UM Mo BpeMe Ha NpeABapuTesiHoTO 3aTomnsisHe.
YBeperte ce, ye cTasTa e npoBeTpeHa.

6.3 Be3xuW4Ha Bpb3Ka =

3a pna cBbpxeTe ypeaa, korto Bu Tpsabsa:
» bBeaxwnyHa Bpb3ka C UHTEPHET.
*  MoGwunHo ycTpoIicTBO, CBbP3aHO KbM Baluarta 6e3xunyHa Mpexa.

Ctbnka Maternete mobunHoto npunoxeHne My Electrolux Kitchen u cnegsaiite nHcTpyKyum-
1 Te 3a cnefBalyyTe CThIKN.
g"’"Ka 3aBbpTeTe KONYeTOo, 3a Aa usbepeTe: f
YecToTa 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
MpoTokon IEEE 802,11b DSSS, IEEE 802,11 a/n OFDM
802,11rp./n OFDM
MakcrmanHa mMoLLHoCT EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Wi-Fi mogyn NIU5-50
YecTtoTeH Bluetooth 2400 - 2483,5 MHz
MpoTokon LE: DSSS
MakcmmanHa moLHoCT EIRP <4 dBm (2,5 mW)

Obpxasun, obxsaHaTu oT pasnopeabata Ha Oupektusa 2014/53/EC: benrus, bBvnrapus, Yexus,
Hannga, F'epmanusa, EctoHua, Npnangus, Mepums, Vicnauusa, ®paHums, Xvpeatus, tanus,
Kunbp, Nateus, Ilutea, Jliokcembypr, YHrapus, Manta, Hnagepnanaus, CesepHa NpnaHgus,
ABscTpusg, Monwa, MopTyranus, PymbHusa, Cnosexuns, Cnosakusa, duHnanans, LWseuus,
Hopserus, Vicnanaus, INuxTteHwariH, LWeeriuapus, Typums.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

6.4 CochbTyepHU NULIEH3U

CogTyepbT B TO3M NPOAYKT CbAbpKa KOMMNOHEHTH, KOUTO ca 6a3npaHu Ha 6e3nnateH coTyep 1
TakbB C 0TBOPeH koA, Electrolux 6narogapu 3a npuHoca Ha obLwHOCTUTE, NpeaocTaBsLLmn cod-
Tyep C OTBOPEH Kof 1 poboTuka, KbM NpoekTa 3a paspaboTsBaHe.

3a focThN 0 cope kofa Ha Tean KOMMOHEHTM OT Ge3nnaTeH codTyep U codTyep ¢ OTBOPEH KOA,
YMMTO NMLEH3NOHHM YCIOBUS M3MCKBAT NyOnvKyBaHe, U 3a Aa BUAMTE MHpopMaLusiTa 3a TEXHUTE
MbMHW aBTOPCKM NpaBa 1 NPUNOXUMU NNLEH3NOHHK YCNOBWS, Monsi, noceTeTe: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com (nanka NIU5).

7. BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

A BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

7.1 Kak ga HactpouTte: PyHKLMM HarpsiBaHe

3anoy4HeTe Aa rotBuUTe

Ctbnka 1 Ctbnka 2

« ] « ]

& °C
3apainiTe TemnepaTtypara.
MN3bepeTe dyHKUMA 3a 3aTOMISHE. HatucHeTe:

oK

FoTBeHe Ha napa

YBeperTe ce, ye chypHaTa e cTyaeHa.

Crtbnka 1 CTbnka 2 CTtbnka 3 Crtbnka 4
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

FoTBeHe Ha napa

( \ ( \ OcTaBeTe npasHa-
Ta cpypHa ga 3a-
rpee npeasapu-
<) °C TemnHo B Npoab-

xeHue Ha 10 MuHy-

Tu, 3a ga ce obpa-

M36epeTe 3apainte Tem- 3yBa Bnara.
HanbnHeTe peneda BbB BbTpeLU- yHKUMaTa 33 neparypara. MoctaseTe 5 BLB
HOCTTa C YellMsHa Boda. 3aTonnsHe Ha HatucHere: GypHaTa.
napa. OK

@ MakcumanHaTta BMECTUMOCT Ha peneda BbB BbTpellHocTTa € 250 mn. He nbnHeTe 0THOBO
peneda BbB BbTPELLIHOCTTA N0 BPEME Ha rOTBEHE UNK KoraTto oypHaTa € ropeLLa.

Korato rorBeHeTO Ha napa npukKno4u:

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
3aBbpTeTe Ktova 3a yHK- OTBOpeTe BpaTata BHUMATEN- YBepeTe ce, 4e pypHaTa e
uumTe 3a HarpsiBaHe B U3KIO- Ho. OcBobopeHaTa BnaxHoCT ctyaeHa. OTcTpaHeTe ocTa-
YeHa Mo3nums, 3a Aa U3KIo- MOXe Aa NpeamnsBuka usrapsi- TbyHaTa BoAa oT peneda
unTe dypHaTa. HUS. BbB BbTPELIHOCTTA.

7.2 ®yHKUMM 3a 3aTONNAHEe

CTaHAapTHM dJyHKLl,VIVI 3a HarpsBaHe

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsHe

MpunoxeHne

)

lopewy Bb3ayx/
BEHTUNUP

3a neveHe Ha TPV HMBa €4HOBPEMEHHO U1 3a CylleHe Ha XpaHa. 3apavite
Temnepatypa ¢ 20 - 40°C no-Hucka OTKONMKOTO 3a TPaguLMOHHO neveHe.

YyeHe

TpaAULMOHHO ne-

3a neyveHe Ha TECTEHM Y MECHU XpaHun Ha egHOo HKUBO.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

®DyHKUMA 3a 3aTo-
nnsHe

MpunoxeHne

3a pobaBsiHe Ha BNaXHOCT MO BPeMeE Ha roTBeHe. 3a nosyvaBaHe Ha npa-
BUMHUSA LBSIT U XpynKaBa Kopuyka no BpemMe Ha neyeHe. 3a noseye coy-
HOCT Npw npeTonnsiHe. 3a KOHCEePBMPaHE Ha MIoA0BE W 3eMEHYyLM.

DyHKUMA Nuua

3a neveHe Ha nuua. 3a xpynkas 1 3are4eH 6nar.

[oneH HarpeBaTten

3a neyeHe Ha crnagkuwn ¢ XpynkaBa O0JIHa 4acT U 3a 3ana3BaHe Ha Xpa-
HaTa.

v

*

Obn6oko 3ampase-
HUW XpaHu

3a fa cTaHar xpyrnkasu NofyroToBUTE XpaHu (Hamnp. KapTogku, KapTodu
C KOpUYKa U1 NponeTHX pynua).

)

Me4yeHe c BNax-

PyHKUMATa e pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha eHepris No BpeMe Ha roTBeHe.
KoraTo nanonasate Tasu pyHKUMS, TemnepaTypaTa BbB BbTpeLIHOCTTa
MOXe fia ce pasnuyasa oT 3ajafeHara. Manonssa ce octatbyHaTa
TonnuHa. CTeneHTa Ha HarpsiBaHe MoXe Aa 6bae HamaneHa. 3a noseve

HoCT »
nHopMauus BuxTe rnaea ,BceknaHeBHa ynotpeba”, 3abenexete: Neve-
He C BNaXHOCT.

v 3a 3annyaHe Ha TbHKM XpaHu Unn npenuyaHe Ha xnso.

Fpun

3a neyeHe Ha ronemu napyeta Meco UM NTULM C KOCTUTE Ha €4HO HUBO.
3a orpeTteHn 1 3a kadsiBa KOpUYKa.

3a ga Bnesete B MeHtoTo: Nomoly npu roteeHe, MouncteaHe, HacTporiku.

7.3 Benexkun otHocHoO: leyeHe ¢ BNaXxXHocCT

Tasun dyHKums Gelle n3nonseaHa 3a cna3BaHe Ha U3UCKBaHMSATA 3a KNac Ha eHepruiiHa
edekTnBHOCT 1 ekoamnaariH cnopeg EC 65/2014 n EC 66/2014. TectoBe cbrnacHo EN 60350-1.
Bpatara Ha dypHaTa TpsbBa fa ce 3aTBOPY MO BPEME Ha roTBEHe, Taka Ye pyHKuusTa ga He
ce NpekbCcBa W a ce rapaHTupa, Ye pypHata paboTu ¢ Bb3MOXHO Hali-BUCOKa eHeprumHa

e(hEeKTUBHOCT.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Korato nsnonssarte Tasu yHKUMs, NamnmykaTa aBToMaTn4HO ce makntoysa cned 30 cekyHau.
3a MHCTpPyKLMK 3a roTBeHe BWxXTe rnaea ,CbeeTn”, lNeyeHe ¢ BnaxHoOCT. 3a o6LmM Nnpenopbky
OTHOCHO NeCcTeHe Ha eHeprusi BUXTe rnaea ,EHepruinHa edpexktuBHocT, NecTteHe Ha eHeprus.

7.4 Kak ga HacTtpouTe: NMomowy npu roTBeHe

Bcsako sacTve B ToBa NOAMEHIO MMa nNpenopbynTenHa yHKUus n temnepatypa. Moxete ga
HacTpouTe Yyaca v Temnepartypara no Bpeme Ha rotBeHe.

HOTO:

3a HSAKOM AACTMSA MOXe Aa roTBUTE U CbC cnea-

* ABTOMATMYHO MEpEHe

KM no noppasbupaHe:

MomoLy Npu roTBeHe - M3Non3BanTe ro, 3a A4a NPUroTesiTe 6'bP30 AaAEHO AICTUE C HACTPOM-

Ctbnka 1 CTtbnka 2 Crtbnka 3 CTtbnka 4
QN QN QN @
E \/\@ P1-P45 oK

BneaTe B MeHIOTO.

M36epeTe MNomoLy
npu roteeHe. Hatuc-

HeTe OK

WN3GepeTe sicTMeTO.

Haruchere: OK

MocTaBeTe sicTMETO
BbB (pypHara. [o-
TBbpAETE HacTporika-
Ta.

7.5 MNMomouy, npu roTBeHe

IlereHpa

ABTOMaTUYHO MepeHe Hanu4eH.

B | o

KonnyectBoTo Boaa 3a yHKLMsATa 3a napa.

=]

3arpeiitTe npeaBapuTenHo ypHa npean Aa 3anovyHeTte ga roteute.

=

HwuBo Ha ckapaTa.

KoraTo dyHKLMsITa NpuKnioyBa, NpoBepeTe Aanu xpaHarta e rotosa.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
FoBexno =
P1 FoBexno ne-
4YeHo, anaH- 40 MuH
rne
P2 FoBexao ne- r1|a-pt14;35T;ré ISE| 2; TaBa 3a neveHe
YeHo, cpeaHo nobommre 4 Ba;gbpx(eTe MECOTO 3a HSKOJIKO MI/IHyTI/i 50 MUH
N3neuyeHo peLy, TuraH. NoctaBeTe ro BbLB Pyp
-5cm HaTa.
P3 FoBexno ne-
YyeHo, Aob6pe 60 MuH
M3neyeHo
P4 Mupxona, 180 - ?20 P E E 3; neyeHe Ha sICTMETO Ha ckapa 15 MuH
CpeaHo usne- | nape; nap- 3anbpxeTe MecoTo 3a HSKOINKO MUHYTU
uena Hera c pe- B ropely, TuraH. MNocTaseTe ro BbB dyp-
6envHa 3 HaTa.
c™m
PS5 | Neueno/3any- 1.5-2x | B[] 2; nevena na scrvero Ha ckapa 120 Mun
Luedo 3anbpxeTe MecoTo 3a HAKOSKO MUHYTU
rosexpo (oc- B ropeLy, TuraH. [lo6aesete Te4yHocT. No-
HOBHO pebpo, cTaBeTe ro BbB pypHaTa.
rOPEH Kp®br,
nebena cnaHu-
Ha)
P6 MeyeHo ro-
Bexno, 75 MVH
anaHrne (6aB-
HO rOTBEHE)
P7 | MNeuyeHo ro- (=] 2. raga 3a nevene
Bexno, cpea- 1-1,5kr M3nonsBaiite nobumute cv noanpaBku
HO U3neyeHo | napyeTac WMNW CaMo COM 1 MPSICHO CMITSIH NUNep. 85 muH
(6aBHo rotee- AeGenvHa 4 | 3ambpeTe MECOTO 3a HSKOSKO MUHYTY
He) -5cm B ropety, TuraH. [octaeeTe ro BbB yp-
HaTa.
P8 MeyeHo ro-
Bexpo, nobpe
n3neyvyeHo 130 MuH
(6aBHO roTee-
He)
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P9 dwune,
anaHrne (6aB- 75 MuH
HO rOTBEHE)
P10 | ®une, cpeaHo ] ) E| 2; 'raBa' 3a nevyeHe
U3NEYEHO 0,5-1,5kr; | Wanonssaiite no6UMUTE CU NOLMPABKA
napyeTa c 90 MUH
(6aBHO roTBe- Fé UM CaMO COI U MPSICHO CMIIsiH NuUnep.
He) AebennHa 5 | 3anbpxeTe MECOTO 3a HAKOMKO MUHYTH
-6om B ropety, TuraH. [Noctaeete ro BbB yp-
HaTa.
P11 | ®wune,
n3ne4veHo
120 MyH
(6aBHo roTee-
He)
Tenewko &
P12 | Neuero 08-15kr; |-:| B 2; neyeHa Ha ICTMETO Ha cKkapa 80 muH
Teneuko (Ha- nagqua ¢ 4 V3nonsBaiTe nobumute cv noanpaBku.
np., nneLuka) ‘g“en ennHa [o6aBeTe TeyHOCT. MoKpUTO NeyeHo.
Ceucko S @
P13 | MeueH caun- 1.5-2kr |j E 2; neyeHa Ha SICTMETO Ha cKapa 120 mun
Ck1 Bpar unm Cnepn nonoBuHaTta OT BPeMETO 3a roTee-
nnetuka He 06bpHETE MEeCOTO.
P14 | ObpnaHo 1,5 -2«r E 2: TaBa 3a neyeHe 215 MUH
cBuHcko (6as- V3nonsBaiite nobvmute cv noanpaBku.
HO roTBeHe) Cnep nonoBuHaTa OT BPEMETO 3a roTBe-
He o6bpHeTe MecoTo, 3a Aa Nosy4n pas-
HOMEpPEH 3NaTUCT LBST.
P15 | BoHdwune, 1-1.5kn E] 2; neyeHe Ha SICTMETO Ha cKkapa 55 M
npsicHo napuera ¢ M3nonsBaite nobvmute cv noanpaBku.
nebenvHa 5
-6cm
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P16 | CBuHCcku pe- 2 - 3 Kr; us- E] 3: ALNGOK TMraH 90 MUH
6pa nonssaure [o6aBeTe Te4YHOCT, 3a Aa NoKpUeTe Ob-
cyposm, HOTO Ha sicTveTo. Crnep nonoBuHaTa oT
CBUMHCK pe- BPEMETO 3a roTBEHE 0ObpHETE MECOTO.
Opa c pebe-
nmHa 2 - 3
cMm
Arnewko @
P17 | Arxewku Gyt 1.5-2kr; E| 2; neyeTe SICTUETO B TaBa 3a NeYeHe 130 mmH
¢ koct naépqua C7 [oGaeeTe TeuHocT. Cnep nonosuHata
AgbennHa OT BPEMETO 3a roTBEHe 06bPHETE MECO-
-9cm 10
Ntnye meco &
P18 | Lisno nune 1-1.5kn |j IEI 2; uM 200 mn; Kacepon B TaBa 3a 60 mmH
MpACHO neyeHe
Vsnonsgante nobumute cv noanpaBku.
Cnep nonoBuHaTa OT BPEMETO 3a roTBe-
He 06bpHeTe NUNeTo, 3a Aa Nnonyyun pae-
HOMEpPEH 3MaTUCT LBAT.
P19 | MonoBwuH nu- 0,5-0,8 kr |E| 3: TaBa 3a neyeHe 40 MyH
ne M3nonsgarnTe niobrMuTe cv NognpaBKku.
P20 | Munewkn cpe- | 180-200r [E E 2: kacepon Ha ckapa 25 MUH
Hep napue M3nonsgaiiTte niobrmnTe cv NognpasBku.
3anbpxeTe MecoTo 3a HSIKOINKO MUHYTU
B ropeLy, TUraH.
P21 | MNunewkwu 6yT- - E] 3: TaBa 33 neveHe 30 MuH
“era, npecHu Ako MbpBO MapuHoBate nuneLwkute byT-
yeTa, 3apaliTe Nno-H1cka Temneparypa u
roTBeTe NO-AbMrO.
P22 | Martuuya, uyana 2-3«r 100 MuH

tl B 2; neyeHa Ha SICTMETO Ha cKapa
V3nonsBaiite nobymute cv noanpaBku.
MocTaBeTe MECOTO B Cbf 3a NeYeHe.
Cnep nonoBmHaTa OT BPeMeTO 3a roTee-
He 0ObpHeTe naTuuaTa.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P23 | MNbeka, uana 4 -5kr |j |E| 2: ALNBOK TMraH 110 MuH
M3nonsBaiite nobumute cv noanpaBku.
MocTtaBeTe MecoTo B Abnboka TaBa 3a
neuyeHe. Crnep nosioBuHaTa oT BPEMETO
3a rotBeHe oGbpHeTe rbekaTa.
Rpyro
P24 | Pyno ,Crteda- 1kr E| 2: ckapa 60 MuH
Hu M3nonaeainTte nobumuTe cv NoanpaBky.
Pu6a &
P25 | Usana pub6a, 0,5-1kr E| 2: TaBa 3a neyeHe 30 MyH
Ha rpun pnba HanbnHeTe pubarta ¢ Macrno v u3nons-
BanTe nobumnTe cn NoanpaBKku 1 BUIKN.
P26 | ®une ot puba - [E E 3: kacepon Ha ckapa 20 MyH
M3nonaeaiTte nobumuTe cv noanpaBky.
Cnapku neunsa / neceptu \nwg==
P27 | Yniskeix ) = 2; & 28cm opma 3a TopTa Ha 90 mnH
ckapa
P28 ﬂﬁ:b"KoB B E 2; &J 100 - 150 mn; TaBa 3a ne4veHe 60 mun
KeuK
P29 | A6unkos B E] 2; hopma 3a nait Ha ckapa 40 mun
TapT
P30 | ABwnkos naw - H2; 1 100 - 150 wn; & 22 om cpop- | B0 MK
Ma 3a nari Ha ckapa
P31 | BpayHu 2 kr E| 3: ALNGOK THraH 30 MuH
P32 | Lokonanosu ) = 2; lxa) 100 - 150 mn; hopma 3a Mb- 30 mwH
MBUHM thvHM Ha ckapa
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P33 | Keiik c xne6- B = 2; hopma 3a xnisA6 Ha ckapa 50 muH
Ha chopma
3eneHuyun/lapHUTYpH &) %53 ’*
P34 | MNeuveHwn kap- 1kr E| 2: TaBa 3a neyeHe 50 MuH
Tothu MocTtaBeTe Lenu kapTodu c obenkaTa B
TaBa 3a NeyeHe.
P35 | Kaprodm c Twr E| 3; TaBa 3a ne4eHe C NocTaBeHa xap- 35 MuH
koputka VS 3a NnevyeHe
V3nonsBaiite nobumute cv noanpaBku.
HapexeTe kapTocuTe Ha nap4eTa.
P36 | Mpunosahu 1-15k E 3; TaBa 3a ne4eHe C NocTaBeHa xap- 30 muH
cmeceHu se- TUA 3a neveHe
nexdyumn M3nonseaiiTte niobrmuTe cv nognpasBku.
HapexeTe 3eneHuvyuute Ha napyera.
P37 | KpokeTtm, 3a- 0,5 kr |E| 3: TaBa 3a neyeHe 25 MUH
MpaseHu ’
P38 | MbpxeHu kap- 0,75 kr = 3: TaBa 3a neyeHe 25 MyH
Tochu, 3ampa- ’
3eHu
OrpeTteHun, xnsA6 v nuua =4 =4
P39 | MecHa/ 3e- 1-15kr E| 2: kacepon Ha ckapa 45 MuH
neH4YyKoBa ’
nasaHsi cbC
CyXu NIUCTU
P40 | KaptodpeH 1-1,5kr E| 1; kacepon Ha ckapa 50 MuH
orpeteH (cy- 3aBbpTeTe ACTMETO cried NnornoBuHaTa
PoBM kapTOchh) OT BPEMETO 3a roTBEHE.
P41 MpscHa nuua, _ E E 2; lﬁj 100 mn; TaBa 3a nevyeHe c 15 MUH

TbHKa

NnoCTaBeHa XapTuda 3a neyeHe
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®YHKUUN HA YHACOBHUKA

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P42 npgcua nuua, . E E] 2; TaBa 3a nNeYeHe C NocTaBeHa 25 MuH
Aebena XapTus 3a neyYeHe
P43 | Kuw B E 2; TaBa 3a NneyeHe Ha ckapa 45 muH
P44 Balrsrall-laﬁg- 0.8 kr k= 3; L) 150 mn; TaBa 3a neveHe ¢ 30 muH
Ta/ban xns rnocTaBeHa xapTus 3a neyeHe
3a 651 xna6 e HeobxoouMmo noeeve Bpe-
Me.
P45 | Bcuuku nbn- 1 kr 45 MuH

HO3BLPHECTU
3bpHEHU/
pbxeHu/
TbMHMU Xns6o-
Be BbB dop-
ma 3a xns6

E E 2; lﬁj 150 mn; TaBa 3a ne4yeHe
nocTaBeHa XxapTus 3a neyeHe / ckapa

8. ®YHKUNUN HA YHACOBHUKA

8.1 dyHKUMMN Ha YaCOBHUKa

DyHKUMA ,,YacoBHUK"

Mpunoxexune

Q

Tanmep. KoraTto TariMepbT NPUKIIOYM Ce YyBa CUrHarn.

STOP

Bpeme 3a rotBeHe. KoraTo TaiMepbT NPUKMOYN Ce YyBa curHan u
byHKUMSITa 32 HarpsiBaHe cnupa.

OTnoxeH CTapT. 3a otnaraHe Ha cTapTa u/unu Kpast Ha roTBEeHeTO.

Bposy. MakcumymbT € 23 4 1 59 MyH Tasn dyHKUMS He BNvsie BbpXyY
paboTtaTta Ha dypHaTa.
3a ga BknouuTe unm nsknounte bposy , ns3bepete: MeHto, HacTpoii-

KW.
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®YHKUUUN HA YHACOBHUKA

8.2 Kak pna HacTpouTe: DYHKLMUM Ha YaCOBHUKaA

Kak aa HacTtpouTe: Yac oT AeHOHoWmMeTo

Crtbnka 1

CTtbnka 2

Ctbnka 3

9

Nl

N

¥,

3a [a npomeHuTe Yaca OT AEHOHOLLMETO,
Brie3Te B MEHIOTO 1 n3bepeTte HacTpoiiku,

Yac oT geHoHoLMeTo.

HacTtpolite YacoBHu-

Haruchere: OK,

Kak ga HacTtpoute: Tanmep

Crtbnka 1

N

U

Ha ekpaHa ce
nokassa:
0:00

Q

\
HatucHerte: O

CTtbnka 2

Nl

Hactponite Tanmep

Hatuchere: OK

TaiimepbT ® 3ano4ysa Ja oTéposiBa BegHara.

Kak na HacTtpoute: Bpeme 3a rorBeHe

Ctbnka 1

Ctbnka 2

Q)

A

U

M3bepeTe dyHk-
Lua 3a 3aTonnsHe
M HacTpowTe Tem-

nepatypara.

HartucHete Hs-
AN
KOSKO MbTW: O

Ha ekpaHa ce
nokassa:
0:00

STOP

Ctbnka 3

Ctbnka 4

Nl

N

¥,

3apanTte Bpeme-
TO 3a roTBeHe.

Haruchere: OK,

TaiimepbT ® 3anoysa Ja oTbposiBa BegHara.
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KAK A CE U3MNOJI3BA NMPUHAONEXHOCTU

Kak na HactpouTe: OTNOXeH cTapT

Ctbnka | Ctbnka 2

1

( N/
O‘ N @
N36e-
pete HaTtuche-
yHK- Te HsKoM-
unaTa KO MbTY:
3a 3a- X

Tonns- )

He.

Ha ek-
paHa ce
nokas-
Ba: Ya-
CbT OT
OeHo-
HoLme-
TO
&

CTAPT

Ctbnka CTtbnka 4
3

N
{ Q~ ?
Hactpoii-
Te Bpeme HatucHe-
3a Hava- Te: OK,

no.

Ha ekpa-
Ha ce
nokasaa:

@

cTon

CTbnka CTtbnka
5 6
1

( @

Ha: HaTtuc-
cTpovite HeTe:

Bpeme

3a Kpan. OK.

TaiimepbT ® sanousa [a oT6posiBa CbIMacHO HACTPOEHOTO Bpeme 3a Havaro.

9. KAK OA CE U3MNOJISBA NPUHAONEXHOCTHU

9.1 NocTaBsiHe Ha akcecoapu

Mankata BanbbHaTuHa oTrope yBenu4yasa 6e3onacHocTTa. BanbbHaTMHUTE ChLyo ca

yCTpoKicTBa NPOTUB NpeobpbLuaHe. BucokmaTt pbb okono padta npegoTepatsasa
M3Nb3BaHETO Ha roTBapCKM CbAoBe.

Ckapal/padT:
Bkapavite padpta mexay BogelumTe pencu
Ha onopuTte My 1 ce yBepeTe, Ye e C Kpa-

yeTaTta Hagony.
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OOMBbJIHUTEJNTHN ®YHKLUUAN

TaBa 3a ne4yeHe / I bn6oka TaBa:
BkapaiiTe TaBaTa Mexay BogadmTe Ha
OMOpHUTE perncu.

Ckapal/padT, TaBa 3a neyeHe / I bn60okKa
TaBa:

Mnb3HeTe TaBaTa Mexay BogayuTe Ha
OMOpHUTE percy, a pelleTbyHaTa ckapa
Ha BoJauuTe oTrope.

10. AOMBJIHUTEJIHU ®YHKLWU

10.1 3akntouBaHe

Ta3u pyHKUMA NpegoTBpaTABa cry4yariHa NpoMsiHa B paboTaTta Ha ypepaa.

BkntoyeTe 5, korato ypeaobT pa6OTM - 3aafeHOTO roteeHe npoabiiKaBa, KOHTPONMHUAT NaHen e
3aKITHO4YEH.

BkntoyeTe 5, korato ypeabT € U3KIMKYEeH — HEe MOXe [a Ce BKITH4YU, KOHTPONMHUAT NaHen e 3aKkrko-
YeH.

1
e EI - HaTUCHeTe 1 3a4pbXTe, 3a EI - HaTUCHeTe U 3apbXTe, 3a
[a BKNounTe yHKUUATa. [a A n3KnoyuTe.
[Mpo3By4aBa curHarn.

@ 3x 5 - npeMurea, KoraTo 3akrnio4BaHeTO € BKITI4YEHO.

10.2 ABTOMaTU4YHO U3KNIOYBaHe

OT cbobpaxeHus 3a 6e30nacHOCT hypHaTa ce U3KYBa aBTOMaTUYHO cref U3BECTHO BpeMe,
aKo e BKIoYeHa yHKLMS 3a 3aTOMNssHe, a HACTPOMKUTE He ca MPOMEHEHM.
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

(°C)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 - makcumym 3

ABTOMaTMYHOTO M3KIOYBaHE He AelcTBa npu cneaHuTe yHkumn: OcseTtneHne, OTnoxeH

cTaprT.

10.3 Oxnaxgaw, BeHTUnaTop

Korato ypeabT paboTu, oxnaxaallmsT BEHTUIATOp Ce BKIOYBa aBTOMATUYHO, 3a Aa
nogabpka NoBbPXHOCTUTE My XNaAHWU. AKO U3KMIOYMTE ypeaa, OXNaxgalwmusT BeHTUnaTop

MOXe Oa npoabinku aa paGom, [OKaTo ypeabT ce oxnagu.

11. MPENMOPBHBKU U CBbBETU

11.1 lNeyeHe ¢ BnaxHocCT

3a Han-gobpw pesyntaTtu cneaBanTe NpeanoXxeHusaTa B AonHarta Tabnuua.

O (SN
\ ru
(°C) (MUH)

Cnapgku pyna, 16 TaBa 3a NeYyeHe unm cbj 180 2 20-30

6pos 3a OTTUYaHe

Pyna, 9 6pos TaBa 3a neveHe unu cb 180 2 30-40
3a OTTUYaHe

Muua, 3ampase- ckapa 220 2 10-15

Ha, 0,35 kr

Pyno TaBa 3a NeYeHe Unu cba 170 2 25-35
3a OTTUYaHe

BpayHu TaBa 3a NeYeHe Unu cba 175 3 25-30
3a oTTUYaHe

Cydne, 6 6pos KepamunyHu pamekuHm Ha | 200 3 25-30
ckapara
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

¥ = B |k O
\ uru
(°C) (MuH)

OcHoBa 3a naH- MeTarnHa ocHoBa 3a 180 2 15-25
AuvinaHeH cdnaH ¢naH Ha ckapaTta
Toprta ,Bukto- cbQ 3a neyeHe Ha ckapa- | 170 2 40 - 50
pusi* Ta
BapeHa puba, 0,3 | TaBa 3a neveHe unu cba 180 3 20-25
Kr 3a OTTUYaHe
Lisna puba, 0,2 kr | TaBa 3a NeyeHe Unmn cbg 180 3 25-35

3a OTTUYaHe
dune ot puba, TWUraH 3a nuua Ha ckapa- 180 3 25-30
0,3 kr Ta
BapeHo meco, TaBa 3a NeYeHe Unm cba 200 3 35-45
0,25 kr 3a OTTUYaHe
Wawnmk (www- TaBa 3a neyeHe unu ceg | 200 3 25-30
ye), 0,5 kr 3a oTTU4aHe
BucksuTkn, 16 TaBa 3a NeyeHe unv cb 180 2 20 - 30
6pos 3a oTTMYaHe
MakapyHc TaBa 3a NeyeHe unm cbj 180 2 25-35
(cnap.), 24 6pos 3a oTTMYaHe
Mbdunn, 12 TaBa 3a NeYyeHe unm cbg 170 2 30-40
6pos 3a OTTM4YaHe
ConeHwn bucksu- TaBa 3a NneyeHe unv cba 180 2 25-30
TH, 20 6pos 3a OTTUYaHe
BuUCKBUTK OT Neko | TaBa 3a NevyeHe unu cba 150 2 25-35
TecTo, 20 6pos 3a OTTUYaHe
Taptanetu, 8 TaBa 3a NeYeHe Unu cba 170 2 20 - 30
6pos 3a OTTUYaHe
3eneHyyuun, Ba- TaBa 3a neyeHe unu cba 180 3 35-45

peHu, 0,4 kr

3a OTTU4aHe
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

¥ = B X O
\ uru

(°C) (MuH)
BereTtapuaHcku TUraH 3a nuua Ha ckapa- 200 3 25-30
omnet Ta
CpeaunsemMHoMmop- | TaBa 3a NeyeHe unu CbAa 180 4 25-30
CKV 3eneH4yLm, 3a OTTUYaHe
0,7 kr

11.2 Ne4yeHe ¢ BNAXHOCT - NpenopbUYUTENTHN aKkcecoapu

V3nonsBarite TbMHU, HeoTpassBawm donma n cbaose. Te abcopbupaTt TonnmHa no-gobpe ot
CBETNUTE M OTpaxaTesiHn CbAoBe.

.~

TaBa 3a numua

CbpA 3a neyeHe

Kynuykmu 3a
neyeHe

MeTanHa ocHoBa 3a
cdonan

TbMHKW, HeoTpasaBaLn
28 cm gnameTtbp

TbMHU, HEOTpasABaLLn
26 cm gnameTbp

Kepamuyen
maTtepwuan
8cm
anameTtsp, 5
Cm BMCOYMHA

TbMHK, HeoTpassBa-
wm
28 cm gnameTbp

11.3 Tabnuum 3a roTBeHe 3a U3NUTBALLM UHCTUTYLIUMN.

UHdopmaumsa 3a usnuteailm naboparopumn

ManuTtBaHus cbrinacHo 60350-1.

s = | O ®
. B —

(°C) (MUH.)
Manku Tpagu- TaBa 3a 3 170 20 -30 -
KelnkoBe LMOHHO Nne- | neyeHe
20 6posi/ | yeHe
Tabna
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

X B |= | |B|0 |0
~ B o
(°C) (MUH.)
Mankun [opeLy TaBa 3a 3 150 - 20-35 -
Kenkose Bb3ayx/ neyeHe 160
20 6posi/ | BeHTMNMP
Tabna
Manku [opeLy TaBa 3a 2n4 150 - 20-35 -
KerikoBe Bb3ayx/ neyeHe 160
20 6posi/ | BeHTMNVP
Tabna
A6bN- Tpagwu- Ckapa/ 2 180 70-90 -
KOB naw, LMOHHO ne- | padt
2 TaBu yeHe
@20 cm
Abbn- [opeuy Ckapa/ 2 160 70-90 -
KoB nan, | Bb3AyX/ padpT
2 TaBn BEHTUNUP
@20 cm
Mak- Tpagu- Ckapa/ 2 170 40-50 3arpente dypHa-
avuwna- LMOHHO ne- | padT Ta npegBapuTen-
HoBa YyeHe Ho 3a 10 MUHYTK.
TopTa,
topma
3a Kenk
@26 cm
Mak- [opeuy Ckapa/ 2 160 40-50 3arpente dypHa-
avwna- Bb3AyX/ padT Ta npegBapuTen-
HoBa BEHTUNUP HO 3a 10 MUHYTHK.
TopTa,
topma
3a Kelk
@26 cm
MaH- [opeLy Ckapa/ 2n4 160 40 - 60 3arpeiite dypHa-
avwna- Bb3AYX/ padT Ta npegBapuTen-
HoBa BEHTUNUP HO 3a 10 MUHYTK.
TopTa,
dopma
3a Kemnk
@26 cm
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PUXU U NOYUCTBAHE

s = B O |®
L | B o
(°C) (MUH.)
Macnen- | [opeuy TaBa 3a 3 140 - 20-40 -
Knt Bb3ayx/ neyexHe 150
BEHTUNMP
Macnen- | opely TaBa 3a 2un4 140 - 25-45 -
Kn Bb3AYX/ neyeHe 150
BEHTUNMP
Macnen- | Tpagu- TaBa 3a 3 140 - 25-45 -
K LMOHHO Ne- | neveHe 150
YyeHe
Tocr, 4 pun Ckapa/ 4 Makc. 2 - 3 Mu- 3arpevite dypHa-
— 6 6pos padT HyTW OT Ta npegsapuTen-
efHaTa HO 3a 3 MUHYTW.
cTpaHa; 2
- 3 MUHy-
™ oT
apyrata
cTpaHa
Byprep pun Ckapa n 4 Makc. 20-30 [MocTaBeTe ckapa-
oT ro- TaBa 3a Ta Ha YeTBBPTOTO
BEX0, oTuexaa- HMBO U TaBaTa 3a
6 6pos, He oTuexaaHe Ha
0,6 kr TPETOTO HUBO Ha

dpypHaTta. O6bp-
HeTe SICTMETOo Ha
nonosuHaTa Bpe-
Me 3a roTBeHe.
3arpelite dypHa-
Ta npeaapuTen-
HO 3a 3 MUHYTW.

12. TPUXKU N NMOYNCTBAHE

& BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".
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PUXU U NOYUCTBAHE

12.1 BeneXxkn oTHOCHO NOYUCTBAHETO

< MouncTBaliTe npeaHaTa YacT Ha ypeaa ¢ MMKpoubbpHa Kbpra ¢ Tonna Boga
1 MEK noymcTaaly npenapar.
M3nonaBarTte nouncTeally pa3TBop, 3a Aa NoYNCTUTEe MeTanHUTe NOBbPXHOCTU.
MpenapaTtun
3a nounctea- | [louncteTe neTHaTta c nek NoYMCTBaLY Npenapar.
He
A MouncTBariTe BbTPELIHOCTTA cnef Besika ynoTpeba. HatpynBaHusa Ha MasHUHU
= Y[ W1 Apyru octaTblyM MoraT Aa AoBedat 4o noxap.
| I B ypeaa unu no cTbknaTta Ha BpatuykaTta Moxe [a KoHAeH3vpa Bnara. 3a ga
HamanuTe KoHAeH3VpaHeTo, ocTaBeTe ypeaa aAa pabotu 10 MUHYTV Npeawm ro-
BceknaHeBHa | p0.0 He cuxparsiBaiite xpaHa B ypeaa 3a nosede ot 20 MuHyTH. Moacylua-
ynotpe6a BaiiTe BbTPELUHOCTTA C MUKPOMEBPHA Kbpria crief Besika ynoTpeba.
MouncTBanTe akcecoapute, cneg BCSKO MoN3BaHe U MM ocTaBsaiiTe Aa N3ChXx-
e, HaT. M3anonsgaiite MMKpohnGbpHa Kbpra ¢ Tonsa Boga U Mek noYncTaealy npe-
W napart. He nouncTBaiTe akcecoapute B CbaoMUsNIHaTa
He nouucTsaiiTe HesanenealmTe akcecoapy ¢ abpasvBHO NOYUCTBALLO cpea-
Akcecoapu CTBO UNU NpeaMeTH ¢ ocTpy pbOoBe.

12.2 Kak ce nouyncrtBa: BbTpeluHa 4yacTt Ha ¢pypHaTa

MouncTeTe peneda Ha BLTPELLIHOCTTA, 3a Aa OTCTPaHUTE OCTaTbLUW OT BAPOBUK Cref roTBeHe

c napa.

Crtbnka 1

CTtbnka 2

Crtbnka 3

Hanente: 250 mn 65n oueT B
peneda Ha BbTPELUHOCTTa Ha
dypHaTa. VisnonssanTte Mak-
cumyM 6% oueT 6e3 fobaBku.

OcraBeTe oueTa Aa pa3TBopu
OCTaTbYHUS BApOBWK Ha CTali-
Ha Temnepartypa 3a 30 MuHy-
™.

M3uncrete BBbTPELUIHOCTTa C
TONNa BoA4a M MeKa Kbpna.

3a dyHkumsATa: SteamBake nouncteanTe dypHaTta Ha Bcekn 5-10 Lukbna Ha rotBeHe.

12.3 HauuH Ha oTcTpaHABaHe: Onopu Ha ckapaTa

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a Aa noynctuTe dypHara.
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rPUXU U NOYUCTBAHE

3agbpxawmTe WwWndToBe Ha Te-
neckonu4HUTe Bogaum Tpsiosa
[a covart Hanpeq.

Ctbnka M3knoyeTe cypHaTta 1 nsva-
1 KanTe ga U3CTUHe.
Ctbnka M3gbpnavite npegHaTa YacT Ha £
2 onopuTe Ha ckapaTa oT cTpa-
HUYHaTa cTeHa.

Ctbnka M3gbpnavite 3agHaTta vacT Ha 1 Il T
3 Hocaya Ha padpTa Ha ckapaTta /—F‘é ils
OT cTeHaTa u a1 u3BagerTe. 0l

(] 2
Ctbnka | [NoctaBeTe HocauuTe Ha padTa U—
4 B obpaTHa nocrnefoBaTenHoCT. I

e~

12.4 HauuH Ha usnonssaHe: NMMpPoNUTUYHO NoYncTBaHe

MouucTtete pypHaTta ¢ [NMMponMTUYHO NoYncTBaHe.

A BHUMAHUE!
Vima puck oT nsrapsaHus.

A NMPEOYNPEXOEHUE!
AKO B CbLUMA LKA MMa MOHTMPAHMW APYrU YPEau, He r1 usnonssanTte
€[IHOBPEMEHHO C Ta3un oyHKUUs. ToBa MOXe Aa NpuYnHM NoBpeaa Ha dypHaTa.

Mpeau NMuponuTMYHO NOYMCTBaAHE:

MakntoyeTe dypHaTa u ns-
YakawTe A4a U3CTUHe.

OTCTpaHeTe BCUYKM aKcecoa-

MouncTeTe noga Ha dypHaTa u
BbTPELLUHOTO CTBKIO Ha BpaTaTta
C Tonna Boda, Meka kbpna u
yMepeH nouncTeall, npenapar.

nMpOHMTM‘-IHO novyumcreaHe

Ctbnka 1

Bneste B meHtoTO: MouncreaHe rrrr/

Onuus BpemeTpaeHe
C1 - Jleko nouncTBaHe 1y
C2 - HopmanHo noyncreaHe 14 30 MuH
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PUXU U NOYUCTBAHE

l'lupon UTUYHO NOYMNCTBaHe

C3 - UanoctHo nouncreaHe 2430 MuH
Crenka 2 OK - HaTuCHeTe, 3a Aa nsbepeTte nporpamara 3a No4YnCTBaHe.
Crenka 3 OK _ watuchere, 3a [a 3anoyHeTe NoYnCTBaHeTo.
Ctbnka 4 Cnep nouncTBaHe 3aBbpTeTE KIoYa 3a PYHKUUKUTE 3a 3aToMnsiHe Ha
M3KIYeHa No3nums.

@ Mo Bpeme Ha NOYMCTBAHETO NaMnuykaTa Ha oypHaTa e U3KIoYeHa.

Korato cbypHaTa OOCTUTHe 3ajafeHaTa Temnepartypa, Bpatuykata ce GHOKMpa. [okaTto BpaTaTa
Ce OTKI4KU, gnucnneaT nokasea: B

Korato uncreHeto NPUKIHYNn:

M3kntoveTe pypHaTa 1 13- M3uncTeTe BbTpELLHOCTTa C MpemaxHeTe ocTaTbka OT AbHO-
YakanTte f1a U3CTUHe. MeKa Kbpna. TO Ha BbTPELLIHOCTTA.

12.5 HanomHsiHe 3a noYyncTBaHe

CDypHaTa Bu HanomH#A Kora ga s NoYUCTUTE C NMUPOJSIMTUYHO NOYUCTBAHe.

3a Aa UsKM4YnTe HaNnoOMHSAHETO, BresTe B
MeHto 1 n3bepete Hactpoiiku, HanomHsiHe 3a
noyncTBaHe.

rrrr/ MUra Ha ekpaHa 3a 5 CEeKyHau cnepn BCAKO
roTBeHe.

12.6 Kak ga npemaxHeTe u nicrtanupare: Bpatunuka

BpaTtuykaTa Ha cpypHaTa uma Tpu cTbKkneHn naHena. Moxete ga cesanute BpaTnykara Ha
dypHaTa 1 BbTpeLLHUTE CTbKNeHW NaHenu, 3a ga rv noyncturte. NpoyeTtete MHCTPYKUUUTE
LM3BaxagaHe n MOHTMpPaHe Ha BpaTuykaTta”, npeau Aa BaguTe CTbKNEHUTE NaHenu.

NPEQYNPEXOEHUE!
He n3nonaeante ypHaTa 6€3 CTbKIeHUTE NaHenu.
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Ctbnka | OTBOpeTe AoKpav BpatuykaTa u xea-
1 HeTe ABEeTe I NaHTu.
Ctbnka | [MoBaurHeTe u n3gbpnanTe nocrose-
2 Te, AOKAaTO LypakHar.
Ctbnka | 3aTBopeTe BpaTaTta Ha pypHaTa Ha-
3 NofioBMHa, 0 MbPBOTO Bb3MOXHO MO-
noxeHwue 3a oteapsiHe. Cnep ToBa
NoBAUrHETE 1 ApbMHETE BpaTuykaTa,
3a Aa s u3BaguTe oT rHe3foTo.
Ctbnka | lMocTtaBeTe BpaTaTa BbpXy MeKa Kbp-
4 na BbpXy cTabunHa noBbLPXHOCT.
Ctbnka | XBaHeTe pamkaTa B ropHaTta 4yacT Ha
5 BpaTara (B) ot ABeTe 1 cTpaHu n Ha-
TUCHETE HaBbTPE, 3a Aa ocBoboauTe
esunyeTo.
Ctbnka | Vsgbpnaiite pamkaTa Ha Bpatuikarta
6 KbM cebe cu, 3a Aa A usBaguTe.
Ctbnka | [pbXTe CTbKIeHUTe NaHenm Ha Bpa-
7 THYKaTa 3a ropHaTa UM 4acT 1 BHU-

MaTenHo rm nsgbpnavite eauH no
efuH. 3anoyHeTe oT ropHUA naHen.
YBepeTe Ce, 4Ye CTbKIOoTOo ce nib3ra
HanbIHO NO nognopuTe.
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Ctbnka [MoumncreTe cTbKNEHNTE NaHenu ¢ BoAa u canyH. MNoacylueTe CTbKNeHnTe naHenu
8 BHMMaTeNHo. He nouncTsainTe CTbKNeHWTe NaHeny B CbAOMUSINHA MaLLMHa.
Ctbnka Cnep nouncTBaHe MOHTUpaNTe CTbKNEHUTe NaHenn 1 BpatuykaTta Ha dypHarta.
9

Ako BpaTaTa e MOHTUpaHa NpaBumnHo, NPy 3aTBapsiHE Ha NOCTOBETE LU YyeTe LpaKBaHe.

YBepeTe ce, Ye CTe NocTaBuv 06paTHO CTb-
kneHute naHenu (A n B) B npaBunHata
nocneposarenHocT. lNpoBepeTe 3a cumBon /
MapKupoBKa Ha CTpaHaTa Ha CTbKIeHust na-
Hern, BCEKW OT CTBKIIEHUTE NaHenu narnexaa
pa3nnyHo 3a ynecHeHue Ha pasrnobssaHeTo
1 crnobsiBaHeTO.

Mpw NnpaBuneH MoHTax rapHuTypaTa Ha Bpa-
TaTa Lpaksa.

YBepeTe ce, 4e CTe MOHTUpanu cpeaHust CTb-
KneH naHen npaeuIiHO B rHesgaTa.

12.7 Kak ga nogmeHuTe: Jlamna

A BHUMAHME!
OnacHOCT OT TOKOB yaap.
Jlamnarta mMoxe fa e ropelya.

BuHaru gpbxKTe xanoreHHarta namna ¢ Kbpra, 3a fa npeaoTspaTtuTe U3rapsaHeTo Ha
ocTaTbyHaTa MasHuMHa BbpXy namnara.

Mpeau aa cmeHuTe namnara:

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
MakntoveTe dypHaTa. M3va- MakntoyeTe dypHaTa oT enek- | [loctaBeTe napye nnat BbpPXY
KanTe, goKaTo pypHaTa us- TpuyeckaTa mMpexa. OBHOTO Ha dypHaTa.

CTUHE.
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3agHa namna

Ctbnka 3aBbpTeTe CTHKIEHWS Kanak, 3a Aa ro u3sagure.

1

Ctbnka | lNMouncrteTe CTbKNEHMS Kanak.
2

Ctbnka | CmeHeTe kpylikaTa ¢ NoAxoAsiua KpyLuka, ycToiumea Ha TemnepaTypa ot 300 °C.

3

Ctbnka | MocTaBeTe CTLKNEHUS Kanak.
4

13. OTCTPAHABAHE HA HEU3NMPABHOCTHU

A BHUMAHUE!
Bx. rnaea "besonacHocT".

13.1 Kak ga noctbnure, ako...

3a cny4vyauTe, KOUTo nunceart B Ta6J'II/ILL8Ta, MOJA, CBbPXeTe Ce C OTOpPU3npaH CepBu3.

tDypHaTa He ce BKIilo4Ba UJin He 3arpsiBa

Mpobnem

MpoBepeTte ganu...

He moxeTe ga aktnBmpare unu pabotute c
dypHaTa.

dypHaTa e NpaBMIHO CBbp3aHa KbM eneKTpo-
3axpaHBaHeTo.

dypHaTa He ce 3aTonns.

ABTOMaTUYHOTO M3KMIOYBAHE € OeaKkTnempaHo.

d)ypHaTa He ce 3aTonna.

BpataTta Ha dbypHaTa e 3aTBOpeHa.

dypHaTa He ce 3aTonns.

Mpegna3ntensar He e nsropsn.

dypHaTa He ce 3aTonns.

3aKnyYBaHETO € U3KIMHYEHO.

KoMnoHeHTun

Mpo6nem

MpoBepeTe panu...

Jlamnunykarta e nsknoveHa.

[MeyeHe ¢ BNaXHOCT - € BKNOYeHa.

JlamnuykaTa He paGoTu.

Jlamnuykata e naropsna.
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KopoBe 3a rpeluka

Ha pucnnes ce nokasga... MpoBepeTte ganu...

Err C3 BpataTta Ha chypHaTa e 3aTBOpeHa WUnm 3aknio-
YyarikaTa He e nospefeHa.

Err F102 BpataTta Ha dbypHaTa e 3aTBOpeHa.

Err F102 3aknoyankarta Ha BpaTtaTa He e noBpeaeHa.

00:00 Mmalue npekbcBaHe Ha 3axpaHBaHeTo. 3agan-
Te Yac OT AEHOHOLLMETO.

AKO OMCNIIEAT nokassa Kof C rpellika, KOMTOo He € yroMeHaT B HacTosilarta tabnuua, naknoveTte
npeanasuTens v crief ToBa ro BKMOYETe HAHOBO, 3a Aa pectapTuparte dypHaTta. AKO KOgbT C
rpellka ce nosiBu OTHOBO, OGbpPHETE Ce KbM OTOPU3MPaH CEPBU3EH LIEHTBP.

MounctBaHe

Mpobnem

MpoBepeTe panu...

Bopata nstnya oT BbTPELLHOTO OTAENEHNE.

ViMa npekaneHo MHOro BoAa BbB BbTPELUHOTO
oTaeneHve.

13.2 [laHHM 3a CepBU3HO obcnyXBaHe

Ako He moxeTe fa HamMmepuTe pelleHne Ha npoGnema camu, 06'preTe Ce KbM Tbprosevla cun

UM KbM YMbITHOMOLLEH CEPBU3EH LIEHTHP.

[aHHuTe, HeoBXOAMMM 32 CepBU3HUS LIeHTBP, ca NocoYeHn Ha TabenkaTta ¢ AaHHU.
dupmeHaTa Tabenka ¢ 4aHHM ce HaMupa Ha NpejHaTa YacT Ha BbTpellHoCTTa Ha ypeda. He
oTCTpaHsBaliTe orpMeHaTa Tabernka ¢ 4aHHU OT BbTPELLHOCTTa Ha ypeaa.

MpenopbyBamMe Bu Aa 3anuviuieTe gaHHUTE TyK:

Mogen (MOD.)

Howmep Ha npoaykT (PNC)

CepuieH Homep (S.N.)
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14. EHEPTMNHA E®EKTUBHOCT

14.1 UHcpopmavnumsa 3a npoaykra u UHdopmaLumoHeH nucT 3a
npoaykra*

Mme Ha gocTaBymk Electrolux
MpeHTndrkaumns Ha mogena EOD6P66WX 949499637
MHpekc Ha eHeprunHa eheKTUBHOCT 81.2

Knac Ha eHepruiiHa edpekTMBHOCT A+

KoHcymauust Ha eHeprusi npyu CTaHA4apTHO HaToBapBaHe, 0.93 kWh/uymkbn

KOHBEHLMIOHANEH PEXUM

KoHcymauust Ha eHeprusi npyu CTaHa4apTHO HaToBapBaHe, 0.69 kWh/umkbn
opcupaH pexum Ha BeHTUnaTopa

Bpoi kyxvHn 1

ToNAMHEH U3TOYHKK Enektpunyectso
Cwuna Ha 3Byka 72 n

Tun dypHa BrpageHa dypHa
Maca 32.2 kr

*3a EBponevickus cbioc cbrnacHo PernamerTtn (EC) 65/2014 1 66/2014.

3a Peny6nuka Benapyc cbrnacHo STB 2478 — 2017, Mpunoxexune G; STB 2477 — 2017, AHekcun
AnB.

3a YkpaiiHa cbrnacHo 568/32020.

KnacbT Ha eHepruiiHa epeKTUBHOCT He e Npunoxum 3a Pycus.

EN 60350-1 - JomaluHu en. ypeawm 3a roteeHe - Yact 1: [lnanasoHu, dypHu, ypHU Ha napa u
rpunose - HaunHu 3a nuamepBaHe Ha ePeKTMBHOCTTA.

14.2 EHeprocnecTaBala

Ypem;T CbAbpXa beHKU'I/II/I, KOUTO BM NO3BONIABAT Aa UKOHOMUCBATE eHeprna npu
€XXeJHEBHOTO roTBeHe.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTa Ha ypeaa e 3aTBOpeHa, koraTto Toli paboTtu. He oTBapsiiite BpaTaTa
TBBbPAE YECTO Mo BpeMe Ha roteeHe. MNoaabpanTe ynibTHEHUETO Ha BpaTaTta Y1CTo U ce
yBepeTe, Ye e Jobpe rKcMpaHo B CBOsITa NO3nLKS.

42/340



CTPYKTYPA HA MEHIOTO

V3nonsBalite MeTanHu roTBapcky cbaoBe, 3a Aa nogobpute eHeprocnecTsBaHeTo.

Korato e Bb3MOXHO, He nogrpsiBavite pypHaTta, npeamn rotBeHe.

Korato npuroTBsTe HAKOSMKO SACTUSA HAaBEAHDBbXK, CBEXAaNTe NHTepBaniTe Mmexay rotBeHeTo UM
00 MUHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpn BB3MOXHOCT n3nonssarte PyHKUMUTE 3a FOTBEHE C BEHTUMATOP, 3a Aa necture
eneKkTpoeHeprus.

OcTaTtb4Ha TonnuHa

BeHTunatopbT M namnuykaTa npoabikaeaTt Aa pabotat. Korato uskniounTe ypeaa, ekpaHbT
nokasea ocTtaTbyHaTa TonnuHa. MoxeTe Aa usnonaeaTe Tas3u TONMWHA, 3a Aa AbpXUTE
XpaHara Tonna.

Korato BpemeTo 3a roteBeHe e noseye ot 30 MUHYTK, HAManeTe TemnepaTtypaTa Ha ypeaa 4o
MUHUMYM 3 — 10 MUHYTU Npeam kpas Ha roTBeHeTo. OcTaTbyHaTa TONMUHA BbTPE B ypeaa Lie
NPOABLIKM Aa roTBu.

ManonsBariTe octaTbyHaTa TONNMHA, 3a Aa 3aTonnaTe ApYru XpaHu.

MoarpsBaHe Ha xpaHa

M3bepeTe Hal-HMCKaTa Bb3MOXHa TeMNepaTypHa HacTporika, 3a Aa M3nona3saTe octaTbyHaTa
TOMMVHAa 1 Ja nogabpXaTte AcTuaTa Tonnu. VIHOnKaTopsbT 3@ OCTaTbyHa TOMMAMHA UK
Temnepatypa ce nosiBsBa Ha gucnnes.

FoTBeHe c U3KMn4YeHa namMmnuyka

M3kntoyeTe namnuykata no BpeMe Ha rotBeHe. BknioysanTe 9 camo, Korato umate Hyxxaa oT
Hesl.

Me4yeHe ¢ BNaxHOCT

DyHKUMSA, pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha eHeprus No Bpeme Ha roTBeHe.

Korato nsnonssate Tasu yHKUMs, NamnaTta aBTOMaTU4Ho ce uaknoysa cneq 30 cekyHau.
Moxe ga BknuuTe namnuykata OTHOBO, HO TOBA AENCTBME e HaMarnu O4akBaHOTO
eHeprocnecTsBaHe.

15. CTPYKTYPA HA MEHIOTO

15.1 MeHio
{ QN =
— - u3bepeTe, 3a Aa BneseTe B MeHto.
MeHtIo cTpyKTypa
MomoLy Npu roTBeHe ‘/\@ Mouncreane rrrr/ Hactporiku @
Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4 Ctbnka 5
1, N
( \ A \ A
< { Q I ON
— oK 01-014 oK
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Hactporite
N3bepete Me- MoTBBbpAETE Ha- M3bepeTte Ha- MoTBBbpAETE Ha- CTOMHOCTTA U
Ht0, HacTponku. cTporikaTta. cTporikaTta. cTporikaTta. oK
HaTucHeTe .
Hactpowku
01 Yac oT feHoHoLwmeTo MpomsiHa 02 ApkocT Ha ekpaHa 1-5
03 3Byk Ha ByToHUTE 1 - Buiin 04 Cwuna Ha 3ByK. cur- 1-4
2 - Wpak Han
3 - Uaknio-
YeH 3BYK
05 Bposy Bkn. / N3kn. 06 OcseTneHve Bkn. / N3kn.
o7 Bbp3o HarpsiBaHe Bkn. / N3kn. 08 HanomHsiHe 3a no- Bkn. / N3kn.
yncTBaHe
09 Wi-Fi Bkn. / N3kn. 010 | ABTO AucTaHUMoHHO | Bkn. / M3kn.
nencTeme
O11 | 3abpassHe Ha mpexa- | [a/He 012 | Oemo pexum AkTnBUpaLy
Ta koA: 2468
013 | CodTyepHa Bepcus lMpoBepka 014 | 3aHynsBaHe Ha Ha- Ha/He
CTpOVikuTe

16. ONA3BAHE HA OKOJIHATA CPEQOA

Va%
Peuvknupaite Mmatepuanute cbe cumsona L. [MocTaBsiiTe ONakoBKUTE B CbOTBETHUTE
KOHTeHepu 3a peuuknmpaHeTo uM. NMoMorHeTe 3a onasBaHeTo Ha OKoMHaTa cpeaa u
YOBELUKOTO 3ApaBe, KakTo 1 3a PELMKIIMPAHeTO Ha OTNadbLUmM OT eEKTPUYECKN U eNEKTPOHHU

ypeau. He n3xebpnsiite ypeaute, o3HayeHu cbe cumaonal E 3aegHo ¢ 6uToBaTa cmeT.
BbpHeTe ypeaa B MECTHUSA MYHKT 3a peuuknMpaHe unu ce obbpHeTe KbM BallaTa obLimMHCcKa
cnyxo6a.
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SADRZAJ

MISLIMO NA VAS

Hvala vam na kupniji Electrolux uredaja. Odabrali ste proizvod koji u sebi ukljuCuje desetlje¢a
profesionalnog iskustva i inovacija. Genijalan i moderan, osmisljen prema vasim potrebama.
Dakle, kad god ga koristite, mozete biti sigurni znajuci kako ¢ete svaki put postici izvrsne
rezultate.

Dobro dosli u Electrolux.

Posjetite nase internetske stranice:

Dobit ¢ete savjete o koristenju, rjeSavanju problema, broSure i informacije o servisu i
popravcima:

www.electrolux.com/support

Registrirajte svoj proizvod za bolju uslugu:

www.registerelectrolux.com

Kupite dodatnu opremu, potro$ni materijal i originalne rezervne dijelove za svoj uredaj:
www.electrolux.com/shop

Za viSe recepata, savjeta i rieSavanje problema preuzmite aplikaciju My Electrolux
Kitchen.

Z Available on the A\, GETITON
« App Store b/’ Google Play

KORISNICKA SLUZBA | SERVIS

Uvijek koristite originalne zamjenske dijelove.

Kada kontaktirate na$ ovlasteni servis trebate imati sliedeé¢e podatke: Model, PNC (part number
code - broj¢ana Sifra dijela), serijski broj.

Podaci se mogu naci na nazivnoj plocici.

1) © @

Upozorenje / oprez - sigurnosne informacije
® Opce informacije i savjeti
Ekoloske informacije

Zadrzava se pravo na izmjene.
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INFORMACIJE O SIGURNOSTI

-

[{] Etectrolux

o~
o

ﬁ

‘ My Electrolux Kitchen app

A\, GETITON
}/’ Google Play

1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat neispravnog postavljanja ili
koriStenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za buducu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

- Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju ukljuCene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

- Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem i mobilnim uredajem s My Electrolux
Kitchen .

47/340



INFORMACIJE O SIGURNOSTI

- Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

- UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi zagrijavaju
se tijekom uporabe. Djecu i kuéne ljubimce drzite podalje od
uredaja tijekom uporabe i tijekom hladenja.

- Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se aktivirati.

- Bez nadzora djeca ne smiju obavljati CiS¢enje uredaja i
korisni¢ko odrzavanje.

1.2 Opc¢a sigurnost

- Ovaj uredaj namijenjen je isklju€ivo za kuhanje.

- Ovaj je uredaj namijenjen za pojedina¢nu uporabu u
domacinstvu u zatvorenom prostoru.

- Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruc¢kom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

. Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda;j i
zamijeniti kabel.

- Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

- Iskljucite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

- Ako je mrezni kabel za napajanje oStec¢en, mora ga
zamijeniti proizvodac, ovlasteni servisni centar ili
kvalificirane osobe kako bi se izbjegao strujni udar.

- UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljucen kako biste izbjegli elektri¢ni udar.

- UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi zagrijavaju
se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati grijace ili
povrsinu unutrasnjosti uredaja.

- Uvijek koristite rukavice za pecnicu kako biste uklonili ili
umetnuli pribor ili posude.
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- Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite predniji dio
nosaca police, a zatim strazniji kraj dalje od boc¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

. Za CiS¢enje uredaja ne koristite uredaj za parno CiS¢enje.

- Ne koristite agresivna abrazivna sredstva za Ciséenije ili
oStre metalne strugace za CiScenje staklenih vrata jer mogu
ostetiti povrsinu, a to moze dovesti do loma stakla.

- Prije pirolitickog CiS¢enja izvadite sav pribor iz pecnice i
uklonite sve naslage/prolivene naslage iz unutrasnjosti
uredaja.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

/\  UPOZORENJE!
Samo kvalificirana osoba smije postaviti ovaj uredaj.

Odstranite svu ambalazu.

Ne postavljajte i ne koristite oSteceni uredaj.

Slijedite upute za postavljanje isporucene s uredajem.

Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite zastitne
rukavice i zatvorenu obudu.

Uredaj ne povlacite za rucku.

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno mjesto koje udovoljava zahtjevima instalacije.
Odrzavajte minimalnu udaljenost od drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

Prije montaze uredaja provjerite otvaraju li se vrata uredaja bez ogranicenja.

Uredaj je opremljen elektricnim sustavom za hladenje. Mora se prikljuciti na napajanje.

Minimalna visina ormari¢a (minimalna visina orma- 590 (600) mm
rica ispod radne ploce)

Sirina ormari¢a 560 mm
Dubina ormari¢a 550 (550) mm
Visina prednje strane uredaja 594 mm
Visina straznje strane uredaja 576 mm
Sirina prednje strane uredaja 595 mm
Sirina straznje strane uredaja 559 mm
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Dubina uredaja 569 mm
Ugradna dubina uredaja 548 mm
Dubina s otvorenim vratima 1022 mm
Minimalna veli¢ina ventilacijskog otvora. Otvor 560x20 mm

smjesSten na donjoj straznjoj strani

Duzina prikljuénog kabela. Kabel je smjeSten u 1500 mm
desnom kutu straznje strane

Vijci za montazu 4x25 mm

2.2 Elektri¢ni priklju¢ak

/N UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i strujnog udara.

» Svako povezivanje s elektricnom mrezom treba izvrSiti kvalificirani elektricar.

» Uredaj mora biti uzemljen.

» Provjerite jesu li parametri na natpisnoj plocici kompatibilni s elektri¢nim vrijednostima
mrezZnog napajanja.

+ Uvijek koristite pravilno montiranu utiénicu sa zastitom od strujnog udara.

* Ne koristite adaptere s viSe uti¢nica i produzne kabele.

+ Pazite da ne ostetite utikac i kabel napajanja. Ako je potrebno zamijeniti elektri¢ni kabel, to
mora izvrSiti ovlasteni servisni centar.

* Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje ili dode blizu vrata uredaja ili niSi ispod uredaja,
posebice kada radi ili su vrata vruca.

» Zastita od strujnog udara dijelova pod naponom i izoliranih dijelova mora biti pri¢vr§¢ena na
takav nacin da se ne moze ukloniti bez alata.

» Utika¢ kabela napajanja ukljucite u uti¢nicu tek po zavrSetku postavljanja. Provjerite postoji li
nakon montaze pristup utikacu.

» Ako je uticnica labava, nemoijte prikljucivati utikac.

» Ne povlacite kabel napajanja kako biste izvukli utika¢ iz uti¢nice. Uvijek uhvatite i povucite
utikag.

+ Koristite samo odgovarajuce izolacijske uredaje: automatske sklopke, osigurace (osigurace
na uvrtanje izvaditi iz lezista), sklopke i releje zemnog spoja.

+ Elektricna instalacija mora imati izolacijski uredaj koji vam omogucéuje isklju¢ivanje uredaja iz
elektricne mreze na svim polovima. Izolacijski uredaj mora imati kontakte s otvorom
minimalne Sirine 3 mm.

» Vrata uredaja do kraja zatvorite prije prikljuivanja utikaca u uti¢nicu napajanja.

» Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim utikacem i glavnim kabelom.
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Vrste kabela primjenjivih za ugradnju ili zamjenu u Europi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Za presjek kabela pogledajte ukupnu snagu na nazivnoj ploci. MozZete pogledati i tablicu:

Ukupna snaga (W) Presjek kabela (mm?)
maksimum 1380 3x0.75

maksimum 2300 3x1

maksimum 3680 3x1.5

Kabel za uzemljenje (zeleni/zuti kabel) mora biti 2 cm dulji od faznih i neutralnih kabela (plavi i
smedi kabeli).

2.3 Primjena

/N UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede, opeklina, strujnog udara ili eksplozije.

+ Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

» Pazite da se ventilacijski otvori nisu blokirani.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom rada.

 Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.

» Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok uredaj radi. MozZe se osloboditi vruéi zrak.
* Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili ako ima kontakt s vodom.

* Ne pritiskajte otvorena vrata.

* Ne Kkoristite uredaj kao radnu povrsinu ili kao povrsinu za odlaganje.

« Pazljivo otvorite vrata uredaja. Koristenje sastojaka s alkoholom moze uzrokovati mjeSavinu
alkohola i zraka.

» Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili otvoreni plamen dodu u kontakt s uredajem.

* Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre predmete sa zapaljivim proizvodima u uredaj, blizu
uredaja ili na uredaj.

* Ne dijelite lozinku za Wi-Fi.

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od oste¢enja uredaja.

» Da biste sprijecili o$teéenje ili promjenu boje emajla:
— ne stavljajte posude ili druge predmete izravno na dno uredaja.
— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno na dno unutrasnjosti uredaja.
— ne stavljajte vodu izravno u vrudéi uredaj.
— ne drzite vlazno posude i hranu u uredaju nakon zavrsSetka kuhanja.
— budite oprezni prilikom uklanjanja ili instaliranja dodatne opreme.
» Gubitak boje emaijla ili nehrdajuceg celika nema utjecaj na performanse uredaja.
+ Koristite duboku pliticu za vlazne kolace. Vo¢ni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti trajne.
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Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima uredaja.

Ako je uredaj postavljen iza neke ploce (npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu zatvorena
dok uredaj radi. Toplina i vlaga mogu se nakupiti iza takve ploCe i uzrokovati naknadna
ostecenja uredaja, kucista ili poda. Ne zatvarajte plo¢u dok se uredaj potpuno ne ohladi
nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i ¢is¢enje

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od ozljede, vatre ili oSte¢enja uredaja.

Prije odrzavanja uredaj iskljucite a utikac izvucite iz utiCnice mreznog napajanja.

Provjerite je li uredaj hladan. Postoji opasnost od puknuca staklenih plo¢a.

Staklene plocCe vrata odmah zamijenite kada su oStecene. Obratite se ovlastenom servisnom
centru.

Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata su teska!

Uredaj redovito ocistite kako biste sprijeCili propadanje materijala povrsine.

Uredaj ocistite vlaznom mekom krpom. Koristite samo neutralne deterdzente. Nikada ne
koristite abrazivna sredstva, abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili metalne predmete.
Ako koristite rasprsivac za CiS¢enje pecnice, slijedite sigurnosne upute na ambalazi.

2.5 Potrebno je ¢iS¢enje

UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda/ pozara/ kemijskog isparavanja (dim) u pirolitickom nacinu
rada.

Prije uklju¢enja funkcije Piroliticko samocis¢enje ili Prva Uporaba, iz unutrasnjosti pec¢nice
izvadite:

— sve prekomjerne ostatke hrane, ostatke/naslage ulja ili masti.

— sve uklonjive predmete (uklju€ujuéi police, bo¢ne vodilice itd. isporu¢ene s uredajem) te

posebno sve neprijanjajuc¢e posude, plitice, pladnjeve, pribor itd.

Pazljivo procitajte sve upute za piroliticko CiScenje.

Zadrzite djecu daleko od uredaja dok piroliticko CiS¢enje djeluje.

Uredaj postane vru¢, a kroz prednje ventilacijske otvore izlazi vruci zrak.

Pirolitiko Ciscenje je operacija s visokom temperaturom koja moze uzrokovati otpustanje
dima od ostataka jela i konstrukcijskih materijala, te se strogo preporucuje:

— omogucéiti dobru ventilaciju tijekom i nakon svakog pirolitickog ¢is¢enja.

— omoguciti dobru ventilaciju tijekom i nakon prve upotrebe na maksimalnoj temperaturi.
Za razliku od ljudi, neke ptice i gmazovi mogu biti iznimno osjetljivi na moguée dimove koji
se javljaju tijekom postupka CiScenja svih pirolitickih pecnica.

— Kuéni ljubimci (osobito ptice) ne smiju biti u blizini pe¢nice tijekom i nakon pirolitickog

CiSc¢enje i prvog koriStenja na maksimalnoj temperaturi u dobro prozra¢enom podrudju.

Mali ku¢ni ljubimci takoder mogu biti vrlo osjetljivi na lokalne promjene u temperaturi u blizini
pirolitickih pe¢nica kada je program pirolitickog samoci§éenja u radu.

Neprianjajuce povrSine na posudama, tavama. pliticama, priboru, itd., moze ostetiti visoka
temperatura pirolitiCkog ¢iS¢enja u pirolitickim pe¢nicama, a moze biti i izvor Stetnih plinova
niske razine.

Opisani dimovi koji se ispustaju iz pirolitickih pec¢nica / od ostataka kuhanja nisu Stetni za
ljude djecu, ili osobe s kroni¢nim oboljenjima.
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2.6 Unutarnje osvjetljenje

A UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

«  Sto se tice zarulje(a) unutar ovog proizvoda i rezervnih Zarulja koje se prodaju zasebno: Ove
zarulje namijenjene su da izdrze ekstremne fiziCke uvjete u ku¢anskim uredajima, poput
temperature, vibracija, vlage ili namijenjene su signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u kuéanstvu.

» Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti klase energetske ucinkovitosti G.

+ Koristite samo zarulje s istim specifikacijama.

2.7 Servis

» Za popravak uredaja obratite se ovlaStenom servisnom centru.
» Koristite samo originalne rezervne dijelove.

2.8 Zbrinjavanje

/\  UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede ili gusenja.

» Obratite se opcinskim vlastima za informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.

+ IskopcCajte uredaj iz napajanja.

» Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i odlozite ga.

+ Uklonite bravu na vratima kako biste sprijecili zatvaranje maloljetne ili kuénih ljubimaca u
uredaju.

3. POSTAVLJANJE

/\  UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

3.1 Ugradivanje u ugradbene ormarice
@D YouTube omecomoes

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

A Y
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4. OPIS PROIZVODA
4.1 Op¢i pregled

LELL.

()I:I

miSE =N
!

Upravljacka ploc¢a

H Regulator funkcija peénice
Zaslon

B Regulator

HE Toplinski element

A Zarulja

Ventilator

B Udublienje u unutrasnjosti
E] Nosac polica, uklonjiv

] Polozaji polica

() ﬁﬂﬁ

4.2 Dodatna oprema
* Mreza za pecenje
Za posude, kalupe za torte, pecenje.

* Pekac za pecivo
Za torte i biskvite.
+ Duboka plitica za rostilj/przenje
Za pecenje ili kao plitica za skupljanje masnoce.
* Teleskopske vodilice
Pomocu teleskopskih vodilica mozZete lakSe staviti i ukloniti police.

5. KAKO UKLJUCITI | ISKLJUCITI UREDAJ
5.1 Uvlacive tipke

Za pocetak koriStenja uredaja pritisnite tipku. Tipka se izvlaci.
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5.2 Upravljac¢ka plo¢a

Polja senzora na upravljackoj ploci

Okrenite regu-

Pritisnite
lator

O | P || B8 oK
Osvi- e \
B jetlje- (
rzo za- h .
. - nje N Potvrdite
Tajmer grijava- Blokiranje
: unu- postavku
nje <
tras-
njosti

Odaberite funkciju pec¢nice i ukljucite pe¢nicu.

Okrenite regulator funkcija pecnice u iskljuéeni polozaj i iskljucite pe¢nicu.

. ,))

2: M

Kad je regulator za funkcije pecnice u polozaju
isklju¢eno, zaslon prelazi u stanje pripravnosti.

Kad kuhate, na zaslonu se prikazuje podeSena

5 e: 3'—! =BD° temperatura, sat i ostale dostupne opcije.
A CEEEEEe > Zaslon s kljuénim funkcijama.

-"BE-BE'BBEE.

DR w ¥ of &

Indikatori zaslona

&

%

ol

ey >»

Blokiranje Pomoc¢ pri kuha- Ciséenje Postavke Brzo zagrijavanje
nju
Pokazatelji o
tajmera: Q sTop (J @

56/340




PRIJE PRVE UPORABE

Wi-Fi pokazatelj - bljeska kad peénica moze biti Daljinski rad indikator - pe¢nicom se mo-
spojena na Wi-Fi. Ze upravljati daljinski.
= =
- [>]
Wi-Fi veza je ukljucena. Daljinski rad je ukljucen.

Traka napretka - za temperaturu ili vrijeme. Crtica
je potpuno crvena kada pecnica dosegne postav-
ljenu temperaturu.

Pokazatelj kuhanja na pari C\TP

6. PRIJE PRVE UPORABE

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

6.1 Pocetno CiSéenje

Prije prve uporabe obavite ¢iS¢enje prazne pecnice i podesite vrijeme:

= | e | o)
= | e
I's > .
00:00
Postavite vrijeme. Pritisnite OK.

6.2 Pocetno predgrijavanje

Prije prve uporabe unaprijed zagrijte praznu pec¢nicu.

1. korak | lzvadite sav pribor i sve uklonjive nosace polica iz pe¢nice.

2. korak | postavite maksimainu temperaturu za funkciju: a

Pustite pe¢nicu da radi 1 h.

3. korak Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: .

Pustite peénicu da radi 15 minuta.

@ Tijekom predgrijavanja pec¢nica moze stvarati neugodan miris i dim. Obavezno provjerite da se
prostorija prozracuje.
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6.3 Beziénaveza =

Za spajanje uredaja trebate:
* Bezitnu mrezu s internetskom vezom.

* Mobilni uredaj spojen na vasu bezi¢nu mrezu.

1. korak | Preuzmite mobilnu aplikaciju My Electrolux Kitchen i slijedite upute za sljedece kora-

ke.
2. korak Okrenite okretni gumb za odabir: f
Frekvencija 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
Protokol IEEE 802,11b DSSS, IEEE 802,11 a/n OFDM
802,11g/n OFDM
Maksimalna snaga EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP <23 dBm (200 mW)
Wi-Fi modul NIU5-50
Bluetooth frekvencija 2400 - 2483,5 MHz
Protokol LE: DSSS
Maksimalna snaga EIRP <4 dBm (2,5 mW)

Zemlje obuhvacene odredbom Direktive 2014/53/EU: Belgija, Bugarska, Ceska, Danska,
Njemacka, Estonija, Irska, Grcka, Spanjolska, Francuska, Hrvatska, Italija, Cipar, Latvija, Litva,
Luksemburg, Madarska, Malta, Nizozemska, Sjeverna Irska, Austrija, Poljska, Portugal,
Rumunjska, Slovenija, Slovacka , Finska, Svedska, Norveska, Island, Lihtenstajn, Svicarska,
Turska.

6.4 Licenca za softver

Softver u ovom proizvodu sadrzi komponente koje se temelje na besplatnom i softveru otvorenog
koda. Electrolux sa zahvalno$¢u prima na znanje doprinos zajednica otvorenog softvera i robotike
razvojnom projektu.

Za pristup izvornom kodu ovih besplatnih i softverskih komponenti otvorenog koda ¢iji uvjeti licen-
ciranja zahtijevaju objavljivanje, i da biste vidjeli njihove potpune informacije o autorskim pravima i
primjenjive uvjete licence, posjetite: http://electrolux.opensoftwarerepository.com (mapa NIU5).
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7. SVAKODNEVNA UPORABA

A

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

7.1 Kako postaviti: Funkcije peénice

Pocetak kuhanja

1. korak

2. korak

N

=

N

C

Postavite temperaturu.

Odaberite funkci o Pritisnite
aberite funkciju pecnice. OK
Kuhanje na pari
Provjerite je li pe¢nica hladna.
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak

\ A\

( ) ( i
Prethodno zagrijte
D) °C praznu pecnicu 10

min kako bi se

Udubinu u unutrasnjosti pec¢nice napu-
nite vodom iz slavine.

Odaberite par-
nu funkciju
pecnice.

stvorila vlaga.
Stavite hranu u
pecnicu.

Postavite tem-
peraturu.
Pritisnite

OK

@ Maksimalni kapacitet udubine u unutradnjosti iznosi 250 ml. Tijekom kuhanja ili dok je pe¢nica
jo$ vruéa ne nadopunjavajte udubinu u unutrasnjosti.
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Kad kuhanje na pari zavrsi:

1. korak 2. korak 3. korak
Okrenite okretni gumb za s,
- o . g . < Provjerite je li pe¢nica hlad-
funkcije pec¢nice u polozaj is- Pazljivo otvorite vrata. Ispustena : o
- T . . . i ) na. Iz udubine u unutrasnjo-
klju¢eno za iskljuivanje pec- vlaga moze izazvati opekline. ; -
nice sti uklonite preostalu vodu.

7.2 Funkcije pecénice

Standardne funkcije pecnice

Funkcija pec¢nice

Aplikacija

)

Vruéi zrak

Za pecenje na do tri razine polica istovremeno i za su$enje hrane. Podesi-
te temperaturu 20 - 40 °C nize nego za Tradicionalno pecenije.

Tradicionalno pe-

Za pecenje i przenje hrane na jednoj razini police.

cenje
((\) Za dodavanje vlaznosti tijekom kuhanja. Da biste dobili pravu boju i hrska-
\I/ vu koricu tijekom pecenja. Za vise so¢nosti tijekom podgrijavanja. Za kon-
SteamBake zerviranje voca i povréa.

Funkcija za pizzu

Za pecenje pizze. Za intenzivno tamnjenje i hrskavo dno.

Za pecenje kolac¢a s hrskavim dnom i konzerviranje hrane.

Zamrznuta hrana

Doniji grija¢
vvv Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. pomfrita, kroketa od krumpira ili
* proljetnih rolada).
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Funkcija pe¢nice Aplikacija
Ova funkcija napravljena je za ustedu energije tijekom kuhanja. Kad kori-
‘Y stite ovu funkciju, temperatura u unutrasnjosti moze se razlikovati od po-

stavljene temperature. Koristi se preostala toplina. Snaga zagrijavanja
moze se smanjiti. Za viSe informacija pogledajte poglavlje "Svakodnevna
uporaba", napomene o: Vlazno pecenje.

Vlazno pecenje

Za rostiljanje tankih komada hrane i pripremu tostiranog kruha.

1

Rostilj

Za pecenje velikih komada mesa ili peradi s kostima na jednom polozaju
police. Za pripremu zapecenih jela i tamnjenje.

<

Turbo rostilj

Za ulazak u izbornik: Pomo¢ pri kuhanju, Ciééenje, Postavke.

1)

Izbornik

7.3 Napomene o: Vlazno pecenje

Ova funkcija koriStena je za uskladivanje s razredom energetske ucinkovitosti i zahtjevima
ekoloskog dizajna u skladu s EU 65/2014 i EU 66/2014. Ispitivanja u skladu s EN 60350-1.
Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom pecenja tako da se funkcija ne ometa i da pecnica
radi s najviSom moguéom energetskom ucinkovito$¢u.

Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se automatski iskljucuje nakon 30 sek.

Upute za kuhanje potrazite u poglavlju "Savijeti i preporuke”, Vlazno pecenje. Opce preporuke
za ustedu energije potrazite u poglavlju "Energetska ucinkovitost", Usteda energije.

7.4 Kako postaviti: Pomo¢ pri kuhanju

Svako jelo u ovom podizborniku ima preporu¢enu funkciju i temperaturu. Mozete podesiti
vrijeme i temperaturu tijekom kuhanja.

Za neka jela mozete takoder kuhati s: * Automatska tezina

Pomo¢ pri kuhanju - upotrijebite za brzu pripremu jela sa zadanim postavkama:

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
) ) x i
E o P1 - P45 OK
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Pomo¢ pri kuhanju - upotrijebite za brzu pripremu jela sa zadanim postavkama:

Udite u izbornik.

Odaberite Pomoc pri Odaberite jelo. Pritis- | Stavite jelo u pecnicu.
kuhanju. Pritisnite nite OK Potvrdite postavku.

OK.

7.5 Pomo¢ pri kuhanju

Legenda

Automatska tezina dostupno.

k| o

Koli¢ina vode za parnu funkciju.

=

Prethodno zagrijte pecnicu prije pocetka kuhanja.

=

Razina police.

Kad funkcija zavrsi, provjerite je li hrana spremna.

Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
Govedina &
P1 Govede pece-
nje, slabo pe- 40 min
¢eno

P2 Govede pece-
nje, srednje
peceno

1-15kg 4 | [H 2; pekaé za pecivo )
-5cm, de- | Meso przite nekoliko minuta na vrucoj ta- 50 min
beli komadi | vij. Stavite u peénicu.

P3 Govede pece-

nje, dobro pe- 60 min
¢eno
P4 Odrez_ak, . 180-2209 E E 3; jelo peceno na mrezi za pece- 15 min
srednje pe€en | po komadu; nje
kriSke debe- Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
le 3cm

vi. Stavite u peénicu.
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
PS G_oved_e_ pece- 1.5-2kg = 2;jelo peceno na mrezi za pece- 120 min
nje / pirjano nje
(glav_nokrebrlp, Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
gornji okrugtt vi. Dodaijte tekucinu. Stavite u pec¢nicu.
odrezak, debeli
but)
P6 Govede pece-
[Ije, slabo pe- 75 min
¢eno (sporo
pecenje)
P7 Govede peée- . = 2; pekac zapecivo
nje, srednje 1-15kg;4 | Koristite svoje omiliene zaéine ili jedno- _
peceno (sporo | 5cm,de- | stavno samo sol i svjeZe mljeveni papar. 85 min
pecenje) beli komadi | Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
vi. Stavite u pecnicu.
P8 Govede pece-
nje, dobro pe- 130 min
¢eno (sporo
pecenje)
P9 Filet, slabo
pecen (sporo 75 min
pecenje)
- ] E 2; pekac za pecivo
P10 | Filet, srednje | 0,5-15kg; | Koristite svoje omiliene zagine ili jedno- _
pecen (sporo 5-6cmde- | stavno samo sol i svjeZe mijeveni papar. 90 min
pecenje) beli komadi | Meso prite nekoliko minuta na vruéoj ta-
vi. Stavite u pecnicu.
P11 Filet, pecen
(sporo pece- 120 min
nje)
Teletina @
P12 Tfaleée peée'- 08-1,5 kg.; |j IEI 2;jelo peGeno na mrezi za peée- 80 min
nje (npr. plec- 4 cm debeli nje
ka) komadi Koristite svoje omiljene zagine. Dodajte
tekuéinu. Pecenje pokriveno.
Svinjetina @ @
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P13 P_et':fena svi- . 1.5-2kg = 2;jelo peceno na mrezi za pece- 120 min
njetina, vrat ili nje
plecka Meso okrenite nakon polovice vremena
kuhanja.
P14 Trgana svinje- 1,5-2kg E| 2: pekaé za pecivo 215 min
t,ma. (sporo pe- Koristite svoje omiljene zacine. Meso
Cenje) okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja da se ujednaceno zapece.
P15 Pe_t':einica, 16- 1’55(9;) 5 E| 2; jelo peceno na mrezi za pecenje 55 min
svjeza -0 CMdebe- |y istite svoje omiliene zacine.
li komadi
P16 | Svinjska re- 2 -3kg; |E| 3: duboka tava 90 min
brica up otruegnes Dodaijte tekucinu tako da pokrije dno po-
swo;/e,k i sude. Meso okrenite nakon polovice vre-
cm tanke mena kuhanja.
svinjske re-
brice
Janjetina @
P17 .':anj;c_eéi but s 155 § 2(;(91; 7 E 2; jelo pec¢eno na pekacu za pecivo 130 min
ostl . I_ckm ed_e- Dodaijte tekuéinu. Meso okrenite nakon
Ikomadi polovice vremena kuhanja.
Perad &
P18 | Cijelo pile 1-15kg; B 2; e 200 mi: slozenac na peka- 60 min
svjeze ¢u za pecivo
Koristite svoje omiljene zacine. Piletinu
okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja da se ujednaceno zapece.
P19 | Polovica pile- 0,5-0,8kg E| 3; pekaé za pecivo 40 min
ta Koristite svoje omiljene zacine.
P20 | Pileca prsa 180k- 20%9 E E 2; slozenac na mrezi za pecenje 25 min
pokomadu | koristite svoje omiljene zagine. Meso pr-
Zite nekoliko minuta na vrucoj tavi.
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P21 Pil_e(zi. batak, - E] 3; pekaé za pecivo 30 min
svjezi Ako ste pilece batake prvo marinirali,

podesite nizu temperaturu i kuhajte ih
duze.

P22 | Patka, cijela 2-3kg El IEI 2;jelo peceno na mrezi za pece- 100 min
nje
Koristite svoje omiljene zacine. Stavite
meso na posudu za pecenje. Patku okre-
nite nakon polovice vremena kuhanja.

P23 | Guska, cijela 4 -5kg EIB 2: duboka plitica 110 min
Koristite svoje omiljene zacine. Stavite
meso na duboki pekac za pecivo. Gusku
okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja.

Ostalo

P24 | Mesna Struca 1kg |E| 2; mreza za pecenje 60 min
Koristite svoje omiljene zacine.

Riba &

P25 | Cijelariba,na | 0,5-1kg po E| 2; pekaé za pecivo 30 min

rostilju ribi Ribu napunite maslacem i upotrijebite

svoje omiljene zacine i zacinsko bilje.

P26 | Riblji filet B E E] 3; slozenac na mrezi za pecenje 20 min
Koristite svoje omiljene zacine.

slatko pecivo / deserti @ =]

P27 | Tortaod sira . E 2; @ 28 cm kalup za kore na mrezi 90 min
za pecenje

P28 | Torta od jabu- - 60 min

ka

(= 2: ) 100 - 150 mi; pekaé za peci-
vo
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P29 "I(':rt od jabu- B = 2; kalup za pitu na mrezi za peéenje 40 min
P30 | Pita od jabuka - H 2l 100- 150 mi; D 22 cmkalup | 80 MIN
za pitu na mrezi za pecenje
P31 | Cokoladni ko- 2 kg = 3: duboka tava 30 min
lagi€i (tzv. ’
brownies)
P32 Col;?la!dni . = 2; leJ 100 - 150 ml; peka¢ za muffine 30 min
muttini na mrezi za pecenje
P33 | Kolac struca B E 2; kalup za $trucu na mrezi za pece- 50 min
nje
Povrée / prilozi 2] %53 ﬂ%
P34 P_ef':eni krum- 1kg |E| 2; pekaé za pecivo 50 min
piri Stavite cijele krumpire s korom na pekac
za pecivo.
P35 | Kroketi kg E 3; pekac za pecivo obloZzen papirom 35 min
za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine. Krumpir
rezani na komadice.
P36 .GI:iIovano mi- 1-15kg E| 3; pekac za pecivo oblozen papirom 30 min
jesano povrcée za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine. Narezite
povrée na komadice.
P37 | Kroketi, smrz- 0,5 kg E 3: pekaé za pecivo 25 min
nuti ’
P38 Pommes_, 0,75 kg E| 3. pekaé za pecivo 25 min
smrznuti

Gratini, kruh i pizza = & &
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P39 | Lasagna °‘! 1-15kg = 2; slozenac na mrezi za pecenje 45 min
mesal/povréa
sa suhim re-
zanacima
P40 :apeégni L 1-1.5kg E 1; slozenac na mrezi za pecenje 50 min
rumpir (sirovi Okrenite jelo nakon polovice vremena
krumpir) kuhanja.
P41 :‘-‘izza svjeza, _ E E 2; E"J 100 ml; peka€ za pecivo 15 min
anka oblozen papirom za pecenje
P42 Zizbzal svieza, _ E E 2; pekac za pecivo obloZen papi- 25 min
ebela rom za pecenje
P43 | Quiche B E| 2; kalup za pecenje na mrezi za pe- 45 min
cenje
P44 B,a%"‘:ttte/ /b 0.8kg (3] 3; lea) 150 mi; pekaé za pecivo 30 min
:f'i ah albie- oblozen papirom za pecéenje
Ikru Potrebno je viSe vremena za bijeli kruh.
P45 | Sve zitarice / 1 kg E E| 2: laa) 150 ml; pekaé za pecivo 45 min

raz / crni kruh
sve zitarice u
kalupu za
kruh

oblozen papirom za pe€enje / mrezom
za pecenje

8. FUNKCIJE SATA

8.1 Funkcije sata

Funkcija sata

Aplikacija

Q

Zvucni alarm. Po isteku tajmera oglaSava se zvucni signal.

STOP

Vrijeme kuhanja. Po isteku tajmera oglaSava se zvuéni signal i funkcija

pecnice se zaustavlja.

@

Vrijeme odgode. Za odgodu pocetka i/ ili na kraju kuhanja.
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Funkcija sata Aplikacija

@ Tajmer prema gore. Maksimalno je 23 h 59 min. Ova funkcija ne utjeCe
na rad pecnice.

Za ukljucivanije i isklju¢ivanje Tajmer prema gore odaberite: I1zbornik,
Postavke.

8.2 Kako postaviti: Funkcije sata

Kako podesiti: Sat

1. korak 2. korak 3. korak

3 [ & | #

Za promjenu sata, udite u izbornik i odabe- . o
rite postavke, sat. Postavite sat. Pritisnite: OK.

Kako podesiti: Zvuéni alarm

1. korak 2. korak 3. korak

NP Na zaslonu

@ se prikazuje: ( @ @Ii—j
0:00

Q

Pritisnite: @ Postavite Zvuéni alarm Pritisnite: OK_

@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
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Kako podesiti: Vrijeme kuhanja
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
N, N
( R -N- Na zaslonu se (  \ -N-
@ prikazuje:
0:00
STOP
Odaberite fun:( U1 Pritisnite nekoli- Postavite vrije- oK
pecnice | postavi- (N ; Pritisnite: .
te temperaturu. ko puta: O. me kuhanja.
@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
Kako podesiti: Vrijeme odgode
1. ko- 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak 6. korak
rak
Na za- Na za-
N V2 | |
( \ Nz slonu (v \ e slonu se ( \ e
se pri- prikazu-
kazuje: je:
sat -=i=-
Odabe- o @ PO- . S zau- Postavi-
rite PI’ItISI’.IIte CETAK | Postavite | pritignite: STAVI te vriie- Pritisni-
funkciju nekoliko vrijeme !
oéni- ) odetka OK me zavr- | tg: OK_
p puta: \ . p : Setka.
ce.
@ Tajmer pocinje odbrojavanje u podeseno vrijeme pocetka.

9. NACIN KORISTENJA: PRIBOR

9.1 Umetanje dodatne opreme

Mala udubljenja na vrhu povec¢avaju sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna mjera protiv
prevrtanja. Visoki obod oko police sprjeCava klizanje posuda s police.
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Mreza za pecenje:

Gurnite mrezu izmedu vodilica nosac¢a po-
lice i provjerite jesu li nozice okrenute pre-
ma dolje.

Peka¢ za pecivo / Duboka plitica:
Gurnite pladanj za pecenje izmedu vodilica
police.

Mreza za pecenje, Peka¢ za pecivo / Du-
boka plitica:

Gurnite peka¢ za pecivo izmedu vodilica
na nosacu police i mreze za pe€enje na _&

vodilicama iznad.

10. DODATNE FUNKCIJE

10.1 Blokiranje

Ova funkcija sprje¢ava nehoti¢nu promjenu funkcije uredaja.

Ukljucite je kad uredaj radi - podeSeno kuhanje se nastavlja, upravljacka ploca je blokirana.
Ukljucite ga kada je uredaj isklju¢en - ne moze se ukljuciti, upravljacka ploc¢a je blokirana.
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Ova funkcija sprje¢ava nehoti¢nu promjenu funkcije uredaja.

vanje funkcije. vanje.

“n= EI - pritisnite i drzite za ukljuci- EI - pritisnite i drzite za iskljuci-
@ Cuje se zvucni signal.

® 3 x (D - bljeska kad je blokiranje ukljugeno.

10.2 Automatsko iskljucéivanje

Iz sigurnosnih razloga pecnica se iskljucuje nakon nekog vremena, ako funkcija pecnice radi a
vi ne promijenite niti jednu postavku.

(°C) @ (h)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maksimum 3

Automatsko isklju€ivanje ne radi s funkcijama: Osvijetljenje unutrasnjosti, Vrijeme odgode.

10.3 Ventilator za hladenje

Kada uredaj radi, ventilator za hladenje automatski se ukljucuje kako bi povrsinu uredaja
odrzao hladnom. Ako iskljucite uredaj, ventilator za hladenje i dalje radi sve dok se uredaj ne
ohladi.

11. SAVJETI

11.1 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite preporuke navedene u tablici ispod.

¥ = 5§ | O

(°C) (min)

Slatke rolade, 16 pekac za pecivo ili plitica 180 2 20-30
komada s cjedilom
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mada

s cjedilom

¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min)

Rolade, 9 koma- pekac za pecivo ili plitica 180 2 30-40

da s cjedilom

Pizza, smrznuta, reSetka za pecCenje 220 2 10-15

0,35 kg

Svicarska rolada pekac za pecivo ili plitica 170 2 25-35
s cjedilom

Brownie pekac za pecivo ili plitica 175 3 25-30
s cjedilom

Sufle, 6 komada keramicki kalupi na re- 200 3 25-30
Setki za peCenje

Biskvitna podloga | podloga za flan na reSet- | 180 2 15-25

za flan ki za peCenje

Biskvitna torta posuda za pecenje nare- | 170 2 40 - 50

Victoria Setki za peCenje

Posiranariba, 0,3 | pekac za pecivo ili plitica 180 3 20-25

kg s cjedilom

Cijelariba, 0,2 kg pekac za pecivo ili plitica 180 3 25-35
s cjedilom

Riblji filet, 0,3 kg pizza na reSetki za pe¢e- | 180 3 25-30
nje

Posirano meso, pekac za pecivo ili plitica 200 3 35-45

0,25 kg s cjedilom

Raznji¢, 0,5 kg pekac za pecivo ili plitica 200 3 25-30
s cjedilom

Kolacici, 16 ko- pekac za pecivo ili plitica 180 2 20-30

mada s cjedilom

Makroni, 24 ko- peka¢ za pecivo ili plitica 180 2 25-35
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¥ = B kO
\ uru

(°C) (min)
Muffini, 12 koma- pekac za pecivo ili plitica 170 2 30-40
da s cjedilom
Slani kola¢, 20 pekac za pecivo ili plitica 180 2 25-30
komada s cjedilom
Sitni prhki biskviti, | peka¢ za pecivo ili plitica 150 2 25-35
20 komada s cjedilom
Tartlete, 8 koma- pekac za pecivo ili plitica 170 2 20 - 30
da s cjedilom
Povrce, posirano, | pekac za pecivo ili plitica 180 3 35-45
0,4 kg s cjedilom
Vegetarijanski pizza na resetki za pe¢e- | 200 3 25-30
omlet nje
Mediteransko po- | pekac za pecivo ili plitica 180 4 25-30
vrée, 0,7 kg s cjedilom

11.2 Vlazno pecenje - preporuceni dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od svjetle
boje i reflektiraju¢eg posuda.

.~

Ramekin po-
Tava za pizzu Posuda za peéenje sude Kalup za flan
Tamni, nereflektirajuci Tamni, nereflektirajuci Ker.amlka Tamni, nereflektirajuci
- : Promjer 8 cm, -
Promjer 28 cm Promjer 26 cm visina 5 cm Promjer 28 cm

11.3 Tablice pecenja za ispitne ustanove

Informacije za ispitne ustanove
Ispitivanja u skladu s IEC 60350-1.
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¥ B = E O @®
\ i uru
(°C) (min)
Mali ko- Tradicio- Pekac za 3 170 20-30 -
lagi, 20 nalno pe- pecivo
po plitici | €enje
Mali ko- Vruéi zrak Pekac za 3 150 - 20-35 -
laci, 20 pecivo 160
po plitici
Mali ko- Vruéi zrak Pekac za 2i4 150 - 20-35 -
lagi, 20 pecivo 160
po plitici
Pita od Tradicio- Mreza za 2 180 70-90 -
jabuka, nalno pe- pecenje
2 kalupa | cenje
@20 cm
Pita od Vruéi zrak Mreza za 2 160 70-90 -
jabuka, pecenje
2 kalupa
@20 cm
Biskuvit, Tradicio- Mreza za 2 170 40 - 50 Pecénicu prethod-
kalup za | nalno pe- pecenje no zagrijte 10 mi-
torte éenje nuta.
@26 cm
Biskuvit, Vruéi zrak Mreza za 2 160 40 - 50 Pecénicu prethod-
kalup za pecenje no zagrijte 10 mi-
torte nuta.
@26 cm
Biskvit, Vruéi zrak Mreza za 2i4 160 40 - 60 Pec¢nicu prethod-
kalup za pecenje no zagrijte 10 mi-
torte nuta.
@26 cm
Prhko ti- | Vruéi zrak Pekac za 3 140 - 20-40 -
jesto pecivo 150
Prhko ti- | Vruéi zrak Pekac za 2i4 140 - 25-45 -
jesto pecivo 150
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¥ B = |k B O

®

(°C) (min)
Prhko ti- | Tradicio- Pekac za 3 140 - 25-45 -
jesto nalno pe- pecivo 150
Cenje

Tost, 4 - | Rostilj Mreza za 4 maks. 2 -3 mi- Pecnicu prethod-
6 koma- pecenje nute prva | no zagrijte 3 mi-
da strana; 2 nute.

- 3 minute

druga

strana
Govedi Rostilj Mreza za 4 maks. 20-30 Stavite mrezu za
burger, pecenje i pecenje na Cetvrtu
6 koma- posuda razinu a posudu
da, 0,6 za sakup- za sakupljanje
kg ljanje masnoce na trecu

masnocée

razinu u pecnici.
Okrenite hranu na
drugu stranu na-
kon proteka polo-
vice vremena ku-
hanja.

Pecénicu prethod-
no zagrijte 3 mi-

nute.
12. CISCENJE | ODRZAVANJE
/\ UPOZORENJE! _ _
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.
12.1 Napomene za ¢iS¢enje
< Prednju stranu uredaja odistite krpom od mikrovlakana s toplom vodom i blagim

deterdzentom.

Za CiS¢enje metalnih povrsina koristite otopinu za CiS¢enje.

Sredstva za
ciSéenje Mrlje odistite blagim deterdzentom.

75/340



4

CISCENJE | ODRZAVANJE

A
— VY|

-

Unutrasnjost pecnice ocistite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili drugih
ostataka moze uzrokovati pozar.

L]

Vlaga se moze kondenzirati u uredaju ili na staklima vrata. Za smanjenje kon-
denzacije, ukljucite uredaj da radi barem 10 minuta prije kuhanja. Ne ¢uvajte

Svakodnevna | oy uredaju dulje od 20 minuta. Osusite unutradnjost krpom od mikrovlaka-
uporaba na nakon svake uporabe.
% Ogistite sav pribor nakon svake uporabe i pustite da se osusi. Koristite krpu od

—

224

Dodatna

oprema

ci posuda.

mikrovlakana namocenu u toplu vodu i blagi deterdzent. Pribor ne perite u perili-

Ne gistite pribor s neprijanjaju¢im povr§inama pomocu abrazivnih sredstava za
Giscenje ili predmeta s ostrim rubovima.

12.2 Kako ogistiti: Udubljenje u unutrasnjosti

Ocistite udubljenje u unutrasnjosti kako biste uklonili ostatke kamenca nakon kuhanja s parom.

1. korak

2. korak

3. korak

Ulijte: 250 ml alkoholnog octa
u udubljenje u unutrasnjosti.
Koristite najviSe 6%-ni ocat

bez ikakvih

dodataka.

Ostavite ocat 30 minuta na
sobnoj temperaturi da otopi
naslage kamenca.

Unutrasnjost ocistite toplom
vodom i mekanom krpom.

Za funkciju: SteamBake o istite pec¢nicu svakih 5 - 10 ciklusa kuhanja.

12.3 Kako ukloniti: Nosaci police

Kako biste ocistili pe¢nicu, skinite nosace police.

1. korak | Iskljucite pecnicu i pricekajte da
se ohladi.
2. korak | Predniji kraj police povucite da-

ljie od boc¢ne stijenke.
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3. korak | Straznji kraj nosaca police po- |

vucite dalje od boc¢ne stijenke i 1/—%?
uklonite ga. [} .L ]

4. korak | Nosace polica vratite na mjesto
obrnutim redoslijedom.

Zatike za drzanje na sklopivim
vodilicama morate usmijeriti pre-
ma naprijed.

W
I

12.4 Nacin upotrebe: Piroliticko ¢iS¢enje
Ocistite pecnicu opcije PirolitiCko Ciscenje.
A UPOZORENJE!

Postoji rizik od opeklina.

/\  OPREZ!
Ako su u isti ormari¢ postavljeni drugi uredaji, ne upotrebljavajte ih istodobno s
ovom funkcijom. To moze uzrokovati ostecenje pecnice.

Prije Piroliticko CiS¢enje:

Iskljucite peénicu i price- Izvadite sav pribor iz peénice. Ocistite dno peénice i unutrasnje
kajte da se ohladi. staklo vrata toplom vodom, me-
kom krpom i blagim deterdzen-

tom.

Piroliticko ciS¢enje

1. korak Udite u izbornik: Giséenje m .
Opcija Trajanje
C1 - Lagano Cisc¢enje 1h
C2 - Normalno ciséenje 1h 30 min
C3 - Temeljito ¢iSéenje 2 h 30 min
2. korak OK _ pritisnite za odabir programa za ¢iScenje.
3. korak OK — pritisnite za pocCetak €iScenja.
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Piroliticko ciS¢enje

4. korak Nakon ¢isc¢enja regulator funkcija peénice okrenite u polozaj iskljuce-
no.

@ Tijekom &iS¢enja svjetlo pecnice je isklju¢eno.

Kada je pecnica na postavljenoj temperaturi, vrata se zaklju€avaju. Dok se vrata ne otklju€aju, na
zaslonu se prikazuje: B

Kada cis¢enje zavrsi:

IskljuCite pecnicu i price- Unutrasnjost oCistite mekanom S dna unutrasnjosti uklonite
kajte da se ohladi. krpom. ostatke.

12.5 Podsjetnik Za Ci$éenje

Pecénica vas podsjeca kad je trebate ocistiti pirolitickim ¢iS¢enjem.

Za isklju¢ivanje podsjetnika unesite Izbornik i

wl bliesk lonu 5 sek. nak kog ku- !
Jeska ha zaslonu © Sek. nakon svakog ku odaberite Postavke, Podsjetnik Za Ciscenje.

hanja.

12.6 Kako ukloniti i postaviti: Vrata

Vrata pecnice imaju tri staklene ploCe. Mozete skinuti vrata pecnice i unutarnje staklene ploce
kako biste ih ogistili. Prije nego $to uklonite staklene ploce, procitajte cijele upute "Skidanje i
postavljanje vrata".

A OPREZ!
Peénicu ne upotrebljavajte bez staklenih ploca.

1. korak | Potpuno otvorite vrata i drzite obje
Sarke. ~
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2. korak

Podignite i povucite zasune dok ne
kliknu.

3. korak

Napola zatvorite vrata pec¢nice do pr-
vog otvorenog polozaja. Zatim podig-
nite i povucite kako biste uklonili vrata
sa sjedista.

4. korak

Stavite vrata na meku krpu na stabil-
nu povrsinu.

5. korak

Uhvatite oblogu vrata (B) na gornjem
rubu vrata s dvije strane i pritisnite
prema unutra kako biste oslobodili
kopcu.

6. korak

Povucite oblogu vrata prema naprijed
kako biste je uklonili.

7. korak

Drzite staklene ploc€e vrata za gornji
rub i pazljivo ih izvucite, jednu po jed-
nu. Poc¢nite od gornje ploce. Provijeri-
te je li staklo potpuno iskliznulo iz lezi-
Sta.

8. korak

Staklene ploce ocistite sapunom i vodom. Pazljivo osusite staklene ploce. Staklene

ploCe ne perite u perilici posuda.

9. korak

Nakon €iS¢enja, postavite staklene ploce i vrata pecnice.

Ako su vrata ispravno postavljena, zacut ¢e se klik prilikom zatvaranja zasuna.
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Pazite da staklene plo¢e (A i B) vratite isprav-
nim redoslijedom. Provjerite simbol/ispis na
boc¢noj strani staklene ploce, svaka staklena
ploc¢a izgleda drugacije kako bi se demontaza
i montaza olaksale.

Kada se pravilno postavi, okvir vrata klikne.
Provjerite je li srediS$nja staklena ploca pravil-
no postavljena u leziste.

12.7 Kako zamijeniti: Zarulju

/N UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruca.

Uvijek drzite halogenu Zarulju krpom kako biste sprijecili izgaranje naslaga masti na zarulji.

Prije zamjene zarulje:

1. korak 2. korak 3. korak
Iskljucite pecnicu. Pri¢ekajte Iskljucite pec¢nicu iz elektric- Na dno unutrasnjosti peénice
dok se pecnica ne ohladi. nog napajanja. stavite krpu.

Straznja zarulja

1. korak | Okrenite stakleni poklopac Zarulje i skinite ga.

2. korak | Ocistite stakleni poklopac.

3. korak | Zamijenite Zarulju svjetiljke odgovaraju¢om zaruljom koja je otporna na toplinu od
300 °C.

4. korak | Postavite stakleni poklopac.
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13. RIESAVANJE PROBLEMA

A UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

13.1 Sto uéiniti ako ...

Za svaki slucaj koji nije ukljuen u ovu tablicu obratite se ovlaStenom servisnom centru.

Pecnica se ne ukljucuje ili se ne zagrijava

Problem

Provjerite ako ...

Ne mozete ukljuciti ili koristiti pecnicu.

Pecénica je ispravno spojena na elektri¢no na-
pajanje.

Pecnica se ne zagrijava.

Automatsko iskljucivanje je isklju¢eno.

Pecnica se ne zagrijava.

Vrata pecnice su zatvorena.

Pec¢nica se ne zagrijava.

Osigurac je pregorio.

Pecnica se ne zagrijava.

Blokiranje je isklju¢eno.

Komponente

Problem

Provjerite ako ...

Svijetlo je isklju¢eno.

Vlazno pecenje - je ukljucen.

Svjetiljka ne radi.

Zarulja je pregorjela.

Sifre pogreski

Na zaslonu se prikazuje...

Provjerite ako ...

Err C3 Vrata pecnice su zatvorena ili blokada vrata ni-
je slomljena.

Err F102 Vrata peénice su zatvorena.

Err F102 Blokada vrata nije slomljena.

00:00 Nestalo je struje. Podesite sat.
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Sifre pogreski

Ako se na zaslonu prikaze Sifra pogreske koja nije u ovoj tablici, iskljucite kuéni osigurac i ponov-
no ukljucite peénicu. Ako se Sifra pogreske i dalje pojavljuje, obratite se servisnom centru.

Ciséenje

Problem Provjerite ako ...

Voda curi iz udubljenja u unutradnjosti. PreviSe je vode u udubini unutrasnjosti pecni-
ce.

13.2 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronadi rjeSenje za problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom
servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se na natpisnoj plo€ici. Natpisna ploCica nalazi se na
prednjoj strani okvira unutrasnjosti uredaja. Ne uklanjajte natpisnu plo€icu iz unutrasnjosti
uredaja.

Preporuc¢ujemo da podatke upiSete ovdje:

Model (MOD.) | e

Broj proizvoda (PNC) | e

Serijski broj (S.N.) s

14. ENERGETSKA UCINKOVITOST

14.1 Informacije o proizvodu i obrazac s informacijama o proizvodu*

Naziv dobavljaca Electrolux

Identifikacija modela EOD6P66WX 949499637
Indeks energetske ucinkovitosti 81.2

Klasa energetske ucinkovitosti A+

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, konven- 0.93 kWh/ciklusu

cionalni nacin rada
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Potrosnja energije uz standardno opterecenje, nacin rada | 0.69 kWh/ciklusu

s ventilatorom

Broj Supljina 1

Izvor topline Struja

Glasnoca zvuka 721

Vrsta pecnice Ugradbena pecnica
Mass 32.2kg

* Za Europsku uniju u skladu s uredbama EU-a 65/2014 i 66/2014.
Za Republiku Bjelorusiju prema STB 2478-2017, Dodatak G; STB 2477-2017, Dodaci A i B.
Za Ukrajinu prema 568/32020.

Razred energetske ucinkovitosti nije primjenjiv za Rusiju.

EN 60350-1 - Kuéanski elektriéni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, peénice, parne pecnice i
rostilji - Metode za mjerenje izvedbi.

14.2 Usteda energije

Uredaj ima funkcije koje vam pomazu ustedjeti energiju tijekom svakodnevnog
kuhanja.

Provijerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja preCesto
tijekom pecenja. Brtvu vrata odrzavajte Cistom i uvjerite se da je dobro priévr§¢ena u svom
polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite metalno posude.

Kad je to moguce, nemojte prethodno zagrijte uredaj prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela, neka vremenske pauze izmedu pecenja budu sto
krace.

Kuhanje s ventilatorom

Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.
Preostala toplina

Ventilator i svjetlo nastavljaju raditi. Kada iskljucite uredaj, na zaslonu se prikazuje preostala
toplina. Tu toplinu mozete koristiti da hranu odrzite toplom.

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 - 10 min prije zavrSetka kuhanja smanijite
temperaturu uredaja na minimum. Preostala toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.
Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje ostalih jela.

Odrzavaijte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanje hrane toplom, odaberite najnizu moguéu postavku
temperature. Na zaslonu se pojavljuje indikator preostale topline ili temperature.

Kuhanije s iskljuéenim svjetiom

Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. Ukljucite ga samo kad ga trebate.

Vlazno pecenje

Funkcija je namijenjena je za ustedu energije tijekom kuhanja.
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Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski iskljucuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete ponovno
ukljugiti, ali to ¢e smanijiti oCekivanu ustedu energije.

15. STRUKTURA IZBORNIKA

15.1 I1zbornik

O —
— - odaberite za ulazak u Izbornik.

Izbornik struktura

Pomo¢ pri kuhanju ¥ Ciséenje mr/ Postavke @
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
1, N,
( N A \ A
— oK 01-014 oK
) ) ) ) Podesite vrijed-
Odaberite Izbor- | Potvrdite postav- Odaberite po- Potvrdite postav- nost i pritisnite.
nik, Postavke. ku. stavke. ku. oK
Postavke
o1 Sat Promijeni 02 Svijetlina zaslona 1-5
03 Tonovi tipki 1 - Zvuéni 04 Glasnoca zujalice 1-4
signal
2 - Klik
3 - Zvuk is-
kljucen
05 Tajmer prema gore Uklju¢eno / 06 Osvijetljenje unu- Ukljuceno / Is-
Isklju¢eno trasnjosti klju¢eno
o7 Brzo zagrijavanje Ukljuceno / 08 Podsjetnik Za Cigée- | Ukljugeno / Is-
Iskljuceno nje klju¢eno
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Postavke
09 Wi-Fi Uklju¢eno / 010 | Automatski daljinski Uklju¢eno / Is-
Isklju¢eno rad klju¢eno
O11 | Zaboravi mrezu Da/Ne 012 | Demo nacin rada Aktivacijska Si-
fra: 2468
013 | Verzija softvera Provjera 014 | Resetiraj sve po- Da/Ne
stavke

16. BRIGA ZA OKOLIS

A%
Reciklirajte materijale sa simbolom 0. AmbalaZu za recikliranje odloZite u prikladne spremnike.
Pomozite u zastiti okoliSa i ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada od elektricnih i

elektronickih uredaja. Uredaje oznacene simbolom & ne bacajte zajedno s ku¢nim otpadom.

Proizvod odnesite na lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte nadleznu sluzbu.
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GONDOLUNK ONRE

Kdszonjlk, hogy Electrolux készliléket valasztott. Egy olyan terméket valasztott, amely
magaban hordozza évtizedek szakmai tapasztalatat és innovacidjat. Zsenialitasat és stilusos
megjelenését az On igényei ihlették. Valahanyszor csak hasznalja, biztos lehet abban, hogy a
benne foglalt tudas a siker garancidja.

Udvézdljiik az Electrolux honlapjan
Latogasson el weboldalunkra az alabbiakeért:

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
informaciok kérése:

www.electrolux.com/support

Regisztralja termékét a meég kivalobb szolgaltatasokeért:
www.registerelectrolux.com

Tartozékok, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a késziilékhez:
www.electrolux.com/shop

@@ @&

] sectro Tovabbi receptekért, tippekért, hibaelharitasi segitségért toltse le a My Electrolux
Kitchen applikaciot.

Z Available on the A\, GETITON
« App Store b/’ Google Play

UGYFELSZOLGALAT ES SZERVIZ

Mindig eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Amikor felveszi a kapcsolatot a hivatalos szervizkdzponttal, gondoskodjon arrél, hogy a
kovetkezd adatok kéznél legyenek: Tipus, PNC (termékszam), sorozatszam.

Az informaciok az adattablan talalhatok.

R

AN Figyelem / Vigyazat — Biztonsagi informaciok
® Altalanos informaciok és tanacsok
Kérnyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.

TARTALOM

1. BIZTONSAGI INFORMACIOK................... 88 2.6 Belso vilagitas.....
2.7 Szolgaltatasok....
2.8 Artalmatlanitas...........ccccovvveveeeennn.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6

személyek biztonsaga......................... 88 ]
1.2 Altalanos biztonsag..........ccccoeeene 89 3.UZEMBE HELYEZES........cceceerurererurnnnnnne
2. BIZTONSAGI UTASITASOK...........cco...... 90 3.1 BEEPIteS....oveeeeeeeeeeeeeeee 95
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21 helyezés.........ccccoveeene..
uzembe helyezes konyhaszekrényhez............c..cccoceeine 96
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2.3 Hasznélat..........cccoovevceeecnenn. 92 4. TERMEKLEIRAS........cccoerreeeennne ....96

2.4 Apolas és tisztitas.........c.ccocoeun..... 93 12 e s

2.5 Pirolitikus tisztitas. ... 93 4.1 Altalanos attekintés........................ 96
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ﬁ
— X

My Electrolux Kitchen app

o~
o

-

[{] Etectrolux

A\, GETITON
}/’ Google Play

1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat elétt gondosan olvassa el a
mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekért és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatot, hogy sziikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

- Ezt a késziléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezd
felnbttek, illetve megfelel6 tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel6 oktatast kaptak a
készullék biztonsagos hasznalatara, és megertik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal él6 személyek
allandé felUgyelet nélkil nem tartozkodhatnak a készulek
kdzelében.
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- Gondoskodni kell a gyermekek fellgyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel és annak mobil eszkdzeivel My
Electrolux Kitchen .

- Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelel6éen artalmatlanitsa.

- FIGYELEM: Hasznalat kbzben a készUllék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és kedvenc
haziallatokat tartsa tavol a készuléktél mikodés kozben, és
mUkddés utan, lehiléskor.

- Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készllék, akkor
azt be kell kapcsolni.

- Gyermekek fellgyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készuléken.

1.2 Altalanos biztonsag

- A készulék kizardlag ételkészitési célra szolgal.

- Ezt a készlléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

- Ez a készilék hasznalhat6 irodakban, szallodai
vendégszobakban, panziokban, vendéghazakban és mas
hasonl6 szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja meg
a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

- A készllék Uzembe helyezését és a halozati kabel cseréjét
csak képesitett szemeély végezheti el.

- A butorba valo beépités el6tt ne hasznalja a készlléket.

- Barmilyen karbantartds megkezdése el6tt valassza le a
készlléket az elektromos haldzatrol.

- Ha a halozati kdbel megsérll, azt a gyarténak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon el6.

- FIGYELEM: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramiuitést.
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FIGYELEM: Hasznalat kbzben a készilék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
erintse meg a fitdelemeket vagy a sutétér fellletét.

Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogé kesztydit.
A polctartok eltavolitasahoz elészor a polctarté elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltdl. A polctartdkat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

A készUlék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gézt.
Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém kaparoeszkozt a
sutdajtd vegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az Gveg megrepedését eredményezheti.

A pirolitikus tisztitas megkezdése el6tt vegyen ki minden
tartozékot a sutotérbol, és tavolitsa el onnan a
lerakodasokat/kiomlétt anyagot.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

A FIGYELMEZTETES!

A késziiléket csak képesitett személy helyezheti Gizembe.

Téavolitsa el az 6sszes csomagoléanyagot.

Ne helyezzen lizembe, és ne is hasznaljon sériilt késziléket.

Tartsa be a készlilékhez mellékelt izembe helyezési utmutatoban foglaltakat.

A készUllék nehéz, ezért legyen korultekinté a mozgatasakor. Mindig hasznaljon
munkaveédelmi keszty(t és zart labbelit.

Soha ne huzza a késziiléket a fogantyujanal fogva.

A késziléket az izembe helyezési kovetelményeknek megfeleld, biztonsagos helyre
telepitse.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi keszlléktdl és egységtol.

A készllék felszerelése el6tt ellenérizze, hogy annak ajtaja akadalytalanul nyithaté-e.
A késziilék elektromos hltérendszerrel van felszerelve. Ezt az elektromos tapegységgel kell
mikodtetni.

Konyhaszekrény minimalis magassaga (konyha- 590 (600) mm
szekrény minimalis magassaga a munkalap alatt)

Konyhaszekrény szélessége 560 mm

Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm
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Késziilék ellilsd részének magassaga 594 mm
Készllék hatulso részének magassaga 576 mm
Késziilék ellls6 részének szélessége 595 mm
Készulék hatulso részének szélessége 559 mm
Készulék mélysége 569 mm
Késziilék beépitett mélysége 548 mm
Mélység nyitott ajtonal 1022 mm
Szell6zényilas minimalis mérete. A hatso oldal al- 560x20 mm
jan elhelyezett nyilas

Haldzati tapkabel hosszusaga. A kabel a hatso ol- 1500 mm
dal jobb sarkanal helyezkedik el

Roégzitécsavarok 4x25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

A FIGYELMEZTETES!
Tlz- és aramitésveszély.

* Minden elektromos csatlakoztatast szakképzett villanyszerelének kell elvégeznie.

+ A késziléket kotelezb foldelni.

» Ellen6rizze, hogy az adattablan szereplé adatok megfelelnek-e a helyi elektromos haldzat
paramétereinek.

* Mindig megfeleléen felszerelt, aramités ellen védett aljzatot hasznaljon.

* Ne hasznaljon hal6zati elosztdkat és hosszabbitd kabeleket.

+ Ugyelien a haldzati csatlakozddugé és a halozati kabel épségére. Amennyiben a késziilék
halézati vezetékét ki kell cserélni, a cserét markaszerviziinknél végeztesse el.

« Ugyelien arra, hogy a halézati kabelek ne keriilienek kézel, illetve ne érienek hozza a
készliilék ajtajahoz vagy a készulék alatti rekeszhez, kiilondsen akkor, ha a készilék
mikodik, vagy ajtaja forro.

+ Afeszlltség alatt allo és szigetelt alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell régziteni, hogy
szerszam nélkul ne lehessen eltavolitani azokat.

+ Csak az Uzembe helyezés befejezése utan csatlakoztassa a halozati csatlakozodugot a
halézati csatlakozoaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a halézati dugasz izembe helyezés utan is
kdnnyen elérhet6 legyen.

+ Amennyiben a halézati konnektor régzitése laza, ne csatlakoztassa a csatlakoz6dugot
hozza.

» A készilék csatlakozasanak bontasara, soha ne a halézati kabelnél fogva huzza ki a
csatlakozédugét. A kabelt mindig a csatlakozédugénal fogva huzza ki.
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+ Kizarolag megfeleld szigeteléberendezést alkalmazzon: halézati tulterhelésvedd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl eltavolitott csavaros tipusu biztositékot), foldzarlatkioldot
és védobrelét.

» Az elektromos késziiléket szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely lehetévé teszi, hogy
minden fazison levalassza a késziléket az elektromos halézatrdl. A szigeteléberendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal kell rendelkeznie.

» Teljesen csukja be a készulék ajtajat, miel6tt csatlakoztatja a dugaszt a haldzati aljzatba.

+ Ez a késziilék halézati csatlakozokabellel és dugasszal keril szallitasra.

Az lizembe helyezéshez vagy cseréhez hasznalhato vezetéktipusok Eurépa szamara:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

A kabel keresztmetszetéhez nézze meg az adattablan szerepld dsszteljesitményt. Hivatkozhat
a tabléra is:

Osszteljesitmény (W) Vezeték keresztmetszet (mm?)
maximum 1380 3x0.75

maximum 2300 3x1

maximum 3680 3x1.5

A foldel6 (zold/sarga) vezeték 2 cm-rel hosszabb legyen, mint a fazis és a nulla (kék és barna
vezeték).

2.3 Hasznalat

A FIGYELMEZTETES!
Sérllés-, égés-, aramutés- és robbanasveszély.

* Ne valtoztassa meg a készulék miszaki jellemzdit.

+ Ugyeljen arra, hogy a szell6zényilasokat ne zarja el semmi.

+  Mikodés kdzben ne hagyja felugyelet nélkil a késziiléket.

* Minden hasznalat utan kapcsolja ki a készuléket.

+ Koriltekintden jarjon el, ha miikddés kdzben kinyitja a készulék ajtajat. Forrd levegd
tavozhat a készulékbdl.

* Ne mikoddtesse a késziléket nedves kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

* Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtéra.

* Ne haszndlja a késziiléket munka- vagy taroléfellletként.

« Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat. Az alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

« Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang ne legyen a késziilék kdzelében, amikor kinyitja az
ajtot.

* Ne tegyen gyulékony anyagot vagy gyulékony anyaggal szennyezett targyat a készulékbe,
annak kozelébe, illetve annak tetejére.

» Wifi-jelszavat bizalmasan kezelje, ne ossza meg masokkal.
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/\ FIGYELMEZTETES!
A késziilék karosodasanak veszélye all fenn.

* A zomanc karosodasanak vagy elszinez6désének megel6zéséhez:
— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat kdzvetlenll a készllék sutéterének aljara.
— ne tegyen alufoliat kozvetlendl a késziilék sitéterének aljara.
— ne engedjen vizet a forré késziilékbe.
— af6zés befejezése utan ne tarolja a nedves edényeket vagy az ételt a készilékben.
— atartozékok kivételekor vagy berakasakor évatosan jarjon el.

* A zomanc vagy rozsdamentes acél elszinez6dése nincs hatassal a késziilék
teljesitményére.

* A nagy nedvességtartalmu siitemények esetében mély tepsit hasznaljon a sltéshez. A
gyumolcsok leve maradandé foltokat ejthet.

* F&zés kdzben a késziilék ajtajat mindig tartsa csukva.

+ Ha a készUléket butorlap (pl. ajtd) mdgott helyezi el, Gigyeljen arra, hogy az ajté soha ne
legyen becsukva, amikor a készllék mikodik. A hd és a nedvesség felhalmozodhat a zart
butorlap mogott, és ennek kdvetkeztében karosodhat a készilék, a készlilék boritasa vagy a
padlo. Hasznalat utédn ne csukja be addig a butorlapot, mig a késziilék teljesen le nem hdilt.

2.4 Apolas és tisztitas

FIGYELMEZTETES!
Személyi sérllés, tliz vagy a készilék karosodasanak veszélye all fenn.

+ Karbantartas el6tt kapcsolja ki a készUléket, és hizza ki a halozati csatlakozédugét a
csatlakozoéaljzatbol.

» Ellenérizze, hogy lehllt-e a készllék. Maskilonben fennall a veszély, hogy az Gveglapok
eltérnek.

* A siutdajtod sérilt Uveglapjat haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.

* Legyen 6vatos, amikor az ajtét leszereli a késziilékrdl. Az ajtd nehéz!

* Rendszeresen tisztitsa meg a készuléket, hogy elkertlje a felllet karosodasat.

* A készlléket puha, nedves ruhaval tisztitsa. Csak semleges tisztitdszert hasznaljon. Ne
hasznaljon suroloszert, suroldszivacsot, olddszert vagy fém targyat.

* Amennyiben slt6tisztitdé aeroszolt hasznal, tartsa be a tisztitdszer csomagolasan feltiintetett
biztonsagi utasitasokat.

2.5 Pirolitikus tisztitas

/N FIGYELMEZTETES!
Pirolitikus tisztitas izemmaddban sérilés/tiz/vegyianyag-kibocsatas (gazok)
veszélye all fenn.

» A Pirolitikus Ontisztité funkcié vagy az els6é hasznalat elétt tavolitsa el a sttétérbdl az
alabbiakat:
— minden ételmaradvanyt, olaj- vagy zsirkiomlést/lerakddast.

— minden eltavolithato targyat (beleértve a termékhez mellékelt polcokat, vezetdsineket
stb.), kiléndsen a tapadasmentes fellletl labasokat, fazekakat, edényeket, tepsiket,
talcékat, konyhai eszkdzoket stb.

» Olvassa el a pirolitikus tisztitassal kapcsolatos 0sszes utasitast.
« A pirolitikus tisztitas alkalmazasa kdzben tartsa tavol a kiskoru a készuléktol.
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A készulék nagyon felmelegszik, és forré levegét bocsat ki az ellilsd szell6zényilasain
keresztul.

A pirolitikus tisztitds magas hdmérseékletl funkcid, és mikoddése soran gazok
szabadulhatnak fel az ételmaradvanyokbol és a készlilék szerkezeti anyagaibdl, igy a
vasarlok szamara nyomatékosan ajanlottak az alabbiak:

— az egyes pirolitikus tisztitdsok soran és utan biztositson megfelel6 szell6zést.

— az els6, maximalis héfoku Gzemeltetés kdzben és utan biztositson megfeleld szell6zést.
Az emberekkel ellentétben egyes madarak és hillék kivételesen érzékenyek lehetnek a
pirolitikus tlzhelyek tisztitasi folyamata soran kibocsatott gazokra.

— Tartsa tavol a hazidllatokat (kiildndsen a madarakat) a készilék kozelébdl a pirolitikus
tisztitas soran és utan, és a legmagasabb hémérséklet funkciot elészor csak
megfeleléen szell6z6 helyen hasznalja.

A kistest( haziallatok szintén igen érzékenyek lehetnek a pirolitikus tlizhely kozelében
fellépé hémeérséklet-ingadozasokra, amikor a tlzhely pirolitikus Ontisztitast vegez.

A labasok, fazekak, tepsik, konyhai eszk6zok stb. tapadasgatlé bevonata karosodhat a
tlzhelyek pirolitikus Ontisztitasanak magas hémérséklete miatt, és kibocsathat kismértékben
karos gazokat.

A pirolitikus tlizhelyekbdl és ételmaradvanyokbdl felszabaduld gazok nem artalmasak az
emberi egészségre (ideértve a kiskoru és a gyogyaszati kezelés alatt allo személyeket is).

2.6 Bels6 vilagitas

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!

A termékben talalhatd izzo(k)ra és a kulon kaphat6 pétizzokra vonatkozé tudnivalok: Ezek
az izzok arra készlltek, hogy megfeleljenek a haztartasi készllékekben fennalld
szélséséges fizikai feltételeknek, mint példaul hémeérséklet, rezgés, magas paratartalom,
illetve arra hasznalatosak, hogy jelezzék a késziilék miikddési allapotat. Nem alkalmasak
egyéb felhasznalasra, valamint helyiségek megvilagitasara.

Ez a termék egy G energiahatékonysagi osztalyu fényforrast tartalmaz.

Kizarélag az eredetivel megegyez6 miiszaki jellemzdkkel rendelkezé lampat hasznaljon.

2.7 Szolgaltatasok

A készllék javitasat bizza a markaszervizre.
Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.8 Artalmatlanitas

A FIGYELMEZTETES!

Sérulés- vagy fulladasveszély.

A készllék artalmatlanitasara vonatkozo tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

Valassza le a késziiléket ez elektromos haldzatrol.
A késziilék kdzelében vagja at a halozati kabelt, és tegye a hulladékba.

Szerelje le az ajtékilincset, hogy megakadalyozza gyermekek vagy haziallatok készllékben
rekedéset.
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3. UZEMBE HELYEZES

A FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

3.1 Beépités
www.youtube.com/electrolux
uYUUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

(*mm)

1
|
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3.2 A siit6 rogzitése a konyhaszekrényhez

4. TERMEKLEIRAS

4.1 Altalanos attekintés

LLL.

()I:I
'@Eﬁ%@f

Ol I

omkes
T =S

o

Kezelpanel

H Sutéfunkciok szabalyozogombja
Kijelzé

B Vezérlsgomb

B Fitsbetét

[ Lampa

Ventilator

B Sutétér mélyedése

B} Polctarto, eltavolithato

] Polcpoziciok

() ﬁﬂﬁ
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4.2 Tartozékok

Siitéracs

F6z6edényekhez, tortaformakhoz, valamint hussutéshez.

Siito6 talca

Tortakhoz és suteményekhez.

Mély tepsi

Sitemények és husok sitéséhez, illetve zsirfelfogd edényként.

Teleszkopos sinek

A teleszkdpos sitdsinek segitségével konnyebben lehet behelyezni és eltavolitani a
polcokat.

5. A KESZULEK BE- ES KIKAPCSOLASA

5.1 Visszahuzhat6é gombok

A készlilék hasznalatahoz nyomja meg a gombot. A gomb kiugrik.

5.2 Kezel6panel

Forgassael a

Kezel6panel érzékelomezoi Nyomja meg gombot

O 'S & @ OK

N (
- — O \
Gvors | St A beallitas @
1d6zit6é y vilag- Funkciézar | megerdsité-

felfltés o
itas se

Valasszon ki egy sutéfunkciét a siité bekapcsolasahoz.

A siité kikapcsolasahoz forditsa a sitéfunkciok gombjat kikapcsolt helyzetbe.

Amikor a sutéfunkciok gombjat kikapcsolt hely-
1234 Izée;be forgatja, a kijelzG készenléti allapotba

. ,))

Fézéskor a kijelzé megjeleniti a beallitott h6-

(-]

: gl—l =88 mérsékletet, a pontos id6t és az egyéb rendel-
kezésre allé kiegészité funkciokat.

@
U
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o Kijelz6 a nyomogombfunkciokkal.
oHB-88:8888,

B = wmis =

DRCw % &

Kijelz6 visszajelzo6i

& ¥ wl < >»
Funkciézar El6re programo- Tisztitas Beallitasok Gyors felflités
zott sttés
1d6zitdé
visszajel- [:X s@p @ @
z0i:

Wi-Fi visszajelzé - villog, amikor a suté a Wi-Fi-

Taviranyitas visszajelzé - a sitd tavvezeé-
halézathoz csatlakoztathato.

relhetd.

P~
=

(VD)

Wi-Fi csatlakozas be van kapcsolva. Taviranyitas bekapcsolva.

Folyamatjelz6 sav - a hmérséklet és az id6 sza-
mara. Amikor a sitd eléri a bedllitott hémérsékle-
tet, a sav szine pirosra valtozik.

G6zben f6zés visszajelz <)

6. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimii fejezetet.
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6.1 Kezdeti tisztitas

Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg az lires siit6t, majd allitsa be a pontos id6t:

=

O
i = Q

/_/
=
Zer  00:00 érték lathaté
Allitsa be az id6t. Nyomja meg ezt:
OK.

6.2 Kezdeti elébmelegités

Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az lires siit6t.

1.1épés | Vegyen ki a siitébdl minden tartozékot és kivehetd polctartét.
2.1épés | Ajiitsa be a maximalis homérséklet ennél a funkcional: (.
Hagyja egy 6raig miikddni a sutét.
3. lépés Allitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: .
Hagyja 15 percig mikodni a sitét.
@ Elsflités kdzben szagot és fiistét bocsathat ki a siité. Ugyeljen arra, hogy a helyiség szelléztet-
ve legyen.

6.3 Vezeték nélkiili kapcsolat =

A berendezés csatlakoztatdsahoz a kdvetkezdkre van sziliksége:
* Vezeték nélkili haldézat internet kapcsolattal.
+ A vezeték nélkili hal6zathoz csatlakoztatott mobil eszkdz.

1. lépés | Toltse le a mobilos alkalmazast My Electrolux Kitchen , és kdvesse az utasitasokat a
kévetkez6 lépésekhez.
2. lépés A valasztégombot forgassa el az alabbiak kivalasztasahoz: = funkciét.
Frekvencia 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz

5470 - 5725 MHz
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Protokoll IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Max. teljesitmény EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)

Wi-Fi-modul NIU5-50

Bluetooth frekvencia 2400 - 2483,5 MHz

Protokoll LE: DSSS

Max. teljesitmény EIRP <4 dBm (2,5 mW)

A 2014/53/EU iranyelv rendelkezése ala tartozd orszagok: Ausztria, Belgium, Bulgaria, Ciprus,
Cseh Koztarsasag, Dania, Eszak-l’rorsz{ag, Esztorszag, Finnorszag, Franciaorszag,
Gorogorszag, Hollandia, Horvatorszag, Irorszag, Izland, Lichtenstein, Lengyelorszag,
Lettorszag, Litvania, Luxemburg, Magyarorszag, Malta, Németorszag, Norvégia, Olaszorszag,
Portugalia, Romania, Spanyolorszag, Svajc, Svédorszag, Szlovakia, Szlovénia, Térokorszag.

6.4 Szoftver licencek

A termékben alkalmazott szoftver olyan alkotoelemeket tartalmaz, melyek ingyenes és nyilt forra-
su szoftveren alapulnak. Az Electrolux elismeri és halajat fejezi ki a nyilt szoftvert megalkoto és a
robotikai kozosségeknek a fejlesztési projektben valé hozzajarulasukért.

Ahhoz, hogy hozzaférjen ezen ingyenes és nyilt forrasu szoftverkomponensek forraskédjahoz
(melyek licencfeltételei megkovetelik a kbzzétételt), és hogy megtekintse ezek teljes korl szerzdi
jogi adatait és vonatkozé licencfeltételeit, kérjik, latogassa meg a http://electrolux.opensoftware-
repository.com (NIU5 mappa) weboldalakat.

7. NAPI HASZNALAT

VAN FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

7.1 Siitéfunkciok beallitasa

F6zés elinditasa

1. lépés 2. lépés
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F6zés elinditasa

9

B

9

C

Valasszon egy sitéfunkciot.

Allitsa be a hémérsékletet.
Nyomja meg ezt:

OK
Gozoléses fozés
Ellenérizze, hogy lehiilt-e a sité.
1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
) N _
(N r} r
g R °C Melegitse elé az
Ures sutét 10 per-
cig, hogy parat
Allitsa be a hozzon létre.
hémérsékle- Tegye az ételt su-
Csapvizzel toltse fel a sutétér mélye- Valassza ki a tgt. tobe.
P st Yer | gezoles siits- | Nyomja meg
' funkciot. ezt:
OK

@ A sitétér mélyedésének maximalis Grtartalma 250 ml. Ne toltson vizet a sttétér mélyedésébe
sutés kdzben, vagy amikor a sité forro.

Amikor a g6zoléses f6zés véget ér:

1. lépés

2. lépés

3. lépés

A siité kikapcsolasahoz for-
ditsa a sltéfunkciok gombjat
kikapcsolt helyzetbe.

eredményezhet.

Ovatosan nyissa ki az ajtét. A
kiszabadul6 para égési sérilést

Ellenérizze, hogy lehlilt-e a

sutd. Tavolitsa el a sutétér

bemélyedésébdl a maradék
vizet.

101/340



NAPI HASZNALAT

7.2 Sitofunkciok

Hagyomanyos siité6funkciok

Sitéfunkcio

Alkalmazas

)

Hélégbefavas,
nagy héfok

Sités egyszerre maximum harom siitészinten, illetve aszalas. 20 - 40 °C-
kal alacsonyabbra allitsa be a hémérsékletet, mint Alsé + felsd siités ese-
tén.

Also + felso siités

Egy sutészinten torténd sutéshez, valamint porkdléshez.

Nedvesség hozzaadasa a sités soran. Megfelel szin és ropogos kéreg
elérése sltés kozben. Ujramelegitéskor szaftosabb allag elérése. Gyi-
molcsok vagy zoldségek tartositasahoz.

Pizza funkcio

Pizza sitéséhez. Intenziv piritashoz és ropogds alju ételek készitéséhez.

Ropogos alju siitemények készitéséhez és étel tartésitasahoz.

Also siités
e Készételek (pl. silt burgonya, steak burgonya vagy tavaszi tekercs) ropo-
* gossa tételéhez.
Fagyasztott ételek
I A funkciot arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a fézés soran. A
‘Y funkcid hasznalatakor a sutétér hdmérséklete eltérhet a beallitott hémer-
Konvekcg levead séklettdl. A készilék a maradékhét hasznalja fel. A flitési teljesitmény le-
(nedves) 9 csokkenhet. Tovabbi tudnivaldkért olvassa el a ,Napi hasznalat” c. fejezet-
ben ezt a részt; Megjegyzések: Konvekcios levegd (nedves) funkciot.
vvv Vékony szelet élelmiszerek grillezéséhez és piritos készitéséhez.
Grill
v Nagy silt husdarabok vagy nem kicsontozott szarnyas siitéséhez egy
?? polcszinten. Csében siitéshez és piritashoz.
Infrasiités
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Sutéfunkcio

Alkalmazas

P~
/=

Menii

Belépés a Menibe: Elére programozott siités, Tisztitas, Beallitasok.

7.3 Megjegyzések a Konvekcids leveg6 (nedves) funkciéhoz

A funkcié megfelel az EU 65/2014 és EU 66/2014 sz. szabvanyok szerinti energiahatékonysagi
besorolasnak és 6koldgiai kialakitasra vonatkozo kdvetelményeknek. Vizsgalati médszerek az
EN 60350-1 szabvanynak megfeleléen.
A sut6ajtot sttés kdzben be kell csukni, hogy a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a sitd
a lehetd legnagyobb energiahatékonysaggal mikddjon.
A funkcié hasznalatakor a sutévilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol.
F6zési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos tanacsok és javaslatok” cim( fejezetet,
Konvekcids levegd (nedves). Altalanos energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el az
+Energiahatékonysag” fejezet Energiatakarékossag c. részét.

7.4 El6re programozott sutés beallitasa

Az almeniben szerepld 0sszes ételhez van javasolt funkcid és hdmérséklet. Fézés kdzben
modosithatja az id6t és a hdmérsékletet.

hatok:

Egyes ételek fézéséhez az alabbiak is hasznal-

e Sulyautomatika

Elére programozott siités - hasznalja az étel gyors elkészitéséhez az alapértelmezett bealli-

tasokkal:
1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
R |9 @
E il P1 - P45 oK

Lépjen be a menube.

Valassza a Elére
programozott sutés
funkciot, majd nyomja

meg a OK gombot.

Valassza ki az ételt.
Nyomja meg ezt: OK,

Helyezze az ételt a
sutébe. Erésitse meg
a beallitast.
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7.5 Elére programozott siités

Magyarazat

O

Sulyautomatika rendelkezésre all.

L)

A G6zolés funkciohoz sziikséges vizmennyiség.

0

Sités el6tt melegitse el a sutét.

=

Polcszint.

Amikor a funkcio véget ért, ellenérizze, hogy elkésziilt-e az étel.

siilt / parolt
(min&ségi ka-
raj, felsé ke-
rekpecsenye,
vastag daga-
do)

A hust néhany percig susse €l serpe-
nyében. Ontsén hozza folyadékot. He-
lyezze a siitébe.

Etel Tomeg Polcszint / tartozék Idétartam
Marha &
P1 M’arhasult, 40 perc
véresen
P2 | Marhasiitt,ko- | 1215ks:4 | El2 siits taica
zepes -5cmvas- | A hust néhany percig siisse elé serpe- 50 perc
tag darabok | nygben. Helyezze a siitébe.
P3 Ma[hasult, jol 60 perc
atsitve
P4 Steak, kozep- 180-220g- | [][—] 3: sitéedény a huzalpolcon 15 perc
es gs darabct>k; A huast néhany percig siisse elé serpe-
cm vastag nyében. Helyezze a siitbe.
szeletek
PS Marhahus 1.5-2kg |-:| B 2; sutéedény a huzalpolcon 120 perc
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Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
P6 Marhasiilt,
véres (hélég-
befuvas, kis 75 perc
héfok)
P7 | Marhasiilt, ké- | Bz sitétalca
ss. | 1-1.5kd;4 | Haszndlja kedvenc fiiszereit, vagy csak
zepes (hlég ja kedvenc flszerei :
befvas, kis -5comvas- | egyszeriien sdzza, &s szorja meg frissen 85 perc
5 tag darabok | rait borssal. A hiist néhany percig siisse
héfok) « . e
el6 serpenyében. Helyezze a sitébe.
P8 Marhasiilt, jol
atsiitve (h6-
légbefuvas, kis 130 perc
héfok)
P9 Filé, véres
(holégbefavas, 75 perc
kis héfok)
. 0,5-1,5kg; E 2; siit6 talca
P10 | Filé, kozepes | "o Hasznalja kedvenc fliszereit, vagy csak
(hélégbefivas, vastag dara- | egyszerlen sézza, és szorja meg frissen 90 perc
kis héfok) bok érolt borssal. A hiist néhany percig siisse
el6 serpenyében. Helyezze a sutébe.
P11 Filé, jol atsut-
ve (hélégbefu- 120 perc
vas, kis héfok)
Borju @
P12 | Borju siilt (pl. 0,8 - 1,5kg; |jE| 2: siitedény a huzalpolcon 80 perc
lapocka) 3’ CmeiStag Hasznalja kedvenc fiiszereit. Ontsén
arabo hozza folyadékot. Lefedve susse.
Sertés @ @
P13 Sertés sult 1.5-2kg |j B 2; sutéedény a huzalpolcon 120 perc
tarja vagy la- A siités félidejében forditsa meg a hust.
pocka
P14 | Ropogosra pi- 1,5-2kg E| 2 siitd talca 215 perc

ritott sertés
(hélégbefavas,
kis héfok)

Hasznalja kedvenc fliszereit. A sités féli-
dejében forditsa meg a hust, hogy
egyenletesen piruljon.
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Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
P15 | Karaj, friss 1 (—31,5 kg; 5 |E| 2: siitéedény a huzalpolcon 55 perc
-0 CMVas | pasznalja kedvenc fliszereit.
tag darabok
P16 | Karaj 2 -3kg; |E| 3: mély tepsi 90 perc
nyers, % -3 Adjon hozza annyi folyadékot, hogy be-
Em vastag fedje az edény aljat. A siités félidejében
araj forditsa meg a hust.
Barany @
P17 C’sontos ::é- 1,3 -2kg; 7 E 2; siitbedény a siitd talcan 130 perc
ranycom . Zm Vg‘s'k Ontsén hozza folyadékot. A siités félide-
ag darabo jében forditsa meg a hust.
Szarnyasok &
P18 | Egész csirke f1 1.5kg | B[ 2; ) 200 mi; tizalls edény asii- | 60 Pere
rss t6 talcan
Hasznalja kedvenc flszereit. A sités féli-
dejében forditsa meg a csirkét, hogy
egyenletesen piruljon.
P19 | Fél csirke 0,5-0,8 kg E| 3 siité talca 40 perc
Hasznalja kedvenc flszereit.
P20 | Jércemell 18%' 2(3)0 E' E E| 2; tzall6 edény a huzalpolcon 25 perc
0s darabo Hasznalja kedvenc fliszereit. A hust né-
hany percig sisse el6 serpenydben.
P21 | Csirkecomb, - E| 3: siité talca 30 perc
friss Ha a csirkecombokat marinalta elészor,
csOkkentse a hdmeérsékletet, és hosz-
szabb ideig f6zze 6ket.
P22 Eacsa egész- 2-3kg Ifl B 2; sutéedény a huzalpolcon 100 perc
en Hasznalja kedvenc flszereit. Helyezze a
hust a siitéedénybe. A sités félidejében
forditsa meg a kacsat.
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Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
P23 | Liba egész- 4-5kg 1= 2: mély tepsi 110 perc
ben Hasznalja kedvenc fliszereit. Helyezze a
hust a mély hussité tepsibe. A sités feli-
dejében forditsa meg a libat.
Egyéb
P24 | Fasirt 1 kg E| 2: huzalpolc 60 perc
Hasznalja kedvenc fliszereit.
Hal &
P25 | Hal egészben, 0,5-1kg E| 2 siité talca 30 perc
grillezve halanként Toltse meg a halat vajjal, és hasznalja
kedvenc fliszereit.
P26 | Halfile B E E 3; tzallo edény a huzalpolcon 20 perc
Hasznalja kedvenc fliszereit.
Edes felfujtak / desszertek Th7 £3
P27 | Saijttorta B E 2; @ 28 cm-es, rugos sitéforma a 90 perc
huzalpolcon
P28 | Almatorta - (=1 2; ) 100 - 150 mi; siité talca 60 perc
P29 | Almas pite ° E| 2; piteforma a huzalpolcon 40 perc
P30 | Almaspite - [H2; ) 100- 150 mi; &J 22 cmees pi- | 6O Pere
teforma a huzalpolcon
P31 | Csokoladés 2 kg E| 3; mély tepsi 30 perc
sitik ’
P32 Cs‘f’][‘_°'édés - (= 2. ) 100 - 150 mi; muffinsiité tepsi 30 perc
muttin a huzalpolcon
P33 :rél::;is siite- B E 2; kenyérsuté forma a huzalpolcon 50 perc
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Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
Zoldséges ételek / koretek o ?ﬁg A*A
P34 | Tepsis burgo- 1kg E| 2 siits talca 50 perc
nya Helyezze az egész, héjas burgonyakat a
st talcara.
P35 | Hasabburgo- Tkg = 3; siité talca sit6papirral bélelve 35 perc
nya Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja
fel a burgonyakat.
P36 GrillezgtI:jvg- 1-15ka | & 3; siits talca sitspapirral bélelve 30 perc
gyes zoldseg Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja
fel a zO6ldségeket.
P37 | Krokett, 0,5 kg E| 3: siité talca 25 perc
gyorsfagyasz- ’
tott
P38 | Hasabburgo- 0,75 kg E| 3: siits talca 25 perc
nya, gyorsfa- ’
gyasztott
Felfajtak, kenyér és pizza &= & 2
P39 H}'Jsoslzéld- 1-15kg E 2; t(izall6 edény a huzalpolcon 45 perc
séges lasag-
ne szaraz
tésztalapok-
kal
P40 fB’t_Jrgonyafgl- 1-1.5kg E] 1; tizallé edény a huzalpolcon 50 perc
ujt (nyers bur- A fézés félidejében forditsa meg az ételt.
gonya)
Pa1 | Plzza friss, ) [ 2; ks 100 mi; siits talca sitdpa- | 15 perc
vekony pirral bélelve
P42 | Pizza friss, 25 perc
vastag - E E 2; siit6 talca sitépapirral bélelve P
P43 | Quiche - E| 2; sutéforma a huzalpolcon 45 perc
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Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
P44 | Bagett/ C':a'- 0,8 kg ][ 3; L) 150 ml; siitd talca sitépa- 30 perc
batta / Fehér pirral bélelve
kenyer A fehér kenyérhez tébb id6 sziikséges.
P45 | Teljes kiorlé-

sti/ rizs / bar-
na kenyér ke-
nyérsiité for-
maban

kg E E 2; lﬁj 150 ml; siité talca sitépa- 45 perc
pirral bélelve / huzalpolc

8. ORAFUNKCIOK

8.1 Orafunkciok

Orafunkcié

Alkalmazas

Q

Percszamlalé. Amikor az idézités véget ér, hangjelzés hallhato.

STOP

F6zési id6. Amikor az id6zités véget ér, hangjelzés hallhato, és a sit6-
funkcio leall.

Késleltetési id6. A siités elinditasanak és / vagy befejezésének késlel-
tetése.

Mikodésidézité. Legfeljebb 23 6 59 perc. Ez a funkcio nincs hatassal
a sutdé mikodéseére.

A MUkddésiddzitd funkcio be- és kikapcsolasahoz valassza az alabbia-
kat: Menu, Beallitasok.

8.2 Orafunkciok beallitasa

Hogyan allitsa be: Pontos id6

1. lépés

2. lépés 3. lépés

R

Nl T

Az id6 mddositasahoz Iépjen a menlbe, )
majd valassza ki a Beallitasokban a Pon- Allitsa be az orat.
tos id6 lehet&séget.

Nyomja meg: OK funkci-
ot.
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Hogyan allitsa be: Percszamlalo

A kijelzén a
kovetkez6 lat-
hato:
0:00 érték lat-
hato.

Nyomja meg: @ funk-

Q

2. lépés

Nl

Allitsa be Percszamlald

Nyomja meg: OK funkei-

ciét. értekét. ot.
A @ id6zitd azonnal megkezdi a visszaszamlalast.
Hogyan allitsa be: F6zési id6
1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
e A kijelzén a ™\ e
{ Q \ kévetkezd lat- { Q
hato:
0:00 érték lat-
] hato.
Valassza ki a sii- Nyomja meg

téfunkciot, majd
allitsa be a h6-
mérsékletet.

tébbszor a ko-

vetkez6t: @
funkciot.

STOP

A sltési id6 be-
allitasa.

Nyomja meg: OK
funkciot.

A @ id6zit6 azonnal megkezdi a visszaszamlalast.
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Hogyan allitsa be: Késleltetési id6

1. 1é- 2. lépés
pés
( ke
| Nyomja
Valasz- | meg tébb-
szakia | szprako-
fsu;[(o-. vetkezét:
unkei-
ot @ funkci-
ot.

A kijel-
z6 az U]
pontos
id6ét mu-
tatja.
&

START

3.1épés | 4.1épés
v
(1 _\U_
Allitsa be Nyomia
az elindi- OK
tas ido- meg:
pontjat. funkciét.

A kijel-
zén a
kovetke-
z6 latha-
to:
& LEA-
LLITAS

5. lépés 6. lépés
1

(q :[]L
Allitsa Nyomja
be a be- meg:
fejezés

idépont- OK

funkciot.

jat.

A @ id6zitd a kezdés beallitott idépontjaban megkezdi a visszaszamlalast.

9. HOGYAN HASZNALJA: TARTOZEKOK

9.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhatd mélyedés a biztonsagot néveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak a
megbillenést. A polc korili magas perem megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a polcrol.

Sitéracs:

Csusztassa be a polcot a polctarté vezet6-
sinjei k6zé, és Ugyeljen arra, hogy labai le-
felé mutassanak.
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Siit6 talca / Mély tepsi:
CsUsztassa be a talcat a polctarté vezet6-
sinjei kozé.

Siitéracs, Suté talca / Mély tepsi:
Csusztassa be a talcat a polctarté vezet6-
sinjei k6zé, és a huzalpolcot a felettik levd
vezetbsinekre.

10. TOVABBI FUNKCIOK

10.1 Funkciézar

Ez a funkcié megakadalyozza a beallitott funkcio véletlen médositasat.

Ha a készilék mikodése kdzben kapcsolja be, a beallitott sutés tovabb folytatddik, azonban a ke-

zelbpanel lezar.
Ha kikapcsolt késziléknél kapcsolja be, a bekapcsolasa nem lesz lehetséges, mivel a kezelbpa-

nel lezar.

N2 Nyomja meg és tartsa nyomva EI - nyomja meg és tartsa
a EI gombot a funkcié bekap- nyomva a kikapcsolashoz.
csolasahoz.

EI Hangjelzés hallhaté.

@ 3x EI felvillanas jelzi a lezaras bekapcsolasat.

10.2 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl a siité bizonyos id6 elteltével kikapcsol, ha egy siitéfunkciéo mikodik, és a
kezel6 nem valtoztat semmilyen beallitason.
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(°C)

@ (6)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 - maximum 3

Az Automatikus kikapcsolas nem miikddik az alabbi funkciokkal: SUté vilagitas, Késleltetési idd.

10.3 Hlitoventilator

Amikor a készilék tzemel, a hitéventilator automatikusan bekapcsol, hogy hiivisen tartsa a
készilék feluletét. Amikor kikapcsolja a késziléket, a hlitéventilator tovabbra is mikédhet,

amig a készuilék le nem hdl.

11. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

11.1 Konvekcios leveg6 (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.

¥ = = E
\ ru
(°C) (perc)
Edes roladok, 16 sUtétalca vagy csepptal- 180 2 20-30
db ca
Péksitemény, 9 sUtétalca vagy csepptal- 180 2 30-40
db ca
Pizza, gyorsfa- huzalpolc 220 2 10-15
gyasztott, 0,35 kg
Keksztekercs sutétalca vagy csepptal- 170 2 25-35
ca
Csokoladés sute- | sitétalca vagy csepptal- 175 3 25-30
mény ca
Szuffle, 6 db keramiapoharak huzal- 200 3 25-30
polcon
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¥ = B |k
\ uru
(°C) (perc)

Piskéta tortaalap tortaforma huzalpolcon 180 2 15-25

Piskétatorta sttéforma huzalpolcon 170 2 40 -50

Parolt hal, 0,3 kg sUtétalca vagy csepptal- 180 3 20-25
ca

Hal egészben, sUtétalca vagy csepptal- 180 3 25-35

0,2 kg ca

Halfilé, 0,3 kg pizzaserpenyd huzalpol- 180 3 25-30
con

Parolt hus, 0,25 sitétalca vagy csepptal- 200 3 35-45

kg ca

Saslik, 0,5 kg sUtétalca vagy csepptal- 200 3 25-30
ca

Cookie (amerikai sutétalca vagy csepptal- 180 2 20-30

csokis keksz), 16 ca

db

Puszedli, 24 db sUtétalca vagy csepptal- 180 2 25-35
ca

Muffin, 12 db sUtétalca vagy csepptal- 170 2 30-40
ca

Sos aprosiite- sUtétalca vagy csepptal- 180 2 25-30

mény, 20 db ca

TeaslUtemény sitétalca vagy csepptal- 150 2 25-35

omlos tésztabdl, ca

20 db

Kosarka, 8 db sutétalca vagy csepptal- 170 2 20-30
ca

Parolt zoldségek, sUtétalca vagy csepptal- 180 3 35-45

0,4 kg

ca
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¥ = B X O
\ uru

(°C) (perc)
Vegetarianus om- | pizzaserpeny6 huzalpol- 200 3 25-30
lett con
Mediterran zold- sutétalca vagy csepptal- 180 4 25-30

ségek, 0,7 kg

ca

11.2 Konvekcios leveg6 (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon sotét, nem visszatlkroz6 fellletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képesseéglek, mint a vilagos szin(i és visszatiikrdzd felliletl edények.

 ~

Bogrés siite-

Pizzaserpeny6 Sitéedény meny Tortasiité forma
Sotét, nem visszatlk- Sotét, nem visszatlikrozd Kerarrlla . Sotét, nem visszatlk-
P . 8 cm-es atmé- PP
rozo felllettel felllettel ,. rozo felllettel
. e .t ré, 5 cm ma- . e
28 cm-es atmérd 26 cm-es atmérd gasség 28 cm-es atmérd

11.3 Etelkészitési tablazatok a bevizsgal6 intézetek szamara

Informacié a bevizsgalo intézetek szamara

Tesztek az IEC 60350-1 szabvanynak megfeleléen.

¥ B = |k O D
\ ﬁ uru

(°C) (perc)
Aprosi- | Also + fel- Sité talca | 3 170 20-30 -
temény, s6 sutés
20 db/
tepsi
Aprosi- Hélégbefu- | Sité talca | 3 150 - 20-35 -
temény, vas, nagy 160
20 db/ hoéfok
tepsi

115/340



HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

¥ B = |E O | ®
\ i uru
(°C) (perc)

Aproési- Hoélégbefu- | Sité talca | 2 és 4 150 - 20-35 -
temény, vas, nagy 160
20 db/ héfok
tepsi
Almaspi- | Also + fel- Sutéracs 2 180 70-90 -
te, 2 for- | s sltés
ma,
atméré:
20 cm
Almaspi- | Hoélégbefu- | Sutéracs 2 160 70-90 -
te, 2 for- | vas, nagy
ma, héfok
atmero:
20 cm
Piskota Also + fel- Sitéracs 2 170 40 - 50 Melegitse el6 a
@26 cm s sutés sut6ét 10 percig.
kerek
sutéfor-
maban
Piskota Holégbefu- | Sitéracs 2 160 40-50 Melegitse el6 a
@26 cm vas, nagy sutét 10 percig.
kerek hoéfok
sUtéfor-
maban
Piskota Holégbefu- | Sitéracs 2és4 160 40 - 60 Melegitse el6 a
@26 cm vas, nagy sutét 10 percig.
kerek héfok
sutéfor-
maban
Linzer Holégbefu- | Sité talca | 3 140 - 20-40 -

vas, nagy 150

héfok
Linzer Hoélégbefu- | Sité talca | 2 és 4 140 - 25-45 -

vas, nagy 150

héfok
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¥ 8 = |k O @
\ i uru
(°C) (perc)
Linzer Also + fel- Suté talca | 3 140 - 25-45 -
s0 slités 150

Toast Grill Sitéracs 4 max. 2 -3 perc | Melegitse el a
kenyér, egyik ol- sutét 3 percig.
4-6db dal;2-3

perc ma-

sik oldal
Marha- Grill Huzalpolc | 4 max. 20-30 Helyezze a huzal-
has és csepp- polcot a negyedik
hambur- talca szintre, mig a
ger, 6 csepptalcat a har-
db, 0,6 madik szintre. A
kg sutési id6 félidejé-

ben forditsa meg
az ételt.
Melegitse el6 a
sutét 3 percig.

12. APOLAS ES TISZTITAS

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

12.1 Megjegyzések a tisztitassal kapcsolatban

<

Tisztitosze-

rek

A késziilék fellletét meleg vizzel és enyhe mosogatdszerrel mikroszalas ruha-
val tisztitsa meg.

A fémfellileteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

A szennyez&déseket enyhe mosogatészerrel tavolitsa el.
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-

A
— Y|

A sutéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakédott zsir vagy egyéb
maradvany tiizet okozhat.

[

Napi haszna-

A nedvesség lecsapddhat a késziilékben vagy az ajté liveglapjan. A paralecsa-
pbddas csokkentése érdekében a sltés megkezdése el6tt 10 percig zemeltes-
se a készuléket. Ne tarolja az ételeket 20 percnél tovabb a készilékben. Min-

lat den hasznalat utan mikroszalas térléruhaval torolje szarazra a késziilék belse-
jét.
Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa meg a tartozékokat. Mikroszalas ru-
P haval, langyos vizzel és enyhe mosogatdszerrel végezze a tisztitast. A tartozé-
W kokat tilos mosogatogépben tisztitani.
) A tapadasmentes edény tartozékokat ne tisztitsa surold hatasu tisztitoszerekkel
Tartozékok

vagy éles targyakkal.

12.2 Hogyan tisztitsa: Siitétér mélyedése

Gbzben sutés utan tisztitsa ki a stitétér bemélyedésébdl a lerakodott vizkémaradvanyokat.

1. lépés

2. lépés

3. lépés

Ontsén 250 ml fehér ecetet a
sutétér mélyedésébe. Legfel-

30 percig hagyja kornyezeti
hémérsékleten, hogy az ecet

Egy puha kend&vel és meleg
vizzel tisztitsa meg a siitéte-

jebb 6%-o0s, adalékoktol men-
tes ecetet hasznaljon.

feloldja a vizkémaradvanyo- ret.

kat.

Az alabbi funkciénal: SteamBake 5 - 10 sitési ciklusonként takaritsa ki a stit6t.

12.3 Hogyan tavolitsa el: Polctarték

A sut6 tisztitasahoz vegye ki a polctartokat.

1. lépés | Kapcsolja ki a siitét, és varja
meg, hogy lehdiljon.
2. lépés | Huzza el a polctarto ellilsé ré-

szét az oldalfaltol.

e
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3.1épés | Huzza el a polctart6 hatuljat az 1 L T
oldalfaltol, majd vegye ki a polc- /—% -
tartot. 0 L 1

9 ‘2 I

4. lépés | A polctartdkat a kiszereléssel %Z |
ellentétes sorrendben helyezze Il
vissza. Ced q
A teleszkopos sitdsineken ta- S

lalhato végallas (itkozok elére
nézzenek.

12.4 Hogyan hasznalja: Pirolitikus tisztitas
A siit6t a Pirolitikus tisztitas funkciéval tisztitsa.

/A FIGYELMEZTETES!
Egés veszélye all fenn.

& VIGYAZAT!
Amennyiben a késziilék konyhaszekrényébe egyéb berendezés is be van épitve,
ne hasznalja azt, amikor ez a funkcié mikodik. Ez kart tehet a siitében.

A Pirolitikus tisztitas elo6tt:

Kapcsolja ki a sitét, eés Vegyen ki minden tartozékot a Puha ruhaval, langyos vizzel és
varja meg, hogy lehdljon. sutétérbdl is tavolitsa el. enyhe mosogatoszerrel tisztitsa
meg a sutétér aljat és a sutbajtd

livegének belsé oldalat.

Pirolitikus tisztitas

1. 1épés Lépjen az alabbi meniibe: Tisztitas mf .
Kiegészité funkcio Idétartam
C1 - Enyhe tisztitas 16
C2 - Normal tisztitas 16 30 perc
C3 - Alapos tisztitas 2 6 30 perc
2. lépeés OK - nyomja meg a tisztitoprogram kivalasztasahoz.

3. lépeés oK. nyomja meg a tisztitas elinditasahoz.
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Pirolitikus tisztitas

4. lépés

Tisztitas utan forgassa a sitéfunkciok szabalyozégombijat kikapcsolt

helyzetbe.

@ A tisztitas soran a sitélampa kikapcsol.

az alabbiak lathatok: .

Amikor a sit6 eléri a beallitott h6mérsékletet, az ajto reteszelédik. Az ajtdzar kioldasaig a kijelzén

Amikor a tisztitas véget ér:

Kapcsolja ki a sutét, es
varja meg, hogy lehdiljon.

Egy puha kendével tisztitsa
meg a sltéteret.

A sutétér aljarol tavolitsa el az
ételmaradvanyokat.

12.5 Tisztitas emlékezteto

A siit6 emlékezteti, ha a pirolitikus tisztitas esedékessé valik.

rrrr/ villog a kijelz6n 5 masodpercig minden -
zési ciklus végeén.

Az emlékeztetd kikapcsolasahoz Iépjen ide:
Men, majd valassza ezt: Beallitasok, Tisztitas

emlékeztetd.

12.6 Eltavolitas és visszaszerelés: Ajté

A sité ajtajaba harom Uveglap van beépitve. Az ajtd és belsd lUveglapjai a tisztitashoz
kivehetbek. Az lveglapok kiszerelése el6tt olvassa el ,Az ajté eltavolitasa és visszaszerelése”

c. rész 0sszes utasitasat.

A VIGYAZAT!

Ne hasznadlja a siitét az Gveglapok nélkul.

1. lépés | Nyissa ki teliesen az ajtot, és fogja
meg mindkét zsanért. ~
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2. lépés

Emelje fel és hiuzza a reteszeket,
amig bekattannak.

3. lépés

Csukja vissza a sutd ajtajat az elsé
nyitasi pozicioig (félig). Ezutan emelje
fel és huzza meg, majd vegye ki az
ajtot a helyérdl.

4. lépés

Helyezze a siit6ajtét egy puha ruha-
val letakart egyenletes feliletre.

5. lépés

Tartsa az ajté burkolatat (B) az ajtd
fels szélénél a két oldalan, és nyom-
ja befelé, hogy levalassza a zarosint.

6. lépés

Huzza elére a diszlécet az eltavolitas-
hoz.

7. 1épés

Egyenként fogja meg az ajto tUveglap-
jait a fels® széluknél fogva, és dvato-
san huzza azokat egyenként. Az elja-
rast a felsé tiveglappal kezdje. Ugyel-
jen arra, hogy az uveglap teljesen ki-
csusszon a sinbdl.

8. lépés

Tisztitsa meg az liveglapokat mosogatészeres vizzel. Ovatosan térélje szarazra az
Uveglapokat. Az Giveglapokat tilos mosogatdgépben tisztitani.

9. lépés

Tisztitas utan tegye vissza az Uveglapokat és a sitdajtot a helyére.

Ha az ajté helyesen van beszerelve, a reteszek zarasakor kattanas hallhato.
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megfelelé sorrendben tegye

hangot ad.
Ellenérizze, hogy a kbzépsd

Ugyelien arra, hogy az liveglapokat (A és B)

ze az Uveglapok szélénél 1évd szimbdlumot /
nyomatot. Mindegyiken kilonb6zéképpen néz
ki, igy a szét- és 6sszeszerelés konnyebb.
Helyes felszereléskor az ajto diszléce kattano

felel6en helyezte-e az agyazatba.

vissza. Ellenériz-

Uveglapot meg-

12.7 Hogyan cserélje: Lampa

Az izz6 forrd lehet.

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!

A zsirmaradék raégésének elkertlésére mindig kendével fogja meg a halogénizzot.

A sutovilagitas izzojanak cseréje el6tt:

1. lépés

2. lépés

3. lépés

Kapcsolja ki a sitét. Varja
meg, mig a suté lehdl.

Huzza ki a sitét a haldzati alj-
zatbdl.

Tegyen egy kendét a siitétér
aljara.

Hats6 lampa

1.lépés | Az uvegbura eltavolitdsahoz forditsa azt az 6ramutaté jarasaval ellentétes iranyba.

2. lépés | Tisztitsa meg az Uvegburat.

3. 1épés | Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300 °C-ig héallo izzora.

4. lépés | Szerelje fel az livegburat.
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13. HIBAELHARITAS

A FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

13.1 Mi a teendé, ha...

A tablazatban nem szerepl6 barmilyen mas esetben forduljon a markaszervizhez.

A siit6 nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

Probléma

Ellenérizze, ha...

Nem lehet elinditani vagy Gzemeltetni a sttét.

A sutét megfeleléen csatlakoztatta az elektro-
mos hal6zathoz.

A sité nem melegszik fel.

Az automatikus kikapcsolas ki van kapcsolva.

A sité nem melegszik fel.

A sitéajté be van csukva.

A slité nem melegszik fel.

Nem olvadt le a biztositék.

A sité nem melegszik fel.

A funkciozar ki van kapcsolva.

Alkotéelemek

Probléma

Ellenérizze, ha...

A sitévilagitas ki van kapcsolva.

Konvekcids levegd (nedves) bekapcsolva.

A lampa nem mikodik.

Kiégett az izzé.

Hibakédok

A kijelzén a kdvetkezo lathato:

Ellenérizze, ha...

Err C3 A sutdajté be van zarva, vagy az ajtézar nincs
feloldva.

Err F102 A slitéajté be van csukva.

Err F102 Az ajtézar nincs feloldva.

00:00 érték lathato

Aramkimaradas tortént. Allitsa be a pontos
idot.
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Hibakédok

Ha a kijelz6én olyan hibakdd lathatd, amely nem szerepel ebben a tablazatban, kapcsolja le és
vissza a lakasban lévé kismegszakitét a sutd Ujrainditasahoz. Ha a hibakod ismét megjelenik, for-
duljon a markaszervizhez.

Tisztitas
Probléma Ellenérizze, ha...
A viz kifolyik a sttétér bemélyedésébdl. Tul sok viz van a sutétér mélyedésében.

13.2 A szerviz szamara sziikséges adatok

Ha nem talal megoldast egyedil a problémara, forduljon a markakeresked6hoz vagy a
hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara szikséges adatok az adattablan talalhatéak. Az adattabla a sitétér
elulsd keretén talalhatd. Ne tavolitsa el az adattablat a késziilék siitéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (Mod.) | e

Termékszam (PNC) | e

Sorozatszam (S.N.) | s

14. ENERGIAHATEKONYSAG

14.1 Termékismertetd és Termékismertetd adatlap*

Gyartd neve Electrolux
Modellazonosito EOD6P66WX 949499637
Energiahatékonysagi szam 81.2
Energiahatékonysagi osztaly A+
Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, also + felsé 0.93 kWh/ciklus

sltés mellett
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Energiafogyasztas normal terhelésnél, [égkeveréses 0.69 kWh/ciklus
lizemmod mellett

Sutbterek szama 1

Héforras Elektromossag
Hanger6 721

A suté fajtaja Beépithetd st
Témeg 32.2kg

* Az Eurdpai uni6é szamara az EU 65/2014 és 66/2014 sz. rendeletek szerint.

Fehéroroszorszag szamara az STB 2478-2017, G fluggelék; STB 2477-2017, A és B fliggelék sze-
rint.

Ukrajna szamara az 568/32020 sz. rendelet szerint.

Az energiahatékonysagi osztaly nem alkalmazhaté Oroszorszag esetében.

EN 60350-1 - Haztartasi elektromos fé6z6készllekek — 1. rész: Tlizhelyek, siiték, gézsutdk és gril-
lez6k - A teljesitmény mérésére szolgalé modszerek.

14.2 Energiatakarékossag

A késziilék tébb funkcioval is segit energiat megtakaritani a mindennapos f6zés
soran.

Gondoskodjon arrdl, hogy a készilék mikddése kdzben az ajto legyen becsukva. Sités
koézben ne nyissa ki tul gyakran a készulék ajtajat. Tartsa tisztan az ajtotomitést, és tgyeljen ra,
hogy megfeleléen legyen a helyére régzitve.

Fém f6z6edényeket hasznaljon az energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kerllje a készilék eldmelegitését.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a siitések kdzotti szlinet legyen a lehetd legrévidebb.
Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat Iégkeveréssel hasznalja az energiatakarékossag
érdekében.

Maradékhé

A sitdvilagitas és a légkeverés tovabbra is mlkddik. Amikor kikapcsolja a készliléket, a kijelzé
megjeleniti a maradékhét. A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz.

A 30 percnél hosszabb ideig tart6 siités soran a befejezés el6tt 3 - 10 perccel cstkkentse a
készilék hdmérsékletét a minimum értékre. A készllékben levé maradékhd tovabb folytatja a
sutést.

A maradékhét mas ételek felmelegitéséhez is hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz. Ehhez valassza a lehetd
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast. A maradékhd visszajelzd vagy a hdmérséklet
megjelenik a kijelzén.
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Siités kikapcsolt siitévilagitassal
Sités kdzben kapcsolja ki a sitdvilagitast. Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség van ra.

Konvekcids levegd (nedves)

A funkciét arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a sutés soran.
E funkcié hasznalatakor a sutévilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol. A
sutdvilagitast ismét bekapcsolhatja, azonban ez a Iépés csdkkenti a varhatd

energiamegtakaritas mértékét.

15. A MENU FELEPITESE

15.1 Menii

Nl

— - valassza ezt a Menl-re lépéshez.

A Menii felépitése

Elére programozott sutés ¥ Tisztitas mr/ Beallitasok @
1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés
\, N,
( \ A ‘ A
— OK 01-014 OK

Vélassza a Me-

Allitsa be az ér-

nii. Beallitasok Erésitse meg a Valassza ki a Erésitse meg a teket, majd
PRy beallitast. beallitast. beallitast. nyomja meg a
lehetésegeket.
OK gombot.
Beallitasok

o1 Pontos id6 Médositas 02 Kijelzd fényerd 1-5
03 Nyomogomb Hang 1 - Hangjel- 04 Figyelmezteté hang- | 1-4

zés erd

2 - Kattanas

3 - Hang ki-

kapcsolva
05 MUkodésidozitd Be/Ki O6 | Sutd vilagitas Be/Ki
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Beallitasok

o7 Gyors felf(ités Be/Ki 08 Tisztitas emlékezte- Be/Ki
t6

09 Wi-Fi Be/Ki 010 | Automatikus tavmi- Be/Ki
kodtetes

O11 | Halézat elejtése Igen / Nem 012 | Demo lizemmod Aktivalo kod:

2468

013 | Szoftver verzio Ellenérzés 014 | Osszes bedllitas tér- | lgen / Nem

lése

16. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

™ .
A TO kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelelé konténerekbe a csomagolast. Jaruljon hozza kérnyezetiink és egészséglink

védelméhez, és hasznositsa Ujra az elektromos és elektronikus hulladékot. A 9 tilté
szimbdélummal ellatott késziiléket ne dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el a készuléket
a helyi Ujrahasznosito telepre, vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért felelds hivatallal.
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MES GALVOJAME APIE JUS

Dékojame, kad jsigijote ,Electrolux” prietaisg. ISsirinkote gaminj, kuriame atsispindi Sios srities
profesionaly per deSimtmecius sukaupta patirtis ir naujoves. Pazangus ir stilingas prietaisas
sukurtas specialiai jums. Kad ir kg gamintumeéte, kiekvieng kartg busite tikri dél nepriekaistingo
rezultato.

Sveiki atvyke i ,Electrolux® pasaul.

Apsilankykite musy interneto svetainéje.

Cia rasite naudojimo patarimy, brosidry, informacijos apie trik&iy $alinima, aptarnavimag
ir remonta:

www.electrolux.com/support

Uzregistruokite savo gaminj ir naudokités papildomomis paslaugomis:
www.registerelectrolux.com

Jusy prietaisui skirty priedy, nusidévinciy ir originaliy atsarginiy daliy ieSkokite Cia:
www.electrolux.com/shop

Daugiau recepty, patarimy, nurodymy dél trik&iy ir kitos informacijos rasite My
Electrolux Kitchen programeéléje.

Z Available on the }\. GETITON
« App Store P> Google Play

KLIENTU APTARNAVIMAS IR TECHNINE
PRIEZIURA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi j jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig informacija:
prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.

Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny plokstéje.

<) @)
Ho©@

VAN [spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija
® Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.

TURINYS

1. SAUGOS INFORMACIJA..........cccrrurne 130 2.4 Priezidra ir valymas..................... 135
e S 5 : 2.5 Pirolizinis valymas....................... 135
1.1 Vaiki d
Saug:' | [TpazeicEAmL AmOni 2.6 Vidinis ap&vietimas...................... 136
""" 2.7 Paslauga................... ...... 136
1.2 Bendrieji saugos reikalavima..... 131 2.8 1SMetimas.......ccccevvvieeicie 136
2. SAUGOS INSTRUKCIOS oo 132 3.JRENGIMAS........ceeeeeeeeereee s 136
2.1 [rengimas.........cocoeveiiieiiecniineeee, 132 .
2.2 Elektros prijungimas ... 133 g; ggn?lmas b,?lqrtj,c,se """" bId ]g?
2.3 Naudojimas.........cccceveevvreneeneeennenn 134 - Frietaiso pritvirtinimas prie baldo.
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4. GAMINIO APRASYMAS..........cccceverrmene. 138
4.1 Bendroji apzvalga.......c.cccccvvveennn. 138
4.2 Priedai......cccooveiiiiiiiice 138

5. KAIP [JUNGTI IR ISJUNGTI PRIETAISA......
138

5.1 |stumiamos rankenélés................ 138
5.2 Valdymo skydelis.............ccueee... 139
6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA,..... 140
6.1 Pirminis valymas............ccccceeueene 140
6.2 Pirminis pasildymas..................... 140

=

6.3 Belaidis rySys
6.4 Programinés jrangos licencijos.... 142

7. KASDIENIS NAUDOJIMAS..........ccceeueenne 142
7.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos 142
7.2 Kaitinimo funkcijos.............cccee.... 143
7.3 Pastabos: Drégnas
konvek. kepimas.........cccccocveiiiinennn. 144
7.4 Kaip nustatyti Kepimo vadovas....145
7.5 Kepimo vadovas...........ccceeeenneen. 145
8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS............cu....... 152
8.1 Laikrodzio funkcijos..................... 152
8.2 Kaip nustatyti
LaikrodZio funkcijos.........ccccceevvvrennnne 152
9. KAIP NAUDOTI: PRIEDAL........c.cccvruuenne 153
9.1 Priedy naudojimas...........c.cccc.... 153
10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS..........ceeu. 154
10.1 UzZraktas........cooevvvveiiienieeiiees 154

10.2 Automatinis iSsijungimas........... 155
10.3 Ventiliatorius..........ccccoveevineeenn. 155
11. PATARIMAL........ooriiiririiennnrennenannns 155
11.1 Dregnas konvek. kepimas......... 155
11.2 Drégnas konvek. kepimas —
rekomenduojami priedai.................... 157
11.3 Maisto gaminimo lentelés patikros
[staigoms......coviiiiiii e 158
12. VALYMAS IR PRIEZIURA..................... 160
12.1 Pastabos dél valymo.................. 160
12.2 Kaip valyti |duba vandeniui........ 160
12.3 Kaip iSimti: Lentyny atramos .....160
12.4 Kaip naudoti:
Pirolizinis valymas..............cccccoeeeeis 161

12.5 Priminimas apie valyma............. 162

12.6 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés......... 162
12.7 Kaip pakeisti: Lempute.............. 164
13. TRIKCIY SALINIMAS...........cccereereenenee. 165
13.1 Kg daryti, jeigu........cccccceeeienns 165
13.2 Naudojimo informacija............... 166
14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS.............. 167
14.1 Informacija apie gaminj ir
informacinis gaminio lapas*............... 167
14.2 Energijos taupymas................... 168
15. MENIU STRUKTURA.......ccoceveeerenenene 168
15.1 MeNiU...coooeieiiieiii e 168
16. APLINKOS APSAUGA............ccceeenee 169
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ﬁ
— X

My Electrolux Kitchen app

o~
o

-

[{] Etectrolux

A\, GETITON
}/’ Google Play

1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidZiai perskaitykite
pateiktg instrukcija. Gamintojas neatsako uz suzalojimus ar
zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo ar naudojimo.
Instrukcijg visada laikykite saugioje ir pasiekiamoje vietoje,
kad prireikus galétuméte pasiziuréti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy Zmoniy sauga

- Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turinciy labai sunkig ir
sudétingg negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

- Butina visg laikg priziaréti vaikus ir uztikrinti, kad jie nezaisty
su Siuo buitiniu prietaisu ar mobiliaisiais jrenginiais su My
Electrolux Kitchen .
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- Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

. DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvunams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

- Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

- Vaikai be priezitros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezitros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

. Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

- Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos UKiui.

. Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vie$bugiy
kambariuose, nakvynés ar svec€iy namuose ir kitoje
panasioje aplinkoje, kur prietaiso haudojimo intensyvumas
nevirsija jprasto buitinio naudojimo.

. Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

- Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

- Prie$ vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

- Jei buty pazeistas maitinimo laidas, jj gali pakeisti tik
gamintojas, jo jgaliotasis techninés priezilros centras arba
panasios kvalifikacijos asmenys— antraip gali kilti elektros
pavojus.

- DEMESIO: Pasirupinkite, kad prie$ keiciant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.

. DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. BUkite atsargus ir nelieskite kaitinimo elementy
ar prietaiso ertmés pavirsiy.

- Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
dékite muvédami karsCiui atsparias pirstines.
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- Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy iStraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

- Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

- Dureliy stiklo nevalykite Siurksc€iu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

- Pries pirolizinj valymg ISimkite i$ orkaités visus priedus ir
pasalinkite didesnius kiekius maisto ar skysciy likuCiy.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/\  ISPEJIMAS!
Sj prietaisa jrengti privalo tik kvalifikuotas asmuo.

* Nuimkite visas pakavimo medziagas.

* Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto prietaiso.

» Vadovaukités su prietaisu pateiktomis jrengimo instrukcijomis.

* Visada bukite atsargus, kai perkeliate prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada muvékite
apsaugines pirstines ir avekite uzdarg avalyne.

» Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.

» |renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje vietoje, atitinkancioje jrengimo reikalavimus.

» Butina paisyti minimaliy atstumy iki kity prietaisy ir spinteliy.

» Prie$ montuodami prietaisg patikrinkite, ar prietaiso dureles galima laisvai atidaryti.

+ Prietaise jrengta elektriné ausinimo sistema. Ji turi buti prijungta prie elektros maitinimo
Saltinio.

Minimalus spintelés aukstis (po darbastaliu) 590 (600) mm
Spintelés plotis 560 mm
Spintelés gylis 550 (550) mm
Prietaiso priekines dalies aukstis 594 mm
Prietaiso galinés dalies aukstis 576 mm
Prietaiso priekinés dalies plotis 595 mm
Prietaiso galinés dalies plotis 559 mm
Prietaiso gylis 569 mm
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Prietaiso jmontavimo gylis 548 mm
Gylis su atidarytomis durelémis 1022 mm
Minimalus ventiliacijos angos dydis. Anga prietaiso 560x20 mm

nugareélés apacioje

Pagrindinio maitinimo kabelio ilgis. Kabelis yra 1500 mm
prietaiso nugarélés deSiniajame kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

A\ ISPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio pavojus.

Visus elektros prijungimus privalo atlikti kvalifikuotas elektrikas.

Prietaisg privaloma jzeminti.

|sitikinkite, kad parametrai techniniy duomeny ploksteléje atitinka maitinimo tinklo elektros
vardinius duomenis.

Visada naudokite tinkamai jrengtg jzeminta saugujj elektros lizda.

Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir ilginamuyjy laidy.

Bukite atsargus, kad nesugadintuméte elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei reikéty pakeisti
maitinimo laidag, tai turi padaryti misy jgaliotasis techninés priezitros centras.

Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir nebuty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés yra karstos.

Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga nuo smudigiy turi bati pritvirtinta taip, kad nebuty
galima nuimti be jrankiy.

Elektros kiStuka | tinklo lizdg junkite tik tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima. [sitikinkite,
kad jrengus prietaisa, elektros laido kiStukg bty lengva pasiekti.

Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite kistuko.

Norédami iSjungti prietaisg, netraukite uz maitinimo laido. Visada traukite paéme uz elektros
kistuko.

Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus: linijg apsaugancius automatinius jungiklius,
saugiklius (jsukami saugikliai turi bati iSimami i$ jy laikiklio), jzeminimo nuotékio
atjungiamuosius jtaisus ir kontaktorius.

Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo jtaisg, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp izoliavimo jtaiso kontakty turi buti maziausiai 3 mm
plocio tarpelis.

Iki galo uzdarykite prietaiso dureles, prie$ jkiSdami maitinimo laido kiStukg j elektros tinklo
lizda.

Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu maitinimo laidu ir kiStuku.
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Tinkami montuoti ar keisti kabeliai Europoje:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Kabelio skerspjuvis turi atitikti bendrajj prietaiso vardinéje lenteléje nurodytg galia. Taip pat
atitinkama informacijg rasite lenteléje:

Bendroji galia (W) Laido skerspjuvis (mm?)
iki 1380 3x0.75

iki 2300 3x1

iki 3680 3x1.5

|[zeminimo laidas (zalias / geltonas) turi biti 2 cm ilgesnis nei fazés ir neutralusis laidai (mélynas
ir rudas).

2.3 Naudojimas

A\ ISPEJIMAS!
Suzalojimo, nudegimy ir elektros smigio arba sprogimo pavojus.

* Nebandykite pakeisti Sio prietaiso techniniy savybiy.

» Pasirupinkite, kad ventiliacinés angos nebdty uzblokuotos.

» Nepalikite jjungto prietaiso be priezilros.

» Po kiekvieno naudojimo prietaisg iSvalykite.

» Atidarydami veikiancio prietaiso dureles bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti jkaitintas
oras.

* Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis arba jei prietaisas lieCiasi su vandeniu.

* Nespauskite atidaryty dureliy.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio pavirSiaus ar daiktams laikyti.

» Atsargiai atidarykite prietaiso dureles. Naudojant maisto produktus su alkoholiu, gali
susidaryti alkoholio ir oro misinys.

» Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad Salimais nebuty kibirkS¢iy ar atviros ugnies Saltiniy.

« Salia prietaiso, j prietaisa arba ant jo nedékite degiy medziagy arba degiomis medziagomis
sudrékinty daikty.

» Nesidalykite savo ,Wi-Fi“ slaptazodziu.

A |SPEJIMAS!

Pavojus sugadinti prietaisa.

» Emalés apsauga nuo pazeidimy ir iSblukimo:
— Nedekite orkaitems skirty indy ar kity objekty tiesiai ant prietaiso dugno.
— Nedékite aliuminio folijos tiesiai ant prietaiso ertmés dugno;
— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj prietaisg.
— Nelaikykite prietaise paruosty drégny patiekaly ir maisto produkty.
— Bukite atsargus montuodami arba iSimdami prietaiso priedus.
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Emalio ar nertdijanciojo plieno iSblukimas neturi poveikio prietaiso veikimui.

Dregniems pyragams kepti naudokite gily kepimo inda. Vaisiy sultys palieka démes, kurias
sudétinga pasalinti.

Maista visuomet gaminkite uzdare prietaiso dureles.

Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés (pvz., dureliy), pasirlpinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada buty atidarytos. Uz dureliy gali kauptis karstis ir dregmeé, kurie gali
pakenkti prietaisui, baldams ar grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po naudojimo prietaisas
visiSkai neataus.

2.4 Prieziura ir valymas

A |SPEJIMAS!

Suzalojimo, gaisro arba prietaiso sugadinimo pavojus.

Prie$ atlikdami priezitros darbus, iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo laido kistuka i$
elektros tinklo lizdo.

Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali sutrukti stiklo plokstés.

Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités | jgaliotajj
technineés prieziuros centra.

Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso dureles. Durelés yra sunkios!

Reguliariai valykite prietaisa, kad apsaugotuméte pavirSiy nuo nusidévéjimo.

Valykite prietaisg dregna, minksta Sluoste. Naudokite tik neutralius ploviklius. Nenaudokite
SveiCiamuyjy produkty, Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy grandykliy.

Jeigu naudojate orkaités purskiklj, laikykites ant pakuotés pateikty saugumo nurodymy.

2.5 Pirolizinis valymas

|SPEJIMAS!
Suzalojimo / gaisro / cheminiy emisijy (dumuy) rizika naudojant pirolizés rezima.

Prie§ vykdydami pirolizinio iSsivalymo funkcijg arba prie$ pirmg naudojima, pasalinkite i$
orkaités:

— bet kokius maisto likucius, aliejaus ar riebaly iSsiliejimus / likucius;

— iSimamus daiktus (jskaitant lentynas, Soninius bégelius ir pan., pateiktus su gaminiu),
ypac nesvylancius puodus, keptuves, skardas, indus ir pan.;

Atidziai perskaitykite visus pirolizinio valymo nurodymus.

Neprileiskite vaiky prie prietaiso, kol veikia pirolizinis valymas.

Prietaisas labai jkaista ir kar§tas oras iSeina i$ priekiniy ausinimo angy.

Pirolizinis valymas yra aukstos temperatiros procesas, kurio metu i$ maisto ruosimo likuciy
ir konstrukciniy medziagy gali iSsiskirti dimai, todél vartotojams primygtinai
rekomenduojama:

— pirolizinio valymo metu ir po jo pasirupinti geru védinimu;

— pirma kartg naudojant prietaisg maksimalia temperatura ir po to uztikrinti gerg vedinima.
Kitaip nei zmoneés, kai kurie pauksciai ir ropliai yra nepaprastai jautris garams, kylantiems
visy piroliziniy orkai€iy valymo proceso metu.

— Patraukite visus naminius gyvunus (ypa¢ paukscius) toliau nuo prietaiso pirolizinio
valymo metu ir po jo bei pirma karta paleide prietaisg veikti didziausia temperatira j
gerai védinamg plota.

Mazi naminiai gyvunai gali biti labai jautris lokalizuotiems temperatiros poky¢iams Salia
visy piroliziniy orkaiciu, kai veikia piroliziné savaiminio iSsivalymo programa.
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+ Visy piroziliniy orkaiciy pirolizinio valymo metu auksta temperatura gali sugadinti
nesvylancig puody, keptuviy, skardy, virtuvés indy ir pan. danga, o taip pat gali bati
nedidelio lygio kenksmingy dumy Saltiniu.

« Duamai, kylantys i$ visy piroziliniy orkaiciy / nudeginant maisto gaminimo metu likusius
neSvarumus, zmonéms, jskaitant vaikus ar sveikatos sutrikimy turintiems asmenims, néra
kenksmingi.

2.6 Vidinis apsSvietimas

/A ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.

. Sio gaminio viduje esanti (-Cios) lemputé (-és) ir atskirai parduodamos atsarginés lemputés:
Sios lemputés turi atlaikyti ekstremalias fizines sglygas buitiniuose prietaisuose, pavyzdziui,
temperatura, vibracijg, drégme, arba yra skirtos informuoti apie prietaiso veikimo busena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims ir netinka patalpoms apSviesti.

+ Siame gaminyje yra $viesos $altinis, kurio energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

« Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny lemputes.

2.7 Paslauga

» Dél prietaiso remonto kreipkités j jgaliotajj techninés prieziuros centra.
» Naudokite tik originalias dalis.

2.8 ISmetimas

/\  ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

» Noredami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti prietaisa, susisiekite su atitinkama savivaldybés
|staiga.

* |Straukite maitinimo laido kiStukg i maitinimo tinklo lizdo.

* Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir pasalinkite jj.

» Nuimkite dureliy sklgstj, kad vaikai, ar naminiai gyvunai nejstrigty prietaiso viduje.

3. IRENGIMAS

A\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

3.1 Jrengimas balduose
.youtube. /electrol
@D YouTube e comee

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

A Y
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(*mm)

(*mm)

548 21
[~
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4. GAMINIO APRASYMAS

4.1 Bendroji apzvalga

LELL.

()I:I

miSE =N
!

Valdymo skydelis

H Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenélé
Valdymo skydelis (ekranas)

B Valdymo rankenélé

B Sildymo elementas

B Lemputé

Ventiliatorius

B |duba vandeniui

EJ Lentynos atrama, i§imama

] Vietos lentynoje

() ﬁﬂﬁ

4.2 Priedai

* Grotelés

Virtuves reikmenims, pyragy formoms, prikaistuviams.

* Kepimo skarda

Pyragams ir sausainiams kepti.
* Grilio / kepinimo prikaistuvis

Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.
* Teleskopiniai bégeliai

Dél teleskopiniy bégeliy lengvai jdésite ir iStrauksite lentynéles.

5. KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI PRIETAISA

5.1 Jstumiamos rankenélés

Norédami naudoti prietaisa, paspauskite rankenéle. Rankenélé iSSoka.
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5.2 Valdymo skydelis

Pasukite ran-
kenéle

Valdymo skydelio jutikliai Il
nuspaude
O 'ss £ i) OK
e
. Orkai-
Lak- | Greitas | ecan | . Patvirtinti @
. ikaitini- - UZraktas
matis Svieti- nuostatg
mas
mas

9

Norédami jjungti orkaite, pasirinkite kaitinimo funkcija.

Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j iSjungimo padétj, kad iSjungtumeéte orkaite.

. ,))

Kai pasuksite orkaités kaitinimo funkcijy ranke-
néle  iSjungimo padetj, valdymo skydelis iSsi-

jungia.

VD)

o
()

A
=
o

Kepdami maista valdymo skydelyje matysite
pasirinktg temperatirg, paros laikg ir kitas gali-

mas parinktis.

Valdymo skydelis su pagrindinémis funkcijo-

S— . N’ e N’ 0 »> DEMO
_°BBEEBREE | |
QRS S /&
Valdymo skydelio indikatoriai
& ¥ wl < >»

UZraktas Kepimo vadovas Valymas Nustatymai Greitas jkaitinimas
Laikmacio
indikato- Q L S @
riai:
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WiFi rysys indikatorius — mirksi, kai orkaite gali- Nuotolinis valdymas indikatorius — orkai-
ma prijungti prie ,Wi-Fi*. te galima valdyti nuotoliniu budu.
= =
- [>]
WiFi rySys ry8ys jjungtas. Nuotolinis valdymas yra jjungta.

Progreso juosta — temperaturai arba laikui. Orkai-
tei pasiekus nustatytg temperatura, visa juosta

tampa raudona.

Kepimo garuose indikatorius (ﬂ)

6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

/N LSPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Pirminis valymas

Pries naudodami pirma karta, iSvalykite tuscig orkaite ir nustatykite laika:

=

=
Z24
z 00:00
Nustatykite laikg. Paspauskite OK.

6.2 Pirminis pasildymas

Pries pirmajj naudojima jkaitinkite tuscia orkaite.

1-as ISimkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.
veiks-

mas

2?; Nustatykite maksimalig temperatirg funkcijai: E

velks- Palikite orkaite veikti 1 val.

mas

3-i.aks Nustatykite maksimalig temperaturg funkcijai: .

‘r’:a'ss' Palikite orkaite veikti 15 min.
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Pries pirmajj naudojima jkaitinkite tuscia orkaite.

@ IS orkaités gali sklisti kvapas ir dimai iSankstinio jkaitinimo metu. Pasirtpinkite, kad patalpa

baty védinama.

6.3 Belaidis rysys =

Norédami susieti prietaisa:
* internetinio belaidzio rysSio;

« mobiliojo prietaiso prijungto prie belaidzio tinklo.

802.11g/n OFDM

1-as Atsisiyskite mobiligjg programéle My Electrolux Kitchen ir vadovaukités nurodymais.
veiks-
mas
2-as ; . - L=
" Pasukite rankenéle, kad pasirinktuméte = .
veiks-
mas
Daznis 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz
5470-5725 MHz
Protokolas IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM

Maksimali galia

EIRP <20 dBm (100 mW)

EIRP <23 dBm (200 mW)

Wi-Fi modulis

NIU5-50

,Bluetooth” daznis

2400-2483,5 MHz

Protokolas

LE: DSSS

Maksimali galia

EIRP < 4 dBm (2,5 mW)

Salys, kuriose galioja Direktyva 2014/53/ES: Belgija, Bulgarija, Cekija, Danija, Vokietija, Estija,
Airija, Graikija, Ispanija, Prancizija, Kroatija, ltalija, Kipras, Latvija, Lietuva, Liuksemburgas,

Vengrija, Malta, Nyderlandai, Siaurés Airija, Austrija, Lenkija, Portugalija, Rumunija, Slovenija,
Slovakija, Suomija, Svedija, Norvegija, Islandija, Lichtensteinas, Sveicarija, Turkija.
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6.4 Programinés jrangos licencijos

Sio gaminio programinés jrangos elementai yra atvirojo kodo ir nemokami. Electrolux* dékoja atvi-
rojo programinio kodo ir robotikos bendruomenéms uz jy indel;.

Atvirojo programinio kodo licencijy, publikavimo ir autoriy teisiy sglygas rasite adresu http://elec-
trolux.opensoftwarerepository.com (NIU5 katalogas).

7. KASDIENIS NAUDOJIMAS

A\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

7.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos

Gaminimo pradzia

1-as veiksmas 2-as veiksmas

{ @@ (

B C

Nustatykite temperatira.

o . . Paspauskite
Pasirinkite kaitinimo funkcija. OK
Maisto gaminimas garuose
Patikrinkite, ar orkaité atvésusi.
1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-|a:1\:se|ks- 4-as veiksmas.
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Maisto gaminimas garuose

(' ('

IS anksto pakaitin-

® °C kite tuscig orkaite
10 min, kad padi-
déty drégmé.
Nustatykite |dékite maista j or-
o e ) Pasirinkite kai- | temperatlra. kaite.
Prlplldyklte(;)rk_alt_evs deaus jdubg van- tinimo garais Paspauskite
eniu i$ Ciaupo. funkeila, OK

@ Maksimali jdubos talpa — 250 ml. Nepildykite orkaités vidaus jdubos, kai gaminate maistg arba

kai orkaité yra jkaitusi.

Pasibaigus maisto gaminimo garuose programai:

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-as veiksmas

pasukite kaitinimo funkcijy Atsargiai atidarykite dureles. IS-
rankenéle | iSjungimo padétj, siverzusi dregme gali sukelti nu-
kad isjungtumeéte orkaite. degimus.

Patikrinkite, ar orkaité atve-

susi. Pasalinkite likusj van-

denj i$ orkaités vidaus jdu-
bos.

7.2 Kaitinimo funkcijos

Standartinés kaitinimo funkcijos

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

)

Karsto oro srautas

Skirta vienu metu kepti ir maistui dziovinti trijuose lygiuose. Nustatykite
20-40 °C mazesne temperatiirg nei Apatinis + virSutinis kaitinimas atveju.

Apatinis + virsuti-
nis kaitinimas

Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyije.
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Kaitinimo funkcija

Paskirtis

Dregmei padidinti ruosiant maistg. ISgauti tinkama spalva ir traskig plutele.
Skirta pasildomiems patiekalams suteikti sultingumo. Vaisiams ar darzo-
véms konservuoti.

Picos programa

Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traskiam pagrindui paruosti.

Apatinis kaitinimas

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.

A aad

*

Saldytas maistas

Traskiems pusfabrikaciams ruosti (pvz., gruzdintoms bulvytems, keptoms
bulvytéms ar rytietiSkiems suktinukams).

N

6|

Si funkcija ruo$iant maista padeda taupyti energija. Naudojantis $ia funk-
cija temperatira orkaitéje gali skirtis nuo nustatytos. ISnaudojamas perte-
klinis karstis. Kaitinimo galig galima sumazinti. Daugiau informacijos rasite

Dregkllasir:(]grs'lvek. skyriuje ,Kasdienis naudojimas”, Pastabos apie: Dregnas konvek. kepi-
P mas.
vvv Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuc¢iams kepti grilyje.
Grilis
vvw Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti
Y viename lygyje. Tinka apkepams ir skrudinti.

Terminis kepintu-
vas

P~
/=

Meniu

Skirta atverti meniu: Kepimo vadovas, Valymas, Nustatymai.

7.3 Pastabos: Drégnas konvek. kepimas

Si funkcija naudojama vertinant energijos sanaudy efektyvumo klase ir atitikima ekologiniams
reikalavimames, kaip numato ES 65/2014 ir ES 66/2014 direktyvos. Patikros pagal EN 60350-1

standarta.

Gaminant maistg orkaités durelés turi buti uzdarytos, kad funkcija nebuty nutraukta ir veikty

efektyviausiai.

Naudojant Sig funkcijg, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sekundziy.
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Nurodymus dél maisto gaminimo rasite skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek. kepimas. Dél
energijos taupymo rekomendacijy zr. skyriy ,Energijos efektyvumas”, ,Energijos taupymas“.
7.4 Kaip nustatyti Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama funkcija ir temperatira.
Gamindami maistg galite keisti laikg ir temperatira.

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gaminti » Pagal svorj
naudodami:

Kepimo vadovas — naudokite greitai patiekalams ruosti taikant numatytuosius nustatymus:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas.
N,
« Q~ « Q~ « Q~ @
E i P1 - P45 oK
Atverkite meniu. Pasirinkite Kepimo Pasirinkite patiekalg. | orkaite jdékite patie-
vadovas. Paspauskite Paspauskite OK. kalg. Patvirtinkite
oK. nustatyma.

7.5 Kepimo vadovas

Paaiskinimas

|':| Pagal svorj galima.

&J Vandens kiekis gary funkcijai.

E Prie$ pradédami gaminti maistg orkaite jkaitinkite.
|E| Lentynélés lygis.

Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar maistas tinkamai paruostas.

Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukmé

Jautiena €
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troskinys (ant-
rekotas, Slau-
nies kepsnys,
storas pasléps-
nis)

lentynélés

Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
keptuvéje. Pridéti skyscio. |dékite | orkai-
te.

Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P1 Jautienos
kepsnys, 40 min
lengvai iSkep-
tas
P2 Jautienos ) 1-1,5 kg; fl— |E| 2; kepimo padéklas
kep_SI:l}lS, vi- 5cm storio | Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje 50 min
dutiniskai is- gabalai keptuvéje. |dékite j orkaite.
keptas
P3 Jautienos
kepsnys, ge- 60 min
rai iSkeptas
P4 Ker_nvys,_\{iv- 1.80_220 9 E E] 3; patiekalo kepimas ant vielinés 15 min
dutiniskai is- vienas ga- lentynélés
keptas btalqs; 3_cr21_ Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
rsﬂgi”O griezi- | keptuveje. |dékite j orkaite.
PS5 Jautienos 1.5-2kg |j El 2; patiekalo kepimas ant vielinés 120 min
kepsnys /
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P6 Jautienos
kepsnys,
lengvai iSkep- 75 min
tas (kepimas
Zemoje tempe-
ratUroje)
P7 | Jautienos Ha2 kepimo padéklas
kepsnys, vi- _ . 4_ | Naudokite savo mégstamiausius priesko-
dutinidkai ig- | 10 Ka4 i Siausiai pasadykite |
S 5 cm storio nius arba paprasciausiai pgsu_d)_lklt_e ir 85 min
keptas (kepi- gabalai pabarstykite $vieZiai maltais pipirais. Mé-
mas zemoje sg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
temperatiroje) keptuvéje. |dékite j orkaite.
P8 Jautienos
kepsnys, ge-
rai iSkeptas .
(kepimas ze- 130 min
moje tempera-
taroje)
P9 Filé, lengvai
iSkepta (kepi- 75 min
mas zemoje
temperaturoje)
P10 | Filé, vidutinis- El2; kepimo padektas
kai iskepta 0,5-1,5 kg; N_audoklte savo nj_egst_ar_mau§|US pne_sko-
(kepimas ze- 5-6 cm sto- nius arba parira}scv:!a.ljsml pgsu.dykltle ir _ 90 min
moje tempera- rio gabalai pabar;tyklt(_a Svieziai maltgls_plpl_rals._ Me-
tiiroje) sq keha_]g mlngtgs pakep_klte ikaitintoje
keptuveéje. |dékite | orkaite.
P11 | Filé, gerai is-
kepta (kepi- 120 min
mas zemoje
temperaturoje)
Versiena @
P12 | VerSienos 08-1.5 kQ? |j IEI 2; patiekalo kepimas ant vielinés 80 min
kepsnys (pvz., | 4 cm storio lentynélés
nugarine) gabalai Naudokite savo megstamiausius priesko-
nius. Pridéti skyscio. Uzdengtas keps-
nys.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
Kiauliena @ @
P13 Kiaulie[\o.s 1.5-2 kg |j E 2; patiekalo kepimas ant vielinés 120 min
sprandmes_ lentynélés
ar_baknugarl- Praéjus pusei maisto gaminimo trukmeés,
nes kepsnys meésg apverskite.
P14 | Plésytai kiau- 1,5-2 kg E| 2: kepimo padéklas 215 min
I|ena! (ruo_S|- Naudokite savo mégstamiausius priesko-
[nas zerrt19]e. nius. Praéjus pusei maisto gaminimo
emperatiroje) trukmés, mésg apverskite, kad vienodai
paskrusty.
P15 [‘lu'g?.riné, 1-1.5kg; _5_ E| 2; patiekalo kepimas ant vielinés 55 min
Sviezia 6 cm storio lentynélés
gabalai Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
P16 | Sonkauliukai 2-3 kg; nau- E] 3; gili keptuve 90 min
9,0 k't,e ;we- |pilkite skyscio, kad padengty patiekalo
glus r t_' apacia. Praéjus pusei maisto gaminimo
N cm storio trukmeés, mésg apverskite.
Sonkaulius
Eriena @
P17 | Erienos koja 1.5-2kg; _7_ E 2; patiekalo kepimas ant kepimo pa- 130 min
su kaulu 9 cm storio déklo
gabalai Pridéti skyscio. Praéjus pusei maisto ga-
minimo trukmés, mésa apverskite.
Paukstiena &
P18 | Visas viséiu- | 1-15kg; B 2; ) 200 mi; kepkite patiekala 60 min
kas Sviezias kepimo padékle
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Praéjus pusei maisto gaminimo
trukmés, paukstieng apverskite, kad vie-
nodai paskrusty.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P19 | Viscéiukas, pu- 0,5-0,8 kg |E| 3; kepimo padéklas 40 min
se Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
P20 \{iéléi_uko kro- 1.80_200 9 E E 2; kepkite patiekalg ant vielinés 25min
tinélé vienas ga- lentynélés
balas Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Mésa kelias minutes pakepkite jkai-
tintoje keptuveje.
P21 Vi§|(.':iukLt{ é.lau- - |E| 3; kepimo padéklas 30 min
neles, atves. Jei vis&iuko §launelés uzmarinavote, pa-
sirinkite Zemesne temperatura ir kepkite
ilgiau.
P22 | Visa antis 2-3kg |j El 2; patiekalo kepimas ant vielinés 100 min
lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. |dekite mésa | kepimo indg. Praéjus
pusei maisto gaminimo trukmés, antj ap-
verskite.
P23 | Visa zasis 4-5 kg rj B 2; gili keptuveé 110 min
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. |dekite mésa | gily kepimo padékla.
Praéjus pusei maisto gaminimo trukmés,
Z3gsj apverskite.
Kita
P24 :\!Ié.sos vynio- Tkg = 2; vieliné lentynélé 60 min
inis Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
Zuvis &~
P25 | Zuvis, kepta .0’5_1 kg E 2; kepimo padéklas 30 min
ant grot. viena zuvis | zuvj jdékite sviesto ir pagardinkite savo
meégstamiausiais prieskoniais ir zolelé-
mis.
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riumi
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Supjaustykite bulves skilteléemis.

Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P26 | Zuvies file B E E 3; kepkite patiekalg ant vielinés 20 min
lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
Saldiis kepiniai / desertai @ =]
P27 | Surio pyragas ) E| 2; @ 28 cm uzverziama kepimo for- 90 min
ma ant vielinés lentynélés
P28 | Obuoliy pyra- - = 2; L) 100-150 ml; kepimo padék- 60 min
gas las
P29 | Obuoliy tor- ) = 2; pyrago forma ant vielinés lentyné- 40 min
tas les
P30 | Obuoliy pyra- . = 2; l+J 100-150 ml; & 22cm pyra- 60 min
gas go forma ant vielinés lentynélés
P31 | Sokoladinis 2 kg =Y gili keptuvé 30 min
pyragas ’
P32 ioll((o_lalgipiai B E 2; &J 100-150 ml; keksiuky padek- 30 min
eksiukal las ant vielinés lentynélés
P33 Py_ragefs su B E| 2; kepimo skarda ant vielinés lenty- 50 min
priedais nélés
Darzovés / Garnyrai o ?§ A%A
P34 Kfeptos bul- 1 kg |E| 2; kepimo padéklas 50 min
ves Sudékite neluptas ir nepjaustytas bulves
ant kepimo padéklo.
P35 E;;Iviq skilte- 1kg (=] 3. kepimo padékle su kepimo popie- | 32 Min
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P36 A_nt grilio Ife' 1-1.5kg E 3; kepimo padékle su kepimo popie- 30 min
pintos darzo- riumi
ves Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Supjaustykite darzoves.
P37 | Saldyti kroke- 0,5 kg E| 3; kepimo padéklas 25 min
tai ’
P38 | Saldytos bul- 0,75 kg E| 3; kepimo padéklas 25 min
vytés ’
Gratinas, duona ir pica &7 & &
P39 | Mesos/ dar- 1-1.5kg | [E]2; kepkite patiekalg ant vielinés len- 45 min
zoviy lazanija tynélés
i$ nevirty ma-
karony laksty
P40 Bl_"‘_’iq Pk,’ké' 1-1.5kg E| 1; kepkite patiekalg ant vielinés len- 50 min
tainis (zalios tynélés
bulvés) Pragjus pusei maisto gaminimo trukmes,
patiekalg apverskite.
PA1 | SvieZia pica, . [41[= 2; ) 100 mi; kepimo padekle 15 min
plona su kepimo popieriumi
P42 S:/ieiia pica, _ E E 2; kepimo padékle su kepimo po- 25 min
stora pieriumi
P43 Pl):re‘l‘gas »Qui- ) E| 2; kepimo skarda ant vielinés lenty- 45 min
che nélés
P44 P,’agci‘z“é'kal' 0.8 kg (] 3; et 150 ml; kepimo padékle 30 min
§!sb at olrlzslt su kepimo popieriumi
Clabata / balta Baltai duonai kepti reikia daugiau laiko.
duona
P45 Xis;’,grfg Tkg (5] 2; laa) 150 mi: kepimo padékle 45 min
0 /juoda su kepimo popieriumi / ant vielinés len-
duona su tynélés
priedais
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8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

8.1 Laikrodzio funkcijos

Laikrodzio funkcija

Paskirtis

Q

Laikmatis. Laikui pasibaigus iSgirsite signala.

STOP

Kepimo laikas. Laikmacio atskaitai pasibaigus iSgirsite signalg ir kaitini-
mo funkcija iSsijungs.

@

Atidétas paleidimas. Nustatyti jjungimo ir (arba) maisto gaminimo pa-
baigos laika.

©)

Laikmatis. Daugiausiai 23 val. 59 min Si funkcija orkaités veikimui jta-
kos neturi.
Jei norite jjungti ir iSjungti Laikmatis, pasirinkite: Meniu, Nustatymai.

8.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti: Paros laikas

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

R

Nl T

laikas®.

Jei norite pakeisti paros laikg, atsidarykite
meniu ir pasirinkite: ,Nustatymai“, ,Paros Nustatykite laikrod;. Paspauskite OK

Kaip nustatyti: Laikmatis

1-as veiksmas

5

Paspauskite: @

2-as veiksmas 3-as veiksmas

Valdymo sky-

delyje matysi- [' \ e
te: <)
0:00

Q

Nustatykite Laikmatis Paspauskite OK.

@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.
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Kaip nustatyti: Kepimo laikas

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-as veiksmas 4-as veiksmas.

N N Valdymo sky- \ NG
( \ delyje matysi- ( \
te:
0:00
Pasirinkit_g k_aitini- Spauskite pakar- stop Nustatyk_itg
mo funkcijg ir tem- ) maisto gaminimo | Paspauskite OK.
peratra. totinai: 1=/, laika.
@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.
Kaip nustatyti: Atidétas paleidimas
1-as 2-as 3-as 4-as 5-as 6-as
veiks- veiksmas Valdy- veiks- veiks- veiks- veiks-
mas mo sky- | mas mas. mas. mas
delyje Valdymo
NP matysi- . skydely- .
( \ Nz te nau- ( \ N je maty- ( \ e
jai nus- site:
tatytg i
paros @ su-
Pasirin- laikg Nustat STAB- | Nustat
kite kai- | Spauskite & vustaty- DYTI ustaty- Pa-
= : kite palei- | Paspaus- kite pa- i
tinimo pakartoti- PRA- dimo lai - OK bai spauski-
funkci- nai: O DETI imo fa- kite . aigos te OK
ia s ka. laika. :

® Laikmatis paleidziamas atskaitai nustatytu paleidimo laiku.

9. KAIP NAUDOTI: PRIEDAI

9.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma. |linkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo. Aukstas
lentynos krastelis neleis prikaistuviui nuo jos nuslysti.
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Vieliné lentynélé:

[stumkite groteles tarp lentynos laikikliy ir
isitikinkite, kad kojelés yra nukreiptos ze-
myn.

Kepimo padéklas / Gilus prikaistuvis:
[stumkite skarda tarp lentynos laikikliy.

Vieliné lentynélé, Kepimo padéklas / Gi-
lus prikaistuvis:

[stumkite padekla tarp lentynos laikikliy ir
ant jy uzdétos vielinés lentynélés.

10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

10.1 Uzraktas

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso funkcijos pakeitimo.

lijunkite prietaisui veikiant — nustatyta maisto gaminimo funkcija toliau veiks, valdymo skydelis bus
uzrakintas.
liunkite, kai prietaisas iSjungtas - jjungti negalésite, valdymo skydelis bus uzrakintas.
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Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso funkcijos pakeitimo.

a Paspauskite EI kad jjungtumeé- EI — paspauskite ir palaikykite,
te funkcija. kad iSjungtuméte.
Suveiks garsinis signalas.

@ 3x E’ — mirkses, kai uzraktas bus jjungtas.

10.2 Automatinis iSsijungimas

Siekiant uztikrinti saugumag po tam tikro laiko orkaité iSsijungs savaime, jei kaitinimo funkcija
veiks, o nustatymy nepakeisite.

(°Cc) @ (val.)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
iki 250 3

Automatinis iSsijungimas neveiks, jei naudosite Sias funkcijas: Orkaités apSvietimas, Atidétas
paleidimas.

10.3 Ventiliatorius

Kai prietaisas veikia, ausinimo ventiliatorius jsijungia automatiskai, kad prietaiso pavirsiai iSlikty
vésus. Jei prietaisg iSjungsite, ausinimo ventiliatorius veiks toliau, kol prietaisas neatves.

11. PATARIMAI

11.1 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty rekomendacijy, kad gautumeéte geriausius rezultatus.

¥ = 5§ | O

(°C) (min.)

Kavos bandelés, kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30
16 vnt. renkamoji skarda
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L B |k O
\ uru
(°C) (min.)

Bandelés, 9 vnt. kepamoiji skarda ar su- 180 2 30-40
renkamoji skarda

Pica, Saldyta, grotelés 220 2 10-15

0,35 kg

Biskvitinis vynioti- | kepamoji skarda ar su- 170 2 25-35

nis renkamoji skarda

Sokoladiniai sau- kepamoiji skarda ar su- 175 3 25-30

sainéliai renkamoji skarda

Suflé, 6 vnt. keraminiai indeliai ant 200 3 25-30
groteliy

Biskvitinis pagrin- | apkepo skarda ant grote- | 180 2 15-25

das liy

Viktorijos sumus- kepimo indas ant groteliy | 170 2 40-50

tinis

Zuvis, virta ant kepamoiji skarda ar su- 180 3 20-25

nedidelés ugnies, | renkamoji skarda

0,3 kg

Visa zuvis, 0,2 kg | kepamoji skarda ar su- 180 3 25-35
renkamoji skarda

Zuvies file, 0,3 kg picos kepimo indas ant 180 3 25-30
groteliy

Mésa virta ant kepamoiji skarda ar su- 200 3 35-45

nedidelés ugnies, | renkamoji skarda

0,25 kg

Saslykas, 0,5 kg kepamoiji skarda ar su- 200 3 25-30
renkamoji skarda

Sausainiai, 16 kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30

vnt. renkamoji skarda

Migdoly sausai- kepamoiji skarda ar su- 180 2 25-35

niai, 24 vnt. renkamoji skarda
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min.)
Keksiukai, 12 vnt. | kepamoji skarda ar su- 170 2 30-40
renkamoji skarda
Pikantiski teslai- kepamoiji skarda ar su- 180 2 25-30
niai, 20 vnt. renkamoji skarda
Sméliniai sausai- kepamoiji skarda ar su- 150 2 25-35
niai, 20 vnt. renkamoji skarda
Tarteletés, 8 vnt. kepamoiji skarda ar su- 170 2 20-30
renkamoji skarda
Darzovés, virtos kepamoiji skarda ar su- 180 3 35-45
ant nedidelés ug- | renkamoji skarda
nies, 0,4 kg
Vegetariskas om- | picos kepimo indas ant 200 3 25-30
letas groteliy
Vidurzemio juros kepamoiji skarda ar su- 180 4 25-30
darzoves, 0,7 kg renkamoji skarda

11.2 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindincias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy

spalvy ir atspindintys indai.

Indeliai atski-
\/ roms valgio
Picos kepimo skarda Kepimo indas porcijoms pa- Apkepo skarda
ruosti
Keraminé
Tamsi, neatspindinti Tamsi, neatspindinti 8 cm skers- Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens 26 cm skersmens mens, 5 cm 28 cm skersmens
aukscio
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11.3 Maisto gaminimo lentelés patikros jstaigoms

Informacija bandymy laboratorijoms

Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1 standarto reikalavimais.

o=

¥ B = |k O @
\ CJ e
(°C) (min.)
Pyragai- | Apatinis + Kepimo 3 170 20-30 -
ciai, 20 virSutinis skarda
vienety kaitinimas
padékle
Pyragai- | Karsto oro Kepimo 3 150 - 20-35 -
ciai, 20 srautas skarda 160
vienety
padékle
Pyragai- | Karsto oro Kepimo 2ir4 150 - 20-35 -
ciai, 20 srautas skarda 160
vienety
padékle
Obuoliy Apatinis + Grotelés 2 180 70-90 -
pyragas, | virSutinis
2 kepi- kaitinimas
mo for-
mos
@20 cm
Obuoliy Karsto oro Grotelés 2 160 70-90 -
pyragas, | srautas
2 kepi-
mo for-
mos
@20 cm
Biskuviti- Apatinis + Grotelés 2 170 40 - 50 |kaitinkite orkaite,
nis pyra- | virSutinis 10 minuciy
gas, kaitinimas
@26 cm
pyrago
forma
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¥ 8 |= |k 80 |0
~ B o
(°C) (min.)
Biskuviti- Karsto oro Grotelés 2 160 40 - 50 |kaitinkite orkaite,
nis pyra- | srautas 10 minuciy
gas,
@26 cm
pyrago
forma
Biskuviti- Karsto oro Grotelés 2ir4 160 40 - 60 |kaitinkite orkaite,
nis pyra- | srautas 10 minuciy
gas,
@26 cm
pyrago
forma
Trapios Karsto oro Kepimo 3 140 - 20-40 -
teSlos srautas skarda 150
kepiniai
Trapios Karsto oro Kepimo 2ir4 140 - 25-45 -
teSlos srautas skarda 150
kepiniai
Trapios Apatinis + Kepimo 3 140 - 25-45 -
teSlos virdutinis skarda 150
kepiniai kaitinimas
Skrebu- Grilis Grotelés 4 maks. 2-3 minu- | Pakaitinkite orkai-
tis, 4-6 tés pirma te 3 minutes.
vienetai pusé; 2-3
minutés
antra pu-
sé
Mésai- Grilis Vieliné 4 maks. 20-30 Vieling lentynéle
nis su lentynéle jdékite ketvirtame
jautiena, ir varvan- lygyje, o skyscius
6 viene- Cius skys- surenkantj indg —
tai, 0,6 Cius su- treCiame. Pragjus
kg renkantis pusei gaminimo
indas laiko apverskite.
Pakaitinkite orkai-
te 3 minutes.
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12. VALYMAS IR PRIEZIURA

/\  ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

12.1 Pastabos dél valymo

naudojimas

< Prietaiso priekj valykite minksta Sluoste, pavilgyta Silto vandens ir Svelnaus plo-
viklio tirpale.
Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.
Valymo prie-
moneés Démes valykite Svelniu plovikliu.
A Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali
=Y sukelti gaisra.
| I Dregme gali kondensuotis prietaiso viduje arba ant dureliy stiklo plokS¢iy. Noreé-
Kasdieni dami sumazinti kondensacijg, prie§ gamindami maista leiskite prietaisui veikti
asdienis

apie 10 minuciy. Maisto prietaise nelaikykite ilgiau nei 20 minuciy. Po kiekvieno
naudojimo ertme i$$luostykite mikropluo$to Sluoste.

3wy
c24

Priedai

Visus priedus valykite kiekvieng kartg panaudojeg ir palikite juos iSdziati. Valykite
mikropluosto Sluoste, pavilgyta Silto vandens bei Svelnaus ploviklio tirpale. Prie-
dy indaplovéje plauti negalima.

Priedy su neprikimbancia danga nevalykite Svei¢iamaisiais valikliais ar astriais
daiktais.

12.2 Kaip valyti Jduba vandeniui

Po maisto ruoSimo garais iSvalykite orkaités vidaus jduba, kad pasalintuméte kalkiy likucius.

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

| iduba jpilkite 250 ml baltojo Palaukite 30 min., kol actas i$- | ISvalykite jdubg Siltu vandeniu

acto. Naudokite ne stipresnj tirpdys likusias kalkiy nuosé- sudrékinta minksta Sluoste.
nei 6 % acta be priedy. das jprastos temperaturos
aplinkoje.

Naudojant funkcijg SteamBake, valykite orkaite kas 5-10 maisto gaminimo cikly.

12.3 Kaip iSimti: Lentyny atramos

ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.
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1-as ISjunkite orkaite ir palaukite, kol
veiks- ji atvés.
mas
2-as Atitraukite lentynos atramos ¢
veiks- priekj nuo Soninés sienelés.
mas
3-as Lentynos atramos galine dalj 1 ] T
veiks- patraukite nuo Soninés sienelés /—X‘/Q o[
mas ir iStraukite ja. 0 _L . =

(] ‘2 i
4-as Padékly laikiklius atgal sudékite %Z W
veiks- priesinga tvarka. Il
mas IStraukiamy bégeliy atraminiai @'%H; ‘ %

kaisciai turi bati atsukti j priekj. S

12.4 Kaip naudoti: Pirolizinis valymas

ISvalykite orkaite naudodamiesi Pirolizinis valymas funkcija.

/A ISPEJIMAS!
Atsargiai, galite nusideginti.

A\  DEMESIO
Jeigu toje pacioje spinteléje jrengti kiti prietaisai, nenaudokite jy kol nesibaigs Sios
funkcijos programa. Atsargiai, galite sugadinti orkaite.

Pries Pirolizinis valymas:

ISjunkite orkaite ir palauki- ISimkite visus priedus . ISvalykite orkaités dugng ir vidinj
te, kol atves. dureliy stiklg minksta Sluoste ir
Siltu Svelniu plovikliu skiestu van-
deniu.

Pirolizinis valymas

1-as velksmas Atidarykite meniu: Valymas wl

Parinktis Trukmeé
C1 - Lengvas valymas 1h
C2 - |prastas valymas 1h 30 min
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Pirolizinis valymas

C3 - Intensyvus valymas

2 h 30 min

2-as veiksmas

OK - paspauskite valymo programai pasirinkti.

3-as veiksmas

OK - paspauskite valymui pradéti.

4-as veiksmas.

Pasibaigus valymo programai, nustatykite kaitinimo funkcijy valdymo

rankenéle | iSjungimo padétj.

@ Valymo rezimo metu orkaités lemputé neveiks.

Orkaités temperatirai pakilus iki nustatytos reikSmes, durelés uzsirakins. Iki durelés atsirakins,

ekrane matysite: E]

Valymo programai pasibaigus:

ISjunkite orkaite ir palauki-
te, kol atves.

ISvalykite vidines sieneles
Svelnia Sluoste.

Pasalinkite nuo orkaités dugno
visus neSvarumy likucius.

12.5 Priminimas apie valyma

Orkaité primena, kada reikia valyti orkaite, naudojant pirolizinj valyma.

mr/ mirksi valdymo skydelyje 5 sek. po kiekvie-
no kepimo.

Jei norite iSjungti priminimg, atverkite Meniu ir
pasirinkite Nustatymai, Priminimas apie valy-

ma.

12.6 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés
Orkaités durelés yra trijy stiklo plok&¢iy. Galite iSimti orkaités dureles ir vidines stiklo plokstes,
kad iSvalytumeéte. Prie$ nuimdami stiklo plokstes, perskaitykite visg instrukcijg ,Dureliy

iSémimas ir jdéjimas”.

DEMESIO

Nenaudokite orkaités be stiklo ploksciy.
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1-as Visiskai atidarykite dureles ir prilaiky-

veiks- kite abu lankstus.

mas

2-as Pakelkite ir patraukite sklgstis, kol i$-

veiks- girsite spragteléjima.

mas

3-ias Praverkite orkaités dureles iki pirmo-

veiks- sios padéties (pusiau). Tada kilstelé-

mas kite dureles ir patraukite | save, kad
iSimtumeéte.

4-as Padékite dureles iSorine puse ant tvir-

veiks- to pagrindo pakloto minksto audinio.

mas

5-as Laikydami dureliy apdailg (B) abiejuo-

veiks- se krastuose paspauskite jg j vidy,

mas. kad atsilaisvinty tarpiné.

6-as Patraukite dureliy apdailg j save, kad

veiks- nuimtumeéte.

mas

7-as Laikydami uz virsutinio krasto atsar-

veiks- giai, vieng po kitos, iStraukite stiklo

mas plokstes. Pradékite nuo virSutinés

plokstes. |sitikinkite, kad stiklas baty
visi$kai istrauktas i§ atramy.

163/340



VALYMAS IR PRIEZIURA

8-as Nuplaukite stiklo plokStes vandeniu ir muilu. Atsargiai jas nusausinkite. Neplaukite
veiks- stiklo plok&¢iy indaplovéje.

mas

9-as Baige valyti, jdékite stiklo plokStes ir orkaites dureles.

veiks-

mas

Jei dureles jstatete tinkamai, uzdare sklgstis iSgirsite spragteléjima.

Stiklo plokstes (A ir B) atgal sudékite tinkama
eilés tvarka. Patikrinkite, ar simbolis / spaudi-
nys ant kiekvienos stiklo plokstés Sono yra ki-
toks, kad bity lengviau ardyti ir vel surinkti.
Tinkamai jdejus dureliy apdaila uzsifiksuoja.
Pasirtpinkite, kad vidurine stiklo plokste toly-
giai atsiremty j atramas.

12.7 Kaip pakeisti: Lemputé

A\ ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali bati karsta.

Halogenine lempute visada suimkite skuduréliu, kad ant lemputés neprisvilty riebaly likuciai.

Pries keisdami lempute:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
ISjunkite orkaite. Palaukite, kol Atjunkite orkaite nuo maitini- Ertmés apacioje patieskite
orkaité atvés. mo tinklo. skudurelj.
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Galiné lemputé

veiks-
mas

1-as Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.

2-as ISvalykite stiklinj gaubtel].
veiks-
mas

veiks-
mas

3-as Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C temperaturai atsparia lempute.

veiks-
mas

4-as Atgal prisukite stiklinj gaubtel;.

13. TRIKCIY SALINIMAS

/N LSPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

13.1 Ka daryti, jeigu...

Sioje lenteléje nenumatytais atvejais kreipkités j jgaliotajj aptarnavimo centra.

Orkaité nejsijungia arba nekaista

Triktis

Patikrinkite, ar...

Orkaités nepavyksta jjungti arba valdyti.

Orkaité tinkamai prijungta prie elektros maitini-
mo.

Orkaité nejkaista.

ISjungta automatinio iSsijungimo funkcija.

Orkaité nejkaista.

Orkaités durelés uzdarytos.

Orkaité nejkaista.

Perdege saugiklis.

Orkaité nejkaista.

Uzraktas iSjungtas.

Komponentai

Triktis

Patikrinkite, ar...
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Komponentai

Lempute iSjungta.

Drégnas konvek. kepimas — jjungta.

Lemputé neveikia.

Perdegé lemputé.

Klaidy kodai

Ekrane rodomas...

Patikrinkite, ar...

Err C3 Orkaités durelés uzdarytos ir nesulauzytas du-
reliy uzraktas.

Err F102 Orkaités durelés uzdarytos.

Err F102 Dureliy uzraktas nesugadintas.

00:00 Buvo dinges elektros maitinimas. Nustatykite

paros laika.

Jeigu valdymo skydelyje rodomas klaidos kodas, kurio néra Sioje lenteléje, iSjunkite ir vél jjunkite
namy saugiklj, kad vél jungtuméte orkaite. Jeigu klaidos kodas kartojasi, kreipkités j jgaliotajj ap-

tarnavimo centrg.

Valymas

Triktis

Patikrinkite, ar...

IS vidinés jdubos iSteka vanduo.

Vidinéje jduboje per daug vandens.

13.2 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasalinti nepavyksta, kreipkités j prekybos atstova arba jgaliotajj

techninés priezitros centra.

Duomenys, kuriuos butina pateikti techninés priezitros centrui, nurodyti techniniy duomeny
lenteléje. Techniniy duomeny lentele rasite ant priekinio prietaiso ertmés rémo. Nebandykite
nuimti prie prietaiso pritvirtintos duomeny lentelés.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti ¢ia:

Modelis (MOD.)

Prekés numeris (PNC)
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Rekomenduojame duomenis uzsirasyti cia:

Serijos numeris (S.N.)

14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

14.1 Informacija apie gaminj ir informacinis gaminio lapas*

Tiekéjo pavadinimas Electrolux

Modelio identifikatorius EOD6P66WX 949499637
Energijos efektyvumo rodyklé 81.2

Energijos vartojimo efektyvumo klasé A+

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrovg
ir rezima

0.93 kWh(/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrovag
ir ventiliatoriaus rezimg

0.69 kWh/ciklas

Angy skaicius 1
Silumos $altinis Elektra
Signalo garsumas 721

Orkaités tipas

Integruotoji orkaité

Masé

32.2kg

* Europos Sagjungai pagal ES reglamentus 65/2014 ir 66/2014.
Baltarusijos Respublikai pagal STB 2478-2017, G priedg; STB 2477-2017, A ir B priedus.

Ukrainai pagal 568/32020.

Energijos vartojimo efektyvumo klasés netaikytina Rusijai.

EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés or-
kaites ir griliai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.
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14.2 Energijos taupymas

Prietaise yra savybiy, kurios padeda taupyti energijg kasdien ruoSiant maista.

Prie$ jjungdami prietaisg patikrinkite, ar prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos. Gamindami
maistg be reikalo neatidarinékite prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo bati Svarus ir
tinkamai uzfiksuotas.

Naudokite metalinius prikaistuvius, taip taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prieS gamindami maistg prietaiso i$ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.
Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy

Jei jmanoma, gamindama maistg naudokite ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei iSjungsite prietaisa, valdymo skydelyje matysite
likusiojo karscio reikSme. Likusj karstj galite naudoti, kad maistas neatvésty.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei 30 min., likus 3-10 min. iki gaminimo pabaigos
prietaiso temperatirg sumazinkite iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir toliau tesis del
likusiojo prietaiso karscio.

Naudokite likusijjj karstj kitiems patiekalams paSildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zemiausios temperatiros nustatymg ir panaudokite likusjjj karstj patiekaly Silumai
palaikyti. Valdymo skydelyje matysite likusiojo kars¢io indikatoriy arba temperattira.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietima

Gamindami maistg apsSvietimg iSjunkite. |junkite jj tik tuomet, kai to reikes.

Drégnas konvek. kepimas

Funkcija skirta taupyti energijg gaminant maista.

Jei naudosite Sig funkcija, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vél jjungti lemputg,
taciau taip sunaudosite daugiau energijos.

15. MENIU STRUKTURA

15.1 Meniu

ON —
— — pasirinkite, kad atvertuméte Meniu.

Meniu struktira

Kepimo vadovas ¥ Valymas rrrr/ Nustatymai @

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas 5-as veiksmas.

168/340



MENIU STRUKTURA

=&

9

01-014

Q)

Pasirinkite Me-

Patvirtinkite nus-

Pasirinkite nus-

Patvirtinkite nus-

Pasirinkite reiks-
me ir paspauski-

niu, Nustatymai. tatyma. tatyma. tatyma. 10 OK.
Nustatymai
(o) Paros laikas Pakeisti 02 Ekrano ryskumas 1-5
03 Mygtuky tonai 1 - Pypséji- 04 |spéjamo signalo 1-4
mas garsas
2 — spragte-
léjimas
3 - garsas
iSjungtas
05 Laikmatis liungta / is- 06 Orkaités apSvieti- ljungta / i$-
jungta mas jungta
o7 Greitas jkaitinimas lijungta / is- 08 Priminimas apie va- liungta / is-
jungta lymg jungta
09 WiFi rySys liungta / is- 010 | Nuotolinis valdymas ljungta / is-
jungta jungta
011 | Atsijungti nuo tinklo Taip / ne 012 | Demonstracinis rezi- | Aktyvavimo
mas kodas: 2468
013 | Programinés jrangos Tikrinti 014 | Atkurti visus nusta- Taip / ne
versija tymus

16. APLINKOS APSAUGA

A
Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas Siuo zenklu TO. ISmeskite pakuote j atitinkamg
atlieky surinkimo konteinerj, kad ji baty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei zmoniy sveikatg
ir surinkti bei perdirbti elektros ir elektronikos prietaisy atliekas. NeiSmeskite Siuo Zenklu E

pazyméty prietaisy kartu su kitomis buitinémis atliekomis. Atiduokite $j gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos savivaldybe dél papildomos informacijos.
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HUWUE MUCJIUME HA BAC

Bu 6narogapume wto kynueTe anapat Electrolux. 36paBTe npounssog koj co cebe Hocu
AeleHnn npodecnoHanHo UCKyCcTBO U MHOBaLMja. YHUKATEH M CTUMCKKW, AN3ajHUPaH € UMajkun v
Ha ym BawmTe noTpebu. Kora v Aa ro kopuctute, MoxeTe Aa buaete curypHu feka cekojnat ke
NOCTUrHETE OANUYHK pe3ynTaTu.

[ob6pe pojoosTe BO Electrolux.

[MoceTeTe ja Hawara cTpaHuua 3a aa:

[obueTte coBeTn 3a kOpUCTEHE, OPOLLYPK, BOAMY 3a peluaBare npobnemu,

nHopmaLmn 3a cepBucUpare U nonpaeka:
www.electrolux.com/support
PerucTtpupajte ro BawmoT Npor3Bog 3a nogobpo cepBucupatse:

www.registerelectrolux.com

KynyBajTe gononHuteneH npubop, NOTPOLUHU MaTepujany UM OpuruHasnHu pe3epBHU
OenoBu 3a BalWMOT anapart:
www.electrolux.com/shop
R gectrox 3a noseke peLenTy, COBETH, peluaBame npobnemu, npesemete ja annukauyujata My
’( Electrolux Kitchen.

B> EooegePly
FPVXXA 3A KOPUCHULIU U CEPBUCUPAHE

By npenopavyBame fa KOPUCTUTE OPUTMHANHW PE3EPBHU AEMOBU.

Kora ke koHTaKkT1paTe CO HaLUMOT OBMacTEH CEPBUCEH LieHTap, NorpwxeTe ce Aa rm umaTte Ha
pacnonarawe cnegHuse nogatouu: Mogen, bpoj Ha npoussogoT, Cepucku 6poj.
MHdopmauumTe moxart ga ce HajgaT Ha eTukeTaTa co MHhopmaumm.

Mpeaynpenysare / BHnmaHve-besbenHocHn nHgpopmaumm
OnwTn nHdopmayum 1 coBeTn
WNHdopmaumm 3a xrBoTHaTa cpeanHa

MoxHocTa 3a NpoMeHn e 3agpXxaHa.

COAOPXUHA

1. BEBBEOAHOCHU MHO®OPMALMUM.......... 172 2.6 BHaTpeluHa cBETUMKA. ........cc...... 178
2.7 CepBMucC..............
1.1 CurypHocT 3a geua v paHnuea
KaTeropuja Ha NALA........cccueeeerreeeenns 2.8 Otctpanysarbe
1.2 OnwTa 6e3begHocT 3. MOHTAXKA. ... e
2. BEBBEOHOCHU YNATCTBA................. 174 3.1 BrpagyBake.....ccccevveeerveeenieeanenn
2.1 MOHT@XKA. .. uuveeeeeeeeeeeeeeeiiiieeeeeee 174 3.2 MpuuspcTyBatbe Ha nevkata 3a
2.2 [NoBp3yBawe Ha cTpyjaTa.. ... 175 MUTAKAP. oo
2.3 YnoTpeta.......cccvveerieennnnn. ....176 4. 0Nnnc HA NPOMN3BOOOT..
2.4 Hera u uncrteme................ LG A77
2.5 Yuctewe co nuponuaa................ 177 41 ONUUT APETMCA oo
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4.2 [100aTOUM. ... 181
5. KAKO OA O BKNYYUTE U UCKNYYUTE
ANAPATOT ...ttt 182
5.1 Tpkanua kouwTo ce
MOBMEKYBAAT.......ccuvennee
5.2 KoHTponHa Tabna
6. NPEQO NPBATA YNOTPEBA................... 183
6.1 NPBNYHO YNCTEHE. ....eeeeeireeenne 183
6.2 NpBO NpefsarpeBamse................. 184
6.3 Be3axnyHo noBp3yBaHe S 184
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7.4 Kako ga nocraeuTte: [0TBEHE CO
TIOMOLLL ....iiiiieeee e e e e e e e e e ee e 188
7.5 TOTBEHE CO MOMOLL.............cee..... 188
8. PYHKUUUN HA YACOBHUKOT............... 195

8.1 OYHKUMM HA YACOBHUK.................
8.2 Kako ga nocrasute: ®yHKLUN Ha
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9. HAYMH HA KOPUCTEHE: AOOATOLM.....
197

9.1 BmeTHyBame Ha gogatoum.......... 197
10. AONOJNTHUTENHU ®YHKLUUN

10.1 3aKnyyyBarbe. .....cceeveeireieeee
10.2 ABTOMATCKO UCKNyYyBakse€......... 198

10.3 BEHTUNATOP...ceveeeiiiieeeciiieee s 198
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11.1 MNeyveTe co BnaxeH BO3ayX........ 198
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BE3SBEQHOCHU UHPOPMALIUAN

o~
o

AT

l:l E] Electrolux
— Pl
My Electrolux Kitchen app

£ Available on the A\, GETITON
« App Store >/’ Google Play

1. A BESBBEQHOCHU NHO®OPMALIUA

Mpen MOHTMpaHe N KOPUCTEHE Ha anapaToT, Be MONMMe
BHMMAaTENHO Aa ' npoYnTaTte NpUNoXeHnTe ynaTcraa.
Mpon3BoanTENOT HE CHOCWU OArOBOPHOCT 3a HanpaBeHa
noBpeaa Unu LITeTa Kou ce pe3yntaTt Ha HenpaBuiHa
MOHTaka unu ynotpeba. Cekorall YyBajTe riu ynatcteara Ha
curypHo n 6e36egHo MecTo 3a NoAoLHexHa ynoTpeba.

1.1 CurypHOCT 3a geua v paHnuBa KaTteropuja Ha
nuua

OBoj anapat MoXxe ga ro kopucrtart geua Hag 8 rogmHn un
nmua co HamaneHu OU3NYKN, CETUNHU UM MEHTAINHU
cnocobHoCTM nnu nuua 6e3 NCKYCTBO U 3HaeHe OOKOSKY
TOa ro npaeat no4 Haa30p Uy JOKOMKY UM bune gaaeHn
ynaTcTBa kako 6e3b6egHo ga ro ynotpebysaaT anapartoT, U
AOKOJKY ' pasbupaaTt onacHOCTUTE NoBp3aHu Co Hero. He
cmee aa buage Ha godhaT Ha geua nomanu og 8 rogmHn n
nnua co MHOry 06emMHM 1 CNOXeEHN NPEYKN BO pa3BojoT,
OCBEH aKko He ce nof NoCcTojaH Haa3o0p.
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BE3SBEQHOCHU UHPOPMALIUAN

- [Jeuata Tpeba ga bugart nog Haa3op Aa He urpaat co
anapaToT u mobunHute ypeam co My Electrolux Kitchen .

- [pxeTe ja ambanaxaTa noganeky og geua v dopnete ja
CO0LBETHO.
NMPEOYTPEOYBAHSE: Ypenot n HeroBute gocTarnHm
AenoBu cTaHyBaart XeLku npu ynotpeba. [pxeTe ru
AeuaTa u MuneHnumnTe noganeky o4 anapartoT kora paboTu
UK Kora ce nagw.

- AKo anapaTtoT nma ypeq 3a 3awTtuTta Ha geua, Tpeba ga ce
BKITYYMW.

- [euata He Tpeba ga ro ynucraT unu ga ro ogapxysaat
anapaToT 6e3 Haa3op.

1.2 OnwTa 6e36egHoCT

OBoOj anapaTt € HaMeHET camo 3a roTBEH-E.

- YpenoTt e HaMeHeT aa ro KOpMcTu €aHO AOMaKMHCTBO BO
AOMaLLHKN YCNOBW BO 3aTBOPEH MPOCTOP.

Ypenot Moxe ga ce KOPUCTU BO KaHUenapum, XOTernCcKu
cobu, rocTunHuym, dbapmm Co roCTUMHULN U APYTN CAINYHN
CMecTyBaha kafle HEroBOTO KOPUCTEHE HE HAAMUHYBA
(MPOCEYHO) HMBO Ha KOPUCTEHE BO JOMAKNHCTBO.

Camo kBanudukyBaHoO NuLe MOXe Aa ro MOHTMpa YpeaoT u
Ja ro 3aMmeHun kabenor.

He kopucTteTe ro anapatoT npea Aa ro MoHTupaTe BO
BrpageHarta CTpyKkTypa.

[Mpen oapxyBake, UCKNyYeTe ro anapaTtoT o4
HanojyBaH-eTo.

- [lokonky ce owTeTn KabenoT 3a HanojyBawe, Toj Tpeba aa
Guae 3aMeHeT o4 CcTpaHa Ha NPOM3BOAUTENOT, HErOB
OBIACTEH CEPBUCEH LiEHTap UM CIIMYHO KBaNnQuUKyBaHu
nuua 3a ga ce nsberHe enekTrpruyHa onacHocT.
MPEOYIMPEOYBAHSE: Ocurypajte ce geka anapartoT e
NCKNy4YeH Npea Aa ja 3aMeHuTe cBeTunkara 3a aa
n3berHeTe CTPyEH LLOK.
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BE3BEHOCHMU YINATCTBA

NMPEOYTPEOYBAHE: YpeooT n HeroBute gocTanHu
AenoBu CTaHyBaarT XeLku npu ynotpeba. Tpeba aa
BHMMaBaTe Aa He MM AONpeTe rpejHUTE eNemMeHTn unm
noBpLUMHATa Ha LWynnuHaTta Ha anaparTor.

Cekoralu cTaBajTe 3alITUTHN pakaBuumM 3a BageHe Unu
cTaBakbe JofaaToum nnu cagosum 3a BO pepHa.

[la rm oTcTpaHuTe nonuuuTe, NPBO NOBMeYeTe ro NpeaHnoT
Aen og nonvuaTta, a noTtoa 3agHMOT 04 CTPaHUYHUTE
sngosun. CtaBeTe ru nonuuute no obparteH pegocnea.

He kopucTteTe Ynctay Ha napea 3a YucTene Ha ypeaor.
He kopucteTe cunHo abpasnBHKU cpencTBa UM ocTpu
METarnHu CTpyranku 3a ga ro YACTUTE CTakNoTo Ha
KanayuTe CO LapKu Ha NoBpLUMHaTa 3a rotBexwe buaejku
TOa MOXe [a nNpeau3BuKa Npckakwe Ha CTakmoTo.
3BageTe ro cMoT gononHutTeneH npnbop n HenoTpebHute
paboTU/MCTYpEHNTE TEYHOCTM Of anapaToT Npea YNCTEHE
CO nNuponusa.

2. BESBEHOCHW YINATCTBA

2.1 MoHTaxa

NPEAYNPEOYBAHSE!
AnapaToT Mopa [a ro MOHTUpa CaMo KBanuduKyBaHo nuue.

V3BageTe ja uenata ambanaxa.

HemojTe Aa MOHTUpaTe HUTY Aa KOPUCTUTE OLUTETEH anapar.

CnepeTe r'v UHCTPYKUMUTE 3a MOHTUpake AageHn co anapaTorT.

Cekorall BHYMAaBjTe Kora ro NnpeHecyBaTe anapartoT 3aToa LUTo e Texok. Cekorall HoceTe
3aLUTUTHU pakaBuLM U NPUNOXKEHUTE OBYBKN.

He BneyeTe ro anapaToT 3a paykara.

MoHTMpajTe ro anapaTtoT BO CUIypHO M NOrogHO MECTO KOe ' UCMONHyBa noTpebuTe 3a
MOHTaxa.

OppKyBajTe MMHUManHa ogaaneyeHocT o4 Apyrute anapatu v 4enoBu.

Mpen fa ro MoHTMpaTe anapaTtoT, NpoBepeTe Aanv BpataTa Ha anapaToT ce oTBapa co
necHoTuja.

AnapaTtoT e onpeMeH CO CUCTEM 3a enekTpUYHo nagere. Mopa ga ce pakysa co
HanojyBaHe.

MwvHumanHa BucuHa Ha nnakap (MMHMMaJ’IHa
BUCUHa Ha nnakap noj nospLlinHaTa 3a FOTBGH:»G)

590 (600) MM
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BE3BEOQHOCHU YNATCTBA

HomxunHa Ha nnakap 560 mm
[naboynHa Ha nnakap 550 (550) mm
BucuHa Ha npegHuoT gen og anapaTtoT 594 mm
BucuHa Ha 3agHWOT gen o anapartoTt 576 Mmm
LLInpounHa Ha npegHUOT Aen of anapaTtot 595 mm
LLnpoynHa Ha 3agHuOT fen og anapaTtoT 559 mm
OnaboynHa Ha anapaToT 569 Mm
BrpageHa gnabounHa Ha anapatot 548 mm
[naboynHa co oTBOpeHa BpaTa 1022 mm
MwvHumanHa ronemmnHa Ha OTBOPOT 3a 560x20 mm
BeHTUNaumja. OTBOp CTaBeH Ha AHOTO Ha 3agHaTa

CcTpaHa

HomxuHa Ha kabenot 3a cTpyja. Kabenot e 1500 mm
CTaBeH BO AECHNOT aron oA 3agHarta cTpaHa

3aBpTKM 32 MOHTUpake 4x25 mm

2.2 NoBp3yBawe Ha cTpyjaTa

& NMPEAYNPEOYBAHKSE!
Pu3suk og noxap v cTpyeH yaap.

» Cekoe noBp3yBahe CO CTpyja Tpeba aa buae HanpaBeHo of KBanuduKyBaH enektTpuyap.
+ AnapaToT mMmopa fa buae 3a3emjeH.

+ [poBepeTe fanu napameTpuTe Ha nroYkaTa co cneumdukayum ce KoMnaTMeunHM co
enekTpuyHaTa MOKHOCT Ha MpexaTta Ha enekTpuyHa eHepruja.

» Cekorall KopucTeTe NPaBUITHO MOHTUPaH LUTEKep OTMOPEH Ha CTPYjHU yaapu.

* He kopucTeTe agantepu co NoBeKe NPUKy4oLM U MPOAOITKHU Kabnu.

» T[lorpwkeTe ce fa He M1 oWTeTUTE NPUKIYYOKOT 3a CTpyja 1 kabenoT. [lokonky kabenot 3a
cTpyja Ha anapatoT Tpeba fa ce 3amMeHu, Toa Mopa Aa ro Hanpasu HawmnoT OBnacTeH
CepBUCEH LieHTap.

* He posBonysajTe kabenoT Aa Aojae BO gonup co unu aa buge 6nv3y 0o BpataTta Ha
anapaToT, ocobeHo kora paboTu UNK Kora BpaTaTa € >eLlka.

» BawrTtuTata og €NieKTpuyeH ygap Ha akTUBHUTE U n3onunpaHuTe 0enoBu Mopa fa ce noespse
Ha TaKOB Ha4VH LITO HEMA Ja MOXe aa ce n3Baau 6e3 anatku.

 [loBp3eTe ro NpuKMy4oKoT 3a CTpyja CO LUTEKEPOT Ha KpajoT o MoHTaxarTa. MNpoBepeTe
Janu NpUKMy4YoKoT 3a CTpyja e NpucTaneH No MOHTUPaHETO.
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BE3BEHOCHMU YINATCTBA

» [okonky WwTekepoT e nabas, He NPUKIydyBajTe ro NPUKIYYOKOT 3a CTpyja.

* He Bneyete ro kabenoT 3a Aa ro uckny4mTe anapaToT o cTpyja. Cekoralu noBnekysajTe ro
MPWKIYYOKOT 3a CTpyja.

+ KopucteTe camo cooaBeTHM ypeau 3a usonauuja: 3awTUTHU NPEKNHyBaYuM Ha NuHKja,
ocurypyBaym (OcurypyBaydum Ha BpTeHe M3BafEeHM Of APXayoT), 3a3eMjyBare U KOHTaKTopW.

* EnekTpuyHaTa MHCTanauuja mopa ga “ma M3onauucky ypes Koj LUTO B OBO3MOXYBa Aa ro
UCKNy4uTe anapaToT oA NPUKITYYOKOT 3a CTpyja oA CUMTE NOnoBu. VisonaumncknoT ypea mopa
[ia MMa KOHTaKTeH OTBOp CO LUMPWHA 0Of HajMarsky 3 MM.

* LlenocHo 3aTBOpeTe ja BpaTata Ha anapartoT npepj Aa ro NnoBp3uTe rmaBHUOT LUTEKEP CO
NPUKNYYOKOT 3a CTpyja.

* AnapatoT e cHabaeH co NpuKIy4oK 1 kaben 3a cTpyja.

TunoBu Ha Kabnu Kou MoOXe Aa ce MOHTUpaaT unu aa ce 3ameHyBaar 3a EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO05 BB-F

3a pgenot Ha kabenoT, BuaeTe ja BKynHaTta MOKHOCT Ha nroykaTa co cneundukauyum. Moxete
[a nornegHeTte v Bo Tabenara:

BkynHa jaumnHa (W) Mpecek Ha kaGenoT (mm?)
makcumym 1380 3x0.75

makcumym 2300 3x1

makcumym 3680 3x1.5

Kabenot 3a 3a3emjyBamne (3eneH / xxonT kaben) Mmopa Aa 6uge 2 cm nogonr of gasHMoT kaben
1 HeyTpanHuoT kaben (cuH 1 kadeas kaben).

2.3 YnoTpeba

& MPEOYNPEOYBAHKE!
MocTou onacHOCT oA NoBpeaa, U3ropeHULy Unu CTpyeH yaap Uiy ekcrnnoauja.

* He meHyBajTe ja cneundukaumjata Ha OBOj anapart.

+ OcurypajTe ce feka 0OTBOpPUTE 3a BEHTUNALW]a He ce BrokupaHu.

* He ro octaBajte anapatoT ga pabotun 6e3 Haasop.

* Vcknyyete ro anapaToT no cekoja ynotpeba.

+ bBupgete BHMMaTenHu Kora ja oTBopaTte Bpatata Ha anapaToT goaeka pabotn. Moxe ga
nsnese Bpen BO3AYX.

* He pakyBajTe co anapaTtoT CO MOKpU paLie UM Kora uma KOHTakT co Boaa.

* He ja nputuckajte oTBOpeHaTa Bparta.

* He ynoTpebyBajTe ro anapaToT Kako paboTHa NOBpLUMHA UM NOBPLUWHA 3a CKnaaupame.

* BHumaTenHo oTBopeTe ja BpaTata Ha anapatoT. KopUcTEHETO COCTOjKM CO ankoXomn MOXe
0a npegnsBurKka MeLlake Ha ankoxon v Bo3ayX.

* He posBonyBajTe UCKPUTE UM OTBOPEH OraH Aa [40ojaaT BO KOHTAKT CO anapaToT Kora Ke ja
oTBOpUTE BpaTaTa.
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BE3BEOQHOCHU YNATCTBA

* He craBajTe 3ananvev NnponsBoau UNm NPegMeTU KoM Ce MOKPU 3aeHO CO 3ananueu
npou3BoaM BO anapaToT, Unun Bo Heroea 6nusuHa.
* He ja cnogenygajte Bawata Wi-Fi no3uHka.

/N NPEOYNPEOYBAHE!
OnacHocT of owwTeTyBake Ha anapaTor.

+ 3a pa cnpeuunTte owTeTyBake Unv n3bnegyBame Ha emajnoT:

— He cTaBajTe CafoBU 3a BO pepHa Unv apyrv npeameTi Bo anapaToT AUPEKTHO Ha AHOTO.
— He CcTaBajTe anymunHuymMmcka onumja AMPEKTHO Ha AHOTO Ha BHATPELUHOCTA Ha anaparor.
— He cTaBajTe Bofa AVMPEKTHO Ha XKELLKMOT anapart.

— He 4YyBajTe BNaXHW jaera 1 XxpaHa BO anapatoT OTKaKO Ke 3aBPLUNTE CO rOTBEH-E.

— BHMMAaBajTe Kora rv oTCTpaHyBaTe Ui MOHTMpaTe AoaatoumTe.

+ O6e360jyBar-eTO HA EMAJNOT UMK Ha He'PFoCYBaYKMOT Yenvk Hema edpekT Bp3 paboTtaTa Ha
anaparor.

+ Kopuctete gnabok cag 3a BnaxHu konayn. OBOLLHUTE COKOBW NPeau3BrKyBaaT AaMKU KOU
MOXe Aa buaat TpajHu.

+ Cekorall roTBeTe kora Bpatata Ha anapaToT € 3aTBOpeHa.

* AKo anapaToT € MOHTMpaH 3a nno4va og meben (Ha nNp. BpaTa), BpaTata He cMee Ja ce
3aTBOpa Kora anapaTtoT e BO byHKUuja. Moxe fa ce Hacobepe TonnuHa v Bnara 3ag
3aTBOpeHa nnoya Ha MebenoT LWTO MOXe Aa Npeaun3Brka NocneaoBaTenHo OWTeTyBake Ha
anapaToT, Ha mebenoT unun Ha NogoT. He 3aTBopajTe ja nnoyaTta Ha mebenoT goaeka
anapaToT LenocHO He ce u3nagu no ynotpebara.

2.4 Hera u uncremwe

/\  MPEAYNPEQYBAHE!
OnacHocT o noBpeaw, Noxap Unu oLTeTyBake Ha anaparoT.

+ T[pen ogpxyBake, UCKIy4eTE ro anapaToT 1 M3BafdeTe ro NPUKIYYOKOT 3a CTpyja o4
LUTEKepOoT.

» T[poBepeTe ganu anapatoT e nageH. MocTon onacHoCT of KpLUEHE Ha CTaKINEHUTE NIOYN.

* BepHall 3aMeHeTe 1 cTakneHuTe NnoYn Ha BpataTa ako ce owwTeTeHn. Ctanete BO KOHTaKT
co OBnacTeH CepBUCEH LieHTap.

« bupgeTte BHMMaTenHW Kora ja Bagute BpaTtaTta og anapatoT. BpaTara e Tewuka!l

* PepnoBHO uyncTETE FO @anapaToT 3a Aa CnpeyvnTe oWTeTyBake Ha NOBPLUMHCKMOT MaTepujan.

* YucreTe ro anapartoT co Meka, BnaxHa kpna. Kopuctete camo HeyTpanHu getepreHTu. He
KopucTeTe abpasuBHY NPON3Boau, abpasnBHU CyHrepu 3a YNCTEHE, PaCTBOPYBaUN UNn
MeTanHu npeameTy.

- [lokorky kopucTuTe cripej 3a neuka, cnegete rv 6e36e4HOCHUTE MHCTPYKLMK Ha
nakyBar€eTo.

2.5 Yucrtewe co nuponusa

A NPEOYNPEOYBAHSE!
OnacHocT og nospeau / Moxapu / Xemncku ncnapysara (racoBu) BO PEXUM Ha
nMponuaa.

» [lpen fa ja cnpoBegeTe (byHKUMjaTa CamMOCTOjHO YMCTEHE CO NMPOoNu3a unu Npes npesaTta
ynoTtpeba, og BHaTpeLUHOCTa Ha neykaTta u3BageTe r cnegHuTe paboTu:
— CuTe ocTtaTtoumn o4 XpaHa, Macno Uin NCTypeHn MacHOTUmn / Hacnaru.
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BE3BEHOCHMU YINATCTBA

— CcuTe NpegMeTH LUTO MOXaT Aa ce u3BafaT (BKMYYUTENHO peLleTKUTe, CTPaHNYHUTE
LUMHM UTH., 06e36eaeHn co NPOM3BOAOT), 0COBEHO HENENMMBUTE TEHLIEPUHa, TaBuTe,
TayHWTe, NPMGOPOT UTH.

BHumaTenHo npounTajTe rv ynatcreata 3a YucTeHe Co NUMponusa.

[pxeTe rv geuata noganeky of anapartoT AoAeka paboTu MUPOTUYKOTO YNCTEHE.
AnapaToT CTaHyBa MHOTY XEeXO0K M UCMYLUTA XXeXO0K BO34yX O4 NpedHUTe BeHTMNnaTopu 3a
nagemwe.

YncTerneTo CO MMponM3a e onepauuja Ha BUCOKa TemmnepaTypa LUTo Moxe Aa ocrnoboam
ncnapyBsana ofj OCTaToumTe of roTBEHETO M MaTepujanuTe Ha CagoBuTe, 1 3atoa Ha

KynyBayuTe UM Ce npenopadysa CrneHOBO:

— obes3benete gobpa BeHTUNaLUWja 3a BpeMe 1 Noce CeKoe YNCTEHE CO NMponu3a.

— o0b6e3benete 0o6po NpoBeTpyBakbe 3a BpeMe 1 Mo npsata ynotpeba npy makcumanHa
TemnepaTypa 3a paborTa.

3a pasnuvka of nyfreTo, HEKOWM NTULUM 1 BRekayn Moxe ga buaat KpajHO YyBCTBUTENHU Ha
noTeHuWjanHUTe ncnapysara LUTO Ce UCMyLUTaaT 3a BpEME Ha YNCTEHETO Ha cUTe

MUPOMUTUYKN PEPHN.

— OrcTpaHeTe M cute MuneHndunksa (nocebHo NTmMum) og 6nmM3nHaTa Ha MecToTo Ha
anaparoT 3a Bpeme 1 nocne MMponuTUYKoTO YNCTEHE U Ha NOYETOK MyLuTeTe ro Aa
paboTu Ha MakcumarnHa Temnepartypa Bo 4o6po npoBeTpeHa npocTopuja.

ManuTte gomalluHW XMBOTHM MOXaT UCTO Taka Aa bmuaat MHOry YyBCTBUTENHWU Ha fMoOKanHuTe

NPOMEHN BO TeMnepartypaTta Bo 6rn3nHa Ha CUTE NUPONUTUYKK PEpPHU Kora paboTu

nMponuTMYKaTa nporpama 3a camoumcTeHE.

HenennuenTe NOBPLUMHW Ha TEHLIEPUHATA, TaBUTe, TaLHUTE, NMPUBOPOT 1 CI. MOXe Aa ce

owiTeTaTt oA NUPONIUTUYKOTO YUCTEHE HA BUCOKA TemnepaTypa Kaj cuTe NMPONUTUYKA PEPHU

n MoXat Aa bugaT v U3Bop Ha ncnapyeaka co Mana LUTEeTHOCT.

VcnapyBaraTta WTo rn ucnywTtaat cute Muponutndkm pepHn / OctaToum of roTBere ce

OMULLIAHM KaKO HeLUTETHU 3a NyfeTo, BKNy4YMTENHO 1 3a Manu geua, unm nuua co XPOHUYHU

6onectu.

2.6 BHaTpeluHa cBeTUsMKa

NPEQYMNPEOYBAHSE!
OnacHocT of, CTpyeH yaap.

Bo ogHOC Ha cBETUNMTE BO BHATPELLHOCTa Ha OBOj MPOW3BO/, U PE3EPBHUTE CBETUITKM LLITO
ce npoaasaaTt nocebHo: OBMe CBETUIIKM Ce NPeABUAEHUN Aa U3APXKAT eKCTPEMHU (PUSUYKM
YCroBM BO anapaTuTe 3a JOMakMHCTBO, KaKo LUTO ce TemnepaTypa, BubpaLuu, BNaxHoCT
Unu ce NpefBUAEHM 3a [laBake CUrHanmM 3a paboTHaTta cocTojoa Ha anapaTtoT. Tue He ce
npeaBUAEHN la ce KopUcTaT 3a ApYr1 HaMeHU U He Ce MOTrofHM 3a OCBETIyBake NMPOCTOPUM
BO [JOMOT.

OBOj Npou3BOA, cOAPXKM M3BOP Ha CBETIIMHA Of Knaca Ha eHepreTcka edmkacHocT G.
KopucTeTe camo CBETUIIKM CO UCTUTE CrieuudouKaLmu.

2.7 CepBuc

3a [a ro nonpasWTe anapaToT, KOHTAKTUPAjTe CO OBNACTEHUOT CEPBUCEH LieHTap.
KopucTeTe camo opurmHanHu pesepsHu 4eroBu.

2.8 OTcTpaHyBame

/\  MPEAYNPEOYBAHE!

Pur3vk og noBpega wunv 3agyLlyBare.
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+ KoHTakTMpajTe co BalLuMTe OMLUTUHCKM OpraHu 3a Aa gobvete nHdopmauum 3a Toa kako aa
ce ocrnoboauTe oa anaparorT.

* WcknyyeTe ro anapartoT oA MPUKIY4OKOT 3a CTpyja.

* W3BapgeTe ro enekTpuyHMOT kaben 6Gnncky Ao anapaToT u hpnete ro.

+ V3BapgeTe ja kBakaTa Ha BpaTaTta 3a [ja CnpeyuTe 3aTBapare Ha Aela Unm MUNeHnLm Bo
anaparor.

3. MOHTAXA

/N NPEOYNPEOQYBAHE!
Bupete Bo nornasjara 3a 3allTUTa U CUrypHoCT.

3.1 BrpapyBake
www.youtube.com/electrolux
°YOUTUbe www.zoutube.comlaeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)
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(*mm)
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ornuc HA NPOU3BOOOT

4. OlNUC HA NPOUN3BOAOOT

4.1 OnwT npernen

LELL.
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KoHTponHa Tabna
H Konue 3a yHKUMUTE Ha rpeetse
EkpaH
B KoHTponHo komnye
B EnemeHt 3a rpeetbe
[ Ceetunka
BexTunatop
B BrmvcHysatse Bo wynnuHata

E] Motnopa 3a nonuuu, mo6unHa
] Mosvuwm Ha nonuum

() ﬁﬂﬁ

4.2 NopaTtouun

* PeweTka
3a cagoBu 3a roTBEHE, NNIEXOBU 3a KONayu, Neyera.
* [nex 3a neyewe
3a konaun n GUCKBUTMK.
+ TaBa 3a ckapa/neyew-e Meco
3a neyerbe gecepTi U MeCO UMK Kako niex 3a cobnparwe Ha MacHOTUMTE.
*  TenecKoncku WUNKu

Co Teneckonck1Te LWNHM MOXETE MONEeCHO Aa rv cTaBaTe U BaauTe pelwleTknTe.
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KAKO OA IO BKITYYUTE U UCKITYHYUTE AMNAPATOT

5. KAKO OA o BKINYYUTE U UCKINYHUTE
ATMAPATOT

5.1 Tpkanua KoMwTo ce NnoBrieKyBaaT

3a fa ro KopuUcTUTE anapaToT, MPUTUCHETE o TpKanueTo. KOHTPONHOTO Konye nsnerysa
HazBop.

5.2 KoHTponHa Tabna

MpuTtucHete 3aBpreTe ro
CeH30pCcku Nonuiba Ha KOHTPOoNHaTa nnoYya Ha R —
O 'S & & OK
N
Bp3so MoTepaete (

. Csetn | 3aknyyyBa .

Tajmep | 3arpeBa o e ja
He nocraskaTa

M3bepeTe ja chyHKUMjaTa Ha rpeere 3a Aa ja BKIy4YnTe pepHaTta.

CBpTeTe o KON4eTo 3a beHKLWIM Ha rpeekwe Ha nosmu,mja WCKIy4YeHOo 3a ga ja NCKNy4nTe nevkara.

Kora konyeTo 3a yHKUMMN Ha rpeekse e Ha
nosuuujata UCKMy4eHo, ekpaHoT oam Ha
cTeHaba].

. ,))

mJ

94

Kora roTBuTe, €EKPaHoOT ja nokaxyBa

a e

. :.l—l lEI_l rnocraBeHara Temneparypa, Bpeme BO eHOT
dYHKLUM 1 ApYyry JOCTanHW Onuuun.

Q)
(g

EKpaH co Kny4Hu dyHKLMN.

E]GEEIﬁmE: EEEZ»DEMQ

QOO se /&

sToP

lMoka3aTenu 3a ekpaHoOT
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& ¥ wl e >»>
3akny4yBa [oTBEHE CO Yuctere HarogyBarba Bp3o 3arpeBare
e nomotu

Moka3aten Q D @ @

V.I 3a STOP
Tajmep:

A PabGoTere Ha ganeynHa nokasaren -
Wi-Fi nokasarten - Tpenka kora pepHaTa Moxe aa
— neykata Moxe Aa 6uae KoHTponupaHa
ce nosp3e co Wi-Fi.
AaneynHcKu.

= =
D

Wi-Fi noBp3yBareTO € BKIy4YeHO. PaboTtetbe Ha ganeyvmHa e BKIyYeH.

JleHTa 3a nporpec - 3a TemnepaTypa unu Bpeme.
JleHTaTa e LenocHo upBeHa kora pepHaTa Ke ja
AOCTUrHe nocTaBeHaTa Temneparypa.

aw

Moka3aTen 3a roTBew€ Ha napea

6. MPEM NMPBATA YINOTPEBA

/\  MPEAYNPEOYBAHE!
BupoeTe Bo nornaejaTta 3a 3allTuTa 1 CUrypHOCT.

6.1 NMpBUYHO YncTEeHE

Mpep npBaTta ynoTtpe6a, McuncTeTe ja Npa3HaTa pepHa U NOcTaBeTe ro BpeMeTo:

o)
= | & =
=
e 00:00
MocTaseTe ro BpemeTo.
MputucHete OK.
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6.2 lNpBo npen3arpeBake

3arpejte ja npa3Harta neuka npep npBara ynotpe6a.

1 Yyekop M3BapeTe ru cute agodartouu n gpxaymte Ha pelleTknTe WTO ce BadaT oA nedkara.

2 4eKOP | ocrapere ja MakcuManHaTa TemnepaTypa 3a dyHkumjata: (.
OcTaBeTe ja neukata fa paboTu OKOry eAeH Yac.
3 4eKoP | 5crapete ja MakcumantaTa Temneparypa sa dyHkuymjata: (@

OcTtaBeTe ja neykata Aa pabotu 15 MuHyTw.

@ [MeykaTa moxe fa uecnywrta MMpMSﬁa 1 Yaj 3a Bpeme Ha npepgsarpesamne. [lorpuxete ce ga
nma OOBOJIEeH NPOTOK Ha BO34YyX.

6.3 Be3XW4HO NoBp3yBakke =

3a nospayBare Ha anaparoT, noTpe6Ho e:
» Be3xuyHa Mpexa co NoBp3yBake COo VIHTepHeT.

* MobwuneH ypea noBp3aH co BawaTta 6e3xumyHa mpexa.

Yekop 1 | lpesemeTe ja mobunHaTa annukaunja My Electrolux Kitchen n cnegete rm
ynaTcTBaTa 3a crnefH/UTe Yekopu.

Hexop 2 3aBpTeTe ro konyeTo 3a ga nsbepeTe: f
dpekBeHUmja 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
MpoTokon IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM
MakcmmanHo HanojyBarse EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP <23 dBm (200 mW)
Mogayn Wi-Fi NIU5-50
dpekBeHunja Ha Bluetooth 2400 - 2483,5 MHz
MpoTokon LE: DSSS
MakcumanHo HanojyBarse EIRP <4 dBm (2.5 mW)
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3emju ondpateHn co ogpenbata Ha Oupektnea 2014/53/EU: benruja, Byrapuja, Yeluka
Peny6nuka, OaHcka, Nepmanuja, EcTonunja, Npcka, MNpumja, Wnanwnja, PpaHuymja, XpeaTtcka,
Wtanuja, IeToHuja, INutBaHuja, Ilykcembypr, YHrapuja, Manta, Xonanauja, CesepHa Wpcka,
ABcTpuja, MNoncka, MopTyranuvja, Pomanuja, Cnosenuja, Cnosayka, PuHcka, LLiBeacka,
Hopeelwka, Ncnang, JnxteHwrTajH, Weajuapuja, Typuuja.

6.4 JluueHua 3a cocpTBEp

CochTBepOT BO OBOj NMPOK3BO/, COAPXM KOMIMOHEHTH Ko ce Basupaat Ha cnoboaeH 1 OTBOpeH
cogpBep. Electrolux co GnarogapHocT ro npusHaBa NPUAOHECOT Ha 3aedHNLMTE 3a OTBOPEH
cohTBEP M POBOTMKA BO Pa3BOjHMOT MPOEKT.

3a ga npuctanute [0 U3BOPHUOT KOA, Ha OBME KOMMOHEHTMN CO CNoBoAEeH M OTBOPEH cohTBEP HNM
ycnosuTe 3a nuueHua 6apaat objaByBame, 1 3a Aa MM BUAUTE LIeNoCHUTE MHgopMaLmu 3a
aBTOPCKM MpaBa 1 BaXXe4yknTe yCrnoBM 3a nuueHua, noceteTe ja ctpaHuuara: http:/
electrolux.opensoftwarerepository.com (cbongep NIU5).

7. CEKOJOHEBHA YINOTPEBA

/\  NMPEAYNPEOYBAHE!
BupoeTe Bo nornaejaTta 3a 3allTuTa U CUrypHOCT.

7.1 Kako ga noctaBute: ®yHKUMUU Ha Fpeerse

lMoyeTok Ha roTBeHETO

Yekop 1 Yekop 2

« @ (

(i C

[MocTaseTe ja TemnepaTtypaTta.

. MpuTncHete
Opbepete dyHKUMja 3a rpeetse. OK
FoTBew€ Ha napea
[MpoBepeTe fanu pepHata e nagHa.
Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
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FoTBew€e Ha napea

N

9

) °C
MoctaseTe ja
W3bepeTe ja Temneparypa
HanonHeTe ja nsrpasupaHata dyHKUMjaTa Ha Ta.
BHATPELUHOCT CO BOAA Of YeLuma. rpeewe Ha MputncHete
napea. OK

MpepnsarpejTe ja

npasHarta pepHa

okony 10 MuH. 3a

Aa HanpasuTe
BMaXHOCT.
CrtaBeTe ja
XpaHaTta Bo
pepHaTa.

@ MakcumanHuoT KanauuTeT Ha usrpaBmpaHaTta BHaTpeLlHo T 3a Boaa e 250 ml. He nonHeTe ja
rpaBypaHaTa BHaTPELUHOCT CO BOAA 3a BPeMe Ha roTBeH-ETO UMK Kora pepHaTa e XeLuka.

Kora ke 3aBpLuM rotBew€TO Ha napea:

Yekop 1

Yekop 2

Yekop 3

CspTeTe ro KonyeTo 3a
DYHKLUN Ha rpeere Ha
nosuuumja UCKIy4eHo 3a aa ja
UCKNy4uTe pepHara.

BHumaTenHo otBopeTe ja
Bpartarta. OcnobogeHaTa napea

MOXe Aa NpeansBuka
N3ropeHunLm.

MpoBepeTe ganu pepHaTa e
nagHa. N3gagete ja
npeocraHaTta Boga of
n3rpasupaHaTa
BHATPELLHOCT.

7.2 ®yHKUMMN 3a rpeere

CrtaHAaapAHu (PYHKLMUMN Ha rpeerse

®dyHKUMja 3a
rpeewe

MpumeHa

@

loTBewe co
BEHTUIAToOp

3a neyerse Ha TPU PeLLETKN UCTOBPEMEHO U1 3a Cyllere XpaHa.
MocrtaseTe ja TemnepatypaTta 3a 20 - 40 °C noHucka OTKOMKy 3a
KoHBEHLUMOHanHo roteemse.
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®dyHKUMja 3a MpumeHa
rpeete
— 3a neyerse xpaHa U MECO Ha €4HO HMBO Ha nonvuaTa.
KonBeHuunoHanHo
roTBexe

3a gofaBarbe BMaXHOCT 3a BpEME Ha roTBereTo. 3a MOCTUrHyBake Ha
BMCTMHCKaTa 60ja 1 KpLkaBa kopa npu neyerse. 3a Aa Guae NocovHo 3a
BpeMe Ha NOBTOPHOTO 3arpeBarbe. 3a NpaBere 3UMHWMLA Of 3eMEeHYYK U
oBoLuje.

dyHKuMja 3a nuua

3a neverse nuua. 3a I'IOjaKO nevyewe 1 Kpukas AoneH gen.

[oneH rpejay

3a neverse Konauu co KpUuKaB OOJ1eH Aen N 3a KoOH3epBupawe XpaHa.

vvv 3a fa ja Hanpasw NlecHO NpUroTnMBaTta xpaHa (Ha np. NPXeHn
* KOMMMPYMHa, MEYEHN KOMNUPW UMW KPLIKaBM POMHNYKM) KpLiKaBa.
3amp3Hara xpaHa
I PyHKUMjaTa e HanpaBeHa 3a LWTeAeHe Ha enekTpuyHa eHepruja 3a speme
s 6 Ha roTBeweT0. Kora ja kopuctute oBaa yHKUMja, TemnepaTypaTa BoO

Me4yeTe co BNnaxeH

BHaTpeLHOCTa MoXe fa 6uge pasnu4yHa o4 noctaBeHaTa TemMnepartypa.
npeOCTaHaTa TONNMHa € NCKoOpUCTeHa. JaunHaTa Ha TonnuHaTa Moxe aa

BO34yX . -
Ay 6uge HamaneHa. 3a noseke MHGopMaLMn BuaeTe BoO nornasjeTo
»CekojoHeBHa ynoTpeba“, 3abeneluku 3a: [NeyeTe co BNaxeH BO3AYX.
vV~ 3a neyete Ha ckapa Ha TEHKM napynkba XpaHa 1 3a neyere TOCTOBU
neb.
Ckapa

Typ6o-neyere

3a neyetrse rofiemy napymia Meco Unv X1BMHA CO KOCKU Ha efHa
nosuumja Ha pelueTka. 3a 3arekyBare 1 NoTrneKyBarbe.

HIb)

3a fa Bnesete Bo MeHUTO: [0TBeHE CO NomoLl, YncTeme, Harop,yBaH:a.
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7.3 3abenewku 3a: NeyeTe co BnaxeH Bo3ayx

Ogaa dyHKUMja Gelle NCKOPUCTEHa 3a ycornacyBake CO krnacara 3a eHepreTcka ecpukacHoCT
n 6aparara 3a ekogm3aajH Bo cornacHocT co EY 65/2014 n EY 66/2014. Tectosu cnopeg EN
60350-1.

BpartaTta Ha pepHaTa Tpeba Aa 6uae 3aTBopeHa 3a BpeMe Ha roTBEHETO CO LITO yHKUMjaTa
He 6U ce NpeknHana u 3a Aa ce ocurypaTe Aeka pepHata paboTu CO HajB1COKa MOXHa
eHepreTcka epMKacHOCT.

Kora ke ja kopuctuTe oBaa dyHKUMja, CBETIOTO aBTOMATCKN ce uckny4vysa nocrne 30 cekyHau.
3a ynaTcTBa 3a rotBene BuaeTe Bo nornasjeto ,CoBeTn 1 nomoLu“,lNeveTe Co BNaxeH BO3gyX.
3a onwTy Npenopaku 3a 3awTea Ha eHepruja BugeTe Bo nornasjeTo ,EHepreTcka
edhmkacHocT, 3awwTena Ha eHepruja.

7.4 Kako ga noctaBute: loTBewe co nomoll

Cekoe jagere BO O0Ba NogmMeHM uma npenopavaHa yHkuuja n temnepatypa. MoxeTe ga rm
npunaroguTe BPEMETO 1 TeMNepaTypaTta 3a BpeMe Ha roTBEHETO.

Kaj Hekou jagersa, UCTO Taka, MOXe Aa roteuTe | « ABTOMaTCKa TeXMHa
co:

FoTBeHw€e co nomoL - KopucTeTe ro 3a aa nogrorsute ja.qerbe 6p30 CO CTaHpgapgHuTe
NnoCTaBKu:

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
v
E i P1 - P45 oK
BneseTte Bo meHuTO. M3bepeTe [oTBEHE M3bepeTe ro CraBeTe ro jagereTo
CO NOMOLLI. japneweTo. BO pepHa. [NoTBpaeTe
Mputucrere OK. Mputucrere OK. Ja nocraskara.

7.5 N'oTBewe co nomoll

JlereHpa
[ ABTOMaTCKa TEXWHa AOCTamHO.
|M| M3Hoc Ha Boaa 3a dyHKUujaTa co napea.
E 3arpejTe ja pepHaTa npeg roteee.
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JlereHpa

=

HuBo Ha pelueTka.

Kora 3aBpLuyBa (byHKUMjaTa, NpoBepeTe Aanv XxpaHaTta e rotosa.

Jagewe TexuHa HuBo Ha pelwieTka / gogaTtok BpemeTtpa
ewe
Foeeacko meco &
P1 MeyeHo
roBeacko, 40 MyH
nonyxuBo
P2 MeyeHo 1-15kr;
roBeACKo, napumHa co = 2; nnex 3a nevet-e 50 MuH
cpenHo neGennHa 4 Mp>keTe ro MecoTo HEKOJIKY MUHYTU BO
-5¢cm Xeluka TaBa. BmeTHeTe BO pepHara.
P3 MeuyeHo
roBefckKo, 60
MWH
n[o6po
nevyeHo
P4 Crek, cpenHo 180 - 220.9 E E 3; NeyeHu jagera Ha pelueTka 15 MuH
neweH Mo nap4e; Mp>keTe ro MeCOTO HEKOJIKY MUHYTU BO
MapHnrba Co | e)1ika TaBa. BMeTHeTe BO pepHara.
neb6enuHa 3
cm
PS5 | Neueno 1.5-2x. | ([ 2. nevenn japera Ha pewerxa 120 Muu
roaenlcko Mp>xeTe ro MecoTo HEKOJIKY MUHYTU BO
meco Xeluka TaBa. [looageTte TeYHOCT
AnHCTaHO BmeTHeTe BO pepHarta.
(pebpo,
TpKanesHo,
nebeno napye)
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Jagewe

TexuHa

HuBo Ha pelweTka / gopaTok

Bpemetpa
ewe

P6 MeyeHo
roBefckKo,
nonyxuBo
(6aBHO
roTBeH-€E)

P7 MeyeHo
roBencko,
cpegHo
(6aBHO
roTBeH-e)

P8 neyeHo
roBefckKo,
n[o6po
ne4vyeHo
(6aBHO
roTBeH-€)

1-1,5«r;
napymta co
nebenuHa 4
-5¢cm

E| 2; nnex 3a nevyewe

KopucTeTe rv BawmMTe OMUINEHN 3a4HM
WM CaMO COJ1 U CBEXO MENEH LipH
6ubep. MpxxeTe ro MECOTO HEKOIKY
MUWHYTV BO XellKka TaBa. BmeTHeTe BO
pepHaTa.

75 MWH

85 MUH

130 MyH

P9 dunetu,
NonyXxueu
(6aBHO
roTBeH-€E)

P10 | ®unetu,
cpefHo
neveHu
(6aBHO
roTBeH-e)

P11 dunetu,
no6po
neyeHu
(6aBHO
roTeere)

0,5-1,5kr;
napymka co
nebenuHa 5
-6cm

E| 2; nnex 3a nevyewe

KopucTeTe rv BawmMTe OMUINEHN 3a4HM
WM CaMo COJ1 U CBEXO MENEH LipH
6ubep. MpxxeTe ro MECOTO HEKOIKY
MWHYTW BO XellKa TaBa. BmeTHeTe BO
pepHaTa.

75 MUH

90 MUH

120 MUH

Tenewko &

P12 | MNeyeHo
Tenewko (Ha
np. rp6)

0,8-1,5kr.;
nap4nka co
neb6enuHa 4
cm

|j IEI 2; NneyeHu jagerba Ha pelueTka
KopucTeTe rv BawmMte OMUNEHN 3a4nHN.
[opanete TeyHocT lNeyeTe ro NokpreHo.

80 MUH

CBWHCKO @ @
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Japewe TexuHa HuBo Ha pelweTka / gopaTok Bpemetpa
ewe
P13 | Meuen 1.5-2xr. |j E 2; neyeHu jagerba Ha pelueTka 120 muH
CB""CKGM Bpat Mo nonoBuHa oA BPEMETO 3a rOTBEHE
nnm rp npeBpTETE rO MECOTO.
P14 | BneveHo 1,5 -2 kr. E| 2: nnex 3a neverse 215 MUH
c;vmcko KopucTeTe rv BawmTe OMUNEHN 3a4nHN.
(6asro Mo nonoBuHa of BPEMETO 3a rOTBEHE
roteetse) npeBpTETE FO MECOTO 32 NOAEAHAKBO
noTneKyBake.
P15 | Mnewska, 1-1.5kr; E| 2; neyemre jagerba Ha pelueTka 55 M
ceexa napHnta co KopucTeTe rv BawmMTe OMUNEHN 3a4nHN.
nebenvHa 5
-6cm
P16 | Pe6po 2-3Kr.; E 3: gna6oka Taga 90 MUH
Kopucrere [onanete Te4HOCT Aa ro nokpue AHOTO
CMpoBO, 6 Ha jagereTo. [1o nonoBMHa of, BpEMETO
lgHK” PebPa | 33 roTaetse npeBpTETE FO MECOTO.
neb6enuna 2
-3cm
Jarnewxko @
P17 | JarHewku 6yT 1,5-2kr,; E| 2: neverbe janerba Ha nnex 3a 130 MuH
CO KOCKMU napummba co | oo o
'D'eGeg””Ha 7 Hopapete TeyHocT o nonoBuHa of,
-vcem BPEMETO 3a roTBeHe NpeBPTETE o
MECOTO.
Xusnna &
P18 | Lleno nune 1-15kr; B1=) 2; e 200 mi; notnevero jagere 60 mmH
CcBEXO Ha Mnex 3a nevewe
KopucTeTe rv BawmMTe OMUNEHN 3a4nHN.
Mo nonoBuHa o BPEMETO 3a rOTBEHE
npeBpTEeTE rO NUIELLKOTO MECO 3a
noAeaHaKBO NOTNeEKyBak-E.
P19 | MNonoBuHa 0,5-0,8 kr. 40 MuH

nune

E| 3; nnex 3a neyewe
KopucTeTe rv BawmMTe OMUNEHN 3a4nHN.
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Japewe TexuHa HuBo Ha pelweTka / gopaTok Bpemetpa
ewe
P20 | Munewku 180-200g E E] 2: NOTNewWeHO janere Ha 25 MUH
rpagu no napye pewerka
KopucTeTe rv BawmMTe OMUIEHN 3a4UHW.
Mp>XeTe ro MecoTo HEKOSKY MUHYTU BO
XKellika TaBa.
P21 | Munewkn B E] 3; nnex 3a neveke 30 muH
konaHu, AKO MPBO ' MapuUHUpaBTe NUIeLKUTe
cBexu KoMaHu, nocTaBeTe MoHUcKa
TemnepaTtypa v roTBere i Nogosro.
P22 | Uena natka 2 - 3Kr. E”E' 2; NeveHm janerba Ha peLueTka 100 MuH
KopucTteTe rv BalumMTe OMUNEHN 3a4VHN.
CraBeTe ro MecoTo BO caf 3a neyetse.
Mo nonoBuHa of BPEMETO 3a rOTBEHE
npeBpTeTe ro MECOTO o naTtka.
P23 | Lenarycka 4-5¢xr. El |E| 2: pnaGoka TaBa 110 MuH
KopucTeTe rv BalmMTe OMUMEHN 3a4VHN.
CtaBeTe ro MecoTo BO Anabok nnex 3a
neyetse. 1o NonoBMHa of BpeMETO 3a
roTBEHE NPeBpTeTe ro ryCKUHOTO MECO.
Apyro
P24 | Kodre 1 kr. =Py pewerka 60 MuH
KopucTteTe rv BalmMTe OMUNEHN 3a4vHN.
Pu6a &
P25 | Uena puba, 0,5-1«r.no E| 2: nnex 3a neyerbe 30 MuH
Ha ckapa pn6a HanonHere ja pu6ata co nyTep
KOPWCTETE M BaLLMUTE OMUIIEHN 3a4YUHN 1
6unku.
P26 ¢"6’1eT" oA ° E E| 3; NoTneLLeHo jagere Ha 20 mmH
puoa peLueTka
KopucTteTe rv BalmMTe OMUNEHN 3a4vHN.

Meyense Ha cnaTtku / pecepTun % @
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Japewe TexuHa HuBo Ha pelweTka / gopaTok Bpemetpa
ewe
P27 I:p;a'bzn . E 2; @ 28 cm nnex co cdenep Ha 90 mur
P pelueTka
P28 | Kona4 co - (= 2; s 100 - 150 mi; nnex za 60 muH
jaGonka neyewe
P29 | MNura co - (=] 2. moana 3a nura Ha pewerka 40 mun
oBouje
P30 !-IVG'Ta co ) = 2; la) 100 - 150 mi @ mopana 3a 60 mmH
Jaborka nuTa oA 22 cm Ha pelueTka
P31 YokonagHu 2 Kr. |E| 3: nna6oka TaBa 30 MuH
Konaumwa ’
P32 | Yokonanun B E 2; &J 100 - 150 ml; nnex 3a MaduHm 30 muH
Machunm Ha pelueTka
P33 | Kyrnod B E| 2; caj 3a norava Ha pelueTka 50 muH
3eneHuyk / rapHup @ ‘E‘g *
P34 | MeyveHun 1 «kr. E 2: nnex 3a nevetse 50 MyH
komnupu CraBeTe Lenv KOMNMpu co nyLuna Ha
nnex 3a nevyetse.
P35 | Napuusa 1. (2] 3. nnex 3a neuerse nocrasewa co 35 MuH
XapTuja 3a nevexe
KopucTteTe rv BalumMTe OMUNEHN 3a4vHN.
VceyeTe rv KOMIMpUTE Ha napyuntsa.
P36 | Meuen mewan 1-15kr = 3; nnex 3a nevyexe NocTaBeHa co 30 muH
3enen4qyk XapTuja 3a nevete
KopucteTe rv BalmMTe OMUNEHN 3a4vHN.
VceyeTe rv 3eneHyyumTe Ha Napymksa.
P37 | Kpoketn, 0,5 kr. E| 3: nex 3a neyerse 25 MuH
3amp3HaTu1 ’
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3pHa BO TaBa
3a neb

NMOCTaBEH CO XapTuja 3a neyewe /
pelueTka

Japewe TexuHa HuBo Ha pelweTka / gopaTok Bpemetpa
ewe
P38 | Pommes, 0,75 kr. E] 3: nnex 3a neyerse 25 MUH
3amMp3HaTn ’
MoTneyenn, ne6 u nuua =
P39 | Nasawaon 1-1.5kr E| 2; NOTNEYEHO jagere Ha pelueTka 45 MrH
meco/
3eneHYyK co
CYBU YNHUMN
3a TeCTEHUHU
P40 | Motneyenn T-15kr E 1; noTNeYeHo jagere Ha pelueTKa 50 muH
komnupu Mo MoNoBMHA Of BPEMETO 3 rOTBEH:E
(cuposu 3aBpTETE 0 jafeHEeTo.
KoMnunpu)
P41 Ceexa nuua, _ E E 2; I&J 100 ml; nnex 3a nevyewe 15 MUH
TeHka MocTaBeHa Co XapTja 3a neyer-e
P42 CBg)Ka nuua, _ E E| 2; nnex 3a neYyewe NocTaBeH Co 25 MUH
Aebena XapTuja 3a neyere
P43 | Kuw co jajua B E| 2; nnex 3a neyerse Ha pelueTka 45 Min
P44 Ba.regu / / 0.8 r E E 3; &J 150 ml; nnex 3a neyewe 30 muH
;vua a'ga NnocTaBeH CO XapTuja 3a nevere
en ne MoBeke BpeMme e NoTpebHO 3a 6en neb.
P45 | 3pual’px/ 1. El E 2; lﬁj 150 ml; nnex 3a neyewe 45 MuH
upH neb ox
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8. DYHKLUMUN HA YACOBHUKOT

8.1 ®yHKUMM HA YaCOBHUK

®DyHKUMja Ha MpumeHa
YaCOBHMK
Q [MoTceTHMK BO MMHYTK. Kora Ke ucteye tajMepoT, ce ornacysa 3ByYeH
curHan.

Bpewme Ha rotBense. Kora TajMepOT 3aBpLlyBa ce ornacysa curHan u

STOP 3anupa dyHKymjaTa Ha rpeetse.

@ OpnoxeH noveTok. 3a oAnoXyBaHe Ha MOYETOKOT U/UNK KpajoT Ha
rOTBEHETO.

@ Bpeme Ha paboTere. MakcumymoT e 23 4 59 muH. OBaa dyHKuuja

HeMa BnujaHue Bp3 paboTaTa Ha pepHaTa.
3a ga ro Bkny4ute n ucknyynte Bpeme Ha paboTere nsbeperte:
Menu, HarogyBamna.

8.2 Kako pa noctaBute: ®yHKLUMU Ha YaCOBHUK

Kako na nocraBute: Bpeme Bo geHOT

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3

9 NI

3a ga ro npoMeHnTe BpEMETO BO AEHOT
BneseTe BO MeHWTO 1 n3bepete MocTasku,
Bpewme Bo AaeHoT

[NocTaBeTe ro

-OK
YaCOBHWKOT. MputucHete: .

Kako na noctaBute: NoTceTHUK BO MUHYTHU

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3

Ha ekpaHoT
1, N\
21 ce ( N A
npuKaxysa:
0:00

MocTaBseTe ja MNoTceTHMK
N .OK
MpuTtucHeTe: O BO MUHYTH. MNputucHerte: .
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O®YHKUUUN HA HACOBHUKOT

Kako na nocraBute: MoTCeTHUK BO MUHYTU

®Tajmep0T 3anoyHyBa aa oabpojyBa Hasaz BegHall.

Kako na noctaBute: Bpeme Ha rotBewe

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
e N A
( \ Ha expaHoT ( \
ce
npyKaxxyBa:
0:00
Opbepete
yHKUMja 33 MputncHeTe sTop MocTaBeTe ro Mputuckere:
rpeeme un HEKOnKy natu: BPEMETO Ha oK
nocraseTe ja O] roTBeHsE. :
Temneparypara.
®Tajmep0T 3anoyHyBa Aa oabpojyBa Hasaj BeaHall.
Kako ga noctaBute: OanoxeH no4yeTok
Yexkop Yexkop 2 Yekop 3 Yexkop 4 Yekop 5 | Yekop 6
1
Ha
N ekparor N Ha N
{ ON - ce ( O\ - { @N |~
J MOKaxy N er;HOT J
Ba
HOBOTO npl;l:\my
Onbepe Bpeme. n e
Teja MputncHe @ ocrase @y Moctase
yHKLY Te MOYET Tero MpuTHCHe KPAJ Tero MpuTUCH
jaTta Ha HeKonky OK BpeHN;eTO Te: OK. BpemeTo | ere: OK.
. N\ i
rpeewe | natu: O HOYETOK. Ha Kpaj.

@ TajmepoT 3anoyHyBa Aa oabpojyBa Ha MOCTABEHOTO BPeMe Ha MOYETOK.
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HAYUH HA KOPUCTEHE: NOOATOLN

9. HAYUH HA KOPUCTEHE: AOOATOUU

9.1 BMeTHYBak€e Ha goaaToum

Mario BoBnekyBare Ha ropH1OT e ja sronemyea curypHocTa. Cute BanabHysarsa ce 1

ypeau 3a crnipevyBare npeBpTyBatbe. [onemMnoT pab okosy nonuuara ro cnpedysa cafoT 3a

roteBexwe aa ce nsnuara.

PeweTka:

TypHeTe ja pelleTkata Mefy BOAUNKUTE Ha
ApXayoT 3a pelueTkaTa 1 nposepeTe anu
HorankvTe ce CBPTEHU HagJony.

Mnex 3a neyewe / inaboka TaBa:
TypHeTe ja pelueTkata Mefy BOAWUNKUTE Ha
ApXKayoT 3a pelleTkaTa.

PeweTka, MNnex 3a neyewe / inaboka
TaBa:

TypHeTe ro NnexoT 3a neyetse nomery
BOOWMKMTE Ha ApXKayoT U pelueTkaTta Ha
BOAMIIKUATE rope.
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AOOMNONMHUTENHU ®YHKLIUU

10. AONMOJIHUTEJIHU ®YHKLUWUA

10.1 3aknyyyBakwe

OBaa dyHKUMja cnpeyyBa cny4ajHo MeHyBaHe Ha (pyHKLMjaTa Ha anapaToT.

BknyyeTe ja kora anapartot paboTu - NOCTaBEHOTO roTBEH:E MPOLOIKYBa, KOHTPOHATA Nnova e
3aknydeHa.

BkryyeTe ja kora anapartoT e UCKITy4YeHa - TOj He MOXe [ja Ce BKIy4u, KOHTpOosHaTa nrova e
3aknydeHa.

1
= EI - MPUTUCHETE 1 JpXeTe 3a EI - NPUTUCHETE 1 ApXeTe 3a
[a ja Bknyunte yHKumjaTa. [a unckny4ure.
Ce ornacyBa 3By4eH curHar.

&

®3x3- Tpenka kora 6paBaTa e BKiyYeHa.

10.2 ABTOMaTCKO UCKIyYyBaHe

3apa/:m 06e36eaHOCHM NPUYNHKU, NevykaTa aBTOMATCKU Ce UCKITy4yBa nocrie HeKoe BpemMe, ako
(byHKLI'I/IjaTa Ha rpeewe Ha ne4ykarta paGOTVI 1 HEe Ce NPOMEHETU NOCTaBKUTE.

(°C) @ (4)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - makcumym 3

ABTOMATCKOTO WCKIyYyBatse He paboTu co crnegHuTe dyHkumn: CeeTno, OanoxeH NoYeTok.

10.3 BeHTnnartop

Kora paGoTu anapaTtoT, BEHTUIIaTOPOT Ce BKIyYyBa aBTOMATCKU 3a Aa MM oapXKyBa nagHu
NMOBPLUMHUTE Ha anapaTtoT. AKO o UCKNy4YuTe anapaToT, BEHTUIATOPOT NPoAoKyBa Aa paboTtu
Jofeka anapaToT He ce u3nagu.

11. MOMOLU U COBETHU

11.1 MNMeyeTe co BnaxeH Bo3ayx

3a Hajgobpw pe3yntaTtu cnegeeTe rv npenopaknte gageHu Bo Tabenata nogony.
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NMOMOLU U COBETHU

¥ = B kO
\ uru
(°C) (MuH)
Kudpnunukn, nrex 3a nevyexe unm 180 2 20 - 30
6naru, 16 nnaboka TaBa
napynka
Kudpnvnukn, 9 nnex 3a nevewe nnm 180 2 30-40
napunka Anaboka Tasa
Muua, pelueTtka 220 2 10-15
3ampsHaTa, 0,35
kg
LLiBajuapcku nnex 3a nevewe nnu 170 2 25-35
ponat Anaboka TaBa
Konauve nnex 3a nevewe nnu 175 3 25-30
nnaboka Taea
Cydone, 6 KEepaMnyKo TaB4e Ha 200 3 25-30
napynka peLleTka
®dnaH co OCHOBa 3a naH Ha 180 2 15-25
naHavwnaH peLlieTka
BukTopujaHcka NnoTneYyeHo jagere Ha 170 2 40 - 50
TOpTa Co Liem pelueTka
OwnHcTaHa puba, nnex 3a nevyexe Unm 180 3 20-25
0,3 kg nnaboka TaBa
Llena pn6a, 0,2 nnex 3a neyexe unm 180 3 25-35
kg anaboka TaBa
dunetun ox puba, TaBYe 3a nuua Ha 180 3 25-30
0,3 kg pelueTka
OwuHcTtaHo meco, nnex 3a nevewe nnu 200 3 35-45
0,25 kg nnaboka TaBa
LWacnuk, 0,5 kg nnex 3a neyexe unm 200 3 25-30
nnaboka TaBa
Konaunma, 16 nnex 3a nevewe nnu 180 2 20-30
napunka anaboka TaBa
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NMOMOLL U COBETHU

¥ = B |k O
\ uru

(°C) (MuH)
MakapoH-konauy, nnex 3a nevewe nnu 180 2 25-35
24 napuunkba nnaboka TaBa
MadwmHu, 12 nnex 3a nevewe nnu 170 2 30-40
napynka Anaboka TaBa
ConeHo neuyueo, nnex 3a nevewe nnu 180 2 25-30
20 napuura Anaboka TaBa
Konaunka og nrnex 3a neyexe unm 150 2 25-35
cyBo TecTo, 20 nnaboka TaBa
napynka
Manu TopThyKy, nnex 3a neyexe nnm 170 2 20-30
8 napuurba Anaboka TaBa
3eneHuyk, nnex 3a neyexe nnm 180 3 35-45
avHcTaH, 0,4 kg nnaboka TaBa
BeretapujaHcku TaBye 3a nuua Ha 200 3 25-30
omnet peLueTka
3eneHuyk Ha nnex 3a nevewe nnu 180 4 25-30
MeauTepPaHCKn Anaboka TaBa
HauwH, 0,7 kg

11.2 MNMeyeTe co BnaxeH BO3AyX - NpenopayaHu goaatoum

YnotpebeTte TEMHM NNEXOBU U CA0BM KoM ja ogbuBaat cBeTnmHaTta. Tue nogobpo ja
abcopbupaaTt TonnuHaTa u of ceeTnarta Boja U cagoBuUTe Ko ja ogbuBaat cBeTnvHara.

.~

Kepamunuku
TaBue 3a nuua Can 3a nevere can Pavna TaBa 3a
neyere Konauu
. . Kepamuka .
TeMHa, koja He oabuBa TeMmHa, koja He oabuBa g om TeMmHa, koja He
CBeTNMnHa CBeTNnHa . onbusa cBeTnmHa
28 cm gujametap 26 cm gujameTap Avjamerap, 5 28 cm gujametap
cm BUCUHA

200/340




NMOMOLU U COBETHU

11.3 TaGenu 3a roTBew€e 3a MHCTUTYTU 3@ TECTUPaHE

UHdopmauum 3a TecTupame

TectoBu crnopeg IEC 60350-1.

¥ B = Kk O @®
\ L I
(°C) (MuMH.)
Manu KoHBeHumno | lNnex 3a 3 170 20-30 -
Konaim HanHo neyexe
Ha, 20 roTBex-e
napynk
ano
nnex
Manu [oTBEHE Mnex 3a 3 150 - 20-35 -
Konaim co neyexe 160
wa, 20 BEHTWUMATo
napunt p
ano
nnex
Manu [oTBEHE Mnex 3a 2un4 150 - 20-35 -
Konauu co neyewe 160
ta, 20 BEHTUNaTo
napunt p
ano
nnex
lMutaco | KonBeHuuno | PelweTka 2 180 70-90 -
jabonka, | HamHO
2 nnexa rotTBexe
@20 cm
Mutaco | MNoTeewe PeweTtka 2 160 70-90 -
jabonka, | co
2 nnexa BEeHTUNaTo
@20 cm p
Manguw | KonBeHumo | PeleTka 2 170 40-50 MpeTtxoaHo
na, HanHo 3arpejte ja
Kanan rotTeex-e pepHaTta 10
3a MUHYTHU.
konayu
@26 cm
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NMOMOLLU U COBETHU

W = |E O @®
O =
(°C) (MUH.)
Mangnw [oTBEHE PeweTka 2 160 40 - 50 [MpeTxoagHo
na, co 3arpejte ja
Kanan BEHTWUMATO pepHata 10
3a p MUHYTH.
Konauu
@26 cm
Mananw | FoTBewe PelwweTka 2n4 160 40 - 60 MpeTxoagHo
na, co 3arpejte ja
Kanan BEHTWUMATO pepHaTta 10
3a p MUHYTHU.
konaiu
@26 cm
Ile6 [oTBewe Mnex 3a 3 140 - 20-40 -
co neyerse 150
BEHTUNaTo
p
Ie6 [oTBEHE Mnex 3a 2n4 140 - 25-45 -
co neyere 150
BEHTUNaTo
p
Ie6 KoHBeHumo | lMnex 3a 3 140 - 25-45 -
HanHo neyexe 150
roteBere
Toct, 4 - | Ckapa Pewwetka 4 MakKc. 2-3 MpeTtxoagHo
6 MUHYTU 3arpejte ja
napuvk npBea pepHaTta 3
a CTpaHa; 2 | MUHYTW.
-3
MUHYTU
BTOpa
cTpaHa
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HEFA W YNCTEHWE

¥ B

= |k |5 O ®

(°C) (MUH.)
Byprep Ckapa Ha 4 Makc. 20-30 CraBete ja
co peLueTka pelueTkarta Ha
roeefck 1 TaBa 3a 4YeTBPTOTO HUBO 1
a cobupar TaBaTa 3a
nneckas e cobvpare
vua, 6 MacHoTUM MacHOTUM Ha
napynk TPETOTO HNBO Of,
a, 0,6 kg neykara. Csprete

ro jagereTo Ha
cpenuHa og
BpeMeTo 3a
roTBeH:-E.
[MpeTxoagHo
3arpejte ja
pepHaTta 3
MUHYTH.

12. HETA W YHUCTEHE

/N NPEAYNPEAYBAHE!
Bupete Bo nornasjara 3a 3allTuTa U CUrypHoCT.

12.1 BenewwkKn OKONy YNCTEH-ETO

<

CpepncrtBa 3a
yucTerwe

MpegHWoT Aen Ha anapaTtoT YMcTeTe ro co Kpra of MUKpodubep HaTorneHa co
TOMMa BoAa M CPEACTBO 38 YUCTEHE.

KopucTeTe pacTBop 3a YncTere 3a Aa M UCHUCTUTE MeTanHUTe NOBPLUNHU.

YucTeTe rm gamkmTe co bnar 4eTeprexT.

YuncTeTe ja BHATpELLHOCTa Mo cekoja ynotpe6a. HacobupareTo MpCHOTUM Unn
APYr1 OCTaToOLUM Of XpaHa MOoXe Aa pesyntmpa co noxap.

[

CeKkojgHeBHa
ynoTtpe6a

Ha anapatoT unu Ha cTakneHuTe NoYn Ha BpaTtata Moxe Aa ce KOHAEeH3npa
Bnara. 3a Aa ja HamanuTe KoHAeH3auujaTta, nylTeTe ro anapaTtoT Aa paboTtn
okony 10 MMHYTW nNpef roTBerweTo. He vyBajTe ja XxpaHaTta BO anapaToT
nogonro oA 20 MMHYTW. VcylueTe ja BHAaTpeLIHOCTa Co Kpna of, Mukpodunbep no
cekoja ynotpeba.
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HEFA W YNCTEHWE

YucTeTe rv cute gogaToum no cekoja ynorpeba un octaseTe rv Aa ce ucyLuar.
e, KopucTeTe kpna og mukpodmbep HaToneHa co Tonna Boda U CPeAcTBo 3a
///V yncTewe. He unctete ro npubopoT BO MalUMHa 3a MUEH-E CaoBU.
He uncteTte rm gopgartouuTe WTO He ce nenar co ynotpeba Ha abpasnsHm
Aopatoun CPEe/CTBA 33 YNCTEHE UMW CO NPEAMETU CO OCTPU PaBoBY.

12.2 HauuH Ha unctewe: BTucHyBawe BO WynnuHarta

McumncTeTe ja usrpasrpaHaTa BHaTPELHOCT 3a 4a v OTCTpaHuTe octaTtouuTe of 6urop no
roTBEH-ETO CO Napea.

Yekop 1

Yekop 2

Yekop 3

Mctypete: 250 ml 6en oueT
BO M3rpaBupaHaTa
BHaTpeLuHocT. KopucTeTte 6%
BUHCKM oueT 6e3 aanTueu.

30 MuHyTHW.

OcTaBeTe BUHCKUOT oLeT Aa
ro pacTBOpW NPeocTaHaTMoT
6urop Ha cobHa Temnepatypa

McuncTeTe ja BHaTpeluHocTa
CO TOMnna BoAa v Meka kpna.

3a dyHkupmjaTa: SteamBake uncteTe ja pepHaTta Ha cekoun 5 - 10 UMKIyCcn Ha roTBEHE.

12.3 Kako pna otcTpaHeTe: [ip>kaum Ha peLueTKu

V3BageTe rv apxxaymTe 3a peLleTky 3a Aa ja ICYUCTUTE neykaTa.

Yekop 1

VcknyyeTe ja neukaTta u
noyekajTe goaeka He ce onagu.

Yekop 2

MoBeneyeTe ro NpeaHVOT aen
Of1 ApKaumnTe HacTpaHa of
CTPaHUYHUOT SuA.

|

Yekop 3

MoBneueTe ro 3agHuoOT Aen oA
ApXaynTe Ha pelueTkiTe
HacTpaHa of, CTPaHUYHUOT suz
1 nsBagerTe ja.

Yekop 4

CrtaBeTe rv nonuuuTte no
obpateH pepocnep.

Mrnute 3a notnupame Ha
TeneckonckuTe W1MHU Mopa Aa
OmpaTt Haco4yeHu KOH nNpegHaTa
cTpaHa.

At

1 __
T e——
9/; _

|

W
T

I

12.4 HauuH Ha KopucTekwe: Ynctewe co nuponusa

YucTeTe ja pepHaTa co YucTterwe co nuponuaa.
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HEFA W YNCTEHWE

A NPEOYNPEAOYBAHE!
[TocToun pu3auk o n3ropeHnu.

/\  BHUMAHME!
AKO “Ma Apyru anapati MOHTUPaHW BO MCTMOT Mrakap, HemojTe Aa rm KopucTuTe
NCTOBPEMEHO CO OBaa hyHKUuja. Toa Moxe Aa ja owTeTn nevkara.

Mpen Yncrtewe co nuponusa:

VcknyyeTe ja neukaTa n M3BageTe rv cute gogatouu. VMcuucteTe ro nogoT Ha pepHaTta

rnoyekajte ga ce onaau. 1 CTaKIOTO Ha BHATpeLUHaTa

BpaTa co Tonna Bo4a, Meka kpna
n bnar geTeprexT.

Yucreme co nuporninsa

Hekop 1 Bneserte BO MeHUTO: YucTteme rrrr/
Onuuja BpemeTtpaene
C1 - IlecHo uncTere 1h

C2 - HopmarnHo uncrere 1h 30 min

C3 - TemenHo uncterwe 2 h 30 min
Hekop 2 OK - NpUTUCHETE 3a Aa ja n3bepeTe nporpamara 3a YMCTere.
Hekop 3 OK - NPUTUCHETE ro 3a Aa 3anoyHe YNCTEHETO.
Yekop 4 [Mocne yncTenweTo, 3aBpTETE IO TPKANLETO 3a PYHKLMNTE Ha rpeeHe

Ha neykara Ha nonoxbtarta UCKIy4eHo.

@ 3a BpeMe Ha YUCTEHETO, CBETUINKATa BO NeYKaTa € UCKny4eHa.

Kora neukaTa e Ha nocrtaBeHaTta Temneparypa, Bpatara ce 3akrny4vysa. [logeka He ce OTKIyun

BpaTaTa, eKpaHoT NpuKaxyBa: 8.

Kora ke 3aBpLuM YncreweTo:

WcknyyeTe ja neykarta u WcuucteTe ja BHaTpellHocTa OTcTpaHeTe v ocTaTouuTe of
noyekajTe Aofeka He ce CO MekKa Kpna. [OHOTO Ha BHaTpeLuHoCTa.
onagu.
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HEFA W YNCTEHWE

12.5 NoTceTHUK 3a YMCTEH-€

PepHaTta Be noTceTyBa Kora Aja ja UCUUCTUTE CO YNCTEHE CO NMpPonu3a.

3a [Ja ro ucknyunte NoTCETHUKOT BHeceTe
MeHu n n3bepet HarogyBatrba, MNoTceTHMK 3a
yncTeHe.

ol Tpenka Ha ekpaHoT 5 cekyHau No cekoe
rOTBEHE.

12.6 Kako na usBagute n ga moHtupare: Bpara

Bpartata Ha pepHaTa uma Tpu cTakneHu nnoyun. MoxeTe fa ja oTcTpaHuTe BpaTtaTa Ha pepHaTta
1 BHATPELLHUTE CTaKMeHn Nioyv 3a Aa rv ucumnctute. Mpouuntajte ro LenocHoTo ynaTcTeo
,Bafere N MoHTMparLe BpaTta“ npea Aa rm U3BaguTe CTaKMeHUTE MoYu.

BHUMAHME!
He kopucTeTe ja neykata 6e3 cTakneHuTe nNnoyu.

Yekop 1 | OTBOpeTe ja BpaTaTa LEenocHO n
ApXeTe rm aseTe Lapku.

Yekop 2 | lNoagurHeTe rm n nosneyeTe rn
paukMTe Aoaeka He KIuKHaT.

Yekop 3 | 3artBopeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa 4o
npeata nosuuuja. lNotoa kpeHeTe n
noereveTe 3a Aa ja u3Bagute
BpaTaTta oA NexuuTeTo.

Yekop 4 | lMonoxeTe ja BpaTata Bp3 Meka kprna
Ha cTabunHa noBpLUMHa.
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HEFA W YNCTEHWE

Yekop 5

[HpxeTe ja obnorarta Ha BpaTaTa (B)
Ha ropHvoT pab Ha BpaTaTta Ha ABeTe
CTpaHu 1 TypHeTe HaBHaTpe 3a Ja ce
OTMyLITV 3anTUBKaTa.

Yekop 6

[NoBneyeTe ja obnorata Ha BpaTaTa
Hanpen v u3BageTe ja.

Yekop 7

[pxeTe rv cTakneHuTe nio4vun Ha
BpaTaTta 3a HUBHWOT ropeH pab u
BHVMMATENHO NoBrieveTe rm egHa no
efHa. 3anoyHeTe o ropHara nnoua.
OcurypeTe ce geka CTaknoTo
LIefIOCHO Ce M3NU3Hano oA ApxaduTe.

Yekop 8

McuucTeTe rv cTakneHuTe nnoyn co Boga u canyH. BHumaTenHo VI36pI/ILUeTe n
CcTakneHuTe nNnoyvn. He yncteTte rn cTakneHuTe NNoYn BO MallvHa 3a MUeHe cagoBu.

Yekop 9

Mo uncTerETO, MOHTMPAjTE T CTAKINEHATU NIIOYM 1 BpaTaTa Ha pepHaTta.

Ako BpartaTa e npaBuIHO MOHTUPaHa, ke ClyLlWIHEeTe KINKUK Kora rv 3aTsopaTte padkuTe.

[MorpuxeTe ce ga rv BpaTuTe CTakneHnTe
nnoun (A n B) Hasag no ToyeH pepocnes.
MpoBepeTe ro cumbonoT / neyaToT Ha
CTpaHaTa Ha cTakneHaTa nno4a, cekoja
CTakfeHa nroya uarnega pasnvyHo 3a ga
MOXeE NEeCHO Ja ce MOHTMpa U AeMOHTMPA.
Kora ke ce MOHTVpa npaBunHo nopaboT Ha
BpartaTa KIuKHyBa.

MorpuxeTe ce NpaBWnHO fa ja noctaBute
cpeaHaTa CTakreHa nro4a BO JIeXULTETO.

© =i
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PELLABAHKE HA NMPOBJIEMU

12.7 Kako pa 3ameHuTe: CBeTno

A MPEOYNPEOYBAHE!
OnacHocT o CTpyeH yaap.
JlTambaTta moxe aa buae xeluka.

Cekoralll ipXeTe ja xaroreHaTa CBETUIIKA CO TKAeHWHa 3a a CpeynTe Ha CBeTUnkaTta aa
nsropaT 0CTaToumM 0f MacHoTuja.

Mpen na ja 3ameHuTe cBeTUNKarta:

1 yekop 2 yekop 3 yekop
BknyyeTe ja neykarta. OTkayeTe ja neykaTa of CraBeTe kpna Ha AHOTO Ha
MouekajTe nodeka neykata He €IEKTPUYHOTO HarojyBaH-e. BHaTpeLLUHOCTA.
ce onaaw.

3agHo cBeTno

Yekop 1 CBpTeTe o CTaKreHoTOo Kanaye 3a fga ro nasaaute.

Yekop 2 | NcuncTeTe ro ctakneHoTo kanaye.

Yekop 3 | 3ameHeTe ja cBeTunkarta co COOABETHA CBETUIIKa OTNOpHa Ha TonnuHa go 300°C.

Yekop 4 CTaBeTe ro CTakneHoTo kanaye.

13. PELUABAHE HA MNPOBJIEMU

/N NPEAYNPEOYBAHE!
Bupete Bo nornasjaTa 3a 3alUTUTa U CUrypHoCT.

13.1 WiTo pa ce HanpaBwM ako...

AKO Hekoj cryyaj He e BKIy4eH Bo oBaa Tabena, koHTaktupajte co OBnacTeH cepBuceH
ueHTap.

MeukaTa He ce BKINy4YyBa UK He ce 3arpeBa
Mpobnem MpoBepeTte ganu...

He moxeTe Aa ja BKNyuuTe Unu ga pakysate PepHaTa e HenpaBunHO noBp3aHa co AO0BOAOT
CO pepHara. 3a cTpyja.

PepHaTa He ce 3arpesa. VcknyyeHo e aBTOMaTCKOTO UCKIyYyBatse.
PepHaTa He ce 3arpesa. BpataTa Ha pepHaTa e 3aknyyeHa.
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PELLABAHKE HA MNPOBJIEMU

MeukaTa He ce BKy4yBa UMK He ce 3arpesa

PepHaTa He ce 3arpesa.

He e nsbueH ocurypysay.

PepHarta He ce 3arpesa.

3aKrny4yyBaHeTo € UCKIYYEHO.

KoMmnoHeHTHn

MpoGnem

MpoBepeTe Aanu...

CBETI0TO € UCKMYYEHO.

MeyeTe co BNaxeH BO3AyX - € BKIyYeH.

CeTnoTo He paboTu.

CseTunkara e nperopeHa.

KopoBwu 3a rpeLKkun

Ha ekpaHoT ce npukaxyBa...

MpoBepeTte panu...

Err C3 BpaTtaTa Ha pepHaTa e 3aTBOpeHa unm
GpaBaTa Ha BpaTaTa e UcnpasHa.

Err F102 BpataTta Ha pepHaTa e 3aknyyeHa.

Err F102 BpaBaTa Ha BpaTaTa He e pacunaHa.

00:00 [MpekuHata e cTpyjaTa. [NocTaBeTe ro TOYHOTO

Bpeme.

AKO Ha eKpaHOT Ce MokaXyBa KoZ 3a rpeLuka LUTO He e Bo oBaa Tabena, UckiyyeTe ro
OCUrypyBayoT BO KykaTa U BKITyYeTe ro NoBTOPHO 3@ pecTapTupatbe Ha pepHaTa. AKo MOBTOPHO
ce nojasu NPoGNemoT, craneTte BO KOHTaKT co OBMNacTeHNOT CEPBUCEH LieHTap.

Yucreme

Mpo6nem

MpoBepeTe panu...

BopaTta vcTekyBa of usrpasupaHaTa
BHaTPELLUHOCT.

VIma npemHory Bofa Bo n3rpaBupaHata
BHaTPELLHOCT.

13.2 CepBUCHM NnogaToLm

AKo He MOXeTe camuTe Aia ro pelumte nNpobnemMoT, obpaTeTe ce kaj BalwumoT gunep unm o

OBMaCTEHVOT CEPBUCEH LieHTap.
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EHEPIETCKA E®OUKACHOCT

MoTpeGHUTE NodaToLy 3a CEPBUCHMOT LEHTap Ce Ha nrioykaTta co crneyudukaumu. MNnoykarta
CO creumMduKaumm e Ha npegHaTa paMka Ha BHaTpeLHoCTa Ha anapatoT. He oTcTpaHyBajTe ja
nrioykaTa co crneumdmrkaLmm o BHAaTPELLUHOCTa Ha anaparor.

I'Ipenopatlyaame oBAe Aa rv sanuvuieTte nogaTouuTe:

Mogen (MOD.) | e

Bpoj Ha nponsBo (PNC) | e

Cepuckn 6p0oj (SN.) e

14. EHEPI'ETCKA E®OUKACHOCT

14.1 UHcdbopmaumm 3a nponsBoaoT U IUCT cO MHopmauum 3a
npousBogoT*

Mme Ha nobaByBayoT Electrolux
MpeHtndvkaunja Ha mogen EOD6P66WX 949499637
Knaca Ha eHepreTcka edoukacHoCT 81.2

Knaca Ha eHepreTcka edoukacHOCT A+

[MoTpollyBayka Ha eHepruja kaj HOpMariHO NOSHEHE, 0.93 kWh/uuknyc

KOHBEHLUMOHaleH pexum

[MoTpoluyBayka Ha eHepruja kaj HopMarnHo MonHewe, 0.69 kWh/uyuknyc
PeXnM Ha BEHTMNaTop

Bpoj Ha BanabHaTuHm 1

M3Bop Ha TonnuHa EnektpuyHa eHepruvja
JaunHa Ha rmac 721

Twvin Ha neyka BrpageHa neuka
Maca 32.2 kg
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* 3a EBponcka YHuja cornacHo Perynatusara Ha EY 65/2014 n 66/2014.

3a Peny6nuka Benopycuja cornacHo STB 2478-2017, JonaTok G; STB 2477-2017, JopaTtoun A n
B.

3a YkpavHa cornacHo 568/32020.

Knaca Ha eHepreTcka edukacHocT npumeHnuea 3a Pycuja.

EN 60350-1 - EnekTpuyHu anapaTu 3a roTBek-€ 3a foMakuHCTBa - [len 1: Oncesau, neyku, neyvku
Ha napea u ckapu - MeToam 3a Mepere Ha nepopmaHcuTe.

14.2 3awtena Ha eHepruja

AnapatoT nma yHKLUM Kov B NomaraaT Aa 3aluteaute eHepruja npu
CEeKOjAHEBHOTO roTBEH-E.

MpoBepeTe fanu BpaTaTa Ha anapaToT e NpaBWUiHO 3aTBOPeHa kora paboTu anapaTtoT. He
OTBOpA|Te ja BpaTaTa Ha anapaToT MHOry YeCTo 3a BpeMe Ha rotBeweTo. OaapxyBajTe ro 4icT
OVXTYHrOT Ha BpaTaTa v nposepeTe Aanu e 4obpo dukcupaH Ha cBojata nosuuuja.
KopucteTe meTanHu cafoBm 3a Aa ro 3rofieMute WTEAEHETO HA eHepruja.

Kora e MoxHO, He npeA3arpesajTe ro anapaToT Npes rotBexse.

MpaBeTe KoMKy LUTO € MOXHO MOoManu naysm Mefy roTBEHETO Kora npaBuTe NoBeke jafera
NCTOBPEMEHO.

FoTBewe CO BeHTUNaTop

Kora e MoxHO, KopucteTe rm yHKLMUTE 3a FOTBEHE CO BEHTMNATOP 3a Aa 3aliTeaute
eHepruja.

MpeocTaHaTa TonnuHa

BeHTunatopoT 1 cBeTunkarta npogosikyeaaT co pabota. Kora ke ro ucknyunte anaparor,
eKpaHoT ja MokaxyBa npeocTaHaTaTta TonnuHa. MoxeTe Aa ja ynoTpebute TonnvHaTa 3a fa ja
oOpXuTe xpaHaTta Tonna.

Kora TpaereTo Ha rotBeneTo e nogonro og 30 MUHYTW, HamaneTe ja TemnepaTtypaTa Ha
anapatoT 3a MuHumyM 3 - 10 MUHYTK Npeq KpajoT o4 rotTBeneTo. [NpeocTtaHaTtaTta TonnvHa BO
anaparoT Ke NpoAosKu Aa roTBMU.

KopucTeTe ja npeocTaHaTaTa TonnunHa 3a 3arpeBahe XxpaHa.

OpapiKyBake Ha TONJMHA Kaj XxpaHaTta

OpbepeTe ja HajHUCKaTa NocTaska 3a TemnepaTtypa 3a [a ja MICKoOpUCTUTe npeoctaHarta
TONMWHA U fja ro oapXuTe jagereto Tonno. MNokasaTenoT 3a npeoctaHaTa TonnvHa unm
TemnepaTypa ce nojaByBa Ha eKpaHoT.

FoTBeHe Co UcKkny4eHa cBeTUIKa

VcknyyeTe ja cBeTunkaTa 3a Bpeme Ha rotBerweTo. BkryyeTe ja kora ke nmate notpeba.
MeyeTe co BnaxeH Bo3ayx

DyHKUWja 3a WITeAeHe Ha enekTpuyHa eHepruja 3a BpemMe Ha roTBeHeTO.

Kora ja kopuctute oBaa yHKkuMja, namnarta aBTomartcku ce ucknydysa no 30 cek. MoxeTte fa
ja BKINyunTe cBeTunkaTa noBTOPHO HO OBaa akuuja Ke rm Hamanu OYeKyBaHuTe LWTeaeHa Ha
eHepruja.
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15. CTPYKTYPA HA MEHU

15.1 MeHu

O _
— - n3beperte 3a ga BHeceTe MeHu.

MeHwu cTpyKkTypa

["oTBEHE CO MOMOLL ‘/f' Yucrterwe rrrr/ HarogyBara @
Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4 Yekop 5
1, L
( \ AL \ AL
<] ( Q (t Qw
=& oK 01-014 oK
) ) . Mpunarogete ja
M36epeTte MeHu, MoTBpaeTe ja M3bepeTe ja MoTtBpaeTe ja BpeaHocTa 1
Harogysatba. rocTaBkara. rocTaBkara. rocTaBkara.
npuTUCHeTE OK.

HarogyBama
01 Bpeme Bo geHoT MpomeHun 02 OcBeTNeHoCT Ha 1-5
ekpaHoT
03 TOHOBYM Ha KoM4YMHa 1 - CBupeme 04 JauyumHa Ha 3By4HMOT | 1-4
2 - Knuk curHan
3 - 3BykoT €
UCKNy4eH
05 Bpewme Ha paboTtene BknyueHo / 06 CeeTno BknyueHo /
McknyyeHo WcknyyeHo
o7 Bp3o 3arpeBare BknyyeHo / 08 [MoTceTHUK 3a BknyyeHo /
McknyyeHo yncTere WcknyyeHo
09 Wi-Fi BknyueHo / 010 | ATomaTcko BknyueHo /
McknyyeHo AaneynHcKo McknyyeHo
pakyBahe
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HaropgyBawa
011 | 3abopaBeTe rn Ha/He 012 | Oemo-pexum LLndpa 3a
HarogyBatbaTta Ha aKTVBMpaHsE:
mMpexaTa 2468
013 | Bepauja Ha codpTBEP MpoBepka 014 | Pecetupaj ru cute Ha/He
HarogyBatba

16. FTPUXXA 3A OKOJIMHATA

. . % .
Peuvknupajte ru matepujanute co cumbonot LA, CtaBeTe ja ambanaxarta BO COOABETHU
KOHTEjHepU 3a [a ja peuuknupaTte. [oMOrHeTe BO 3alUTMTaTa Ha XUBTHATA CpeauHa 1
YOBEKOBOTO 3paBje U peLyKknMpajTe ro 0TNagoT o4 enekTPUYHU U eNeKTPOHCKM anapaTu. He

chpnajTe ri anapatute o3aH4YeHn co cuMbonoT & o 0TNafoT of AOMaKUHCTBOTO. BparteTe ro
NpoM3BOAOT BO BALLMOT NOKArNeH kanauuTeT 3a peuukimpare U KOHTakTUpajTe ja BalaTa
OMLITUHCKA KaHLenapuja.
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CUPRINS

NE GANDIM LA DVS

V& multumim cé ati achizitionat un produs Electrolux. Ati ales un produs rezultat in urma a zeci
de ani de experienta profesionala si inovatie. Ingenios si stilat, a fost conceput gandindu-va la
dumneavoastra. Pentru a va asigura ca aveti toate cunostintele necesare pentru obtinerea
unor rezultate extraordinare de fiecare data cand il folositi.

Bine ati venit la Electrolux.

Vizitati site-ul nostru pentru:

A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si reparatii:
www.electrolux.com/support

A va inregistra produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
www.registerelectrolux.com

A cumpara accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs.:
www.electrolux.com/shop

Pentru mai multe retete, recomandari, depanare, descarcati aplicatia My Electrolux
Kitchen.

B Sovie Play
ASISTENTA PENTRU CLIENTI SI SERVICE

Utilizati Tntotdeauna piese de schimb originale.

Atunci cand contactati Centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la dispozitie
urmatoarele informatii: Model, PNC, Numar de serie.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice.

Avertisment / Atentie - Informatii privind siguranta
@ Informatii si sfaturi generale
Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuérii de modificari.
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INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

AT

l:l E] Electrolux
— B

My Electrolux Kitchen app

£ Available on the A\, GETITON
« App Store >/’ Google Play

o~
o

1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

- Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul si dispozitivele mobile My Electrolux
Kitchen .
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- Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

- AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii si animalele
de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

- Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

- Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

- Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

- Acest aparat este proiectat pentru uz casnic individual intr-
un mediu interior.

- Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

- Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

- Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

- Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare inainte
de a efectua orice operatiune de intretinere.

. In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie Tnlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare similara
pentru a se evita electrocutarea.

- AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

- AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
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elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie
atinse.

Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau a
pune in aparat vase sau accesorii.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot zgaria
suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta spargerea
sticlei.

inainte de curatarea pirolitica, scoateti toate accesoriile si
depunerile/deversarile excesive din cavitatea aparatului.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

AVERTISMENT!
Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat.

Indepértati toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare furnizate impreuna cu aparatul.

Aveti intotdeauna grija cand mutati aparatul deoarece acesta este greu. Folositi intotdeauna
manusi de protectie si incaltaminte inchisa.

Nu trageti aparatul de maner.

Instalati aparatul intr-un loc sigur si adecvat care satisface cerintele privind instalarea.
Respectati distantele minime fata de alte aparate si corpuri de mobilier.

Tnainte de a instala aparatul, verificd daca usa aparatului se poate deschide fara probleme.

Aparatul este prevazut cu un sistem de racire electrica. Pentru a functiona, acesta necesita
curent electric.

inaltimea minim& a dulapului (Inaltimea minima a 590 (600) mm
dulapului de sub blatul de lucru)

Latimea dulapului 560 mm
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Adancimea dulapului 550 (550) mm
inaltimea partii frontale a aparatului 594 mm
Tnélt,imea partii posterioare a aparatului 576 mm
Latimea partii frontale a aparatului 595 mm
Latimea partii posterioare a aparatului 559 mm
Adancimea aparatului 569 mm
Adancimea incorporabila a aparatului 548 mm
Adancimea cu usa deschisa 1022 mm
Dimensiunea minima a orificiului de ventilatie. Ori- 560x20 mm
ficiul este pozitionat in partea din spate jos

Lungimea cablului de alimentare electrica. Cablul 1500 mm
gste pozitionat in coltul dreapta al peretelui poste-

rior

Suruburi de montaj 4x25 mm

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

» Toate conexiunile electrice trebuie realizate de catre un electrician calificat.
» Aparatul trebuie legat la o priza cu impamantare.

» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

+ Utilizati Tntotdeauna o priza cu protectie (impamantare) contra electrocutérii, montata
corect.

» Nu folositi prize multiple si cabluri prelungitoare.

» Procedati cu atentie pentru a nu deteriora stecherul si cablul de alimentare electrica. Daca
este necesara inlocuirea cablului de alimentare, acesta trebuie Tnlocuit numai de catre
Centrul de service autorizat.

* Nu lasati cablurile de alimentare electrica sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in special atunci cand acesta functioneaza sau usa
este fierbinte.

» Protectia la electrocutare a pieselor aflate sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel incat
sa nu permita scoaterea ei fara folosirea unor unelte.

* Introduceti stecherul in priza numai dupa incheierea procedurii de instalare. Asigurati
accesul la priza dupa instalare.

» Daca priza de curent prezinta jocuri, nu conectati stecherul.
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» Nu trageti de cablul de alimentare pentru a scoate din priza aparatul. Trageti intotdeauna de
stecher.

» Folositi doar dispozitive de izolare adecvate: intrerupatoare pentru protectia liniei, sigurante
(sigurante infiletabile scoase din suport), contactori si declansatori la protectia de
impamantare.

+ Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta cu un dispozitiv de izolare, care sa va permita sa
deconectati aparatul de la retea la toti polii. Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o deschidere
ntre contacte de cel putin 3 mm.

+ Tnchideti complet usa aparatului inainte de a conecta stecherul la priza.

* Acest aparat este livrat cu un stecar si un cablu de alimentare electrica.

Tipurile de cabluri adecvate pentru instalare sau inlocuire pentru Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati puterea totala consumata de pe placuta cu date tehnice.
De asemenea, puteti consulta tabelul:

Putere totala (W) Sectiunea cablului (mm?)
maxim 1380 3x0.75

maxim 2300 3x1

maxim 3680 3x1.5

Cablul de impamantare (cablul verde / galben) trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decét cele de
faza si de nul (cablurile albastru si maro).

2.3 Utilizarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, arsuri si electrocutare sau explozie.

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

+ Verificati daca orificiile de ventilatie nu sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare intrebuintare.

» Procedati cu atentie la deschiderea usii aparatului atunci cand aparatul este in functiune.
Se poate degaja aer fierbinte.

* Nu actionati aparatul avand mainile umede sau cand acesta este in contact cu apa.

» Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru sau ca loc de depozitare.

» Deschideti usa aparatului cu atentie. Utilizarea unor ingrediente cu continut de alcool poate
determina prezenta aburilor de alcool in aer.

* Nu lasati scanteile sau flacarile deschise sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

* Produsele inflamabile sau obiectele umezite cu produse inflamabile nu trebuie introduse in
aparat, nici puse alaturi sau deasupra acestuia.
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Nu faceti publica parola dvs. de Wi-Fi.

AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte n aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente in interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea sau instalarea accesoriilor.

Decolorarea emailului sau a otelului inoxidabil nu are niciun efect asupra functionarii
aparatului.

Folositi o cratita adanca pentru prajiturile insiropate. Sucurile de fructe lasa pete care pot fi
permanente.

Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a aparatului.

Daca aparatul este instalat in spatele unui panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-va ca
usa nu se inchide niciodata atunci cand aparatul functioneaza. Caldura si umezeala se pot
acumula in spatele panoului inchis de mobila ceea ce produce daune aparatului, unitatii
carcasei sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 ingrijirea si curatarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, incendiu sau de deteriorare a aparatului.

Tnainte de a efectua operatiile de intretinere, dezactivati aparatul si scoateti stecherul din
priza.

Verificati daca aparatul s-a racit. Exista riscul de spargere a panourilor de sticla.

Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale usii dac acestea sunt deteriorate. Contactati Centrul
de service autorizat.

Aveti grija atunci cand indepartati usa aparatului. Usa este greal

Curatati regulat aparatul pentru a preveni deteriorarea materialului de la suprafata.
Curatati aparatul cu o laveta moale, umeda. Utilizati numai detergenti neutri. Nu folositi
produse abrazive, bureti abrazivi, solventi sau obiecte metalice.

Daca folositi un spray pentru cuptor, respectati instructiunile de siguranta de pe ambalajul
acestuia.

2.5 Curatarea pirolitica

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare / Incendiere / Emisii de substante chimice (fumuri) in Modul
Pirolitic.

Tnainte de a efectua o functie de auto-curatare Pirolitica sau Prima utilizare v& rugadm sa
scoateti din interiorul cuptorului:
— toate reziduurile de alimente, depunerile/resturile de ulei sau grasimi.

- toate obiectele detasabile (inclusiv rafturile, sinele laterale etc., furnizate impreuna cu
produsul) Tn special tigéile anti-aderente, cratitele, tavile, ustensilele etc.

Cititi cu atentie toate instructiunile pentru Curatarea pirolitica.
Tineti copiii la distanta de aparat Tn timpul functionarii curatarii Pirolitice.

221/340



INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Aparatul devine foarte fierbinte, iar aerul fierbinte este evacuat prin orificiile frontale de
racire.

Curatarea pirolitica este o operatie efectuata la temperatura inalta care poate degaja fum de
la reziduurile alimentare si materialele componente. De aceea, consumatori sunt sfatuiti sa
respecte cu strictete urmatoarele:

— sa asigure o ventilare buna in timpul si dupa fiecare Curatare pirolitica.

— sa asigure o buna ventilatie pe durata si dupa prima utilizare la temperatura maxima.
Spre deosebire de oameni, unele pasari si reptile pot fi foarte sensibile la fumul potential
emis pe durata procesului de curatare pentru toate cuptoarele pirolitice.

— Indepartati toate animalele de companie (in special pasarile) din vecinatatea aparatului
in timpul si dupa Curatarea pirolitica si utilizati prima data functionarea la temperatura
maxima intr-o zona bine ventilata.

Animalele mici de companie pot fi, de asemenea, foarte sensibile la modificarile de
temperatura punctuale din vecinatatea cuptoarelor pirolitice atunci cand programul de
curatare automata este n functiune.

Suprafetele anti-aderente de pe tigai, oale, tavi, ustensile etc. pot fi deteriorate de
temperatura inalta din timpul Curatarii pirolitice pentru toate cuptoarele pirolitice si, de
asemenea, pot fi o sursa pentru fumuri care deranjeaza putin.

Fumurile eliberate de toate cuptoarele pirolitice / reziduurile de la gatit conform celor
prezentate anterior nu sunt periculoase pentru oameni, inclusiv pentru copii sau persoane cu
probleme medicale.

2.6 lluminare interioara

/N\  AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.

Referitor la becul (becurile) din acest produs si becurile de schimb vandute separat: Aceste
becuri sunt concepute pentru a suporta situatiile fizice extreme din aparatele electrocasnice,
cum ar fi cele de temperatura, vibratie, umiditate sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a aparatului. Acestea nu sunt destinate utilizarii in alte
aplicatii si nu sunt adecvate pentru iluminarea camerelor din locuinta.

Acest produs contine o sursa de lumina cu clasa de eficienta energetica G.

Folositi exclusiv becuri cu aceleasi specificatii.

2.7 Serviciul de asistenta tehnica

Pentru a repara aparatul contactati Centrul de service autorizat.
Utilizati doar piese de schimb originale.

2.8 Eliminare

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau sufocare.

Contactati autoritatea locala pentru informatii privind eliminarea aparatului.
Deconectati aparatul de la sursa de alimentare electrica.
Taiati cablul de alimentare electrica chiar de l1anga aparat si aruncati-I.

Scoateti incuietoarea usii pentru a nu permite copiilor sau animalelor de companie sa
ramana blocati in aparat.
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INSTALAREA

3. INSTALAREA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

3.1 Incorporarea
A tube. /electrol
@D VouTube omomecomen ™

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

(*mm)

1
|
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DESCRIEREA PRODUSULUI

3.2 Fixarea aparatului de mobilier

4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Prezentare generala

LLL.

()I:I
'@Eﬁ%@f

Ol I

omkes
T =S

o

Panou de comand&

H Buton de selectare pentru functii de gatire
Afisaj

B Buton de comanda

B Element de incalzire

@ Bec

Ventilator

B Adancitura cavitate

Ed Suport pentru raft, detasabil

] Pozitii raft

() ﬁﬂﬁ
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PORNIREA S| OPRIREA APARATULUI

4.2 Accesorii

+ Raft sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri, fripturi.
+ Tava de gatit
Pentru prajituri si biscuiti.
» Cratita
Pentru coacere si frigere sau ca tava pentru grasime.
* Ghidaje telescopice
Cu ajutorul ghidajelor telescopice puteti monta sau scoate rafturile cu usurinta.

5. PORNIREA S| OPRIREA APARATULUI

5.1 Butoane de selectare retractabile

Pentru a utiliza aparatul, apasati butonul. Butonul iese in afara.

5.2 Panou de comanda

Apasati bu-

Campuri cu senzor panou de comanda tonul

Rotiti butonul

O 'S & @ OK

N/ ( N
e ON
P llumi- ) J
Crono- Incalzire Confirmare
nare Blocare

metru rapida setare
cuptor

Selectati o functie de gatire pentru a porni cuptorul.

Rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la pozitia oprit pentru a opri cuptorul.

~ Atunci cand butonul pentru functiile de gatire
' h:' 3'—: este n pozitia oprit, afisajul intra in asteptare.

Cand gatiti, afisajul indica temperatura setata,
ora si alte optiuni disponibile.

[vR)
D
L
£
a0

-
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INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

B
fa¥aYe'

sToP

oB8:

h:min:s

S o

E:r HBro»nmo

Afisaj cu functiile cheie.

Indicatorii afigajului

&

%

wl

e

>»>

Blocare Gatire asistata Curatare Setari incalzire rapida
Indicatoare
cronome- Q L & ©)
tru

Wi-Fi indicator - clipeste atunci cand cuptorul
poate fi conectat la Wi-Fi.

Operatii de la distanta indicatorul - cup-
torul poate fi controlat de la distanta.

-

Wi-Fi conexiunea este pornita.

vD)

Operatii de la distanta se aprinde.

Bara de progres - pentru temperatura sau timp.
Bara este complet rosie atunci cand cuptorul atin-
ge temperatura setata.

Indicator pentru gatirea cu abur

a

6. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Curatarea initiala

inainte de prima utilizare curatati cuptorul gol si setati timpul:

=

8o

Z24

N

00:00

Setarea timpului. Apasati OK.
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INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

6.2 Preincalzirea initiala

Preincalziti cuptorul gol inainte de a-l folosi prima data.

Etapa1 | Scoateti din cuptor toate accesoriile si suporturile pentru raftul mobil.

Etapa 2 Setati temperatura maxima a functiei: E]
Lasati cuptorul sa functioneze timp de 1 ora.
Etapa 3 Setati temperatura maxima a functiei: @

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 15 min.

@ Cuptorul poate emite un miros si fum in timpul pre-incalzirii. Asigurati-va ca incaperea este

ventilata.

6.3 Conexiune wireless =

Pentru a conecta aparatul electrocasnic trebuie sa:
» Retea wireless cu conexiune la Internet.

+ Dispozitiv mobil conectat la reteaua dvs. wireless.

Pasul 1 Descarcati aplicatia pentru mobil My Electrolux Kitchen si urmati instructiunile pentru

pasii urmatori.

Pasul 2 Rotiti butonul de selectare pentru a selecta: f
Frecventa 2.4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 Mhz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
Protocol IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM

802.11g/n OFDM

Putere maxima

EIRP <20 dBm (100 mW)

EIRP <23 dBm (200 mW)

Modul Wi-Fi

NIU5-50

Frecventa Bluetooth

2400 - 2483,5 Mhz

Protocol

LE: DSSS

Putere maxima

EIRP < 4 dBm (2.5 mW)
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UTILIZAREA ZILNICA

Tarile acoperite de prevederile Directivei 2014/53/UE: Austria, Belgia, Bulgaria, Cipru, Croatia,
Danemarca, Elvetia, Estonia, Finlanda, Franta, Germania, Grecia, Irlanda, Irlanda de Nord,
Islanda, Italia, Letonia, Liechtenstein, Lituania, Luxemburg, Malta, Norvegia, Polonia,
Portugalia, Republica Ceha, Romania, Slovacia, Slovenia, Spania, Suedia, Turcia, Tarile de
Jos, Ungaria.

6.4 Licentele software

Software-ul din acest produs contine componente care se bazeaza pe software-ul gratuit si open
source. Electrolux recunoaste si multumeste pentru contributiile comunitatilor de open software si
robotica la proiectul de dezvoltare.

Pentru a accesa codul sursa al acestor componente software deschise si deschise ale caror con-
ditii de licenta necesita publicare si pentru a vedea informatiile complete privind drepturile de au-
tor si termenii de licenta aplicabile, va rugam sa vizitati: http://electrolux.opensoftwarereposito-
ry.com (folder NUI5).

7. UTILIZAREA ZILNICA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

7.1 Modul de setare: Functii de incalzire

incepeti gitirea

Pasul 1 Pasul 2

« @ (

(i C

Setati temperatura.

. . - Apasati
Selectati o functie de gatire. OK
Gatire la abur
Verificati daca cuptorul s-a racit.
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
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UTILIZAREA ZILNICA

Gatire la abur

(' ('

Preincalziti cupto-

® °C rul timp de 10 min
pentru a crea umi-
ditate.
Setati tempe- | Introduceti manca-
Umbleti adancit itatii 5 d Selectati ratura. rea in cuptor.
mpleti adancitura cavi atii cu apa de functia de gati- Ap3sati
la robinet. ’
re cu abur. OK

® Capacitatea maxima a adanciturii cavitatii este de 250 ml. Nu reumpleti adancitura cavitatii in
timpul gatirii sau atunci cand cuptorul este fierbinte.

La terminarea gatirii cu abur:

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3

Rotiti butonul de selectare

" o Deschideti usa cu atentie. Umi- Verificati daca cuptorul s-a
pentru functiile de gatire la . A ; P S - <
" ; ) ditatea eliberata poate produce racit. Indepartati apa ramasa
pozitia oprit pentru a opri . ; PR o
’ arsuri. din adancitura cavitatii.

cuptorul.

7.2 Functii de gatire

Functii standard de gatire

Functia de incalzi- | Utilizare
re
Pentru a coace simultan pe trei rafturi si pentru a deshid[ata alimentele.
@ Seteaza temperatura cu 20 - 40 °C mai jos decat pentru Incalzire sus si
Aer cald cu venti- Jos.
latie
— Pentru a coace si rumeni alimentele fara s& schimbi pozitia raftului.

incalzire sus si jos
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UTILIZAREA ZILNICA

Functia de incalzi-
re

Utilizare

Pentru a adauga umiditate Tn timpul gatirii. Pentru a obtine culoarea adec-
vata si crusta crocanta n timpul coacerii. Pentru ca preparatele sa nu se
usuce in timpul reincalzirii. Pentru conservarea fructelor sau legumelor.

Functie Pizza

Pentru a coace pizza. Pentru rumenire intensiva si blaturi crocante.

Pentru a coace prajituri cu blat crocant si pentru a conserva alimentele.

incilzire jos
vvv Pentru a gati mancaruri semipreparate crocante, cum ar fi cartofi prajiti,
* cartofi wedge sau rulouri crocante.
Preparate congela-
te

)

Aer cald umed

Aceasta functie este conceputa sa economiseasca energia in timpul gati-
tului. Atunci cand folosesti aceasta functie, temperatura din cavitate poate
fi diferita de temperatura setata. Este folosita caldura reziduala. Nivelul de
caldura poate fi redus. Pentru mai multe informatii, consulta capitolul ,Uti-

o

lizarea zilnica”, note cu privire la: Aer cald umed.

Gatire intensiva

vvv Pentru gatirea la gratar a feliilor subtiri de alimente si pentru péaine prajita.
Grill

vov Pentru a rumeni bucati mari de carne sau carne de pasare nedezosata pe
Y un singur raft. Pentru gratinare si rumenire.

o~
_=

Meniu

Pentru a intra in meniu: Gatire asistata, Curatare, Setari.

7.3 Note cu privire la: Aer cald umed

Aceasta functie a fost folosita pentru conformarea cu clasa de eficienta energetica si cerintele
de ecodesign in conformitate cu UE 65/2014 si UE 66/2014. Teste conform EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie Tnchisa pe durata gatirii pentru a nu ntrerupe functia astfel incat cuptorul
séa functioneze cu cea mai ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se stinge automat dupa 30 de sec.
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UTILIZAREA ZILNICA

Pentru instructiuni de gatire consultati capitolul ,Informatii si sfaturi”’, Aer cald umed. Pentru
recomandari generale privind economia de energie, consultati capitolul ,Eficienta energetica”,

Economisirea energiei.

7.4 Modul de setare: Gatire asistata
Fiecare preparat din acest submeniu are o functie si temperatura recomandate. Puteti regla

timpul si temperatura.

Pentru anumite preparate, puteti gati si cu:

» Stab. auto a greutatii

Gatire asistata - folositi-o pentru a pregati rap

id un preparat cu setarile implicite:

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
x x &) @
E \/\@ P1-P45 oK

Intrati Th Meniu.

Selectati Gatire asis-
tata. Apasati OK.

Selectati preparatul.
Apasati OK.

Introduceti preparatul
in cuptor. Confirmati

setarea.
7.5 Gatire asistata
Legenda
rj Stab. auto a greutatii disponibil.
&] Cantitatea de apa pentru functia abur.
E Preincalziti cuptorul inainte de a incepe sa gatiti.
E Nivel raft.
Cand functia se termina, verificati daca mancarea este gata.
Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
vita &
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UTILIZAREA ZILNICA

Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P1 Friptura de vi- 40 min
ta, in sange
1-1,5kg; E . .
P2 | Fripturi de vi- | bucati groa- /2tava de gatit o 50 min
ta, mediu seded-5 Prajltl' (zarpea_tlmp de cateva_ minute ntr-
cm o cratita fierbinte. Introduceti la cuptor.
P3 Friptura de vi- .
t4, bine facut 60 min
P4 | Fripturd, me- | 180-2209 | [][H 3 tavs pentru coacere raft de sar- 15 min
die per bucata; ma
felii ‘_’e 3cm Prajiti carnea timp de cateva minute intr-
grosime o cratita fierbinte. Introduceti la cuptor.
P5 eript_uré de vi- 1.5-2kg |j E 2 tava pentru coacere raft de sar- 120 min
ta / fierbere ma
|nabut§v|t Prajiti carnea timp de cateva minute intr-
(coasta supe- o cratita fierbinte. Adaugati lichid. Intro-
rioara, pulpa duceti la cuptor.
superioara,
groasa)
P6 Friptura de vi-
ta, in sange .
(gatire la temp. 75 min
scazuta)
P7 | Fripturidevi- | 1-15kg; =E tava de gatit
ta, mediu (ga- bucati groa- FoI03|_§| mlrodenule Qrefefa_te sau cjc_)_a_r 85 min
tire la temp. seded-5 sare si piper proaﬂspat mgcmat; Prajiti
scazuta) cm camea timp de cateva minute intr-o cra-
tita fierbinte. Introduceti la cuptor.
P8 Friptura de vi-
ta, bine facuta 130 min
(gatire la temp.
scazuta)
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UTILIZAREA ZILNICA

Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P9 File, in sange
(gatire la temp. 75 min
scazuta)
i . 0,5-1,5kg; E 2 tava de gatit
P10 | File, mediu bucati grog- Folositi mirodeniile preferate sau doar _
(gatire latemp. | -2 6 sare si piper proaspat macinat. Prajiti 90 min
scazuta) cm carnea timp de cateva minute intr-o cra-
tita fierbinte. Introduceti la cuptor.
P11 | File, facut (ga-
tire la temp. 120 min
scazuta)
Vitel @
P12 | Friptura devi- | 0,8 N 1.‘5 kg; |j E 2 tava pentru coacere raft de sar- 80 min
tel (de ex. spa- | bucati groa- ma
t8) sede4cm | jizati mirodeniile favorite. Adaugati li-
chid. Friptura acoperita.
Porc @ @
P13 Fript}lré de 1.5-2kg |-:| B 2 tava pentru coacere raft de sar- 120 min
ceafa de porc m
sau pulpa La jumatatea duratei de gatire, intoarceti
carnea.
P14 | Carne de porc 1,5-2kg E| 2 tavi de gatit 215 min
(gatl:e I,a tervn- Utilizati mirodeniile favorite. Pentru a ob-
peratura sca- tine o rumenire uniforma, intoarceti car-
zuta) nea dupa jumatate din durata de gatit.
P15 | File, proaspat b1 11 ’.5 kg; E 2; tava pentru coacere raft de sarma 55 min
ucati groa- | yijjizati mirodeniile favorite.
sede5-6 ’
cm
P16 | Coaste de 2 - 3 kg; uti- |E| 3 cratits adancs 90 min
porc I(;zatl coaste | aqaugati lichid pentru a acoperi baza
de porkc): cru- unui preparat. La jumatatea duratei de
e, subtiri gatire, intoarceti carnea.
de2-3cm ’
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UTILIZAREA ZILNICA

Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
Miel @
P17 | Pulpa de miel 1,56-2 lfg 7 E| 2; friptura la tava de gatit 130 min
cuos B buc?' 9 Adaugati lichid. La jumatatea duratei de
groase de gétire, intoarceti carnea.
cm
Pasare &
P18 | Puiintreg 1-15 Iftg El IEI 2 &J 200 ml preparat caserole ta- 60 min
proaspa va de gitit -
Utilizati mirodeniile favorite. Intoarceti
puiul dupa jumatate din durata de gatit
pentru a rumeni uniform.
P19 | Jumatate de 0,5-0,8 kg E| 3 tavi de gatit 40 min
pul Utilizati mirodeniile favorite.
P20 | Piept de pui 180-2009 | [4][=] 2. preparat caserole raft de sar- 25 min
per bucata mi
Utilizati mirodeniile favorite. Préjiti car-
nea timp de cateva minute intr-o cratita
fierbinte.
P21 | Pulpe de pui, - E| 3 tavi de gatit 30 min
proaspete Daca ati marinat mai intai pulpele de pui,
setati o temperatura mai redusa si gatiti-
le mai mult timp.
P22 | Rataintreaga 2-3kg |-:| B 2 tava pentru coacere raft de sar- 100 min
ma
Utilizati mirodeniile favorite. Puneti car-
nea pe friptura. Intoarceti rata la jumata-
tea duratei de gatire.
P23 | Gasca intrea- 4 -5kg rj B 2: cratits adanca 110 min
ga Utilizati mirodéniile favorite. Puneti car-
nea in tava de gatit. Intoarceti gasca du-
pa jumatate din durata de gatire.
Altele

234/340




UTILIZAREA ZILNICA

Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P24 | Bucata de 1kg E] 2: raft de sarma 60 min
carne Utilizati mirodeniile favorite.
Peste &~
P25 | Peste intreg, 0,5-1kg E 2 tava de gitit 30 min
la gratar per peste Umpleti pestele cu unt si folositi mirode-
nii si ierburi aromate favorite.
P26 | File de peste . (4] (=] 3; preparat caserole raft de sar- 20 min
ma
Utilizati mirodeniile favorite.
Biscuiti / deserturi dulci =7 £2
P27 E:gi:tuéra cu B = 2; %) tava demontabila de 28 cm pe 90 min
z raft de sarma
P28 | Prajitura cu - (=12 1x4) 100 - 150 mi tava de gatit 60 min
mere
P29 | Tartd cumere - (= 2; forma pentru placint pe raft de 40 min
sarma
P30 | Plbcints cu - B2l 100- 150 mi D Formade2z | 8O Min
cm pe raft de sarma
P31 | Negresa 2 kg E| 3 cratits adanca 30 min
P32 Brilot§fe cu cio- ) (=124 100 - 150 mi tava pentru briose 30 min
colata pe raft de sarma
P33 Buf,:_até ,de - E| 2; tava pentru paine pe raft de sar- 50 min
prajitura

ma

Legume / Garnituri @ ‘E§

*

i
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UTILIZAREA ZILNICA

Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P34 | Cartofi copti 1kg E] 2: tava de gitit 50 min
Puneti cartofii intregi cu pielea in tava de
gatit.
P35 | Wegdes ke E| 3 tava de gatit tapetata cu hartie de 35 min
copt
Utilizati mirodeniile favorite. Taiati carto-
fii Tn bucati.
P36 Leguvme mixte 1-15kg (=] 3 tava de gatit tapetata cu hartie de 30 min
la gratar copt
Utilizati mirodeniile favorite. Taiati legu-
mele In bucati.
P37 | Crochete, 0,5 kg E| 3. tavi de gitit 25 min
congelate ’
P38 | Cartofi, con- 0,75 kg E 3. tavi de gitit 25 min
gelati ’
Gratinate, paine si pizza 7 &) &
P39 | Lasagnacu 1-1.5kg E 2; preparat caserole raft de sarma 45 min
carne / legu-
me cu taitei
uscati
P40 Catr_tofi gr?l_:i- 1-15kg E 1; preparat caserole raft de sarma 50 min
na,l_(ca ot Rotiti preparatul la jumatatea duratei de
cruzi) gatire.
P41 Pivztfa prgta_s- . ][] 2; L) 100 ml; tava de gatit tape- 15 min
pata, subtire tata cu hartie de copt
P42 P[23a proas- ; ][] 2; tava de gatit tapetata cu hartie 25 min
pata, groasa de copt
P43 | Quiche - 45 min

E‘ 2; forma pentru copt raft de sarma
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P44 | Bagheta/ Cla- 0.8kg ][] 3; lJ 150 ml; tava de gatit tape- 30 min

batta / Paine tata cu hartie de copt

alba Mai mult timp necesar pentru painea al-
ba.
P45 Fialne |nt<-ig"a' Tkg = 2; L) 150 ml; tava de gatit tape- 45 min
la/ se(v:ziral tata cu hartie de copt/ raft de sarma
neagra in tava
de paine

8. FUNCTIILE CEASULUI

8.1 Functiile ceasului

Functia ceas Aplicatie

D Cronometru. La incheierea duratei este emis semnalul sonor.

Durata gatire. Cand cronometrul ajunge la final, este emis un sunet si

STOP functia de gatire se opreste.
@ Temporizare. Pentru a aména pornirea si/sau terminarea gatirii.
@ Cronometru numaratoare directa. Maximul este 23 h 59 min. Aceasta

functie nu are niciun efect asupra operarii cuptorului.
Pornirea si oprirea Cronometru numaratoare directa selectati: Meniu,
Setari.

8.2 Modul de setare: Functiile ceasului

Modul de setare Timpul

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3

9 NI

Pentru a modifica ora curenta, intrati in
meniu si selectati Setari, Timp.

Setati ceasul. Apasati: OK.
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Modul de setare Cronometru

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
NP Afisajul indi- _ NP
0:00
Apésati: ®. Setati Cronometru Apasati: OK
@ Cronometrul porneste imediat numéaratoarea inversa.
Modul de setare Durata gatire
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
e \ A
( \ A" Afisajul indica: ( ‘
0:00
STOP
Alegeti o functie Apasati in mod -
de gatire si setati pasal O Setapéht?:epul de Apasati: OK.
temperatura. repetat: \. gatire. '
® Cronometrul porneste imediat numaratoarea inversa.
Modul de setare Temporizare
Pasul 1 | Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5 Pasul 6
N N/ N,
( \ Afisajul ( \ Afisajul ( \
arata: indica:
timpul --i--
Y Ty
Selec- ssati 1 STCA/RT S'IC'C/)P
tati Apasatiin Setati Apasati: Setali | Apasati:
functia | mod repe- ora de oK ora de oK
de gati- tat: QD start. : sfarsit. :
re.

@ Cronometrul incepe numaratoarea inversa la ora de start setata.
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9. MODUL DE UTILIZARE: ACCESORII

9.1 Introducerea accesoriilor

O mica adancitura in partea de sus sporeste siguranta. Adanciturile sunt si dispozitive anti-
rasturnare. Marginea ridicata a raftului impiedica alunecarea vaselor de pe raft.

Raft sarma:

impinge raftul pe sinele de ghidare ale su-
portului pentru rafturi si asigura-te ca picio-
rusele sunt indreptate in jos.

Tava de gatit / Cratita adanca:
Impinge tava pe sinele de ghidare.

Raft sdrma, Tava de gatit / Cratita adan-
ca:

Impinge tava pe sinele de ghidare, iar gra-
tarul metalic pe raftul de deasupra.

=
=

\Wagy

.
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10. FUNCTII SUPLIMENTARE
10.1 Blocare

Aceasta functie impiedica modificarea accidentala a functiei aparatului.

Activare atunci cand aparatul este in functiune - modul de gatire setat va continua, dar panoul de
comanda va fi blocat.
Activare atunci cand aparatul este oprit - nu poate fi activata, panoul de comanda este blocat.

functia. zactiva.

N~ EI - apasa lung pentru a activa El - apasa lung pentru a o de-
@ Va fi emis un semnal sonor.

® 3x 5. va lumina intermitent atunci cand functia de blocare este activata.

10.2 Oprirea automata

Din motive de siguranta, cuptorul se opreste dupa o perioada daca o functie de gatire este
activa si nu modificati nicio setare.

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 - maxim 3

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste functii: lluminare cuptor, Temporizare.

10.3 Ventilator de racire

Atunci cand aparatul este in functiune, ventilatorul de racire porneste automat pentru a mentine
reci suprafetele aparatului. Daca opresti cuptorul, ventilatorul de racire va continua sa
functioneze pana cand aparatul s-a racit.

11. INFORMATII S| SFATURI
11.1 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati sugestiile din tabelul de mai jos.
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min)

Rulouri dulci, 16 tava de gatit sau tava de 180 2 20-30

bucati colectare

Rulouri, 9 bucati tava de gatit sau tava de 180 2 30-40
colectare

Pizza congelata, raft sarma 220 2 10-15

0,35 kg

Rulada tava de gatit sau tava de 170 2 25-35
colectare

Negresa tava de gatit sau tava de 175 3 25-30
colectare

Souffle, 6 bucati vas ceramic ramekin pe 200 3 25-30
raft de sarma

Blat de pan- forma pentru aluat fraged | 180 2 15-25

dispan pe raft de sdrma

Sandvis Victoria vas de copt pe raft de 170 2 40 - 50
sarma

Peste fiert, 0,3 kg | tava de gatit sau tava de 180 3 20-25
colectare

Peste intreg, 0,2 tava de gatit sau tava de 180 3 25-35

kg colectare

File de peste, 0,3 | tava de pizza pe raft de 180 3 25-30

kg sarma

Carne fiarta, 0,25 tava de gatit sau tava de 200 3 35-45

kg colectare

Sasléac, 0,5 kg tava de gatit sau tava de | 200 3 25-30
colectare

Prajituri, 16 bu- tava de gatit sau tava de 180 2 20-30

cati

colectare

241/340



INFORMATII SI SFATURI

¥ = B kO
\ uru
(°C) (min)

Pricomigdale, 24 tava de gatit sau tava de 180 2 25-35
bucati colectare
Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de 170 2 30-40

colectare
Pateuri sarate, 20 | tava de gatit sau tava de 180 2 25-30
bucati colectare
Fursecuri, 20 bu- tava de gatit sau tava de 150 2 25-35
cati colectare
Mini tarte, 8 bu- tava de gatit sau tava de 170 2 20-30
cati colectare
Legume, fierte, tava de gatit sau tava de 180 3 35-45
0,4 kg colectare
Omleta vegetaria- | tava de pizza pe raft de 200 3 25-30
na sarma
Legume medite- tava de gatit sau tava de 180 4 25-30
raneene, 0,7 kg colectare

11.2 Aer cald umed - accesorii recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise, fara reflexie. Acestea absorb mai bine caldura

decét vasele deschise la culoare si cu reflexie.

.~

Tigaie de pizza

Tava de copt

Ramekin-uri

Tava rotunda pentru
tarte

Culoare inchisa, fara

reflexie
Diametru de 28 cm

Culoare inchisa, fara refle-
xie
Diametru de 26 cm

Ceramica
Diametru de 8
cm, inaltime
de 5cm

Culoare inchisa, fara
reflexie
Diametru de 28 cm
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11.3 Tabelele de gatit pentru institutele de testare

Informatii pentru institutele de testare
Teste conform cu IEC 60350-1.

o=

¥ B = Kk O @
\ CJ =
(°C) (min)
Prajituri | Tncalzire Tava de 3 170 20-30 -
mici, 20 Sus si jos gatit
bucati
pe tava
Prajituri Aercald cu | Tavade 3 150 - 20-35 -
mici, 20 ventilatie gatit 160
bucati
pe tava
Prajituri Aercald cu | Tavade 2si4 150 - 20-35 -
mici, 20 ventilatie gatit 160
bucati
pe tava
Placinta Tncalzire Raft sar- 2 180 70-90 -
cu mere, | sus sijos ma
2 forme
@20 cm
Placinta Aer cald cu | Raft sar- 2 160 70-90 -
cu mere, | ventilatie ma
2 forme
@20 cm
Pan- Incalzire Raft sar- 2 170 40-50 Preincalziti cupto-
dispan, Sus si jos ma rul timp de 10 mi-
forma nute.
pentru
prajituri
@26 cm
Pan- Aercald cu | Raft sér- 2 160 40 - 50 Preincalziti cupto-
dispan, ventilatie ma rul timp de 10 mi-
forma nute.
pentru
prajituri
@26 cm
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o = | O @
~ B =
(°C) (min)

Pan- Aer cald cu | Raft sar- 2si4 160 40 - 60 Preincalziti cupto-
dispan, ventilatie ma rul timp de 10 mi-
forma nute.
pentru
prajituri
@26 cm
Biscuit Aercald cu | Tavade 3 140 - 20-40 -
sfarami- | ventilatie gatit 150
cios
Biscuit Aercaldcu | Tavade 2si4 140 - 25-45 -
sfarami- | ventilatie gatit 150
cios
Biscuit Incalzire Tava de 3 140 - 25-45 -
sfarami- | sus sijos gatit 150
cios
Paine Grill Raft séar- 4 maxim 2 -3 mi- Preincalziti cupto-
prajita, 4 ma nute pe o | rul timp de 3 mi-
- 6 bu- parte; 2 - nute.
cati 3 minute

pe cealal-

ta parte
Burger Grill Raft de 4 maxim 20-30 Puneti raftul de
de vita, sarma si sarma pe al patru-
6 bucati, tava de lea nivel si tava
0,6 kg colectare de colectare pe al

treilea nivel al
cuptorului. Intoar-
ceti alimentele la
jumatatea duratei
de gatire.
Preincalziti cupto-
rul timp de 3 mi-
nute.

12. INGRIJIREA S| CURATAREA

AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

244/340




INGRIJIREA S| CURATAREA

12.1 Observatii privind curatarea

< Curata partea din fata a aparatului cu o laveta din microfibra, cu apa calda si un
detergent neagresiv.
Foloseste o solutie de curatare dedicata pentru suprafete metalice.
Agenti de cu-
ratare Curata petele cu un detergent neagresiv.
A Curata cavitatea dupa fiecare utilizare. Depunerile de grasime sau de orice alte
= Y] reziduuri pot provoca un incendiu.
| I Umezeala poate produce condens in aparat sau pe panourile de sticla ale usii.
- . Pentru a reduce condensul, lasa aparatul sa functioneze timp de 10 minute
Utilizarea zil- | 5inte de gatire. Nu depozita preparatele in aparat pentru mai mult de 20 de
nica minute. Usuca cavitatea dupa fiecare utilizare cu o laveta din microfibra.
Curata toate accesoriile dupa fiecare utilizare si lasa-le sa se usuce. Foloseste
e, o laveta din mircofibra, apa calda si un detergent neagresiv. Nu curata acceso-
W rille in masina de spalat vase.
. Nu curata accesoriile anti-aderente folosind un agent de curatare abraziv sau
Accesorii obiecte cu margini ascutite.

12.2 Cum se curata: Adancitura cavitate

Curatati adancitura cavitatii pentru a indeparta reziduurile de calcar dupa ce gatiti cu abur.

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
Turnati: 250 ml de otet din vin | Lasati otetul sa dizolve rezi- Curatati cavitatea cu apa cal-
alb Tn adancitura cavitatii. Fo- | duurile de calcar la temperatu- | da si o laveta moale.
lositi un otet de maxim 6%, ra mediului ambiant timp de
fara niciun aditiv. 30 de minute.

Pentru functia: SteamBake curatati cuptorul la fiecare 5 - 10 cicluri de gatire.

12.3 Cum se scot: Suporturile pentru raft
Scoateti suporturile raftului pentru a curata cuptorul.
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Pasul 1

Opriti cuptorul si asteptati sa se
raceasca.

Pasul 2

Trageti partea din fata a supor-
tului pentru rafturi si indepar-
tati-o de peretele lateral.

Pasul 3

Trageti partea din spate a su-
portului pentru raft si indepar-
tati-o de peretele lateral si inde-
partati.

Pasul 4

Instalati suporturile pentru raft
in ordine inversa.

Stifturile de fixare de pe ghida-
jele telescopice trebuie sa fie
indreptate spre fata.

(

/; —r
()

At

1
Il

I

12.4 Modul de utilizare: Curatare pirolitica

Curatati cuptorul cu Curatare pirolitica.

A AVERTISMENT!
Exista pericolul de arsuri.

A ATENTIE!
Daca sunt instalate alte aparate in acelasi compartiment, nu le utilizati simultan cu
aceasta functie. Acest lucru poate deteriora cuptorul.

inainte de Curétare pirolitica:

Opriti cuptorul si asteptati
sa se raceasca.

Scoateti toate accesoriile.

Curatati podeaua cuptorului si
geamul de la interior al usii folo-
sind apa calda, o lavetd moale si

un detergent neutru.

Curatare pirolitica

Pasul 1

Intrati Tn meniul: Curatare rrrr/

Optiune Durata
C1 - Curatare usoara 1h
C2 - Curatare normala 1 h 30 min
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Curatare pirolitica

C3 - Curatare profunda 2h 30 min
Pasul 2 OK - apasati pentru a selecta programul de curatare.
Pasul 3 OK . apasati pentru a porni curatarea.
Pasul 4 Dupa curatare, rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la
pozitia oprit.

@ Becul cuptorului raméane stins pe durata curatarii.

Atunci cand cuptorul ajunge la temperatura setata, usa se blocheaza. Pana la deblocarea usii,

afisajul prezinta: &.

La terminarea curatarii:

Opiriti cuptorul si asteptati Curatati cavitatea cu o lavetd | Tndepértati reziduurile de la baza
s& se raceasca. moale. cavitatii.

12.5 Semnal De Reamintire La Curatare

Cuptorul va reaminteste cand sa-l curatati folosind curatarea pirolitica.

Pentru a opri semnalul de reamintire, introdu-
ceti butonul Meniu si selectati Setari, Semnal
De Reamintire La Curatare.

nn/ se aprinde intermitent pe afisaj timp de 5
sec dupa fiecare sesiune de gatire.

12.6 Cum se scoate si se monteaza: Usa
Usa cuptorului are trei panouri de sticla. Puteti sa scoateti usa si panourile de sticla de la

aayy A

interior pentru a le curata. Cititi toate instructiunile de la ,Scoaterea si instalarea usii” hainte de
a scoate panourile de sticla.

/\  ATENTIE!
Nu utilizati cuptorul fara panourile de sticla.
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Pasul 1 | Deschideti usa complet si tineti am-
bele balamale.

Pasul 2 | Ridicati si trageti incuietorile pana
cand se aude un clic.

Pasul 3 Tnchidet,i usa cuptorului pana la juma-
tate in prima pozitie de deschidere.
Dupa aceea, ridicati si trageti pentru
a scoate usa din locas.

Pasul 4 | Puneti usa pe o laveta moale pe o
suprafata stabila.

Pasul 5 | Tineti garnitura usii (B) pe partea su-
perioara a usii de ambele parti si apa-
sati-o catre interior pentru a elibera
clema.

Pasul 6 | Trageti garnitura usii spre fata pentru
a o scoate.

Pasul 7 | Tineti panourile de sticla ale usii de
partea superioara si scoateti-le cu
atentie unul cate unul. Incepeti de la
panoul superior. Asigurati-va ca sticla
iese complet din suporturi.
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Pasul 8 Curatati panourile de sticla cu apa calda si sapun. Uscati cu atentie panourile de sti-
cla. Nu curatati panourile de sticla in masina de spalat vase.

Pasul 9 Dupa curatare, instalati panourile de sticla si usa cuptorului.

Daca usa este instalata corect, veti auzi un clic la inchiderea clemelor.

Verificati daca ati pus la loc panourile din sti-
cla (A si B) in ordinea corecta. Verificati sim-
bolul / modelul de pe lateralul panoului de sti-
cla, fiecare panou de sticla arata diferit pentru
a usura dezasamblarea si asamblarea.

Daca este instalata corect, garnitura usii face
clic.

Asigurati-va ca ati montat corect in locasul
sau panoul din sticla din mijloc.

12.7 Cum se inlocuieste: Bec

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

grasime pe bec.

Intotdeauna tineti becul halogen cu ajutorul unei carpe pentru a preveni arderea reziduurilor de

nainte de a schimba becul:

Etapa 1 Etapa 2 Etapa 3
Opriti cuptorul. Asteptati pana Deconectati cuptorul de la Puneti o laveta pe fundul cavi-
cand cuptorul este rece. sursa de alimentare electrica. tatii.
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Becul din spate

Pasul 1 Rotiti capacul de sticla si scoateti-I.

Pasul 2 | Curatati capacul de sticla.

Pasul 3 | Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la o temperaturé de 300 °C.

Pasul 4 | Montati capacul de sticla.

13. DEPANARE

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

13.1 Ce trebuie facut daca...

Tn orice situatie care nu este previzuta in acest tabel, contactati un Centru de service autorizat.

Cuptorul nu porneste sau nu se incalzeste

Problema Verificati daca...

Cuptorul nu poate fi pornit sau utilizat. Cuptorul este conectat corect la o sursa de ali-
mentare electrica.

Cuptorul nu se incalzeste. Oprirea automata este dezactivata.

Cuptorul nu se incalzeste.

Usa cuptorului este inchisa.

Cuptorul nu se incalzeste.

Siguranta nu este arsa.

Cuptorul nu se incalzeste.

Blocarea este dezactivata.

Componente

Problema

Verificati daca...

Becul este stins.

Aer cald umed - se aprinde.

Becul nu functioneaza.

Becul este ars.
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Coduri de eroare

Afigajul indica... Verificati daca...

Err C3 Usa cuptorului este inchisa sau incuietoarea
usii nu este stricata.

Err F102 Usa cuptorului este inchisa.
Err F102 Incuietoarea usii nu este stricata.
00:00 A fost o pana de curent. Setati timpul.

Daca afisajul prezinta un cod de eroare care nu se regaseste in acest tabel, opriti si porniti sigu-
ranta pentru a reporni cuptorul. In cazul in care codul de eroare apare din nou, contactati un Cen-
tru de service autorizat.

Curatare
Problema Verificati daca...
Apa se scurge din adancitura cavitatii. Este prea multd apa in adancitura cavitatii.

13.2 Date pentru service

Daca nu poti remedia problema de unul singur, contacteaza comerciantul sau un centru de
service autorizat.

Datele necesare solicitate de centrul de service se gasesc pe placuta cu date tehnice. Placuta
cu datele tehnice se afla pe cadrul frontal al cavitatii aparatului. Nu scoate placuta cu date
tehnice din interiorul aparatului.

iti recomandim sa notezi datele aici:

Model (MOD.) | e

Numarul produsului (PNC) | e

Numarul de serie (S.N.) | e
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14. EFICIENTA ENERGETICA

14.1 Informatii produs si Fisa cu informatii produsbritanice privind
proiectarea ecologica si etichetarea energetica

Denumirea furnizorului Electrolux

Identificarea modelului EOD6P66WX 949499637
Index de eficienta energetica 81.2

Clasa de eficienta energetica A+

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul
conventional

0.93 kWh/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul
ventilatie

0.69 kWh/ciclu

Numér de cavitati

Sursa de caldura

Energie electrica

Volumul 721
Tip cuptor Cuptor incorporabil
Masa 32.2 kg

Pentru Ucraina conform cu 568/32020.

* Pentru Uniunea Europeana conform cu Reglementarile UE 65/2014 si 66/2014.
Pentru Republica Belarus conform cu STB 2478-2017, Anexa G; STB 2477-2017, Anexele A si B.

Clasa de eficienta energetica nu se aplica pentru Rusia.

grill-uri - Metode pentru masurarea performantei.

EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si

14.2 Economisirea de energie

timpul procesului zilnic de gatire.

Aparatul este prevazut cu unele functii care ajuta la economisirea de energie in

Asigura-te ca usa aparatului este Tnchisa in timpul functionarii. Nu deschide usa aparatului prea
des n timpul gatirii. Mentine garnitura usii curata si asigura-te ca este bine fixata in pozitie.
Foloseste vase metalice pentru o economie optimizata de energie.

Atunci cand este posibil, nu preincalzi aparatul inainte de gatire.
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Al grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre doua coaceri, atunci cand pregatesti mai multe
preparate o data.

Gatitul cu ventilator

Atunci cand este posibil, foloseste functiile de gatit cu ventilator pentru a economisi energie.
Caldura reziduala

Ventilatorul si lumina vor fi in continuare active. Atunci cand opresti aparatul, pe afisaj va fi
aparea valoarea caldurii reziduale. Caldura poate fi utilizatéd pentru mentinerea preparatelor
calde.

Atunci cand durata de gatire este mai mare de 30 de min, redu temperatura aparatului cu cel
putin 3 - 10 min Tnainte de Tncheierea gatirii. Caldura reziduala din interiorul aparatului va
continua sa gateasca preparatul.

Foloseste caldura reziduala pentru a incalzi alte preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alege setarea pentru cea mai mica temperatura posibila pentru a folosi caldura reziduala si
mentine preparatele calde. Indicatorul de caldura reziduala sau al temperaturii va aparea pe
afisaj.

Gatire cu lumina stinsa

Opreste lumina pe durata gatirii. Aprinde-o doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed

Functie conceputa pentru a economisi energie Tn timpul gatirii.

Atunci cand folosesti aceasta functie, lumina se stinge automat dupa 30 de sec. Poti aprinde
din nou lumina, Tnsa aceasta actiune va reduce economia de energie estimata.

15. STRUCTURA MENIULUI
15.1 Meniu

O — , o
— - selectati pentru a intra in Meniu.

Meniu structura

Gatire asistata ¥ Curatare wl Setari {0
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5
( N2 N2

\ \
S Q o\
<)
=& oK 01-014 oK
Selectati Meniu, | Confirmati seta- Selectati seta- Confirmati seta- | Reglati valoarea

Setari. rea. rea. rea. si apasati OK.
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Setari
o1 Timpul Modificare 02 Luminozitate display | 1-5
03 Tonul de la taste 1-Bip 04 Volum la apasare 1-4
2 - Clic taste
3 - Sunet
oprit
05 Cronometru numara- Pornit/Oprit 06 lluminare cuptor Pornit/Oprit
toare directa
o7 Incalzire rapida Pornit/Oprit 08 Semnal De Reamin- | Pornit/Oprit
tire La Curatare
09 Wi-Fi Pornit/Oprit 010 | Operatiune de tele- Pornit/Oprit
comanda automata
011 | Dezactiveaza reteaua Da/Nu 012 | Modul demo Codul de acti-
vare: 2468
013 | Versiunea software Verificare 014 | Resetati toate optiu- | Da/Nu
nile

16. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

. . . . A . . .
Reciclati materialele marcate cu simbolul LO. Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie puse
in containerele corespunzatoare. Ajutati la protejarea mediului si a sanatatii umane si la
reciclarea deseurilor din aparatele electrice si electrocasnice. Nu aruncati aparatele marcate cu

acest simbol E impreuna cu deseurile menajere. Returnati produsul la centrul local de
reciclare sau contactati administratia orasului dvs.
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CAOPXAJ

MUCITUMO HA BAC

XBana wro cte kynunu Electrolux ypehaj. sabpanu cte nponssog koju ca cobom goHocu
[OeLeHnje CTpyYHor paga v nHoeauuja. [eHnjanaH je, eneraHTaH 1 OCMULLIbEH UMajyhm y Bugy
Balle notpebe. byaute yBepeHnu aa hete npu cBakoM kopuwherwy 40OUTK n3BaHpeaHe
pesynTare.

Ho6po pownu y Electrolux.

MMoceTute Haw cajT Aa:

IMpubasuTe caseTe 3a kopuwwhene, bpoLuype 1 nHopmaumje 3a pellaBare

npo6Griema, cepBuC U Nonpaeky:
www.electrolux.com/support

Peructpyjte npoussopg paau 6orse ycnyre:
www.registerelectrolux.com

Kynute npnbop, MOTPOLIHK MaTepujan u opurMHasiHe pesepBHe [efnoBe 3a CBOj
% ypehaj:

www.electrolux.com/shop
B Bectroux 3a jow BuLIe pelienaTa, caBeTa U MeToAa peluaBama npobnema npeysmure
’( annukaumjy My Electrolux Kitchen.

2 Available on the A\, GETIT ON
« App Store ’/’ Google Play

KOPUCHUYKA NOAPLWIKA U CEPBUC

YBeK KOPUCTUTE OpUrMHAriHe pe3epBHE OeNoBe.

Kapa koHTakTMpaTe oBralwheHy CepBUCHU LieHTap, BOAWUTE padyHa fa kop cebe nmate
cnepehe nogatke: Mopen, 6poj npon3Boaa, cepujcku 6poj.

Mogauy mMory fa ce npoHahy Ha NNoYuLy ca TEXHUYKUM KapakTepucTkama.

AN Ynosopere/onpes — nHdopmauuje o 6e3benHocTu
@ OnwTe nHdopmauuje n caBetm
VHdbopmMauuje 0 XXMBOTHOj CpeanHu

3agpxaHo npaBo n3mMeHa.

CAOPXAJ

1. AHOOPMAUWJE O BE3SBEOHOCTM.....257 2.5 MvponnTnyko Ynwhekse.............. 262
2.6 YHyTpallke OCBeTIbeHE. ............ 263
1.1 BeabeprocT Aeue u oceTrbyaix 2.7 CEpBUCHPAHSE. ..., 263
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MHPOPMALMUJE O BE3BEOQHOCTHU

-

[{] Etectrolux

o~
o

ﬁ

‘ My Electrolux Kitchen app

£ Available on the A\, GETITON
« App Store >/’ Google Play

1. A UHOPOPMAUWJE O BESBE[JHOCTWU

[Mpe nHcTanaumje n kopuwhewa ypehaja, naxrsneo
npoyvnTajTe NPUIIoXeHo ynyTcTeo. [pounssohay Huje
OAroBopaH 3a 6uro Kakee nospeae Unu LWTETY Koje cy
pes3ynTaT HeucnpaBHe nHcTanauuje unu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36egHOM M NPUCTYNAYHOM MECTY
3a 6yayhe kopuwhete.

1.1 Be3beagHoCT AeLe U oceTIbLUMBUX O0coba

- OBaj ypehaj mory ga kopucte geua ctapuvja og 8 rognHa u
ocobe ca cMakeHUM (PU3NYKMM, YYITHUM WU MEHTaNHUM
cnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeJoCTajy UCKYCTBO U
3HaHe, YKONMKO UM ce 0b6e3bean Hag3op unm v ce aajy
ynyTCTBa Yy Be3u ca ynotpebom ypehaja Ha 6e3b6egaH HaumH
N YKONWKO cxBaTtajy moryhe onacHoctu. deuy mnaha o 8
roamHa, kao n ocobe ca Beoma TELUKMM U CITIOXKEHUM
nHBanuauTeToMm, Tpeba gpxaTtu garse og ypehaja, ocum
akKo cy nof CTanHMM Haa30pPOoM.
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MHPOPMALUJE O BESBENHOCTHU

- Heuy Tpeba KoHTponucatu kako ce He 6y nrpana ca
ypehajem n mobunHum ypehajuma ca My Electrolux
Kitchen .

- OpxuTte cBy ambanaxy garoe oA eue v OAnoxuTe je Ha
oarosapajyhu HauumH.

- YINO30OPEHSE: Ypehaj u werosm gocTynHu Aenosun mory
6uTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. [pxute geuy n kyhHe
pybumue garse og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagu.

- Ako oBaj anapat nwma ypehaj 3a 6esbegHocT geue, Tpeba ra
akTuBmpaTtu.

- [eua He cmejy oa obaBrbajy Ymwhere n KOPUCHUYKO
oapxaBane ypehaja 6e3 Hagsopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

- OBaj ypehaj je HamereH CaMo 3a KyBaHE€.

- OBaj ypehaj je HamereH 3a ynoTpedy y jeaHoM
AOMahMHCTBY Y 3aTBOPEHUM MPOCTOPUMA.

- Ypehaj ce MoXe KOPUCTUTK Y KaHLenapujama, XOTeNCKUM
cobama, moTennuma, NaHCMOHNMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AomMahuMHCTBMMA U CNNYHUM 0BjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynoTpeba He 61 npeBasunasuna (npocevaH) HUBO
NOTPOLH-Ee NO JOMahUHCTBY.

- Camo kBanudgukoBaHa ocoba Moxe Ja MOHTMpa oBaj ypehaj
N 3amMeHun Kabn.

- He kopuctute oBaj ypehaj npe Hero WwTo ra yrpagure.

- Wckbyuute ypehaj n3 ctpyje npe 6uno kaksor ogpxasarba.

- YKonuko je kabn 3a Hanajawe owTeheH, kera mopa ga
3ameHu npoussohad, ogrosapajyhu osnawwheHn cepBucHU
LeHTap unu nuua cnuyHe kBanudukaumje, kako 6u ce
nsberna enekrpmMyHa onacHoCT.

- YINO3OPEHSE: YBepute ce aa je ypehaj UCKiby4eH npe
HEero LWTO 3aMeHuTe cujanuuy Kako ducte nsbernm
mMoryhHOCT fa gohe Ao eneKTpUYHOr LokKa.
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YNO3OPEHE: Ypehaj n werosun 4OCTynHU SENOBU MOTYy
6uTn Bpenu Tokom Kopuwhewa. Tpeba BoaguTn padyHa ga
ce nsberHe goanpvBame rpejHUX enemeHaTa unm
YHyTpaLlHMX NOBpLUMHA anapara.

Kaga Bagute npmnbop nnun nocyhe n3 pepHe nnm nx
CTaBrbaTte y pepHy, YBEK HOCUTE 3alUTUTHE pyKaBuue.

[la BrucTe yKNoHUNM WNHe Koje apXxe pelleTke, NpBo
noByuuTe NpeaHun 4eo WKnHa, a 3aTuM 3aawn aeo ga bucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. MNocTtaBmbame WKHa 3a
NoApPLLKY peLleTKe BpLIn ce 0bpHYTUM peaocneom.
HemojTe KopucTuTn napoymncrtad 3a ymwhemne ypehaja.
Hewmojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacTtea 3a
ynwhewe nnn owTpe metarnHe cyHhepe 3a ymiwherwe
CTaKreHux Bparta jep oHu Mory narpebat nospLunHy 36or
Yyera Moxe gohu 4o pacnpckaBana CTakna.

Mpe nuponuTnykor ynwhewa, yKnoHuTe cas npmdop m3
pepHe, Kao 1 octaTke xpaHe unu macHohe koje cy npocyTte/
HaTanoXxeHe yHyTap ypehaja.

2. BESBE[JHOCHA YINYTCTBA

2.1 MoHTaxa

/N YNO3OPEHE!

Cawmo kBanudumkoBaHa ocoba Moxe Aa nHctanvpa oBaj ypeha.

YKNOHWUTE KOMMNETHY ambanaxy.

HewmojTe ga nHctanupate unu kopuctute owTteheH ypehaj.

MpuapxaBajTe ce ynyTcTaBa 3a MOHTMpame Koje cTe fobunu y3 ypehaj.

YBek BOAMTE pavyHa Npunnkom nomepara ypehaja 3ato WTO je Texak. YBeK kopuctute
3alUTUTHE pyKaBuLie 1 3aTBOPeHY obyhy.

He ByuuTe ypehaj 3a pyuunuy.

MHcTanupajte ypehaj Ha curypHoO 1 NpuknagHo MecTo Koje UCnyHaBa 3axTeBe 3a
WHCTanauujy.

HeonxoaHo je npuapxasaTy ce MUHUMaIHOT pacTojaka of Apyrux ypehaja n KyXmkCKux
enemMeHara.

[Mpe moHTaxe ypehaja, npoBepute ga nv ce Bpata ypehaja otBapajy 6e3 3agpLuke.

Ogaj ypehaj je onpemrbeH cucTemMoM 3a enekTpnyHo xnahewe. Mopa ce ynotpebr.aBaTu ca
N3BOPOM eNEeKTPUYHOr Hanajara.
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MuHMManHa BUCUHA KyXVHCKOT enemMeHTa (MUHK- 590 (600) mm
MariHa BUCMHa enemMeHTa ucnog pagHe nnoye)

LLinpuHa Kyxvh-CKOr enemeHTa 560 mm
[ybrHa KyxmHCKor enemeHTa 550 (550) mm
BucuHa npegre ctpaHe ypehaja 594 mm
BucuHa 3agme cTpaHe ypehaja 576 mm
LLinpuHa npeatse cTpaHe ypehaja 595 mm
LLinpuHa 3agHe ctpaHe ypehaja 559 mm
[Oy6uHa ypehaja 569 mm
Oy6uHa yrpaheHor ypehaja 548 mm
[lybuHa ca oTBOpeHVM BpaTnma 1022 mm
MwvHumanHa BenuynHa BeHTMNaLUMoHOr oTBopa. 560x20 mm
OTBOp NOCTaBIbEH Ha AOH0j 3aAH0j CTPaHW

OyxuHa kabna 3a Hanajatbe. Kabn je noctaBrbeH y 1500 mm
[ECHOM yrny ca 3afte cTpaHe

MOHTaXHWN 3aBpPTHM 4x25 mm

2.2 Mpukrby4yere Ha eNeKTPUYHy Mpexy

/\  YNO3OPEHE!
Pu3sunk o noxapa v cTpyjHor yaapa.

+ C.a npukrbyymBara cTpyje Tpeba ga 06aBu KBanMguKoBaH enekTpuyap.

* Ypehaj mopa aa 6yae y3emrbeH.

* YBepute ce Aa Cy napameTpu Ha NNOYULM Ca TEXHUYKUM KapaKTepucTrkama KoMnaTtnounHm
ca ogrosapajyhum napameTprmMa enekTpuyHe Mpexe 3a Hanajare.

* YBeK KOpUCTUTE NPOMUCHO yrpafneHy YTUYHWLY ca 3awTUTOM Of CTPYjHOr yaapa.

* HewmojTe aa kopuctuTe agantepe ca BuLLIE YTUYHULA U NPOAYXHE Kabnose.

+ [lpoBepuTte Aa HACTE OLUTETUNM FMABHO Hanajakwe 1 kabn 3a Hanajawe. YKONMKO CTPYjHA
kabn Tpeba aa ce 3amenu, To Tpeba Aa ob6aBun Halw oBnawheHn CepBUCHU LieHTap.

* He possonuTte ga kabn 3a Hanajawe Aoavpyje unu gohe 6nusy Bpatuma ypehaja unm Huwm
ucnog ypehaja, Hapounto kaga ypehaj pagu unv kaga cy Bparta Bpena.

+ 3awTnTa o yaapa Aenosa Mo HanoHOM 1 M30M0BaHMX AefioBa Mopa Aa ce MpuUYBpCTU
Tako Aa He MoxXe Aa ce yknoHu 6e3 anara.
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+ TpukrbyunTte rnaBHu kabn 3a Hanajake Ha 3UAHY YTUYHWLY TeK Ha Kpajy MHcTanauuje.
BoauTe payyHa Aa NocToju NpUCTyn MPEXHOM yTUKayy HakoH MHCTanauuje.

* AKo je 3ugHa yTuyHMUa nabasa, HeMojTe Aa NPUKIbyYyjeTe MPEXHUN yTUKaY.

* He Byuyute kabn 3a Hanajarwe kako 6ucTe nckrbyunnu ypehaj. Kabn nckrbyumTe Tako LWTo
heTe n3Byhu ytrkay n3 ytuyHuue.

+ Kopuctute camo ucnpasHe pacTaBHe npekmgaye: 3aWwTuTHe npekMaade, ocurypade
(ocurypaye ca HaBojeM Tpeba CKMHYTW ca Hoca4a), ayToMmaTcke 3aliTUTHE npeknaade un
KOHTaKTope.

* Y eneKkTpMYHOj MHCTanauuju mopa nocTojaTn pacTaBHU NpekMaad koju Bam omoryhasa aa
UcKrby4mTe cBe (pasde Hanajawa ypehaja. Paamak nameny koHTakaTa Ha pactaBHOM
npekngady mMopa ga U3Hocu Hajmarwe 3 mm.

+ [loTnyHo 3aTBOpWTE BpaTa Ha ypehajy npe Hero LUTO NMOBEXeTe MPEXHN yTUKay y 3uaHY
yTUYHULLY.

* Ypehaj ce ncnopy4yje ca CTpyjHUM yTUKAYeM U CTPYjHUM Kabrom.

TunoBwu kabnoBa 3a MHCTanauujy unu sameHy 3a Eespony:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

3a npecek kabna norneaajte nogaTke O YKYMHOj CHa3W Ha NMOYNLM Ca TEXHUYKUM
KapakTepuctukama: Takohe moxeTe nornegatv u Tabeny:

YkynHa cHara (W) Mpecek kabna (mm?)
makcumanHo 1380 3x0.75

makcumanto 2300 3x1

makcumanHo 3680 3x1.5

lMpoBOAHUK 32 y3eMrberse (3eNeHN/KyT! NPOBOAHMK) Mopa BuTK 3a 2 UM AyXu o4 NPOBOAHMKA
3a ¢hasy 1 Hyny (nnasu 1 6paocH NPOBOAHNK).

2.3 YnoTtpeba

YNMO3OPEHE!
[NocToju pusnk og noBpehmBara, ONekoTUHA 1 CTPYjHOr yaapa Unu ekcnnosuje.

* HewmojTe ga mewate cneundukaynjy osor ypehaja.

+ Bopgute payyHa ga oTBOpM 3a BeHTUnaumjy He Oyay 3anyLueHu.

* He octaBmajte ypehaj 6e3 Hag3opa Tokom paga.

* Ypehaj Tpeba Uckmby4mTn HakoH cBake ynoTpebe.

» byauTe onpesHu kag oTBapaTe BpaTta ypehaja ok oH pagu. Moxe ce gecutun ga nsahe
BPeO Ba3adyXx.

* HewmojTe pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam MOKpPe pyke Unu Kafa je OH y KOHTakTy ca BOAOM.

* HewmojTe nanaratn otBOpeHa BpaTa BeNnkom ontepehemy.

* HewmojTe kopucTut ypehaj kao pagHy NOBPLUMHY UK MPOCTOpP 3a oAfarake.

* [MaxmuBo oTBOpUTE BpaTta ypehaja. Kopuwhere cactojaka Koju cagpke ankoxorn MOoXe
[0BeCTU 40 1cnapasarba ankoxosna n Mellara ca Ba3ayxoMm.
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BapHuue unmn oTBopeHu nnameH He cmejy Aa byay y 6nusuHu ypehaja kaga otBapaTte
Bpara.

3anarbuBe MaTepuje unv NpegmMeTe HaToOMMbEHE 3anarbuBUM MaTepujaMma HemojTe
CcTaBrbatu yHyTap 1 nopeg ypehaja unu Ha wera.

He penute cBojy nosuHky 3a Wi-Fi.

YNO30OPEHE!
MocToju pusuk of owTehena ypehaja.

[a 6ucte cnpeunnu owrtehere nnu ryéutak 6oje Ha emajnMpaHMm NoBpLUNHAMA:
— Hewmojte ctaBrbatu nocyhe n3 pepHe unu gpyre npeamete y ypehajy AMpeKTHO Ha OHO.
— He cTaBmajte anymunHujymcky onujy GUPEeKTHO Ha AHO yHyTpawHocTu ypehaja.
— Hewmojte cunatu Bogy AvpekTHO y Bpyh ypeha;.
Hewmojte gpxxatun y ypehajy BnaxHo nocyhe n xpaHy HakoH 3aBpLUeTKa KyBakba.
— byauTe naxrbuBu Kaga ckmgarte unm noctasrbarte Npudop.
'ybutak 6oje Ha emajnpaHym noBpLUMHaMa unu Hephajyhem Yenvky He yTude Ha cam pag
ypehaja.
Kopuctute gybokmn nnex 3a 3anuBeHe konave. BohHu cok Moxe Aa ocTtaBu TpajHe MpIbe.
ok cnpemarte jeno, Bpata ypehaja Tpeba yBek ga Oyay 3aTtBopeHa.
AKo je ypehaj MOHTMpaH 13a naHena HamelTaja (Hnp. BpaTa), 06e3beante aa NpUnkom
paja BpaTa Hukaga He Oyay 3aTBopeHa. /13a 3aTBOpeHor naHena HamelTaja Mory Aa ce
Hakyne TonnoTa 1 Bnara v npoy3pokyjy HakHagHo owTtehere ypehaja, kyhuwra nnu noaa.
He 3aTBapajTe naHen HamellTaja cBe AOK ce ypefaj y NoTnyHOCTU He OXNa[un HaKkoH
Kopuwhemsa.

2.4 Hera v ynwhene

YNO3OPEHE!
[MocToju pusmk of o3nehueBara, noxapa nnu owTehewa ypehaja.

Mpe unwhera uckrbyunte ypehaj n n3ByumuTe yTmkad n3 3auaHe yTuyHuLe.

MpoBepute ga nu je ypehaj xnagaH. MocToju pusmk Aa ce NnonomMe CTakneHe nrnoye.

Opamax 3ameHuTe CTakineHe nnoye Ha Bpatuma ako ce owTteTte. Obpatute ce OBnawheHom
CEpPBUCHOM LIEHTPY.

Byaoute naxrven kaga ckmgate Bpata ca ypehaja. BpaTa cy Teluka!

PenosHo unctute ypehaj ga bucte cnpeynnu nponagarke NOBPLUNMHCKOT MaTepujana.
Ypehaj unctnte BnaxKHOM MEKOM KproM. KopucTuTe NCKIbYYMBO HeyTparnHe AeTeplieHTe.
Hewmojte kopuctntn abpasneHe npounssoae, abpasueHe jacTyumhe 3a uiwheme,
pacTBapaye unv meTasnHe npegmere.

YKONMKO KOpUCTUTE Crpej 3a pepHy, NpuapxaeajTe ce ynytcrasa o 6e3degHocTy Ha
ambanaxu.

2.5 Nuponutuyko ynwheme

A YMNO3O0PEHE!

Pusuk og noBpege/noxapa/xemujcke emucuje (racosa) y NMMPONUTUYKOM PEXUMY.

Mpe o6aBrbatba yHKUUje NMPONMTUYKOT camounllherba unu npe npee ynotpebe, 13
YHYTPaLLUH0CTU PEPHE YKIMOHUTE:
— Bwrno kakBe ocTaTke xpaHe, yrbe U macHohe koje Cy npocyTe/HaTanoxeHe.

262/340




BE3BE[HOCHA YNYTCTBA

— CBe npeamerte koje je moryhe yknoHutu (ykrby4yjyhu nonuvue, 604He WmHe UTA.,
McrnopyyeHe ¢ NPoM3BOA0OM) HAPOYMTO Nocyae, Nexose, TauHe, Npubop, UTa. Koje
1UMajy Henenrmee NOBpPLUNHE.

[MaxrbnBo npounTajTe cBa ynyTCcTBa 3a NUPONUTUYKO Ymwherse.

OpxvnTte geuy nogarse of ypehaja 4ok pagn NMponuMTUYKo Ynwhekrse.

Ypehaj nocTaje Bpeo 1 Bpeo Basayx ce ocrnobaha 13 npeatmx oTBopa 3a xnaneme.
Onepauuja nuponutuykor Ymwherwa ogBuja ce Ha BUCOKOj TemnepaTtypu, 360r Yera moxe
nohu go ocnobahara ucnapexa HacTanux of octaTaka XxpaHe 1 matepujana og Kojux je
ypehaj HanpaBrbeH, Te Bam cTora npenopyyyjemo cnegehe:

— O6e3beaute fOOPY BEHTUMALM]Y TOKOM M HAKOH CBAKOr NMUPONUTUYKOT Ynwhetrba.

— 0O6es3beaunTe nobpy BeHTUNALMjy Y TOKY M HAKOH NpBe ynotpebe Ha MakCMMarnHoj
pagHoj TemnepaTypu.

3a pas3nuky of byau, Heke NTule 1 rmmsasLy Mory 6UTHU N3y3eTHO OCeTIbMBM Ha
noTeHUujanHa ncnapema Koja ce emuTyjy y TOKy npoLeca Ynwhera CBUX NUPONUTUYKNX
pepHMU.

— Cknonute cBe kyhHe rbybumue (nocebHo NTuLe) koju ce Hanase y 6nm3nHn ypehaja
TOKOM W HaKOH MUPOMUTUYKOT YnLhera 1 NPBO NOAECUMTE MaKCUMarnHy TemnepaTypy Yy
[06po NpoBETPEHOM MPOCTOPY.

Manu kyhHu rbybumum Takofe mory 61T oceTrbMBM Ha NMokanHe NpoMeHe Temnepartype y

GNN3NHM MMPONUTUYKNX PEPHM Kada je nporpam camouumiihera NMponmM3oM y TOKy.
Henenrsyee noBpLUMHe Nocyaa, Nnexosa, TauHu, npubopa, UTh. MOry OLITETUTU BUCOKE
TemnepaType NocTynKa NMpPoNMTUYKOr Yiwhera y CBUM pepHamMa ca NnMponu3om u Takohe
mory 61Tn n3Bop cnabujux WTETHWUX UCNapeka.

Vcnapersa koja reHepuLLy cBe NUPONUTUYKE pepHe/ocTaum KyBaka OnvMcaHn cy kao

6e3beaHu 3a rbyae, ykbydyjyhu geuy unuv nuua ca 3gpaBcTBeHMM npobnemuma.

2.6 YHyTpawe ocBeTIbeHe

/\  YNO3OPEHE!

Pusuk oa cTpyjHor yaapa.

Kapa ce pagum o cujanvuama yHyTap nponsBoda v pe3epBHUX 4enoBa, cujanuue Koje ce
npoAajy 3acebHo: OBe cujanuue cy HamereHe Aa U3[pXKe eKCTpeMHe pn3nyKe ycrnose y
KyhHMM anapaTtvma, Kao LWTO cy TeMnepaTypa, Bubpauuje, Bnara, unm cy HamekeHe aa
curHanusmnpajy nHdopmavmje o pagHom ctawy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a ynotpeby y
apyrum ypehajuma 1 HACY norogHe 3a ocsBeTrbaBane NpocTopuja y AoOMannHCTBY.

OBaj Nnpoun3Bog cagpv U3BOp CBETIIOCTM Yuja je knaca eHepreTcke emkacHoctn G.
Kopuctute camo cujanuue Koje umajy ucTy crieumdmxauujy.

2.7 CepBucupamwe

Pagwn onpaBke ypehaja obpatuTe ce oBnaliheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.
Kopuctnte camo opurmHanHe pesepBHe ernoBe.

2.8 Ognaramwe

A YMNO3O0PEHE!

Pusnk oa nospene nnu ryliema.

O6paTtuTte ce OMNWTUHCKMM OpraHnMa fAa bucte casHanm kako Aa oanoxuTe ypehaj y otnag.
Vckrbyunte yTukad kabna 3a Hanajare ypehaja ns MpexxHe yTu4HuLe.
VceunTte MpexHN enekTpuyHn kabn Ha MecTy koje je 6nuay ypehaja n ognoxuTe ra.
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MHCTANALUNJA

* YKnoHwuTe KBaky Aa 6ucTte cnpeunnu aa ce geua unu kyhHn reybumum 3arnaee y ypehajy.

3. UHCTANTALUNJA

A YMNO30OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHoCcTU.

3.1 YrpahuBame
www.youtube.com/electrolux
uYUUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

(*mm)
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onumc nNPOU3BOOA

3.2 MNMpuuBpwhnBawe pepHe 3a KYXUHCKU eNeMeHT

4. ONUC NPOU3BOAOA

4.1 OnwTHn Nnpukas

LLL.

()I:I

-f&@%@%
IE—I%% O] e =l g
W Nllg

o

KomangHa Tabna

H KomaHngHo ayrme 3a dyHKuyje 3arpeBatba
Ovcnnej

B KomanpgHo ayrme

B TpejHu enemeHt

B Namna

BexTunatop

B Yaoy6roersa y yHyTpaLiocTu

B} Hocau peletke, nokpetHu

] Monoxajn peleTtke
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KAKO YKIbYYUTU U UCKIBYYUTU YPEHAJ

4.2 NMpubop

* PeweTtkacTa nonuua
3a nocyfe 3a KyBawe, Mnexose 3a TopTe, nevere.
» [nex 3a nevyewe
3a Konaye u Kekce.
+ [pun/ny6okn Turaw
3a neyetrbe TeCTa U Meca UnNK Kao nocyaa 3a ckynrbarwe macHohe.
* Teneckoncke sofjuue
Ca oBuM Teneckoncknum BohuLuama MoxeTe naklie ga noctaerbate 1 yknawarte peLueTke.

5. KAKO YKIbYYUTU U UCKIBYYUTU YPEBHAJ

5.1 lyrmap Koja ce yBna4e

3a kopuwhere oBor ypehaja npuTucHUTE KOMaHAHO Ayrme. KomaHaHo ayrme ce n3Bnavu.

5.2 KomaHgHa Tabna

Mputuckajte OKpeHuTe Ko-

CeH3opcKa nosba KomaHaHe Tabne
ayrve MaHZHoO Ayrme

O ' & & OK
e "\
MoTepauTte (
Tai Bp3o3a- | Ceer- | KoHTponHa
ajmep nogeluasa-

rpesame o Gpaea
e

M3abepute yHKUMjy 3arpeBarba fa bucte yrbyunnu nehHuuy.

OkpeHuTe KOMaHAHO Ayrme 3a OyHKLUuje 3arpeBana y nonoxaj ,MckibyuyeHo” aa oucre uc-
Krbyunnu nehHuuy.

Kapa je komaHaHO oyrme 3a yHKLmje 3arpe-
:e: 3'—{ Bara OyAe y nonoxajy ,MckIby4YeHo”, aucnnej
npenasv y pexum npunpasHOCTU.

. ,))

Kapa kyBaTe, Ha aucnnejy ce npukasyje noa-
(-]

: gl—l =88 elleHa Temnepartypa, foba gaHa v gpyre go-
CTynHe onuuje.

@
U
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NPE MNPBE YNOTPEBE

o e oo
-CHE-BHHEEE,
DROm % /&

[vcnnej ca kiby4HUM yHKUMjama.

WUHupukaTopm gucnneja

& ¥ wl < >»
KoHTponHa MoTtnomorHyTa Unwhere Mopewasama Bp3o 3arpeBatbe
6paBa npunpema
WUHaukaTto-
pu Bpeme- Q & & 0)
Ha:

Baj-dpaj vHaukaTtop — Tpenepu kaga nehHuua mo-
xe ga ce nosexe Ha Wi-Fi.

HarbuHcko ynpaB/bakbe UHAQUKaTop —
pepHOM MOXe Aa ce ynpaBiba OalbUHCKN.

P~
=

Baj-thaj Besa je ykrbyyeHa.

=

>
[larMHCKO ynpaBrbake je YKbyYeH.

Tpaka HanpeTKa — 3a Temneparypy unv speme.
Tpaka je noTNyHO LpBeHa kaga nehHuua gocTurHe
NOCTaBIbEHY TEMMNepaTypy.

WHpukaTop 3a KyBake Ha napu

6. MPE NPBE YNOTPEBE

/\  YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaera o 6e36egHOCTH.
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MNPE NPBE YNOTPEBE

6.1 MNMpBo unwhemwe

Mpe npBe ynoTtpe6e, ounctute npasHy nehHuuy u nogecute Bpeme:

=

e

[—éé‘

N

00:00
Mopecute Tajmep. MputnucHute OK.

6.2 UHnuumjanHo npearpeBamwe

MpeTxoAHo 3arpejTe pepHy npe npee ynotpe6e.

Kopak 1 | YknoHute caB npnbop 1 NoApLUKe peLleTkn U3 pepHe.

Kopak 2 [Mopgecute makcumarnHy Temnepatypy 3a QyHKUujy: E
OcraBuTe pepHy ga pagu 1 cart.

Kopak 3 [MNogecute makcumanHy Temnepatypy 3a yHKUujy: .
OcTtaBuTe pepHy Aa pagun 15 muHyTa.

nposeTpeHa.

@ PepHa moxe fa ucnywita MMpuc 1 Aum TOKOM npearpeBama. YBepuTe ce Aa je npocropuja

6.3 BexxuuHa Beza =

[a 6ucTte noBesanu anapat noTpebHo je cnegehe:
*  BexuyHa mpexa ca UHTEPHET BE30OM.

*  MobunHu ypehaj noBe3aH Ha Bally GEXNYHY MPEXYy.

Kopake.

Kopak 1 | lMpey3amute mobunHy annukauujy My Electrolux Kitchen n npatute ynyTtctea 3a garse

D)

Kopak 2 OkpeHuTe ayrme aa 6ucte nsabpanu: = .

WLAN Ha 5 GHz

802.11g/n OFDM

PpekBeHuUMja WLAN Ha 2,4 GHz
2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz
5470-5725 MHz
MpoTokon IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
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CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

MakcvmanHa cHara EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Wi-Fi mogyn NIU5-50

dpekBeHuuja Bluetooth Bese 2400-2483,5 MHz

[MpoTokon LE: DSSS

MakcumanHa cHara EIRP <4 dBm (2.5 mW)

3emrbe Ha koje ce ogHocu Oupektmea 2014/53/EY: benruvja, byrapcka, Yewka, JaHcka,
Hewmauka, EcTtoHuja, Npcka, puka, Lnannja, PpaHuycka, XpeaTtcka, Ntanwja, Kunap,
IleToHuja, JlnutBaHwja, Ilykcembypr, Mahapcka, ManTa, XonaHauja, CeBepHa Vpcka, Ayctpuja,
Morbcka, MopTyranuja, PymyHuja, Cnoeexwnja, Cnosavka, PuHcka, LLiBeacka, Hopseluka,
WMcnang, NuxteHwTajH, Weajuapcka, Typcka.

6.4 CocpTBepcKe nuueHue

CodpTBeEp y OBOM NMpor3BOAY CapXu KOMMOHEHTE 3acHOBaHe Ha GecrnnaTtHoM codTBepy U cog-
TBepy oTBopeHor kofda. Komnanuja Electrolux ca 3axeanHowhy npuxsata JOMPUHOC 3ajefHuULa oT-
BOpPEeHOr codpTBepa 1 poboTrKe pasBojy NpojekTa.

[a bucTe npuctynanu n3BOpPHOM KOAy OBUX GecnnaTHUX CoOPTBEPCKNX KOMMOHEHTN OTBOPEHOT KO-
[a, Ynjy yCnoBu nNuueHumpara 3axTeBajy objaBrbuBame, kao 1 Aa bucte Bugenu nyHe nHgpopma-
Lmje 0 HMXOBUM ayTOPCKUM MpaBumMa 1 Baxkehe ycrnose nuueHumpara, noceTute cTpaHuLe:
http://electrolux.opensoftwarerepository.com (cdacumkna NIU5).

7. CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

/\  YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaera o 6e36egHOCTH.

7.1 Kako na nogecute: ®yHKUMje 3arpeBamba

MoyHuTe pa kyBaTte

Kopak 1 Kopak 2

(' ('

B C
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CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

MoyHuTe ga KyBaTe

Mopecute Temneparypy.
) MpuTtncHute
M3abepute yHKUWjy 3arpeBarba. oK
KyBame Ha napwm
MpoBepuTe fa nu je nehHuua xnagHa.
Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
( (
3arpejTe npasHy
) °C nehHuuy Tokom 10
MWH Aa 61 ce cTBO-
pvna Bnara.
Mogecute CTaBuTe xpaHy y
Nsabepure Temneparypy. nehHuy.
WcnyHute yaybreena y yHyTpaLlHOo- yHKUMjy 3a- MpuTncH1TE
CTV BOLOM Ca YecMme. rpeBarba Ha oK
napwm.

@ Makcumanuu kanaumTteT yaybrbera y yHyTpawwHocTu pepHe je 250 ml. Hemojte aa gonywa-
BaTe yaybrbewa y yHyTpaLlHhOoCTN TOKOM KyBaka unu kagda je nehHuua spyha.

Kapa ce KyBame Ha napu 3aBpLum:

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3

OKpeHWTe KOMaHOHO AyrMe
3a doyHKUMje 3arpeBata y no-
noxaj ,McKrby4YeHo" na bucre

UCKIbYUMIN NehHuLy.

Mposepute aa nu je nehHu-

ua xnagHa. YKnoHuTe npeo-

cTany Boay 13 yaybrbera y
YHYTpaLUH0CTH.

MaxrenBo oTBOpUTE BpaTta. OT-
MyLwTeHa Brara Moxe Ja 13aso-
BE OMeKoTHHE.

7.2 ®yHKUMje 3arpeBata
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CBAKOOHEBHA YMNOTPEBA

CraHpappHe cyHKuUMje 3arpeBatba

®yHKumja 3arpeBa- | MpumeHa
Ha
3a neverse Ha HajByLLE TPY NONOXaja peLueTke UCTOBPEMEHO U1 3a CyLue-
@ e xpaHe. [NogecuTe Temnepatypy aa 6yae Huxa 3a 20—40°C Hero 3a
Meuere y3 pasHu 3arpeBare 0403ro/o40340.
BEHTUN.

3arpeBate 0403-
ro/opo3no

3a neuetbe Ha jeHOM NoNoXajy peLueTke.

3a gopaBamnse Brare TOKOM KyBawa. 3a fobuvjare npase 0oje 1 xpckase
KopuLie TOKOM nevera. 3a Behy COYHOCT Npu NOHOBHOM 3arpeBamy. 3a
oyyBare Boha unu nospha.

®DyHKUKja 3a nuLy

3a neyetbe nuLe. 3a MHTEH3VBHO 3aneyare 1 obujarbe XpCkaBor AHa.

3arpeBame 0403~

3a neyere konaya ca XpCKaBM OHOM U 32 KOH3epBUCaH-€ XpaHe.

no
vvv 3a npunpemy nonycrnpemrbeHe xpaHe (Hnp. nomdputa, UCe4eHOr KpoM-
i nvpa unu nponehHyx ponHuua), Tako Aa 6yae xpckasa.

CMp3HyTa XxpaHa

N

6|

BnaxHo nevewe
y3 BeHTUnatop

OBa chyHKkUWja je npeaBufeHa 3a ywTeay eHepruje TokoM KyBaka. Kaga
KOpuCTUTE OBY (PyHKLWjy, TEeMNepaTypa yHyTap pepHe Moxe [a ce pasnu-
Kyje od 3agate Temnepartype. Kopuctu ce 3aoctana tonnota. CHara 3a-
rpeBaka Moxe 6UTH ymamweHa. 3a Bulie nHdopmaluja norneqajte no-
rnaeree ,CBakogHeBHa ynoTpeba”, HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo neyewe
y3 BeHTUnarop.

punoBawe

3a rpunoBare TaHKUX KOMaaa XpaHe 1 TocTupare xneba.
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CBAKOOHEBHA YNOTPEBA

®dyHKumja 3arpeBa- | lMpumeHa
Hba
vov 3a neyerse BENVKNX KOMaZda Meca Unu X1UBKHE ca KOCTMMa Ha jedHoj pe-
b()" LweTkn. 3a cnpematrbe rpaTMHUPaHVX jena u 3a 3aneuare.
Typ60 rpunoBawe
_ [a 6ucte ywnu y Menu: MNotnomorHyTa npunpema, Yuwhere, Mogela-
— Bak-a.
MeHun

7.3 HanomeHe y Be3u ca: BrnaxHo ne4yewe y3 BeHTUaTop

OBa dyHKuMja je kopuwheHa 3a ycknahyBare ca Knacom eHepreTcke eOuKacHOCTU U
3axTeBMMa ekoamsajHa y cknagy ca ctaHgapauma EU 65/2014 n EU 66/2014. TectoBu npema
craHgapay EN 60350-1.

BpaTta nehnuue Tpeba na 6yay 3aTBopeHa TOKOM KyBaka Kako yHKUMja He 6u buna
npekugaHa u kako 6v nehHuua paguna Ha HajsuweM Moryhem cTeneHy eHepreTcke
edmKacHoCTH.

Kaga koprctute oBy cbyHKUMjy, naMmnuua ce ayToMaTCckm UCkibydyje HakoH 30 cek.

3a ynyTcTBa 3a KyBake norrneaajte ogerak ,HanomeHe n casetn”, BnaxxHo nevere y3
BeHTMNaTop. 3a onwTe Npenopyke y Be3u ca yLTeaoM eHepruje norneaajte ogersak
+EHepreTcka ecumkacHocT”, YwuTena eHepruje.

7.4 Kako na nogecuTte: lMoTnomMorHyTa npunpema

CBako jerno y oBOM NOAMEHMjy uma npenopyveHy yHkumjy n tTemnepatypy. MoxeTte ga
nogecute Bpeme v Temrnepartypy TOKOM KyBaka.

Mpunukom KyBama Hekux jena, MoxeTe Aa Ko- * AyTomaTcka TexuHa
pucTute u:

nOTﬂOMOI’HyTa npunpema — KOpuctute 3a 6p3y npunpemy jena ca nogpasymeBaHuM noa-
elwaBambumMma:

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
Ry R i
E i P1 - P45 OK

Yhute y meHu.

M3abepute MNoTno-
MOrHyTa npunpema.

MpuTucHuTe OK.

W3abepute jeno.
MpuTtncHute OK.

CrtaBute nocyay y
nehnuyy. MoTtepaute
noAeLlaBare.
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7.5 NMoTnomorHyTa npunpema

JlereHpa

AyTomaTcka TeXuHa je JOCTYMHO.

k| o

KonnunHa Boge 3a yHKLMjy Ha napwu.

=

3arpejTe nehHuly npe KyBaha.

=

HuBo peleTke.

Kapga ce dyHKuuja 3aBpLUn, NpoBepuTe Aa nu je XpaHa crnpemMHa.

Jeno TexuHa HuBo pelweTke/llpnbop Bpeme
Tpajamba
Foeegnta &
P1 FoBeRhe
nevyete, cna- 40 muH
60 neyeHo
P2 FoBehe 1-1,5 kg;
neqube, Komaug = 2; nnex 3a neyewe
cpentbe [e6ronHe 4— | TTPKUTE MECO HEKOMMKO MIUHYTA Ha BpY- 50 mmH
neveHo 5cm hem Turawby. CtaBuTe y nehHuuy.
P3 FoBeRhe
neuetbe, go- 60 munk
6po neyeHo
P4 Kotner, cpen- | 180-220 g ][= 3; nocyna 3a never-e Ha pelueT- 15 mmr
Hoe neveH Mo KOMaAY: | acroj nonuum
Ko"éaﬂ” 3 MpXWTE Meco HEKOMMKO MUHYTa Ha BPY-
gren euHE hem Turawy. CtaBute y nehHuuy.
P5 FOBefle/ 1,5-2 kg Ij El 2; nocyaa 3a neYexe Ha peLueT- 120 mmH
neyetse KacToj nonuum
.gVIHCTaHO (pe- MpXXnTEe MECO HEKONMKO MUHYTA Ha BpY-
pa npse kna- hem Turamwy. [loaajte TeuHocT. CTaBuTe
Ce, OKpyrin y nehHuuy.
oapesak, ge-
©enu nay-
dnek)
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Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajawa
P6 loBeRhe
nevyete, cna-
60 neueHo 75 MuH
(cnopo
neyene)
P7 | loBehe 1-1,5 kg; (5] 2; nnex 3a nevere
nevemse, komaau Kopuctute cBoje oMuUIbeHe 3auvHe unm
cpeate [eBrouHe 4— | JEAHOCTABHO CO 1 CBEXY MrleBeHY na- 85 muH
neyeHo (cno- 5cm npuKky. MNpXuTe Meco HEKONMMKO MUHYTa
po neyetse) Ha Bpyhem Turawy. Ctasute y nehnuuy.
P8 loBeRhe
nevyetse, go-
6po neyeHo 130 MuH
(cnopo
neyetse)
P9 ®dune, cnabo
ne4eHo (cno- 75 MuH
po nevekre)
P10 | ®une, cpen- 0,5-1,5 kg; = 2; nnex 3a neverse
e neyeH Komaau Kopuctute cBoje OMUIbEHE 3a4nHe Unm
(cropo [eBroHe 5— | JEAHOCTABHO CO 1 CBEXY MrleBEHY na- 90 mMuH
nevetse) 6 cm npuKy. MpxuTe Meco HEKOIMKO MUHYTa
Ha Bpyhem Turawy. CtasuTe y nehnuuy.
P11 | ®une, neyeH
(cnopo 120 muH
neyetrse)
Tenetuna &
P12 | Meuena 0.8-15kg; | ([ 2; nocyna sa nevetwe Ha pewer- 80 Mk
Tene'ruuah Konélagw A KacToj nonuum
(Hnp. nnehka) gren euHE Kopuctute omurseHe 3auunHe. [logajte

TeyHocT. MNevere MOKPUBEHO.

CBUHETUHA @ @
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Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajamba
P13 | Ceuicko 1.5-2kg m]=] 2; nocypa 3a neyemre Ha peLuet- 120 Mun
neqerbe,thaT KacToj nonuum
hnu nnehka OKpeHnTe Meco HaKoH MosIoBUHE Bpeme-
Ha KyBaHa.
P14 | ByueHa 1,5-2 kg E| 2 nnex 3a nevete 215 MUH
cBubeTHa Kopuctute omurbeHe 3aumHe. OkpeHuTte
(cnopo kysa- MeCO HaKOH MOMOBKHE BpeMeHa KyBatkba
toe) Aa bucte NOCTUrNM paBHOMEPHO 3aneua-
He.
P15 | Kape, caex 1-1.5kg; E| 2; nocypa 3a nevene Ha peLueTka- 55 mmH
'éo“"a””5 CTOj nonuum
ACOIBUHE 0= | KopucTuTe omurbeHe 3aunHe.
6 cm
P16 | PeGpa 2-3 kg; ko- E| 3. ay6oKM TUram 90 MuH
PUCTUTE CU- | 1o najTe TeuHOCT Aa BUCTE NOKPUMN AHO
ﬁgg’a);::ga nocyae. OKpeHUTe Meco HakoH NosoBu-
) He BpemeHa KyBatba.
buHe 2-3 P y
cm
Jartsetnta @
P17 | Jarwehu 6yT 1,5-2 kg; E| 2: nocyza 3a nederbe Ha nnexy 3a 130 MuH
ca KocTuMma Komagu neyetbe
‘qeGS’MHe - [opajte TeyHoCT. OKPEHUTE MECO HAKOH
cm MonoBUHE BPeMeHa KyBatba.
Xuenna &
P18 | Lleno nune 1-1,5kg; |j IEI 2; &J 200 ml; nocyna 3a kacepo- 60 mmH
ceene ny Ha nnexy 3a ne4yewe
Kopuctute omursere 3auunHe. OkpeHute
nure HaKoH MosioBUHEe BpeMeHa KyBaha
Aa bucte NocTUrnM paBHOMepHO 3aneLa-
He.
P19 | MNona nuneta 0,5-0,8 kg E| 3: nnex 3a neyerbe 40 MyH

Kopuctute omurbeHe 3auuHe.
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Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajawa
P20 | Munehe rpyau | 180-200 g E E] 2: nocyaa 3a Kacepory Ha peler- 25 MuH
no komany KacToj nonuum
Kopuctute omurbexe 3admHe. Mpxute
MECO HEKOMNMKO MMUHYTa Ha Bpyhem Tura-
Y.
P21 | MNunehu 6arta- - E] 3: nnex 3a nevetse 30 MuH
un, ceexu Ako cTe npBo MapuHupanu nunehe 6ata-
Ke, nogecuTte HWXy TemnepaTypy u Ky-
BajTe X Ayxe.
P22 | Navka, uena 2-3kg tl IEI 2; nocypa 3a neyere Ha peLueT- 100 mux
KacToj nonuum
Kopuctute omurbeHe 3aunHe. Ctasute
Meco Ha nocyay 3a nevetrse. OkpeHute
naTKy HakOH NONOBMHE BPEMEHa KyBa-
tba.
P23 | lycka, uena 4-5 kg |j |E| 2; ny6oku Turam 110 MuH
KopucTtute omurbeHe 3aunHe. Ctasute
Meco Ha ay6oku nnex 3a nevewe. Okpe-
HWTE ryCKy HaKOH MOMOBUHE BPEMEHa Ky-
Baka.
OcTano
P24 | BekHa op me- 1 kg E| 2. pewerkacTa nonuua 60 MuH
ca Kopuctute omurbeHe 3aumHe.
Pu6a &
P25 | Uena puba, 0,5-1 kg no E| 2: nnex 3a neverse 30 MyH
rpunosaxa PGy WcnyHnTe puby macnauem u kopuctute
OMWUIbEHE 3a4MHE 1 3a4MHCKO Burbe.
P26 | Pubnu dune- ° ][] 3; nocyaa 3a kaceposy Ha pelueT- 20 muH
™ KacToj nonuum
Kopuctute omurbeHe 3auuHe.

Meyene cnaTkuwal/peseptu @ @
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Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajamba
P27 K:naq oA cu- B E 2; @ Kanyn 3a nevyewe oA 28 um Ha 90 MuH
P pelueTKacToj nonuum
P28 g;::q oA ja- ) = 2; l~+J 100-150 ml; nnex 3a neyewse 60 mwH
P29 | Tapt on jaby- B E| 2; kanyn 3a NUMTY Ha peLLeTKacToj 40 muH
ka nonuumn
P30 | MNura c jaby- . = 2; l+J 100-150 ml; %) Kanyn 3a nu- 60 mur
kama Ty 04 22 cm Ha pelueTKacToj nonuum
P31 | BpayHu Ko- 2 kg = 3; ayGokn Turar 30 MuH
naum ’
P32 | Yokonanun B E 2; &J 100-150 ml; nnex 3a maduHe 30 muH
Machunm Ha peleTKacToj nonuuun
P33 | Cyeu konay B E| 2; nocyAa 3a Konad Ha peLueTKacToj 50 muH
nonuumn
Mosphe/lpunosun @ Ei@ %
P34 | MNe4yeHu kpom- 1kg E| 2: nnex 3a nevetbe 50 MuH
nup CraBwuTe Lieo KpoMnup ca KOpPOM Ha nnex
3a neveme.
P35 | OomahuHCKMu 1kg |E| 3; nnex 3a neyexe 06MOXeH nanu- 35 MuH
kpomnup poM 3a neverse
KopucTtute omurbeHe 3auunHe. Viceunte
KpoMnupe Ha Komage.
P36 | Tpunosaro 1-1.5kg = 3; nnex 3a neyexse 06MOXeH nanu- 30 Mk
Me:Ja"° no- pOM 3a nevere
Bphe Kopuctute omurseHe 3auuHe. Viceuute
nosphe Ha Komage.
P37 | Kpoketu, 3a- 0,5kg E| 3: nnex 3a neyerbe 25 MuH
MP3HYTU ’
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Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajawa
P38 | Momdpur, 3a- 0,75 kg E] 3: nnex 3a neyerse 25 MuH
MpP3HYT ’
lpaTuHnpana jena, ne6 u nuua = & &
P39 J1a3arb¢7 ca 1-1.5kg E| 2; nocypna 3a kacepony Ha pelueTka- 45 M
mecom / ro- CTOj nonuum
Bphewm ca cy-
BUM KHeana-
Ma
P40 | MpatHHupanu 1-1.5kg E 1; nocyna 3a kacepony Ha pelueTka- 50 muH
KpoMnup (cu- CTOj nonuum
PoBY kpomnup) OkpeHnTe nocyay nocre rnonoBvHe Bpe-
MeHa KyBaha.
P41 Ceexa nuua, _ E E| 2; &J 100 ml; nnex 3a nevyewe 15 MUH
TaHka 06noxeH nanvpom 3a nevere
P42 CBg)Ka nuua, _ E E] 2; nnex 3a neyeke 0ONOXEH Na- 25 MMH
Aebena nMpoM 3a neyerbe
P43 | Kuw B E 2; nnex 3a neyewe Ha pelLeTKacToj 45 muH
nonvuum
P44 Ba;:T/'haGa-G 0.8kg [E E 3; &J 150 ml; nnex 3a nevyewe 30 mMuH
Ta/lbenu xne 06noxeH nanMpom 3a nevere
3a 6enu xneb je noTpebHO BULLE BpeMe-
Ha.
P45 | Xne6 ca ue; ke ][= 2; L) 150 ml; nnex 3a neuyewe 45 MiH
MM 3pHOM 0bnoxeH nanvpom 3a neyerse/peLueTka-
paxeHu xneb/ cTa nonuua
LipHM Xx1eb ca
LeniMm 3pHOM
y nocyam 3a
xen6
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®YHKUUJE CATA

8. DYHKLUWUJE CATA

8.1 dyHKuumje caTa

®dDyHKUMja caTa

MpumeHa

Q

Tajmep. Kapa Tajmep 3aBpLumn ca ogbpojaBarem, orfnaiiasa ce 3By4YHU

curHan.

STOP

Bpewme kyBawa. Kaga Tajmep 3aBpLum ca ogbpojaBarem, yyje ce
3BYYHM curHan v pyHKLuMja 3arpeBatba ce 3aycTaBrba.

Bpeme ognarawa. 3a ognarawe ctapTta u/unm kpaja Kyeara.

Tajmep TokoM paga. MakcumanHo je 23 4 59 muH. OBa yHKUMja He

yTuye Ha pag nehuue.

3a yKrbyumBame 1 UCKibyunBare Tajmep TokoM paga nsabepute: Me-
Hu, MNogelwwaBatrbsa.

8.2 Kako na nogecute: ®dyHKuUMje caTa

Kako ga nogecurte: [lo6a gaHa

Kopak 1

Kopak 2

N

N

[a 6ucte npomeHnnu goba gaHa, yhute y
MeHu 1 nsabepuTte onuuje NoaellaBamnsa,
[oba paHa.

MNopecuTe car.

Kako na nopecurte: Tajmep

MpuTtncHuTe: @

Kopak 2

Hwucnnej npu-
Kasyje:
0:00

Q

9

Mopecute Tajmep

MputucHuTe: OK.

@ Tajmep ogmax nouunke Aa oabpojasa.
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Kako na nopecute: Bpeme KyBamwa

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
. e \ e
( \ [Ovcnnej npu- ( \
Kasyje:
0:00
M3abepute dyHK- stop
Lujy 3arpeBatba u | Y3aCTOMHO Mpu- 3a nopeluaparse MpuTUCHUTE:
W BpeMeHa KyBa- oK
nogecvTte Temne- TUCKajTe: ) o, .
patypy.
@ Tajmep ogmax nouunkse Aa onbpojasa.
Kako na nogecute: Bpeme ognarawa
Kopak Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5 | Kopak 6
1
Owucnnej .
\ s \ N Oucnne;j e
« i ”f? o Q ‘ le romany. | (€ VI@
noba _Jf_:_
faHa )
Yy
Vzabe- y @ no- %T:Z'Aéy_
pute sacton- | KpETA- _ MpuTw- - Mopecy- MpuTwn-
tbyHk- | HO mpuT- HoE Tllosﬂeecnje cswre: TBARBE | 1o ppe- CEI/ITeZ
umjy sa- care: nquTKa OK Me 3aBp- OK
rpesa- QD ’ : LeTka. :
oa.

@ Tajmep nounre Aa ogbpojasBa y NOAELLEHO BpeMe MoveTka.

9. KAKO A KOPUCTUTE: NMPUBOP

9.1 YoaumBame npubopa
Mano yay6rbene ca ropwe ctpaHe nosehasa 6e3begHocT. Yaybrbera Takohe cnpevasajy

npespTame. Y3aurHyTa nBuMLa OKo Nosuue crnpeyasa knusame nocyha Ha nonvum.
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PeweTkacTa nonuua:

Yrypajte nonvuy nsmehy sohuua Ha Ho-
caJy peLlueTke 1 BOAUTe pavyHa Aa HOXu-
Le byay okpeHyTe Hagone.

Mnex 3a neyewse / [ly6okun Turam:
l'ypHuTe nnex nsmehy Bofuua Ha Hocavy
peLueTke.

PeweTtkacTta nonuua, lNnex 3a nevewe /
LOy6oku TUrams:

['ypHuTE nnex namehy Bohuua Ha Hocady
peLueTke, a peLleTky Ha BohuLe n3Hag.

10. AOOATHE ®YHKLUWJE

10.1 KoHTponHa 6paBa

OBa chyHKUMja cnpeyaBa cryvyajHy npoMeHy dyHKUuje anaparta.

YkrbyuuTe je kaga anapaT pagu — No4eLLEeHO KyBake Ce HacTaBha, KoMaHaHa Tabna je 3a-
KrbyyaHa.

YkrbyunTe ra Kaga je anapar UCKIbyYeH - He MOXe [a Ce YKIby4M, KOHTpornHa Tabna je 3a-
KrbyyaHa.
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OBa pyHKUMja cnpeyaBa cny4ajHy npoMeHy cyHKLuje anapara.

A El — NPUTUCHUTE 1 ApPXWTE Aa EI — NPUTUCHUTE W OpXUTE Aa
BucTe yKIbyumnu oyHKLKjy. OucTe je NcKIby4nnu.
3By4YHM curHan.

@ 3x E’ — Tpenepwu kafa je KOHTponHa 6pasa ykrbyyeHa.

10.2 AyToMaTCKO UCKIby4MBaHe

/13 6e3begHOCHMX pasnora nehHuua ce UCKIby4yje HaKoH HEKOr BpeMeHa ako pyHKUmja
3arpesatrba pagu, a BU He NPOMeHUTE NogellaBama.

(°C) @ (4)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - makcumanHo 3

AyTOMaTCKO UCKIbydMBar-e He paau ca dyHkumnjama: CeeTno, Bpeme ognaramsa.

10.3 BeHTunatop 3a xnahewe

Kapa anapat paau, BeHTUnaTop 3a xfnahene ce ayToMaTCKu yKIby4yje Kako 6u xnagmo
noBpLUMHe anapaTa. AKo UCKIbyuMTe anapaT, BeHTUnaTop 3a xnahewe Moxe Aa HacTasu fa
paau Aok ce anapaT He oxnaau.

11. KOPUCHU CABETU

11.1 BnaxxHo neyewe y3 BeHTUNaTop

3a noctusame Hajborbnx pesynTaTa, NpuapxaeajTe ce caBeTa HaBeAeHvX y Tabenn y
HacTaBky.
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¥ = B kO
\ uru
(°C) (MuH)
Cnatke 3emMunyke, nnex 3a nevewe nnum no- 180 2 20-30
16 komaga cyda 3a Ckyn/bake Ma-
cHohe
PonHuue, 9 koma- | nnex 3a nevewe unv no- 180 2 30-40
na CyAa 3a cKynrbame ma-
cHohe
Muua, pelleTkacta nonuua 220 2 10-15
3amp3HyTa, 0,35
kg
LLIsajuapcku po- nnex 3a nevyerwe unm no- 170 2 25-35
nat CyAa 3a CKynrbame ma-
cHohe
BpayHu konau nnex 3a nevewe nnum no- 175 3 25-30
CyAa 3a CKynrbake mMa-
CHohe
Cydne, 6 komaga | Kepamuyke nocyae Ha 200 3 25-30
peLueTkacToj nonuum
Kopwua 3a cpnaH nnex 3a ¢naH Ha pewet- | 180 2 15-25
KacToj nonuum
CeHaBuy-TopTa nocyaa 3a neyere Ha 170 2 40-50
BukTopuja peLueTKacToj nonuum
MowwpaHa puba, nnex 3a nevyere unum no- 180 3 20-25
0,3 kg cyAa 3a Ckynibake Ma-
cHohe
Llena pu6a, 0,2 nnex 3a neyexe unn no- 180 3 25-35
kg CyAa 3a CKynrbame ma-
cHohe
Pnbren dunetn, nnex 3a nuuy Ha pelueT- 180 3 25-30
0,3 kg KacToj nonuum
MowwnpaHo meco, | nnex 3a neyewe nunn no- | 200 3 35-45
0,25 kg cyAa 3a Cckynbake Ma-
cHohe
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nosphe, 0,7 kg

cyfa 3a ckynibake Ma-
CcHohe

¥ = B |k O
\ uru
(°C) (MuH)

Wawnwuk, 0,5 kg nrnex 3a neyYyexe unm no- 200 3 25-30

CyAa 3a cKynrbame ma-

cHohe
Konaun, 16 koma- | nnex 3a neverwe unu no- 180 2 20-30
aa cyAa 3a Ckynrbake Ma-

CcHohe
Konaun-makapo- nnex 3a nevewe nnum no- 180 2 25-35
HW, 24 Komaga cyfa 3a Ckynbake Ma-

cHohe
MadmHu, 12 ko- nnex 3a nevyerwe unm no- 170 2 30-40
Maga cyAa 3a Ckynibake Ma-

CcHohe
CnaHo neuuso, nrnex 3a neyexe unm no- 180 2 25-30
20 komaga cyAa 3a CKynbake Ma-

cHohe
Kekc op cunkaBor | nnex 3a neyere unu no- 150 2 25-35
Tecta, 20 KOMaga | cyAda 3a ckynibake Ma-

cHohe
TopTuue, 8 koma- | nnex 3a neyewe Unm no- 170 2 20-30
aa CyAa 3a CcKynrbake mMa-

cHohe
MoBphe, nnex 3a nevewe unm no- 180 3 35-45
6naHwwupaHo, 0,4 | cyaa 3a ckynrbakwe Ma-
kg cHohe
BeretapujaHckun nnex 3a nuuy Ha peLueT- 200 3 25-30
omnet KacToj nonuum
MeguTepaHcko nnex 3a neyexe unm no- 180 4 25-30

11.2 BnaxHo neyere y3 BeHTUNAToOp - NpenopyyeHun npubop

Kopuctute TamHe 1 HepednekTyjyhe nuveHke n nocyge. OHe 6orby ancopOyjy TonnoTy Hero

ceeTne 6oje n pednektyjyhe nocyzae.
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 ~

Mana nocyaa

Mnex 3a nuuy Mocyaa 3a neverse 3a neuyew-e Mnex 3a donaH
TamaH, Hef;]);cbneKTny- Taman, HepednekTyjyhu n’})(:l?slanwglglm TamaH, Hef;]):q)nex-ry]y-
[peyHunk 28 cm Mpeskik 26 cm BUCKHaA 5 cm [peyHunk 28 cm

11.3 TaGene KyBawa 3a UHCTUTYTE 3a TeCTUPaHE

UHdopmaumje 3a UHCTUTYTE 3a TeCTUpaHE
TectoBu npema ctangapay IEC 60350-1.

¥ = |E O @®
L | B =
(°C) (MuH)
CutHn 3arpeBa- Mnex 3a 3 170 20-30 -
Konauu, e 0003ro/ | neyewe
20 no 040340
nnexy
CuTHM Mevewe y3 | lNnex 3a 3 150 - 20-35 -
Konauu, paBHU BEH- | neyewe 160
20 no TIn.
nnexy
CuTHM Mevewe y3 | lNnex 3a 2né4 150 - 20-35 -
Konauu, paBHU BEH- | Neyere 160
20 no THn.
nnexy
Mutac 3arpeBa- PeweTka- | 2 180 70-90 -
jabyka- e 0403ro/ | cTa nonu-
Mma, 2 040300 ua
nnexa
@20 cm
Mutac Meyewe y3 | Pewetka- | 2 160 70-90 -
jabyka- paBHU BEH- | cTa nonu-
ma, 2 TIAn. ua
nnexa
@20 cm
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¥ = K O @
L | B o
(°C) (MuH)
Buckeut | 3arpeBa- PeweTka- | 2 170 40 - 50 [MpeTxoaHo 3arpe-
TOpTa, He ofo3ro/ | crta nonu- BajTe pepHy 10
Kanyn 3a | 04o3ago ua MUHyTa.
TOPTY
@26 cm
Buckeut | MNevewe y3 | PeweTka- | 2 160 40 - 50 MpeTxogHo 3arpe-
TOpTa, paBHW BEH- | cTa nonu- BajTe pepHy 10
Kanyn3a | Tun. ua MUHYyTa.
TOpTY
@26 cm
Buckeut | MNevewe y3 | PeweTka- | 2n4 160 40 - 60 MpeTxoaHo 3arpe-
TopTa, paBHW BEH- | cTa nonu- BajTe pepHy 10
Kanyn3a | Tun. ua MUHyTa.
TOpTY
@26 cm
Wkotckn | MNevewe y3 | lNnex 3a 3 140 - 20-40 -
Konaunh | paBHUW BEH- | neyere 150
TUI.
LkoTtckn | lMedvewe y3 | lNnex 3a 2né4 140 - 25-45 -
konayvh | paBHU BeH- | neyewe 150
!N,
LkoTckn | 3arpeBa- Mnex 3a 3 140 - 25-45 -
konaduh He 0003ro/ | nevewe 150
040340
Toct, 4— | punosa- Pewetka- | 4 Makc. 2-3 Mu- MpeTxogHo 3arpe-
6 koma- e cTa nonu- HyTa np- BajTe pepHy 3 Mu-
na ua By CTpa- HyTa.
Hy; 2-3
MUHyTa
apyry
cTpaHy
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X B = k@0 |0
L | B o
(°C) (MuH)
[oBeha [punosa- PeweTka- | 4 Makc. 20-30 CraBute peLueT-
nroecka- | e cTa nonu- KacTy nonuuy Ha
BMLa, 6 ua v no- YETBPTU HUBO U
Komaga, cyda 3a nocyay 3a ckyn-
0,6 kg ckynrba- bake MacHohe
e Ma- Ha Apyru HUBO
cHohe pepHe. OkpeHuTe

XpaHy Ha nona
neyema.
[MpeTxoaHo 3arpe-
BajTe pepHy 3 Mu-
HyTa.

12. HETA W HULLUThEHE

/\  YNO3OPEHKE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHOCTU.

12.1 HanomeHe y Be3u ca unwherwem

<

Mpeary Aeo anapaTta o4nMcTUTE KProm of, MMkpodubepa HaTonrbEHOM MI1IakoM
BOAOM M Grarum AeTepLIEHTOM.

KOpVICTI/ITe pacTBOp 3a unwhere MeTanHnx noBpLUnHa.

CpepncrtBa 3a

unwherse ®dneke ouMcTUTe Brarum aeTepLEeHToM.
A YHYTpalLH-0CT anapata Tpeba UMCTUTU HakoH cBake ynoTpebe. Haromunana
= Y[ MacHoha Unn Apyri ocTaLm Mory Npoy3poKoBaTh NoXap.
| I Y anapaTy Unu Ha CTakneHUM nioyYama Ha BpaTuma Moxe A0Ni 10 KOHAEH30-
c Batba Bnare. [la 6ucte cMawunu koHaeH3auwjy, nyctute anapart ga pagu 10
BaKoAHeGB”a MWHYTa Nnpe KyBara. He uyBajTe xpaHy y anapaty ayxe of 20 MuHyTa. OcyLum-
ynotpe6a

Te yHYTpaLLHKOCT anaparta KprnoMm of Mukpodgmbepa nocne ceake ynortpebe.
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HakoH cBake ynotpebe, ounctute cas nnbop u octaeuTe ra ga ce ocym. Ko-
e, pucTuTe Kpny of, Mukpodubepa ca mnakom BogoM v 6narum geteplieHTom. He
W nepvte godaTHy onpemy y MaluvHK 3a npake nocyha.
He unctute gogatHy onpemy ca HenenrbMBOM NOBPLUMHOM abpasuBHUM cpes-
MpuGop CTBOM 3a uMihere 1 OWTPUM NpeaMeTuma.

12.2 Kako pa ouncture: Yayorbewa y yHYTpPallHhOCTU

Ouuctute yayb6rbewa y yHyTpallhoCcTh Aa BucTe yKIoHWUnNM npeoctarne Hacnare kaMmeHua

HaKOH KyBaH-a Ha napw.

Kopak 1

Kopak 3

Cunajte: 250 ml 6enor cuphe-
Tay yaybrbere y yHyTpail-
HOCTU. KopuctuTe pacTteop
of 6% cupheta 6e3 nkakBmnx
poparaka.

OcTtaBuTe aa cuphe pactsopu
Hacnare kameHLa Ha Teme-
npaTtypv npocTopuje y Tpaja-
ty og 30 MuHyTa.

OuncTNUTE YHYTPALLHOCT TO-
NAoOM BOAOM ¥ MEKOM KPMOM.

3a dyHkuujy: SteamBake unctute nehHuuy Ha cBakux 5-10 yuknyca KyBama.

12.3 Kako na usBagurte: Hocaum pelietke

W3BagnTe nogpluke peluetaka Aa Gucte 04MCTUIN PEPHY.

Kopak 1 | Wckrmbyuute pepHy n cayekajte
Aa ce oxnagu. [
Kopak 2 | VsByuuTte npeawn Aeo noa- £
pLUKe peLueTke 13 6oYHor 3uaa.
Kopak 3 | W3Byuute 3aghu geo nogpluke | T
peLueTke U3 GOYHOT 3uaa 1 1/ —
YKIoHuTe ra. ) L Al
() 2 i
Kopak 4 | lNocTaBrbame WKHA 3a noa-

PLUKY peLueTke BpLUM ce OBpHY-
TUM pefocrieioMm.

KrMHOBW Ha TENeckonckum BO-
RAruama mopajy 61T OKpeHyTn
Ka npeaH0j CTpaHu.

At

T

12.4 Kako pa kopuctute: NMuponntnyiko ynwheme

Ounctute neyHumyy kopuctehu Muponntnyko Ynwhekrse.
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/N YNO3OPEHE!

[MocToju pusmk of onekoTuHa.

/\  OMNPE3

Ako cy apyru ypehaju nHcTanupaHu y UCTU KyXHsCKN eNeMEHT, He KOPUCTUTE UX
NCTOBPEMEHO Kaf 1 oBY yHKUMjy. TO MOXe Aa nsasose owwTehewe pepHe.

Mpe Muponutnyko Ynwheme:

NckrbyunTe pepHy un
cayekajTe fa ce oxnagu.

YknoHute cas npubop.

OunctuTe OHO PEepHe U yHyTpaLl-
Hoe CTakmno BpaTta pepHe Tomnmom
BOZOM U MEKOM KPIOM.

MuponuTtnyko ynwhewe

Kopax 1 Yhute y menu: Ynwhere rrrr/
Onuuja Tpajamwe
C1 - bnaro unwhetrse 1h

C2 - HopmanHo ynwhetbe 1h 30 min

C3 - TemerbHO unwhene 2 h 30 min
Kopak 2 OK _ nputuchnte na nsabepete nporpam umihetsa.
Kopak 3 OK - NpUTUCHUTE [ia NOKpeHeTe Ynhekse.
Kopak 4 HakoH unwhera, okpeHnTe gyrme dyHKUMje 3arpeBarba Ha nonoxaj

LMCKIbYYEHO”.

@ 3a Bpeme unwhemra, namnuua y pepHu je UckibyveHa.

Kan pepHa gocTturHe nofelueHy TemnepaTypy, BpaTta ce 3akrby4vaBajy. [Jok ce Bparta He 3a-
Krby4ajy, gucnnej npukasyje cnegehe: B

Kapa ce unwheme 3aBpum:

VickrbyunTe pepHy 1
cavekajTe Aa ce oxnagw.

O6puLnNTe YHYTPaLUHOCT Me-
KOM KPrOM.

YKnoHuTe ocTaTke ca AHa pepHe.
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12.5 NoaceTHUK 3a yuwhewe

MNMehHuua Bac nopaceha kaga Aa je ouMcTuTe Nnomohy NnuponuTUYKor Ynwhexa.

mr/ Tpenepwu Ha aucnnejy 5 cek HakoH CBaKor

MHTEepBala KyBaHa.

[a 6ucte Uckrby4mnm noaceTHuk, yiute y
MeHn n nzabepute onuuje Mogewasatba, MNoa-
CeTHWK 3a unwhetse.

12.6 Kako pa cknHete n MmoHTupare: Bpara

Bparta nehHuue nmajy Tpu ctakneHe nnoyve. Bpata nehHuue n yHyTpallHe CTakneHe nnove
MOXETe [a YKIoHUTe Aa Gucte nx ouncTmnu. lNpe Hero LWTO YKIIOHUTE CTaKneHe nnoye
npounTajTe Leno ynyTcTBo ,YKnawake 1 nocrtaBrbake Bparta’.

ONPE3
Hewmojte oa pepHy ypehaj 6e3 cTakneHux nmnova.

Kopak 1

MoTnyHo oTBOpWTE BpaTa u yxBaTute
o6e wapke.

Kopak 2

MoawuruuTe v nosyuuTte GpasuLe Aok
HE KIMUKHY.

Kopak 3

3aTBOopuTe BpaTa nehHuue fo nona,
[0 NPBOr OTBOPEHOT Nonoxaja. 3aTum
noAurHnTe 1 NoByuuTe Aa bucte
YKIMOHWUMW BpaTa 13 NexuLiTa.

Kopak 4

Bpara nocraBuTe Ha MeKy Kpny Ha
CcTabuUIHOj MOBPLUMHN.
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Kopak 5 | lNMputucHute oksup Bpata (B) ca obe
CTpaHe ropke 1BuLie ka yHyTpa aa
BGUCTE OTMYCTUNN CTE3HY 3aNTUBKY.

Kopak 6 | MoByuuTe okBUp BpaTa Hanpes Aa

bucTte ra yKnoHunm.

Kopak 7 | YxBatuTe cTakneHe nno4ye 3a ropwy
MBULY V1 NaXIbMBO U3BNAYUTE jegHy
no jegHy. NovHUTe oa ropkse nnove.
YBepuTe ce fa cy CTakneHe nnoye

MCKNU3HyNe 0 Kpaja U3 Hocava.

KopaK 8 Ounctute CTaKneHy nio4vy BoOAOM U canyHULOM. Maxrbnso OCyLUINTEe CTaKneHe nno4ye.
He nepuTte CTakneHe nno4ye y MallnHW 3a npake cyoBa.

Kopak 9 HakoH unwhema, yrpejte ctakneHe nnoye n Bpata nehHuue.

Ako Cy BpaTa ucnpasHO noctaBibeHa, theTe KUK NPUITMKOM 3aTBapaka 6paBVILl,a.

Boawute padyHa aa ctakneHe nnodye (A n B)
BpaTuTe ogrosapajyhum pegocnegom. No-
Tpaxute cumbon / oawTamnaHy 30Hy Ha
60OYHOj CTpaHM CTaKneHe nnoye, jep ceaka
CTakneHa nnoya uarnega gpyrayvje ga om
onakwana 4EMOHTaXy U MOHTaxXy.

Kapa ce ucnpasHo noctasu, oKkBUp BpaTa
KIMUKHE.

[MpoBepuTe fa nu cTe cpeaky CTakneHy
nnoYy NpaBUIHO NOCTABUNM HA NEXULLTA.
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12.7 Kako pa 3ameHuTe: Jlamnuua

A YNO30OPEHE!
Pusuk oa ctpyjHor yaapa.
Jlamnuua moxe 6utn Bpyha.

XanoreHy namny yBek ApXUTE YMOTaHy Yy Kpry kako 61UcTe cnpeyunnu caropeBake octataka
mMacHohe Ha namnu.

lMpe 3ameHe namnuue:

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3

[lHO yHyTpaLLH0CTV pepHe
npekpujTe Kprom.

WckrbyuuTe yTukay kabna 3a
Hanajarse PepHe 13 MpexHe
yTUYHULE.

WckrbyunTe pepHy. Cavekajte
fa ce pepHa oxnaau.

3aawa cujanuua

Kopak 1 | OkpeHuTe cTakneHu noknonai ga 6ucrte ra yknoHunu.

Kopak 2 | OuuctuTe cTakneHm noknonaw,.

Kopak 3 | 3ameHuTe cujanuuy ogrosapajyhom cujanuuom Koja je oTnopHa Ha TemnepaType A0
300°C.

Kopak 4 | NocTtaBuTte cTakneHu noknonaw,.

13. PELLUABAHSE NMPOBJIEMA

A YNO30OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e36egHOCTH.

13.1 LlTta y4nHUTHM aKo...

Y cBuUM cny4vajeBuma koju Hucy obyxsaheHn oBom Tabenom, KOHTakTMpajTe ca oBnalwheHnm
CEPBUCHMM LIEHTPOM.

PepHa ce He yKIbyuyje Unu ce He 3arpeBa

Mpo6nem

MpoBepure...

He moxeTe aa aktuempate nehHuly HUTK Aa
HOMe yrpasrbaTe.

MehHuya je NnpaBUNHO NpUKIbyYeHa Ha enek-
TPWYHO Hanajame.

MehHuya ce He 3arpesa.

PyHKLMja ayTOMaTCKOr UCKIby4nBaha je Aeak-
TUBMpPaHa.
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PepHa ce He ykrbyuyje unu ce He 3arpeBa

MehHuya ce He 3arpesa.

Bpata nehHuue cy 3aTBopeHa.

[NehHuua ce He 3arpesa.

Ocurypay Huje nperopeo.

MehHnua ce He 3arpesa.

Bpaga je uckrbyyeHa.

KomnoHeHTe

Mpobnem

Mposepure...

Jlamnuua je uckrbyyeHa.

BnaxHo neyerse y3 BEHTUNATOP — je YKIbYYeH.

Jlamna He pagu.

Jlamnuua je nperopena.

LLindbpe rpelike

Owucnnej npukasyje...

MpoBepure...

Err C3 BpaTta nehHM.ue Cy 3aTBOPEHA MK 3akrbyyaBa-
He BpaTa HUje NokBapeHo.

Err F102 Bpata nehHuue cy 3aTBopeHa.

Err F102 3akrbyyaBare BpaTa Huje NokBapeHo.

00:00 Howno je oo HecTaHka cTpyje. MNogecute goba

JaHa.

AKO ce Ha gucnnejy npukaxe Ko rpeLuke Koju Huje y oBoj Tabenu, NCKIbyunTe 1 ykibyunte kyhHu
ocurypay ga 6ucte noHoBo MokpeHynu nehHuly. AKo ce Kof rpeLlke noHoBo nojaeu, obpaTtuTe ce

oBnawwheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.

Yuwhere

Mpobnem

MpoBepure...

Llypetse Boae 13 yayGrbera y YHyTpaLlh0CTy.

Y yoybrbetby y YHYTpaLlib0CTV UMa NpesuLLe
BOge.
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13.2 NMopauum o cepBUcUpamry

YKOnvKo He MOXeTe camu Aa npoHaheTe peluewe Nnpobnema, obpatute ce nNpogasLy Unu
oBnawheHoOM CEPBUCHOM LIEHTPY.

Moaauy NoTpeGHM CepBUCHOM LIEHTPY Hanase ce Ha NMoYnLUmM ca TEXHUYKUM
KapakTepucTMkama. Nnouna ca TEXHUYKUM KapakTepucTMkaMma Hanasu ce Ha NpeaH0j CTpaHu
OKBMpaA YHYTPaLLH0CTM anapaTa. HemojTe yknaratit nioYmnLy ca TEXHUYKUM
KapakTepucTMkaMma 13 yHyTpallHh0CTy anapara.

lMpenopyyyjemo BaM Aa oBAe 3anuviweTte nogartke:

Mogen (MOD.) | e

Bpoj npoussoga (PNC) |

Cepujckn 6poj (S.N.) s

14. EHEPTETCKA E®UKACHOCT

14.1 UHdpopmaumje o nponssoay U NUCT ca UHopmaLmjama o
npoussoay*

Hasve gobasreava Electrolux
MpaeHTudumkaumja mogena EODG6P66WX 949499637
MHaekc eHepreTcke edhrkacHOCTH 81.2

Knaca eHepreTcke edpnkacHOCTU A+

[MoTpolra eHepruje ca cTaHaapaHUM NyHeHeM, yo- 0.93 kWh/uyuknyc

BuyajeH pexum

MoTpolwra eHepruje ca ctaHaapAHUM MykserseM, pexum | 0.69 kWh/umknyc
ca chopcuparem BeHTUnaTopa

Bpoj wynrenHa y pepHu 1

M3Bop Tonnote EnekTpuyHa cTpyja
JauuHa 3Byka 721

Tun pepHe YrpagHa pepHa
Maca 32.2 kr
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* 3a EBponcky yHujy npema Ypen6ama Komucuje (EY) 6p. 65/2014 n 66/2014.

3a Peny6nuky Benopycujy npema cranpgapay STB 2478-2017, Jopatak I'; STB 2477-2017, AHek-
cnAnb.

3a YkpajuHy npema ctaHgapay 568/32020.

Knaca eHepreTcke edpukacHocTn He Baxu 3a Pycujy.

EN 60350-1 — Enektpuunn ypehaju 3a kyBare y gomahuHctBy — aeo 1: LLnopeTtn, pepHe, pepHe
Ha napy 1 rpunoBmM — NOCTYNLUY 38 MEPEHE YUMHKA.

14.2 Ywitena eHepruje

OBaj ypehaj cagpxu Heke OyHKLMje KOje BaM NOMaxy Aa YLUTEAMTE eNeKTUPYHY
eHeprujy TOkoM CBaKOAHEBHE MpuUnpeme XpaHe.

YBepuTe ce aa cy BpaTa anapaTta 3aTBOpeHa Kaga anapat pagu. He otBapajTe Bpata anapata
CyBMLLE YECTO TOKOM KyBara. OgpKaBajTe 3anTuBKy BpaTa YACTOM v nocTapajTe ce aa byae
[o6po npuyspLluheHa Ha CBOM MeCTy.

Kopuctute metanHo nocyhe 3a KyBamwe ga bucte noehanu ywregy eHepruje.

Kapg je To moryhe, HemojTe fa 3arpeBate nehHuy npe KyBaha.

lMpaBuTe WTO KPahe pa3make namehy neverwa Kaga UCTOBPEMEHO NpUNpemMaTe HEKOMNUKO jena.
KyBare ca BeHTUNnaTopom

Kapa je moryhe, kopuctuTte yHKUMje KyBaka ca BEHTUNATOpOM Aa bucte ywutenenu eHeprujy.
MpeocTtana Tonnora

BeHTunatop 1 namnuua Hactasmbajy Aa page. Kaga nckmbyunte anapar, gucnnej npykasyje
npeoctany Tonnoty. MoxeTe fia KOpUCTUTE Ty TONMOTY Kako BUCTe XpaHy oap>Kanu TOnMoMm.
Kapa kyBame Tpaje ayxe og 30 MuH., cMakbuTe TemnepaTypy anaparta Ha MUHUMym 3—10
MUHYTa npe Kpaja KyBawa. KyBare he ce HacTaBuTu Kopuctehu npeoctany TonnoTy y
anapary.

KopuctuTe npeoctany TonnoTy 3a 3arpeBane Apyre XpaHe.

OppkaBak€e XpaHe TOnyom

M3abepuTe HajHuKe Moryhe nofelaBake TemnepaType Aa bucte nomohy npeocrane Tonsorte
oapxanu TonnoTty obpoka. Ha avcnnejy ce npukasyje nHamkaTop npeocrarne TonnoTe unm
TemnepaTypa.

KyBame ca UCKrby4eHOM namMmnuLiomM

Vckrbyunte namnuuy TOKOM KyBaka. YKIby4uTe je caMo kaga Bam je notpebHa.

BnaxHo neyere y3 BeHTMNaTop

DyHKUMja je npeaBuieHa 3a ylTeany eHepruje TOKOM KyBama.

Kapga koprctute oBy chyHKUMjy, namnuua ce ayToMaTcku Uckibydyje HakoH 30 cek. MoxeTe
MOHOBO Aa ynanuTe namnuuy, anv he oBa akTMBHOCT CMamWUTU OYEKUBAHY YLITEAY eHepruje.

15. CTPYKTYPA MEHUJA
15.1 MeHn

O —
— — n3abepute 3a ynas y MeHnu.
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MeHu cTpyKTypa

[MoTnomorHyTa npunpema ‘/\9 Ynwhene rrrr/ MNogewasana @
Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5
(’ e e
< QN {ON
<)
— OK 01-014 OK
N3abepute Me- Mpunarogute

Hu, MNogewasa-

MoTtBpauTte noa-

M3abepute noa-

MoTtBpauTe noa-

BPEAHOCT 1 npu-

ellaBame. ellaBame. ellaBame.
Ha. tuchnte OK.
MopewaBawa
o1 [ob6a paHa Mpomenn 02 OcBeT/bEHOCT Auc- 1-5
nneja
03 3ByKOBW TacTepa 1 — 3By4HU 04 JaunHa 3By4Hor cur- | 1-4
curHan Hana
2 — Knuk
3 -3Byk je
UCKIbyYeH
05 Tajmep TokoM paga Ykrbyuwn/ 06 CseTno Ykrbyuun/
Mckrbyum Mckrbyum
o7 Bp3o 3arpesatse Ykrbyuun/ 08 MoaceTHWK 3a YmnLL- Ykrbyuun/
Uckrbyun hewe Wckmbyun
09 Baj-paj Ykrbyuu/ 010 | Aytomatcko gareuH- | Ykrbyuw/
Mckrbyun CKO yrpaBsrbare Wckrbyun
011 | 3abopaBu Mmpexy Ha/He 012 | Oemo pexum AKTVBaLMOHN
kda: 2468
013 | Bepawuja codTBEpa [poBepa 014 | MNMoHuwTK cBa noa- Da/He
ellaBaha
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16. EKOJIOLUKA NMUTAHA

. . % . .
Peuvknupajte matepujane ca cumbosniom L. MNMakosarse ofnoxuTte y ogrosapajyhe koHTejHepe
paau peuuknvpana. NMomosute y 3alTUTU XUBOTHE CPeaVHE U TbyACKOr 34paBrba Kao 1y
peuvknMpary OTnagHor matepujana of enekTPOHCKUX 1 enekTpudHux ypehaja. Ypehaje

obenexeHe cumbonom : HemojTe 6auaTtm 3ajeaHo ca cmehem. [pon3sog BpaTUTE Yy NOKaNHM
LeHTap 3a peuuknmpame unm ce obpatute OnLTUHCKO] KaHLenapuju.
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KAZALO

MISLIMO NA VAS

Zahvaljujemo se vam, da ste kupili napravo Electrolux. Izbrali ste izdelek, ki s sabo prinasSa
vecCdesetletne strokovne izku$nje in inovacije. Ta genialen in eleganten izdelek je bil zasnovan
z vami v mislih. Kadar koli ga uporabite, ste tako lahko prepri¢ani, da boste vsaki¢ dobili odlicne
rezultate.

Pozdravljeni pri podjetju Electrolux.

Obiscite nase spletno mesto za

Pridobitev nasvetov glede uporabe, broSure, odpravljanje tezav, servisne informacije in
informacije glede popravil:

www.electrolux.com/support

Registrirajte izdelek za vecjo uporabnost:

www.registerelectrolux.com

Kupite dodatno opremo, potro$no blago in originalne nadomestne dele za vaso
napravo:

www.electrolux.com/shop

Za vec receptov, namigov in odpravljanje tezav prenesite aplikacijo My Electrolux
Kitchen.

2 Available on the A\, GETIT ON
« App Store ’/’ Google Play

SKRB ZA STRANKE IN SERVIS

Vedno uporabite samo originalne rezervne dele.
Ko kli¢ete servis, imejte pri roki naslednje podatke: Model, Stevilka izdelka, serijska Stevilka.
Podatke najdete na plo&¢ici za tehni¢ne navedbe.

VAN Opozorilo / varnostne informacije
® Splosni podatki in nasveti
Informacije o varovanju okolja

@@ @&

2

A

Pridrzujemo si pravico do sprememb.
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VARNOSTNE INFORMACIJE

o~
o

-

[{] Etectrolux

ﬁ
— X

My Electrolux Kitchen app

A\, GETITON
}/’ Google Play

1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite
prilozena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

- To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izku$enj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali ¢e so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

- Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo
in mobilnimi napravami z My Electrolux Kitchen .

- Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.
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- OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vro€i. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hisnih ljubljenckov.

. Ce je naprava opremljena z za$éito za otroke, mora biti
zasScCita vklopljena.

- Otroci ne smejo izvajati ¢iS€enja in uporabniskega
vzdrzevanja naprave, Ce ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

- Ta naprava je namenjena le kuhanju.

- Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

- Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenoc€is€a z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

- Namescanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

- Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.

- Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

. Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblasc€eni servisni center ali druga strokovno
usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti elektricnega
udara.

- OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izklju€ena, preden
zamenjate zarnico, da preprecCite moznost elektricnega
udara.

- OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vrocCi. Pazite, da se ne dotaknete grelcev ali
povrsine naprave.

- Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namesScate v pecico.

301/340



VARNOSTNA NAVODILA

Ce Zelite odstraniti nosilce za reSetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa $e zadniji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem zaporedju.
Za CisCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.

Za CisCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poSkodujete
stekla.

Pred piroliticnim CiS€enjem iz notranjosti naprave odstranite
vso opremo in odvec¢no razlito olje ali mas¢obne obloge.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza

OPOZORILO!
To napravo lahko namesti le strokovno usposobljena oseba.

Odstranite vso embalazo.

Ne namescajte ali uporabljajte poSkodovane naprave.

Upostevajte navodila za namestitev, prilozena napravi.

Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker je tezka. Vedno uporabljajte zaS¢itne rokavice in
prilozeno obutev.

Naprave ne vlecite za rocaj.

Napravo namestite na varno in primerno mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.
UpoStevajte predpisano najmanjSo razdaljo do drugih naprav in enot.

Pred namestitvijo naprave preverite, ali se vrata neovirano odpirajo.

Naprava je opremljena z elektrinim hladilnim sistemom. Za krmiljenje slednjega je potrebno
elektri¢no napajanje.

Najmanjsa viSina omarice (najmanj$a viSina oma- 590 (600) mm
rice pod delovno povrsino)

Sirina omarice 560 mm
Globina omarice 550 (550) mm
Visina sprednjega dela naprave 594 mm
Visina hrbtnega dela naprave 576 mm
Sirina sprednjega dela naprave 595 mm
Sirina hrbtnega dela naprave 559 mm
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Globina naprave 569 mm
Vgradna globina naprave 548 mm
Globina ob odprtih vratih 1022 mm
Najmanjsa velikost prezraevalne odprtine. Odprti- 560x20 mm

na na dnu hrbtne strani

Dolzina napajalnega kabla. Kabel je v desnem vo- 1500 mm
galu na hrbtni strani

Pritrdilni vijaki 4x25 mm

2.2 Elektricne povezave

/I  OPOZORILO!
Nevarnost pozara in elektricnega udara.

+ Elektri¢no prikljucitev mora opraviti usposobljen elektri¢ar.

» Naprava mora biti ozemljena.

» Preverite, ali so parametri s ploS¢ice za tehni¢ne navedbe zdruZzljivi z elektri¢éno napetostjo
omrezja.

* Vedno uporabite pravilno names$éeno varnostno vti¢nico.

* Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.

+ Pazite, da ne poskodujete vti¢a in kabla. Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti osebje
pooblasCenega servisnega centra.

» Priklju¢ni kabli ne smejo priti v stik ali blizino vrat naprave ali odprtine pod napravo, Se
posebej, ko naprava deluje ali so vrata vroca.

» ZaScita pred udarom elektricnega toka izoliranih delov in delov pod elektricno napetostjo
mora biti pritrjena tako, da je ni mogoce odstraniti brez orodja.

» Vii€ vtaknite v vticnico Sele ob koncu namesc¢anja. Poskrbite, da bo vti¢ dosegljiv tudi po
namestitvi.

+ Ce je omrezna vtiénica zrahljana, ne vtikajte vtica.
» Ne vlecite za elektri¢ni prikljucni kabel, e Zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite za vtic.

» Uporabite le prave izolacijske naprave: odklopnike, varovalke (talilne varovalke odvijte iz
nosilca), zascitne naprave na diferen¢ni tok in kontaktorje.

» Elektri¢na napeljava mora imeti izolacijsko napravo, ki omogoc¢a odklop naprave z omrezja
na vseh polih. Izolacijska naprava mora imeti med posameznimi kontakti minimalno razdaljo
3 mm.

* Preden vtaknete vti¢ v vtiCnico, povsem zaprite vrata naprave.
» Ta naprava je dobavljena z vtiCem in napajalnim kablom.

Vrste kablov, ki so primerni za prikljucitev ali zamenjavo za Evropo:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F
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Za presek kabla si oglejte skupno mo¢ na plos¢ici za tehni¢ne navedbe. Ogledate si lahko tudi
preglednico:

Skupna mo¢ (W) Presek kabla (mm?)
maksimalno 1380 3x0.75

maksimalno 2300 3x1

maksimalno 3680 3x1.5

Ozemljitveni vodnik (zeleno-rumeni kabel) mora biti 2 cm daljSi od faznega in nevtralnega
vodnika (moder in rjav kabel).

2.3 Uporaba

A OPOZORILO!
Nevarnost poskodbe, opeklin in elektricnega udara ali eksplozije.

* Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

» Prepricajte se, da prezracevalne odprtine niso ovirane.

* Naprave med delovanjem ne puscajte brez nadzora.

» Po vsaki uporabi izklopite napravo.

» Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko pride do
izpusta vro¢ega zraka.

» Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami, ali kadar je v stiku z vodo.

* Ne pritiskajte odprtih vrat.

» Naprave ne uporabljajte kot delovno povrsino ali povrsino za odlaganje.

» Previdno odprite vrata naprave. Uporaba sestavin z alkoholom lahko povzro¢i meSanico
alkohola in zraka.

* Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.

* Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi izdelki, v
napravo, blizu nje ali nanjo.

* Gesla za brezzi¢no povezavo Wi-Fi ne razkrijte nikomur.

OPOZORILO!
Obstaja nevarnost Skode na napravi.

» Za prepreCevanje poskodb ali razbarvanja emajla:
— Ne smete postaviti pekacev ali drugih predmetov neposredno na dno naprave.

Ne smete postaviti aluminijaste folije neposredno na dno naprave.
Ne smete postaviti vode neposredno v vro¢o napravo.
Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v napravi, potem ko nehate kuhati.
— Pri odstranjevanju ali names¢anju opreme bodite previdni.
* Sprememba barve emaijla ali nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost naprave.
» Zavlazno pecivo uporabite globok pekac. Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so lahko trajni.
» Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.

« Ce napravo namestite za ploi¢o pohistvenega elementa (npr. vrata), poskrbite, da vrata
med delovanjem naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto plos€o pohiStvenega elementa se
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lahko nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita nadaljnje poSkodbe naprave, ohisja ali tal.
Plos¢e omarice ne zapirajte, dokler se po uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Vzdrzevanje in ¢iS€enje

/I OPOZORILO!

Nevarnost telesnih poSkodb, pozara ali poskodb naprave.

Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in iztaknite vti¢ iz vti¢nice.
PrepriCajte se, da je naprava hladna. VroCe steklene plosce lahko pocijo.

Ko se steklene plos¢e v vratih poSkodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite se na pooblasceni
servisni center.

Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite previdni. Vrata so tezka!

Napravo redno Cistite, da preprecite poSkodbe materiala na povrsini.

Napravo ocistite z vlazno mehko krpo. Uporabljajte samo nevtralna Cistilna sredstva. Za
CiS€enje ne uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih gobic, topil ali kovinskih predmetov.

Ce uporabljate razprsilo za &is&enje pedice, upostevaijte varnostna navodila z embalaze.

2.5 Piroliti€no €is€enje

A OPOZORILO!

Nevarnost poskodb/Pozara/Kemicnih emisij (hlapov) v nacinu Piroliza.

Pred izvajanjem funkcije samodejnega CiSCenja s pirolizo ali pred prvo uporabo iz pecice

odstranite:

— Vse odvecne ostanke hrane, razlito olje ali mas¢obo/obloge.

— Vse odstranljive predmete (vklju¢no z reSetkami, stranskimi vodili itd., ki so priloZeni
izdelku), Se posebej lonce, ponve, pekace, posode s premazom proti prijemanju itd.

Pazljivo preberite vsa navodila za piroliticno ¢iscenje.

Med pirolitinim ¢iS¢enjem naj se otroci ne zadrzujejo v blizini naprave.

Naprava se moc¢no segreje, iz sprednjih hladilnih odprtin pa se spro$¢a vro¢ zrak.

Pri piroliticnem ¢iS€enju so prisotne visoke temperature, zaradi katerih se lahko iz ostankov

hrane in konstrukcijskega materiala kadi, takrat uporabniku mo¢no priporoamo, da naredi

naslednje:

— Med in po vsakem piroliticnem ¢iS€enju poskrbi za dobro prezraevanje.

Za razliko od ljudi so nekateri ptiCi in plazilci lahko izredno obcutljivi na morebitne hlape, ki
se sprosc¢ajo med Ciscenjem piroliticnih pecic.

— Med in po piroliticnem ¢iS¢enju umaknite zivali (Se posebej ptice) iz okolice naprave,
prostor pa naj bo po €iS€enju ob prvi uporabi pecice pri najvisji temperaturi dobro
prezracevan.

Majhne domace zivali so prav tako lahko obcutljive na krajevne temperaturne spremembe v

blizini vseh piroliticnih pecic med izvajanjem programa samodejnega piroliticnega cis¢enja.

Povrsine proti prijemanju na loncih, ponvah, pekacih, posodah itd. lahko poSkodujejo visoke

temperature pri piroliti€cnem ¢iS¢enju vseh pirolitiénih pecic in so lahko tudi vir nizke stopnje
Skodljivih hlapov.

Hlapi, ki se sproscajo iz piroliti¢nih pecic/ostankov hrane, kot je opisano, niso Skodljivi za

ljudi, vklju€no z otroki ali osebami z zdravstvenimi tezavami.
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2.6 Notranja osvetlitev

A OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.

» O zarnicah v izdelku in nadomestnih Zarnicah, ki se prodajajo lo¢eno: Te zarnice so
zasnovane za ekstremne pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so izjemne temperature,
vibracije in vlaznosti, ali za sporo¢anje informacij o delovanju aparata. Niso namenjene za
uporabo drugje in niso primerne za sobno razsvetljavo v gospodinjstvu

» Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda energijske ucinkovitosti G.

+ Uporabite le zarnice z istimi specifikacijami.

2.7 Servis

» Za popravilo naprave se obrnite na pooblas¢eni servisni center.
» Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.8 Odlaganje

A OPOZORILO!
Nevarnost poskodbe ali zaduSitve.

» Zainformacije o pravilnem odlaganju naprave se obrnite na obcinsko upravo.

» Napravo izklju€ite iz napajanja.

» Odrezite elektricni prikljucni kabel tik ob napravi in napravo zavrzite.

» Odstranite zapah in na ta nacin preprecite, da bi se otroci, ali zivali ujeli v napravo.

3. NAMESTITEV

/I  OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

3.1 Vgradnja
www.youtube.com/electrolux
@D YouTube ovbecomees ™

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
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OPIS IZDELKA

4. OPIS IZDELKA

4.1 Splosni pregled

LELL.

()I:I

miSE =N
!

Upravljalna plod¢a

H Gumb za funkcije pecice
Prikazovalnik

B Upravljalni gumb

H Grelnik

B Luc

Ventilator

B zboklina pedice

Bl Nosilec police, snemljiv
] Polozaji polic

() ﬁﬂﬁ

4.2 Pripomocki

* Mreza za pecenje
Za posode za kuhanje, pekace za pecivo, pecenke.
* Pekac za pecivo
Za pecivo in biskvit.
* Posoda za zar/pekac
Za peko in prazenje ali kot posoda za zbiranje mascobe.
* Teleskopska vodila
Teleskopski vodili omogocata lazje vstavljanje in odstranjevanje resetk.

5. KAKO VKLOPITI IN IZKLOPITI NAPARAVO

5.1 Gumbi, ki jih lahko potisnete nazaj

Za uporabo naprave pritisnite gumb. Gumb izskodci.
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5.2 Upraviljal

na ploséa

Pritiskajte

Obrnite gumb

Senzorska polja nadzorne plosce
QD ﬂ» 3¢~' E OK
Casov- Hitro se- Osve- Klju€avni- Potrditev
nik grevanje tlitev ca nastavitve

Nl

Izberite funkcijo pecice, da izklopite pecico.

Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj za izklop, da izklopite pecico.

. ,))

Ko je gumb za funkcije pecice v polozaju za iz-
klop, prikazovalnik preklopi v stanje pripravlje-

nosti.

Med pecenjem se na prikazovalniku prikazejo

sToP

h

JAVAYE) 5y "-'/\m,,/ oy

= - e T
o =E| j'—i Hja nastavljena temperatura, ura in druge razpoloz-
liive moznosti.
- - - N Prikazovalnik s kljuénimi funkcijami.
' |.E |c.) |_":'| o DEMO
B o

Indikatorji prikazovalnika

] ¥ wl < >
Klju¢avnica | Kuharski pomog- Cistenje Nastavitve Hitro segrevanje pe-
nik cice
Indikatorji
program- Q L @ 0)
ske ure:

Wi-Fi indikator — utripa, ko je pecico mogoce po-
vezati z brezzi¢no povezavo Wi-Fi.

krmiljenja.

Zapomni si nastavitve ¢asovnika. kazal-
nik — pecica ima moznost oddaljenega
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>

Povezava Wi-Fi je vklopljena.

vD)

Zapomni si nastavitve ¢asovnika. je vklop-

lieno.
Vrstica napredovanja — za temperaturo ali uro.
Ko pecica doseze nastavljeno temperaturo, je vr-
stica povsem rdeca.
Indikator pe€enja s paro (ﬁ)

6. PRED PRVO UPORABO

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Zacetno Ciscenje

Pred prvo uporabo ocistite prazno pecico in nastavite ¢as:

X

| e | =
g & &

N

00:00
Nastavite programsko uro. Pritisnite

oK.

6.2 Zacetno predgrevanje

Pred prvo uporabo prazno peéico predhodno ogrevajte.

Pedica naj deluje 15 minut.

1. ko- Iz pecice odstranite vso opremo in odstranljive nosilce reSetk.
rak:

2. |t°- Nastavite najvisjo temperaturo za funkcijo: Iz]

rak: Pedica naj deluje eno uro.

?éll((_o' Nastavite najvi$jo temperaturo za funkcijo: .

nje prostora.

@ Pecica lahko med predgrevanjem oddaja neprijetne vonjave in dim. Poskrbite za prezraceva-
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6.3 Brezziéna povezava =

Za povezavo naprave potrebujete:
* brezzi¢no omrezje z internetno povezavo,
* mobilno napravo, povezano z brezzi¢nim omrezjem.

1. korak | Prenesite mobilno aplikacijo My Electrolux Kitchen in sledite navodilom za naslednje
korake.

2.korak | oprnite gumb, da izberete: = .

Frekvenca 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN

2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz
5470-5725 MHz

Protokol IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Najv. mo¢ EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Modul Wi-Fi NIU5-50

Frekvenca Bluetooth 2400-2483,5 MHz

Protokol LE: DSSS

Maks. mo¢ EIRP <4 dBm (2,5 mW)

Drzave, ki jih zajema dolocba Direktive 2014/53/EU: Belgija, Bolgarija, Republika Ceska,
Danska, Nemcija, Estonija, Irska, Gréija, Spanija, Francija, Hrvaska, Italija, Ciper, Latvija, Litva,
Luksemburg, MadzZarska, Malta, Nizozemska, Severna Irska, Avstrija, Poljska, Portugalska,
Romunija, Slovenija, Slovaska, Finska, Svedska, Norveska, Islandija, Lihtenstajn, Svica,
Turcija.

6.4 Licence za programsko opremo

Programska oprema v tem izdelku vsebuje komponente, ki temeljijo na brezplacni in odprtokodni
programski opremi. Podjetje Electrolux izraza hvaleznost za prispevke odprtokodne programske
opreme in skupnosti s podrocja robotike k razvojnemu projektu.

Za dostop do odprte kode teh brezpla¢nih in odprtokodnih komponent programske opreme, kate-
rih pogoje za licenco je treba objaviti, in za ogled popolnih informacij o njihovih avtorskih pravicah
ter veljavnih pogojih za licenco obisc¢ite: http://electrolux.opensoftwarerepository.com (mapa
NIU5).
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7. VSAKODNEVNA UPORABA

A OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

7.1 Nastavitev: Funkcije pecice

Zacetek pecenja

1. korak 2. korak

{ @ (’

B C

Nastavite temperaturo.

Izberite funkaii . Pritisnite
zberite funkcijo pecice. OK
Priprava jedi s paro
PrepriCajte se, da je pecica hladna.
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
\ A\
( (
Predhodno segre-
) °C vajte prazno pecico
10 minut, da ustva-
rite vlago.
Nastavite Postavite hrano v
VboKii o Init doizoi. | 'Zberite funkci- | temperaturo. pecico.
oklino pecice nago nite z vodo iz pi- jo gretja s pa- Pritisnite
pe. ro. OK

@ V vboklino pecice lahko natocite najve¢ 250 ml. Vbokline pecice ne polnite ponovno med peko
ali ko je pecica vroca.
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Ko se kuhanje v pari kon¢a:

1. korak 2. korak 3. korak
Gumb za funkcije pecice obr- | Previdno odprite vrata. Sprosce- Prepricajte se, da je pecica
nite v polozaj za izklop za iz- na vlaga lahko povzroc¢i opekli- hladna. |1z vbokline pecice
klop pecice. ne. odstranite preostalo vodo.

7.2 Funkcije pecice

Standardne funkcije pecice

Funkcija pecice

Aplikacija

)

Vroéi zrak

Za socasno pecenje na do treh viSinah pecice in suSenje zivil. Temperatu-
ro nastavite za 20-40 °C nizje kot pri funkciji Gretje zgoraj/spodaj.

Gretje zgoraj/

Za peko in pe¢enje mesa na enem polozaju resSetke.

spodaj
(n) Za dodajanje vlage med pripravo hrane. Zagotovite pravo barvo in hrust-
\I/ ljavo skorjo med pecenjem. Za vecjo so¢nost med pogrevanjem. Za ohra-
SteamBake njanje sadja ali zelenjave.

Pizza funkcija

Za peko pizze. Za mo¢no zapecenost in hrustljavo dno.

Za peko tort s hrustljavim dnom in da se hrana ne pokvari.

Gretje spodaj
vvv Za hrustljave pripravljene jedi (npr. ocvrti krompir, pe¢en krompir v oblicah
* ali spomladanski zvitki).
Zamrznjene jedi
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Funkcija pecice Aplikacija
Ta funkcija je zasnovana za var€evanje z energijo med pecenjem. Ko
‘Y uporabljate to funkcijo, se lahko temperatura v pecici razlikuje od nastav-

liene. Uporabljena je akumulirana toplota. Mo¢ segrevanja se lahko
zmanj$a. Za dodatne informacije si oglejte poglavje »Dnevna uporabag,
Opombe: Vlazno pecenje.

Vlazno pecenje

vvv Za pecenje tankih zivil na zaru in popekanje kruha.

Zar

vov Za pecenje velikih kosov mesa ali perutnine s kostmi na eni viSini. Za gra-
Y tiniranje in dodatno zapecenost.

Infra pecenje

= Za vstop v meni: Kuharski pomoénik, Cié¢enje, Nastavitve.

—
—

Meni

7.3 Opombe v zvezi s: Vlazno pecenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z razredom energijske ucinkovitosti in zahtevami
glede okoljske primernosti v skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014. Preizkusi v skladu z EN
60350-1.

Med pecenjem morajo biti vrata peCice zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica deluje z
najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30 sekundah samodejno ugasne.

Navodila za pripravo jedi lahko najdete v poglavju »Namigi in nasveti«, funkcija »Pecenje z
ventilatorjem in zadrzevanjem vlage« Vlazno pecenje. Splosna priporocila za varéevanje z
energijo lahko najdete v poglavju »Energijska ucinkovitost«, Varéevanje z energijo.

7.4 Nastavitev: Kuharski pomo¢nik

Vsaka jed v tem podmeniju ima priporoéeno funkcijo in temperaturo. Cas in temperaturo lahko
nastavite med pecenjem.

Nekatere jedi lahko pripravite tudi s funkcijo: * Teza - Avtomatika

Kuharski pomoc¢nik — uporabite ga za hitro pripravo s privzetimi nastavitvami:

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
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Kuharski pomocénik — uporabite ga za hitro pripravo s privzetimi nastavitvami:

N

N

%

N

P1- P45

N

¥,

OK

Vstopite v meni.

Izberite Kuharski po-
moénik. Pritisnite OK.

Izberite jed. Pritisnite

oK.

Vstavite jed v pecico.
Potrdite nastavitev.

7.5 Kuharski pomoc¢nik

Legenda

Teza - Avtomatika na voljo.

k| o

Koli¢ina vode za funkcij

0 s paro.

=]

Preden zacnete peci, predhodno ogrejte pecico.

=

Visina resetke.

Ko se funkcija konca, preverite, ali je hrana pripravljena.

Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
Govedina &
P1 Goveja pe-
¢enka, manj 40 min
pecena
P2 | Goveja pe- 1-15kg; 4= | [£] 2; peka za pecivo _
cenka, sred- Scmdebeli | Nekaj minut prazite meso v vrogi posodi. 50 min
nje peéena kosi Vstavite v pedico.
P3 Goveja pe-
¢enka, dobro 60 min
pecena
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Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P4 Z!'ezek: sred- 180-220g E E] 3; posoda za pe€enje na mrezi za 15 min
nje pe¢en na kos; 3 peéenje
cm_debele Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi.
rezine Vstavite v pegico.
P5 Peéenaldyée- 1.5-2kg El IEI 2; posoda za pecenje na mrezi za 120 min
na govedina peéenje
(vbrz:(JIna pte- Nekaj minut prazite meso v vrogi posodi.
cenka, notra- Dodajte tekogino. Vstavite v pegico.
nje stegno, de-
bela potrebusi-
na)
P6 Goveja pe-
¢enka, manj
peéena (pece- 75 min
nje z nizko
temp.)
P7 9oveja pe- E‘ 2; pekac za pecivo
cenka, sred- 1-1,5kg; 4- | Uporabite vase priljubliene zagimbe ali _
nje pecena 5cmdebeli | preprosto sol in sveze mleti poper. Nekaj 85 min
(peCenje z niz- | kosi minut prazite meso v vrodi posodi. Vsta-
ko temp.) vite v pecico.
P8 Goveja pe-
¢enka, bolj
peéena (pece- 130 min
nje z nizko
temp.)
P9 File, manj pe-
¢en (pecenje z 75 min
nizko temp.)
P10 | File, srednje =P pekaé za pecivo
pecen (pece- 0,5-1,5kg; Uporabite vase priljubljene zacimbe ali 90 min
nje z nizko 5-6cmde- | preprosto sol in sveZe mieti poper. Nekaj
temp.) beli kosi minut praZite meso v vroéi posodi. Vsta-
vite v pecico.
P11 | File, dobro
pecen (pece- 120 min
nje z nizko
temp.)
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Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
Teletina @
P12 Teleéja pe- 0.8-1.5 kg;. |j IEI 2; posoda za pec€enje na mrezi za 80 min
¢enka (npr. 4 cm debeli pecenje
plece) kosi Uporabite vaSe priljublijene za¢imbe. Do-
dajte tekocino. Pecite pokrito.
Svinjina @ @
P13 | Pecen svinj- 1.5-2kg B35 2; posoda za pecenje na mresi za 120 min
ski vrat ali peéenje
plece Po polovici ¢asa pecenja meso obrnite.
P14 | Svinjina (pe- 1,5-2 kg E| 2; pekaé za pecivo 215 min
::enje z nizko Uporabite vase priljubljene zacimbe. Po
emp.) polovici asa pe€enja meso obrnite, da
se enakomerno zapece.
P15 I:edvena pe- 1-1,5kg; 5T E| 2; posoda za pecenje na mrezi za 55 min
¢enka, sveza 6 cm debeli peéenje
kosi Uporabite vaSe priljubljene za¢imbe.
P16 | Rebrca 2-3 kg; upo- E] 3; globok pekaé 90 min
rablge guro- Dodaijte tekoc€ino, da prekrijete spodnji
:/:r;ka_reg:::a del jedi. Po polovici ¢asa pe¢enja meso
obrnite.
Jagnjetina @
P17 | Jagnjecje 1.5-2kg; 77 = 2; posoda za pecenje na pekaéu za 130 min
stegno s kost- | 9 cm debeli pecivo
mi kosi Dodajte tekocino. Po polovici ¢asa pece-
nja meso obrnite.
Perutnina &
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Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P18 | Cel piséanec 1-1 15 kg: = 2; L) 200 ml; kozica na pekacu 60 min
svez za pecivo
Uporabite vase priljubljene zacimbe. Po
polovici ¢asa pecenja piS€anca obrnite,
da se enakomerno zapece.
P19 | Pis€anec, po- 0,5-0,8 kg E] 3; pekaé za pecivo 40 min
lovica Uporabite va$e priljubljene zaCimbe.
P20 | PiS¢ancje prsi 180k—200 g m |E| 2; kozica na mrezi za pegenje 25 min
na kos Uporabite va$e priljublijene za¢imbe. Ne-
kaj minut prazite meso v vroéi posodi.
P21 ziééané{a be- - E| 3: pekaé za pecivo 30 min
ra, sveza Ce ste piS¢ancja bedra marinirali, nasta-
vite nizjo temperaturo in jih pecite dlje.
P22 | Raca, cela 2-3kg |j E 2; posoda za peCenje na mrezi za 100 min
pecenje
Uporabite vase priljubljene zacimbe. Po-
stavite meso v posodo za pecenje. Po
polovici asa pecenja raco obrnite.
P23 | Gos, cela 4-5 kg rjE 2; globok pekaé 110 min
Uporabite va$e priljublijene zaCimbe. Po-
stavite meso na globok pekac. Po polovi-
ci Casa pecenja gos obrnite.
Ostalo
P24 | Mesna Struca 1 (kg) |E| 2; mreza za pecenje 60 min
Uporabite va$e priljublijene zaCimbe.
Ribe&"
P25 | Celariba, pe- 0,5-1 kg na E| 2; pekaé za pecivo 30 min
c¢ena na zaru ribo Napolnite ribo z maslom in uporabite va-
e priljubljene zac¢imbe in zelis¢a.
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Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P26 | Ribji file B E E] 3; kozica na mrezi za pecenje 20 min.
Uporabite va$e priljublijene zaCimbe.
Kolaéi / sladice T87 £2
P27 | Skutnatorta . E 2; @ 28 cm model za pecenje s 90 min
snemljivim obodom na mrezi za pe€enje
P28 ;’:éb°'é“i ko- - (= 2 ) 100-150 ml; pekaé za pecivo | 80 Min
P29 | Jaboléna pita B E| 2; model za pito na mrezi za pecenje 40 min
P30 | JabolSna pita - B 2. s 100-150 mi: & 22 cmmodel | 80 Min
za pito na mrezi za pecenje
P31 | Cokoladni ko- 2 kg E| 3; globok pekaé 30 min
la¢ z leSniki ’
P32 °°';;?'a!d"i - (=] 2: et 100-150 mi; pekat za muffine 30 min
muttini na mrezi za pecenje
P33 | Biskvitno pe- . (=] 2; model za kruh na mresi za pece- 50 min
civo nje
Zelenjavalpriloge @ ‘Eﬁ *
P34 P_et':en krom- 1 (kg) E| 2; pekaé za pecivo 50 min
pir Postavite cele neolupljene krompirje na
pekac za pecivo.
P35 P.eée"i k.rom- 1(kg) E‘ 3; pekac za pecivo, obdan s papi- 35 min
pir v oblicah fiem za peko
Uporabite vaSe priljublijene za¢imbe. Na-
rezite krompir na kose.
P36 | MesSana zele- 1-1,5 kg = 3; pekaé za pecivo, obdan s papi- 30 min

njava na zaru

rjem za peko
Uporabite vase priljubljene zacimbe. Na-
rezite zelenjavo na kose.
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VSAKODNEVNA UPORABA

Jed Teza Visina reSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P37 | Kroketi, za- 0,5 kg E] 3; pekaé za pecivo 25 min
mrznjeni ’
P38 | Ocvrt krom- 0,75 kg |E| 3; pekaé za pecivo 25 min
pir, zamrznjen ’
Gratiniranje, kruh in pizza © & &
P39 M_esnalzele- 1-1.5kg E| 2; kozica na mrezi za pecenje 45 min.
njavna laza-
nja s suhimi
rezanci
P40 sratini.ran 1-1.5kg E| 1; kozica na mrezi za pecenje 50 min
rompir (surov Po polovici ¢asa priprave jedi le-to obrni-
krompir) te
P41 tSvekia pizza, _ El E 2; lﬁj 100 ml; pekaé za pecivo, 15 min.
anka obdan s papirjem za peko
P42 3"?? pizza, ) (5] 2. pekaé za pecivo, obdan s papi- 25 min
ebela rjem za peko
P43 | Kis B E] 2; model za pecenje na mrezi za pe- 45 min.
cenje
P44 If:anvckos;(e_ 0.8kg E E 3; lﬁj 150 ml; pekaé za pecivo, 30 min
z rtl:C Ii :f'a' obdan s papirjem za peko
atta [ bell Vec Casa, potrebnega za beli kruh.
kruh
P45 onln_clzovzrn_atil kg E E 2; s 150 ml; pekaé za pecivo, 45 min.
rzeniicrni obdan s papirjem za peko / mreza za
kruh v mode- peéenje
lu za kruh
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8. CASOVNE FUNKCIJE

8.1 Casovne funkcije

Casovna funkcija Aplikacija

Q Odstevalna ura. Ko se programska ura izte¢e, se oglasi zvo¢ni signal.

Cas priprave. Ko se programska ura iztede, se oglasi zvoéni signal,

stop funkcija pecice pa se izklopi.
@ Zamik vklopa. Za zamik zacetka in/ali konca pecenja.
@ Cas delovanja. Najveé je 23 ur in 59 minut. Ta funkcija ne vpliva na

delovanje pecice.
Za vklop in izklop Cas delovanja izberite: Meni, Nastavitve.

8.2 Nastavitev: Casovne funkcije

Nastavitev: Ura

1. korak 2. korak 3. korak

(' (' @

Za spremembo ure vstopite v meni in izbe-
rite Nastavitve, Ura.

Nastavite uro. Pritisnite: OK.

Nastavitev: Odstevalna ura

1. korak 2. korak 3. korak

Na prikazo-

e Inik i- \ 2
e e e f
0:00
Q

pritisnite: (O, Nastavite Odétevaina ura Pritisnite: OK.

® Programska ura zacne takoj odstevati ¢as.
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UPORABA: PRIPOMOCKOV

Nastavitev: Cas priprave

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
N N Na prikazoval- \ N
( \ niku se prika- ( \
ze:
0:00
Izberite funk;:ijc\_ Ponavljajoce pri- e Nastavite das oK
ecice in nastavi- ; itisnite:
pte fomperaturo. tiskajte. @ kuhanja. Pritisnite: .
@ Programska ura za¢ne takoj odstevati Cas.
Nastavitev: Zamik vklopa
1. ko- 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak 6. korak
rak . .
Na pri- Na pri-
( | kazo- ( | kazoval- ( |
\ e valniku \ e niku se \ W\ e
@ se pri- @ prikaze: @
kaze: —-ie=
ura Ty
| ponavia. | & zA- . UCS/T/Z-\'\A/_I- .
Izberite | FOnavia- | oo | Nastavite | pritignite: | gy | Nastavi- | pritigni.
funkcijo joCe priti- zacetni oK te konéni .OK
pecice. | skajte. O, cas. : &as. te: R

@ Programska ura zacne odStevati ¢as ob nastavljenem zacetnem ¢€asu.

9. UPORABA: PRIPOMOCKOV

9.1 Vstavljanje opreme

Mala zareza na vrhu poveca varnost. Zareze so tudi varovala proti prevrac¢anju. Visoki rob
okrog mreze preprecuje zdrs posode s police.
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DODATNE FUNKCIJE

Mreza za pecenje:

MreZo potisnite med vodili nosilca re$etk in
poskrbite, da bodo nozice obrnjene na-
vzdol.

Peka¢ za pecivo / Globok pekac:
Pekac potisnite med vodili nosilca reSetk.

Mreza za pecenje, Pekac za pecivo /
Globok pekac¢:

Pekac potisnite med vodili nosilca reSetk in
mrezo za pecenje na zgornjih vodilih.

10. DODATNE FUNKCIJE

10.1 Klju€avnica

Ta funkcija preprecuje nenamerno spremembo funkcije naprave.

Vklopite jo, ko naprava deluje — nastavljeno pecenje se nadaljuje, nadzorna plos¢a je zaklenjena.

Vklopite jo, ko je naprava izklopljena - ni je mogoce vklopiti, upravljalna ploS¢a je zaklenjena.
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NAMIGI IN NASVETI

Ta funkcija prepre€uje nenamerno spremembo funkcije naprave.

funkcije. klopite.
Oglasi se zvocni signal.

—?— EI - pritisnite in drzite za vklop EI - pritisnite in drZite, da jo iz-

@ 3x E’ - utripne, ko je zapora vklopljena.

10.2 Samodejni izklop

Iz varnostnih razlogov se pecica po dolo€enem Casu izklopi, ¢e deluje funkcija pecice in ne
spremenite nastavitev.

(°C) @ (h)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maksimalno 3

Samodejni izklop ne deluje pri naslednjih funkcijah: Osvetlitev, Zamik vklopa.

10.3 Ventilator za hlajenje

Ko naprava deluje, se samodejno vklopi ventilator za hlajenje, da ostanejo povrine naprave
hladne. Ce napravo izklopite, lahko ventilator za hlajenje deluje, dokler se naprava ne ohladi.

11. NAMIGI IN NASVETI

11.1 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upostevajte priporocila, navedena v spodnji razpredelnici.

¥ = 5§ | O

(°C) (min.)

Buhtlji, 16 kosov Pekac ali prestrezna po- 180 2 20-30
soda
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NAMIGI IN NASVETI

¥ = B kO
\ uru
(°C) (min.)

Zemlje, 9 kosov Pekac ali prestrezna po- 180 2 30-40
soda

Pizza, zamrznje- mreza za pe€enje 220 2 10-15

na, 0,35 kg

Rulada Pekac ali prestrezna po- 170 2 25-35
soda

Cokoladni kolaé z | Pekad ali prestrezna po- 175 3 25-30

lesniki soda

Soufflé/Narastek, Keramiéni ramekini na 200 3 25-30

6 kosov mrezi za pecenje

Testo za kola¢ Model za testo za kola¢ 180 2 15-25
na mrezi za pe€enje

Viktorijin kola¢ Posoda za peko na mrezi | 170 2 40 - 50
za pecenje

Posiranariba, 0,3 | Pekac ali prestrezna po- 180 3 20-25

kg soda

Celariba, 0,2 kg Pekac ali prestrezna po- 180 3 25-35
soda

Ribji file, 0,3 kg Posoda za pico na mrezi 180 3 25-30
za pecenje

Posirano meso, Pekac ali prestrezna po- 200 3 35-45

0,25 kg soda

Saslik, 0,5 kg Pekac ali prestrezna po- 200 3 25-30
soda

Piskotki, 16 ko- Pekac ali prestrezna po- 180 2 20-30

sov soda

Makaroni, 24 ko- Pekac ali prestrezna po- 180 2 25-35

sov soda
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¥ = B kO
\ uru
(°C) (min.)
Muffini, 12 kosov Pekac ali prestrezna po- 170 2 30-40
soda
Slano pecivo, 20 Pekac ali prestrezna po- 180 2 25-30
kosov soda
Piskoti iz krhkega | Pekac ali prestrezna po- 150 2 25-35
testa, 20 kosov soda
Kolacki, 8 kosov Pekac ali prestrezna po- 170 2 20-30
soda
Zelenjava, poSira- | Pekac ali prestrezna po- 180 3 35-45
na, 0,4 kg soda
Vegetarijanska Posoda za pico na mrezi 200 3 25-30
omleta za pecCenje
Mediteranska ze- Pekac ali prestrezna po- 180 4 25-30
lenjava, 0,7 kg soda

11.2 Vlazno pecenje - priporo¢eni pripomocki

Uporabite temne in neodbojne pekace in posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih barvnih in

odbojnih posod.

 ~

Posoda za pico

Pekac za peko

Majhne poso-
dice za pece-
nje in servira-

Model za testo za ko-

nje laé
Temen, neodbojen Temen, neodbojen Keramika Temen, neodbojen
premer 8 cm,
premer 28 cm premer 26 cm vi&ina 5 cm premer 28 cm

11.3 Razpredelnice za pecenje za preizkusevalne institute

Informacije za testne institute
Preizkusi v skladu z IEC 60350-1.
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\/f

fp —
f S—
uru

(°C)

O

(min.)

Drobno
pecivo
(20 ko-
sov na
pekac)

Gretje zgo-
raj/spodaj

Pekac za
pecivo

170

20-30

Drobno
pecivo
(20 ko-
sov na
pekac)

Vroci zrak

Pekac za
pecivo

150 -
160

20-35

Drobno
pecivo
(20 ko-
sov na
pekac)

Vroci zrak

Pekac za
pecivo

2in4

150 -
160

20-35

Jabol¢-
na pita,
2 mode-
la za pe-
Cenje @
20 cm

Gretje zgo-
raj/spodaj

Mreza za
pecenje

180

70-90

Jabol¢-
na pita,
2 mode-
la za pe-
cenje @
20 cm

Vroci zrak

Mreza za
pecenje

160

70-90

Biskvit,
tortni
model @
26 cm

Gretje zgo-
raj/spodaj

Mreza za
pecenje

170

40 - 50

Pecico 10 minut
predhodno segre-
vajte.

Biskvit,
tortni
model @
26 cm

Vroci zrak

Mreza za
pecenje

160

40 -50

Pecico 10 minut
predhodno segre-
vajte.
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¥ B = |k O @®
B v
(°C) (min.)
Biskuvit, Vrocéi zrak Mreza za 2in4 160 40 - 60 Pecico 10 minut
tortni pecenje predhodno segre-
model & vajte.
26 cm
Masleni Vrodi zrak Pekac za 3 140 - 20-40 -
piskoti pecivo 150
Masleni VrocCi zrak Pekac za 2in4 140 - 25-45 -
piskoti pecivo 150
Masleni Gretje zgo- | Pekac za 3 140 - 25-45 -
piskoti raj/spodaj pecivo 150
Toast, Zar Mreza za 4 Najveéje | 2-3 minu- | Pecico predhodno
4-6 ko- pecenje te prva segrevajte 3 mi-
sov stran; 2-3 | nute.
minute
druga
stran
Goveji Zar Mreza za 4 Najvecje | 20-30 Mrezo za pecenje
burger, pecenje postavite na Cetrti,
6 kosov, in pre- prestrezno ponev
0,6 kg strezna pa na tretji nivo
ponev pecice. Hrano ob-

rnite po polovici
Casa pecenja.
Pecico predhodno
segrevaijte 3 mi-
nute.

12. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

/I OPOZORILO!

Oglejte si poglavja o varnosti.
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VZDRZEVANJE IN CISCENJE

12.1 Opombe o €iS€enju

< Spredniji del naprave Cistite s krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in blagim Cistilom.

Za ¢is€enje kovinskih povrsin uporabite namensko &istilno sredstvo

Cistilna sred- | Madeze ocistite z blagim Gistilnim sredstvom.

stva
A Pecico ogistite po vsaki uporabi. Nakopi¢ena masc¢oba ali drugi ostanki lahko
= Y] povzrogijo pozar.
| I Vlaga lahko v napravi ali na steklenih vratih kondenzira. Ce Zelite zmanj&ati
kondenzacijo, naj aparat deluje 10 minut pred zacetkom pecenja. Hrane ne
Vsakodnevna | gpanijite v aparatu dije kot 20 minut. Po vsaki uporabi notranjost osusite s krpo
uporaba iz mikrovlaken.

Vso dodatno opremo odistite po vsaki uporabi in pustite, da se posusi. Uporabi-
e , te krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in blago Cistilno sredstvo. Pripomockov ne
W pomivajte v pomivalnem stroju .

Pripomockov s premazom proti prijemaniju in ne Cistite z abrazivnimi Cistilnimi

PripomoCki | g oqstyi ali ostrimi predmeti.

12.2 Postopek ciS¢enja: Izboklina pecice

Po peki s paro ocistite vboklino pecice, da odstranite ostanke apnenca.

1. korak 2. korak 3. korak
Vlijte: 250 ml belega kisa v Kis naj 30 minut pri tempera- Notranjost pecice ocistite s to-
vboklino pecice. Uporabite turi okolja raztaplja ostanke plo vodo in mehko krpo.
najvec¢ 6-odstotni kis brez do- apnenca.
datkov.

Za funkcijo: SteamBake o istite pecico vsakih 5 - 10 ciklov peke.

12.3 Odstranjevanje: nosilcev resetk
Pred zacetkom CiS¢enja pecice odstranite nosilce resetk.
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1. korak
se ohladi.

Izklopite pecico in poCakajte, da

2. korak

Spredniji del nosilca reSetke po-
vlecite stran od stranske stene.

3. korak

odstranite.

Zadniji del nosilca reSetke po-
tegnite s stranskih sten in ga

(

4. korak

naprej.

Nosilce reSetk namestite v ob-
ratnem zaporedju.

Zadrzevalni zati€i na teleskop-
skih vodilih morajo biti obrnjeni

1 ——
/;Ft
9

@%H’; |

]

I

12.4 Uporaba: Piroliti€no ¢iS€enje

Za CiSCenje pecice uporabite Piroliticno CiS¢enje.

OPOZORILO!

A

Obstaja tveganje opeklin.

POZOR!

A

Ce v isti kuhinjski element namestite druge naprave, jih ne uporabljajte soasno s
to funkcijo. To lahko poskoduje pecico.

Pred Piroliti€no ¢iScenje:

Izklopite pecico in poca-
kajte, da se ohladi.

Odstranite pripomocke.

Dno pecice in notranje steklo vrat
ocistite s toplo vodo, mehko krpo
in blagim cistilnim sredstvom.

Piroliti€no CiS¢enje

1. korak Odprite meni: Ciséenje wl .
Moznost Trajanje

C1 - Rahlo ¢is€enje 1h
C2 - Obi¢ajno Ciscenje 1h 30 min
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Piroliti€no CiSc¢enje

C3 - Temeljito ¢iS¢enje 2 h 30 min
2. korak OK _ pritisnite za izbiro programa &i&enja.
3. korak OK - pritisnite za zacetek ¢iscenja.
4. korak Po ¢is¢enju obrnite gumb za funkcije pecice v polozaj za izklop.

@ Med ¢iSéenjem Iuc v pecici ne sveti.

Ko pecica doseze nastavljeno temperaturo, se vrata zaklenejo. Dokler se vrata ne odklenejo, pri-
kazovalnik prikazuje: E

Ko se ¢iSéenje konca:

Izklopite pecico in pocakaj- Notranjost pecice odistite z Z dna pecice odstranite ostanke.
te, da se ohladi. mehko krpo.

12.5 Opomnik za ¢iSéenje

Pecica vas opomni, kdaj jo morate odistiti s pomocjo piroliticnega ¢iS¢enja.

Za izklop opomnika vnesite Meni in izberite Na-

rm/53ek nd utripa na prikazovalniku po vsa-
und utrip prixazovanix po v stavitve, Opomnik za ¢iS¢enje.

kem postopku priprave jedi.

12.6 Odstranjevanje in namescanje: Vrat

Vrata pecice imajo tri steklene plosce. Za CiSCenje lahko snamete vrata pecice in notranje
steklene ploSc¢e. Preden odstranite steklene ploS¢e, preberite celotna navodila »Odstranjevanje
in namescanje vrat«.

POZOR!
Pecice ne uporabljajte brez steklenih ploS¢.
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1. korak | Odprite vrata do konca in primite te-
¢aja.

2. korak | Dvignite in vlecite zapahe, dokler se
ne zaskocijo.

3. korak | Zaprite vrata pecice do polovice do
prvega polozaja odpiranja. Potem jih
dvignite in povlecite, da jih snamete s
teCajev.

4. korak | Polozite vrata na mehko krpo na sta-
bilni povrsini.

5. korak | Okvir vrat (B) pridrzite na njihovem
zgornjem robu na obeh straneh in po-
tisnete navznoter, da sprostite tesnilo
sponke.

6. korak | Okvir vrat potegnite k sebi in ga od-
stranite.

7. korak | Drzite steklene ploS¢e vrat za zgornji
rob in jih previdno izvlecite eno za
drugo. Zacnite z zgornjo plos¢o. Po-
skrbite, da steklene ploS¢e povsem
zdrsnejo iz nosilcev.
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8. korak | Steklene plosce ocistite z vodo in milom. Steklene plosce temeljito posusite. Steklenih
plo$¢ ne pomivajte v pomivalnem stroju.

9. korak Po ¢is¢enju namestite steklene plosc€e in vrata pecice.

Ce so vrata pravilno name&&ena, boste pri zapiranju zapahov zaslisali klik.

Pazite, da stekleni ploSci (A in B) namestite
nazaj v pravem zaporedju. Preverite simbol/
natis na strani steklene plo$ce; vsaka stekle-
na plos¢a je drugacna, da je razstavljanje in
sestavljanje preprostejSe.

Ko je okvir vrat pravilno nameséen, se zaslisi
klik.

Poskrbite, da bo srednja steklena ploS¢a
vstavljena na pravo mesto.

12.7 Zamenjava: Luci

/N OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

Halogensko zarnico vedno prijemajte s krpo, da se ostanki mascobe ne bi zapekli nanjo.

Pred zamenjavo Zarnice:

1. korak:

2. korak:

3. korak:

Izklopite pecico. Pocakaijte, da
se pecica ohladi.

Pecico izkljucite iz napajanja.

Na dno pedice polozite krpo.
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Zarnica na zadniji steni

1. korak | Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.

2. korak | Ocistite stekleni pokrov.

3. korak | Zarnico zamenjajte z ustrezno zarnico, odporno proti visoki temperaturi 300 °C.

4. korak | Namestite stekleni pokrov.

13. ODPRAVLJANJE TEZAV

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

13.1 Kaj storite v primeru ...

V vseh primerih, ki niso vklju€eni v to razpredelnico, se obrnite na pooblasceni servisni center.

Pecica se ne vklopi ali segreje

Problem Preverite naslednje:

Pecice ni mogocCe vklopiti ali je uporabljati. Pe_(:icg je pravilno priklju¢ena na elektricno na-
pajanje.

Pecica se ne segreje. Samodejni izklop je onemogocen.

Pedica se ne segreje. Vrata pecice so zaprta.

Pedica se ne segreje. Varovalka ni pregorela.

Pecica se ne segreje. Zaklepanie je izklopljeno.

Komponente

Problem Preverite naslednje:

Lu€ ne sveti. Vlazno pecenje - je vklopljeno.

Lu¢ ne deluje. Lug je pregorela.
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Kode napak

Na prikazovalniku se prikaze ... Preverite naslednje:

Err C3 Vrata pecice so zaprta ali pa zapora vrat ni po-
kvarjena.

Err F102 Vrata pecice so zaprta.

Err F102 Zapora vrat ni pokvarjena.

00:00 Pri$lo je do izpada napajanja. Nastavite uro.

Ce se na prikazovalniku prikaze koda napake, ki je ni v razpredelnici, izklopite in vklopite varoval-
ko, da ponovno zazenete pecico. Ce se koda napake pojavi ponovno, se obrnite na pooblasceni
servisni center.

Ciséenje
Problem Preverite naslednje:
Voda izteka iz vbokline pecice. V vboklini pecice je preveC vode.

13.2 Servisni podatki

Ce tezave ne morete razresiti sami, se obrnite na prodajalca ali pooblagéen servisni center.

Potrebni podatki za servisni center se nahajajo na plos¢€ici za tehni¢ne navedbe. PloS¢ica za
tehni¢ne navedbe se nahaja na sprednjem okvirju notranjosti naprave. PloSc€ice za tehni¢ne
navedbe ne odstranjujte iz notranjosti naprave.

Priporoéamo, da podatke vpisete sem:

Model (MOD.) | e

Produktna $tevilka (PNC) | e

Serijska Stevilka (S.N.) e

14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

14.1 Podatki o izdelku in Podatkovni list za izdelek*

Ime dobavitelja Electrolux
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ENERGIJSKA UCINKOVITOST

Identifikacija modela EOD6P66WX 949499637
Indeks energijske ucinkovitosti 81.2
Razred energijske ucinkovitosti A+

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi€ajni nacin | 0.93 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, nac¢in z venti- | 0.69 kWh/cikel

latorjem

Stevilo votlin pegice 1

Toplotni vir Elektricna energija
Prostornina 721

Vrsta pecice Pedica, v vgrajenem Stedilniku
Masa 32.2 kg

* Za Evropsko unijo glede na predpisa EU 65/2014 in 66/2014.
Za Belorusijo glede na STB 2478-2017, dodatek G; STB 2477-2017, prilogi A in B.
Za Ukrajino glede na 568/32020.

Razred energijske ucinkovitosti ne velja za Rusijo.

EN 60350-1 — Gospodinjski elektriéni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pedice, parne pe-
¢ice in zari — Metode za merjenje obnasanja.

14.2 Varcevanje z energijo

Ta naprava ima funkcije, ki vam pomagajo varcevati z energijo med vsakodnevnim
pecCenjem.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka ne
odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro namesc¢eno.
Uporabljajte kovinsko posodo za boljSe var€evanje z energijo.

Ko je mogoce, naprave ne segrevajte pred pecenjem.

Presledki med pe€enjem ve¢ jedi naj bodo ¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije peCenja z ventilatorjem, da prihranite energijo.
Akumulirana toplota

Ventilator in lu¢ Se naprej delujeta. Ko izklopite napravo, se na prikazovalniku prikaze
akumulirana toplota. To toploto lahko uporabite za ohranjanje toplote hrane.

Pri pecenju, daljSem od 30 minut, tri do 10 minut pred potekom ¢asa pecenja znizajte
temperaturo naprave na najnizjo stopnjo. Akumulirana toplota v napravi pe€e naprej.

Z akumulirano toploto pogrejte ostale jedi.
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Ohranjanje jedi toplih

Ce Zzelite uporabiti akumulirano toploto in ohraniti topel obrok, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku se prikaze indikator akumulirane toplote ali
temperatura.

Pecenje ob izklopljeni luci

Med pecenjem izklopite lu€. Vklopite jo samo, ko jo potrebujete.

Vlazno pecenje

Funkcija je zasnovana za varCevanje z energijo med pecenjem.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30 sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko ponovno vklopite,
a to dejanje bo zmanjsalo pri¢akovani prihranek energije.

15. STRUKTURA MENIJA
15.1 Meni

O - .
— — izberite, da vnesete Meni.

Meni struktura

Kuharski pomoénik ¥ Cistenje ol Nastavitve &%
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
( N2 N2
Q| H | D H N
=< OK 01-014 OK
. . . . . . . . Prilagodite vred-
Izberite Meni, Potrdite nastavi- Izberite nastavi- Potrdite nastavi- nost in pritisnite
Nastavitve. tev. tev. tev. oK
Nastavitve
o1 Ura Spremeni 02 Osvetlitev 1-5
03 Zvok tipk 1 - Pisk 04 Glasnost 1-4
2 - Klik
3 -2Zvok iz-
klopljen
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Nastavitve

05 Cas delovanja Vklop/Izklop 06 Osvetlitev Vklop/lzklop
o7 Hitro segrevanje peci- Vklop/Izklop 08 Opomnik za ¢is¢e- Vklop/lzklop
ce nje
09 Wi-Fi Vklop/lzklop 010 | Samodejno daljin- Vklop/lzklop
sko delovanje
011 | Pozabi omrezje Da/ne 012 | Predstavitveni nacin | Aktivacijska
koda: 2468
013 | RazliCica programske Preverjanje 014 | Ponastavi vse na- Da/ne

opreme

stavitve

16. SKRB ZA OKOLJE

A%
Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol &°. Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike za
reciklazo. Pomagaijte zas¢ititi okolje in zdravje ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih in

elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s simbolom E ne odstranjujte z gospodinjskimi
odpadki. Izdelek vrnite na krajevno zbiraliS€e za recikliranje ali se obrnite na obcinski urad.
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